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บทคดัย่อ  

 ทดสอบความสามารถในการเจริญของเชือ้เชือ้จลุนิทรีย์ 3 ชนิดได้แก่ เชือ้ Lentinus polychrous  Lev. 

LP-479 Aspergillus oryzae และ Saccharomyces cerevisiae  บนอาหารวุ้นผสมขนไก่บด (Feather meal 

agar plates: FM agar) และ อาหารวุ้นผสมขนไก่ และ นํา้กากสา่ อาหารวุ้นผสมขนไก่ และ นํา้กากสา่ ท่ีความ

เข้มข้นตา่งๆกนั (Feather meal molasses agar plate: FMM agar ) พบวา่ปริมาณของขนไก่ไมส่ง่ผลตอ่การ

เจริญของเชือ้จลุนิทรีย์ทดสอบ โดยเชือ้จลุนิทรีย์ทดสอบทัง้หมดสามารเจริญได้ดีบนอาหาร FM ทกุสตูร แต่

ในขณะท่ีปริมาณของนํา้กากสา่ท่ี 500 มล.สง่ผลให้เชือ้ L. polychrous และ A. oryzae มีการเจริญท่ีลดลง  

 เมื่อนําเชือ้จลุนิทรีย์มาทดสอบการหมกัขนไก่และนํา้กากสา่ในแบบ solid state ท่ีความชืน้ตา่งๆพบวา่ 

L. polychrous  และ A .oryzae มีความเหมาะสมในการใช้เป็นเชือ้จลุนิทรีย์ในการ มากกวา่เชือ้ S. cersviseae 

เน่ืองจากเชือ้จลุนิทรีย์ทัง้ 2 ชนิดมีการเจริญท่ีรวดเร็วโดยสามารถครอบครองพืน้ท่ีของอาหารได้ถึง 50 % หรือ

มากกวา่ในเวลา 3 วนั แตอ่ยา่งไรก็ตามผลการทดลองนัน้พบวา่ท่ีมีความชืน้ในชว่ง 40% และ 60 % ในบริเวณ

ก้นภาชนะบรรจนุัน้เชือ้จลุนิทรีย์ทัง้ 2 ชนิด ไมส่ามารถเจริญได้ดี เน่ืองจากการความชืน้และอดัตวักนัแนน่ของขน

ไก่บดซึง่สามารถแก้ไขโดยการเตมิลกูแก้วขนาดเส้นผา่นศนูย์กลาง 4 มิลลเิมตรในอตัราสว่น 1 : 3 โดยนํา้หนกั

ของอาหารขนไก่บด ทําให้เชือ้ทัง้ 2 ชนิดเจริญได้ทัว่ถงึมากขึน้ และ พบวา่เชือ้ A .oryzae มีการเจริญบนอาหาร

ขนไก่บดผสมนํา้กากสา่ได้ดีกวา่เชือ้ L. polychrous  

 สาํหรับระยะเวลาในการหมกั ปริมาณของจลุนิทรีย์ในอาหารขนไก่หมกั และ คณุคา่ทางอาหาร พบวา่ 

สารอาหารอาหารในขนไก่หมกัสามารถแบง่ออกเป็น 2 กลุม่ด้วยกนั คือ กลุม่ท่ีเพ่ิมตามปริมาณของจลุนิทรีย์ซึง่

ได้แก่ เถ้า เส้นใย และ กรดอมิโน ในขณะท่ีสารอาหารอีกกลุม่หนึง่จะลดลงตามปริมาณของการเพ่ิมขึน้ของ

จลุนิทรีย์ได้แก่ซึง่ได้แก่ ไขมนั และ โปรตีน เมื่อปริมาณของจลุนิทรีย์ลดลงในช่วงวนัท่ี 8-12 วนั ปริมาณ

สารอาหารทัง้ 2 กลุม่จะมีคา่คอ่นข้างคงท่ีหรือลดลงเลก็น้อย ยกเว้นโปรตีนท่ีมีแนวโน้มท่ีลดลงอยา่งเห็นได้ชดั 

ดงันัน้ผู้วิจยัจงึหยดุกระบวนการหมกัในวนัท่ี 10 ทัง้นีใ้ห้ได้ขนไก่บดมีคณุคา่ทางอาหารท่ีเหมาะสมท่ีสดุโดยขนไก่

หมกัท่ีได้จะมีปริมาณไขมนั 3.788 % เถ้า 2.795 % เยื่อใย 2.467% leucine 5.137% และ โปรตีน 71.689% 
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 ในการผลติขนาดใหญ่โดยใช้ตระกร้าพลาสติกขนาด 30 x 50 x 16 ซม. เป็นภาชนะในการหมกัขนาด 

500 กรัม ขนไก่ (เพ่ิมขึน้ 20 เทา่) นัน้พบวา่ มีปัญหาในด้านการควบคมุความชืน้ และ มีปัญหาเน่ืองจากการ

ปนเปือ้นของแบคทีเรีย จงึทําการผลติในภาชนะปิดใช้การหมกัใน flask ขนาด 1000 ml การหมกัทําโดยการนํา

ขนไก่บดปริมาณ 250 กรัม (เพ่ิมขึน้ 10 เทา่) เติมลกูแก้ว 750 กรัม ปรับความชืน้ด้วยนํา้ และ นํา้กากสา่ให้มี

ความชืน้ท่ี 50% ทําการนึง่ฆา่เชือ้ และ หมกัด้วยเชือ้รา A. oryzae ท่ี 45o C โดยมีระยะเวลาการหมกัแตล่ะครัง้

เวลา 10 วนั 
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Abstract  

 The effect of feather meal and molasses concentration on the growth of microorganism; 

Lentinus polychrous  Lev. LP-479 Aspergillus oryzae and Saccharomyces cerevisiae ; wear studied 

by cultured them on agar mixing with feather meal and molasses (FM agar and FMM agar) in various 

concentrations. It was found that feather meal had no effect on the growth of the test microbes while 

the high concentration of molasses showed a negative effect on L. polychrous and A. oryzae .  

 On solid state fermentation, L. polychrous and A. oryzae showed a higher growth rate than 

S. cerevisiae on feather meal and molasses (fermentable material). Both of microbes could occupy 

50 % or higher of fermentable material with in 3 days while S. cerevisiae could not show any. 

However at 40 to 60 % water content fermentable material, they were found that the microbes could 

not grow on fermentable material at the bottom of the container (conical flask). This problem was 

solved by mixing fermentable material with glass beads (4 mm. diameter). The appropriated 

proportion of fermentable material: glass bead was 1:3 (w/w). Glass beads could enhance the 

growth of microbes by created a small space or void (between each of glass beads). These voids 

could increase an air flow in fermentable material which was enhanced the growth of microbes. By 

the end of this experiment, the result showed that A. oryzae had a higher growth than L. polychrous . 

 On the studies of fermentation period, the number of test organism and nutritional values, 

they were found that the value of nutrition could be divided into two groups as : increasing with a 

number of test organism (ash, fiber and amino acid) and the other was decreasing with a number of 

test organism (lipid and protein). However most of nutritional values (except protein) showed a stable 

value or slightly decrease at day 8th to 12th of fermentation period. Because of decreasing in protein, 

the fermentation had to stop at day 10th for preserving a nutritional value of the fermented feather 

meal. BY the end of fermentation the fermented feather meal has the vale nutrition as; lipid:  37.88 %, 

ass: 2.795 %, fiber: 2.467 % %, leucine 5.137% and protein : 71.689% 
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 The large scale production was conducted by using a plastic basket (30 X 50 X 16 cm.) for 

fermenting 500 g. of feather meal. It was found that the test microbe could not grow well because of 

insufficient moisture and other microbial contamination. Therefore the conical flask 1000 ml was used 

as a container for solving of insufficient moisture and other microbial contamination problems. Finally 

the fermentation process was carried out in the batch of 250 g. feather meal, 750 g. glass bead, 

water and molasses for adjusting a final water content of 50 %. The incubation temperature and 

period were 30 oC and 10 days  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


