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บทคดัย่อ 

การวิจยัเรื�อง ผลการใช้นาโนเทคโนโลยีของเครื�องแต่งกายเชฟที�มีผลต่อความปลอดภยัใน
อาหาร มีวตัถุประสงค ์เพื�อศึกษาผลการใชส้ารนาโนเคลือบบนเส้นดา้ยและผืนผา้  การใชส้ารนาโนที�
เหมาะสมกบัผา้ตดัเยบ็เครื�องแต่งกายเชฟ  และผลของการใชน้าโนเทคโนโลยีสําหรับเครื�องแต่งกาย
เชฟที�มีผลต่อการยบัย ั9งการเจริญของแบคทีเรียก่อโรค  โดยใชส้ารนาโน  ; ชนิด  คือ  Zinc oxide nano,  
Silver  nano  และ  Titanium  dioxide  nano เคลือบบนตวัอยา่ง เส้นดา้ยฝ้าย  เส้นดา้ย T/R  ผา้ฝ้าย และ 
ผา้ T/R  จากนั9น นาํตวัอย่างผา้ไปทดสอบการยบัย ั9งการเจริญของแบคทีเรียก่อโรค  พบวา่ สาร Zinc 
oxide nano และ Silver  nano  สามารถยบัย ั9งการเจริญของแบคทีเรียก่อโรคไม่แตกต่างกนั  แต่การ
เคลือบสารลงบนผา้จะสะดวกและประหยดักว่า และมีประสิทธิภาพในการตา้นเชื9อแบคทีเรียแกรม
บวก ซึ� งเป็นแบคทีเรียที�มักพบจากภาวะอนามัยส่วนบุคคลที�ไม่สะอาดได้ดีกว่าคิดเป็น SS.S3 %  
จากนั9นนาํผา้ทั9ง V ชนิดไปตดัเยบ็ชุดเชฟ ทดลองสวมใส่กบัผูป้ฏิบติังานจริงเพื�อทดสอบประสิทธิภาพ
ในการตา้นเชื9อแบคทีเรีย และเมื�อชุดผา่นการใชง้าน 2 ครั9 ง พบวา่ผา้ T/R  เคลือบสาร Zinc oxide nano 
และ  Silver  nano  มีความสามารถตา้นทานเชื9อแบคทีเรียแกรมบวกและเชื9อแบคทีเรียแกรมลบ
แตกต่าง โดยผา้ T/R เคลือบสาร Silver  nano ยงัคงมีประสิทธิภาพในการตา้นเชื9อแบคทีเรียไดดี้ และมี
ความเหมาะสมต่อการนาํมาใชต้ดัเยบ็ชุดเชฟ   
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ABSTRACT 

The research regarding effect of nanotechnology use in making chef apparel on safety of 

food had the objectives to study about the result of using nano materials coating on yarn and fabric; 

to study about the use of nano materials which are suitable for fabric to be sewn for being chef 

apparel and to study the effect of using of nanotechnology for chef apparel on smell and the 

inhibition of pathogenic bacteria growth, using three types of nano materials, including Zinc oxide 

nano, Silver nano and Titanium dioxide nano, to be coated on four samples, including cotton thread, 

T/R thread, cotton fabric and T/R fabric. The researcher tested the fabric sample for inhibiting 

growth of pathogenic bacteria and found that Zinc oxide nano and Silver nano were not different in 

inhibiting growth of pathogenic bacteria. But the coating on the fabric is more convenient and 

cheaper. And effective against Gram-positive bacteria. , A bacterium that is often found in personal 

hygiene unclean conditions better than or equal to SS.S3%. Then, Four kinds of fabric were sewn to 

be chef apparel. Actual chef tried wearing to test effectiveness in resisting bacteria. When the 

apparel was used for two times, it was found that T/R fabric which was coated with Zinc oxide nano 

and Silver nano had different ability to resist gram-positive bacteria and gram-negative bacteria. 

Fabric T/R Silver nano coating remains effective against bacteria as well and proper to be sewn as 

chef apparel. 
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