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ภาคผนวก 
 
 

- รายชื่อผู้ทรงคุณวุฒิ 
- แบบสอบถามผู้เชี่ยวชาญ 
- เอกสารรายงานผลการศึกษาลักษณะทางกายภาพด้วย

เครื่องวัดลักษณะเนื้อสัมผัส (Texture Analyser) 
- ผลิตภัณฑ์แป้งปั้นจากเปลือกทุเรียน 
- ประวัติผู้วิจัย 
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รายช่ือผู้เชี่ยวชาญ 

 
 
 1. ผู้ช่วยศาสตราจารย์โสริยา  ชิโนดม 
  - อายุ 57 ปี 
  - สถานที่ท างาน คณะครุศาสตร์อุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ  
  - ความเชี่ยวชาญ งานประดิษฐ์ดอกไม้ งานจัดดอกไม้ 
 
 2. ผู้ช่วยศาสตราจารย์รัตนลักษณ์ ปัญจวุฒิพัฒน์ 
  - อายุ 55 ปี 
  - สถานที่ท างาน มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ  
  - ความเชี่ยวชาญ ดอกไม้ประดิษฐ์จากวัสดุต่างๆ 
 
 3. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.แสงอรุณ เชื้อวงษ์ 
  - อายุ 55 ปี 
  - สถานที่ท างาน มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดสุิต 
  - ความเชี่ยวชาญ ด้านศิลปะประดิษฐ์ 
 
 4. คุณวรรณา  มณีนุตร์ 
  - อายุ  53   ปี 
  - สถานที่ท างาน ประกอบอาชีพอิสระด้านงานศิลปะประดิษฐ์ 
  - ความเชี่ยวชาญ ด้านศิลปะประดิษฐ์ 
 
 5. คุณอรสา  บุญเถิ่ง 
  - อายุ 45 ปี 
  - สถานที่ท างาน ประกอบธุรกิจด้านงานปั้นแป้ง ตลาดนัดสวนจตุจักร 
  - ความเชี่ยวชาญ ด้านศิลปะประดิษฐ์ 
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แบบสอบถามผู้เชี่ยวชาญ 

เรื่อง การพัฒนาแป้งปั้นจากเปลือกทุเรียนส าหรับผลิตภัณฑ์ของที่ระลึก 
 

แบบสอบถามชุดนี้จัดท าขึ้นเพ่ือประกอบการศึกษาการพัฒนาแป้งปั้นจากเปลือกทุเรียนส าหรับผลิตภัณฑ์ของ
ที่ระลึก มีจุดมุ่งหมายเพ่ือศึกษาสูตรแป้งปั้นจากเปลือกทุเรียนที่เหมาะสมส าหรับการท าผลิตภัณฑ์ของที่
ระลึก  และศึกษาลักษณะทางกายภาพของแป้งปั้นจากเปลือกทุเรียน 
ค าชี้แจง 

1. แบบสอบถามชุดนี้ประกอบด้วยค าถาม 2 ส่วนประกอบด้วย  
ตอนที่ 1 ข้อมูลพ้ืนฐานของผู้ตอบแบบสอบถาม 
ตอนที่ 2 ความเหมาะสมทางลักษณะทางกายภาพของแป้งปั้นจากเปลือกทุเรียนส าหรับ

ผลิตภัณฑ์ของที่ระลึก 
 

2. ผู้วิจัยขอความร่วมมือท่านในการตอบแบบสอบถามชุดนี้ให้ครบทุกข้อและให้ตรงกับความคิดเห็น
ของท่านมากที่สุด เพื่อน าข้อมูลของท่านไปเป็นประโยชน์ในการวิจัยครั้งนี้ 

 
นิยามศัพท์ 
แป้งปั้นจากเปลือกทุเรียน  คือ วัสดุปั้นที่ท าจากเปลือกทุเรียน ด้วยการน าแป้งจากเปลือกทุเรียนมาผสมกับ
วัตถุดิบที่ใช้ท าแป้งปั้นตามอัตราส่วนที่เหมาะสม นวดให้ส่วนผสมเข้ากันจนสามารถปั้นขึ้นเป็นรูปทรงต่างๆ ได้ 
 
 

ผู้วิจัยขอขอบคุณทุกท่าน 
ที่ให้ความร่วมมือและเสียสละเวลาในการตอบแบบสอบถามนี้ 
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ตอนที่ 1 ข้อมูลพื้นฐานของผู้ตอบแบบสอบถาม  
ค าชี้แจง โปรดให้ข้อมูลท่ีตรงกับความเป็นจริง 
1. ชื่อ-สกุล............................................................................................................................ 
2. อาย ุ ................................................................................................................................ 
3. สถานที่ท างาน.................................................................................................................. 
4. ความเชี่ยวชาญ................................................................................................................ 
ตอนที่ 2 แบบสอบถามความคิดเห็นเกี่ยวกับความเหมาะสมของลักษณะแป้งปั้นจากเปลือกทุเรียน  
 ค าชี้แจง  ให้ผู้ตอบแบบสอบถามทดลองปั้นแป้งปั้นจากเปลือกทุเรียนในแต่ละสูตร แล้วท า
เครื่องหมาย √ ลงในช่องที่ตรงกับความคิดเห็นของท่านมากท่ีสุด  

 

ลักษณะเนื้อแป้งปั้นจากเปลือกทุเรียน 
เกณฑ์ความเหมาะสม 

ของสักษณะเนื้อแป้งป้ันจากเปลือกทุเรียน 
มากที่สุด มาก ปานกลาง น้อย น้อยที่สุด 

1. ความเหนียว       
            1.1 เนื้อดินเหนียวไม่ขาดง่าย      
            1.2 บีบ นวดได้ไม่ติดมือ       
            1.3 ปั้นขึ้นรูปชิ้นงานไม่ติดมือ      

2. ความเนียน       
            2.1 เนื้อแป้งรวมเป็นเนื้อเดียวกัน       

3. ความนิ่ม       
            3.1 เนื้อดินมีความนุ่มไม่แข็ง      
            3.2 ปั้นขึ้นรูปได้ไม่แห้งก่อนงานเสร็จ       

3.3 แผ่เป็นแผ่นบางๆ ได้       
4. ความทรงตัว      

4.1 ปั้นขึ้นรูปได้ดี ในความสูงไม่เกิน  5  
เซนติเมตร 

     

4.2 ขณะปั้นเนื้อดินไม่หดตัวตามมือ      
4.3 เมื่อแป้งแห้งไม่มีร่องรอยแตกร้าว      

 
 
 
ตอนที่ 3   ข้อเสนอแนะเพิ่มเติม  
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………..………………………………………………………… 
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เอกสารรายงานผลการศึกษาลักษณะทางกายภาพ                                                                  
ด้วยเครื่องวัดลักษณะเนื้อสัมผัส (Texture Analyser) 

ผลการทดสอบแรงอัดหรือค่าต้านแรงกด (Measure force in Compression) 
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เอกสารรายงานผลการศึกษาลักษณะทางกายภาพ                                                                  
ด้วยเครื่องวัดลักษณะเนื้อสัมผัส (Texture Analyser) 

ผลการทดสอบแรงดึง (Measure force in Tension) 
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      ผลิตภัณฑ์แป้งป้ันจากเปลือกทุเรียน 
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ประวัติผู้วิจัย 
 

1.  ชื่อ- สกุล (ภาษาไทย)  ผศ. อภิรัติ   โสฬศ 
(ภาษาอังกฤษ)  Asst.Prof. Apirat    Sorose 

2. เลขหมายบัตรประจ าตัวประชาชน  :   3  1002  01713  512 
3.  ต าแหน่งปัจจุบัน   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ระดับ 8 
4. หน่วยงานที่อยู่ที่ติดต่อได้สะดวก พร้อมหมายเลขโทรศัพท์ โทรสาร และ E-mail 
                  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

168   ถนนศรีอยุธยา   แขวงวชิรพยาบาล  เขตดุสิต  กรุงเทพฯ  10300 
โทรศัพท ์ 0-2281-9756-8 มือถือ 081-4948802 โทรสาร 0-22819759  

5. ประวัติการศึกษา 
คศ.บ. (ผ้าและเครื่องแต่งกาย)  จากสถาบันเทคโนโลยีราชมงคล 
คศ.ม. (สาขาการพัฒนาครอบครัวและสังคม)    มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช 

6. สาขาวิชาที่มีความช านาญพิเศษ (แตกต่างจากวุฒิการศึกษา) ระบุสาขา 
สาขาสังคมวิทยา กลุ่มวิชา  ภูมิปัญญาท้องถิ่น 

7. ประสบการณ์ที่เกี่ยวข้องกับการบริหารงานวิจัยทั้งภายในและภายนอกประเทศ โดยระบุสถานภาพในการ
ท าวิจัยว่าเป็นผู้อ านวยการแผนงานวิจัย หัวหน้าโครงการวิจัย หรือผู้ร่วมวิจัยในแต่ละข้อเสนอการวิจัย เป็น
ต้น 

                     7.1   ผู้อ านวยการแผนงานวิจัย : - 
                     7.2   หัวหน้าโครงการวิจัย : 

- โครงการวิจัยในชั้นเรียน  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
ประจ าปีงบประมาณ 2551 

- โครงการวิจัยในชั้นเรียน  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
ประจ าปีงบประมาณ 2552 

          -  ผลิตภัณฑ์บัวประยุกต์เชิงธุรกิจ  ประจ าปีงบประมาณ 2552 
7.3  งานวิจัยที่ท าเสร็จแล้ว : 

-  การพัฒนาและเผยแพร่ผลิตภัณฑ์ของขวัญของที่ระลึกจากกระดาษสา  
2548-2549 
- โครงการวิจัยในชั้นเรียน  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  

 ประจ าปีงบประมาณ 2551 
-   โครงการวิจัยในชั้นเรียน  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  

 ประจ าปีงบประมาณ 2552 
        -   ผลิตภัณฑ์บัวประยุกต์เชิงธุรกิจ  ประจ าปีงบประมาณ 2552 

7.4  งานวิจัยที่ก าลังท า :  
-  คุณลักษณะของบัณฑิตที่พึงประสงค์ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา

แห่งชาติของสาขาวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์ (TQF : HEd)  ประจ าปีงบประมาณ 2553 
- การพัฒนาแป้งปั้นจากเปลือกทุเรียนส าหรับผลิตภัณฑ์ของที่ระลึก 
- การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์ของขวัญของที่ระลึกจากแป้งเปลือกทุเรีย 
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1. ชื่อ- สกุล  (ภาษาไทย) นางสาวนิอร   ดาวเจริญพร 

             (ภาษาอังกฤษ) Miss Nion   Dowcharoenporn 
2. เลขหมายบัตรประจ าตัวประชาชน  :   3 7199 00295 19 4 
3. ต าแหน่งปัจจุบัน   พนักงานมหาวิทยาลัย 
4. หน่วยงานที่อยู่ที่ติดต่อได้สะดวก พร้อมหมายเลขโทรศัพท์ โทรสาร และ E-mail 

                     มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
168 ถนนศรีอยุธยา แขวงวชิรพยาบาล  เขตดุสิต กรุงเทพฯ. 10300 
โทรศัพท์ 0-2281-9756-8  มือถือ 081-829-2931 โทรสาร 0-2281-9759 
ประวัติการศึกษา 
 คศ.บ.  (คหกรรมศาสตร์)  สถาบันเทคโนโลยีราชมงคลวิทยาเขตโชติเวช 
 กศ.ม. (สาขาการวัดผลการศึกษา) มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ 

5. สาขาวิชาที่มีความช านาญพิเศษ (แตกต่างจากวุฒิการศึกษา) ระบุสาขา 
    สาขาสังคมวิทยา กลุ่มวิชา  ภูมิปัญญาท้องถิ่น 

6. ประสบการณ์ที่ เกี่ยวข้องกับการบริหารงานวิจัยทั้งภายในและภายนอกประเทศ โดยระบุ
สถานภาพในการท าวิจัยว่าเป็นผู้อ านวยการแผนงานวิจัย หัวหน้าโครงการวิจัย หรือผู้ร่วมวิจัยใน
แต่ละข้อเสนอการวิจัย เป็นต้น 

7.1  ผู้อ านวยการแผนงานวิจัย : - 
7.2  หัวหน้าโครงการวิจัย : - 
7.3   งานวิจัยที่ท าเสร็จแล้ว :               

-   วิจัยในชั้นเรียน คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
-    ปัจจัยที่ส่งผลต่อคุณภาพผลิตภัณฑ์งานบัวแบบไทย 
-    ผลิตภัณฑ์บัวประยุกต์เชิงธุรกิจ 

7.4   งานวิจัยที่ก าลังท า 
-  คุณลักษณะของบัณฑิตที่พึงประสงค์ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา

แห่งชาติของสาขาวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์ (TQF : HEd)  ประจ าปีงบประมาณ 2553 
- การพัฒนาแป้งปั้นจากเปลือกทุเรียนส าหรับผลิตภัณฑ์ของที่ระลึก  
- การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์ของขวัญของที่ระลึกจากแป้งเปลือกทุเรียน 
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     1. ชื่อ- สกุล  (ภาษาไทย) นางสาวรุ่งฤทัย  ร าพึงจิต 
       (ภาษาอังกฤษ) Miss Rungrutai  Rumpungjit 

2. เลขหมายบัตรประจ าตัวประชาชน  :   3 7103  00374  12 5 
3. ต าแหน่งปัจจุบัน   พนักงานมหาวิทยาลัย 
4. หน่วยงานที่อยู่ที่ติดต่อได้สะดวก พร้อมหมายเลขโทรศัพท์ โทรสาร และ E-mail 

           มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 168 ถนนศรีอยุธยา แขวงวชิรพยาบาล  เขตดุสิต กรุงเทพฯ. 10300 
 โทรศัพท์ 0-2281-9756-8 มือถือ 085-116-1908 โทรสาร 0-2281-9759 

5. ประวัติการศึกษา 
คศ.บ. (คหกรรมศาสตร์)  สถาบันเทคโนโลยีราชมงคลวิทยาเขตโชติเวช 
วท.ม. (คหกรรมศาสตร์) มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

6. สาขาวิชาที่มีความช านาญพิเศษ (แตกต่างจากวุฒิการศึกษา) ระบุสาขา 
สาขาสังคมวิทยา  กลุ่มวิชาภูมิปัญญาท้องถิ่น 

7. ประสบการณ์ท่ีเกี่ยวข้องกับการบริหารงานวิจัยทั้งภายในและภายนอกประเทศ โดยระบุสถานภาพใน
การท าวิจัยว่าเป็นผู้อ านวยการแผนงานวิจัย หัวหน้าโครงการวิจัย หรือผู้ร่วมวิจัยในแต่ละข้อเสนอการ
วิจัย เป็นต้น 

7.1  ผู้อ านวยการแผนงานวิจัย :  - 
7.2  หัวหน้าโครงการวิจัย :   - 
7.3   งานวิจัยที่ท าเสร็จแล้ว :       
 - ผลิตภัณฑ์บัวประยุกต์เชิงธุรกิจ 
7.4   งานวิจัยที่ก าลังท า  

- การศึกษาผลการจัดกิจกรรมในวิชาหลักการทางศิลปะที่มีต่อการรับรู้เชิงสุนทรีย์
ของนักศึกษาในคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร 

- การพัฒนาแป้งปั้นจากเปลือกทุเรียนส าหรับผลิตภัณฑ์ของที่ระลึก 
- การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์ของขวัญของที่ระลึกจากแป้งเปลือกทุเรียน 

 
 


