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ชื่อโครงการ (ภาษาไทย)  การทํานายระดับอาการเปลือกแข็งในผลมังคุดด้วยปริมาณลิกนินและสารประกอบ 
ฟีนอลิกโดยใช้เทคนิคแสงย่่านใกล้้อินฟราเรด 
แหล่งเงิน  คณะอุตสาหกรรมเกษตร สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง 
แหล่งเงิน คณะอุตสาหกรรมเกษตร สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง 
ประจําปีงบประมาณ 2555 จํานวนเงินท่ีได้รับการสนับสนุน 80,000 บาท 
ระยะเวลาทําการวิจัย 1 ปี ต้ังแต่ ปี 2554 ถึง ปี 2555 
ชื่อ-สกุล หัวหน้าโครงการ  และผู้ร่วมโครงการวิจัย  พร้อมระบุ  หน่วยงานต้นสังกัด  
ผศ.ดร.สนธิสุข ธีระชัยชยุติ และ นางสาวศรัญญา วอขวา คณะอุตสาหกรรมเกษตร 
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง 

 
บทคัดย่อ 

 
มังคุด (Garcinia mangostana Linn) เป็นผลไม้ท่ีเป็นท่ีนิยมบริโภคท้ังชาวไทยและต่างประเทศ 

แม้ว่าผลมังคุดมีเปลือกหนา แต่พบว่าเม่ือผลมังคุดถูกกระแทกจะทําให้เปลือกเกิดรอยช้ํา และเกิดอาการ
เปลือกแข็งอย่างรวดเร็ว ซ่ึงส่งผลทําให้เกิดปัญหาด้านคุณภาพภายในผลลดลง จากงานวิจัยน้ีได้ทําการ
ตรวจสอบการแข็งตัวของเปลือกมังคุดแบบไม่ทําลายโดยใช้เทคนิคแสงย่านใกล้อินฟราเรดแบบทะลุผ่าน โดย
ทําการตกกระทบท่ีระดับความสูงจากพ้ืน 100 เซนติเมตร กับผลมังคุดวัยสีชมพูสมํ่าเสมอ (ระดับ 3) และสี
นํ้าตาลแดง(ระดับ 4) ผลการวิจัยพบว่าภายหลังการตกกระทบ ทําให้เกิดอาการเปลือกแข็งท่ีบริเวณตกกระทบ 
การวิจัยครั้งน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาการนําเทคนิคเนียร์อินฟราเรดมาใช้สําหรับการตรวจวัดปริมาณ
สารประกอบลิกนินและสารฟีนอลิกท้ังหมด ด้วยเทคนิคเนียร์อินฟราเรดท่ีความยาวคลื่นระหว่าง 660-960 นา
โนเมตร พบว่า สมการ calibration ด้วยวิธี partial least square regression (PLSR) สามารถทํานายค่า
ทางเคมีได้ตํ่า โดยทํานายค่า ปริมาณลิกนินและสารประกอบฟีนอลิกท้ังหมดได้สัมประสิทธิ์สหสัมพันธ์ (R) 
เท่ากับ 0.69 และ 0.73 ค่ารากกําลังสองเฉลี่ยของความแปรปรวนของการทํานาย (RMSEP) เท่ากับ 0.10 และ 
0.17 ตามลําดับ  

 
คําสําคัญ :  มังคุด, ฟีนอลิก, ลิกนิน, เปลือกแข็ง, ตกกระทบ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


