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บทคดัยอ่ 

ในปัจจุบนัคนไทยไดห้นัมาใหค้วามสนใจ บริโภคผกัอินทรียม์ากข้ึน รวมถึงมะเขือเทศอินทรีย์ ซ่ึงมี
วติามินและสารตา้นอนุมูลอิสระ การเก็บรักษาผลิตผลใหมี้คุณภาพยาวนานตามความตอ้งการของ
ตลาดจึงเป็นส่ิงจ าเป็น ในการศึกษาผลของกรรมวธีิการปลูกต่อคุณภาพ หลงัการเก็บเก่ียว ของมะเขือ
เทศเชอร่ี พบวา่มะเขือเทศเชอร่ีท่ีปลูกแบบ เคมีมีการผลิตเอทิลีนสูงสุดเร็วกวา่มะเขือเทศเชอร่ีอินทรีย์  
และกระตุน้ใหผ้ลสุกเร็ว ท าใหมี้ไลโคปีน และมีค่า a* มากกวา่อยา่งมีนยัส าคญั แต่วธีิการปลูกไม่มีผล
ต่อความแน่นเน้ือ  ปริมาณแคโรทีนอยดท์ั้งหมด  กรดแอสคอบิก  และความสามารถในการตา้นอนุมูล
อิสระ DPPH ผลของบรรจุภณัฑแ์ละรังสี UV-B ต่อการเปล่ียนแปลงหลงัการเก็บเก่ียวของมะเขือเชอร่ี
อินทรีย์ การศึกษาผลของบรรจุภณัฑต่์อ คุณภาพของมะเขือเทศเชอร่ีอินทรีย์ ในระหวา่งการเก็บรักษา 
โดยบรรจุ มะเขือเทศเชอร่ีอินทรียใ์นบรรจุภณัฑต่์างๆ  คือ ถุง  active ethylene removing ถุง 
Polypropylene (PP) เจาะรู และถุง ethylene removing window เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส 
พบวา่ สามารถยดือายกุารเก็บรักษามะเขือเทศเชอร่ีไดน้านข้ึน (45วนั) ในถุง active ethylene removing 
เน่ืองจากสามารถชะลอการเปล่ียนแปลงสีค่า a* ไดม้ากท่ีสุด มีการสูญเสียน ้าหนกัสดนอ้ยสุด  (0.62 
เปอร์เซ็นต์) มีความแน่นเน้ือมากท่ีสุด และมี ปริมาณของแขง็ทั้งหมดท่ีละลายไดน้อ้ยท่ีสุด  (7.10-6.33 
องศาบริกซ์) และยงัคงคุณภาพภายใน คือมีปริมาณแอสคอบิกสูงสุด มีความสามารถในการตา้นอนุมูล
อิสระ DPPH สูง และ มีปริมาณแคโรทีนอยดท์ั้งหมด มากท่ีสุด  รองมาคือมะเขือเทศเชอร่ีอินทรียท่ี์
บรรจุถุง ethylene removing window และถุง Polypropylene (PP) เจาะรู ตามล าดบั  นอกจากน้ีได้
ท าการศึกษาผลของการฉายรังสี UV-B ท่ีความเขม้ขน้ 0, 5, 15 และ 30 กิโลจูลต่อตารางเมตร  ร่วมกบั
การบรรจุถุง  active ethylene removing พบวา่ การฉายรังสี  UV-B ช่วยชะลอการเปล่ียนแปลงปริมาณ
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แคโรทีนอยดไ์ดดี้กวา่มะเขือเทศท่ีไม่ฉายรังสีอยา่งมีนยัส าคญั และมีการเพิ่มข้ึนของไลโคปีนนอ้ยกวา่
มะเขือเทศท่ีไม่ฉายรังสี  การฉายรังสี  UV-B ท าใหก้ารเปล่ียนแปลงสีเปลือก (ค่า a*) และการสูญเสีย
น ้าหนกัสดของมะเขือเทศอินทรียน์อ้ยกวา่ชุดควบคุมอยา่งมีนยัส าคญั  นอกจากน้ีการฉายรังสี UV-B 
ความเขม้ขน้ 15 กิโลจูลต่อตารางเมตร  ร่วมกบัการเก็บรักษาในถุง  active ethylene removing ท าให้
มะเขือเทศเชอร่ีอินทรียมี์การลดลงของกรดแอสคอบิก และกรดดีไฮดรอแอสคอบิก และปริมาณ
ของแขง็ท่ีละลายน ้าไดน้อ้ยท่ีสุด และมีความสามารถในการตา้นอนุมูลอิสระ DPPH สูงสุดอยา่งมี
นยัส าคญั และช่วยรักษาความแน่นเน้ือตลอดการเก็บรักษา 
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