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บทท่ี 1 
บทนํา 

 
1.1 ความสําคญั และท่ีมาของปัญหาที่ทําการวิจัย 
 ปาล์มนํ้ามันเป็นพืชเศรษฐกิจที่สําคัญของภาคใต้  เน่ืองจากสภาพพ้ืนที่ที่มีความเหมาะสม  
ประกอบกับนโยบายรัฐบาลกําหนดให้ปาล์มนํ้ามันเป็นแหล่งพลังงานทดแทนของประเทศ ทําให้พ้ืนที่ปลูก
ปาล์มนํ้ามันของประเทศมีการขยายตัวอย่างต่อเน่ือง โดยพ้ืนที่ปลูกเพ่ิมขึ้นจาก 2.06 ล้านไร่ในปี 2546 เป็น 
2.75 และ 3.20 ล้านไร่ในปี 2548 และ 2550 ตามลําดับ  ส่งผลให้ผลผลิตปาล์มนํ้ามันของประเทศในช่วง 
5 ปีที่ผ่านมา (2546-2550) เพ่ิมขึ้นในอัตราเฉล่ียร้อยละ 11.45 ต่อปี  ในปี 2550 มีปริมาณผลผลิตปาล์ม
นํ้ามันที่ผลิตได้ จํานวน 6.39 ล้านตัน  โดยพ้ืนที่ปลูกหลักอยู่ในจังหวัดกระบ่ี สุราษฎร์ธานี และชุมพร คิด
เป็นพ้ืนที่ปลูกรวมร้อยละ 74 ของพ้ืนที่ปลูกปาล์มนํ้ามันรวมทั้งหมด จากผลการศึกษาสุทธิจิตต์ และ คณะ 
(2552) และ สํานักส่งเสริมและพัฒนาการเกษตรเขต 5 จังหวัดสงขลา (2552) พบว่าปัญหาการซื้อขาย
ปาล์มในปัจจุบันจะขึ้นกับนํ้าหนักปาล์มเป็นหลัก  ไม่มีการจัดช้ันคุณภาพและรับซื้อปาล์มตามช้ันคุณภาพ
อย่างชัดเจน   จึงทําให้รายได้ที่ผู้ขายได้รับไม่ผูกพันกับคุณภาพปาล์มที่ขาย   ทําให้เกษตรกรและ
ผู้ประกอบการลานเทไม่เกิดแรงจูงใจในการพัฒนา หรือรักษาคุณภาพปาล์มสดเพ่ือส่งต่อให้โรงงานสกัด
นํ้ามัน    การศึกษาเพ่ือกําหนดช้ันคุณภาพปาล์มและและราคารับซื้อตามช้ันคุณภาพที่เหมาะสมจะเป็น
แรงจูงใจที่สําคัญในการพัฒนาคุณภาพปาล์มทั้งระบบ ทั้งในส่วนของเกษตรกรที่จะพัฒนาคุณภาพ
ผลผลิต  แรงงานจ้างเก็บเก่ียวที่จะเก็บเก่ียวผลปาล์มอย่างเหมาะสม ไม่เก็บปาล์มดิบ  ตลอดจนลดปัญหา
การบ่มปาล์มในระดับลานเท เพ่ือให้ได้รับราคาขายที่สูงขึ้น นอกจากน้ีผู้ศึกษายังพบว่าปัญหาการตลาดก็
เป็นปัญหาอีกข้อของเกษตรกร โดยเฉพาะปัญหาราคาปาล์มที่ไม่แน่นอน ไม่มีการกําหนดราคาขายตาม
คุณภาพปาล์ม เกณฑ์การรับซื้อตามคุณภาพหรือจัดช้ันคุณภาพปาล์ม ยังไม่มีการนํามาใช้อย่างเป็นทางการ  
โดยส่วนใหญ่เป็นการตรวจสอบด้วยสายตาของผู้ซื้อเท่าน้ัน และการให้ราคาที่เพ่ิมขึ้นเป็นดุลยพินิจของผู้
ลานเทและโรงสกัดผู้ซื้อ  อย่างไรก็ตามลานเทและโรงงานสกัดนํ้ามันปาล์มเองก็ประสบปัญหาหลักด้านการ
แข่งขันค่อนข้างสูง และจําใจต้องซื้อปาล์มคุณภาพไม่ดี เน่ืองจากจํานวนลานเทท่ีเพ่ิมขึ้นอย่างรวดเร็ว ทําให้
มีการแย่งกันซื้อ และตัดราคากันเพียงเพ่ือให้ได้ปริมาณปาล์มที่คุ้มทุน   สอดคล้องกับการรายงานผลสํารวจ
ของสํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร (สศก.) และสํานักงานความร่วมมือทางวิชาการของเยอรมัน (GTZ) 
ระหว่างวันที่ 9-18 มิถุนายน 2552 ในท้องที่จังหวัดกระบ่ี สุราษฎร์ธานี และชุมพร โดยการสัมภาษณ์
เกษตรกรรายย่อยทั่วไป เกษตรกรสมาชิกสหกรณ์ ผู้ประกอบการลานเทและโรงงานสกัดนํ้ามันปาล์ม ที่
พบว่า การเก็บเก่ียวผลปาล์มของเกษตรกรไทยมักเก็บในระยะที่ไม่เหมาะสม ทําให้อัตรานํ้ามันจากผลปาล์ม
นํ้ามันที่สกัดได้ (OER) ของไทยเฉลี่ยอยู่ที่ระดับร้อยละ 17 ซึ่งตํ่ากว่าประเทศอ่ืนค่อนข้างมาก ทางคณะ
สํารวจได้เสนอแนวทางแก้ไขปัญหาดังกล่าวคือ ควรมีควบคุมคุณภาพผลปาล์มนํ้ามันก่อนจําหน่ายให้กับ
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ลานเทหรือโรงงานสกัดนํ้ามันปาล์ม โดยจําเป็นต้องควบคุมคุณภาพผลปาล์มนํ้ามันทุกขั้นตอน และทําการ
คัดแยกคุณภาพผลปาล์มนํ้ามันตามความสุกและกําหนดราคาตาม OER  ทั้งน้ีเพ่ือให้เกษตรกรได้รับราคาที่
เป็นธรรมมากขึ้น  
 ปัจจุบันมีการประยุกต์ใช้เทคนิคเนียร์อินฟราเรดในการตรวจวัดคุณภาพของผลิตผลทางการเกษตร 
เช่น การคัดแยกผลมังคุดทีม่ีอาการเน้ือแก้วยางไหลออกจากผลมังคุดปกติ การตรวจสอบการเกิดอาการ
สะท้านหนาวในผลมะม่วง การวัดความหวานในชมพู่ ฝรัง่ มะม่วง หรือการวัดคุณภาพของน้ํามันปาล์ม เป็น
ต้น ทางผู้วิจัยจึงได้เกิดแนวความคิดในการใช้เทคนิคดังกล่าวตรวจวัดคุณภาพของผลปาล์ม เพ่ือใช้บอก
ระยะความแก่ที่เหมาะสมในการเก็บเก่ียวผลปาล์ม 
 
1.2 วัตถุประสงคข์องโครงการวิจัย 

เพ่ือศึกษา (หา) ความสัมพันธ์ระหว่างระยะความแก่ของผลปาล์มกับการดูดกลืนพลังงานแสงใน
ย่านความยาวคลื่นที่สายตามองเห็น และใกล้อินฟราเรด 
 
1.3 ขอบเขตของโครงการวิจัย 

ศึกษาสเปกตราของผลปาล์มที่ระยะความแก่ (การเจริญของผลหลังดอกบาน) แตกต่างกัน โดยใช้
เทคนิคการดูดกลืนพลังงานแสงในย่านความยาวคลื่นที่สายตามองเห็นและใกล้อินฟราเรด หาความสัมพันธ์
ในช่วงความยาวคลื่นต่างๆ นํามาวิเคราะห์เพ่ือกําหนดเป็นแนวทางเพ่ือใช้เป็นดัชนีความแก่ผลปาลม์ 

1. หาความสัมพันธ์ระหว่างค่าองค์ประกอบทางเคมีและระยะการเจริญของผลปาลม์ที่สามารถ
นํามาประยุกต์ใช้ เป็นดัชนีบ่งบอกความแก่ของผลปาล์มได้ 
 2. ทําให้ได้ข้อมูลเพ่ือนําไปใช้เป็นดัชนีบ่งบอกความแก่ที่เหมาะสมในการเก็บเก่ียวผลปาล์ม 
 
1.4 ทฤษฎี สมมุติฐาน (ถ้ามี) และกรอบแนวความคิดของโครงการวิจัย 
 NIR Spectroscopy เป็นวิธีการวิเคราะห์โมเลกุลที่ไม่ทําลายตัวอย่าง โดยอาศัยการตรวจวัด
ปริมาณแสงทีถู่กดูดกลืนโดยตัวอย่างเป็นวิธีการที่ให้ผลที่ดีและรวดเร็ว  ถูกนํามาใช้ในการตรวจวัด
ผลิตภัณฑ์ทั้งในเชิงปริมาณและคุณภาพ ต้ังแต่การตรวจสอบวัตถุดิบไปจนถึงการตรวจสอบและปรับปรุง
คุณภาพของผลิตภัณฑ์ที่ได้ เมื่อฉายแสงในช่วงความยาวคลื่น NIR ลงไปบนตัวอย่าง แสงทีม่ีพลังงาน
เพียงพอจะถูกดูดกลืนและกระตุ้นให้เกิดการสั่นของโมเลกุลใน functional groups ต่าง ๆ 2 ลักษณะ คือ 
การยืดหด (stretching) และ การเปลี่ยนมุม (blending) ช่วงความถี่ overtones และ combination ของ
หมู่ฟังก์ชัน O-H, C-H, N-H และ O=H ซึง่เป็นโมเลกุลหลักของสารอินทรีย์ ถ้าโครงสร้างโมเลกุลของสาร
ตัวอย่างที่ตรวจวัดมีความซับซ้อนสเปคตรัมที่ได้จะย่ิงมีการซ้อนทับกันมากขึ้น  

      Near Infrared คือคลื่นแสงที่มีความยาวคลื่นอยู่ในช่วง 785-2650 nm ซึ่งจะมีผลทําให้โมเลกุล
เกิดการสั่นที่ความถี่สูง โมเลกุลจะถูกกระตุ้นจาก ground vibrational level ไปยัง excited vibrational 
level 
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กฎการดูดกลืนแสง 

 

A    =   -log T    =  log 1/T   =   bc                                  
                             T        =       Transmittance 
     A        =       Absorbance 
                             I         =       ความเข้มแสงสุดท้าย 
                             Io       =       ความเข้มแสงเริ่มต้น 
                             b        =      ความหนาของวัตถุ 
                             c       =       ความเข้มข้นของสาร 

                                   =       Molar absorptivity 
                        
 เมื่อต้องการหาองค์ประกอบหน่ึงในตัวอย่าง จะต้องเลือกความยาวคลื่นจําเพาะ เพ่ือให้
องค์ประกอบน้ันดูดกลืนคลื่นแสง NIR ไว้  Spectrum จาก NIR เป็น absorption spectrum จะแสดง
ความสัมพันธ์ระหว่าง  Absorbance กับ ความยาวคลื่น 
               จากทฤษฎีการดูดกลืนแสงของสารแต่ละชนิดมีความแตกต่างกัน จึงมีการประยุกต์ใช้ NIR 
Spectroscopy ในการตรวจวัดและประเมินคุณภาพของผลผลิตทางการเกษตร เช่นการคัดแยกผลมังคุด
เน้ือแก้วออกจากผลมังคุดที่ดี เน่ืองจากผลมังคุดเน้ือแก้วกับมังคุดปกติจะมีองค์ประกอบทางเคมีที่แตกต่าง
กัน บอกระยะความแก่ที่เหมาะสมในการเกบ็เก่ียวทุเรียน บอกค่าความหวานของชมพู่ ฝรั่ง มะม่วง และส้ม
โอ เป็นต้น การประยุกต์ NIRS ในการบอกคุณภาพของนํ้ามันปาล์ม เป็นต้น  ผู้วิจัยจึงเกิดแนวคิดที่จะนํา
เทคนิค  NIR Spectroscopy มาตรวจวัดระยะความแก่ที่เหมาะสมในการเก็บเก่ียวผลปาล์ม 
 
1.5 ประโยชนท์ี่คาดว่าจะได้รับ 

ได้ข้อมูลและความสัมพันธ์ของการดูดกลืนพลังงานแสงของปาล์มนํ้ามันที่ระยะความแก่แตกต่างกัน 

เพ่ือใช้เป็นเกณฑ์ในการกําหนดมาตรฐานระยะความแก่ที่เหมาะสมท่ีสมัพันธ์กับคุณภาพของปาล์มนํ้ามัน 

อันจะเป็นประโยชน์อย่างย่ิงสําหรับเกษตรกรในการกําหนดราคาซื้อขาย ตลอดจนปรับปรุงคุณภาพของ

ปาล์มในระยะก่อนการเก็บเก่ียว และอุตสาหกรรมการผลตินํ้ามันปาล์มเพ่ือให้ผู้ผลิตได้ผลปาล์มที่มีคณุภาพ

ดี  

 
 
 


