
 

 

บทคัดยอ 
 

งานวิจัยนี้ไดทําการพัฒนาคุณภาพนํ้าฝร่ังของกลุมแมบานเกษตรกรบานเขาดิน อ.เกาเล้ียว 
จ.นครสวรรค ในข้ันแรกสํารวจและรวบรวมขอมูลบริบทชุมชน โดยการสังเกตและสัมภาษณ และ
ตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบและผลิตภัณฑน้ําฝร่ัง พบวากลุมแมบานเกษตรกรบานเขาดินไดรวมตัว
กันข้ึนโดยมีนางสําเนียง ศรียะมาตร เปนประธานกลุม เพื่อทําการแปรรูปผลิตภัณฑจากฝร่ัง 
โดยเฉพาะน้ําฝร่ัง เนื่องจากเกษตรกรในพ้ืนท่ีสวนใหญปลูกฝร่ัง ซ่ึงในระยะแรกจําหนายในลักษณะ
ผลสด ตอมาภายหลังมีผลผลิตออกสูตลาดเปนจํานวนมาก จึงหันมาใหความสนใจเกี่ยวกับการแปร
รูปเพื่อลดปญหาผลผลิตลนตลาด อีกท้ังยังเปนการเพ่ิมมูลคาใหกับผลผลิตอีกดวย จากการ
ตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑน้ําฝร่ังท่ีได พบวามีปริมาณของแข็งท่ีละลายไดท้ังหมดเทากับ 
11.9 ความเปนกรดดางเทากับ 4.3 ปริมาณกรดรอยละ 0.026 จุลินทรียเปนไปตามเกณฑมาตรฐาน 
สวนคุณภาพทางประสาทสัมผัสดานรสชาติ กล่ินเปนท่ียอมรับของผูบริโภค ยกเวนความหวาน 
และความคงตัวของผลิตภัณฑ ท่ีตองปรับปรุงอีกเล็กนอย ตอมาไดทําการปรับปรุงคุณภาพน้ําฝร่ัง
ดานรสชาติ และความคงตัวตามความตองการของผูบริโภค และจัดอบรมเพ่ือถายทอดความรูและ
เทคโนโลยีเกี่ยวกับการผลิต การควบคุมคุณภาพ และหลักเกณฑการปฏิบัติการท่ีดีในการผลิต
อาหารสูชุมชน พบวากลุมแมบานเกษตรกรที่เขารวมอบรมไดรับความรู และสามารถควบคุมการ
ผลิตภัณฑใหไดมาตรฐาน และสามารถนําความรูไปปรับปรุงสถานประกอบการ และกระบวนการ
ผลิตจนกระท่ังไดไดรับรองมาตรฐาน GMP 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 




