
 

 

บทที่ 4 
ผลการวิจัย 

 
การตรวจวิเคราะห์แบคทีเรียโคลิฟอร์มแบบ MPN 

การตรวจวิเคราะห์แบคทีเรียโคลิฟอร์มในอาหารโดยจะดูจากจ านวนหลอดดักแก๊สที่มี
อากาศแทนที่อยู่ประมาณ 10 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งโดยปกติจะลอยขึ้นมาอยู่ที่ผิว BGLB ถ้าหลอดดักแก็สมี
อากาศบรรจุอยู่จะให้เป็นผลบวก ดังภาพที่ 1   ถ้าไม่มีให้ผลเป็นลบ  แล้วน าผลของจ านวนหลอดที่
ให้ผลบวกไปเทียบค่า  MPN  มาตรฐานแบบ  7  หลอด  ในตาราง (ภาคผนวก)     ซึ่งค่า MPN  ที่
ยอมรับกันควรมีค่าน้อยกว่า  2.2   จึงจะถือว่าอาหารนั้นมีคุณภาพที่สามารถน ามาบริโภคได้อย่าง
ปลอดภัย 

 
1. ผลการตรวจวิเคราะห์แบคทีเรียโคลิฟอร์มของอาหารประเภทสลัดผักเดือนท่ี 1  

                   จากการทดลองสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทสลัดผักจากห้างสรรพสินค้า 3 แห่ง  เพื่อ
น ามาวิเคราะห์หาแบคทีเรียโคลิฟอร์มโดยใช้เทคนิค MPN ได้ผลการทดลองแสดงดังตารางที่ 1 – 
ตารางที่ 4  ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า  อาหารประเภทสลัดผักจากห้างแฟร์ร่ีแลนด์มีแบคทีเรียโคลิฟอร์ม
เกินมาตรฐานที่ก าหนดไว้  ส่วนสลัดผักจากห้างวิถีเทพและบิ๊กซี  มีแบคทีเรียโคโลฟอร์มไม่เกิน
มาตรฐาน 
 
ตารางที่ 1 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN สลัดผักห้างแฟร์ร่ีแลนด์เดือนที่  1 (ภาพที่ 2) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1a หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 5 1 1 240+ 
ตัวอย่างที่ 2 5 1 0 240 
ตัวอย่างที่ 3 5 1 0 240 
ค่า MPN เฉลี่ย 240+ 
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ตารางที่ 2 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN  สลัดผักห้างวิถีเทพเดือนที่  1(ภาพที่ 3) 
ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 

ตัวอย่างที่ 1 0 1 0 2 
ตัวอย่างที่ 2 1 0 0 2.2 
ตัวอย่างที่ 3 0 1 0 2 
ค่า MPN เฉลี่ย  2.06 
 
ตารางที่ 3 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN  สลัดผักของห้างบิ๊กซีเดือนที่ 1 (ภาพที่ 4) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 1 0 2 
ตัวอย่างที่ 2 0 1 0 2 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย  1.33 
 
ตารางที่ 4  สรุปผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN ลัดผักเดือนที่  1 

ห้าง                                                                                             MPN / 100มล. 
แฟร์ร่ีแลนด์                                                                                                    240+ 
วิถีเทพ                                                                                                 2.06 
บิ๊กซ ี                                                                                                 1.33 
 

2. ผลการตรวจวิเคราะห์แบคทีเรียโคลิฟอร์มของอาหารประเภทซีฟู๊ดเดือนท่ี 1  
                   จากการทดลองสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทซีฟู๊ดจากห้างสรรพสินค้า 3 แห่ง  เพื่อน ามา
วิเคราะห์หาแบคทีเรียโคลิฟอร์มโดยใช้เทคนิค MPN ได้ผลการทดลองแสดงดังตารางที่ 5 – ตารางที่ 
8  ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า  อาหารประเภทซีฟู๊ดจากห้างสรรพสินค้าทั้ง 3 แห่ง มีแบคทีเรียโคลิฟอร์ม
ไม่เกินมาตรฐาน 
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 ตารางที่ 5 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN  ซีฟู๊ดห้างแฟร์ร่ีแลนด์ เดือนที 1(ภาพที่ 5) 
ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 

ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 1 0 2 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย  0.6 
 
ตารางที่ 6 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN  ซีฟู๊ดห้างวิถีเทพ เดือนที่ 1(ภาพที่ 6) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 1 0 2 
ตัวอย่างที่ 2 0 1 0 2 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย  1.33 
 
ตารางที่ 7 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN  ซีฟู๊ดห้างบิ๊กซี เดือนที่ 1(ภาพที่ 7) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
 
ตารางที่ 8 สรุปผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN  ซีฟู๊ดเดือนที่  1 

ห้าง                                                                                                    MPN / 100มล. 
แฟร์ร่ีแลนด์                                                                                                      0.6 
วิถีเทพ                                                                                                         1.33 
บิ๊กซ ี                                                                                                   0 
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3. ผลการตรวจวิเคราะห์แบคทีเรียโคลิฟอร์มของอาหารประเภทข้าวกะเพราหมูเดือนท่ี 1  
                   จากการทดลองสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทข้าวกะเพราหมูจากห้างสรรพสินค้า 3 แห่ง  
เพื่อน ามาวิเคราะห์หาแบคทีเรียโคลิฟอร์มโดยใช้เทคนิค MPN ได้ผลการทดลองแสดงดังตารางที่ 9 
– ตารางที่ 12  ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า  อาหารประเภทข้าวกะเพราหมูจากห้างสรรพสินค้าทั้ง 3 แห่ง มี
แบคทีเรียโคลิฟอร์มไม่เกินมาตรฐาน 
 
ตารางที่ 9 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN ข้าวกะเพราหมูห้างแฟร์ร่ีแลนด์เดือนที่ 1(ภาพที่ 8) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
 
ตารางที่ 10 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN  ข้าวกะเพราหมูห้างวิถีเทพเดือนที่ 1(ภาพที่ 9) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 1 0 0 2.2 
ค่า MPN เฉลี่ย 0.73 
 
ตารางที่ 11 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN  ข้าวกะเพราหมูห้างบิ๊กซี เดือนที่ 1(ภาพที่ 10) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
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ตารางที่ 12 สรุปผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN ข้าวกะเพราหมูเดือนที่ 1 
ชุดที่                                                                                                       MPN / 100มล. 

แฟร์ร่ีแลนด์                                                                                                                 0 
วิถีเทพ                                                                                                               0.73 
บิ๊กซ ี                                                                                                              0 
 

4. ผลการตรวจวิเคราะห์แบคทีเรียโคลิฟอร์มของอาหารประเภทสลัดผัก เดือนที่ 2  
                   จากการทดลองสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทสลัดผักจากห้างสรรพสินค้า 3 แห่ง  เพื่อ
น ามาวิเคราะห์หาแบคทีเรียโคลิฟอร์มโดยใช้เทคนิค MPN ได้ผลการทดลองแสดงดังตารางที่ 13 – 
ตารางที่ 16  ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า  อาหารประเภทสลัดผักจากห้างสรรพสินค้าทั้ง 3  มีแบคทีเรียโค
ลิฟอร์มเกินมาตรฐาน 
 
ตารางที่ 13 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN สลัดผักห้างแฟร์ร่ีแลนด์เดือนที่ 2 (ภาพที่ 11) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 1 1 0 4.4 
ตัวอย่างที่ 2 1 1 0 4.4 
ตัวอย่างที่ 3 2 1 0 7.6 
ค่า MPN เฉลี่ย 5.46 
 
ตารางที่ 14 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN สลัดผักห้างวิถีเทพเดือนที่ 2 (ภาพที่ 12) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 4 1 0 21 
ตัวอย่างที่ 2 4 1 0 21 
ตัวอย่างที่ 3 4 0 0 20 
ค่า MPN เฉลี่ย 20.66 
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ตารางที่ 15 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN  สลัดผักห้างบิ๊กซีเดือนที่ 2 (ภาพที่ 13) 
ชุดที่1 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 

ตัวอย่างที่ 1 1 1 0 4.4 
ตัวอย่างที่ 2 1 1 0 4.4 
ตัวอย่างที่ 3 1 1 0 4.4 
ค่า MPN เฉลี่ย 4.4 
 
ตารางที่ 16 สรุปการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN  สลัดผักเดือนที่  2  

ห้าง                                                                                                      MPN / 100มล. 
แฟร์ร่ีแลนด์                                                                                                       5.46 
วิถีเทพ                                                                                                    20.66 
บิ๊กซ ี                                                                                                     4.40 
 

5. ผลการตรวจวิเคราะห์แบคทีเรียโคลิฟอร์มของอาหารประเภทซีฟู๊ด เดือนท่ี 2  
                   จากการทดลองสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทซีฟู๊ด จากห้างสรรพสินค้า 3 แห่ง  เพื่อน ามา
วิเคราะห์หาแบคทีเรียโคลิฟอร์มโดยใช้เทคนิค MPN ได้ผลการทดลองแสดงดังตารางที่ 17 – ตาราง
ที่ 20  ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า  อาหารประเภทซีฟู๊ด จากห้างสรรพสินค้าทั้ง 3  มีแบคทีเรียโคโลฟอร์ม
ไม่เกินมาตรฐาน 
 
ตารางที่ 17 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN ซีฟู๊ดห้างแฟร์ร่ีแลนด์  เดือนที่ 2 (ภาพที่ 14) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
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ตารางที่ 18 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN  ซีฟู๊ดห้างวิถีเทพเดือนที่ 2 (ภาพที่ 15) 
ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 

ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
 
ตารางที่ 19 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN  ซีฟู๊ดห้างบิ๊กซี เดือนที่ 2 (ภาพที่ 16) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
 
ตารางที่ 20 สรุปผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN ซีฟู๊ด เดือนที่ 2 

ห้าง                                                                                     MPN / 100มล. 
แฟร์ร่ีแลนด์                                                                                   0 
วิถีเทพ                                                                                  0 
บิ๊กซ ี                                                                                 0 
 

6. ผลการตรวจวิเคราะห์แบคทีเรียโคลิฟอร์มของอาหารประเภทข้าวกะเพราหมูเดือนท่ี 2  
                   จากการทดลองสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทข้าวกะเพราหมูจากห้างสรรพสินค้า 3 แห่ง  
เพื่อน ามาวิเคราะห์หาแบคทีเรียโคลิฟอร์มโดยใช้เทคนิค MPN ได้ผลการทดลองแสดงดังตารางที่ 
21 – ตารางที่ 24  ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า  อาหารประเภทข้าวกะเพราหมูจากห้างสรรพสินค้าทั้ง 3 
แห่ง มีแบคทีเรียโคลิฟอร์มไม่เกินมาตรฐาน 
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ตารางที่ 21 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN ข้าวกะเพราหมูห้างแฟร์ร่ีแลนด์เดือนที่2(ภาพที่ 17) 
ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 

ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
 
ตารางที่ 22 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN ข้าวกะเพราหมูห้างวิถีเทพเดือนที่ 2 (ภาพที่ 18) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
 
ตารางที่ 23 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN ข้าวกะเพราหมูห้างบิ๊กซีเดือนที่ 2 (ภาพที่ 19) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
 
ตารางที่ 24 สรุปผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN  ข้าวกะเพราหมูเดือนที่  2 

ห้าง                                                                                                          MPN / 100มล. 
แฟร์ร่ีแลนด์                                                                                                                   0 
วิถีเทพ                                                                                                                  0 
บิ๊กซ ี                                                                                                                 0 
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7. ผลการตรวจวิเคราะห์แบคทีเรียโคลิฟอร์มของอาหารประเภทสลัดผัก เดือนที่ 3  
                   จากการทดลองสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทสลัดผักจากห้างสรรพสินค้า 3 แห่ง  เพื่อ
น ามาวิเคราะห์หาแบคทีเรียโคลิฟอร์มโดยใช้เทคนิค MPN ได้ผลการทดลองแสดงดังตารางที่ 25 – 
ตารางที่ 28  ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า  อาหารประเภทสลัดผักจากห้างแฟร์ร่ีแลนด์ และวิถีเทพ มี
แบคทีเรียโคโลฟอร์มเกินมาตรฐาน  ส่วนสลัดผักจากจากห้างบิ๊กซี  มีแบคทีเรียโคโลฟอร์มไม่เกิน
มาตรฐาน 
 
ตารางที่ 25 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN  สลัดผักห้างแฟร์ร่ีแลนด์เดือนที่ 3 (ภาพที่ 20) 

ห้างสรรพสินค้า 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 3 1 0 12 
ตัวอย่างที่ 2 3 1 0 12 
ตัวอย่างที่ 3 3 1 0 12 
ค่า MPN เฉลี่ย 12 
 
ตารางที่ 26 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN  สลัดผักห้างวิถีเทพเดือนที่ 3 (ภาพที่ 21) 

ห้างสรรพสินค้า 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 2 1 0 7.6 
ตัวอย่างที่ 2 3 1 0 12 
ตัวอย่างที่ 3 2 1 0 7.6 
ค่า MPN เฉลี่ย 9.06 
 
ตารางที่ 27 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN  สลัดผักห้างบิ๊กซีเดือนที่ 3 (ภาพที่ 22) 

ห้างสรรพสินค้า 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 1 0 2 
ตัวอย่างที่ 2 0 1 0 2 
ตัวอย่างที่ 3 0 1 0 2 
ค่า MPN เฉลี่ย 2 
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ตารางที่ 28 สรุปผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN สลัดผักเดือนที่ 3   
ชุดที่                                                                                                          MPN / 100มล. 

แฟร์ร่ีแลนด์                                                                                                                  12 
วิถีเทพ                                                                                                                 9.06 
บิ๊กซ ี                                                                                                                2 
 

8. ผลการตรวจวิเคราะห์แบคทีเรียโคลิฟอร์มของอาหารประเภทซีฟู๊ด เดือนท่ี 3  
                   จากการทดลองสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทซีฟู๊ด จากห้างสรรพสินค้า 3 แห่ง  เพื่อน ามา
วิเคราะห์หาแบคทีเรียโคลิฟอร์มโดยใช้เทคนิค MPN ได้ผลการทดลองแสดงดังตารางที่ 29 – ตาราง
ที่ 32  ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า  อาหารประเภทซีฟู๊ด จากห้างสรรพสินค้าทั้ง 3  มีแบคทีเรียโคโลฟอร์ม
ไม่เกินมาตรฐาน 
 
ตารางที่ 29  ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN ซีฟู๊ดห้างแฟร์ร่ีแลนด์เดือนที่ 3 (ภาพที่ 23) 
ห้างสรรพสินค้า 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 

ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 

 
ตารางที่ 30  ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN  ซีฟู๊ดห้างวิถีเทพเดือนที่ 3 (ภาพที่ 24) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
 ค่า MPN เฉลี่ย 0 
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ตารางที่ 31  ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN ซีฟู๊ดห้างบิ๊กซีเดือนที่ 3 (ภาพที่ 25) 
ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 

ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
 
ตารางที่ 32  สรุปผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN ซีฟู๊ดเดือนที่ 3  

ห้างสรรพสินค้า                                                                                                           MPN / 100มล. 
แฟร์ร่ีแลนด์                                                                                                          0 
วิถีเทพ                                                                                                           0 
บิ๊กซ ี                                                                                                           0 
 

9. ผลการตรวจวิเคราะห์แบคทีเรียโคลิฟอร์มของอาหารประเภทข้าวกะเพราหมูเดือนท่ี 3  
                   จากการทดลองสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทข้าวกะเพราหมูจากห้างสรรพสินค้า 3 แห่ง  
เพื่อน ามาวิเคราะห์หาแบคทีเรียโคลิฟอร์มโดยใช้เทคนิค MPN ได้ผลการทดลองแสดงดังตารางที่ 
33 – ตารางที่ 36  ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า  อาหารประเภทข้าวกะเพราหมูจากห้างสรรพสินค้าทั้ง 3 
แห่ง มีแบคทีเรียโคลิฟอร์มไม่เกินมาตรฐาน 
 
ตารางที่ 33 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN ข้าวกะเพราหมูห้างแฟร์ร่ีแลนด์เดือนที่ 3 (ภาพที่ 26) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
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ตารางที่ 34 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN  ข้าวกะเพราหมูห้างวิถีเทพเดือนที่ 3 (ภาพที่ 27) 
ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 

ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
 
ตารางที่ 35 ผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN   ข้าวกะเพราหมูห้างบิ๊กซีเดือนที่ 3 (ภาพที่ 28) 

ชุดที่ 10 มล. 5 หลอด 1 มล. 1 หลอด 0.1 มล. 1 หลอด MPN / 100มล. 
ตัวอย่างที่ 1 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 2 0 0 0 0 
ตัวอย่างที่ 3 0 0 0 0 
ค่า MPN เฉลี่ย 0 
 
ตารางที่ 36 สรุปการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี MPN  ข้าวกะเพราหมู เดือนที่ 3  

ห้างสรรพสินค้า                                                                                                          MPN / 100มล. 
แฟร์ร่ีแลนด์                                                                                                             0 
วิถีเทพ                                                                                                             0 
บิ๊กซ ี                                                                                                             0 
 
ตารางที่ 37  สรุปผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN สลัดผัก (MPN / 100มล.) 

เดือนที/่ห้าง แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
1  240 + 2.06 1.33 
2 5.46 20.66 4.4 
3 12 9.06 2 

เฉลี่ย 85.82 10.59 2.58 
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ตารางที่ 38  สรุปผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN ซีฟู๊ด(MPN / 100มล.) 
เดือนที/่ห้าง แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 

1  0.6 1.33 0 
2 0 0 0 
3 0 0 0 

เฉลี่ย 0.2 0.44 0 
 
ตารางที่ 39  สรุปผลการตรวจวิเคราะห์โดยวิธี  MPN ข้าวกะเพราหมู (MPN / 100มล.) 

เดือนที/่ห้าง แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
1 0 0.73 0 
2 0 0 0 
3 0 0 0 

เฉลี่ย 0 0.24 0 
 
 
การวิเคราะห์หา Sallmonella  sp. ด้วย TSI และ MIL 
 เมื่อน าเอาสารละลายตัวอย่างอาหารมาเลี้ยงใน Selenite broth นาน  16 ชั่วโมง มาเพาะเชื้อ
ด้วยวิธี Steak plate บน Salmonell - Shigella Agar แล้วจึงน าเอา Colony ไปทดสอบลักษณะทาง
ชีวเคม ีได้ผลการทดลองดังนี ้
 
 1. ผลการวิเคราะห์แบคทีเรีย Sallmonella sp. ของอาหารประเภทสลัดผัก ซีฟู๊ด และข้าว
กะเพราหมู  เดือนท่ี 1 

จากการสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทสลัดผัก ซีฟู๊ด และข้าวกะเพราหมูจากห้างสรรพสินค้า 3 
แห่ง  เพื่อน ามาวิเคราะห์หาแบคทีเรีย Salmonella sp.  โดย Streak บนอาหาร Salmonella – Shigella 
Agar  และทดสอบทางชีวเคมีด้วยอาหาร TSI และ MIL ได้ผลการทดลองดังตารางที่ 40 -ตารางที่ 
43 ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า พบการปนเปื้อนจากแบคทีเรีย Salmonella sp.     ในสลัดผักจากห้างแฟร์ร่ี
แลนด์เท่านั้น 
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ตารางที่ 40 แสดงผลการ Steak plate บน Salmonella –Shigella Agar สลัดผักเดือนที่ 1 
ห้างสรรพสินค้า ตัวอย่างที่ 1 ตัวอย่างที่ 2 ตัวอย่างที่ 3 
แฟร์ร่ีแลนด์ ++ ++ ++ 
วิถีเทพ + + ++ 
บิ๊กซ ี + + + 
หมายเหตุ   ++   colony มากกว่า 10 colony 
      +     colony น้อยกว่า 10 colony 
      -    ไม่พบ colony 

 
ตารางที่ 41 แสดงผลการทดสอบลักษณะทางชีวเคมีสลัดผัก เดือนที่  1 

ห้าง 
TSI MIL 

Slant Butt Gas H2S Lysine Indole Motility 
แฟร์ร่ีแลนด์ K A + - + - + 
วิถีเทพ K A - - - + - 
บิ๊กซ ี K A - - + - - 

 
ตารางที่ 42 แสดงผลการ Steak plate บน Salmonella –Shigella Agar  ซีฟู๊ด เดือนที่ 1 

ห้างสรรพสินค้า ตัวอย่างที่ 1 ตัวอย่างที่ 2 ตัวอย่างที่ 3 
แฟร์ร่ีแลนด์ - - - 
วิถีเทพ - - - 
บิ๊กซ ี - - - 
หมายเหตุ   ++  colony มากกว่า 10 colony 
      +  colony น้อยกว่า 10 colony 

-  ไม่พบ colony 
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ตารางที่ 43 แสดงผลการ Steak plate บน Salmonella –Shigella Agar  ข้าวกะเพราหมู เดือนที่ 1 
ห้างสรรพสินค้า ตัวอย่างที่ 1 ตัวอย่างที่ 2 ตัวอย่างที่ 3 
แฟร์ร่ีแลนด์ - - - 
วิถีเทพ - - - 
บิ๊กซ ี - - - 
 

 2. ผลการวิเคราะห์แบคทีเรีย Sallmonella sp. ของอาหารประเภทสลัดผัก ซีฟู๊ด และข้าว
กะเพราหมู เดือนท่ี 2 

จากการสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทสลัดผัก ซีฟู๊ด และข้าวกะเพราหมูจากห้างสรรพสินค้า 3 
แห่ง  เพื่อน ามาวิเคราะห์หาแบคทีเรีย Salmonella sp.  โดย Streak บนอาหาร Salmonella – Shigella 
Agar  และทดสอบทางชีวเคมีด้วยอาหาร TSI และ MIL ได้ผลการทดลองดังตารางที่ 44-ตารางที่ 47 
ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า พบการปนเปื้อนจากแบคทีเรีย Salmonella sp.    เฉพาะในสลัดผักจากห้าง
แฟร์ร่ีแลนด ์ ส่วนอาหารประเภทอ่ืน ๆ จากทุกห้างไม่พบการปนเปื้อนจากเชื้อนี้ 
 
ตารางที่ 44 แสดงผลการ Steak plate บน Salmonella –Shigella Agar  สลัดผักเดือนที่ 2 

ห้างสรรพสินค้า ตัวอย่างที่ 1 ตัวอย่างที่ 2 ตัวอย่างที่ 3 
แฟร์ร่ีแลนด์ ++ ++ ++ 
วิถีเทพ + + ++ 
บิ๊กซ ี + + + 
  
ตารางที่ 45 แสดงผลการทดสอบลักษณะทางชีวเคมีสลัดผักเดือนที่  2 

ห้าง 
TSI MIL 

Slant Butt Gas H2S Lysine Indole Motility 
แฟร์ร่ีแลนด์ K A + + + - + 
วิถีเทพ K A + + + - + 
บิ๊กซ ี K A + + + - + 
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ตารางที่ 46 แสดงผลการ Steak plate บน Salmonella –Shigella Agar ซีฟู๊ดเดือนที่ 2 
ห้างสรรพสินค้า ตัวอย่างที่ 1 ตัวอย่างที่ 2 ตัวอย่างที่ 3 
แฟร์ร่ีแลนด์ - - - 
วิถีเทพ - - - 
บิ๊กซ ี - - - 

 
ตารางที่ 47 แสดงผลการ Steak plate บน Salmonella –Shigella Agar  ข้าวกะเพราหมู เดือนที่ 2 

ห้างสรรพสินค้า ตัวอย่างที่ 1 ตัวอย่างที่ 2 ตัวอย่างที่ 3 
แฟร์ร่ีแลนด์ - - - 
วิถีเทพ - - - 
บิ๊กซ ี - - - 

 

3. ผลการวิเคราะห์แบคทีเรีย Sallmonella sp. ของอาหารประเภทสลัดผัก ซีฟู๊ด และข้าว
กะเพราหมู  เดือนท่ี 3 

จากการสุ่มตัวอย่างอาหารประเภทสลัดผัก ซีฟู๊ด และข้าวกะเพราหมูจากห้างสรรพสินค้า 3 
แห่ง  เพื่อน ามาวิเคราะห์หาแบคทีเรีย Salmonella sp.  โดย Streak บนอาหาร Salmonella – Shigella 
Agar  และทดสอบทางชีวเคมีด้วยอาหาร TSI และ MIL ได้ผลการทดลองดังตารางที่ 48-ตารางที่ 51 
ซึ่งสามารถสรุปได้ว่า  อาหารประเภทสลัดผักจากทุกห้างสรรพสินค้ามีการปนเปื้อนจากแบคทีเรีย 
Salmonella sp.     ส่วนอาหารประเภทซีฟู๊ดและข้าวกะเพราหมูจากทุกห้างสรรพสินค้าไม่พบการ
ปนเปื้อนเลย 

 
ตารางที่ 48 แสดงผลการ Steak plate บน Salmonella –Shigella Agar  สลัดผักเดือนที่ 3 

ห้างสรรพสินค้า ตัวอย่างที่ 1 ตัวอย่างที่ 2 ตัวอย่างที่ 3 
แฟร์ร่ีแลนด์ ++ ++ ++ 
วิถีเทพ + + ++ 
บิ๊กซ ี + + + 
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ตารางที่ 49  แสดงผลการทดสอบลักษณะทางชีวเคมีสลัดผักเดือนที่  3 

ห้าง 
TSI MIL 

Slant Butt Gas H2S Lysine Indole Motility 
แฟร์ร่ีแลนด์ K A + + + - + 
วิถีเทพ K A + + + - + 
บิ๊กซ ี K A + + + - + 

 
ตารางที่ 50 แสดงผลการ Steak plate บน Salmonella –Shigella Agar ซีฟู๊ดเดือนที่ 3 

ห้างสรรพสินค้า ตัวอย่างที่ 1 ตัวอย่างที่ 2 ตัวอย่างที่ 3 
แฟร์ร่ีแลนด์ - - - 
วิถีเทพ - - - 
บิ๊กซ ี - - - 
  
ตารางที่ 51 แสดงผลการ Steak plate บน Salmonella –Shigella Agar  ข้าวกะเพราหมู เดือนที่ 3 

ห้างสรรพสินค้า ตัวอย่างที่ 1 ตัวอย่างที่ 2 ตัวอย่างที่ 3 
แฟร์ร่ีแลนด์ - - - 
วิถีเทพ - - - 
บิ๊กซ ี - - - 
  
การตรวจวิเคราะห์หาปริมาณแบคทีเรียท้ังหมด 

วิเคราะห์โดยน าสารละลายเจือจางใน nutrient broth แล้วน าไปเพาะเชื้อด้วยวิธี pour plate 
แล้วนับจ านวนด้วย colony counter พบว่า total bacteria count ของสลัดผักมีมากที่สุด  รองลงไป
เป็นซีฟู๊ดและข้าวกะเพราหมูทั้ง 3 ห้างสรรพสินค้า  แต่ก็ยังมีปริมาณไม่มากกว่าค่ามาตรฐาน 
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ตารางที่ 52 ปริมาณแบคทีเรียทั้งหมดในสลัดผัก เดือนที่ 1 (CFU / gm)  
ห้างสรรพสินค้า แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
ตัวอย่างที่ 1 9x106  4x104 2x104 
ตัวอย่างที่ 2 7x106 8x104 4x04 
ตัวอย่างที่ 3 8x106 3x104 3x104 
เฉลี่ย 8 x106 5x104 3x104 
 
ตารางที่ 53 ปริมาณแบคทีเรียทั้งหมดในซีฟู๊ด เดือนที่ 1 (CFU / gm) 
ห้างสรรพสินค้า แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
ตัวอย่างที่ 1 1x103 2x104 1x102 
ตัวอย่างที่ 2 3x102 4x102 2x102 
ตัวอย่างที่ 3 2x102 3x102 2x102  
  เฉลี่ย 5x102 6.9x103 1.67x102 
 
ตารางที่ 54 ปริมาณแบคทีเรียทั้งหมดในข้าวกะเพราหมู เดือนที่ 1 (CFU / gm) 
ห้างสรรพสินค้า แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
ตัวอย่างที่ 1 2x102  3x102 2x102 
ตัวอย่างที่ 2 5x102 2x102 4x102 
ตัวอย่างที่ 3  4x102  4x102 3 x102 
  เฉลี่ย 3.67x102 3x102 3 x102  
 
ตารางที่ 55 ปรมิาณแบคทีเรียทั้งหมดในสลัดผัก เดือนที่ 2 (CFU / gm) 
ห้างสรรพสินค้า แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
ตัวอย่างที่ 1 4x106 7x106 4x106 
ตัวอย่างที่ 2 5x106 8x106 3x106  
ตัวอย่างที่ 3 6x106 7x106 2x106  
  เฉลี่ย 5x106 7.33x106 3x106 
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ตารางที่ 56 ปริมาณแบคทีเรียทั้งหมดในซีฟู๊ด เดือนที่ 2 (CFU / gm) 
ห้างสรรพสินค้า แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
ตัวอย่างที่ 1 1x102 2x102 3x102 
ตัวอย่างที่ 2 1x102 1x102 2x102 
ตัวอย่างที่ 3 3x102 3x102 1x102  
  เฉลี่ย 1.67x102 2x102 2 x102 
 
ตารางที่ 57 ปริมาณแบคทีเรียทั้งหมดในข้าวกะเพราหมู เดือนที่ 2 (CFU / gm) 
ห้างสรรพสินค้า แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
ตัวอย่างที่ 1 2x102 3x102 2x102 
ตัวอย่างที่ 2 1x102 4x102 5x102 
ตัวอย่างที่ 3 3x102 2x102 3x102 
เฉลี่ย 2x102 3x102 3.33x102 
 
ตารางที่ 58 ปริมาณแบคทีเรียทั้งหมดในสลัดผัก เดือนที่ 3 (CFU / gm) 
ห้างสรรพสินค้า แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
ตัวอย่างที่ 1 7x106 5x106 3x104 
ตัวอย่างที่ 2 6x106 7x106 4x104 
ตัวอย่างที่ 3 7x106 6x106 6x104 
เฉลี่ย 6.67x106 6x106  4.33x104 
 
ตารางที่ 59 ปริมาณแบคทีเรียทั้งหมดในซีฟู๊ด เดือนที่ 3 (CFU / gm) 
ห้างสรรพสินค้า แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
ตัวอย่างที่ 1 1x102  2x102 2x102 
ตัวอย่างที่ 2 3x102 3x102  4x102 
ตัวอย่างที่ 3 4x102 5x102 3x102 
เฉลี่ย 2.67x102 3.33x102 3 x102 
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ตารางที่ 60 ปริมาณแบคทีเรียทั้งหมดในข้าวกะเพราหมู เดือนที่ 3 (CFU / gm) 
ห้างสรรพสินค้า แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
ตัวอย่างที่ 1  3x102 2x102 2x102 
ตัวอย่างที่ 2 2x102 5x102 3x102 
ตัวอย่างที่ 3 4x102 4x102 6x102 
เฉลี่ย  3x102 3.67x102 3.67x102 
 

ตารางที่ 61  สรุปปริมาณแบคทีเรียทั้งหมดในสลัดผัก (CFU / gm) 
เดือนที/่ห้าง แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 

1 8 x106 5x104 3x103 
2 5x106 7.33x106 3x106 
3 6.67x106 6x106  4.33x104 

เฉลี่ย 6.56x106  6.11 x106 1.02 x106 
 
ตารางที่ 62  สรุปปริมาณแบคทีเรียทั้งหมดในซีฟู๊ด (CFU / gm) 

เดือนที/่ห้าง แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
1 5x102 6.9x103 1.67x102 
2 1.67x102 2x102 2 x102 
3 2.67x102 3.33x102 3 x102 

เฉลี่ย 3.11x102 4.08x102 2.22x102 
 
ตารางที่ 63 สรุปปริมาณแบคทีเรียทั้งหมดในข้าวกะเพราหมู (CFU / gm) 

เดือนที/่ห้าง แฟร์ร่ีแลนด์ วิถีเทพ บิ๊กซี 
1  3.67x102 3x102 3 x102 
2 3x102 2x102 3x102 
3 3x102 3.67x102 3.67x102 

เฉลี่ย  3.22x102  2.89x104 3.22x102 
 


