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เอกสารแนบที่ 1 
ผลิตภัณฑ์การแปรรูปข้าวเหนียว (สินค้า OTOP วิสาหกิจชุมชน) 

ไทยต ำบลดอทคอม  (2553) 
 
5.1 จังหวัดเลย 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รำยละเอียด สถำนที่ติดต่อ 

1. ข้ำวแตน  ข้ำวแตนรสแตงโม หอมสมุนไพรแท้จำกธรรมชำติ บรรจุ
กล่องพลำสติกกลมทรงสูง (171248) 

กลุ่มวิสำหกิจชุมชนแปรรูปผลผลิตกำรเกษตรบ้ำน
ชมน้อย 108 ม. 2 บ้ำนชมน้อย ถนนเลย-ปำกชม 
ต.ชมเจริญ อ.ปำกชม จ.เลย 42150 ติดต่อ: 
นำงสำวเพ็ญศรี ท ำทิพย์ โทร :0-4289-1730  

2 ข้ำวแตน (3 ดำว ปี 2552)  ข้ำวแตน (รหัสโอทอป 420500224701) กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนเดิ่น 267 ม. 3 ต.ด่ำน
ซ้ำย อ.ด่ำนซ้ำย จ.เลย 42120 ติดต่อ : คุณขวัญใจ 
แสงสว่ำง โทร : 042 891154, 08 9842 2878  

    3 ข้ำวแตนทรงเครื่อง (4 ดำว ป ี2552)  ข้ำวแตนทรงเครื่อง (รหัสโอทอป 420400064701)  กลุ่มวิสำหกิจชุมชนแปรรูปผลผลิตกำรเกษตรบ้ำน
ชมน้อย 108 ม. 2 บ้ำนชมน้อย ถนนเลย-ปำกชม 
ต.ชมเจริญ อ.ปำกชม จ.เลย 42150 ติดต่อ : 
นำงสำวเพ็ญศรี ท ำทิพย์ โทร :0-4289-1730, 08-

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0652415426&ID=420406&SME=02816152140
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0942715011&ID=420501&SME=053893510
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=09320191915&ID=420406&SME=02816152140
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รำยละเอียด สถำนที่ติดต่อ 

7953-0391  

4 ข้ำวเหนียวด ำ  ข้ำวเหนียวด ำไร้สำรพิษ ถุงเล็ก (7750) กลุ่มวิสำหกิจชุมชนบ้ำนเพชรเจริญ 495 ม. 8 
เพชรเจริญ ถนนเลย-เชียงคำน ต.เมือง อ.เมือง จ.
เลย ติดต่อ: คุณแววรัตน์ วันดี โทร: 089 840 
5767  

5 สุรำกลั่นชุมชน (5 ดำว ปี 2553)  สุรำกลั่นชุมชน (รหัสโอทอป 
420600394901)(OPC53 LE5Stars)53B,535B 

วิสำหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรบ้ำนหัวด่ำน 
38 ม. 2 ต.นำมำลำ อ.นำแห้ว จ.เลย 42170  
ติดต่อ : คุณทองพูน เสวิสิทธิ์ 
โทร : 08 7233 0214 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=07822105245&ID=420102&SME=07822102738
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=101215123840&ID=420604&SME=0942893751
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5.2  จังหวัดหนองบัวล าภู 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 ข้ำวกล้อง  ข้ำวกล้อง (3150) กลุ่มข้ำวกล้อง 135 บ้ำนโนนชัยศรี ม. 12 ต.โนน
เมือง อ.นำกลำง จ.หนองบัวล ำภู 39170 ติดต่อ : 
นำงวิชิต ทัพธำนี โทร :0-42314234 , 08 7858 
6297  
 

2 ข้ำวกล้อง  ผลิตภัณฑ์ข้ำวกล้อง ใช้ส ำหรับรับประทำนเพ่ือสุขภำพ มี
รสชำติอร่อย สะอำด ถูกหลักอนำมัย ให้คุณค่ำทำงอำหำร
สูง 

กลุ่มข้ำวกล้อง ม. 2 บ้ำนโนนสง่ำ ต.หนองหว้ำ 
อ.เมือง จ.หนองบัวล ำภู ติดต่อ : นำงสมบัติ ถำม
ลคร โทร : 042 311501  

3 ข้ำวกล้อง  เป็นผลิตภัณฑ์ข้ำวเหนียว ข้ำวจ้ำว ปลอสำรพิษ บรรจุถุง  กลุ่มแปรรูปผลผลิตทำงกำรเกษตร เลขท่ี 120 ม. 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=08328164855&ID=390209&SME=0832816460
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=02628115948&ID=390115&SME=02628114443
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=01122716159&ID=390405&SME=011227161054
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 บ้ำนนำกอก ต.นำกอก อ.ศรีบุญเรือง จ.
หนองบัวล ำภู 39000 ติดต่อ : นำงจันทร์เพ็ญ ศรี
รักษำ โทร :(01) 2612083  

4 ข้ำวกล้องงอก 3 สี (2 ดำว ปี 2553)  ข้ำวกล้องงอก 3 สี (รหัสโอทอป 
390201415306)(OPC53 NBL2Stars)53A,532A 

กลุ่มส่งเสริมอำชีพ 53 ม. 6 ต.นำกลำง อ.นำ
กลำง จ.หนองบัวล ำภู 39170โทร : 089-
0072019  

6 ข้ำวฮำง (5 ดำว ปี 2553)  ข้ำวฮำง (รหัสโอทอป 390600995201)(OPC53 
NBL5Stars)53A,535A 

กลุ่มแปรรูปข้ำว 146/1 ม. 7 ต.นำแก อ.นำวัง จ.
หนองบัวล ำภู 39170 โทร :08 0768 1091  

7 ข้ำวฮำง (5 ดำว ปี 2553)  ข้ำวฮำง (รหัสโอทอป 390601055301)(OPC53 
NBL5Stars)53A,535A 

กลุ่มข้ำวฮำง 274 ม. 8 ต.วังทอง อ.นำวัง จ.
หนองบัวล ำภู 39170 โทร :08 8533 4177  

8 ข้ำวฮำง (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวฮำง (รหัสโอทอป 390403105201)(OPC53 
NBL4Stars) 

กลุ่มข้ำวฮำง 92 ม. 6 ต.หนองแก อ.ศรีบุญเรือง 
จ.หนองบัวล ำภู  
โทร :08-5460-9747  

9 ข้ำวฮำงค ำ (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวฮำงค ำ (รหัสโอทอป 390402225204)(OPC53 
NBL4Stars) 

กลุ่มผลิตขำ้วฮำงค ำ 44 ม. 4 ต.หันนำงำม อ.ศรี
บุญเรือง จ.หนองบัวล ำภู  

10 ข้ำวฮำงงอก (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวฮำงงอก (รหัสโอทอป 390201055301)(OPC53 
NBL4Stars) 

กลุ่มข้ำวฮำง 39 ม. 16 ต.ฝั่งแดง อ.นำกลำง จ.
หนองบัวล ำภู 39170  

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1211114444&ID=390201&SME=12111135919
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1111713533&ID=390602&SME=1111713345
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=11117131333&ID=390603&SME=11117131145
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1161413914&ID=390410&SME=116141375
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=11614131857&ID=390412&SME=11614131750
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=11613131219&ID=390206&SME=11216113739
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

โทร :08 7853 6957  

11 ข้ำวฮำงงอก (5 ดำว ปี 2553)  ข้ำวฮำงงอก (รหัสโอทอป 390200655204)(OPC53 
NBL5Stars)53A,535A 

กลุ่มข้ำวกล้อง 135 บ้ำนโนนชัยศรี ม. 12 ต.โนน
เมือง อ.นำกลำง จ.หนองบัวล ำภู 39170 ติดต่อ : 
นำงวิชิต ทัพธำนี โทร :0-42314234 , 08 7858 
6297  

12 ขนมนำงเล็ด  ผลิตภัณฑ์ขนมนำงเล็ด รสชำติอร่อย กรอบ สะอำด ถูก
หลักอนำมัย ไม่ใส่สำรกันบูด สำมำรถเก็บไว้ได้นำน  

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรหนองภัยศูนย์ 121 ม. 9 บ้ำน
หนองภัยศูนย์ ต.หนองภัยศูนย์ อ.เมือง จ.หนองบัวล ำภู 
39000 ติดต่อ : นำงบู่ เทพบุรี โทร : (042) 312477  

 
 
 
 
 
 
5.3 จังหวัดอุดรธานี 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=11113134311&ID=390209&SME=0832816460
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0222114117&ID=390102&SME=02221135218
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 ข้ำวกล้อง  ข้ำวกล้องแท้ ผลิตโดยกลุ่มเกษตรกร บรรจุถุงพลำสติกขนำด
บรรจุถุงละ 1 กิโลกรมั 

กลุ่มเกษตรกรบ้ำนนำเมืองไทย บ้ำนนำ
เมืองไทย ม. 7 ต.น  ำโสม อ.น  ำโสม จ.
อุดรธำนี ติดต่อ : นำยจันทร์แดง โขมะพันธ์  
โทร : 042 289379 (พัฒนำชุมชน)  

2 ข้ำวกล้องงอก (5 ดำว ปี 2553)   ข้ำวกล้องงอก (รหัสโอทอป 411001025201)(OPC53 
UD5Stars)53A,535A  

กลุ่มผลิตข้ำวกล้องงอกบ้ำนนำโปร่ง 38 ม. 7 
ต.บะยำว อ.วังสำมหมอ จ.อุดรธำนี 41280  
โทร :08 1260 9848  

3 ข้ำวกล้องงอกบ่อสวรรค์ (3 ดำว ปี 2553)  ข้ำวกล้องงอกบ่อสวรรค์ (รหัสโอทอป 410104565301)(OPC53 
UD3Stars)53A,533A 

ธุรกิจชุมชนอิสระบ่อสวรค์ ธุรกิจขนำดกลำง
และขนำดย่อม(SMEs) 256 ม. 7 ต.สำม
พร้ำว อ.เมือง จ.อุดรธำนี โทร :0-4232-
3763  

4 ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม  ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม (3150)  อำชีพสหกรณ์บ้ำนโพนบก เลขที่ 12/4 บ้ำน
โพธิ์สว่ำง 1 ม. 4 ต.หมำกแข้ง อ.เมือง จ.
อุดรธำนี 41000 
 ติดต่อ : นำงสำยรุ้ง เจริญธรรม  
โทร :06-2201332  

6 ข้ำวแต๋นน  ำแตงโมแม่วันดี (2 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแต๋นน  ำแตงโมแม่วันดี (รหัสโอทอป 
411700384701)(OPC53 UD2Stars)53A,532A  

กลุ่มสตรีต.หนองหัวคู 266 หนองหัวคู ม. 11 
ต.หนองหัวคู อ.บ้ำนผือ จ.อุดรธำนี ติดต่อ: 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0283014534&ID=411802&SME=02830144231
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=101227132431&ID=411003&SME=101227132238
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=11101914160&ID=410114&SME=111019141035
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=9472172956&ID=410101&SME=947285016
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=12118131127&ID=411711&SME=0941716220
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

นำงวิจิตรำ ค ำสุขใสย์ โทร : 087-2131715  

7 ข้ำวแต๋นน  ำแตงโมแม่วันดี (3 ดำว ปี 2552)  ข้ำวแต๋นน  ำแตงโมแม่วันดี (รหัสโอทอป 411700384701) กลุ่มสตรีต.หนองหัวคู 266 หนองหัวคู ม. 11 
ต.หนองหัวคู อ.บ้ำนผือ จ.อุดรธำนี ติดต่อ: 
นำงวิจิตรำ ค ำสุขใสย์ โทร : 087-2131715  

8 ข้ำวเม่ำ  ผลิตภัณฑ์ข้ำวเม่ำ มีรสชำติอร่อย สะอำด ถูกหลักอนำมัย ใช้
รับประทำน และประกอบอำหำรหวำน 

กลุ่มผลิตภัณฑ์จำกข้ำว(ข้ำวเม่ำ) ม. 7 บ้ำน
สำมเหลี่ยมพัฒนำ ต.หนองแวง อ.น  ำโสม จ.
อุดรธำนี  ติดต่อ: นำงบุญธรรม ผิวมะลิ 
โทร : 042 289379  

9 ข้ำวหลำม  ข้ำวหลำม (รหัสโอทอป 410400454701) กลุ่มข้ำวหลำมบ้ำนสี่แจ ม. 3 29 สี่แจใหญ่ 
ม. 3 ต.ผำสุก อ.กุมภวำปี จ.อุดรธำนี ติดต่อ: 
นำงมำลี สนไธสง โทร : 08-1574-2926  

10 ข้ำวหลำม  ผลิตภัณฑ์ข้ำวหลำม มีรสชำติหวำน มัน อร่อย สะอำด ถูกหลัก
อนำมัย ปรำศจำกสำรกันบูด บรรจุในกระบอกไม้ไผ่  

กลุ่มอำชีพท ำข้ำวหลำม 72 ม. 10 บ้ำนสี่แจ 
ต.ผำสุก อ.กุมภวำปี จ.อุดรธำนี 41110 
ติดต่อ:นำงทองย้อย พำวิรัตน์  

11 ข้ำวหลำม (3 ดำว ปี 2553)  ข้ำวหลำม (รหัสโอทอป 410400444701)(OPC53 
UD3Stars)53A,533A 

กลุ่มข้ำวหลำมบ้ำหนองผึ ง 132 หนองผึ ง ม. 
3 ต.พันดอน อ.กุมภวำปี จ.อุดรธำนี ติดต่อ:
นำยสัมฤทธิ์ ฉำยวิไล โทร: 0813698134   

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=09417162518&ID=411711&SME=0941716220
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=02724131849&ID=411805&SME=0272413716
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=09417111737&ID=410413&SME=09417111441
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0271917121&ID=410413&SME=0271916508
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=111018142123&ID=410402&SME=09417111920
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

12 ขนมนำงเล็ด  ผลิตภัณฑ์ขนำมนำงเล็ดท ำมำจำกข้ำวสำรเหนียว ทอดกรอบ 
รสชำติอร่อย หวำนมัน สะอำด ไม่ใส่สำรกันบูด 

วิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรบ้ำนศรี
บูรพำ 262 ม. 10 บ้ำนศรีบูรพำ ต.โคก
สะอำด อ.เมือง จ.อุดรธำนี 41000 ติดต่อ : 
นำงประมวล ผ่องแผ้ว โทร :08 6850 6770, 
0 4225 0640  

13 ขนมนำงเล็ด  ผลิตภัณฑ์ขนมนำงเล็ด รสชำติอร่อย กรอบ สะอำด ถูกหลัก
อนำมัย ปรำศจำกสำรกันบูด สำมำรถเก็บไว้บริโภคได้นำน  

กลุม่แปรรูปผลิตผลกำรเกษตร 69 ม. 6 บ้ำนช้ำง
น้อย ต.นำทม อ.ทุ่งฝน จ.อุดรธำนี 41310 
ติดต่อ : นำงดวงจันทร์ ศรีโยธำ โทร : 09 942-
5334  

14 ขนมนำงเล็ด  ผลิตภัณฑ์ขนมนำงเล็ด ผลิตจำกข้ำวเหนียว มีรสชำติอร่อย กรอบ 
สะอำด สำมำรถเก็บไว้บริโภคได้นำน 

กลุ่มแปรรูปผลผลิตจำกข้ำว 16 ม. 9 บ้ำนโพนสูง 
ต.โพนสูง อ.ไชยวำน จ.อุดรธำนี 41290 ติดต่อ : 
นำงจันทร์เพ็ญ กงซุย  

15 สุรำกลั่น  สุรำกลั่น (รหัสโอทอป 412300135201)  222 แดง ม. 7 ต.บ้ำนแดง อ.พิบูลย์รักษ์ จ.
อุดรธำนี 41130  
ติดต่อ : นำยอ้ม บุญภำ 
โทร :08 1054 8960 

16 สุรำกลั่นชุมชน  สุรำกลั่นชุมชน ใหญ่ (211148) ห้ำงหุ้นส่วนจ ำกัด อุดรอำหำรส ำเร็จรูป 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=011022154441&ID=410119&SME=011022145344
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=02723141846&ID=410704&SME=0272314919
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0272495632&ID=410804&SME=0272494235
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=10129103116&ID=412301&SME=1012910298
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=06317143710&ID=410109&SME=06317143142
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

792 ม. 3 บ้ำนหนองใส ต.หนองนำค ำ อ.เมือง จ.
อุดรธำนี 41000 
ติดต่อ : คุณพรรณมณี ศิวพรโสภณ 
โทร : 09-5720292 , 05-0005635 

 
 
 
 
 
5.4 จังหวัดหนองคาย 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 ข้ำวแตนน  ำแตงโม (3 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแตนน  ำแตงโม (รหัสโอทอป 430100595301)(OPC53 
NK3Stars)53A,533A 

กลุม่แม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนโคกส ำรำญ 37 โคก
ส ำรำญ ม. 4 ต.ค่ำยบกหวำน อ.เมือง จ.
หนองคำย 43000 ติดต่อ: นำงค ำหยำด กุ
ประดิษฐ์ โทร: 08-0181-1746  

2 ข้ำวแตนใบเตยทรงเครื่อง  ขนมส ำหรับรับประทำนเป็นอำหำรว่ำงหรือของฝำก กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรด่ำนศรีสุข บ้ำนด่ำนศรี
สุข ม. 1 ต.ด่ำนศรีสุข กิ่งอ.โพธิ์ตำก จ.

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=111010154050&ID=430110&SME=09416103056
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=02869432&ID=431703&SME=02868518


 
10 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

หนองคำย ติดต่อ นำงประเสริฐ เกียรตินอก  
โทร: 01-9756531, 01-2202404  

3 ข้ำวแต๋นปรุงรส (3 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแต๋นปรุงรส (รหัสโอทอป 431700064701)(OPC53 
NK3Stars)53A,533A 

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรศูนย์กลำง 96 ศูนย์กลำง 
ม. 3 ต.ด่ำนศรีสุข อ.โพธิ์ตำก จ.หนองคำย 
43130 ติดต่อ: นำงถนอม โสพันธ์ โทร: 08-
7213-1634  

5 ข้ำวเม่ำ  ผลิตภัณฑ์ข้ำวเม่ำ เป็นผลิตภณัฑ์ที่น ำข้ำวเหนียวที่ยังไม่แก่ มำ
แปรรูปเป็นข้ำวเม่ำ จ ำหน่ำยโดยบรรจุถุง รสชำติอร่อย สะอำด 
ถูกหลักอนำมัย (OTOP) 

กลุ่มอำชีพท ำข้ำวเม่ำ 61 ม. 5 บ้ำนไร่ ต.โพน
ทอง กิ่ง อ.โพธิ์ตำก จ.หนองคำย 43130 
ติดต่อ: นำยสถิตย์ เพ็ชรบุรี  

6 ข้ำวเม่ำ/ ข้ำวเม่ำอบกรอบ  ผลิตภัณฑ์ข้ำวเม่ำและข้ำวเม่ำอบกรอบ ใช้วัตถุดิบในท้องถิ่น มี
จ ำหน่ำยทั งปี สำมำรถผลิตเป็นข้ำวเม่ำอบกรอบ ซึ่งสำมำรถเก็บ
ไว้ได้นำน และท ำเป็นข้ำวเม่ำสดปรุงส ำเร็จ  

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนห้วยไม้ซอด 57 ห้วย
ไม้ซอด ม. 9 ต.ปำกคำด อ.ปำกคำด จ.
หนองคำย ติดต่อ: นำงบุญมี หลำนท้ำว 
โทร :08 9937 1316  

7 สุรำกลั่น  สุรำกลั่น (รหัสโอทอป 431100184701)  กลุ่มสุรำกลั่นชุมชนโพธิ์เงิน 
83 หนองสิม ม. 9 ต.โพธิ์หมำกแข้ง อ.บึงโขง
หลง จ.หนองคำย 43220 ติดต่อ : นำงค ำนึง 
นำกเสน โทร :08-1708-2479 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=11101015854&ID=431703&SME=0941610452
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0192515444&ID=431702&SME=0192515443
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=021149526&ID=431001&SME=021149451
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1042715644&ID=431102&SME=1042715450
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

8 สุรำกลั่น  สุรำกลั่น(OTOP)* กลุ่มผลิตสุรำเวียงคุก เลขท่ี 2 ม. 1 ต.เวียงคุก 
อ.เมือง จ.หนองคำย 43000 ติดต่อ: นำงนริศำ 
โทร: 042 438216 

9 สุรำกลั่นช้ำงทอง  สุรำกลั่นช้ำงทอง (รหัสโอทอป 430400184901)  กลุ่มเกษตรกรท ำนำช้ำงทอง 
นำทอง ม. 6 ต.หนองหัวช้ำง อ.พรเจริญ จ.
หนองคำย 43180 ติดต่อ: นำยอนงค์ ประ
วิเศษ โทร :08 4955 8398 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0452113304&ID=430105&SME=0452111414
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=10428125524&ID=430404&SME=10428124945
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5.5 จังหวัดสกลนคร 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รำยละเอียด สถำนที่ติดต่อ 

1 ขนมข้ำวแตน (3 ดำว ปี 2552)  ขนมข้ำวแตน (รหัสโอทอป 470100544901) กลุ่มสตรีสหกรณ์บ้ำนคลองไผ่ 7 คลองไผ่
พัฒนำ ม. 13 ต.ห้วยยำง อ.เมือง จ.สกลนคร 
47000 ติดต่อ: คุณน่งปรำถนำ โสภำ โทร: 
08-6228-2045  

2 ขนมข้ำวแตน (4 ดำว ปี 2553)  ขนมข้ำวแตน (รหัสโอทอป 470100544901)(OPC53 
SO4Stars) 

กลุ่มสตรีสหกรณ์บ้ำนคลองไผ่ 7 คลองไผ่
พัฒนำ ม. 13 ต.ห้วยยำง อ.เมือง จ.สกลนคร 
47000 ติดต่อ: คุณน่งปรำถนำ โสภำ โทร: 
08-6228-2045  

3 ข้ำวต้มมัดญวน (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวต้มมัดญวน (รหัสโอทอป 
470100514902)(OPC53 SO4Stars) 

กลุ่มแปรรูปอำหำรบ้ำนหนองปลำน้อย 145 
หนองปลำน้อย ม.7 โพนยำงค ำด่ำนม่วงค ำ ต.
เหล่ำปอแดง อ.เมืองสกลนคร จ.สกลนคร 
 ติดต่อ: อรทัย พรมไพสน โทร:08-10520482  

4 ข้ำวหอมทอง  เป็นธัญพืชปลอดสำรพิษ กลุ่มข้ำวกล้องบ้ำนต้นผึ งใหม่พัฒนำ ม.12 
บ้ำนต้นผึ งใหม่พัฒนำ ต.ต้นผึ ง อ.พังโคน จ.
สกลนคร 47160 ติดต่อ: นำยแอ็ด ศรีแก้ว 
โทร:042 706218  

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=09427155253&ID=470112&SME=09427155118
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1169131820&ID=470112&SME=09427155118
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1169132054&ID=470117&SME=10426145110
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0281510440&ID=470505&SME=0281595523
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5 ข้ำวหอมทอง (5 ดำว ปี 2553)  ข้ำวหอมทอง (รหัสโอทอป 470600454701)(OPC53 
SO5Stars)53A,535A 

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนนำบ่อ 33 ม. 6 
บ้ำนนำบ่อ ต.ปลำโหล อ.วำริชภูมิ จ.สกลนคร 
โทร: 042 742543 

 ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

6 ข้ำวฮำงงอกเหนียว กข 6 (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวฮำงงอกเหนียว กข 6 (รหัสโอทอป 
470200655305)(OPC53 SO4Stars) 

ข้ำวฮำงงอกบ้ำนหนองบัวสร้ำง 27 ม. 12 ต.อุ่
มจำน อ.กุสุมำลย์ จ.สกลนคร 47230  
โทร :08 5745 4955  

7 ขนมข้ำวแตน (4 ดำว ปี 2553)  ขนมข้ำวแตน (รหัสโอทอป 470100544901)(OPC53 
SO4Stars) 

กลุ่มสตรีสหกรณ์บ้ำนคลองไผ่ 7 คลองไผ่
พัฒนำ ม. 13 ต.ห้วยยำง อ.เมือง จ.สกลนคร 
47000 
 ติดต่อ : คุณน่งปรำถนำ โสภำ โทร : 08-
6228-2045  

 
 
 
 
 
 
 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1111014442&ID=470602&SME=07130152213
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1168152036&ID=470205&SME=11215133436
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1169131820&ID=470112&SME=09427155118
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5.6 จังหวัดนครพนม 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 ข้ำวแต๋นน ำแตงโม ตรำ 399  ข้ำวแต๋นน ำแตงโม ตรำ 399 (รหัสโอทอป 480400785204)   ข้ำวแต๋นน ำแตงโม ตรำ 399 169 พืชมงคล 
ม. 5 ต.นำงัว อ.บ้ำนแพง จ.นครพนม 
48140 ติดต่อ: นำยภมร วงค์ทหำร โทร: 
08-9861-6419, 0-4259-1624  

2 ขนมนำงเล็ด  ผลิตภัณฑ์ขนมนำงเล็ด ผลิตจำกข้ำวเหนียว รสชำติอร่อย กรอบ 
สะอำด ถูกหลักอนำมัย ปรำศจำกวัตถุกันเสีย 

กลุ่มอำชีพขนมนำงเล็ด 148/1 ม. 1 บ้ำนต้นแหน ต.
นำแก อ.นำแก จ.นครพนม 48130  
ติดต่อ : นำยสมบัติ ไตรรัตน์ โทร : 01 922-7794  

3 สุรำแช่พื นเมือง (อุ)  สุรำแช่พื นเมือง (26148) ห้ำงหุ้นส่วนจ ำกัดเรณูนครโปรดักส์ 48 ม. 9 ต.
โพนทอง อ.เรณูนคร จ.นครพนม 48170 ติดต่อ : 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0994144020&ID=480408&SME=099414384
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=029310637&ID=480701&SME=029395724
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=052311140&ID=480602&SME=052311033
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คุณสวัสดิ์ รำชสิน 
 โทร : 042 579112  

4 เหล้ำไหเรณู (อุ)  ผลิตภัณฑ์เหล้ำไหเรณู ผลิตจำกข้ำวเหนียว รสชำติอร่อย มีกลิ่น
หอม สะอำด มีดีกรีไม่เกิน 15 ดีกร ี

กลุ่มอนุรักษ์ดนตรีพื นเมืองบ้ำนภูไท 117 ม. 1 
บ้ำนเรณู ต.เรณู อ.เรณูนคร จ.นครพนม 48170 
ติดต่อ : นำยชัยบดินทร์ สำลีพันธ์  
โทร : 042 579174, 01 263-2458  

5 เหล้ำอุ (5 ดำว ปี 2553)  เหล้ำอุ (รหัสโอทอป 480600175201)(OPC53 
NN5Stars)53B,535B 

กลุ่มวิสำหกิจชุมชนภูมิปัญญำผู้ไทเรณูนคร 314 
ม. 2 บ้ำนเรณู ต.เรณู อ.เรณูนคร จ.นครพนม 
48170 ติดต่อ: คุณฤทธิ์ดำ บัวสำย โทร: 042 
579225, 042 57 9222, 089 416 6492  

 ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

7 อุบ้ำนภูไท  อุบ้ำนภูไท (3150) กลุ่มเกษตรกรก้ำวหน้ำ 124 ม. 1 ต.เรณู อ.เรณู
นคร จ.นครพนม 48170  
ติดต่อ : นำงสมรักษ์ สำลีพันธ์ โทร : 042 
579174  
โทรสำร : 042 579174  

8  สุรำแช่ (5 ดำว ปี 2553)  สุรำแช่ (รหัสโอทอป 480600154701)(OPC53 
NN5Stars)53B,535B 

วิสำหกิจชุมชน กลุ่มเรณูผลิตภัณฑ์ 167 ดงมะ
เอก ม. 6 บ้ำนเหล่ำกกตำล ต.โพนทอง อ.เรณู

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0292104743&ID=480601&SME=0292101635
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1114142930&ID=480601&SME=061228931
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=07319113136&ID=480601&SME=07319112910
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1114142538&ID=480602&SME=096416458
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นคร จ.นครพนม 48170 ติดต่อ : นำยพิชิต ธงยศ 
โทร :08-6579-4062  

 
5.7 จังหวัดมุกดาหาร 

 
ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

 ไม่มีรำยงำน  

 
 
 
 
5.8 จังหวัดยโสธร 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 ข้ำวแตน (2 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแตน (รหัสโอทอป 350700475201)(OPC53 
YT2Stars)53A,532A 

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนโพนเมือง 42 ม. 5 ต.
ฟ้ำห่วน อ.ค้อวัง จ.ยโสธร โทร: 08 9040 8546  

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=111221132825&ID=350701&SME=111221132653
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2 ขนมนำงเล็ด  เป็นขนมแปรรูปจำกข้ำวเหนียว ใช้เป็นอำหำรว่ำง และเป็นของ
ฝำก 

กลุ่มท ำขนมบ้ำนซ ำ เลขที่ 4 ม. 3 บ้ำนซ ำ ต.สง
ยำง อ.มหำชนะชัย จ.ยโสธร ติดต่อ: นำงบุญโฮม 
ชัยสิงห์ โทร :08 5768 8587 

 
 
5.9 จังหวัดอ านาจเจริญ 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รำยละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 สุรำกลั่นชุมชน  สุรำกลั่นชุมชน ขวดใหญ่ ท ำจำกข้ำวเหนียว และสมุนไพร 
(29850) 

กลุ่มเกษตรกรท ำนำนำเวียง 
9 ม. 3 บ้ำนหนองคู ต.นำเวียง อ.เสนำงคนิคม 
จ.อ ำนำจเจริญ 37290 ติดต่อ: คุณบรรเลิง นำ
ดี  โทร : 086 261 3473 

2 สุรำกลั่นชุมชนนำงฟ้ำ (4 ดำว ปี 2553)  สุรำกลั่นชุมชนนำงฟ้ำ (รหัสโอทอป 370700095201)(OPC53 
AN4Stars) 

กลุ่มวิสำหกิจชุมชนพิทักษ์สุรำกลั่น 
35 ม. 9 ต.อ ำนำจ อ.ลืออ ำนำจ จ.อ ำนำจเจริญ 
37000 ติดต่อ : คุณสมเผ่ำ บุญพิทักษ์ 
โทร: 086 249 9440  

 
5.10 จงัหวัดอุบลราชธานี 
 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=025109643&ID=350610&SME=0242922341
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=07102610551&ID=370504&SME=07102610130
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=11630134414&ID=370701&SME=07103192238
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานทีต่ิดต่อ 

1 ขนมข้ำวแตน  ขนมอร่อย สะอำด ถูกหลักอนำมัย มีคุณค่ำทำงโภชนำกำร กลุ่มสตรีบ้ำนยำงขี นก ม. 1 ต.ยำงขี นก อ.
เขื่องใน  จ.อุบลรำชธำนี โทร 045-223022  

2 ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม  ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม (3150)  กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรหนองฮำง 59 ม. 6 ต.หนอง
ฮำง อ.ม่วงสำมสิบ จ.อุบลรำชธำนี  
ติดต่อ : นำงอรพิน ศรีสมภพ โทร :0-4534-
3052  

3 ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม  ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม (รหัสโอทอป 341400625201)  กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรหนองฮำง 59 ม. 6 ต.หนอง
ฮำง อ.ม่วงสำมสิบ จ.อุบลรำชธำนี  
ติดต่อ : นำงอรพิน ศรีสมภพ โทร :0-4534-
3052  

4 ข้ำวเม่ำ  อำหำรชีวจิต ท ำจำกข้ำว สตรีผลิตแชมพ,ู สตรีผลิตข้ำวเม่ำ กลุ่มผลิต
แชมพู เลขที่ 119 ม. 6 ต.ค ำเจริญ อ.ตระกำร
พืชผล จ.อุบลรำชธำนี ติดต่อ : นำงสมจิตร แก้ว
เพชรมะดัน โทร :(01) 9673467 

5 ข้ำวเม่ำแปรรูป  เป็นขนมหวำนแปรรูปจำกข้ำวเม่ำหอม เป็นกระยำสำทข้ำวเม่ำ, ข้ำว
ตู, ข้ำวเม่ำบ้ำบิ่น, ข้ำวเม่ำหมี่ 

1. กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรผลิตข้ำวเม่ำ ศูนย์สภำ
องค์กำรบริหำรส่วนต.โพธิ์ศรี (หลังเดิม) ม. 7 ต.
โพธิ์ศรี ติดต่อ : นำงเพ็ญพักตร์ พำทำ 2. 135 ม. 
9 บ้ำนโพธิ์ศรี ต.โพธิ์ศรี อ.พิบูลมังสำหำร จ. 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=01723163553&ID=340415&SME=01723152712
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=08228181857&ID=341410&SME=08228181138
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1091103526&ID=341410&SME=08228181138
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=01121713363&ID=341123&SME=0112171332
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=018783946&ID=341910&SME=0186174237
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อุบลรำชธำนี  โทร 045-441679  

 ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

6 ข้ำวเม่ำหอม  เป็นข้ำวเม่ำหอมหรือข้ำวเม่ำสด ใช้บริโภคมีเฉพำะในฤดูท ำนำ
ประมำณเดือนกันยำยน - พฤศจิกำยนของทุกปี 

1. กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรผลิตข้ำวเม่ำ ศูนย์สภำ
องค์กำรบริหำรส่วนต.โพธิ์ศรี (หลังเดิม) ม. 7 ต.
โพธิ์ศรี ติดต่อ : นำงเพ็ญพักตร์ พำทำ 2. 135 ม. 
9 บ้ำนโพธิ์ศรี ต.โพธิ์ศรี อ.พิบูลมังสำหำร จ. 
อุบลรำชธำนี โทร 045-441679  

7 ขนมกระยำสำรท  ขนมกระยำสำรท (รหัสโอทอป 343200215201)  กลุ่มกระยำสำรทบ้ำนค ำนกเปล้ำ 101 ค ำนก
เปล้ำ ม. 12 ต.ท่ำช้ำง อ.สว่ำงวีระวงศ์ จ.
อุบลรำชธำนี 34190 ติดต่อ : นำงสำวประจวบ 
ศรีพุทธรัตน์  

8 ขนมข้ำวแตน  ขนมอร่อย สะอำด ถูกหลักอนำมัย มีคุณค่ำทำงโภชนำกำร กลุ่มสตรีบ้ำนยำงขี นก ม. 1 ต.ยำงขี นก อ.เขื่อง
ใน จ.อุบลรำชธำนี โทร 045-223022  

9 สุรำกลั่น  สุรำกลั่น (รหัสโอทอป 343000464901) กลุ่มเกษตรกรเลี ยงสัตว์กิ่งอ.นำตำล 46 ลุมพุก 
ม. 2 ต.นำตำล กิ่งอ.นำตำล จ.อุบลรำชธำนี 
34170  ติดต่อ: คุณประพำส อินธิจักร์ โทร: 08 
1282 6597, 08 6084 5785  

10 สุรำกลั่นชุมชน  สุรำกลั่นชุมชน (รหัสโอทอป 343000224701)  กลุ่มพัฒนำเศรษฐกิจชุมชนบ้ำนลุมพุก 12 ลุมพุก 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=018783547&ID=341910&SME=0186174237
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1011512254&ID=343202&SME=10115122156
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=01723163553&ID=340415&SME=01723152712
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=09459463&ID=343001&SME=081211781
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=1011214346&ID=343001&SME=10112143225
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ม. 2 ต.นำตำล อ.นำตำล จ.อุบลรำชธำนี 34000   
ติดต่อ : นำยเคน ไชยะโอชะ  

11 สุรำกลั่นชุมชน  สุรำกลั่นชุมชน(OTOP)* กลุ่มผลิตสุรำกลั่นชุมชน เลขท่ี 134 ม. 6 ต.ม่วง
ใหญ่ อ.โพธิ์ไทร จ.อุบลรำชธำนี 34340 ติดต่อ : 
นำยนคร พลเดช โทร :01 9770233  

5.11 จังหวัดศรีสะเกษ 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1   ข้ำวแต๋นสมุนไพร  ข้ำวแต๋นสมุนไพร เป็นอำหำรที่แปรรูปจำกผลิตผลทำงกำรเกษตร 
มีประโยชน์ต่อร่ำงกำย 

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนหนองเมย 69 ม. 3 
บ้ำนหนองเมย ต.ส ำโรง อ.อุทุมพรพิสัย จ.ศรีสะ
เกษ ติดต่อ: นำงสมศรี ศิริจันทร์ โทร:045-
692232  

2 ข้ำวหมำก  ข้ำวหมำก (211148) กลุ่มผลิตแป้งข้ำวหมำกบ้ำนหัววัว 57 ม. 5 บ้ำน
หัววัว ถนนบ้ำนหัวววั ต.บุสูง อ.วังหิน จ.ศรีสะ
เกษ 33270 ติดต่อ: คุณบุญส่ง บรรลังก์ โทร: 
045-641365, 07-0785249  

3 ข้ำวหลำม  เป็นข้ำวหลำมที่ผลิตจำกข้ำวเหนียวที่ปลูกในม.บ้ำน รสดี ถูกหลัก
อนำมัย  

กลุ่มท ำข้ำวหลำม เลขที่ 11 ม. 4 ต.หนองห้ำง 
อ.อุทุมพรพิสัย จ.ศรีสะเกษ ติดต่อ : นำยประดิฐ์ 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=04521163728&ID=342102&SME=04521163014
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=01116103745&ID=331005&SME=01116101431
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0631710193&ID=331601&SME=06317101332
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0281213422&ID=331018&SME=0286201057
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

วิจิตร โทร :01-4708752  

4 ขนมนำงเล็ด  ขนมนำงเล็ด(OTOP) กลุ่มผลิตขนมนำงเล็ด ม. 14 ต.ส ำโรงพลัน อ.
ไพรบึง จ.ศรีสะเกษ 33180 ติดต่อ  

5 ขนมนำงเล็ด  แปรรูปจำกข้ำวเหนียว ท ำเป็นขนมนำงเล็ด รับประทำนเป็น
อำหำรว่ำง หอมหวำนอร่อยรำคำไม่แพง 

กลุ่มสตรีท ำขนมนำงเล็ด 149 ม. 4 บ้ำนนิคม
ซอย 4 ต.หนองฉลอง อ.ขุขันธ์ จ.ศรีสะเกษ 
ติดต่อ: นำงสงวนศรี ทับทิม โทร :045-630281  

6 ขนมนำงเล็ด  เป็นขนมใช้รับประทำนยำมว่ำง อร่อย กรอบ ไม่ใส่สำรกันบูด กลุ่มสตรีถนอมอำหำร บ้ำนเลขท่ี 316 ม. 11 
บ้ำนค้อน้อย ต.พยุห์ อ.พยุห์ จ.ศรีสะเกษ  
ติดต่อ : นำงสุวรรณ อินธิเดช  

7 สุรำกลั่น (3 ดำว ปี 2553)  สุรำกลั่น (รหัสโอทอป 330600535201)(OPC53 
SSK3Stars)53B,533B 

กลุ่มวิสำหกิจชุมชน ม.1 ปรำสำทเยอ 69 ม. 1 
ต.ปรำสำทเยอ อ.ไพรบึง จ.ศรีสะเกษ  
โทร :08-2318-7560  

8 สุรำกลั่น (4 ดำว ปี 2553)  สุรำกลั่น (รหัสโอทอป 330300984798)(OPC53 SSK4Stars) สหกรณ์กำรเกษตรน  ำเกลี ยง 35/3 ม. 3 ต.ทำม 
อ.กันทรำรมย์ จ.ศรีสะเกษ 33130 โทร :08 
7244 3195  

9 สุรำกลั่นชุมชน  สุรำกลั่นชุมชน (รหัสโอทอป 331500124701)  กลุ่มผลิตสุรำกลั่นชุมชน 67 หนองแลง ม. 9 ต.
รุ่งระวี อ.น  ำเกลี ยง จ.ศรีสะเกษ 33130  

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=031217151043&ID=330604&SME=03121715559
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=02526124341&ID=330526&SME=02525152651
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0111693720&ID=332001&SME=011169711
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=111013163618&ID=330603&SME=11101316352
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=11615121430&ID=330307&SME=11216111116
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=091211135254&ID=331505&SME=091211135118
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

ติตด่อ : นำงหนูแผง เหลียวสูง โทร :08 5496 
9010  

10 สุรำกลั่นชุมชน  สุรำกลั่นชุมชน (รหัสโอทอป 330300754701) หจก.หัวนำกำรสุรำ 16 ม. 2 ต.หนองแก้ว อ.
กันทรำรมย์ จ.ศรีสะเกษ 33130 
 โทร : 08 9215 6199  

11 สุรำกลั่นชุมชน 40 ดีกรี  สุรำกลั่นชุมชน 40 ดีกรี (รหัสโอทอป 332200075201)  กลุ่มศิลำลำดสองโพธิ์ 118 โพธิ์ ม. 2 ต.คลีกลิ ง 
อ.ศิลำลำด จ.ศรีสะเกษ 33160 
 ติดต่อ : นำยสมพร สุวรรณค ำ โทร :08 1072 
3314  

12 สุรำกลั่นชุมชน (2 ดำว ปี 2553)  สุรำกลั่นชุมชน (รหัสโอทอป 330300774701)(OPC53 
SSK2Stars)53B,532B 

หจก.สุรำกลั่นชุมชนหนำมแท่ง 4 ม. 3 ต.หนอง
แวง อ.กันทรำรมย์ จ.ศรีสะเกษ 33130 ติดต่อ : 
คุณไหม บุญจันทร์ โทร : 08 7254 6398  

 
13 

 
สุรำแช่พื นเมือง(สำโท)  

 
เป็นสุรำแช่พื นเมือง(สำโท) โดยกรรมวิธีภูมิปัญญำชำวบ้ำน 

 
ร้ำนค้ำสหกรณ์ชุมชนบ้ำนหนองบัวเรณ บ้ำนบัก
ดองตะวันตก ต.บักดอง อ.ขุนหำญ จ.ศรีสะเกษ  
ติดต่อ : นำยเดช นิลด ำ โทร :045-637576  

14 สุรำแช่พื นเมือง(สำโทเรือนรัก)  เป็นเหล้ำสำโท ขนำด 7 ดีกรี บรรจุขวด ขนำด 0.640 ลิตร กลุ่มสุรำแช่พื นเมือง เลขที่ 197 ม. 1 ต.สิ อ.ขุน

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=09420145946&ID=330306&SME=09420145633
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0912171119&ID=332202&SME=091217105817
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=121138365&ID=330305&SME=0942015451
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=02613104417&ID=330802&SME=02531134059
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=02729181651&ID=330801&SME=02725202047
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

หำญ จ.ศรีสะเกษ ติดต่อ : นำงนงลักษณ์ บุญ
มำก โทร :045-679136  

15 สุรำสำโท (4 ดำว ปี 2553)  สุรำสำโท (รหัสโอทอป 331500014701)(OPC53 SSK4Stars) กลุ่มวิสำหกิจชุมชนน  ำเกลี ยงสำโท 16/1 ม. 9 ต.
รุ่งระวี อ.น  ำเกลี ยง จ.ศรีสะเกษ 33130 ติดต่อ : 
คุณบุญถิน ศรีอินทร์ โทร : 08 6248 6169  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
5.12 จังหวัดสุรินทร์ 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=11615134715&ID=331505&SME=09420151153
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 ขนมข้ำวแต๋นน  ำแตงโม แม่กัลยำ  เป็นผลิตภัณฑ์แปรรูปอำหำรหนึ่งต. หนึ่งผลิตภัณฑ์ กลุ่มส่งเสริมและพัฒนำอำชีพสตรีบ้ำนภูดิน 
23/1 ม. 7 ต.บ้ำนแร่ กิ่ง อ.เขวำสินรินทร์ จ.
สุรินทร์ ติดต่อ: นำยบัณฑิต เครือเนียม 
โทร:044-516970  

 2 ขนมข้ำวพองห้วยแก้ว  ขนมข้ำวพองห้วยแก้ว (รหัสโอทอป 320700584701)  กลุ่มพัฒนำอำชีพห้วยแก้ว 139 ม. 14 บ.ผือ
ใหญ่ ต.รัตนบุรี อ.รัตนบุรี จ.สรุินทร์ 32130  
ติดต่อ: คุณจรัญ กลิ่นจันทร์ โทร: 044-599566  

3 ข้ำวหลำม  เป็นข้ำวหลำมสีขำว ด ำ ท ำจำกข้ำวเหนียว กลุ่มท ำข้ำวหลำม ม. 5,7 ริมถนนสำยปัทมำ
นนท์ ต.เมืองแก อ.ท่ำตูม จ.สุรินทร์ 
 ติดต่อ : นำยสุระ สุขชีพ โทร : 044-712965  

4 แชมพูสมุนไพรจำกน  ำซำวข้ำว  เป็นแชมพูสมุนไพรที่ใช้สระผม มีส่วนผสมของน  ำซำวข้ำวเหนียว 
มีคุณสมบัติท ำให้ผมมีน  ำหนักสลวยสวยเงำงำม 

กลุ่มอำชีพสตรีผลิตแชมพูและผลิตภัณฑ์ต่ำง ๆ 
ศูนย์ฝึกอำชีพต.สะโน ม. 1 ต.สะโน อ.ส ำโรง
ทำบ จ.สุรินทร์ โทร. 044-569256  

5 ขนมนำงเล็ด  ข้ำวเหนียวแช่น  ำแตงโม น ำมำนึ่งและปั้นตำมแบบ แล้วทอดโรย
ด้วยน  ำตำล กรอบ หวำน อร่อย เป็นอำหำรว่ำงและของฝำก 

กลุ่มสตรีท ำขนมไทยพื นเมือง 117 ม. 12 ต.ยำง 
อ.ศีขรภูมิ จ.สุรินทร์ โทร:09-7173508  

6 ขนมนำงเล็ด (4 ดำว ปี 2553)  ขนมนำงเล็ด (รหัสโอทอป 320101225201)(OPC53 SU4Stars) กลุ่มอำชีพท ำขนมนำงเล็ด 249 จะแกโกน ม. 5 
ต.ท่ำสว่ำง อ.เมืองสุรินทร์ จ.สุรินทร์ 32000  

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=0282916436&ID=321605&SME=02624221530
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=09123124954&ID=320701&SME=0651113945
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ติดต่อ: นำงทองห่ม ออกแดง โทร:08 7869 
9859  

5.13 จังหวัดบุรีรัมย์ 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 ขนมข้ำวแตน  ขนมข้ำวแตนด่ำนทิพย์  กลุ่มท ำขนมข้ำวแตนบ้ำนโยนช้ำ 41 ม. 7 บ.
โยนช้ำ ต.บ้ำนด่ำน กิ่งอ.บ้ำนด่ำน จ.บุรีรัมย์ 
31000 ติดต่อ: คุณวำสนำ ปำละสำร โทร: 
01-9085768  

2 ข้ำวแต๋น  ขนมข้ำวแต๋น ผลิตจำกข้ำวเหนียว ผลผลิตทำงเกษตรของม.
บ้ำน เป็นขนมที่กรอบ อร่อย 

กลุ่มอำชีพสตรีท ำขนมบ้ำนโคกพลวง อำคำร
อเนกประสงค์ บ.โคกพลวง 35 ม.11 ต.
สะเดำ อ.นำงรอง จ.บุรีรัมย์ ตดิต่อ นำงสำย
สมอ ก ำพูชำติ โทร:044-611090  

3 ข้ำวแตน (3 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแตน (รหัสโอทอป 310400645201)(OPC53 
BR3Stars)53A,533A 

กลุ่มสตรีแปรรูปผลผลิตทำงกำรเกษตรหนอง
ทองลิ่ม 1 ม. 3 บ.หนองลิ่ม ต.หนองโบสถ์ 
อ.นำงรอง จ.บุรีรัมย์ ติดต่อ: คุณประจวบ 
บุญกองชำติ โทร: 08 1399 0216  

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=06320135424&ID=312101&SME=0271194222
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

4 ข้ำวพอง  สำมำรถน ำไปแปรรูปท ำขนมได้หลำยชนิด เช่น กระยำสำรท 
ถั่ตัด หรือรับประทำนกับกล้วยสุกก็สำมำรถรับประทำนได้
ทันที 

161 ม. 5 บ้ำน ผักหวำน ต. ถนนหัก อ.
นำงรอง จ.บุรีรัมย์ ติดต่อ นำยประเสร็จ ศรี
เมือง โทร:044-622508  

5 ข้ำวเม่ำ  ข้ำวเม่ำ รับประทำนเป็นอำหำรว่ำงได้ตลอดทั งปี กลุ่มส่งเสริมอำชีพผลิตข้ำวเม่ำ 1 ม. 1 ถนน 
รพช.บ้ำนตะโก-ระนำมพลวง ต.หนองโสน 
อ.นำงรอง จ.บุรีรัมย์ ติดต่อ นำยชิด นุชสำย 
โทร :044-631339  

6 ข้ำวหลำม  ข้ำวหลำมเผำแบบพื นบ้ำน อร่อย ถูกหลักอนำมัย กลุ่มท ำข้ำวหลำมคุ้มโคกตำบุตร นำยสุมิตร 
กึมรัมย์ คุ้มโคกตำบุตร บ้ำนสนวนใน 134 
ม.3 ต.สนวน อ.ห้วยรำช จ.บุรีรัมย์  

7 ข้ำวเม่ำ  ข้ำวเม่ำ รับประทำนเป็นอำหำรว่ำงได้ตลอดทั งปี กลุ่มส่งเสริมอำชีพผลิตข้ำวเม่ำ บ้ำนเลขท่ี 1 
ม. 1 ถนน รพช.บ้ำนตะโก-ระนำมพลวง ต.
หนองโสน อ.นำงรอง จ.บุรีรัมย์ ติดต่อ นำย
ชิด นุชสำย โทร :044-631339  

8 ข้ำวหลำม  ข้ำวหลำมเผำแบบพื นบ้ำน อร่อย ถูกหลักอนำมัย กลุ่มท ำข้ำวหลำมคุ้มโคกตำบุตร นำยสุมิตร 
กึมรัมย์ คุ้มโคกตำบุตร บ้ำนสนวนใน 134 
ม.3 ต.สนวน อ.ห้วยรำช จ.บุรีรัมย์  
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9 สำโทยอดข้ำว  สำโทยอดข้ำว ปริมำณสุทธิ์ 630 ซีซี หจก.วังสุรำแช่ บ้ำนเลขท่ี 98 ม. 4 บ้ำน
หนองปรือ ถนนบุรีรัมย์ - พุทไธสงค์ ต.กลัน
ทำ อ.เมือง จ.บุรีรัมย์ 31000 ติดต่อ : นำย
รักเกียรติ วังสุนทร โทร :044 612487  

10 ขนม  ขนมนำงเล็ด ข้ำวเกรียบ ข้ำวแตน ดอกจอก กลุ่มแปรรูปอำหำรบ้ำนลุงขี หนู บ้ำนเลขท่ี 
103 ม. 1 บ้ำนลุงขี หนูต.ท่ำโพธิ์ชัย อ.หนอง
กี ่จ.บุรีรัมย์ ติดต่อ นำงหล่ำ วิเศษพันธ์ 
โทร :044-615896  

11 ขนมกระยำสำรท  ขนมท่ีท ำจำกข้ำวตอก ผสมกับน  ำตำล งำ ถั่ว มีรสชำติหวำน
หอม 

กลุ่มท ำขนมกระยำสำรท บ้ำนหนองน  ำใส ม. 
8 ต.หนองบัว อ.ปะค ำ จ.บุรีรัมย์ ติดต่อ: 
นำงมะลิ พงษ์กระโทก โทร: 09-5841110  

12 กระยำสำรท  กระยำสำรท (รหัสโอทอป 310701014901) กลุ่มกระยำสำรท 74 ม. 2 ต.ประโคนชัย อ.
ประโคนชัย จ.บุรีรัมย์ 31140 ติดต่อ : คุณ
องุ่น ธระเสนำ โทร: 081878 9372  

13 กระยำสำรท  กระยำสำรท (รหัสโอทอป 310701344901) กลุ่มผลิตกระยำสำรท 123 ม. 1 ต.ประโคน
ชัย อ.ประโคนชัย จ.บุรีรัมย์ 31140 
 ติดต่อ : คุณพนำรัตน์ พรหมเอำะ  
โทร : 044 671284, 08 7242 2300  
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14 กระยำสำรท  กระยำสำรท (รหัสโอทอป 310702134903) กลุ่มท ำขนมกระยำสำรท 279 ม. 2 ต.ประ
โคนชัย อ.ประโคนชัย จ.บุรีรมัย์ 31140  
ติดต่อ: คุณวำรุณี เทียนศิริวงศำกุล  
โทร: 08 9581 3903  

15 กระยำสำรท (4 ดำว ปี 2553)  กระยำสำรท (รหัสโอทอป 310701164701)(OPC53 
BR4Stars) 

กระยำสำรท 19 ม. 2 ต.ประโคนชัย อ.ประ
โคนชัย จ.บุรีรัมย์ 31140 ติดต่อ: คุณบรรจง 
พินทุไพศิษฎ์วงศ์ โทร: 044 670259  

16 กระยำสำรท (2 ดำว ปี 2553)  กระยำสำรท (รหัสโอทอป 310701224902)(OPC53 
BR2Stars)53A,532A 

สำธรกุ้งจ่อม 105ประโคนชัย ม.3 อ ำนวยกิจ 
ต.ประโคนชัย อ.ประโคนชัย จ.บุรีรัมย์ 
ติดต่อ: นำงสำธร ลึกประโคน โทร:0-4467-
1003  

17 กระยำสำรท (2 ดำว ปี 2553)  กระยำสำรท (รหัสโอทอป 312200405301)(OPC53 
BR2Stars)53A,532A 

กลุ่มแปรรูปกระยำสำรทบ้ำนโนนพยอม 87 
ม. 9 ต.สระบัว กิ่งอ.แคนดง จ.บุรีรัมย์  
โทร :08 4431 0831  

18 กระยำสำรท (3 ดำว ปี 2553)  กระยำสำรท (รหัสโอทอป 310701374701)(OPC53 
BR3Stars)53A,533A 

พรรณีกระยำสำรท 22/3 ประโคนชัย ม. 1 
อ ำนวยกิจ ต.ประโคนชัย อ.ประโคนชัย จ.
บุรีรัมย์ ติดต่อ: นำงพรรณี เฮ่ประโคน 
โทร :08-9722-8785  
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19 กระยำสำรท (3 ดำว ปี 2553)  กระยำสำรท (รหัสโอทอป 310701024901)(OPC53 
BR3Stars)53A,533A 

กลุ่มท ำกระยำสำรท 234 ม. 1ต.ประโคนชัย 
อ.ประโคนชัย จ.บุรีรัมย์ 31140 ติดต่อ: คุณ
พรทิพย์ เพ็งประโคน โทร : 08 3794 6865  

20 กระยำสำรท (4 ดำว ปี 2552)  กระยำสำรท (รหัสโอทอป 310701374701)  พรรณีกระยำสำรท 22/3 ประโคนชัย ม. 1 
อ ำนวยกิจ ต.ประโคนชัย อ.ประโคนชัย จ.
บุรีรัมย์ ติดต่อ : นำงพรรณี เฮ่ประโคน 
โทร :08-9722-8785  

21 กระยำสำรทตุ้มตั ม (4 ดำว ปี 2553)  กระยำสำรทตุ้มตั ม (รหัสโอทอป 310701304901)(OPC53 
BR4Stars) 

ประคองกระยำสำรทตุ้มตั ม 245 ม. 1 ต.
ประโคนชัย อ.ประโคนชัย จ.บุรีรัมย์ ติดต่อ: 
นำงประคอง วงศ์ประสิทธิ์ โทร:044671156  

22 กระยำสำรททิพย์รวยทอง (4 ดำว ปี 2552)  กระยำสำรททิพย์รวยทอง (รหัสโอทอป 310800264901)  กลุ่มแม่บ้ำนสำยตรี 2 24 ม. 11 บ้ำนสำยตรี 
2 ต.ปรำสำท อ.บ้ำนกรวด จ.บุรีรัมย์ 31180  
ติดต่อ: นำงส ำรวย ดวงทอง โทร: 044 
679465  

23 กระยำสำรทแม่ถนอม (2 ดำว ปี 2553)  กระยำสำรทแม่ถนอม (รหัสโอทอป 310702204902)(OPC53 
BR2Stars)53A,532A 

กระยำสำรทแม่ถนอม 165 ม. 4 ต.ประโคน
ชัย อ.ประโคนชัย จ.บุรีรัมย์  
โทร:08 9578 5877  
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24 สุรำขำวกลั่นชุมชน 40 ดีกรี (3 ดำว ปี 2553)  สุรำขำวกลั่นชุมชน 40 ดีกรี (รหัสโอทอป 
311001675301)(OPC53 BR3Stars)53B,533B 

วิสำหกิจชุมชนกลุ่มเสือแก้ว 1 สุรำกลั่น
ชุมชน 225 ม. 10 ต.หนองคู อ.ล ำปลำยมำศ 
จ.บุรีรัมย์ โทร :08 9580 2323  

25 สุรำแช่ (สำโทโนนดินแดง)  สุรำแช่พื นเมือง (สำโท) ได้รับกำรรับรองคุณภำพจำก
กรมวิทยำศำสตร์กำรแพทย์แห่งประเทศไทย 

ห.จ.ก.ชุมพรทอง 221 ม. 5 บ้ำนโนนดินแดง 
ถ.บุรีรัมย์-จันทบุรี ต.โนนดินแดง อ.โนนดิน
แดง จ.บุรีรัมย์ 31260 ติดต่อ : คุณชุมพร 
ทิพวลนอก โทร :09 8484264 โทรสำร : 02 
8883877  

26 สุรำแช่ไทย (สำโท)  เครื่องดื่มที่มีส่วนผสมจำกแป้งข้ำวเหนียว น  ำตำล และน  ำ โดย
ผ่ำนกรรมวิธีกำรหมัก ใช้ยีสต์เป็นตัวย่อยน  ำตำลและแป้งให้
เปลี่ยนเป็นแอลกอฮอล์ ปรุงแต่ให้มีรสชำตินุ่มนวล กลมกล่อม 
ปลอดภัย(Coop) 

สหกรณ์กำรเกษตรแปรรูปสนำมชัย 
บ้ำนเลขท่ี 48 ม. 11 บ้ำนดงหนำม ต.สนำม
ชัย อ.สตึก จ.บุรีรัมย์ 31150 ติดต่อ นำยนที 
สิงห์สนั่น โทร :01-5930227  

 
 
 
 
 
 



 
31 

 
 
 
 
5.14 จังหวัดมหาสารคาม 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 ขนมข้ำวแตน  ขนมข้ำวแตน (รหัสโอทอป 440200524901)  กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรหนองบัวดง เลขท่ี 51 
บ้ำนหนองบัวดง ม. 4 ต.มิตรภำพ อ.แกด ำ จ.
มหำสำรคำม 44190  
ติดต่อ : นำงละไมล์ สิทธิดำ โทร :0-5740-
8443  

2 ขนมข้ำวแตน,ขนมถ่ัวตัด  ขนมข้ำวแตน,ขนมถ่ัวตัด (3150)  กลุ่มสตรีแปรรูปผลิตภัณฑ์บ้ำนตะคุ 58 ตะคุ 
ม. 5 ต.วังแสง อ.แกด ำ จ.มหำสำรคำม 44190 
ติดต่อ : นำงหนูพิน พันธ์โยศรี โทร :08-6218-
6132  

3 ข้ำวโข่ง (ข้ำวแตน)  ข้ำวโข่ง (ข้ำวแตน) (8747) (Coop) กลุ่มสตรีสหกรณ์บ้ำนม่วง 91ม. 1 ต.หนองม่วง 
อ.บรบือ จ.มหำสำรคำม 44130 ติดต่อ : นำง
ค ำห่วง ศรีมำตย์ โทร : 043 724410  
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4 ข้ำวแตน  ข้ำวแตน (3150)  กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรหนองบัวดง เลขท่ี 51 
บ้ำนหนองบัวดง ม. 4 ต.มิตรภำพ อ.แกด ำ จ.
มหำสำรคำม 44190 ติดต่อ : นำงละไมล์ สิทธิ
ดำ โทร :0-5740-8443  

5 ข้ำวแตน (2 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแตน (รหัสโอทอป 440100625301)(OPC53 
MS2Stars)53A,532A 

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนโนนสมบูรณ์ 8 ม. 7 
ต.หนองปลิง อ.เมือง จ.มหำสำรคำม โทร :08 
4788 6499  

6 ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม  เป็นขนมผลิตจำกข้ำวเหนียวนึ่ง น ำมำใส่แบบพิมพ์ จุ่มน  ำแตงโม 
ตำกแห้ง แล้วทอด  

กลุ่มสตรีแปรรูปผลิตภัณฑ์บ้ำนตะคุ 58 ตะคุ 
ม. 5 ต.วังแสง อ.แกด ำ จ.มหำสำรคำม 44190  
ติดต่อ : นำงหนูพิน พันธ์โยศรี โทร :08-6218-
6132  

7 ข้ำวแตนหน้ำแตงโม (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแตนหน้ำแตงโม (รหัสโอทอป 441100244701)(OPC53 
MS4Stars) 

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรดงเมืองน้อย 60 ดงเมือง
น้อย ม. 1 ต.ดงเมือง อ.ยำงสีสุรำช จ.
มหำสำรคำม 44210 ติดต่อ: นำงประยูร อันสี
แก้ว  

8 สุรำแช่  สุรำแช่ (8747) (Coop) กลุ่มเกษตรกรท ำนำบ้ำนนำเชือก 20 ม. 4 ต.
นำเชือก อ.นำเชือก จ.มหำสำรคำม 44170  
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โทร: 07 2377194  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
5.15 จังหวัดร้อยเอ็ด 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 ขนมข้ำวแต๋น (3 ดำว ปี 2553)  ขนมข้ำวแต๋น (รหัสโอทอป 450400885201)(OPC53 
RE3Stars)53A,533A 

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรท ำขนมบ้ำนหนองหิน 
55 หนองหิน ม. 4 ต.ศรีโคตร อ.จตุรพักตร
พิมำน จ.ร้อยเอ็ด 45180 ติดต่อ: นำง



 
34 
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ประพันธ์ สีลำเลิศ โทร:089 6230047  

2 ขนมข้ำวแต๋น (4 ดำว ปี 2553)  ขนมข้ำวแต๋น (รหัสโอทอป 450400575301)(OPC53 
RE4Stars) 

กลุ่มท ำขนมบ้ำนน  ำสร้ำง 1 น  ำสร้ำง ม. 9 ต.
ศรีโคตร อ.จตุรพักตรพิมำน จ.ร้อยเอ็ด 
45180 ติดต่อ: นำงค ำพลอย สุริยะ โทร : 
084 7469345  

3 ข้ำวเกรียบว่ำว (2 ดำว ปี 2553)  ข้ำวเกรียบว่ำว (รหัสโอทอป 451700565301)(OPC53 
RE2Stars)53A,532A 

กลุ่มผลิตข้ำวเกรี่ยบว่ำว 26 ค้อน้อย ม. 11 
ต.ดินด ำ อ.จังหำร จ.ร้อยเอ็ด 45000 ติดต่อ: 
นำงอุไร พันธไชย โทร : 084-9603528  

4 ข้ำวเกรียบว่ำว (ข้ำวโป่ง) (5 ดำว ปี 2553)   ข้ำวเกรียบว่ำว (ข้ำวโป่ง) (รหัสโอทอป 
450700645201)(OPC53 RE5Stars)53A,535A 

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรพรมสวรรค์ร่วมใจ
พัฒนำ บ้ำนเลขท่ี 153 ม. 1 บ้ำนพรมสวรรค์ 
ต.พรมสวรรค์ อ.โพนทอง จ.ร้อยเอ็ด ติดต่อ : 
นำงสมใจ อนุมำตย์ โทร:08-1492-7749  

5 ข้ำวเกรียบว่ำวผสมสมุนไพร  ภัณฑ์ เป็นกำรแปรรูปผลิตภัณฑ์จำกข้ำวเหนียวเป็นข้ำวเกรียบ
ทรงกลมขนำดต่ำงๆ ซึ่งเมื่อท ำให้สุกโดยกำรปิ้งหรืออบจะมี
กลิ่นหอม รสชำดอร่อย 

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรพรมสวรรค์ร่วมใจ
พัฒนำ บ้ำนเลขท่ี 153 ม. 1 บ้ำนพรมสวรรค์ 
ต.พรมสวรรค์ อ.โพนทอง จ.ร้อยเอ็ด ติดต่อ: 
นำงสมใจ อนุมำตย์ โทร:08-1492-7749  

6 ข้ำวเกรียบหูช้ำง(ข้ำวโป่ง)  เป็นแผ่นบำงๆท ำจำกข้ำวเหนียวนึ่งสุกแล้วมำต ำผสมกับน  ำตำล กลุ่มสตรีท ำข้ำวเกรียบหูช้ำง บ้ำนเลขท่ี 52 
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ทรำยและสมุนไพร เมื่อย่ำงไฟสุกจะกรอบ อร่อย หวำนดี ม. 3 ต.เด่นรำษฎร์ กิ่งอ.หนองฮี จ.ร้อยเอ็ด  
ติดต่อ : นำงหนูปุน สมอำษำ โทร :043-
506028  

7 ข้ำวเกรียวว่ำว (2 ดำว ปี 2552)  ข้ำวเกรียวว่ำว (รหัสโอทอป 451700564901) กลุ่มผลิตข้ำวเกรี่ยบว่ำว 26 ค้อน้อย ม. 11 
ต.ดินด ำ อ.จังหำร จ.ร้อยเอ็ด 45000 ติดต่อ : 
นำงอุไร พันธไชย โทร : 084-9603528  

8 ข้ำวแต๋นเลิศรส (3 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแต๋นเลิศรส (รหัสโอทอป 450400524901)(OPC53 
RE3Stars)53A,533A 

กลุ่มบ้ำนบ้ำนเกษตรกร ม. 15 91 อ้น ม. 15 
ต.หัวช้ำง อ.จตุรพักตรพิมำน จ.ร้อยเอ็ด 
45180 ติดต่อ : นำงปรำณี วรรณสิงห์  
โทร: 081 1848692  

9 ข้ำวโป่ง  เป็นขนมหวำนที่มีลักษณะเป็นแผ่นกลม ก่อนรับประทำนต้อง
น ำไปปิ้งให้โป่ง-พอง รสชำติหวำน หอม กรอบอร่อย 

กลุ่มท ำข้ำวโป่ง บ้ำนนำวี ม. 3 ต.ศรีวิลัย อ.
เสลภูมิ จ.ร้อยเอ็ด ติดต่อ : นำงล ำใย ทอง
เอนก โทร :043-551452 

10 ข้ำวโป่ง  เป็นขนมที่แปรรูปจำกข้ำวเหนียว ลักษณะเป็นแผ่นบำง ๆ 11
หวำนหอมกรอบอร่อย สะอำด ถูกหลักอนำมัย 

กลุ่มท ำขนม เลขท่ี 9 ม. 9 บ้ำนน  ำสร้ำง ต.ศรี
โคตร อ.จตุรพักตรพิมำน จ.ร้อยเอ็ด ติดต่อ : 
นำงบุปผำ โงนมณี โทร :043-531279  

11 ข้ำวเม่ำแห้ง, ข้ำวเม่ำคลุก, กระยำสำรท  ผลิตภัณฑ์จำกกำรแปรรูปข้ำวเหนียว ผลิตภัณฑ์จำกกำรแปรรูป กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกร 152 ม. 7 บ้ำนสว่ำง
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ได้แก่ ขำ้วเม่ำแห้ง ข้ำวเม่ำกระยำสำรท ข้ำวเม่ำบ้ำบิ่น ข้ำวเม่ำ
ข้ำวตู ข้ำวเม่ำหมี่ 

ธรรมวิเศษ ต.น  ำอ้อม อ.เกษตรวิสัย จ.
ร้อยเอ็ด 45150 ติดต่อ : นำงแสงจันทร์ 
พิรุณ โทร: 08-98971-877, 0-4351-6028  

12 ข้ำวเม่ำอำหำรเช้ำ (5 ดำว ปี 2552)  ข้ำวเม่ำอำหำรเช้ำ (รหัสโอทอป 450200885302)(OPC53 
RE5Stars)53A,535A 

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกร 152 ม. 7 บ้ำนสว่ำง
ธรรมวิเศษ ต.น  ำอ้อม อ.เกษตรวิสัย จ.
ร้อยเอ็ด 45150 ติดต่อ : นำงแสงจันทร์ 
พิรุณ โทร : 08-98971-877, 0-4351-6028  

13 สำเกไวน์ข้ำวเหนียวด ำ  ผลิตภัณฑ์สุรำแช่ ประเภทไวน์ข้ำวเหนียวด ำ บริษัท บ้ำนสวนอุตสำหกรรม จ ำกัด 391 ม. 
12 บ้ำนสวนอุตสำหกรรม ต.สระนกแก้ว อ.
โพนทอง จ.ร้อยเอ็ด 45110 โทร : 043 
571569, 09 715-6669  

14 ขนมนำงเล็ก (1 ดำว ปี 2552)  ขนมนำงเล็ก (รหัสโอทอป 450400574901) กลุ่มท ำขนมบ้ำนน  ำสร้ำง 1 น  ำสร้ำง ม. 9 ต.
ศรีโคตร อ.จตุรพักตรพิมำน จ.ร้อยเอ็ด 
45180 ติดต่อ: นำงค ำพลอย สุริยะ โทร: 
084 7469345  

15 ขนมนำงเล็ด  ผลิตภัณฑ์ขนมนำงเล็ด รสชำติอร่อย หวำน กรอบ อร่อย 
สะอำด ไม่ใส่สำรกันบูด 

กลุ่มแม่บ้ำนโนนงำมแปรรูปอำหำร 50 ม. 15 
ต.เหนือเมือง อ.เมือง จ.ร้อยเอ็ด ติดต่อ: นำง
สมัย พิกิจอำจ โทร: 043-524281  
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16 ขนมนำงเล็ด  ขนมนำงเล็ด (รหัสโอทอป 451500394701) กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนหนองเดิ่น 16 โป่ง 
ม.3 ต.บุ่งเลิศ อ.เมยวดี จ.ร้อยเอ็ด 45250  
ติดต่อ: นำงโชคสมพร หำญพละ  

17 ขนมนำงเล็ด (3 ดำว ปี 2553)  ขนมนำงเล็ด (รหัสโอทอป 451500394701)(OPC53 
RE3Stars)53A,533A 

กลุ่มขนมนำงเล็ดหน้ำหมูหยอง เลขท่ี 1 ม. 3 
ต.ชุมพร อ.เมยวดี จ.ร้อยเอ็ด 45250 ติดต่อ : 
นำงโชคสมพร หำญพละ โทร: 0-4354-8579  

18 ขนมนำงเล็ดน  ำแตงโม  ขนมนำงเล็ดน  ำแตงโม (รหัสโอทอป 450103105201)  จินดำขนมนำงเล็ดน  ำแตงโม 116 โนนเมือง 
ม. 16 ต.เหนือเมือง อ.เมืองร้อยเอ็ด จ.
ร้อยเอ็ด 45000 
 ติดต่อ : นำงจินดำ นวลนุกูล  

19 ขนมนำงเล็ดน  ำแตงโม (4 ดำว ปี 2553)  ขนมนำงเล็ดน  ำแตงโม (รหัสโอทอป 451200454701)(OPC53 
RE4Stars) 

กลุ่มขนมนำงเล็ดน  ำแตงโม 41 ป่ำม่วง ม. 5 
ต.หนองผือ อ.เมืองสรวง จ.ร้อยเอ็ด 45220  
ติดต่อ : นำงส ำรำญ ผำภูมิ  

20 ขนมนำงเล็ดหน้ำหมูหยอง,หน้ำน  ำตำล  ขนมนำงเล็ดหน้ำหมูหยอง,หน้ำน  ำตำล (3150)  กลุ่มขนมนำงเล็ดหน้ำหมูหยอง เลขท่ี 1 ม. 3 
ต.ชุมพร อ.เมยวดี จ.ร้อยเอ็ด 45250 ติดต่อ : 
นำงโชคสมพร หำญพละ 
 โทร : 0-4354-8579  
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21 สุรำกลั่น (สุรำชุมชน)  สุรำกลั่น (สุรำชุมชน) (รหัสโอทอป 450100074902) หจก.เทคนิคก่อสร้ำง 323 สงแคน ม. 13 
ร้อยเอ็ด-สุวรรณภูมิ ต.จังหำร อ.จังหำร จ.
ร้อยเอ็ด 45270 
 ติดต่อ : นำยวิมล สุขประเสริฐ  
โทร : 0-4351-1816  

22 สุรำกลั่นชุมชน  สุรำกลั่นชุมชน(OTOP) กลุ่มผลิตสุรำกลั่นชุมชน เลขท่ี 73 ม. 8 ต.
โพนทรำย อ.โพนทรำย จ.ร้อยเอ็ด 45240 
 ติดต่อ : นำยเสรี ศรีนุเครำะห์  
โทร :043 595049 

 
5.16 จังหวัดกาฬสินธุ์ 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 ขนม(ข้ำวแต๋น/ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม) (3 ดำว ปี 2553)  ขนม(ข้ำวแต๋น/ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม) (รหัสโอทอป 
460301465301)(OPC53 KL3Stars) 

ท ำขนม(ข้ำวแต๋น/ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม) 65 ม. 
12 ต.โพนงำม อ.กมลำไสย จ.กำฬสินธุ์ 
46130 โทร :08 7832 7737  

2 ขนมข้ำวแตน  ขนมข้ำวแตน (รหัสโอทอป 461800434901) ขนมข้ำวแตน 30 ดอนแคน ม. 2 ต.ฆ้องชัย

http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=11831151134&ID=460303&SME=11228125214
http://www.thaitambon.com/tambon/tsmepdesc.asp?Prod=109665445&ID=461801&SME=10951991
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พัฒนำ กิ่งอ.ฆ้องชัย จ.กำฬสินธุ์ 46130 
ติดต่อ : นำงสำวธนพร ลือทองจักร์ โทร : 
089-5286678  

3 ขนมนำงเล็ด (2 ดำว ปี 2553)  ขนมนำงเล็ด (รหัสโอทอป 461400944901)(OPC53 
KL2Stars)53A,532A 

กลุ่มแปรรูปขนมหวำน 19 ม. 3 บ้ำนห้วยผึ ง 
ต.นิคมห้วยผึ ง อ.ห้วยผึ ง จ.กำฬสินธุ์ 46240 
ติดต่อ : นำงสุวะดี บุญสม โทร : 
0859218905 

4 สุรำกลั่นชุมชนยอดข้ำว  สุรำกลั่นชุมชนยอดข้ำว (รหัสโอทอป 461800344701)  สุรำกลั่นชุมชนยอดข้ำว 8 หัวโนนเปลือย ม. 5 
ต.เหล่ำกลำง อ.อ.ฆ้องชัย จ.กำฬสินธุ์ 46130  
ติดต่อ : นำยแสน ค ำสมัย โทร :08-6030-
7588 

 
 
 
 
5.17 จังหวัดขอนแก่น 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 
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1 ขนมข้ำวแตน  ขนมข้ำวแตน (รหัสโอทอป 401000695201) กลุ่มสตรีแปรรูปอำหำร 1/2 ลำน ม. 5 
ต.บ้ำนลำน อ.บ้ำนไผ่ จ.ขอนแก่น 
40110 ติดต่อ: นำงทองม้วน จันทวงค์  

2 ขนมข้ำวแตนสมุนไพร (3 ดำว ปี 2553)  ขนมข้ำวแตนสมุนไพร (รหัสโอทอป 400101265301)(OPC53 
KK3Stars) 

กลุ่มแปรรูปอำหำรชุมชนนำคะประเวศน์ 
131/83 ซอยชำตะผดุง 14 ถนนชำตะ
ผดุง ต.ในเมือง อ.เมือง จ.ขอนแก่น 
40000ติดต่อ: คุณกัญญำณัฐ นครแก้ว 
โทร: 043 338113  

3 ข้ำวแตน  ข้ำวแตนเป็นกำรแปรรูปอำหำรให้สำมำรถำจัดเก็บไว้ได้นำนเป็น
ภูมิปัญญำของชำวบ้ำน ต.บ้ำนฝำง กรอบอร่อย ไม่เหม็นหืนของ
น  ำมัน บรรจุแพ็คอย่ำงดี มีกรรมวิธีที่สะอำดถูกหลักอนำมัย มี
ประโยชน์ต่อร่ำงกำย  

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนโคกใหญ่ ม.8-
10 ต.บ้ำนฝำง อ.บ้ำนฝำง จ.ขอนแก่น 
ติดต่อ : นำงพร ศึกษำ โทร :043 
269242 , 043 269341 อบต.บ้ำนฝำง 
043 377418  

4 ข้ำวแตนธัญพืช (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแตนธัญพืช (รหัสโอทอป 400103015301)(OPC53 
KK4Stars)53A,534A 

เพชรสรขนมข้ำงแตน 226/59 4 สุข
ส ำรำญ หลังศูนย์รำชกำร ต.ในเมือง อ.
เมืองขอนแก่น จ.ขอนแก่น 40000 
ติดต่อ: นำงสำวเพชรศร สอนวงษ์ โทร:
04323 6659  
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 ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

5 ข้ำวแตนน  ำแตงโม  ข้ำวแตนน  ำแตงโม (รหัสโอทอป 400100825201) สมใจอุตสำหกรรม 2 ม. 15 ต.สำวะถ ีอ.เมือง จ.
ขอนแก่น 40000 ติดต่อ : คุณสมใจ ลุนพุฒ โทร : 
043 300414, 08 5004 9369  

6 ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม  ข้ำวแต๋นน  ำแตงโม (รหัสโอทอป 401700364901)  กลุ่มสตรีสหกรณ์ 24 ค ำแคนใต้ ม. 1 ต.ค ำแคน อ.
มัญจำคีรี จ.ขอนแก่น 40160 ติดต่อ : จ ำปำ คง
แหลม โทร :08 7993 4834  

7 ข้ำวแตนน  ำแตงโมสมุนไพร  ข้ำวแตนน  ำแตงโมสมุนไพร(OTOP) กลุ่มแม่บ้ำนโคกสว่ำง เลขท่ี 61 ม. 7 บ้ำนโคกสว่ำง 
ต.คอนฉิม อ.แวงใหญ่ จ.ขอนแก่น 40330  
ติดต่อ นำงสำยทิพย์ ลำมำ โทร 07 2317891  
 

8 ข้ำวแตนสมุนไพร  ข้ำวแตนสมุนไพร (3150) กลุ่มแปรรูปข้ำวแตนสมุนไพร 66/2 ม. 10 บ้ำนโคก
ใหญ่ ต.บ้ำนฝำง อ.บ้ำนฝำง จ.ขอนแก่น 40270  
ติดต่อ : นำงอภิรมณ์ อนุสุเรนทร์  โทร : 043 
269225  

9 ข้ำวแตนสมุนไพร (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแตนสมุนไพร (รหัสโอทอป 401300385201)(OPC53 
KK4Stars)53A,534A 

กลุ่มแม่บ้ำนโคกสว่ำง เลขท่ี 61 ม. 7 บ้ำนโคกสว่ำง 
ต.คอนฉิม อ.แวงใหญ่ จ.ขอนแก่น 40330  
ติดต่อ นำงสำยทิพย์ ลำมำ โทร 07 2317891  
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10 ข้ำวโป่ง (ข้ำวเกรียบว่ำว)  ผลิตภัณฑ์ข้ำวโป่ง (ข้ำวเกรียบว่ำว) เป็นกำรแปรรูปข้ำวเหนียว มี
ลักษณะเป็นแผ่น มีรสชำติหวำนอร่อย ไม่ใส่สำรกันบูด  

กลุ่มอำชีพท ำข้ำวโป่ง 70 ม. 2 บ้ำนหนองโก ต.หนอง
แดง อ.สีชมพู จ.ขอนแก่น 40220 ติดต่อ : นำย
สมโภช มูลกัณฑ์ โทร :043 399253  
 

 ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

11 ข้ำวหลำม  ผลิตภัณฑ์ข้ำวหลำม รสชำติอร่อย สะอำด ถูกหลักอนำมัย ไม่ใส่
สำรกันบูด  

กลุ่มอำชีพท ำข้ำวหลำม ม. 13 บ้ำนสุขสมบูรณ์ ต.
หนองไผ่ อ.ชุมแพ จ.ขอนแก่น 
 ติดต่อ : นำงอ ำนวย หมอกชัย โทร : (043) 312304  

 

12 ข้ำวหลำม  เป็นกำรน ำข้ำวสำรและส่วนประกอบกำรท ำข้ำวหลำมมำผสม
ตำมสูตรและขั นตอน หวำน มัน อร่อย  

กลุ่มทอเสื่อกก ศูนย์สำธิตกำรตลำดบ้ำนสุขสมบูรณ์ 
ม. 13 ต.หนองไผ่ อ.ชุมแพ จ.ขอนแก่น 40130 
 ติดต่อ : นำงล ำเนำว์ ภิมลนอก โทร : 08-6852-
6325, 0-43311-1754, 0-4338-4972  
 

13 ข้ำวหลำม  เป็นกำรน ำข้ำวมำแปรรูปเป็นอำหำรพิเศษ โดยกำรผสมน  ำตำล 
และกะทิ เพ่ือให้มีรสชำติอร่อยมำกขึ น 

กลุ่มท ำข้ำวหลำม สถำนที่ตั ง : เลขท่ี 2 ม.1และม.3 
ต.ศรีสุข อ.สีชมพู จ.ขอนแก่น  
ติดต่อ : นำงสมจิตร กุนันท์  
โทร :043-399253,01-6700931  
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14 ข้ำวหลำม  เป็นกำรน ำข้ำวเปลือกพันธุ์ดีแปรรูปเป็นข้ำวสำรน ำไปสู่
กระบวนกำรผลิตเป็นข้ำวหลำมอย่ำงถูกหลักอนำมัย สะอำด 
อร่อย มีรสชำดหวำนมัน ของกะทิ น  ำตำล ถั่วด ำ สำมำรถ
รับประทำนได้ทุกเพศทุกวัย  

กลุ่มข้ำวหลำม เลขที่ 7 บ้ำนนำค้อ ม.6 ต.เขำสวน
กวำง อ.เขำสวนกวำง จ.ขอนแก่น  
ติดต่อ : นำงนวลละออง ศรีชนเหี่ยว  
โทร :043-449496 

15 ข้ำวเหนียวมูน ป.พำนิช (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวเหนียวมูน ป.พำนิช (รหัสโอทอป 400103065201)(OPC53 
KK4Stars)53A,534A 

ข้ำวเหนียวมูน ป.พำนิช 77/1 หนองไผ่ ม. 24 ต.ศิลำ 
อ.เมืองขอนแก่น จ.ขอนแก่น 40000 ติดต่อ : 
นำงสำวฐิติมำ ภัทรปิติตำนนท์  
โทร :08-9710-8270  

 ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

16 ขนมนำงเล็ด  เป็นขนมไทยที่รู้จักกันมำนำน เด็กสมยัใหม่อำจไม่รู้จัก เป็นแผ่น
วงกลม ท ำจำกข้ำว หรือข้ำวกล้อง กรอบ มัน และ หวำนจำก
น  ำตำลที่โรยหน้ำ มีประโยชน์ต่อร่ำงกำย 

กลุ่มท ำขนมนำงเล็ด 35 ม. 5 บ้ำนเพ็กใหญ่ ต.เพ็ก
ใหญ่ อ.พล จ.ขอนแก่น 40120 ติดต่อ : นำงจุมจี 
บุตรวิชำ โทร : 043 415493  

17 ขนมนำงเล็ดสมุนไพร (3 ดำว ปี 2552)  ขนมนำงเล็ดสมุนไพร (รหัสโอทอป 400101264701) กลุ่มแปรรูปอำหำรชุมชนนำคะประเวศน์ 131/83 
ซอยชำตะผดุง 14 ถนนชำตะผดุง ต.ในเมือง อ.เมือง 
จ.ขอนแก่น 40000 
 ติดต่อ : คุณกัญญำณัฐ นครแก้ว  
โทร : 043 338113  
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18 สุรำแช่พื นเมือง  สุรำแช่พื นเมือง (รหัสโอทอป 401500614701)  กลุ่มเกษตรกรท ำนำตะกั่วป่ำ 3/2 ตะกั่วป่ำ ม. 1 ต.
ตะกั่วป่ำ อ.หนองสองห้อง จ.ขอนแก่น 40190 
 ติดต่อ : นำยบวน กำรสร้ำง โทร :08-9503-1378  

19 สุรำกลั่น  สุรำกลั่น (รหัสโอทอป 401400645201) กลุ่มเกษตรกรไร่นำสวนผสม ละหำนนำ 116 หนอง
แวงห้วยทรำย ม. 2 ต.ละหำนนำ อ.แวงน้อย จ.
ขอนแก่น 40230 ติดต่อ : คุณบุญชู นำอุดม  

 
 
 
 
 
 
 
5.18 จังหวัดชัยภูมิ 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รำยละเอียด สถำนที่ติดต่อ 

1 ข้ำวแตนน  ำแตงโม (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแตนน  ำแตงโม (รหัสโอทอป 361500094701)(OPC53 
CYP4Stars)53A,534A 

มำลัยข้ำวแตนน  ำแตงโม 34 เนินทอง ม. 10 ต.
ตำเนิน อ.เนินสง่ำ จ.ชัยภูมิ 36130 ติดต่อ: 
นำงมำลัย หวังเชิดกลำง โทร :0-4484-6036  
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รำยละเอียด สถำนที่ติดต่อ 

2 ข้ำวหลำม (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวหลำม (รหัสโอทอป 361300655201)(OPC53 
CYP4Stars)53A,534A 

กลุ่มท ำข้ำวหลำม 41 ม. 6 ต.ทุ่งพระ อ.คอน
สำร จ.ชัยภูมิ 36140 โทร :08-3126-8551  

3 ข้ำวหลำมหม้อดิน  ข้ำวหลำมหม้อดิน (211148) กลุ่มแม่บ้ำนเมืองชัยภูมิ 301/20 ม. 25 ต.ใน
เมือง อ.เมือง จ.ชัยภูมิ 36000 ติดต่อ : คุณ
สุวรรณี มรรคสิริสุข โทร : 089 807 3520, 
089 618 2080  

4 ข้ำวเหนียวด ำกล้อง   กลุ่มแม่บ้ำนบ้ำนไร่ 266 ม. 1 บ้ำนบ้ำนไร่ ต.
บ้ำนไร่ อ.เทพสถิต จ.ชัยภูมิ 36230 โทร :044-
859212  

5 ไวน์ข้ำวเหนียวด ำ  ไวน์ข้ำวเหนียวด ำ รสชำตินุ่ม หอม สะอำด คุณภำพดี(Coop) สหกรณ์กำรเกษตรกลุ่มสตรีบ้ำนเทพพนำ 63 
ม.10 บ้ำนเทพพนำ ต.บ้ำนไร่ อ.เทพสถิต จ.
ชัยภูมิ 36230 ติดต่อ : นำงแถว เพ็ชรสุข  
โทร :01 3935912  

6 ขนมนำงเล็ด  ขนมท ำจำกข้ำวเหนียวทอดโรยหน้ำด้วยน  ำตำล กลุ่มแปรรูปอำหำร 152 ม. 3 ต.กุดน  ำใส อ.
จัตุรัส จ.ชัยภูมิ ติดต่อ : นำงส ำรำญ ช ำนำญกุล 
โทร : 044-840254  

7 ขนมนำงเล็ด  ขนมทอดโรยหน้ำด้วยน  ำตำล กลุ่มเกษตรกรเลี ยงสัตว์หนองโดน เลขที่ 63/1 
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รำยละเอียด สถำนที่ติดต่อ 

ม. 3 ต.หนองโดน อ.จัตุรัส จ.ชัยภูมิ 36130 
 ติดต่อ : คุณสระสิน เลิศประเสริฐ โทร : 08-
1026-4063, 08-1790-3758  

8 ขนมนำงเล็ด  ขนมนำงเล็ด (รหัสโอทอป 360600824701)  กลุ่มขนมนำงเล็ด 56 หนองโดน ม. 2 ต.หนอง
โดน อ.จัตุรัส จ.ชัยภูมิ 36130  
ติดต่อ : นำงแสงทอง ศิลปอนันต์ โทร :0-
4487-5088  
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5.19  จังหวัดนครราชสีมา 
 

ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

1 ข้ำวแช่เขำใหญ่  ข้ำวแช่เขำใหญ่รสชำติดี ได้มำตรฐำน(OTOP) สหกรณ์กำรเกษตรพัฒนำประชำคมไทย 
จ ำกัด เลขที่ 9 ม. 4 ต.หนองน  ำแดง อ.ปำก
ช่อง จ.นครรำชสีมำ 30130 ติดต่อ: สมศักดิ์ 
ณิสังโส โทร: 044 365076  

2 ข้ำวแช่เขำใหญ่(สำโท)  ข้ำวแช่เขำใหญ่(สำโท)(OTOP) กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรหนองน  ำแดง 9 ม. 4 
บ้ำนวะกะเจียว ต.หนองน  ำแดง อ.ปำกช่อง 
จ.นครรำชสีมำ 30130 ติดต่อ: นำงรัตนำ
ภรณ์ ณิลังโส โทร: 044 365076  

3 ข้ำวแตน  ข้ำวแตน (รหัสโอทอป 301600464701) กลุ่มขนมข้ำวแตนบ้ำนหนองกก 45 หนอง
กก ม. 2 ต.ตะโก อ.ห้วยแถลง จ.
นครรำชสีมำ 30240 ติดต่อ: นำงฐิติรัตน์ 
อินทิยศ โทร: 087-8025909  

4 ข้ำวแตน  ข้ำวแตน (รหัสโอทอป 302500165201)  กลุ่มส่งเสริมอำชีพแปรรูปสมุนไพรบ้ำนวัง
น  ำเขียว 17 วังน  ำเขียว ม. 9 ต.อุดมทรัพย์ 
อ.วังน  ำเขียว จ.นครรำชสีมำ 30370  
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ชื่อผลิตภัณฑ์ รายละเอียด สถานที่ติดต่อ 

5 ข้ำวแตน  ผลิตภัณฑ์ข้ำวแตน ผลิตมำจำกข้ำวเหนียวคุณภำพดี ทอด
เป็นชิ นเล็ก มีรสชำติอร่อย กรอบ สะอำด ถูกหลักอนำมัย ไม่
ใส่สำรกันบูด สำมำรถเก็บไว้บริโภคได้นำน 

กลุ่มวิสำหกิจชุมชนบ้ำนปอนำงเหริญ 35 ม. 
6 บ้ำนปอนำงเหริญ ต.เกษมทรัพย์ อ.ปัก
ธงชัย จ.นครรำชสีมำ ติดต่อ: นำงสำว
ปรำงค์ รุมส ำโรง โทร: 08 9286 7260  

6 ข้ำวแตน (3 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแตน (รหัสโอทอป 300400795201)(OPC53 
NR3Stars)53A,533A 

กลุ่มแปรรูปขนมไทยบ้ำนไทรโยง (กลุ่ม
กล้วยหวำน) 78 ม. 5 บ้ำนไทรโยง ต.ดอน
ใหญ่ อ.คง จ.นครรำชสีมำ 30260 ติดต่อ : 
คุณล ำดวน วีระสอน โทร : 044 384092, 
08 9283 1884, 08 1879 5501  

7 ข้ำวแตน/ข้ำวเกรียบสมุนไพร  ข้ำวแตน/ข้ำวเกรียบสมุนไพร(OTOP)* กลุ่มข้ำวแตน/ข้ำวเกรียบสมุนไพร 12 ม. 8 
ต.กระทุ่มรำย อ.ประทำย จ.นครรำชสีมำ 
30180 ติดต่อ : นำงวันทนำ เอ่ียมนอก  

8 ข้ำวแต๋นกระเทียมพริกไทย  ข้ำวแต๋นกระเทียมพริกไทย (รหัสโอทอป 302000625201) กลุ่มแปรรูปผลผลิตทำงกำรเกษตรบ้ำนโนน
สว่ำง 41 ม. 11 ต.ลำดบัวขำว อ.สีคิ ว จ.
นครรำชสีมำ 30340 ติดต่อ : คุณสุมำลี ฟุ้ง
กระโทก โทร : 08 9281 5177  

9 ข้ำวแตนข้ำวกล้องด ำ งำขำว งำด ำ (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแตนข้ำวกล้องด ำ งำขำว งำด ำ (รหัสโอทอป 
301100165301)(OPC53 NR4Stars) 

กลุ่มแม่บ้ำนกษตรกรขำมสะแกแสง ศูนย์
ถ่ำยทอดเทคโนโลยี 131 ม. 1 ต.ขำม
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สะแกแสง อ.ขำมสะแกแสง จ.นครรำชสีมำ 
30290 ติดต่อ : นำงสอิ ง สุขสมศรี โทร : 
044 385221  

10 ข้ำวแตนปรุงรส  ข้ำวแตนปรุงรส ตรำรสไทย บรรจุถุงใส มี 2 ขนำด (OTOP) - 
ขนำดใหญ่ ขนำด 4 x 7 x 7 ซม. ขำยส่ง 17 บำท ขำยปลีก 
20 บำท - ขนำดเล็ก ขนำด 7 x 1 x 11 ซม. ขำยส่ง 7 บำท 
ขำยปลีก 10 บำท 

ศูนย์พัฒนำชุมชนแม่บ้ำนหอกลอง 67 ม. 7 
บ้ำนหอกลอง ถนนสระนำรำยณ์ ต.ด่ำนจำก 
อ.โนนไทย จ.นครรำชสีมำ 30220 ติดต่อ : 
คุณถวิล ค ำยะ โทร: 044 320098  

11 ข้ำวแตนปรุงรส  เป็นกำรน ำเอำข้ำวเหนียวมำนึ่งแล้วใส่ส่วนผสมต่ำงๆ ตำม
ต้องกำรแล้วน ำมำตำกแดดและน ำไปทอดต่อไป มีหลำยสูตร 
ได้แก่ ข้ำวแตนกระเทียม ข้ำวแตนงำด ำ ข้ำวแตนงำข้ำว
(OTOP)  

กลุ่มแม่บ้ำนกษตรกรขำมสะแกแสง ศูนย์
ถ่ำยทอดเทคโนโลยี 131 ม. 1 ต.ขำม
สะแกแสง อ.ขำมสะแกแสง จ.นครรำชสีมำ 
30290 ติดต่อ : นำงสอิ ง สุขสมศรี โทร : 
044 385221  

12 ข้ำวแตนปรุงรสรสกระเทียม (4 ดำว ปี 2552)  ข้ำวแตนปรุงรสรสกระเทียม (รหัสโอทอป 301100194701) 
ข้ำวแตนปรุงรสรสข้ำวกล้อง (รหัสโอทอป 
301100195202)(OPC53 NR4Stars)ข้ำวแตนรสงำ ข้ำว
แตนรสมะกรูด 

กลุ่มแปรรูปพริก ขำมสะแกแสง 233 ม. 1 
ต.ขำมสะแกแสง อ.ขำมสะแกแสง จ.
นครรำชสีมำ 30290 ติดต่อ : นำงทิม ปลั่ง
กลำง โทร : 044 385051, 09 8444349  

13 ข้ำวแตนสมุนไพร  ข้ำวแตนสมุนไพร(OTOP) กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกรบ้ำนหองโพธิ์ 38/1 ม. 
6 ต.ชีวึก อ.ขำมสะแกแสง จ.นครรำชสีมำ 
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30290 ติดต่อ : นำงกฤติยำ กฤษำชิด  
โทร : 08-6252-9098  

14 ข้ำวแต๋นหน้ำธัญพืช  ข้ำวแต๋นหน้ำธัญพืช (211148) ข้ำวแต๋นหน้ำหมูหยอง 
(211148) 

ศูนย์พัฒนำชุมชนแม่บ้ำนหอกลอง 67 ม. 7 
บ้ำนหอกลอง ถนนสระนำรำยณ์ ต.ด่ำนจำก 
อ.โนนไทย จ.นครรำชสีมำ 30220 ติดต่อ : 
คุณถวิล ค ำยะ โทร : 044 320098, 08 
1730 2028  
โทรสำร : 044 320098  

15 ข้ำวแตนหน้ำเมี่ยงค ำ (4 ดำว ปี 2553)  ข้ำวแตนหน้ำเมี่ยงค ำ (รหัสโอทอป 
301800595302)(OPC53 NR4Stars) 

วิสำหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้ำนเกษตรกร
สุวรรณรุ่งเรืองกุดจิก 291 ม. 1 ต.กุดจกิ อ.
สูงเนิน จ.นครรำชสีมำ โทร:0 4436 9040  

16 ข้ำวแตน  ข้ำวแตน (รหัสโอทอป 302500165201)  กลุ่มส่งเสริมอำชีพแปรรูปสมุนไพรบ้ำนวัง
น  ำเขียว 17 วังน  ำเขียว ม. 9 ต.อุดมทรัพย์ 
อ.วังน  ำเขียว จ.นครรำชสีมำ 30370 
ติดต่อ : นำงชม บุษบรรณ  

17 ข้ำวแตน  ข้ำวแตน (3150) กลุ่มวิสำหกิจชุมชนบ้ำนปอนำงเหริญ 35 ม. 
6 บ้ำนปอนำงเหริญ ต.เกษมทรัพย์ อ.ปัก
ธงชัย จ.นครรำชสีมำ 30150 ติดต่อ: 
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นำงสำวปรำงค์ รุมส ำโรง โทร : 08 9286 
7260, 08 1760 8108  

18 ข้ำวเม่ำ  ผลิตภัณฑ์ข้ำวเม่ำ ผลิตจำกข้ำวเหนียวคุณภำพดี ต ำจนนุ่ม
ปรุงรสด้วยกะทิ มะพร้ำว น  ำตำล เกลือ เหมำะส ำหรับ
รับประทำนเป็นอำหำรว่ำง มีรสชำติหวำน หอม มัน อร่อย 
สะอำด ถูกหลักอนำมัย ไม่ใส่สำรกันบูด 

กลุ่มข้ำวเม่ำ 69 ม. 4 บ้ำนพุปลำไหล ต.สุข
เกษม อ.ปักธงชัย จ.นครรำชสีมำ 30150  
โทร : 044 441638  
 

19 ข้ำวหลำม  ผลิตภัณฑ์ข้ำวหลำม ท ำมำจำกข้ำวเหนียวอย่ำงดี มีรสชำติ
อร่อย หอม สะอำด ถูกหลักอนำมัย รำคำถูก 

กลุ่มท ำข้ำวหลำม 55/1 ม. 5 บ้ำนไผ่ ต.
กระเบื องใหญ่ อ.พิมำย จ.นครรำชสีมำ 
30110 ติดต่อ : นำงสุทิน ทะเลดอน โทร : 
(044) 471455 (พัฒนำชุมชน)  

20 ข้ำวหลำม  ผลิตภัณฑ์ข้ำวหลำม ผลิตจำกข้ำวเหนียวคุณภำพดี มีรสชำติ
อร่อย กลิ่มหอม สะอำด ถูกหลักอนำมัย ไม่ใส่สำรกันบูด 
สำมำรถเก็บไว้บริโภคได้นำน 

กลุ่มท ำข้ำวหลำม ม. 12 บ้ำนตะกุด ต.ดอน 
อ.ปักธงชัย จ.นครรำชสีมำ 30150  
ติดต่อ : นำยถนัด บุเมืองปัก  

21 ข้ำวหลำม  ผลิตภัณฑ์ข้ำวหลำม ผลิตจำกข้ำวเหนียวคุณภำพดี มีรสชำติ
อร่อย กลิ่นหอมน่ำรับประทำน สะอำด ถูกหลักอนำมัย ไม่ใส่
สำรกันบูด สำมำรถเก็บไว้บริโภคได้นำน 

กลุ่มท ำข้ำวหลำม ม. 5 บ้ำนคลองเตย ต.
สะแกรำช อ.ปักธงชัย จ.นครรำชสีมำ 
30150 ติดต่อ : นำงอัมพร ลำดกระโทก 
โทร : 044 441638 (พัฒนำชุมชนอ.)  
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22 ข้ำวหลำม ชนิดขำว  ข้ำวหลำม ชนิดขำว ชนิดด ำ กลุ่มข้ำวหลำม ต.นกออก ม.8 บ้ำนหนอง
ครก 25 ม.8 บ้ำนหนองครก ต นกออก อ.
ปักธงชัย จ.นครรำชสีมำ โทร:044-451044  

23 ปลำส้มแม่เตี ยสูตรข้ำวเหนียว(ปลำตะเพียน) (4 ดำว ปี 
2552)  

ปลำส้มแม่เตี ยสูตรข้ำวเหนียว(ปลำตะเพียน) (รหัสโอทอป 
302100525201)  

ปลำส้มแม่เตี ยสูตรข้ำวเหนียว(ปลำตะเพียน) 
107 คลองตำลอง ม. 1 เทศบำล20 ต.ปำก
ช่อง อ.ปำกช่อง จ.นครรำชสีมำ ติดต่อ : 
นำงบันกันธ์ สกุลพล โทร :08-5031-7522  

24 ขนมกระยำสำรท  ผลิตภัณฑ์ขนมกระยำสำรท ท ำมำจำกถั่วลิสง มีรสชำติอร่อย 
กรอบ หอม หวำน รำคำถูก สะอำด ถูกหลักอนำมัย 

กลุ่มท ำขนมกระยำสำรท ม. 8 บำ้นบึงไทย 
ต.ท่ำลำดขำว อ.โชคชัย จ.นครรำชสีมำ 
30190 ติดต่อ: นำงสมอ ทุมฉิมพลี  

25 ขนมนำงเล็ด  ผลิตภัณฑ์ขนำมนำงเล็ด ท ำมำจำกข้ำวเหนียวคุณภำพดี มี
รสชำติอร่อย กรอบ สะอำด ถูกหลักอนำมัย 

กลุ่มท ำขนมนำงเล็ด ม. 3 บ้ำนโคกสะแก
รำช ต.สะแกรำช อ.ปักธงชัย จ.
นครรำชสีมำ 30150 ติดต่อ : นำงกนกพร 
พ่ึงก่ิง โทร: 044 441638 (พัฒนำชุมชนอ.)  

26 ขนมนำงเล็ด  ผลิตภัณฑ์ขนมนำงเล็ด ผลิตจำกข้ำวเหนียวคุณภำพดี มี
รสชำติหวำน กรอบ อร่อย สะอำด ถูกหลักอนำมัย 

กลุ่มขนมนำงเล็ด 49 ม. 6 บ้ำนส ำโรงเหนือ 
ต.ส ำโรง อ.ปักธงชัย จ.นครรำชสีมำ 30150 
ติดต่อ: นำงไม กลิ่นส ำโรง  
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27 ขนมนำงเล็ด  เป็นขนมพื นบ้ำน ที่นิยมรับประทำนกันทั่วไป เมื่อมีงำน
เทศกำลต่ำงๆ  

กลุ่มแม่บ้ำนท ำขนมพื นบ้ำน เลขที่ 131 ม.3 
บ้ำนห้วยทรำย ต.บ้ำนใหม่ อ.ครบุรี จ.
นครรำชสีมำ 30250 ติดต่อ : นำงมณี โอ
กระโทก โทร :09 844-3134  

28 ขนมนำงเล็ด  ท ำจำกข้ำวเหนียวน ำมำแปรรูปเป็นขนม กรอบ อร่อยน่ำ
รับประทำน 

กลุ่มพัฒนำอำชีพสตรีบ้ำนหนองสะแก 
เลขที่ 40 ม.5 บ้ำนหนองสะแก ต.โนนประดู่ 
กิ่ง อ.สีดำ จ.นครรำชสีมำ 30430 ติดต่อ : 
นำงเงิน ใจดี  

29 ขนมนำงเล็ด  น ำข้ำวเหนียวเก่ำมำแช่น  ำผสมเกลือเล็กน้อย แช่ทิ งไว้
ประมำณ 1 - 2 ชม. น ำไปปั้นตำกแดด และทอด โรยด้วย
น  ำตำล แล้วน ำไปเค่ียว 

กลุ่มแม่บ้ำนแชะสำมัคคี เลขที่ 565-66 ม. 
3 ต.แชะ อ.ครบุรี จ.นครรำชสีมำ 30250  
ติดต่อ: นำงวันดี เพชรกระโทก โทร :044-
444884  

30 ขนมนำงเล็ด  ขนมนำงเล็ด (รหัสโอทอป 302400194701)  กลุ่มส่งเสริมอำชีพชุมชนใหม่ศรีประทำน 
99 ใหม่ศรีประทำน ม. 11 เจนจบทิศ ต.
โนนแดง อ.โนนแดง จ.นครรำชสีมำ 30360 
ติดต่อ: นำยเสริม แข็งขัน โทร :08-9948-
2378  

31 ขนมนำงเล็ต  ผลิตภัณฑ์ขนมนำงเล็ต เป็นขนมพื นบ้ำน มีรสชำติหวำน มัน กลุ่มท ำขนมบ้ำนหนองหว้ำ 216 ม. 3 บ้ำน
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กรอบ อร่อย สะอำด ถูกหลักอนำมัย หนองหว้ำ ต.เฉลียง อ.ครบุรี จ.นครรำชสีมำ 
30250 ติดต่อ : นำงนิ่ม รักษ์กระโทก 
 โทร : 01 760-4785  

32 สุรำแช่  ผลิตภัณฑ์สุรำแช่ ประเภทสำโทเขำใหญ่ ผลิตจำกข้ำวและ
สมุนไพร มีดีกรี 6 รสชำติอร่อย ปรำศจำกวัตถุกันเสีย
(OTOP) 

กลุ่มแม่บ้ำนเกษตรหนองน  ำแดง 9 ม. 4 
บ้ำนวะกะเจียว ต.หนองน  ำแดง อ.ปำกช่อง 
จ.นครรำชสีมำ 30130 ติดต่อ : นำงรัตนำ
ภรณ์ ณิลังโส  
โทร : 044 365076  
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เอกสารแนบท่ี 2 
 

หน่วยงายและผู้เชี่ยวชาญด้านข้าวเหนียวในเขตภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 
รวบรวมโดย  พัชชำ  เศรษฐำกำ 

1.  ศูนย์วิจัยข้าว  
 

1. 1 ศูนย์วิจัยข้าวขอนแก่น 
 

  1.1.1 หน้าที่และความรับผิดชอบ 
          มีหน้ำที่ค้นคว้ำ วิจัย และพัฒนำด้ำนข้ำว ธัญพืชเมืองหนำว เพื่อให้ได้เทคโนโลยีที่เหมำะสมใน
กำรผลิต ส ำหรับแก้ปัญหำในท้องถิ่น รวมทั งกำรผลิตเมล็ดพันธุ์ ตลอดจนกำรถ่ำยทอดเทคโนโลยีให้แก่
เกษตรกร และหน่วยงำนต่ำงๆ ที่สนใจ 
  

1.1.2  พื้นที่รับผิดชอบ 
        พื นที่รับผิดชอบจังหวัดขอนแก่น มหำสำรคำม และกำฬสินธุ์ 
 

 1.1.3 ผู้เชี่ยวชาญด้านข้าวเหนียว 
 นำยพิศำล กองหำโคตร  ต ำแหน่ง  นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ  

ควำมเชี่ยวชำญด้ำนกำรปรับปรุงพันธุ์พืช 

 นำยจรัญกิจ  เพ็งรัตน์ ต ำแหน่ง  นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 

ควำมเชี่ยวชำญด้ำนกำรปรับปรุงพันธุ์พืช 

 นำยสัญญำ โรจนรักษ์ ต ำแหน่ง นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 

ควำมเชี่ยวชำญด้ำนกำรถ่ำยทอดเทคโนโลยี 

 นำยเชิดเชำว์ เหล่ำอรรคะ  ต ำแหน่ง เจ้ำพนักงำนกำรเกษตรช ำนำญงำน 

ควำมเชี่ยวชำญด้ำนกำรผลิตเมล็ดพันธุ์ 

 
  1.1.4 สถานที่ติดต่อ 

ศูนย์วิจัยข้ำวขอนแก่น เลขที่ 218 หมู่ 7 บ้ำนศรีฐำน  
ต ำบลในเมือง อ ำเภอเมือง จังหวัดขอนแก่น 40000  
โทรศัพท์( TEL ): 04-324-1740  
โทรสำร( FAX ): 04-324- 1740 
เวปไซต์; http://kkn-rrc.ricethailand.go.th/ 
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1.2 ศูนย์วิจัยข้าวชุมแพ 
 

1.2.1 วิสัยทัศน์ 

 มุ่งสู่กำรเป็นหน่วยงำนหลักในกำรวิจัยและพัฒนำข้ำวให้ทนทำนต่อควำมแห้งแล้งและดินเค็ม

ของประเทศ 

 มุ่งสู่กำรเป็นศูนย์สำรสนเทศด้ำนข้ำว และศูนย์สนับสนุนเมล็ดพันธุ์ข้ำวไร่ของภำค

ตะวันออกเฉียงเหนือ 

 มุ่งสู่กำรเป็นศูนย์ช่วยเหลือและส่งเสริมกำรผลิตข้ำว เพ่ือเสริมสร้ำงควำมม่ังคั่งและมั่นคง

ให้แก่ชำวนำในเขตจังหวัดขอนแก่น เลย และชัยภูมิ 
 

   1.2.2 พันธกิจ 

 วิจัยและพัฒนำเกี่ยวกับพันธุ์ และเทคโนโลยีกำรผลิตข้ำวในเขตนำแห้งแล้งและดินเค็มภำค

ตะวันออกเฉียงเหนือ 

 รวบรวม อนุรักษ์ และประเมินควำมเป็นประโยชน์ของพันธุกรรมข้ำว เพื่อใช้สร้ำงมูลค่ำเพ่ิม

ของผลผลิต และ/หรือใช้ในงำนพัฒนำพันธุ์ข้ำว 

 ด ำเนินกำรผลิตและตรวจสอบคุณภำพเมล็ดข้ำวพันธุ์คัดและพันธุ์หลัก รวมทั งส่งเสริม 

สนับสนุนกำรผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำวของชำวนำ 

 ส่งเสริม สนับสนุน และถ่ำยทอดเทคโนโลยีกำรเกษตรทฤษฎีใหม่สู่ชำวนำ ยุวเกษตรกร 

รวมทั งผู้สนใจโดยทั่วไป 

 ส่งเสริม สนับสนุน ระบบกำรผลิตข้ำวแบบครบวงจร ได้แก่ กำรน ำควำมรู้เรื่องข้ำวจำก

ศูนย์วิจัย สู่กลุ่มชำวนำผู้ผลิต และผลผลิตสู่ผู้รับซื อ 

 ส่งเสริม สนับสนุน ควำมร่วมมือร่วมใจในกำรสร้ำงเสริมโครงสร้ำงพื นฐำนของศูนย์วิจัยข้ำว

ชุมแพ ให้พร้อมส ำหรับกำรด ำเนินงำนเพื่อบรรลุถึงวิสัยทัศน์ที่ตั งไว้ 
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1.1.3  พื้นที่รับผิดชอบ 
        จังหวัดขอนแก่น (อ ำเภอชุมแพ อ ำเภอภูผำม่ำน อ ำเภอสีชมพู) จังหวัดชัยภูมิ (อ ำเภอภูเขียว 

อ ำเภอคอนสำร) และจังหวัดเลย 
 

1.1.4  ผู้เชี่ยวชาญด้านข้าวเหนียว 
 นำยอัฒพล  สุวรรณวงศ์  ต ำแหน่ง ผู้อ ำนวยกำรศูนย์วิจัยข้ำวชุมแพ 

ควำมเชี่ยวชำญ  กำรปรับปรุงพันธุ์ข้ำวเหนียวนำชลประทำน 

 นำยเอกสิทธิ์ สกุลคู ต ำแหน่ง นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 

ควำมเชี่ยวชำญ  กำรปรับปรุงพันธุ์ กำรทดสอบเทคโนโลยี 

 
 
1.4.5 สถานที่ติดต่อ  

ศูนย์วิจัยข้ำวชุมแพ เลขที่ 95 หมู่ที่ 1 บ้ำนหนองใส ต ำบลไชยสอ  
อ ำเภอชุมแพ  จังหวัดขอนแก่น 
โทรศัพท์( TEL ): 04-331-1155 
โทรสำร( FAX ): 04-331-1155 
เวปไซต์; http://cpa.brrd.in.th/web/  
 
 

1.3  ศูนย์วิจัยข้าวนครราชสีมา 
 

1.3.1 วิสัยทัศน์ 
          ศูนย์วิจัยข้ำวนครรำชสีมำ มุ่งพัฒนำงำนวิจัย รับใช้ชำวนำ สร้ำงศรัทธำกับมวลชน 
 

1.3.2 พันธกิจ 
          ด ำเนินภำรกิจด้ำนต่ำงๆโดยเฉพำะอย่ำงยิ่งด้ำนกำรวิจัย  ซึ่งจ ำเป็นต้องครอบคลุมทุกสำขำวิชำ   

โครงสร้ำงของกำรด ำเนินงำนแบ่งออกเป็น 1 ฝ่ำย และ 6 กลุ่ม คือ 
1) ฝ่ำยบริหำรทั่วไป 
2) กลุ่มพืชศำสตร์ (ปรับปรุงพันธุ์ พันธุศำสตร์ สรีรวิทยำ และอนุรักษ์) 
3) กลุ่มเทคโนโลยีกำรผลิต (เขตกรรม ปุ๋ย กำรจัดกำรดินและน  ำ และเกษตรวิศวกรรม) 
4) กลุ่มเทคโนโลยีกำรอำรักขำ (โรค แมลง และสัตว์ศัตรู และวัชพืช) 
5) กลุ่มเมล็ดพันธุ์และวิทยำกำรเมล็ดพันธุ์ 
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6) กลุ่มวิทยำกำรหลังกำรเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตภัณฑ์ 
7) กลุ่มถ่ำยทอดเทคโนโลยี 
 

1.1.3  พื้นที่รับผิดชอบ 
  จังหวัดนครรำชสีมำ จังหวัดชัยภูมิ และจังหวัดบุรีรัมย์ 
 
1.1.4  ผู้เชี่ยวชาญด้านข้าวเหนียว 
  เนื่องจำกเป็นพื นที่ที่บริโภคข้ำวเจ้ำเป็นหลักนักวิชำกำรส่วนใหญ่จริงมีควำมเชี่ยวชำญด้ำน

ข้ำวเจ้ำ 
 
1.1.5 สถานที่ติดต่อ  

ศูนย์วิจัยข้ำวนครรำชสีมำ  เลขที่50 หมู่6 ถนนสำยพิมำย-ตลำดแค  
บ้ำนนำงเหริญ ต ำบลในเมือง อ ำเภอพิมำย  
จังหวัดนครรำชสีมำ 301130 
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-447-1583, 08-6469-6250  
โทรสำร ( FAX ): 04-447-1583 
เวปไซต์; http://nrm.brrd.in.th/web/ 

 
1.4  ศูนย์วิจัยข้าวสกลนคร 
 

1.4.1 วิสัยทัศน์ 
          "มุ่งเป็นหน่วยงำนหลักด้ำนวิจัยและพัฒนำพันธุ์ข้ำวเหนียวหอม  มุ่งควำมพร้อมผลิตข้ำวครบ

วงจรในพื นที่ศูนย์ศึกษำกำรพัฒนำภูพำน  มุ่งพัฒนำห้องปฏิบัติกำรข้ำวชั นน ำในภำคตะวันออกเฉียงเหนือ  มุ่ง
ช่วยเหลือสนับสนุนชำวนำที่สกลนคร  นครพนม  และมุกดำหำร  ในกำรผลิตข้ำวอย่ำงยั่งยืน"   

 
1.4.2 พันธกิจ 

          มีหน้ำที่ศึกษำ ค้นคว้ำ วิจัย เรื่องข้ำวเพ่ือเพ่ิมผลผลิตและคุณภำพข้ำว เพ่ิมประสิทธิภำพกำร
ผลิตและคุณภำพข้ำว ตลอดจนกำรผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำวพันธุ์ดี ถ่ำยทอดเทคโนโลยีสู่นักส่งเสริมกำรเกษตร กลุ่ม
เกษตรกรและบุคคลที่สนใจทั่วไป โดยรับผิดชอบงำนวิจัยใน 3 จังหวัดภำคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน ได้แก่ 
สกลนคร นครพนม และมุกดำหำร 

 
1.4.3 พื้นที่รับผิดชอบ 
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  จังหวัดสกลนคร  จังหวัดนครพนม  และจังหวัดมุกดำหำร   
 
1.4.4 ผู้เชี่ยวชาญด้านข้าวเหนียว 

 นำยสุวัฒน์ เจียระคงมั่น ต ำแหน่ง ผู้อ ำนวยกำรศูนย์วิจัยข้ำวสกลนคร 

ควำมเชี่ยวชำญ ด้ำนปรับปรุงพันธุ์ 

 นำยวีระศักดิ์  หอมสมบัติ ต ำแหน่ง นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 

ควำมเชี่ยวชำญ ด้ำนกำรปรับปรุงพันธุ์ กำรอนุรักษณ์พันธุ์กรรมพืช 

 นำงอรสำ  วงษ์เกษม ต ำแหน่ง นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 

ควำมเชี่ยวชำญ เมล็ดพันธุ์ข้ำว 

 นำงพยอม  โคเบลลี่  ต ำแหน่ง นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 

ควำมเชี่ยวชำญ กำรอำรักขำพืช 

 

1.4.5 สถานที่ติดต่อ  
ศูนย์วิจัยข้ำวสกลนคร 
เลขที่ 86 ถนนนิตโย ต ำบลธำตุเชิงชุม อ ำเภอเมือง  
จังหวัดสกลนคร 47000 
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-271-1471 
โทรสำร ( FAX ): 04-273-0633 
เวปไซต์; http://skn.brrd.in.th/web/ 

 
 
 
1.5 ศูนย์วิจัยข้าวสุรินทร์ 
 

1.5.1 บทบาทและภารกิจ 
กำรศึกษำวิจัยและพัฒนำพันธุ์ข้ำวโดยเน้นข้ำวหอมคุณภำพดีร่วมกับส ำนักวิจัยและพัฒนำข้ำว 

ศูนย์วิจัยข้ำวและหน่วยงำนอื่น 

 สร้ำงควำมเข้มแข็งและควำมปลอดภัยของผู้บริโภคตลอดจนกำรอนุรักษ์ทรัพยำกรธรรมชำติและ 

สิ่งแวดล้อม 
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 กำรผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำวหอมคุณภำพดีรวมทั งเมล็ดพันธุ์ข้ำวหอมอินทรีย์แล้วกระจำยสู่ใน

หน่วยงำนภำค รัฐ เกษตรกรและเอกชน 

 กำรถ่ำยทอดเทคโนโลยีแก่บุคลำกรภำครัฐ เกษตรกรและเอกชน 

 กำรให้บริกำรของศูนย์บริกำรชำวนำ 

 โครงกำรพิเศษที่ได้รับมอบหมำย 

 โครงกำรร่วมมือระหว่ำงประเทศ 

 

1.5.2  พื้นที่รับผิดชอบ 
  จังหวัดสุรินทร์ และจังหวัดร้อยเอ็ด 
 
1.5.3  ผู้เชี่ยวชาญด้านข้าวเหนียว 
  นำยรณชัย  ช่ำงศรี ต าแหน่งนักวิชาการเกษตรช านาญการ 
 ควำมเชี่ยวชำญ  กำรปรับปรุงพันธุ์ในระบบเกษตรกรรมยั่งยืน และวิทยำกำรวัชพืช 
   
1.5.4  สถานที่ติดต่อ  

ศูนย์วิจัยข้ำวสุรินทร์ 
489 ถนนปัทมำนนท์ ต ำบลในเมือง  
อ ำเภอเมือง จังหวัดสุรินทร์ รหัสไปรษณีย์ 32000 
 โทรศัพท์ ( TEL ): 0-4451-3194 
โทรสำร ( FAX ): 0-4452-8255 
เวปไซต์; http://srn-rrc.ricethailand.go.th 

 
 
 
 
 
 

 
1.6 ศูนย์วิจัยข้าวหนองคาย 
 

1.6.1 บทบาทและภารกิจ 
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          ศูนย์วิจัยข้ำวหนองคำย   มีหน้ำที่ศึกษำวิจัยและพัฒนำพันธุ์ข้ำว ทดสอบเทคโนโลยี กำรผลิต
ข้ำว ผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำวพันธุ์ดี ให้บริกำรวิชำกำรด้ำนข้ำวแก่เจ้ำหน้ำที่ เกษตรกร ภำคเอกชน และปฏิบัติงำน
ร่วมกัน  หรือสนับสนุนกำรปฏิบัติงำนของหน่วยงำนอ่ืนที่เกี่ยวข้อง หรือ ที่ได้รับมอบหมำยตลอดจนตรวจสอบ
รับรองระบบกำรผลิตข้ำว ตำมหลักเกษตรดีที่เหมำะสม (GAP)  โดยแบ่งหน้ำที่ควำมรับผิดชอบภำยในศูนย์
ดังนี  

 ฝ่ำยบริหำรทั่วไป รับผิดชอบ  งำนสำรบรรณ  งำนด้ำนงบประมำณ งำนกำรเงินและ

บัญชี  งำนพัสดุ  งำน บุคคล  งำนธุรกำรทั่วไป  และประสำนกับหน่วยงำนที่เกี่ยวข้อง 

 กลุ่มวิชำกำร รับผิดชอบงำนวิจัย  และพัฒนำพันธุ์ข้ำว  ตลอดจนเทคโนโลยีกำรผลิตข้ำว 

 กลุ่มผลิตเมล็ดพันธุ์ วำงแผนและผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำวชั นพันธุ์คัด และชั นพันธุ์หลัก  ในฤดู

นำปีและฤดนูำปรัง 

 กลุ่มถ่ำยทอดเทคโนโลยี พัฒนำทดสอบและถ่ำยทอดเทคโนโลยีกำรผลิตข้ำวให้แก่ชำวนำ  

ให้บริกำรวิชำกำรทำงด้ำนข้ำว  และสนับสนุนปัจจัยกำรผลิตแก่เจ้ำหน้ำที่  เกษตรกร  

ภำคเอกชน  หน่วยงำนต่ำง ๆที่เก่ียวข้องตลอดจนตรวจสอบรับรองระบบกำรผลิตข้ำว

ตำมหลักเกษตรดีที่เหมำะสม (GAP) 
 

1.6.2  พื้นที่รับผิดชอบ 
  จังหวัดหนองคำย 
 
1.6.3  ผู้เชี่ยวชาญด้านข้าวเหนียว 
  1. นำยสมใจ  สำลีโท  ต ำแหน่ง นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 
     ควำมเชี่ยวชำญ  กำรอนุรักษ์พันธุ์กรรมข้ำวพื นเมือง 
 2. นำยชำญชัย  ประดับศรี  ต ำแหน่ง เจ้ำพนักงำนเกษตรช ำนำญงำน 
    ควำมเชี่ยวชำญ  ด้ำนกำรผลิตเมล็ดพันธุ์ 
 
1.6.4 สถานที่ติดต่อ  

ศูนย์วิจัยข้ำวหนองคำย ตู้ ปณ.6 อ ำเภอโพนพิสัย  จังหวัดหนองคำย  43120  
โทรศัพท์ ( TEL ): 0-4242-2082 
โทรสำร ( FAX ): 0-4242-2082 
เวปไซต์: http://nki-rrc.ricethailand.go.th/ หรือ  http://nki.brrd.in.th/ 
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1.7 ศูนย์วิจัยข้าวอุดรธานี 
 

1.7.1 วิสัยทัศน์ 
  แหล่งวิจัยและพัฒนำพันธุ์ข้ำวเหนียว  เพ่ิมผลผลิตแบบเกษตรอินทรีย์  สร้ำงมูลค่ำเพ่ิมด้วยกำรแปร

รูป  เพื่อชำวนำมั่งค่ังและยั่งยืน 
 

1.7.2 พันธกิจ 
          มีหน้ำที่วิจัยและพัฒนำด้ำนข้ำว ทดสอบเทคโนโลยีกำรเกษตรและให้บริกำรวิชำกำรด้ำนข้ำว 

ในพื นที่รับผิดชอบให้แก่เจ้ำหน้ำที่ เกษตรกร ภำคเอกชน และหน่วยงำนต่ำง ๆ ที่เกี่ยวข้อง ตลอดจนกำรผลิต
เมล็ดพันธุ์ข้ำว โดยแบ่งหน้ำที่ควำมรับผิดชอบภำยใน ดังนี  

 ฝ่ำยบริหำรทั่วไป มีหน้ำที่ ด ำเนินกำรเกี่ยวกับ งำนสำรบรรณ งำนงบประมำณ งำนกำรเงินบัญชี

และพัสดุ งำนบุคคล และงำนธุรกำรทั่วไป  

 กลุ่มวิชำกำร มีหน้ำที่ 

- พัฒนำและทดสอบเทคโนโลยีกำรเกษตรที่เหมำะสมกับสภำพพื นที่ 
- ให้บริกำรวิชำกำรด้ำนข้ำว ในพื นที่รับผิดชอบให้แก่เจ้ำหน้ำที่ เกษตรกร ภำคเอกชน และ

หน่วยงำนต่ำง ๆ ที่เก่ียวข้อง 
- ให้ค ำปรกึษำ ประสำนงำนและร่วมด ำเนินงำนเกี่ยวกับงำนวิจัยข้ำว กับหน่วยงำนภำยในและ

ภำยนอก 
 กลุ่มผลิตเมล็ดพันธุ์ มีหน้ำที่ รับผิดชอบผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำว พันธุ์คัดพันธุ์หลัก และพันธุ์ดีที่มี

คุณภำพดีตรงตำมพันธุ์และมำตรฐำนที่ก ำหนด ในปริมำณท่ีเพียงพอตำมควำมต้องกำรของ

หน่วยงำนที่เก่ียวข้องและภำคเอกชน รวมทั งควำมต้องกำรของเกษตรกรในท้องถิ่น 

 
1.7.3  พื้นที่รับผิดชอบ 
  จังหวัดอุดรธำนี  และจังหวัดหนองบัวล ำภู  
 
1.7.4  ผู้เชี่ยวชาญด้านข้าวเหนียว 
  1. นำยสุขวิทยำ ภำโสภะ  ต ำแหน่ง นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 
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  ต ำแหน่ง ปรับปรุงพันธุ์พืช 
2. นำงชนะ ศรีสมภำร  ต ำแหน่ง   นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำร 
ต ำแหน่ง โรคพืช และเทคโนโลยีกำรผลิต 

 
1.7.5 สถานที่ติดต่อ  

ศูนย์วิจัยข้ำวอุดรธำนี 
ตู้ ปณ. 285 อ.เมือง จ.อุดรธำนี 41000 
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-224-7485 
โทรสำร ( FAX ): 04-224-7485 
เวปไซต์: http://udn-rrc.ricethailand.go.th 

1.8 ศูนย์วิจัยข้าวอุบลราชธานี 
 
1.8.1 บทบาทและภารกิจ 

    ศูนย์วิจัยข้ำวอุบลรำชธำนีมีหน้ำที่รับผิดชอบงำนวิจัยและพัฒนำข้ำวนำสวนโดยเน้นหนักด้ำนข้ำวนำ
น  ำฝน มีบทบำทและภำรกิจหลักๆ ดังนี  

 ศึกษำ วิจัยและพัฒนำด้ำนกำรปรับปรุงพันธุ์ พันธุศำสตร์ สรีรวิทยำ และเทคโนโลยีชีวภำพ

เพ่ือให้ได้ข้ำวพันธุ์ดี ผลผลิตสูง คุณภำพเมล็ดดี ต้ำนทำนโรคแมลง ทนทำนต่อสภำพแวดล้อม

ต่ำง ๆ และเหมำะสมกับระบบกำรปลูกพืชในภำคตะวันออกเฉียงเหนือ 

 ศึกษำวิจัยและพัฒนำด้ำนกำรปรับปรุงวิธีกำรทำงเขตกรรม ปฐพีวิทยำ กำรจัดกำรวัชพืชวัชพืช 

รวมถึงกำรจัดกำรน  ำเพ่ือเพ่ิมผลผลิต ลดต้นทุนกำรผลิต 

 กำรศึกษำและวิจัยเพื่อจัดเขตกำรปลูกข้ำวให้เหมำะสมในอันที่จะเพ่ิมผลผลิตและรำยได้ของ

เกษตรกร อย่ำงยั่งยืน 

 ศึกษำ วิจัยและพัฒนำด้ำนผลิตเมล็ดพันธุ์ ตรวจสอบมำตรฐำนเมล็ดพันธุ์ สรีรวิทยำเมล็ดพันธุ์ 

กำรรักษำคุณภำพเมล็ดและกำรผลิตเมล็ดพันธุ์คัด พันธุ์หลัก เพ่ือให้ได้เมล็ดตรงตำมพันธุ์และมี

คุณภำพตำมมำตรฐำนเมล็ดพันธุ์ 

 ศึกษำวิจัยและพัฒนำด้ำนคุณภำพข้ำวหลังกำรเก็บเก่ียว กำรเก็บรักษำ 

 ศึกษำ วิจัยและพัฒนำเพ่ือควบคุมและป้องกันก ำจัดศัตรูพืช เน้นกำรจัดกำรศัตรูพืชที่ปลอดภัย

ต่อผู้บริโภค และสภำพแวดล้อม 

  
1.8.2  พื้นที่รับผิดชอบ 
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  จังหวัดอุบลรำชธำนี จังหวัดอ ำนำจเจริญ จังหวัดร้อยเอ็ด และจังหวัดยโสธร 
 
1.8.3  รายชื่อผู้เชี่ยวชาญข้าวเหนียว 
    1. ดร.บุญรัตน์ จงดี ต ำแหน่ง นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 
       ควำมเชี่ยวชำญ ปรับปรุงพันธุ์ข้ำวนำสวนนำน  ำฝน  กำรปรับปรุงพันธุ์ข้ำวทนแล้ง 
    2. นำยอนุชำติ คชสถิตย์ ต ำแหน่ง นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 
      ควำมเชี่ยวชำญ กำรปรับปรุงพันธุ์ข้ำว 
    3. นำงอุไรวรรณ คชสถิต ต ำแหน่ง นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 
       ควำมเชี่ยวชำญ กำรปรับปรุงพันธุ์ข้ำว 
    4. ดร.จิรพงศ์ ใจรินทร์ ต ำแหน่ง นักวิชำกำรเกษตรช ำนำญกำรพิเศษ 
        ควำมเชี่ยวชำญ วิจัยด้ำนกำรอำรักขำข้ำว (กีฏวิทยำ)  
         วิจัยด้ำนเทคโนโลยชีีวภำพ 
 
 
 
 
  1.8.4  สถานที่ติดต่อ  

ศูนย์วิจัยข้ำวอุบลรำชธำนี 
เลขที่ 60 หมู่ที่ 8 บ้ำนดอนชี ถนนแจ้งสนิท ต ำบลหนองขอน 
อ ำเภอเมือง จังหวัดอุบลรำชธำนี 34000 
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-534-4103, 04-534-4104 
โทรสาร ( FAX ): 04-534-4090 
เวปไซต์: http://ubn.brrd.in.th/ 

 
2.  ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าว 
 

2.1  ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวกาฬสินธุ์ 
สถานที่ติดต่อ  บ้ำนห้วยสีทน  ต ำบลโพนทอง อ ำเภอเมือง จังหวัดกำฬสินธุ์ 4000 
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-387-3161 
โทรสาร ( FAX ): 04-387-3163 
เวปไซต์: http://kls-rsc.ricethailand.go.th/  

 



 
66 

2.2  ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวขอนแก่น 
สถานที่ติดต่อ  ตู้ ปณ.39 ปณฝ.เทพำรักษ์ อ.เมือง จ.ขอนแก่น 40001 
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-337-9252 
โทรสาร ( FAX ): 04-337-9253 
เวปไซต์: http://kkn-rsc.ricethailand.go.th/ 

 
 2.3 ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวนครราชสีมา 

สถานที่ติดต่อ 50 หมู่ 1 ถนนรำชสีมำ-โชคชัย ต ำบลหนองบัวศำลำ อ ำเภอเมือง  
                  จังหวัดนครรำชสีมำ  30000   
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-492-0240 
โทรสาร ( FAX ): 04-492-0241 
เวปไซต์: http://nrm-rsc.ricethailand.go.th/ 

 
2.4  ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวร้อยเอ็ด 

สถานที่ติดต่อ ถ.แจ้งสนิท ต.นิเวศน์ อ.ธวัชบุรี จ.ร้อยเอ็ด   
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-356-9114 
โทรสาร ( FAX ): 04-356-9587 
เวปไซต์: http://ret-rsc.ricethailand.go.th 

 
2.5  ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวสกลนคร 

สถานที่ติดต่อ 99 หมู่ที่ 8 ต ำบลม่วงไข่ อ ำเภอพังโคน จังหวัดสกลนคร 47160 
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-272-8516-19 
โทรสาร ( FAX ): 04-272-8517 
เวปไซต์: http://skn-rsc.ricethailand.go.th 

 
2.6  ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวสุรินทร์  

สถานที่ติดต่อ 129 ถนนสุรินทร์-ปรำสำท ต ำบลเชื อเพลิง อ ำเภอปรำสำท จังหวัดสุรินทร์ 32140 
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-404-2560 
โทรสาร ( FAX ): 04-404-2560-102 
เวปไซต์: http://srn-rsc.ricethailand.go.th/ 

 
2.7  ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวอุดรธานี 
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สถานที่ติดต่อ ตู้ ปณ. 101 ต ำบลหมำกแข้ง อ ำเภอเมือง จังหวัดอุดรธำนี 41000 
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-223-7089 
โทรสาร ( FAX ): 04-223-7091 
เวปไซต์: http://udn-rsc.ricethailand.go.th/ 
 

2.8  ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวอุบลราชธานี 
สถานที่ติดต่อ กม.4 ถนนแจ้งสนิท ต.แจระแม อ.เมือง จ.อุบลรำชธำนี 34000 
โทรศัพท์ ( TEL ): 04-531-2592, 04-531-1051 
โทรสาร ( FAX ): 04-531-2592 
เวปไซต์: http://ubn-rsc.ricethailand.go.th/ 

 
 
3.  เครือข่ายเกษตรกรรมทางเลือกภาคอีสาน 

3.1 บทบาทและภารกิจ 
3.1.1  เชื่อม ประสำน กำรแลกเปลี่ยนประสบกำรณ์กำรด ำเนินงำน ด้ำนพัฒนำระบบ

เกษตรกรรมยั่งยืน ใน 6 เครือข่ำย และเครือข่ำย 4 ภำค 
3.1.2  รวบรวมควำมรู้ เทคนิค เผยแพร่ข้อมูลกำรพัฒนำรูปธรรมเกษตรยั่งยืน 

       นอกจำกนี ยังมีกำรส่งเสริมกำรอนุรักษ์พันธุกรรมข้ำวพื นเมือง โดยมีกำรส่งเสริมกำรผลิต
เมล็ดพันธุ์ข้ำว กำรผลิตข้ำวพื นเมือง รวมถึงกำรแปรรูปข้ำวพื นเมือง 

 
3.2 สถานที่ติดต่อ  59 หมู่ 2 บ้ำนดอนแดง ถนนกันทรวิชัย-เชียงยืน ต ำบลศรีสุข อ ำเภอกันทรวิชัย  

จังหวัดมหำสำรคำม รหัสไปรษณีย์ 44150 
 เวปไซต์: http://aanesan.wordpress.com/ 

 
 
 
 
 
4. รายช่ือผู้เชี่ยวชาญข้าวเหนียวจากสถาบันการศึกษาในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 
   1. ดร.จิรวัฒน ์สนิทชน สำขำวิชำพืชไร่  มหำวิทยำลัยขอนแก่น 
       ควำมเชี่ยวชำญ กำรอนุรักษ์และใช้ประโยชน์จำกข้ำวพื นเมือง กำรปรับปรุงพันธุ์ 
   2. ดร.ปรเมศ บรรเทิง สำขำวิชำพืชไร่  มหำวิทยำลัยขอนแก่น 
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       ควำมเชี่ยวชำญ กำรปรับปรุงพันธุ์พืช 
   3. ดร.แคทรียำ สุทธำนุช สำขำวิชำเทคโนโลยีเภสัชกรรม คณะเภสัชศำสตร์ มหำวิทยำลัยขอนแก่น 
      ควำมเชี่ยวชำญ ศึกษำคุณสมบัติทำงเคมีของข้ำวพันธุ์พื นเมืองเพ่ือพัฒนำผลิตภัณฑ์อำหำรเสริม 
   4.  ดร.สุรีพร เกตุงำม ภำควิชำพืชไร่ คณะเกษตรศำสตร์ มหำวิทยำลัยอุบลรำชธำนี 
        ควำมเชี่ยวชำญ พันธุกรรมของข้ำวพื นไทย 
  5. ดร.อรวรรณ ศรีโสมพันธ์  มหำวิทยำลัยมหำสำรคำม 
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เอกสารแนบที่ 3 
รายช่ือวารสาร หนังสือ งานวิจัยท่ีเกี่ยวข้องกับข้าวเหนียว 

ด้านการผลิตข้าวเหนียว 
 

D0001 Chutinan, C., Pascal, J., Yupa, H. and Christian, H.  (2010).  “Effects of Earthworms on 
Soil Properties and Rice Production in the Rainfed Paddy Fields of Northeast 
Thailand,” Applied Soil Ecology.  45: 298-303. 

 
 Earthworms play an important role in soil fertility because of their effects on 

soil properties, and especially the creation of casts that usually have different 
properties than the surrounding soil. If the influence of earthworms on soil 
properties and plant growth has been extensively studied in aerobic ecosystems, 
their effects remain largely unknown in partially flooded environments such as 
paddy fields. The aim of this study was to describe the potential influence of 
earthworms on soil properties and rice yield in Northeast Thailand.Westudied the 
abundance of aboveground casts produced by Drawida beddardi intwo paddy rice 
systems (transplanting: TP and direct seeding: DS) and we measured the soil 
physicochemical properties of casts and their influence on rice growth and yield. 

Cast abundance was low (∼250 casts per ha) and not different in TP and DS. Casts 
appeared as patches of fertility with more fine particle sizes and organic matter 
contents, a higher CEC, as well as a much higher concentrations of mineral 
elements (N, P and K). As a consequence, our results suggest that earthworm 
activity lead to a significant higher rice yield. These results stress the importance 
earthworms could have in the regulation of rice productivity in paddy fields. More 
research is now needed to understand the ecological mechanisms that regulate 
earthworm abundance and activity in these environments. 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://www.sciencedirect.com/science?_ob=ArticleListURL&_method=list&_ArticleLis

tID=1822425793&_sort=d&_st=4&_acct=C000010978&_version=1&_urlVersion

http://www.sciencedirect.com/science?_ob=ArticleListURL&_method=list&_ArticleListID=1822425793&_sort=d&_st=4&_acct=C000010978&_version=1&_urlVersion=0&_userid=1258521&md5=c129476b1f709f24ef6b42cfaae2232f&searchtype=a
http://www.sciencedirect.com/science?_ob=ArticleListURL&_method=list&_ArticleListID=1822425793&_sort=d&_st=4&_acct=C000010978&_version=1&_urlVersion=0&_userid=1258521&md5=c129476b1f709f24ef6b42cfaae2232f&searchtype=a
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a 
 

 

http://www.sciencedirect.com/science?_ob=ArticleListURL&_method=list&_ArticleListID=1822425793&_sort=d&_st=4&_acct=C000010978&_version=1&_urlVersion=0&_userid=1258521&md5=c129476b1f709f24ef6b42cfaae2232f&searchtype=a
http://www.sciencedirect.com/science?_ob=ArticleListURL&_method=list&_ArticleListID=1822425793&_sort=d&_st=4&_acct=C000010978&_version=1&_urlVersion=0&_userid=1258521&md5=c129476b1f709f24ef6b42cfaae2232f&searchtype=a
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D0002 Jearakongman, S., Rajatasereekul, S., Naklang, K., Romyen, P., Fukai, S., Skulkhu, E., 

Jumpaket, B. and Nathabutr, K.  (1995).  “Growth and Grain Yield of 
Contrasting Rice Cultivars Grown Under Different Conditions of Water 
Availability,” Field Crops Research.  44 :.139-150. 

 
 Rice crops are susceptible to drought, which causes large yield losses in 

many Asian countries. The development of drought resistant cultivars may be 
assisted if mechanisms of drought resistance are known. This work was carried out 
to elucidate how some rice cultivars achieve higher yield than others under water-
limiting conditions. A total of 11 experiments were conducted in northeast 
Thailand, and four contrasting cultivars were compared in each experiment for 
phenological development, dry matter growth, leaf death, grain yield and yield 
components. 

High-yielding cultivars were generally short statured and had high harvest 
index, and they tended to perform better than others in all conditions of water 
availability. When drought developed during late growth stages, early flowering to 
escape water stress was an important character. During late drought some cultivars 
were able to retain green leaves longer than others and increased dry matter when 
others stopped growing. It is thus concluded that cultivars suitable for rainfed 
conditions are those with high yield potential resulting from high harvest index 
under favourable growing conditions, appropriate flowering time to escape severe 
water stress that commonly develops after the end of the rainy season, and an 
ability to maintain growth during drought so that yield determining processes can 
be completed with minimum disturbance. 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/037842909500050X 
 

 

http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/037842909500050X
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D0003 Oo, Aung Naing.  (2009).  Growth and Yield of Black Glutinous Rice Varieties 

under Upland Condition with Application of Organic and Inorganic 
Fertilizers.  Master of Science Thesis in Agronomy, Graduate School, Khon 
Kaen University. 

 - 
แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=155

362&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
29&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_
id=33&maxid=50 

D0004 Ahromrit, A., Ledward, D.A. and Niranjan, K.  (2004).  “High Pressure Induced Water 
Uptake Characteristics of Thai Glutinous Rice,”  J. Food Engineering.  72 : 
225-233. 

 Glutinous rice (or sticky rice) has to be soaked in water over an extended 
period of time before cooking. Soaking provides some of the water needed for 
starch gelatinisation to occur during cooking. The extent of water uptake during 
soaking is known to be influenced by temperature. This paper explores the use of 
very high pressures up to 600 MPa to accelerate water uptake kinetics during 
soaking. Changes occurring in length, diameter and moisture content were 
determined as a function of soaking time, pressure and temperature. The results 
show that length and diameter are positively correlated with all three parameters. 
However, the expansion ratios are not very high: the maximum length expansion 
ratio observed was 1.2, while the maximum diameter expansion ratio was 1.1. Given 
these low values, it was possible to model water uptake kinetics by using the well-
known Fickian model applied to a finite cylinder, assuming uniform average 
dimensions and effective diffusion coefficient. The results showed that the overall 
rates of water uptake and the equilibrium moisture content increased with pressure 
and temperature. The effective diffusion coefficient, on the other hand, did not 
follow the same trend. Temperature influenced the effective diffusion coefficient 
below 300 MPa, but had a marginal effect at higher pressures. Moreover, the 
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effective diffusion coefficient increased with temperature between 20 and 50 _C, 
but dropped at higher temperatures. This drop can be attributed to the 
gelatinisation of starch, which restricts the transport of water. Regardless, it is 
possible to increase the quantity of water absorbed by rice and the rate at which it 
is absorbed, by using high pressures and temperatures. 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0260877404006144 

 
D0005 Romyen, P., Hanviriyapant, P., Rajatasereekul, S., Khunthasuvon, S., Fukai, S., 

Basnayake, J. and Skulkhu, E.  (1998).  “Lowland Rice Improvement in 
Northern and Northeast Thailand, 2. Cultivar Differences,”  Field Crops 
Research.  59 : 109-119. 

 

http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0260877404006144


 
74 

 Seven rice experiments were conducted each with 4±6 cultivars to 
determine if cultivars differed in response to fertiliser and irrigation application in 
lowland conditions in Thailand. Severe drought did not develop in any of the 
experiments, but irrigation and fertiliser application increased the yield in most 
experiments. There were signi®cant cultivar differences in each experiment and 
cultivar ranking was consistent across experiments. Thus IR57514-PMI-5-B-1-2 out-
yielded traditional cultivars KDML105 and NSG19 in most environments, except in 
very unfavourable conditions where mean yield was below 1000 kg ha ÿ1. Quick 
maturing cultivars yielded least because they produced less total dry matter than 
later maturing cultivars in most environments. Recently developed cultivars had 
higher harvest index compared to traditional cultivars. In some experiments there 
were signi®cant cultivar-by-fertiliser or cultivar-by-irrigation interactions. In one 
experiment, IR20 was more sensitive to soil water de®cit than other cultivars 
whereas response to fertiliser was greatest in IR57514-PMI-5-B-1-2. Overall, however, 
experimental conditions were favourable and under these conditions these 
interactions were small. It is, therefore, concluded that cultivars selected under high 
fertiliser and irrigated conditions are likely to perform better in all but most 
unfavourable growing conditions. # 1998 Elsevier Science B.V. All rights reserved. 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0378429098001105 
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D0006 Haefele, S.M. and Konboon, Y.  (2009).  “Nutrient Management for Rainfed Lowland 

Rice in Northeast Thailand,”  Field Crops Research.  114 : 374-385.  
 

 Average grain yields of rainfed lowland rice in northeast Thailand are the 
lowest in the region, and they barely changed in the past decade. Improved 
fertilizer management is one of the few options to enhance cropping system 
productivity but related results from previous studies were often disappointing and 
sometimes contradictory, possibly due to the large variability of soil and water 
resources. Therefore, the objectives of this study were to develop a site-specific 
nutrient management approach, and to propose a related decision tool for farmers. 
For this purpose, we conducted on-farm experiments in Kumpa-Oong Village, Roi Et 
Province, during the 2003–2005 cropping seasons. Tested fertilizer treatments were 
designed based on topographic field position. A comparison of soil characteristics 
between lower and upper fields revealed significantly higher soil fertility for lower 
fields (higher pH, TOC, TSN, CEC, clay, and silt content; lower sand content). Across 
seasons and treatments, grain yields were higher in the valley bottom(VB; 2.82 t 
ha_1) than on upper and middle terraces (UMT; 1.68 t ha_1). In all seasons, 
significant fertilizer treatment effects were detected only in UMT fields. But the 
comparison of treatment effects in individual fields and in both top sequence 
positions showed that the limited average fertilizer response was mainly caused by 
low or even negative responses in fields with a higher control yield, i.e., with higher 
indigenous nutrient supply. A missing or even negative fertilizer response occurred 
at lower control yields in UMT fields, most probably because attainable yields in 
these fields were lower as a result of limited water resources. Thus, site-specific 
fertilizer recommendations need to take top sequence and the field-specific 
indigenous nutrient supply into account. Based on these results, we proposed a 
decision tool that helps farmers to choose the most adequate fertilizer treatment 
for their fields, based on their knowledge of specific field characteristics. On-farm 
testing of the proposed decision tool is the next step to show whether this 
approach is acceptable to farmers and can contribute to higher resource-use 
efficiency and system productivity 
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 แหล่งติดตามเอกสาร 
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D0007 Rasabandith, S.  (2006).  Study on Adaptation and Farmers Preference of 

Traditional Glutinous Rice Barites in the LAO PDR.  Doctor of Philosophy 
Thesis in Agronomy, Graduate School, Khon Kaen University. 

 - 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=135

001&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_
id=27&maxid=50 

 
 
D0008 Keeratipibul, S., Luangsakul, N. and Lertsatchayarn, T.  (2008).  “The Effect of Thai 

Glutinous Rice Cultivars, Grain Length and Cultivating Locations on the 
Quality of Rice Cracker (Arare),”  LWT-Food Science and Technology.  41 : 
1934-1943. 

 
 Physicochemical and thermal properties of two Thai glutinous rice cultivars 

(RD6 and Short Grain) differing in grain length (whole grain and broken rice) and 
cultivating locations (the upper northeastern and the middle northeastern regions) 
and the quality characteristics of glutinous rice cracker produced from them were 
studied. RD6 cultivar was different in amylose content, gel consistency, volume 
expansion and hardness of rice cracker with those of Short Grain cultivar. Broken 
rice significantly gave greater amylose content, harder cool gel texture, less 
swelling, lower volume expansion and harder texture of rice cracker than whole 
grain rice. Furthermore, structure of starch molecule of broken rice differed from 
that of whole rice. The physicochemical, thermal properties and the qualities of rice 
crackers of RD6 cultivated from the upper northeastern and the middle 
northeastern regions showed no significant difference. To obtain good qualities of 
rice cracker, the rice should have lower amylose content, softer cool paste texture, 
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greater breakdown value and less setback of amylogram. Amylose content and 
alkali gel consistency (120 mg flour) were significantly correlated with several other 
rice properties. The analysis of both properties is useful for the industry in 
controlling the quality of glutinous rice being used as raw material. 
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D0009 วรจิต  สีหำเทพ.  (2548).  การจ าแนกและประเมินสายพันธุ์ข้าวเหนียวด าพื้นเมืองของประเทศ

สาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนลาว (Characterization and Evaluation of 
Indigenous Black Flutinous Rice Varieties of the Lao PDR).  วิทยำนิพนธ์
ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต สำขำพืชไร่, บัณฑิตวิทยำลัย, มหำวิทยำลัยขอนแก่น. 
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D0010 อัจฉรำ  พิงทะวงศ์กุล.  (2552).  การเจริญเติบโตและพัฒนาการของข้าวเหนียวก่ า (Oryza 

sativa L.) ที่สัมพันธ์กับการสะสมสารต้านอนุมูลอิสระ : Growth and 
Development of Purple Glutinous Rice (Oryza sativa L.) in Relation 
Antioxidant Accumulation.  วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต 
(เกษตรศำสตร์) สำขำพืชไร่,  มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 

 
 กำรศึกษำครั งนี  มีจุดประสงค์เพ่ือศึกษำถึงอิทธิพลของสภำพแวดล้อมต่อกำรพัฒนำกำรและ

กำรเจริญเติบโตของข้ำวเหนียวก่ ำที่สัมพันธ์กับกำรสะสมสำรต้ำนอนุมูลอิสระ โดยท ำกำรทดลอง ณ 
แปลงทดลองภำควิชำพืชไร่ คณะเกษตรศำสตร์ มหำวิทยำลัยเชียงใหม่ ระหว่ำงเดือนมิถุนำยน พ.ศ. 
2548 ถึง เดือน มกรำคม พ.ศ. 2549 ท ำกำรวำงแผนกำรทดลองแบบ split plot design จ ำนวน 3 
ซ  ำ โดยก ำหนดให้ main plot เป็นวันปักด ำโดยท ำกำรปักด ำครั งที่ 1 วันที่ 12 กรกฎำคม ครั งที่ 2 
วันที่ 11 สิงหำคม และครั งสุดท้ำยวันที่ 10 กันยำยน 2548 sub-plot เป็นพันธุ์ข้ำวเหนียวก่ ำ 10 
พันธุ์ได้แก่ พันธุ์ 19125 ส.1 16815 7677 ก่ ำดอยสะเก็ด 9103 13815 13842 16089 และ16083 
ท ำกำรบันทึกข้อมูลระยะพัฒนำกำรของพืช ข้อมูลด้ำนกำรเจริญเติบโต ผลผลิตองค์ประกอบผลผลิต 
และวิเครำะห์ปริมำณฟีนอลิคทั งหมดรวมทั งกำรหำฤทธิ์ต้ำนอนุมูลอิสระในใบ ตำมระยะพัฒนำกำร
ของข้ำว ได้แก่ ระยะแตกกอ ระยะก ำเนิดช่อดอก ระยะตั งท้อง ระยะออกรวง ระยะเมล็ดน  ำนม 
ระยะเมล็ดแป้งแข็ง ระยะสุกแก่ทำงสรีระ และระยะเก็บเกี่ยว  

ผลกำรศึกษำ พบว่ำ พันธุ์ 16815 ต้องกำรอุณหภูมิสะสมเพ่ือพัฒนำจำกระยะปักด ำถึงระยะ
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เก็บเกี่ยวมำกที่สุดเฉลี่ยเท่ำกับ 2,555 องศำเซลเซียส โดยมีระยะเวลำกำรเจริญเติบโตจำกระยะปัก
ด ำ ถึงระยะเก็บเกี่ยวเฉลี่ยเท่ำกับ 132 วัน และข้ำวพันธุ์ ส.1 ต้องกำรอุณหภูมิสะสมเพ่ือพัฒนำจำก
ระยะปักด ำถึงระยะเก็บเกี่ยวต่ ำที่สุดเฉลี่ยเท่ำกับ 1,695 องศำเซลเซียส โดยมีระยะเวลำกำร
เจริญเติบโตจำกระยะปักด ำถึงระยะเก็บเกี่ยวเฉลี่ยเท่ำกับ 97 วัน และพบว่ำวันปลูกมีผลต่อระยะ
พัฒนำกำร(ระยะออกดอก และสุกแก่) จ ำนวนวันที่สะสมน  ำหนักแห้งสูงสุด น  ำหนักแห้งสูงสุด และ
อัตรำกำรสะสมน  ำหนักแห้งเฉลี่ยของต้น และใบ ซึ่งกำรพัฒนำกำรและกำรเจริญเติบโตของข้ำวทุก
พันธุ์มีแนวโน้มลดลงตำมวันปลูกท่ีล่ำออกไป 

ผลของวันปลูกที่มีต่อผลผลิต พบว่ำวันปลูกที่ 11 สิงหำคม ข้ำวมีผลผลิตสูงสุดเฉลี่ยเท่ำกับ 
224 กิโลกรัมต่อไร่ และข้ำวที่ปลูกในวันที่ 10 กันยำยน ให้ผลผลิตต่ ำสุดเฉลี่ยเท่ำกับ 170 กิโลกรัม
ต่อไร่ เมื่อพิจำรณำผลผลิตเฉลี่ยของข้ำวแต่ละพันธุ์ พบว่ำ พันธุ์ 16815 กับพันธุ์ 7677 ให้ผลผลิตไม่
แตกต่ำงกันทำงสถิติ โดยให้ผลผลิตสูงสุดเฉลี่ยเท่ำกับ 207 กิโลกรัมต่อไร่ และพันธุ์ 19125 กับพันธุ์
ก่ ำดอยสะเก็ด ให้ผลผลิตไม่แตกต่ำงกันทำงสถิต ิโดยมีผลผลิตต่ ำสุดเฉลี่ยเท่ำกับ 189 กิโลกรัมต่อไร่  

ส ำหรับกำรศึกษำกำรพัฒนำกำรที่สัมพันธ์กับกำรออกฤทธิ์ต้ำนอนุมูลอิสระในใบข้ำวพบว่ำ  
ข้ำวทุกพันธุ์มีปริมำณฟีนอลิคทั งหมดสูงสุดในระยะแตกกอเฉลี่ยเท่ำกับ 0.79 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร
ของ gallic acid ส่วนผลของวันปลูกพบว่ำข้ำวที่ปลูกเมื่อวันที่ 12 กรกฎำคม และวันที่ 11 สิงหำคม 
มีปริมำณฟีนอลิคทั งหมดในใบข้ำวไม่แตกต่ำงกัน เฉลี่ยเท่ำกับ 0.63 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตรของ gallic 
acid นอกจำกนั นกำรวิเครำะห์ฤทธิ์ต้ำนอนุมูลอิสระยังพบว่ำ ข้ำวทุกพันธุ์มีฤทธิ์ต้ำนอนุมูลอิสระ
สูงสุดในระยะออกรวงเฉลี่ยเท่ำกับ 78.23 เปอร์เซ็นต์ ส่วนผลของวันปลูกมีแนวโน้ม พบว่ำฤทธิ์ต้ำน
อนุมูลอิสระเพ่ิมขึ นตำมวันปลูกที่ล่ำออกไป โดยข้ำวที่ปลูกเมื่อวันที่ 12 กรกฎำคม มีฤทธิ์ต้ำนอนุมูล
อิสระในใบข้ำวต่ ำกว่ำข้ำวที่ปลูกเมื่อวันที่ 11 สิงหำคม โดยมีฤทธิ์ต้ำนอนุมูลอิสระในใบข้ำวเฉลี่ย
เท่ำกับ 53.95 และ 64.17 เปอร์เซ็นต ์ตำมล ำดับ ในกำรวิเครำะห์ควำมสัมพันธ์ระหว่ำงลักษณะกำร
เจริญเติบโต ผลผลิต องค์ประกอบ ผลผลิต ของข้ำวพันธุ์ต่ำงๆ กับกำรออกฤทธิ์ต้ำนอนุมูลอิสระใน
ใบข้ำวที่ระยะเก็บเกี่ยวพบว่ำ กำร ออกฤทธิ์ต้ำนอนุมูลอิสระในใบข้ำวมีควำมสัมพันธ์เชิงบวกกับ 
จ ำนวนวันสะสมน  ำหนักแห้งสูงสุด ของต้น และใบ น  ำหนักแห้งสูงสุดของต้นและใบ อัตรำกำรสะสม
น  ำหนักแห้งเฉลี่ยของใบ และน  ำหนักแห้งรวมสูงสุด แต่มีควำมสัมพันธ์เชิงลบกับ น  ำหนักแห้งสูงสุด 
และอัตรำกำรสะสมน  ำหนักแห้งเฉลี่ยของรวง เมื่อพิจำรณำควำมสัมพันธ์ระหว่ำงผลผลิตกับตัวแปร
ลักษณะกำรเจริญเติบโตพบว่ำผลผลิตมีควำมสัมพันธ์เชิงบวกกับ น  ำหนักแห้งสูงสุด และอัตรำกำร
สะสมน  ำหนักแห้งเฉลี่ยของรวง แต่มีควำมสัมพันธ์เชิงลบกับ จ ำนวนวันสะสมน  ำหนักแห้งสูงสุดของ
ต้น และใบ น  ำหนักแห้งสูงสุดของต้น และใบ อัตรำกำรสะสมน  ำหนักแห้งเฉลี่ยของใบ และน  ำหนัก
แห้งรวมทั งหมด 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
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http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=830
69&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
31&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_
id=38&maxid=154 
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D0011 สุพรรณี  พรมเทพ.  (2552).  การชักน าการกลายพันธุ์ข้าวเหนียวด า (Oryza sativa var. 

indica) โดยการประยุกต์ล าไอออนพลังงานต่ า : Mutational Induction in Purple 
Glutinous Rice (Oryza sativa var. indica).  วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตร
มหำบัณฑิต (วิชำชีววิทยำ),  มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 

 
 กำรวิจัยนี ได้น ำเทคนิคล ำไอออนพลังงำนต่ ำชักน ำกำรกลำยพันธุ์ในข้ำวเหนียวด ำ โดยท ำกำร

ระดมยิงเมล็ด 4800 เมล็ด ด้วยไนโตรเจนไอออนช่วงพลังงำน 60, 80, 100 และ 125 keV ในแต่ 

ละพลังงำนใช้ปริมำณไอออน 1, 4, 8 x 10
16 

ions / cm
2 
ชุดละ 400 เมล็ด หลังจำกนั นน ำเมล็ดที่ได้ 

เพำะบนกระดำษกรองชุ่มน  ำ ครบ 7 วัน ย้ำยลงดินจนกระทั่งเก็บเกี่ยว จำกกำรทดลองพบว่ำเมื่อใช้ 
ปริมำณไอออนและระดับพลังงำนสูงขึ นเปอร์เซ็นต์กำรงอกและกำรรอดชีวิตของข้ำวเหนียวด ำลดลง
อย่ำงมีนัยส ำคัญ  

ในชั่วที่ 1 พบต้นสีเขียวทั งหมด 9 ต้น (G1-G9) ที่ระดับพลังงำน 60, 80 และ 100 keV 
รวมทั งพบข้ำวจ้ำว 1 ต้นที่พลังงำน 80 keV ภำยหลังตำย 1 ต้น ท ำกำรเก็บเมล็ดจำกต้น G1-G8 
และ ปลูกในชั่วที่ 2 และ 3 ต่อไป พบกำรเปลี่ยนแปลงลักษณะภำยนอกดังต่อไปนี  1) มีทั งต้นที่มี
แผ่นใบ สีม่วง เขียวปนม่วง และม่วง 2) มีทั งต้นที่มีกำบใบสีม่วง เขียวปนม่วง และม่วง 3) เปลือก
เมล็ดเป็นสี ฟำง ม่วงอ่อน และม่วง 4) เยื่อหุ้มเมล็ดเป็นสีขำว ม่วงอ่อน และม่วง และ 5) พบเมล็ด
แป้งข้ำวจ้ำวต่อ แป้งข้ำวเหนียวมีอัตรำส่วน 3:1  

ในกำรตรวจสอบกำรเปลี่ยนแปลงระดับพันธุกรรมของข้ำวกลำยพันธุ์ด้วยเทคนิค  HAT-
RAPD (High Annealing Temperature-RAPD) พบว่ำจำกกำรใช้ 9 ไพรเมอร์ มี 4 ไพรเมอร์ได้แก่ 
OPH15, OPK14, OPX13 และ OPW09 สำมำรถแยกควำมแตกต่ำงได้ระหว่ำงต้น M1G1-M1G5 
เทียบกับต้นปกติโดยเฉพำะ OPK14 ที่ให้แถบดีเอนเอน  ำหนักโมเลกุลประมำณ 600 คู่เบสซึ่ง 
แตกต่ำงจำกกลุ่มควบคุม เมื่อท ำกำรหำล ำดับเบสพบว่ำกรดอะมิโนของยีนมีควำมเหมือนยีนใน 
สมำชิก cytochrome P450 ของ Oryza sativa var. japonica ถึง 92 % ส ำหรับรุ่น M2 และ 
M3 ยังคง พบควำมแปรปรวนทำงพันธุกรรมโดยกำรใช้ 3 ไพรเมอร์ได้แก่ OPH15, OPX13 และ 
OPW09 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://library.cmu.ac.th/digital_collection/etheses/detail.php?id=15803&word=glutin
ous rice# 
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D0012 สมคิด  วิริกูล.  (2518).  การถ่ายทอดลักษณะต้นเตี้ยเมล็ดเมล็ดข้าวเปลือกสีน้ าตาลแก่ และการ

เป็นข้าวเหนียวในข้าวกลายพันธุ์จากข้าวขาวดอกมะลิ 105 ที่ถูกชักน าให้เกิดการ
เปลี่ยนแปลงทางพันธุกรรมโดยการอาบรังสี : Inheritance of Semi-dwarf Brown 
Hull and Glutinous Endosperm in Mutant Lines from Irradiated KDML 
105.  วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต (เกษตรศำสตร์),  
มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=121
295&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-11-
02&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_
id=85&maxid=154 

 
 
D0013 จันจิรำ  ทิพย์วงค์.  [25--].  การน าภูมิปัญญาท้องถิ่นทางด้านวิทยาศาสตร์มาใช้ในการจัด

กิจกรรมการเรียนรู้รายวิชาวิทยาศาสตร์เพิ่มเติม เรื่อง นาข้าวเหนียวสันป่าตอง : 
Using Local Wisdom Related to Science for Learning Activities in 
Supplementary Science Course on “Khao Neaw Sanpatong Field”.  
วิทยำนิพนธ์ปริญญำศึกษำศำสตรมหำบัณฑิต (วิทยำศำสตร์ศึกษำ), มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 

 
 กำรวิจัยครั งนี มีวัตถุประสงค์คือ 1.) เพ่ือศึกษำภูมิปัญญำท้องถิ่นทำงด้ำนวิทยำศำสตร์ เพ่ือ

น ำมำใช้ในกำรจัดกิจกรรมกำรเรียนรู้รำยวิชำวิทยำศำสตร์เพิ่มเติม เรื่อง นำข้ำวเหนียวสันป่ำตอง 2.) 
ศึกษำกระบวนกำรจัดกำรเรียนรู้โดยกำรน ำภูมิปัญญำทำงด้ำนวิทยำศำสตร์เพ่ือน ำมำใช้เพ่ือจัด
กิจกรรมกำรเรียนรู้ในรำยวิชำวิทยำศำสตร์เพ่ิมเติมเรื่องนำข้ำวเหนียวสันป่ำตอง 3.) เพ่ือศึกษำ
ผลสัมฤทธิ์ทำงกำรเรียนของนักเรียนช่วงชั นที่  3 ที่มีกำรน ำภูมิปัญญำทำงด้ำนวิทยำศำสตร์เพ่ือ
น ำมำใช้ในกำรจัดกิจกรรมกำรเรียนรู้รำยวิชำ วิทยำศำสตร์เพ่ิมเติมเรื่องนำข้ำวเหนียวสันป่ำตอง 
ประชำกรที่ใช้ในกำรวิจัยครั งนี คือนักเรียนที่ก ำลังศึกษำอยู่ชั นมัธยมศึกษำปีที่ 2 โรงเรียนวัดกู่ค ำ 
(เมธำวิสัยคณำทร) ต ำบลยุหว่ำ อ ำเภอสันป่ำตอง จังหวัดเชียงใหม่ ภำคเรียนที่ 1 ปีกำรศึกษำ 2552 
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จ ำนวน 20 คน เครื่องมือที่ใช้ในกำรวิจัยประกอบด้วยแบบสัมภำษณ์ภูมิปัญญำท้องถิ่น เกี่ยวกับข้ำว
เหนียวสันป่ำตอง แผนกำรจัดกิจกรรมกำรเรียนรู้ที่มีกำรน ำภูมิปัญญำท้องถิ่น ทำงด้ำนวิทยำศำสตร์
รำยวิชำวิทยำศำสตร์เพ่ิมเติมเรื่อง นำข้ำวเหนียวสันป่ำตอง แบบทดสอบวัดผลสัมฤทธิ์ทำงกำรเรียน
ที่มีค่ำควำมเชื่อมั่น 0.78 และแบบสอบถำมควำมคิดเห็นที่มีต่อกำรจัดกิจกรรมกำรเรียนรู้รำยวิชำ
วิทยำศำสตร์เพิ่มเติม เรื่อง นำข้ำวเหนียวสันป่ำตอง 

ผลกำรวิจัยสรุปได้ดังนี  
1. ผลกำรศึกษำภูมิปัญญำท้องถิ่นทำงด้ำนวิทยำศำสตร์เพ่ือน ำมำใช้ในกำรจัดกิจกรรมกำร

เรียนรู้รำยวิชำวิทยำศำสตร์เพ่ิมเติมเรื่องนำข้ำวเหนียวสันป่ำตอง โดยผู้วิจัยท ำกำรวิเครำะห์พบว่ำมี
เนื อหำหลักกำรทำงวิทยำศำสตร์ที่เกี่ยวข้อง 3 ด้ำนคือชนิด พันธุ์และสมบัติของข้ำว ดินและปุ๋ยที่
เหมำะสมกับนำข้ำวและเครื่องมือเครื่องใช้ในกำรท ำนำข้ำว 

2. ได้จัดท ำหลักสูตรท้องถิ่นรำยวิชำวิทยำศำสตร์เพิ่มเติมเรื่องนำข้ำวเหนียวสันป่ำตอง โดย
ได้รับควำมร่วมมือจำกปรำชญ์ท้องถิ่น ครูวิทยำศำสตร์ ชุมชนและเป็นวิทยำกรในกำรให้ควำมรู้กับ
นักเรียน อีกทั งนักเรียนและผู้ปกครองมีส่วนร่วมในกำรเสนอควำมคำดหวังในกำรเรียน 

3. ผลสัมฤทธิ์ทำงกำรเรียนของนักเรียนที่ได้รับกำรสอนโดยกำรน ำภูมิปัญญำท้องถิ่น
ทำงด้ำนวิทยำศำสตร์เพื่อน ำมำใช้ในกำรจัดกิจกรรมกำรเรียนรู้รำยวิชำวิทยำศำสตร์เพ่ิมเติม เรื่องนำ
ข้ำวเหนียวสันป่ำตอง หลังกำรสอนสูงกว่ำก่อนกำรสอน 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://library.cmu.ac.th/digital_collection/etheses/detail.php?id=22086&word=ข้ำว
เหนียว# 

 
 
D0014 อัญชลี  ชำวนำ.  (2549).  การประเมินลักษณะทางสัณฐานวิทยาละการให้ผลผลิตของข้าว

เหนียวด าพันธุ์พื้นเมือง: Evaluation of Morphological Characteristics and 
Yield Performances of Black Glutinous Rice Varieties.  วิทยำนิพนธ์ปริญญำ
วิทยำศำสตรมหำบัณฑิต (เกษตรศำสตร์),  มหำวิทยำลัยขอนแก่น. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=134
452&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
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00&d_end=2554-11-
05&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_
id=93&maxid=154 
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D0015 เบญจวรรณ  พลโคต.  [2554].  การประเมินสายพันธุ์ก้าวหน้าในประชากรลูกผสมชั่วที่ 8 

ระหว่างข้าวพันธุ์ขาวดอกมะลิ 105 และพันธุ์ก่ าดอยสะเก็ด เพื่อคัดเลือกลักษณะข้าว
เจ้าก่ า: Evaluation in Advanced F8 Lines Between cv. KDML 105 and cv. 
Kum Doi Saket for Non-glutinous Purple Rice Trait Selection.  วิทยำนิพนธ์
ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต (เกษตรศำสตร์),  มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 

 - 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://library.cmu.ac.th/digital_collection/etheses/detail.php?id=22074&word=glutin
ous rice# 
 

D0016 สุเทพ  ลิ มทองกุล.  (2526).  การเปลี่ยนแปลงข้าวเหนียวเป็นข้าวเจ้าของข้าวพันธุ์ดีบางพันธุ์: 
Varietal Changes of Some Recommended Rice Varieties from Glutinous 
Type to Non Glutinous One.  วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต 
(เกษตรศำสตร์),  มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์. 

 
 - 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=118

792&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-11-
02&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_
id=84&maxid=154 

 
D0017 อุดม  รำศรี.  (2552).  การผลิตและการตลาดข้าวเหนียว ในจังหวัดหนองบัวล าภู ปีการผลิต 

2550/2551 : Production and Marketing of Glutinous Rice in Changwat 
Nong Bua Lam Phu in the Year 2007/2008.  วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตร
มหำบัณฑิต (เกษตรศำสตร์) สำขำธุรกิจกำรเกษตร,  มหำวิทยำลัยขอนแก่น. 

 - 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
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http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=154
669&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-11-
01&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_
id=31&maxid=50 

D0018 ธรพล  กิจพจน์.  [25--].  การพัฒนากระบวนการผลิตข้าวเหนียวพาร์บอยล์เสริมเหล็กแคลเซียม 
ไอโอดีน ไลซีน และทรีโอนีน: Process Development of Parboiled Glutinous 
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 ข้ำวเหนียวถือเป็นอำหำรหลักที่ส ำคัญอย่ำงหนึ่งของคนไทย ข้ำวเหนียวที่บริโภคกันใน

ปัจจุบันเป็นข้ำวเหนียวที่ผ่ำนกำรขัดสีท ำให้มีปริมำณสำรอำหำรน้อยลง จึงได้มีแนวคิดในกำรผลิต
ข้ำวเหนียวพำร์บอยล์ (Parboiled Glutinous Rice) ร่วมกับกำรเสริมสำรอำหำรบำงชนิดท ำให้ข้ำว
เหนียวพำร์บอยล์มีสำรอำหำรที่เพ่ิมขึ น โดยเสริมสำรอำหำรด้วยธำตุเหล็ก แคลเซียม ไอโอดีน 
กรดอะมิโนไลซีน และทรีโอนีน ในรูปของสำรละลำยร่วมกับกำรแช่ข้ำวเหนียวพำร์บอยล์โดยใช้
เทคโนโลยีกำรแทรกซึมภำยใต้สุญญำกำศ ซึ่งมีเป้ำหมำยกำรเสริมคิดเป็นร้อยละ 35 ของปริมำณที่
ควรได้รับต่อวัน 

ในกำรศึกษำผลของอุณหภูมิและเวลำในกำรแช่ข้ำวเหนียวพันธุ์  กข 6 ที่ระดับควำมชื นร้อย
ละ 13 ในกระบวนกำรพำร์บอยล์ พบว่ำ อุณหภูมิและเวลำที่เหมำะสมในกำรแช่ข้ำวเหนียว คือ62 
องศำเซลเซียส เป็นเวลำ 1 ชั่วโมง 50 นำที จำกกำรศึกษำผลของควำมเป็นสุญญำกำศและเวลำใน
กำรแช่ข้ำวเหนียวพำร์บอยล์ในสำรละลำยสำรอำหำรภำยใต้กระบวนกำรดังกล่ำว พบว่ำ ควำมเป็น
สุญญำกำศและเวลำที่เหมำะสมในกำรแช่ข้ำวเหนียวพำร์บอยล์ คือ -0.75 บำร์ เป็นเวลำ 40 นำที 
โดยผลิตภัณฑ์ที่ได้มีคุณค่ำทำงโภชนำกำร คือ มีปริมำณแคลเซียมและเหล็กเท่ำกับ 138.49 และ 
4.24 มิลลิกรัมต่อ 100 กรัม ตำมล ำดับ ปริมำณไอโอดีนเท่ำกับ 33.31 ไมโครกรัมต่อ 100 กรัม 
ปริมำณกรดอะมิโนไลซีนและทรีโอนีนเท่ำกับ 175.33 และ 89.04 มิลลิกรัมต่อ 100 กรัม ตำมล ำดับ
โดยมีปริมำณแร่ธำตุและกรดอะมิโนทรีโอนีนเพิ่มขึ นเมื่อเปรียบเทียบกับข้ำวสำรเหนียวพันธุ์ กข 6 

นอกจำกนี  คุณภำพทำงด้ำนกำยภำพในข้ำวสำร (ข้ำวเหนียวพำร์บอยล์) มีค่ำสี L, a และ b 
เท่ำกับ 63.41, 5.02 และ 24.29 ตำมล ำดับ ส่วนในข้ำวสุก (ข้ำวเหนียวพำร์บอยล์) มีค่ำแรงเฉือน
เท่ำกับ 10.45 นิวตัน ค่ำสี L, a และ b เท่ำกับ 65.49, 3.62 และ 19.48 ตำมล ำดับ ส่วนคุณภำพ
ทำงด้ำนประสำทสัมผัสจำกกำรประเมินโดยผู้บริโภคในด้ำนควำมชอบรวม ลักษณะเมล็ดข้ำว สีเมล็ด
ข้ำวกลิ่น รสชำติ ลักษณะเนื อสัมผัส ควำมนุ่ม ควำมเหนียว และควำมรู้สึกหลังกลืน 5.89, 5.87, 
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4.88, 5.12, 5.57, 5.55, 5.98, 5.60 และ 5.33 ตำมล ำดับ (จำกคะแนนเต็มเท่ำกับ 7 
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 The study aims to investigate relationship between development and growth 

of local purple glutinous rice and yield as well as grain quality. The experiment was 
conducted at irrigate field research station, Multiple cropping center, Faculty of 
agriculture, Chiang Mai University. Twelve purple glutinous rice varieties were 
planted on 3 August 2008. Design of experiment was Randomized Complete Block 
Design with 3 replications. Rice seed were planted at 25x25 centimeter spacing on 
1.3x2.5 meter plot. 

Analysis result indicated that all 12 varieties of rice utilized similar average 
growing degree day from planting till panicle initiation which was 935 degree celsius 
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in which it was equivalent to 51 days after planting. Accumulate growing degree day 
from planting till maturity was in the range of 1883-1974 degree celsius in which it 
was equivalent to 100-110 days after planting. Samoeng 4 and Samoeng 8 had 
shortest growth duration while PGMHS 13 had longest growth duration. It was found 
that PGMHS 7 and Samoeng 1 had greatest accumulated biomass with average of 
50.65 g per hill. In contrast, Samoeng 2, Samoeng 8 and PGMHS 13 had lowest 
accumulated biomass which was 32.73 g per hill. It was also found that PGMHS 17 
and Samoeng 1 had highest average rate of biomass accumulation which was 0.58 g 
per hill per day. In contrast, PGMHS 13 had lowest rate of biomass accumulation 
which was 0.34 g per hill per day.  

PGMHS 17 and PGMHS 13 produced highest grain yield which was 439.5 kg 
per rai while PGMHS 15 gave lowest grain yield which was 200 kg per rai. However 
PGMHS 15 produced highest total phenolic content in brownrice grain which was 
103.26 mg/ml gallic acid equivalent. Analysis result points out that brownrice grain 
with high total phenolic content trend to have low husk total phenolic content. 
Moreover it was found that brownrice total phenolic content had positive 
correlation with panicle length, maximum leaf weight and grain hardness.  

This study suggest that accumulation of biomass can be explained by using 
3rd polynomial function which produce S-shape curve. The dynamic of total 
phenolic content in both stem and leaf which had parabola shape can described 
by using 2nd polynomial function. 
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ศาสตร์การปรับปรุงพันธุ์และโภชนาศาสตร์เกษตรของข้าวเหนียวด า : Genetic, 
Breeding and Agricalture Nutritional Immunity of Purple Rice (Oryza 
sativa L.).  สถำบันวิจัยและพัฒนำวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยี,  มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 
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 แหล่งติดตามเอกสาร 
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31&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_
id=32&maxid=154 
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D0032 วินิต  ชินสุวรรณ, สมชำย  ชวนอุดม,  วรำจิต  พยอม และนิพนธ์  ป้องจันทร์.  2545.  “ระยะห่ำง

ระหว่ำงซี่ตะแกรงนวดควำมเร็วลูกนวดและอัตรำกำรป้อนที่เหมำะสมส ำหรับเครื่องเก่ียว
นวดในกำรเก็บเกี่ยวข้ำวเหนียว: Optimum Concave Rod Spacing, Threshing 
Speed and Feed Rate for Marvesting Glutinous Rice Using Combine 
Harvester”. วำรสำรวิจัย มข.  7 : 2 (ก.ค.-ธ.ค. 2545) หน้ำ 4-10. 

 - 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=146

878&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_
id=29&maxid=50 

 
D0033 นภำภรณ์ พรหมชนะ.  2538.  การวิเคราะห์ทางเศรษฐกิจของการผลิตข้าวเหนียวนาปีในพื้น

ที่ดินเค็มภาคตะวันออกเฉียงเหนือของประเทศไทย: An economic analysis of wet season 
glutinous rice production in saline soils northeastern region of Thailand.  
มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์, กรุงเทพมหำนคร.  88 หน้ำ. 

 - 
 แหล่งติดตำมเอกสำร 
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03=1&^t2000=ข้ำวเหนียว 
 

   
D0034 เกรียงไกร ทับทอง.  (2553).  การเปรียบเทียบประสิทธิภาพเชิงเทคนิคของการผลิตข้าวเหนียว

พันธุ์ใหม่ กับข้าวเหนียวพันธุ์ดั้งเดิมในเขตจังหวัดหนองคาย.  วิทยำนิพนธ์วิทยำศำสตร
มหำบัณฑิต(เศรษฐศำสตร์เกษตร), มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์.  139 หน้ำ. 
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http://intanin.lib.ku.ac.th/search~S0?/d{u0E02}{u0E49}{u0E32}{u0E27}{u0E40}{u0E2B}{
u0E19}{u0E35}{u0E22}{u0E27}/d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7/1%2C30%2C38%2CB/frame
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set&FF=d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7+a1d2c3bcc5d4b5&1%2C%2C2/indexsort=- 
 
 
 
 
 
D0035 วีระศักดิ์ คงฤทธิ์.  (2553).  ผลกระทบจากวิกฤติราคาข้าวต่อผลผลิตข้าวเหนียวในประเทศไทย.  

วำรสำรมนุษยศำสตร์สังคมศำสตร์ มหำวิทยำลัยทักษิณ 4, 2 (ต.ค. 2552 - มี.ค. 2553) 195- 216 
หน้ำ. 
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รายช่ือเอกสาร 
ด้านการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

 
C0001 Narkrugsa, Wootthichai.  “Changes in some Physicochemical Properties of Tapioca 

and Glutinous Rice Starches After Microwave Heating.” วิทยาสารเกษตรศาสตร์ 
(สาขาวิทยาศาสตร์). 30 : 4 หน้ำ 532-538. 

 
 Changes of some physicochemical properties of tapioca and glutinous rice 

starches were studied after heating with microwave at 2450 MHz at various times (0, 
3.5, 5, 8.5 and 10 min) and various initial moisture contents (13, 15, 20, 25 and 27 
percent) in a stainless steel tray (27*30 square cm) with 10 mm height of the 
samples. By comparison with their native starches, the shearing stability and the 
freeze-thaw stability of the microwaved starches were decreased with increasing 
heating time and decreasing initial moisture content. The water absorption index 
was increased with increased heating time and increasing initial moisture content. 

 
 แหลง่ติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=103
796&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-11-
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03&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=18&maxid=50 

 
 
C0002 Chaiyaku, Supat.  (2008).  Development of Extruded High-Protein Glutinous Rice-

Based Snack.  Doctor of Philosophy (Agro-Industrial Product Development), 
Department of Product Development, Kasetsart University. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=118
712&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=24&maxid=50 

 
C0003 Noomhorm, A., Kongseree, N. and Apintanapong, M.  “Effect of Aging on the Quality 

of Glutinous Rice Crackers.”  Cereal Chemistry.  74 : 1 (January, 1977) pp. 
12-15. 

 The experiment was conducted to study the effects of aging on the 
physicochemical properties of two Thai cultivars of milled glutinous rice (RD6 and 
RD8). The amylose and protein content of rice samples did not change when stored 
from 0 to 4 months. Amylograph curves from samples of milled rice stored from 0 
to 8 months were analyzed. Both cultivars gave constant gelatinization temperature 
during aging. The values for peak viscosity, final viscosity on cooking at 94°C, 
viscosity on cooling to 50°C and breakdown decreased significantly for RD6 cultivar, 
whereas the setback value and consistency were not changed significantly. For RD8 
cultivar, no significant difference was observed for viscosity on cooling to 50°C and 
consistency during aging up to 8 months. Peak viscosity and breakdown value were 
reduced during storage, whereas the final viscosity on cooking at 94°C and setback 
value increased with time. Raw milled rice of both RD6 and RD8 cultivars have 
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similar water uptake rates. Stored rice tended to have a lower water uptake rate 
which increased proportionately with soaking time. Samples from both rice cultivars 
were used to make rice crackers to study the effects of aging on quality. Volume 
expansion of rice crackers made from RD6 and RD8 cultivars tended to decrease 
during storage which resulted in an increase in the hardness of the crackers. 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://www.scopus.com/record/display.url?eid=2-s2.0-
0030868913&origin=inward&txGid=Ex_r0nCWd9pknFvNxTViDXo%3a2# 

 
 
C0004 Narkrugsa, W. “Microwave Effect on the Gelatinized Conditions on Tapica and 

Glutinous Rice Starches.”  Kesetsart J.  29 (1995) pp. 515 - 520. 

 - 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=103

740&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-11-
03&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=17&maxid=50 

 
C0005 Taweekasemsombut, S.  (2011).  Purification and Identification of Monacolins 

from Red Yeast Rice Prepared from Glutinous Rice by Solid-State 
Fermentation with Monascus purpureus CMU001 (การท าบริสุทธิ์และการหา
เอกลักษณ์ของโมนาโคลินในข้าวหมักแดงท่ีเตรียมได้จากการหมักข้าวเหนียวแบบ
สภาวะอาหารแข็วด้วย Monascus purpureus CMU0001).  Master of Science 
(Biotechnology), Chiang Mai University. 

 - 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=267
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534&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
31&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=50&maxid=50 

 
 
C0006 สุปรียำ  ชำญชัยสมจิตร.  [25--].  กระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์ข้าวเหนียวสุกเร็วกลิ่นรสพริก

หวาน (Processing of Quick Cooking-Sticky Rice Fortified with Bell Pepper 
Flavour).  ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต (วิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีกำรอำหำร), 
มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 

 - 

  
C0007 อุรพงษ์  โงชำฤทธิ์.  (2548).  การจัดกิจกรรมการเรียนรู้ที่เน้นทักษะกระบวนการ เรื่องการ

ประดิษฐ์ดอกไม้จากแป้งข้าวเหนียวกลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยี 
ชั้นมัธยมการศึกษาปีท่ี 1.  ปริญญำกำรศึกษำมหำบัณฑิต (หลักสูตรและกำรสอน), 
มหำวิทยำลัยมหำสำรคำม. 

 - 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=545

26&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
31&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=26&maxid=154 

 
 
 
C0008 สิริพร แก้วสุริยะ จำรุณี มีจุ้ย และ สมชำย จอมดวง.  (2549).  การใช้เชื้อ Aspergillus oryzae, 

Saccharomyces sake และบักเตรีกรดอะซิติกในการผลิตน้ าส้มสายชูจากข้าวเหนียว 
(Fermentation of Sticky-Rice Vinegar by Aspergillus oryzae, 
Saccharomyces sake and Acetic Acid Bacteria).  งำนวิจัย, มหำวิทยำลัย
เทคโนโลยีรำชมงคลล้ำนนำ. 
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 ท ำกำรทดลองหมักน  ำส้มสำยชูจำกข้ำวเหนียวโดยใช้เชื อ Aspergillus oryzae, 
Saccharomyces sake และบักเตรีกรดอะซิติก โดยมีกรรมวิธี 2 ขั นตอน ดังนี  คือ หมัก
แอลกอฮอล์จำกข้ำวเหนียว โดยใช้ A. oryzae ย่อยข้ำวเหนียวให้เป็นแหล่งของเอ็นไซม์ (โคจิ) เพ่ือ
ย่อยข้ำวเหนียวอีกส่วนหนึ่งโดยใช้น  ำเป็นตัวสะกัด ซึ่งอัตรำส่วนที่เหมำะสมของ โคจิ:ข้ำวเหนียว:น  ำ
คือ 3:3:20 โดยน  ำหนัก ซึ่งในขั นนี จะได้น  ำตำล 20.2% ซึ่งน ำมำหมักให้เป็นแอลกอฮอล์ต่อด้วยเชื อ 
S. sake สำมำรถให้แอลกอฮอล์ 11.2% ปริมำณน  ำตำลลดลงเหลือ 7.5% กรดทั งหมด 1.6% พีเอช 
5.0 ขั นตอนที่สองเป้นกำรหมักน  ำส้มสำยชูจำกแอลกอฮอล์โดยใช้เชื อบักเตรีกรดอะซิติก ซึ่งท ำกำร
คัดเลือกพบว่ำ Acetobacter aceti สำยพันธุ์ 6-13 เป็นเชื อที่มีประสิทธิภำพในกำรผลิตน  ำส้มสำยชู
ที่สูงที่สุดคือ 3.87% ภำยในเวลำ 4 วัน ในสภำพ submerge culture จำกกำรทดลองผลิตกรด
น  ำส้มสำยชูโดยเชื อ A. aceti สำยพันธุ์ 6-13 พบว่ำสภำพที่เหมำะสมในกำรผลิตกรดคือ ปริมำณแอ
ลกอฮอลืเริ่มต้น 6% ปริมำณกรดเริ่มต้น 1% 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=212

29&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=13&maxid=154 

 
 
C0009 ชูจิตต์  จันทประดิษฐ์.  (2503).  การใช้ส่วนผสมของแป้งข้าวเจ้า แป้งข้าวเหนียวและแป้งมัน

ส าปะหลังแทนแป้งสาลีในการท าขนมปังจืด (Experiments on the Mixture of 
Rice Flour, Glutinous Rice Flour and Cassava Flour, in the Substitution 
of Wheat Flour in the Production of Basic Yeast Bread).  ปริญญำบัณฑิต
กสิกรรมและสัตวบำลบัณฑิต, เคหเศรษฐศำสตร์  มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์. 
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 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=114

927&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
31&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=67&maxid=154 
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C0010 พัลลภ  ไพพงศ์ และ อรอนงค์  นัยวิกุล.  “กำรดัดแปรแป้งข้ำวเหนียวทำงฟิสิกส์ด้วยควำมร้อน
ร่วมกับควำมชื น (Physical Modification of Waxy Rice Flour by Heat-Moisture 
Treatment).”  ใน การประชุมทางวิชาการของมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ครั้งที่ 43 : 
สาขาสัตว์ สาขาอุตสาหกรรมเกษตร.  (2548) หน้ำ 395-401.   

 กำรดัดแปรแป้งข้ำวเหนียวทำงฟิสิกส์ด้วยควำมร้อนร่วมกับควำมชื น โดยปรับควำมชื นแป้งเป็น
ร้อยละ30 และให้ควำมร้อนด้วยคลื่นไมโครเวฟเป็นเวลำ 30, 40 และ 50 นำที ท ำให้แป้งข้ำวเหนียวมี
คุณสมบัติทำงเคมีเชิงฟิสิกส์ คือ ก ำลังกำรพองตัว เปอร์เซ็นต์กำรละลำย สมบัติด้ำนควำมหนืด ควำมคงทน
ต่อกำรแช่เยือกแข็ง และคืนรูปจำกเยือกแข็ง และควำมเป็นผลึกเปลี่ยนแปลงไป โดยกำรดัดแปรแป้งข้ำว
เหนียวที่เวลำ 50 นำที ท ำให้เกิดกำรเปลี่ยนแปลงได้มำกที่สุด จำกผลกำรทดลอง ก ำลังกำรพองตัว และ
เปอร์เซ็นต์กำรละลำยลดลงเท่ำกับ 2.83 กรัม/กรัม และ 1.45 เปอร์เซ็นต์ ตำมล ำดับ เมื่อตรวจสอบที่
อุณหภูมิ 55 องศำเซลเซียส ผลกำรวิเครำะห์กำรเปลี่ยนแปลงควำมหนืดด้วยเครื่องวิเครำะห์ควำมหนืด
อย่ำงรวดเร็วโดย เวลำที่เกิดควำมหนืดสูงสุด ค่ำอุณหภูมิเริ่มต้นของควำมหนืดและค่ำเซตแบคเพิ่มขึ นสูง
ที่สุด และมีค่ำเท่ำกับ 3.90 นำที, 71.58 องศำเซลเซียส และ 52.72 อำร์วียู ตำมล ำดับ ควำมคงทน ต่อ
กำรแช่เยือกแข็ง และคืนรูปจำกเยือกแข็งซึ่งค ำนวณเป็นร้อยละของปริมำณน  ำที่แยกออกจำกเจลแป้ง โดย
ค่ำร้อยละของปริมำณน  ำที่แยกออกจำกเจลแป้งข้ำวเหนียวดัดแปรมีค่ำมำกกว่ำอย่ำงมีนัยส ำคัญ เมื่อเทียบ
กับเจลแป้งข้ำวเหนียวธรรมดำหลังผ่ำนกำรแช่เยือกแข็ง และคืนรูปจำกเยือกแข็งรอบที่ 3 ส ำหรับรูปแบบ
กำรเลี ยวเบนรังสีเอกซ์ของแป้งข้ำวเหนียวดัดแปรยังคงเป็นแบบ เอ เหมือนกับแป้งข้ำวเหนียวธรรมดำ แต่
ปริมำณควำมเป็นผลึกสัมพัทธ์ของแป้งข้ำวเหนียวดัดแปร (27.04 เปอร์เซ็นต์) เพิ่มขึ นเมื่อเปรียบเทียบกับ
แป้งข้ำวเหนียวธรรมดำ (24.35 เปอร์เซ็นต์) 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
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454&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
31&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=63&maxid=154 

 
C0011 พรพรรณ  เหล่ำชิระสุวรรณ.  (2553).  การดัดแปรแป้งข้าวเหนียวเพื่อใช้เป็นสารช่วยควบคุมการ

ปลดปล่อยตัวยาแบบตอกโดยตรงในรูปแบบยาเม็ดออกฤทธิ์นาน.  ปริญญำปรัชญำดุษฎี
บัณฑิต สำขำวิชำวิจัยและพัฒนำเภสัชภัณฑ์, บัณฑิตวิทยำลัย, มหำวิทยำลัยขอนแก่น.   

 - 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
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http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=236
686&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
29&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=38&maxid=50 

 
C0012 เดือนเพ็ญ ปำนศรี นันทนำ นิลเพ็ชร์ เปรมจิตร ป้องนำงชัย และ รัชนี มำกเจริญ.  (2550).  การ

เตรียมซิลิกาเจลจากแกลบข้าวเหนียวในจังหวัดนครสวรรค์ (Preparation of Silica 
Gel from Glutinous Rice Husk of Nakhonsawan).  งำนวิจัย, ส ำนักวิทยำบริกำร
และเทคโนโลยีสำรสนเทศ, มหำวิทยำลัยรำชภัฏนครสวรรค์.   

 - 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=255

9&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=2&maxid=154 
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C0013 นรศิษฎ์  จันทรกูล.  (2547).  การเตรียมพอลิเมอร์ผสมระหว่างแป้งข้าวเหนียวดัดแปรและพอลิ

เอทิลีนชนิดความหนาแน่นต่ า (Preparation of Modified Glutinous Starch and 
Low Density Polyethylene Blends).  วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต, 
วิทยำศำสตร์พอลิเมอร์ประยุกต์และเทคโนโลยีสิ่งทอ, จุฬำลงกรณ์มหำวิทยำลัย. 

 
 เตรียมพลำสติกย่อยสลำยทำงชีวภำพจำกพอลิเมอร์ผสม ระหว่ำงแป้งข้ำวเหนียวดัดแปร

และไม่ดัดแปรกับพอลิเอทิลีนชนิดควำมหนำแน่นต่ ำ โดยแป้งข้ำวเหนียวดัดแปรสำมำรถเตรียมได้
จำกปฏิกิริยำ ระหว่ำงแป้งข้ำวเหนียวกับมำเลอิกแอนไฮไดรด์ 35% โดยใช้โซเดียมไฮดรอกไซด์เป็น
สำรเร่งปฏิกิริยำ และน  ำเป็นตัวท ำละลำย อุณหภูมิที่ใช้ในกำรดัดแปรคือ 50   C และเวลำที่ใช้ท ำ
ปฏิกิริยำคือ 30 นำท ีแล้วน ำแป้งข้ำวเหนียวดัดแปรและแป้งข้ำวเหนียวที่ไม่ได้ดัดแปร ไปผสมกับพอ
ลิเอทิลีนชนิดควำมหนำแน่นต่ ำด้วยเครื่องบดสองลูกกลิ ง จำกนั นน ำมำขึ นรูปเป็นแผ่นด้วยวิธีกำรอัด
แบบที่อุณหภูมิ 180   C เป็นเวลำ 5 นำที โดยเปลี่ยนแปลงปริมำณของแป้งข้ำวเหนียวเป็น 0 5 10 
15 20 25 30 40 50 60 70 80 90 และ 100% โดยน  ำหนัก พบว่ำ เมื่อปริมำณแป้งสูงกว่ำ 50% 
แผ่นพอลิเมอร์ผสมมีควำมเปรำะ ไม่สำมำรถขึ นรูปเป็นชิ นทดสอบได้ ส ำหรับที่ปริมำณแป้ง 0-50% 
เมื่อปริมำณแป้งข้ำวเหนียวเพ่ิมขึ น ส่งผลให้พอลิเมอร์ผสมมีสมบัติด้ำนควำมทนแรงดึง สมบัติด้ำน
ควำมทนกำรดัดโค้ง และควำมทนแรงกระแทกลดลงในขณะที่กำรดูดซึมควำมชื น และควำมสำมำรถ
ในกำรย่อยสลำยทำงชีวภำพเพ่ิมขึ น และที่ปริมำณแป้งเท่ำกัน พบว่ำ พอลิเมอร์ผสมที่เตรียมจำก
แป้งข้ำวเหนียวไม่คัดแปรมีสมบัติเชิงกลดีกว่ำ แต่มีกำรดูดซึมควำมชื นและควำมสำมำรถในกำรย่อย
สลำยทำงชีวภำพ ต่ ำกว่ำพอลิเมอร์ผสมที่เตรียมจำกแป้งข้ำวเหนียวดัดแปร 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=931

72&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
31&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=47&maxid=154 

 
C0014 อวยชัย  ศำลยำชีวิน.  (2517).  การทดลองเปรียบเทียบการใช้ปลายข้าวจ้าวและปลายข้าว

เหนียวผสมในอาหารสุกรขุน : Comparative Study of Rations Containing 
Glutinous Broken Rice and Non-glutinous Broken Rice in Swine Growing-
finishing Rations.  รำยงำนกำรประชุมทำงวิชำกำรเกษตรศำสตร์และชีววิทยำแห่งชำติ 
ครั งที่ 13 ณ มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์ 4-6 กุมภำพันธ์ 2517. หน้ำ 422-425. 
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 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=124
238&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-11-
02&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=87&maxid=154 

 
C0015 มนตรี  มนตรีพิลำ.  (2548).  การทดลองเปรียบเทียบข้าวเหนียวนึ่งสุกโดยใช้ไอน้ าร้อนยวดยิ่ง

และอากาศร้อน.  วิทยำนิพนธ์วิศวกรรมศำสตรปริญญำมหำบัณฑิต สำขำเทคโนโลยี
พลังงำน มหำวิทยำลัยมหำสำรคำม. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=520
02&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
31&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=21&maxid=154 

 
 
 
C0016 วรรณจันทร์  วณีสอน.  (2553).  การทดสอบการยอมรับของผู้บริโภคต่อข้างกล้องเหนียว ตราขัน

ทอง ในอ าเภอเมืองเชียงใหม่ : Testing of Consumer Acceptance on Kan 
Thong Brand Brown Glutinous Rice in Mueang Chiang Mai Distriet.  
วิทยำนิพนธ์ปริญญำบริหำรธุรกิจมหำบัณฑิต สำขำกำรจัดกำรอุตสำหกรรมเกษตร, 
มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 
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http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=246
970&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
29&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=44&maxid=50 
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C0017 ทศรฐ  อิยแปลง.  (2550).  การปรับปรุงกระบวนการผลิตข้าวเหนียวส าเร้จรูปบรรจุกระป๋อง.  

งำนวิจัย, ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต สำขำวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีกำรอำหำร, 
มหำวิทยำลัยรำชภัฏวไลยอลงกรณ์ฯ 

 - 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=197
59&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=9&maxid=154 

 
 
C0018 ไพศำล  สินธุ์พูล.  (2547).  การเปรียบเทียบสมรรถนะของเครื่องยนต์แก๊สโซลีนที่ใช้แก๊สโซฮอล์

จากข้าวเหนียวกับน้ ามันเบนซินออกเทน 95 และแก๊สโซออล์ที่ใช้ปัจจุบัน : 
Comparisons on  Performance of Gasoline Engine Using Gasohol from 
Sticky Rice and Gasoline Octane 95 and the Present Gasohol.  วิทยำนิพนธ์
ปริญญำคุรุศำสตร์อุตสำหกรรมมหำบัณฑิต สำขำวิศวกรรมเครื่องกล, มหำวิทยำลัย
เทคโนโลยีพระจอมเกล้ำธนบุรี. 

 
 The research aimed to study proper ratio and to compare performance 

comparisons on perfomlance of gasoline engine using gasohol from sticky rice and 
gasoline octane 95 and the present gasohol. A performance test was conduced by 
using Toyota engine 5A-FE. At the first step, we used gasoline octane 95 and the 
present gasohol to be fuel of the car. After that blended gasohol from sticky rice at 
E10, E20, E30 and E40 was replaced. Eddy current dynamometer NISHISHIBA 100 PS 
EC - DYNOMETER was used as an instrument for performance test. Engine's 
revolution was set up between 1000 to 5000 rpm. Result of gasohol from sticky rice 
E 30 gave high torque of 147 N-m at 2500 rpm and high break power of 63 kW. An 
exhaust gas had lowest CO at 2.36% Vol and HC average at 301.3333 ppm.Vo1. 
Result of economy analysis showed that prototype of ethanol producted from 
sticky rice was about 68.25 bath per liter. It had a payback period at 1 year and 4 
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months at compounding of 6 % Result of comparisons on performance of gasoline 
engine by using various fuel types found that the E30 had maximum volumetric 
efficiency, toque, brake power, thermal efficiency. It also had more numbers of 
octane which could increase more combustion time and had less exhaust gas 
harmful emission after combustion. Then it was appropriately for using fuel E30 in 
gasoline engine.  

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=427
94&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=18&maxid=154 

 
 
C0019 นุชจรำ  แซ่ตั ง.  (2545).  การแปรสภาพแป้งข้าวเหนียวด้วยวิธีแอซีทิลเลชันร่วมกับวิธีเชื่อมข้าม

เพื่อใช้เป็นสารให้ความข้นหนืด.  วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต สำขำวิชำ
เทคโนโลยีอำหำร, บัณฑิตวิทยำลัย, มหำวิทยำลัยเทคขอนแก่น. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=140
170&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-11-
05&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&resul
t_id=99&maxid=154 
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C0020 สุภำพร  พงษ์มณี และ กรรณิกำ  สุหัตถำพร.  (2546).  การผลิตแอลกอฮอล์จากแป้งข้าวเหนียว
เหลือท้ิง : Production of Alcohol from Sticky Rice Flour Waste.  งำนวิจัย, 
กำรประชุมทำงวิชำกำรของมหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์ ครั งที่ 41 : สำขำอุตสำหกรรม
เกษตร. หน้ำ 429-436. 

 
 ท ำกำรศึกษำสภำวะที่เหมำะสมในกำรย่อยแป้งข้ำวเหนียวเหลือทิ งเป็นน  ำตำลด้วย

เอนไซม์อะไมเลส (BAN 480) และกำรหมักแอลกอฮอล์จำกน  ำตำลที่ได้จำกกำรย่อยแป้งด้วย 
Saccharomyces cereviseae TISTR 5339 จำกกำรทดสอบพบว่ำสภำวะที่เหมำะสมในกำรย่อย
แป้ง คือ ควำมเข้มข้นของแป้ง 20 (w/v) ในอะซิเตทบัฟเฟอร์ ควำมเป็นกรดด่ำง 6.5 ควำมเข้มข้น
ของเอนไซม์อะไมเลส (BAN 480) 20 หน่วยต่อกรัมแป้ง บ่มที่อุณหภูมิ 70 องศำเซลเซียส เวลำ 24 
ชั่วโมง จะได้ปริมำณของน  ำตำลรีดิวซ์สูงที่สุด 16 (w/v) เมื่อน ำสำรละลำยน  ำตำลที่ได้ไปหมักด้วย 
Saccharomyces cereviseae TISTR 5339 โดยใช้สำรละลำยน  ำตำลจำกกำรย่อยแป้งที่ควำม
เข้มข้น 18 องศำบริกซ์ เป็นแหล่งคำร์บอน ,0.2 (NH4)2SO4 เป็นแหล่งไนโตรเจน ,0.2 MgSO4 
และ 0.2 KH2PO4 ควำมเป็นกรดด่ำงเริ่มต้น 4.5 หมักที่อุณหภูมิ 25 องศำเซลเซียส เป็นเวลำ 14 
วัน จะได้ปริมำณแอลกอฮอล์สูงสุดที่ 7.2 โดยปริมำตร 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=101
353&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-11-
01&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_id=55
&maxid=154 
 

C0021 ผดุงศักดิ์  วำนิชชัง.  (2549).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์ข้าวเหนียว : Glutinous Rice Products 
Development for Industrial Purpose.  งำนวิจัย, คณะเกษตรศำสตร์บำงพระ, 
มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลตะวันออก. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=224
27&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_id=15
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&maxid=154 
 

C0022 ผดุงศักดิ์  วำนิชชัง.  (2547).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์ข้าวเหนียวเพื่ออุตสาหกรรม : Glutinous 
Rice Products Development for Industrial Purpose.  งำนวิจัย, คณะ
เกษตรศำสตร์บำงพระ, มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลตะวันออก. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=224
63&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_id=16
&maxid=154 
 

 
 
C0023 กัญญำ  คู่ชัยภุมิ.  (2549).  การพัฒนาแผนการจัดกิจกรรมการเรียนรู้แบบโครงงาน เรื่องการแปร

รูปอาหารจากข้าวเหนียว กลุ่มการงานและพื้นฐานอาชีพ ชั้นประถมศึกษาปีที่ 6. 
วิทยำนิพนธ์ปริญญำกำรศึกษำมหำบัณฑิต (หลักสูตรและกำรสอน), มหำวิทยำลัย
มหำสำรคำม. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=542
97&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-10-
31&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_id=25
&maxid=154 

 



 
114 

C0024 ดวงกมล  ลืมจันทร์.  (2550).  การพัฒนาสีธรรมชาติข้าวเหนียวด า : Development of 
Natural Colorant from Black Glutinous Rice. วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตร
มหำบัณฑิต (พัฒนำผลิตภัณฑ์อุตสำหกรรมเกษตร), สำขำพัฒนำผลิตภัณฑ์อุตสำหกรรม
เกษตร, มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=110
948&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-
11-
03&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_id=20
&maxid=50 
http://www.lib.ku.ac.th/KUthesis/2550/DuangkamolLue/index.html 
 

C0025 วรรณภำ  ฮึกหำญ.  (2548).  การวิจัยยุทธศาสตร์การถนอมข้าวเหนียวมูนโดยวิธีการพาสเจอ
ไรซ์น้ ากะทิ และเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ า ของร้าน พ.ไพลิน อ าเภอหัวหิน จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ : A Strategy Experimental Research on Khao Naew Moon 
(Steamed Sticky Rice with Coconut Milk) Preservation by Pasteurizing 
Coconut Milk and Stored at Low Temperature of P. Pailin Shop, HuaHin 
District, Prachaubkirikhun. วิทยำนิพนธ์ปริญญำศิลปศำสตรมหำบัณฑิต, สำขำ
ยุทธศำสตร์กำรพัฒนำ, มหำวิทยำลัยรำชภัฏเพชรบุรี. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=839
1&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_id=7&
maxid=154 
http://book.pbru.ac.th/cgi-bin/gw_41_11/chameleon? 
 



 
115 

 
C0026 เกศินี  จันทรโสภณ.  (2545).  การวิจัยและพัฒนาการผลิตสาโทช้ันคุณภาพดีจากข้าวเม่า : 
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Sato from Roasted Glutinous Rice. วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต, 
มหำวิทยำลัยรำชภัฏอุบลรำชธำนี. 

 
 ได้ท ำกำรวิเครำะห์หำลูกแป้งที่ปลอดำกจุลินทรีย์ที่ผลิตสำรพิษอะฟลำทอกซินจำกลูกแป้ง 

13 สูตร ในอำหำร Coconut Agar พบว่ำ ตัวอย่ำงลูกแป้งที่เก็บจำกจังหวัดอ ำนำจเจริญ 1 ตัวอย่ำง 
มีกำรสร้ำงเม็ดสีสีเหลืองส้มใต้โคโลนีของเชื อในวุ้นอำหำร เมื่อน ำจำกเพำะเชื อส่องดูภำยใต้แสงอุล
ตรำไวโอเลตช่วงคลื่นยำว 366 นำโนเมตร มีกำรเรืองแสงของวุ้นอำหำรจำนนี ซึ่งเป็นสิ่งบ่งชี ว่ำมีกำร
ผลิตสำรพิษอะฟลำทอกซิน เมื่อศึกษำเปรียบเทียบคุณภำพของจุลชีววิทยำของลูกแป้ง 13 ตัวอย่ำง 
โดยกำรนับจ ำนวนจุลินทรีย์ทั งหมด (Total Plate count) และมีกำรแยกเชื อรำกับยีสต์และ
แบคทีเรียบนอำหำร Plate Count Agar พบว่ำ จ ำจุลินทรีย์ทั งหมดเรียงจำกมำกไปน้อยคือ ลูกแป้ง
จำกจังหวัดอุบลรำชธำนีตัวอย่ำงที่ 6 ตัวอย่ำงที่ 4 ตัวอย่ำงที่ 5 ตัวอย่ำงที่ 3 ตัวอย่ำงที่ 2 ลูกแป้ง
จำกจังหวัดสุรินทร์ ลูกแป้งจำกจังหวัดศรีสะเกษ ลูกแป้งจำกจังหวัดมหำสำรคำมตัวอย่ำงที่ 1 ลูก
แป้งจำกจังหวัดยโสธร ลูกแป้งจำกจังหวัดอุบลรำชธำนีตัวอย่ำงที่ 1 ตัวอย่ำงที่ 7 ลูกแป้งจำกจังหวัด
มหำสำรคำมตัวอย่ำงที่ 2 และลูกแป้งจำกจังหวัดอ ำนำจเจริญ โดยจ ำนวนเชื อรำที่นับได้ทั งหมดเรียง
จำกมำกไปน้อย คือ ลูกแป้งจำกจังหวัดศรีสะเกษ ลูกแป้งจำกจังหวัดสุรินทร์ ลูกแป้งจำกจังหวัด
อุบลรำชธำนีตัวอย่ำงที่ 5 ตัวอย่ำงที่ 1 ตัวอย่ำงที่ 6 ตัวอย่ำงที่ 2 ลูกแป้งจำกจังหวัดมหำสำรคำม
ตัวอย่ำงที่ 1 ลูกแป้งจำกจำกจังหวัดยโสธร ลูกแป้งจำกจังหวัดอุบลรำชธำนี ตัวอย่ำงที่ 3 ลูกแป้งจำก
จังหวัดอ ำนำจเจริญ และลูกแป้งจำกจังหวัดอุบลรำชธำนีตัวอย่ำงที่ 4 จ ำนวนยีสต์และแบคทีเรีย
ทั งหมดเรียงจำกมำกไปน้อย คือ ลูกแป้งจำกจังหวัดอุบลรำชธำนีตัวอย่ำงที่ 6 ตัวอย่ำงที่ 4 ตัวอย่ำง
ที่ 5 ตัวอย่ำงที่ 3 ตัวอย่ำงที่ 2 ลูกแป้งจำกจังหวัดสุรินทร์ ลูกแป้งจำกจังหวัดมหำสำรคำม ตัวอย่ำงที่ 
1 ลูกแป้งจำกจังหวัดยโสธร ลูกแป้งจำกจังหวัดอุบลรำชธำนี ตัวอย่ำงที่ 7 ลูกแป้งจำกจังหวัด
อ ำนำจเจริญ ลูกแป้งจำกจังหวัดศรีสะเกษ ลูกแป้งจำกจังหวัดมหำสำรคำมตัวอย่ำงที่ 2 และลูกแป้ง
จำกจังหวัดอุบลรำชธำนีตัวอย่ำงที่ 1 จำกผลกำรศึกษำคุณภำพทำงกำยภำพ เคมีและค่ำกำรยอมรับ
ทำงประสำทสัมผัสของ สำโทข้ำวเม่ำซึ่งใช้ลูกแป้งตัวอย่ำงที่ปลอดจำกจุลินทรีย์ที่ผลิตสำรพิษอะฟลำ
ทอกซิน พบว่ำสำโทข้ำวเม่ำทุกตัวอย่ำงใสไม่มีตะกอน ผลกำรตรวจวิเครำะห์ pH ปริมำณกรด ค่ำ
ปริมำณของแข็งที่ละลำยได้และน  ำตำลรีดิวซ์ของสำโทข้ำวเม่ำที่ใช้ลูกแป้งสูตรต่ำงกัน 12 ตัวอย่ำงมี
ค่ำไม่แตกต่ำงกันมำกนักแต่ปริมำณแอลกอฮอล์ของสำโทข้ำวเม่ำจำกจังหวัดอุบลรำชธำนีตัวอย่ำงที่  
3 5 และ 6 สำโทข้ำวเม่ำจำกจังหวัดยโสธร และสำโทข้ำวเม่ำจำกจังหวัดอุบลรำชธำนี วัดได้ 8.6-8.8 
ดีกรี ส่วนตัวอย่ำงที่เหลือวัดได้ ต่ ำกว่ำ 8.1 ดีกรี เมื่อจัดล ำดับสำโทข้ำวเม่ำที่ผลิตจำกลูกแป้งที่
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ต่ำงกันซึ่งมีควำมถี่ของกำรจัดเรียงเป็นล ำดับที่  1 มำกที่สุดคือ ลูกแป้งจำกจังหวัดอุบลรำชธำนี
ตัวอย่ำงที่ 6 มีค่ำควำมถี่ 8 จำก 12 คน รองลงมำคือ ลูกแป้งจำกจังหวัดอุบลรำชธำนีตัวอย่ำงที่ 3 มี
ค่ำควำมถี่ 4 จำก 12 คน ในขณะที่ตัวอย่ำงลูกแป้งอ่ืนไม่มีผู้ใดจัดเรียงล ำดับเป็นล ำดับที่ 1 จำกผล
กำรศึกษำคุณภำพทำงกำยภำพ เคมีและค่ำกำรยอมรับทำงประสำทสัมผัสของสำโทข้ำวเม่ำที่ใช้
ระยะเวลำในกำรหมักในขั น Solid state และขั น Submerged ต่ำงกันพบว่ำสำโทข้ำวเม่ำที่ใช้เวลำ
ในกำรหมักในขั น solid state 3 วัน วัดคุณภำพทำงเคมีของตัวอย่ำงสำโทข้ำวเม่ำที่หมักในขั น 
submerged เป็นเวลำ 3 4 5 6 และ 7 วัน ได้ค่ำ pH เป็น 4.19 4.18 1.16 4.07 และ 4.01 
ตำมล ำดับ และวัดปริมำณน  ำตำลรีดิวซ์ได้ร้อยละ 0.51 0.21 0.17 0.02 และ 0.10 ตำมล ำดับ 
ส ำหรับปริมำณกรดวัดได้ร้อยละ 0.45 0.63 0.72 และ 0.72 ตำมล ำดับ สำโทข้ำวเม่ำที่ใช้เวลำใน
กำรหมักในขั น solio state 5 วัน วัดคุณภำพทำงเคมีของตัวอย่ำงสำโทข้ำวเม่ำที่หมักในขั น 
submerged เป็นเวลำ 3 4 5 6 และ 7 วัน ได้ค่ำ pH เป็น 4.18 4.14 4.08 4.04 และ 4.01 
ตำมล ำดับปริมำณของแข็งที่ละลำยได้ (TSS) วัดได้ 7.3 7.2 7.1 7.1 และ 7.0 บริกซ์ ตำมล ำดับ 
และวัดปริมำณน  ำตำล รีดิวซ์ได้ร้อยละ 0.55 0.42 0.27 0.19 และ 0.14 ตำมล ำดับ ส ำหรับปริมำณ
กรดวัดได้ร้อยละ 0.72 ทุกตัวอย่ำง ส ำหรับสำโทข้ำวเม่ำที่ใช้เวลำในกำรหมักในขั น solid state 7 
วัน วัดคุณภำพทำงเคมีของตัวอย่ำงสำโทข้ำวเม่ำที่หมักในขั น submerged เป็นเวลำ 3 4 5 6 และ 
7 วัน ได้ค่ำ pH เป็น 4.06 4.0 5 4.04 4.03 และ 4.00 ตำมล ำดับ ปริมำณของแข็งที่ละลำยได้ 
(TSS) วัดได้ 7.2 7.2 7.1 7.0 และ 9.8 บริกซ์ตำมล ำดับ และวัดปริมำณน  ำตำลรีดิวซ์ได้ร้อยละ 0.95 
0.75 0.55 0.39 และ 0.33 ตำมล ำดับ ส ำหรับปริมำณกรดวัดตัวอย่ำงแรกได้ร้อยละ 0.45 ตัวอย่ำง
ที่เหลือวัดได้ร้อยละ 0.63 ทุกตัวอย่ำง ส ำหรับสำโทข้ำวเม่ำที่หมักในขั น submerged เป็นเวลำ 3 4 
5 6 และ 7 วัน ได้ค่ำ pH เป็น 4.68 4.68 4.67 4.62 และ 4.54 ตำมล ำดับ ปริมำณของแข็งที่
ละลำยได้ (TSS) วัดได้ 24.8 15.2 13 12 และ 11.3 บริกซ์ ตำมล ำดับ และวัดปริมำณน  ำตำลรีดิวซ์
ได้ร้อยละ 2.25 1.25 1.35 1.44 และ 1.53 ตำมล ำดับ ผลกำรวัดปริมำณแอลกอฮอล์ ของสำโท
ข้ำวเม่ำที่ใช้ระยะเวลำในกำรหมักในขั น solio state 7 วัน และหมักในขั น submerged 7 วัน 
เนื่องจำกเป็นสภำวะที่ใช้ระยะเวลำรวม 14 วัน และมีค่ำ pH ไม่ต่ ำกว่ำ 4.0 ปริมำณน  ำตำลรีดิวซ์
ร้อยละ 0.33 และได้ปริมำณแอลกอฮอล์ 13 ดีกรี ผลกำรศึกษำเปรียบเทียบคุณภำพทำงทำง
ประสำทสัมผัสของสำโทข้ำวเม่ำที่แปรผันชนิดของน  ำผ่ำสำโทโดยน  ำมะพร้ำวอ่อนน  ำหอม น  ำ
มะพร้ำวอ่อนชนิดน  ำหอมเผำ น  ำมะพร้ำวแก่และน  ำแร่ แบบ scoring test พบว่ำสำโทข้ำวเม่ำที่ผ่ำ
สำโทโดยใช้น  ำมะพร้ำวแก่มีชั นไขมันลอยอยู่ด้ำนบนจึงไม่น ำไปทดลองคุณภำพทำงประสำทสัมผัส  
และคุณภำพทำงประสำทสัมผัสด้ำนควำมใส สี กลิ่น รสชำติและคุณภำพ โดยรวมของสำโทข้ำวเม่ำ
ที่ใช้น  ำมะพร้ำวอ่อนชนิดน  ำหอม น  ำมะพร้ำวอ่อนชนิดน  ำหอมเผำและน  ำแร่ในกำรผ่ำสำโท ไม่
แตกต่ำงกันอย่ำงมีนัยส ำคัญทำงสถิติที่ควำมเชื่อมั่นร้อยละ 95 แต่ค่ำคะแนนรวมของสำโทข้ำวเม่ำที่
ใช้น  ำมะพร้ำวอ่อนชนิดน  ำหอม น  ำมะพร้ำวอ่อนชนิดน  ำหอมเผำและน  ำแร่ในกำรผ่ำสำโทมีควำม
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แตกต่ำงกันอย่ำงมีนัยส ำคัญทำงสถิติที่ควำมเชื่อมั่นร้อยละ 95 โดยสำโทน  ำมะพร้ำวอ่อนชนิด
น  ำหอมมีคะแนนรวมสูงสุด รองลงมำคือสำโทน  ำแร่และสำโทน  ำมะพร้ำวอ่อนชนิดน  ำหอมเผำ ได้ 
79.45 79.15 และ 77.75 ตำมล ำดับ  
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from Glutinous Rice and Other Local Raw Materials. วิทยำนิพนธ์ปริญญำ
วิทยำศำสตรมหำบัณฑิต, สำขำวิชำเคมี, มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 
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 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=813
49&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-10-
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 http://archive.lib.cmu.ac.th/full/T/2520/chem1220vt_abs.pdf 
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C0029 ผดุงศักดิ์  วำนิชชัง.  (2548). การศึกษาปัจจัยท่ีมีผลต่อการขัดขาวข้าวเหนียว : Study on 

Factor Affecting Sticky Rice Milling Condition. งำนวิจัย, คณะเกษตรศำสตร์
และทรัพยำกรธรรมชำติ, มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลตะวันออก. 
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C0030 ดำริกำ  เพ็ญรัตน์.  (2539). การศึกษาเปรียบเทียบการผลิตเครื่องดื่มแอลกอฮอล์ต่ าโดยใช้ลูกแป้ง

ข้าวเหนียวในการหมักกรณีศึกษา: ข้าวเหนียวนึ่งท้ังเมล็ดและน้ าแป้งข้าวเหนียวนึ่ง : A 
Comparative Study of the Production of Low Alcoholic Beverage Using 
Look-Pang-Khao-Mak in Fermentation a Case Study : Whole Grain VS 
Mashed Steamed Glutinous Rice. วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต, 
สำขำเทคโนโลยีเหมำะสมเพ่ือกำรพัฒนำทรัพยำกร, มหำวิทยำลัยมหิดล. 
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C0031 หทัยชนก  นันทพำนิช.  (2546). การศึกษาวิธีลดปริมาณการสูญเสียวิตามินบี-1 ในข้าวเหนียว 
ในระหว่างกระบวนการท าให้สุก : The Study on Method of Reduce Quantity 
Vitamin B1 Lose in Glutinous Rice Between Steam Process. งำนวิจัย, 
มหำวิทยำลัยรำชภัฎอุบลรำชธำนี. 

 
 กำรศึกษำวิธีลดปริมำณกำรสูญเสียวิตำมินบี-1 ในข้ำวเหนียวในระหว่ำงกระบวนกำรท ำให้

สุก พบว่ำผลของเวลำที่ใช้ในกำรแช่ข้ำว คือ 2,4,6,8 และ 10 ชั่วโมง เปอร์เซ็นต์กำรสูญเสียวิตำมิน

บี-1 เท่ำกับ 7.69,19.58,23.78,28.67, และ 32.88% CC และ 110C, 100C, 90C, 80
ตำมล ำดับอุณหภูมิในกำรนึ่งข้ำว 70 เปอร์เซ็นต์กำรสูญเสียวิตำมินบี-1 เท่ำกับ 10.20, 31.97, 
44.90, 60.54, 72.79 และ 82.31% ตำมล ำดับ ผลของเวลำที่ใช้นึ่งข้ำว เวลำที่ใช้นึ่ง 20, 25, 30 
และ 35 นำที มีเปอร์เซ็นต์กำรสูญเสียวิตำมินบี-1 เท่ำกับ 11.81, 61.11, 66.66, 75.69 และ 
82.64 % ตำมล ำดับ ส่วนผลกำรแช่ข้ำวในน  ำประปำ, น  ำกลั่น 2 ครั ง, น  ำมะนำว 10%, น  ำมะนำว 
20%, และน  ำมะนำว 30% พบว่ำมีเปอร์เซ็นต์กำรสูญเสียวิตำมินบี-1 เท่ำกับ 90.36, 66.66, 57.06, 
50.28 และ 40.10% ตำมล ำดับ ดังนั นถ้ำต้องกำรลดปริมำณกำรสูญเสียวิตำมินบี-1 ในข้ำวเหนียว
ในระหว่ำง กระบวนกำรท ำให้สุกควรนึ่งข้ำวโดยลดเวลำในกำรแช่ข้ำวลง นึ่งโดยใช้ไฟปำนกลำงและ
ใช้เวลำนึ่งให้น้อยที่สุด ที่ส ำคัญหลีกเลี่ยงกำรแช่ข้ำวด้วยน  ำประปำหรือน  ำบ่อ หรือบีบมะนำวลงใน
ข้ำวที่แช่ เนื่องจำกระหว่ำงกำรนึ่งถ้ำอยู่สภำวะที่เป็นกรดอัตรำกำรสลำยตัวของวิตำมินบี-1 จะเกิด
อย่ำงช้ำ ๆ  

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=610
5&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_id=3&
maxid=154 
http://www.lib.ubru.ac.th/thesis/hataichanok_2546/title.pdf 
 

C0032 วลัย  หุตะโกวิท เกศรินทร์  มงคลวรรณ และ สุพรรณิกำร์  โกสุม.  (2553). ข้าวเหนียวแก้วแช่
แข็ง : Khao Niew Kaew Frozen. งำนวิจัย, มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลพระ
นคร. 
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 กำรศึกษำอิทธิพลปริมำณน  ำตำลทรำยต่อน  ำกะทิ 4 ระดับ ที่มีต่อข้ำวเหนียวแก้ว พบว่ำ
เมื่อปริมำณน  ำตำลทรำยมำกขึ น ข้ำวเหนียวแก้วมีค่ำควำมสว่ำงลดลง โดยมีสีเขียวอ่อนใส มีลักษณะ
มันเงำ กลิ่นหอมใบเตย เนื อสัมผัสแข็งเล็กน้อย จำกกำรทดสอบทำงประสำทสัมผัส ข้ำวเหนียวแก้วที่
ปริมำณน  ำตำลต่อน  ำกะทิ 30:40 มีคะแนนควำมชอบเฉลี่ยทุกด้ำนสูงสุด ในระดับควำมชอบปำน
กลำง จำกนั นศึกษำปริมำณข้ำวเหนียวเชี ยวงู ที่ระดับ 20% และ 30% พบว่ำปริมำณข้ำวเหนียวที่
เพ่ิมขึ น ค่ำควำมสว่ำงมีแนวโน้มเพ่ิมขึ น ส่วนข้ำวเหนียวแก้วมีสีเหลืองอมเขียวทดสอบทำงด้ำน
ประสำทสัมผัส พบว่ำข้ำวเหนียวเชี ยวงูที่ระดับ 30% มีคะแนนควำมชอบเฉลี่ยสูงสุด ในระดับชอบ
ปำนกลำง จำกนั นน ำมำศึกษำระยะเวลำกำรเก็บรักษำและกำรคืนตัวของข้ำวเหนียวแก้วแช่แข็งที่
ระยะเวลำ 10 นำที แล้วให้ควำมร้อนด้วยไมโครเวฟที่ระดับควำมร้อน 30% เป็นเวลำ 40 , 50 แ 60 
นำที พบว่ำผู้ทดสอบให้กำรยอมรับข้ำวเหนียวแก้วแช่แข็งที่ระยะเวลำ 30 วัน โดยใช้ควำมร้อน
ไมโครเวฟที่ระดับควำมร้อน 30% เวลำนำน 50 วินำที โดยข้ำวเหนียวแก้วที่ได้มีสีเข้มขึ น เมื่อท ำ
กำรคืนตัวข้ำวเหนียวแก้วมีเนื อสัมผัสแห้ง ลักษณะที่ผู้ทดสอบให้กำรยอมรับอยู่ในระดับควำมชอบ
เล็กน้อย 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=208
81&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_id=10
&maxid=154 
http://repository.rmutp.ac.th/handle/123456789/467 

 
 
C0033 งำมชื่น  คงเสรี.  (2519). คุณสมบัติการหุงต้มและรับประทานของข้าวเหนียว : Cooking and 

Eating Qualities of Glutinous Rice. กำรประชุมทำงวิชำกำร ครั งที่ 15 สำขำพืช 
มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์ บำงเขน กรุงเทพมหำนคร 2519: รวมเรื่องย่อ. หน้ำ 63. 
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=25&maxid=50 
http://www.lib.ku.ac.th/KUCONF/KC1501063.pdf 

http://dccheck.php?Int_code=91&RecId=26404&obj_id=236 
  

 
C0034 รังสฤษฎิ์  คุณวุฒิ.  [25--]. โครงสร้างและสมบัติเชิงกลของวัสดุผสมไฮดรอกซีอะพาไทต์กับแป้ง

ข้าวเจ้า : Structure and Mechanical Properties of Hydroxyapatite-
Nonglutinous Rice Starch Composites. วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตร
มหำบัณฑิต (เคมีอุตสำหกรรม),  มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 

 
 _ 

 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://library.cmu.ac.th/digital_collection/etheses/detail.php?id=22700&word=gl
utinous rice# 

 

 
 
C0035 เพ็ญนภำ  ภูวฤทธิ์.  (2547). แป้งข้าวเหนียวพรีเจลเพื่อใช้เป็นสารชะลอการปลดปล่อยยาส าหรับ

ต ารับยาเม็ด : Pregelatinized Glutinous Rice Starch as a Sustained 
Releasing Agent for Tablet Preparations. วิทยำนิพนธ์ปริญญำเภสัชศำสตรมหำ
บัณฑิต, สำขำวิชำเภสัชภัณฑ์, บัณฑิตวิทยำลัย,  มหำวิทยำลัยขอนแก่น. 
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C0036 สุภัทร์  ไชยกุล, กมลวรรณ  แจ้งชัด, อนุวัตร  แจ้งชัด, ไพศำล  วุฒิจ ำนงค์ และ เรย์  วินเกอร์.  
(2551). ผลของปริมาณโปรตีนและกระบวนการเอกซ์ทรูชันต่อสมบัติทางประสาทสัมผัส 
และกายภาพของขนมขบเคี้ยวโปรตีนสูงจากข้าวเหนียว : Effect of Protein 
Content and Extrusion Process on Sensory and Physical Properties of 
Extruded High-Protein, Glutinous Rice-Based Snack. บทควำม, เรื่องเต็มกำร
ประชุมทำงวิชำกำรของมหำวิทยำลัยเกษตรศำตร์ ครั งที่  46: สำขำอุตสำหกรรม, หน้ำ 
81-90. 

 
 กำรพัฒนำขนมขบเคี ยวโปรตีนสูงจำกข้ำวเหนียว ที่มีส่วนผสมของแป้งข้ำวเหนียว กำกถั่ว

เหลือง และกลูเตนข้ำวสำลี ผลิตโดยผ่ำนกระบวนเอกซ์ทรูชันแบบสกรูคู่  โดยออกแบบสิ่งทดลอง
แบบ 2*3*2 แฟคทอเรียล ศึกษำผลของปริมำณโปรตีน (ร้อยละ 20 และ 30) ปริมำณควำมชื น 
(ร้อยละ 20, 25 และ 30) และอุณหภูมิ (150 และ 180 องศำเซลเซียส) ต่อสมบัติทำงประสำท
สัมผัส และกำยภำพของผลิตภัณฑ์ ผลจำกกำรทดสอบคุณภำพทำงประสำทสัมผัสเชิงพรรณนำ 
พบว่ำกำรเพ่ิมปริมำณโปรตีน มีผลให้ค่ำควำมเข้มด้ำนควำมแข็ง เสียง และควำมกรอบ เพ่ิมขึ น แต่
ค่ำควำมเข้มด้ำนควำมเหนียวติดฟันลดลง กำรเพ่ิมปริมำณควำมชื น มีผลให้ค่ำควำมเข้มด้ำนควำม
แข็ง เสียง ควำมกรอบ และกำรแตกหัก เพิ่มขึ น ขณะที่ค่ำควำมเข้มด้ำนควำมเหนียวติดฟัน และสี มี
ค่ำลดลง กระบวนกำรเอกซ์ทรูชันภำยใต้อุณหภูมิสูง (180 องศำเซลเซียส) มีผลให้ค่ำควำมเข้มของ
ทุกคุณลักษณะลดลง ยกเว้นค่ำควำมเข้มด้ำนสี ค่ำ L* ของผลิตภัณฑ์มีแนวโน้มลดลง ขณะที่ค่ำ a* 
และ b* เพ่ิมขึ น เมื่อเพ่ิมปริมำณโปรตีน หรืออุณหภูมิ หรือ ลดปริมำณควำมชื น ในระหว่ำง
กระบวนกำรเอกซ์ทรูชัน กำรเพ่ิมปริมำณโปรตีน และควำมชื น และกำรลดอุณหภูมิ มีผลให้ค่ำดัชนี
กำรแตกหักเพ่ิมขึ น 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
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maxid=154 
http://www.lib.ku.ac.th/KUCONF/data51/KC4606011.pdf 

http://dccheck.php?Int_code=91&RecId=20017&obj_id=225961 
  

 

C0037 สมพักตร์  เอ่ียมสะอำด.  (2546). ผลของลูกแป้ง พันธุ์ข้าวเหนียว และสีธรรมชาติต่อคุณภาพ
ของข้าวหมาก. งำนวิจัย, มหำวิทยำลัยรำชถัฏเพชรบุรี. 
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 แหล่งติดตามเอกสาร 
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C0038 ขนิษฐำ  อุ้มอำรีย์.  [25--]. ผลของวัตถุดิบและกระบวนการผลิตต่อคุณภาพของขนมอบพองจาก

ข้าวเหนียวหัก : Effects of Raw Materials and Processing Methods on 
Product Quality of Baked Snacks Produced from Broken Glutinous Rice. 
วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต, สำขำวิชำวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีกำร
อำหำร, มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 

 
 - 

 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://library.cmu.ac.th/digital_collection/etheses/detail.php?id=15795&word=gl
utinous rice# 
 

 

 

C0039 ชุลีพร  ค ำแหง.  [25-].  ผลของเอนไซม์ พันธุ์ข้าวเหนียว และยีสต์ต่อคุณภาพของสุรากลั่น
ชุมชน : Effect of Enzyme, Glutinous Rice Variety and Yeast on Quality of 
Community Distilled Liquor.  วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต, 
สำขำวิชำวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีกำรอำหำร, มหำวิทยำลัยเชียงใหม่. 

 
 - 

 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://library.cmu.ac.th/digital_collection/etheses/detail.php?id=14222&word=glutin
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ous rice# 
 

 
C0040 วินิต ชินสุวรรณ,  สมชำย ชวนอุดม,  วรำจิต พยอม และ นิพนธ์ ป้องจันทร์.  (ก.ค. – ธ.ค. 2545).  

“ระยะห่ำงระหว่ำงซี่ตะแกรงนวด ควำมเร้วลูกนวดและอัตรำกำรป้อนที่เหมำะสมส ำหรับ
เครื่องเกี่ยวนวดในกำรเก็บเก่ียวข้ำวเหนียว,” วำรสำรวิจัย มข.  7 : 2. หน้ำ 4 - 10.  

 - 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=146
878&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-10-
31&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_id=102
&maxid=154 
 

C0041 อำรยำ อำรมณ์ฤทธิ์,  รัชฎำ ตั งวงค์ไชย และ ศุภวรรณ  ถำวรชินสมบัติ.  (2550).  รายงานการวิจัย
ฉบับสมบูรณ์เรื่องกระบวนการผลิตและคุณลักษณะของผลิตภัณฑ์อาหารอบแบบใหม่
จากแป้งสาลีและข้าวเหนียว : Production and Characteristics of the Novel 
Hot-Plate Baked Product from Mixed Flour Between Wheat and 
Glutinous Rice Flours.  งำนวิจัย, มหำวิทยำลัยขอนแก่น. 

 - 
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C0042 อรทัย สิมพงษ์.  (2551).  สมบัติทางกายภาพของ “หวด” ที่มีผลต่อการสุกของข้าวเหนียว : 

Physical Properties of “Huad” Affecting Sticky Rice Cooking.  วิทยำนิพนธ์
ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต, สำขำวิทยำศำสตรศึกษำ, มหำวิทยำลัยรำชภัฏ
อุบลรำชธำนี. 

 กำรวิจัยครั งนี  มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษำสมบัติ ทำงกำยภำพของหวด และเปรียบเทียบ
ขนำดของหวด ที่เหมำะสมต่อกำรสุกของข้ำวเหนียว กลุ่มตัวอย่ำงที่ใช้ในกำรวิจัยครั งนี ประกอบด้วย 
หวดที่มีขนำดต่ำงกัน และข้ำวเหนียว โดยวิธีเลือกกลุ่มตัวอย่ำงแบบเจำะจงจำกบ้ำนไหล่ทุ่ง ต ำบล
ไหล่ทุ่ง อ ำเภอตระกำรพืชผล จังหวัดอุบลรำชธำนี เครื่องมือที่ใช้ในกำรวิจัยประกอบด้วย เทอร์มอ
มิเตอร์แบบดิจิทัล เทอร์มอมิเตอร์แบบอินฟรำเรด บำรอมิเตอร์ และแคลอรีมิเตอร์ แล้วน ำข้อมูลที่ได้
ไปวิเครำะห์หำค่ำควำมจุควำมร้อนจ ำเพำะของข้ำวเหนียวควำมสัมพันธ์ระหว่ำงอุณหภูมิกับเวลำของ
กำรนึ่งข้ำว ค่ำพลังงำนควำมร้อนของข้ำวเหนียวและร้อยละของกำรสูญเสียควำมชื นของข้ำวเหนียว 
ผลกำรวิจัยพบว่ำ 1. กำรศึกษำสมบัติทำงกำยภำพของ “หวด” ที่มีผลต่อกำรสุกของข้ำวเหนียวของ
หวดขนำด ใหญ่ กลำง และเล็ก พบว่ำ 1.1 ควำมสัมพันธ์ระหว่ำงอุณหภูมิเฉลี่ยกับเวลำในกำรนึ่งข้ำว

เหนียวที่ เวลำ t=25 ถึง t CC และ 95.45 C, 96.02 =35 นำที อุณหภูมิมีค่ำเฉลี่ยคงที่ เท่ำกับ 

97.79  ส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำน เท่ำกับ 1.78, 4.28 และ 4.96 ตำมล ำดับ 1.2  K, 0.97 J /ค่ำ
ควำมจุควำมร้อนจ ำเพำะของข้ำวเหนียวมีค่ำเฉลี่ยเท่ำกับ 1.35 J / kg   K ส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำน 

เท่ำกับ 0.27, 0.28 และ 0.15 K และ 1.61 J / kg kg  ตำมล ำดับ 1.3 ค่ำพลังงำนควำมร้อนของ
ข้ำวเหนียว มีค่ำเฉลี่ย เท่ำกับ 11.50 J , 8.84 J และ 14.74 J ส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำนเท่ำกับ 1.98 , 
2.68 และ 1.49 ตำมล ำดับ 1.4 ร้อยละของกำรสูญเสียควำมชื นของข้ำวเหนียวเฉลี่ย เท่ำกับ 
37.30 , 36.54 และ 35.88 ส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำน เท่ำกับ 3.36 , 1.79 และ 1.73 ตำมล ำดับ 2. 
กำรศึกษำเปรียบเทียบขนำดของหวดที่เหมำะสมต่อกำรสุกของข้ำวเหนียวพบว่ำ ควำมสัมพันธ์
ระหว่ำง มวล อุณหภูมิในกำรนึ่งข้ำวเหนียว ควำมจุควำมร้อนจ ำเพำะของข้ำวเหนียว ค่ำพลังงำน
ควำมร้อนของข้ำวเหนียว และร้อยละของกำรสูญเสียควำมชื นของข้ำวเหนียวของหวดแต่ละขนำด 
พบว่ำ หวดขนำดกลำงใช้เวลำในกำรนึ่งข้ำวเหนียวน้อยที่สุด ใช้ พลังงำนน้อยที่สุด และสูญเสีย
ควำมชื นปำนกลำง สำมำรถน ำไปใช้ได้อย่ำงเหมำะสม  

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=750
7&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_id=4&
maxid=154 
http://www.lib.ubru.ac.th/thesis/Orathai_2551/title.pdf 
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C0043 วัชรำนนท์  จุฑำจันทร์.  (2548).  สมบัติทางเคมีกายภาพของข้าวเหนียวนึ่งสุกหลังการอบแห้ง.  

วิทยำนิพนธ์ปริญญำกำรศึกษำมหำบัณฑิต, สำขำเทคโนโลยีพลังงำน, มหำวิทยำลัย
มหำสำรคำม. 

 - 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=53776&query=
ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-10-
31&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_id=24&maxid=154 
http://khoon.msu.ac.th/full93/watcharanon9041/titlepage.pdf 

 

C0044 สุกัญญำ ธำรสวิง,  กมลวรรณ อิศรำคำร และ ปำริฉัตร  หงสประภำส.  (2550).  อิทธิพลของ
โปรตีนต่อคุณลักษณะเพสท์แป้งข้าวเจ้าและแป้งข้าวเหนียวดัดแปรด้วยกรดที่ระดับ
ความชื้นปานกลางร่วมกับการให้ความร้อน : Influence of Proteins on Pasting 
Characteristics of Acid-Treated Rice and Waxy Rice Flours at 
Intermediate Moisture and Heat Treatment.  บทควำม, เรื่องกำรประชุมทำง
วิชำกำรของมหำวิทยำลัยเกษตรสำสตร์ ครั งที่ 45: สำขำส่งเสริมกำรเกษตรและคหกรรม
ศำสตร์ สำขำอุตสำหกรรม, หน้ำ 338 – 346. 

 จำกกำรศึกษำผลของกำรดัดแปรแป้งข้ำวเหนียวและแป้งข้ำวเจ้ำด้วยกรดแลคติกที่ควำม
เป็นกรด-ด่ำง 3.0 และระดับควำมชื น 30 เปอร์เซ็นต์ ร่วมกับกำรให้ควำมร้อน พบว่ำ แป้งข้ำวหนียว
และแป้งข้ำวเจ้ำดัดแปรด้วยกรดที่ระดับควำมชื นดังกล่ำวมีกำรรวมกลุ่มเนื่องจำกโปรตีนสะสมที่
ยังคงอยู่กับเม็ดแป้งท ำหน้ำที่เชื่อมเม็ดสตำร์ชเข้ำด้วยกันด้วยโครงสร้ำงร่ำงแห กำรใช้กรดร่วมกับ
ควำมร้อนท ำให้ลักษณะกำรหักเหสองแนวของแป้งดัดแปรแตกต่ำงจำกกำรใช้กรดที่ระดับควำมชื น
ดังกล่ำวและแป้งที่ไม่ผ่ำนกำรดัดแปร นอกจำกนั นแป้งข้ำวเหนียวและแป้งข้ำวเจ้ำดัดแปรด้วยกรด
ยังมีค่ำควำมหนืดสูงสุดสูงกว่ำแป้งที่ไม่ผ่ำนกำรดัดแปร (P น้อยกว่ำ 0.05) แต่ทนต่อแรงเฉือนและมี
กำรเกิดรีโทรกรำเดชันต่ ำกว่ำ (P น้อยกว่ำ 0.05) กำรใช้กรดร่วมกับควำมร้อนท ำให้แป้งดัดแปรมี
ควำมหนืดสูงสุด ควำมหนืดลดลง และเซ็ตแบคต่ ำกว่ำแป้งที่ไม่ผ่ำนกำรดัดแปรและแป้งดัดแปรด้วย
กรด (P น้อยกว่ำ 0.05) กล่ำวโดยรวมแล้ว กำรดัดแปรแป้งด้วยวิธีที่ใช้นี ท ำให้โปรตีนสะสมที่ยังคงอยู่
กับเม็ดแป้งเกิดกำรเสียสภำพตำมธรรมชำติและท ำให้เม็ดแป้งรวมกลุ่มกันมำกขึ น คุณลักษณะเพสท์
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ของแป้งข้ำวดัดแปรที่เปลี่ยนแปลงเกิดจำกกำรเปลี่ยนแปลงลักษณะทำงกำยภำพ ร่วมกับกำรย่อย
แป้งด้วยกรดเมื่อน ำแป้งดัดแปรไปวัดควำมหนืดในเครื่องวัดควำมหนืดแบบรวดเร็ว 

 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=116
435&query=ข้ำวเหนียว&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-00&d_end=2554-10-
30&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result 
     _id=69&maxid=154 
http://www.lib.ku.ac.th/KUCONF/KC4506016.pdf 

http://dccheck.php?Int_code=91&RecId=18400&obj_id=224344 
  

 
C0045 ประพันธ์ ปิ่นศิโรดม.  (2548).  กำรผลิตกลูโคสซีรัปจำกข้ำวเหนียวโดยใช้มอลท์สดและมอลท์แห้ง

จำกข้ำวเปลือก.  อำหำร [วำรสำร] 25, 4 (ต.ค.-ธ.ค. 2538) 243-254 น. 
 - 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://intanin.lib.ku.ac.th/search~S0?/d{u0E02}{u0E49}{u0E32}{u0E27}{u0E40}{u0E2B}{
u0E19}{u0E35}{u0E22}{u0E27}/d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7/1%2C30%2C38%2CB
/frameset&FF=d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7&2%2C%2C5/indexsort=- 

 
 

C0046 ประวีณำ ลำภำ.  (2554).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์น้ าสัมสายชูหมักจากข้าวเหนียวด ากล้อง.  
วิทยำนิพนธ์วิทยำศำสตรมหำบัณฑิต (พัฒนำผลิตภัณฑ์อุตสำหกรรมเกษตร),
มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์. 102 แผ่น. 
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 - 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://intanin.lib.ku.ac.th/search~S0?/d{u0E02}{u0E49}{u0E32}{u0E27}{u0E40}{u0E2B}{
u0E19}{u0E35}{u0E22}{u0E27}/d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7/1%2C30%2C38%2CB
/frameset&FF=d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7b4d3a1c5e9cda7+a1d2c3aae3e9bbc
3d0c2e2aab9ec&1%2C1%2C/indexsort=- 

 
 

C0047 จิดำภำ อำจำรยะศิริ.  (2551).  สารระเหยในเผือกและข้าวเหนียวด าที่ผ่านกระบวนการให้ความ
ร้อน.  วิทยำนิพนธ์วิทยำศำสตรมหำบัณฑิต (วิทยำศำสตร์กำรอำหำร), 
มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์. 116 แผ่น. 

 - 
 แหล่งติดตามเอกสาร 

http://intanin.lib.ku.ac.th/search~S0?/d{u0E02}{u0E49}{u0E32}{u0E27}{u0E40}{u0E2B}{
u0E19}{u0E35}{u0E22}{u0E27}/d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7/1%2C30%2C38%2CB
/frameset&FF=d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7b4d3&1%2C1%2C/indexsort=- 

 
 
 
 
 
 
 
 

รายช่ือเอกสาร 
ด้านแมลงและศัตรูข้าวเหนียว 

 
I0001 ยอดขวัญ  วัดอ่ิม.  (2552).  การจ าแนกพันธุกรรมความต้านทานต่อโรคไหม้ของข้าวเหนียวพันธุ์

พื้นเมืองในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ : Genetic Characterization of Blast 
Resistance in Traditional Glutinous Rice Varieties in Northeastern 
Region.  วิทยำนิพนธ์ปริญญำวิทยำศำสตรมหำบัณฑิต,  สำขำวิชำพืชไร่,  บัณฑิต
วิทยำลัย,  มหำวิทยำลัยขอนแก่น. 
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 - 
 

 แหล่งติดตามเอกสาร 
http://tdc.thailis.or.th/tdc//browse.php?option=show&browse_type=title&titleid=155

235&query=glutinous rice&s_mode=all&d_field=&d_start=0000-00-
00&d_end=2554-11-
01&limit_lang=&limited_lang_code=&order=&order_by=&order_type=&result_
id=32&maxid=50 
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รายช่ือเอกสาร 
เอกสารอ่ืนที่เกี่ยวข้องกับขา้วเหนียว 

 
S 0001 คณะทรัพยำกรธรรมชำติและอุตสำหกรรมเกษตร.  (2553).  กล้าใหม่นนทรีอีสาน: เสริมสร้างความ

ม่ันคงทางอาหาร(ข้าวเหนียว)สู่ชุมชน. มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์ วิทยำเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัด
สกลนคร. 
 

แหล่งติดตามเอกสาร 
คณะทรัพยำกรธรรมชำติและอุตสำหกรรมเกษตร 
มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์ วิทยำเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร.ะ 
59 หมู่ 1 ต ำบลเชียงเครือ อ ำเภอเมือง จังหวัดสกลนคร 

S 0002 พัชรินทร์  กำงทอง.  (2552).  ความม่ันคงทางด้านอาหาร : ข้าว ของต าบลเชียงเครือ อ าเภอเมือง 
จังหวัดสกลนคร. กำรศึกษำค้นคว้ำอิสระ บัณฑิตวิทยำลัย  มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์. 
แหล่งติดตามเอกสาร 
คณะทรัพยำกรธรรมชำติและอุตสำหกรรมเกษตร 
มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์ วิทยำเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร.ะ 
59 หมู่ 1 ต ำบลเชียงเครือ อ ำเภอเมือง จังหวัดสกลนคร 

S 0003 ส ำนักงำนพัฒนำผลิตภัณฑ์ข้ำว.  (2551).  ข้าวเหนียว: อนาคต การผลิต และการค้า.  กรมกำรข้ำว.  
กรุงเทพมหำนคร. 
แหล่งติดตามเอกสาร 

http://www.riceproduct.org/index.php?option=com_content&task=view&id=68&Itemid=1 

S 0004 ศูนย์วิจัยข้ำวอุบลรำชธำนี.  (2540).  ข้าวเหนียวอุบล.  ศูนย์วิจัยข้ำวอุบลรำชธำนี สถำบันวิจัยข้ำว กรม
วิชำกำรเกษตร. 
แหล่งติดตามเอกสาร 
http://intanin.lib.ku.ac.th/search~S0?/d{u0E02}{u0E49}{u0E32}{u0E27}{u0E40}{u0E2B}{u0E1
9}{u0E35}{u0E22}{u0E27}/d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7/1%2C30%2C38%2CB/frameset&FF=d|
a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7&5%2C%2C5/indexsort=- 
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S 0005 ธนพัฒน์ รุ่งวัฒนพงษ์ กนกวรรณ ศรีงำม และ ด ำเนิน กำละดี.  (2554).  “ปริมำณสำรฟีนอลิกโดยรวมใน
เมล็ดของข้ำวเหนียวก่ ำกับควำมสัมพันธ์กับลักษณะฟีโนไทป์ของพันธุ์”. วำรสำรวิทยำศำสตร์เกษตร 42, 1 
(พิเศษ) (ม.ค. - เม.ย. 2554) 417-420 น. 
แหล่งติดตามเอกสาร 
http://intanin.lib.ku.ac.th/search~S0?/d{u0E02}{u0E49}{u0E32}{u0E27}{u0E40}{u0E2B}{u0E1
9}{u0E35}{u0E22}{u0E27}/d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7/1%2C30%2C38%2CB/frameset&FF=d|
a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7&3%2C%2C5/indexsort=- 

S 0006 กลุ่มงำนวิจัยระบบพัฒนำไร่นำ.  (2536).  การใช้ประโยชน์ค่าสัมประสิทธิ์ต้นทุนการผลิตพืช : 
(โครงการสนับสนุนแผนการผลิตของเกษตรกร ตามแผนฟื้นฟูการเกษตร) : ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ. 
กลุ่มงำนวิจัยระบบพัฒนำไร่นำ กองวิจัยเศรษฐกิจกำรเกษตร ส ำนักงำนเศรษฐกิจกำรเกษตร กระทรวง
เกษตรและสหกรณ์. 43 หน้ำ. 
แหล่งติดตามเอกสาร 
http://intanin.lib.ku.ac.th/search~S0?/d{u0E02}{u0E49}{u0E32}{u0E27}{u0E40}{u0E2B}{u0E1
9}{u0E35}{u0E22}{u0E27}/d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7/1%2C30%2C38%2CB/frameset&FF=d|
a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7+bed1b9b8d8eccad1b9bbe8d2b5cda7+b5e9b9b7d8b9a1d2c3bc
c5d4b5&1%2C1%2C/indexsort=- S 0007 ด ำเนิน กำละดี.  (2554).  ข้าวก่ า (ข้าวเหนียวด า) ทรัพยากรข้าวไทยท่ีถูกลืม.  เชียงใหม่ : มิ่งเมือง. 
161 หน้ำ. 
แหล่งติดตามเอกสาร 
http://intanin.lib.ku.ac.th/search~S0?/d{u0E02}{u0E49}{u0E32}{u0E27}{u0E40}{u0E2B}{u0E1
9}{u0E35}{u0E22}{u0E27}/d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7/1%2C30%2C38%2CB/frameset&FF=d|
a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7b4d3+a7e1e8c0e2aab9d2a1d2c3&1%2C1%2C/indexsort=- S 0008 อมรำภรณ์ วงษ์ฟัก. (2546).  ข้าวต้มมัด ข้าวเหนียวปิ้ง. กรุงเทพฯ : แม่บ้ำน. 50 หน้ำ. 
แหล่งติดตามเอกสาร 
http://intanin.lib.ku.ac.th/search~S0?/d{u0E02}{u0E49}{u0E32}{u0E27}{u0E40}{u0E2B}{u0E1
9}{u0E35}{u0E22}{u0E27}/d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7/1%2C30%2C38%2CB/frameset&FF=d|
a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7bbd4e9a7&1%2C1%2C/indexsort=- 
 S 0009 สุภำงค์ เรืองฉำย.  (2549).  ข้าวเหนียวมูนผสมธัญพืชและเสริมสมุนไพร.  วำรสำรวชิำกำร 
มหำวิทยำลัยหอกำรค้ำไทย 26, 1 (ม.ค.-เม.ย.2549) 159-171 หน้ำ. 
แหล่งติดตามเอกสาร 
http://intanin.lib.ku.ac.th/search~S0?/d{u0E02}{u0E49}{u0E32}{u0E27}{u0E40}{u0E2B}{u0E1
9}{u0E35}{u0E22}{u0E27}/d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7/1%2C30%2C38%2CB/frameset&FF=d|
a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7c1d9b9&1%2C%2C2/indexsort=- 
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S 0010 อมรำภรณ์ วงษ์ฟัก.  (25--).  หวาน มัน เค็ม กับข้าวเหนียวมูนสารพัดหน้า.  กรุงเทพฯ : แม่บ้ำน.  43 
หน้ำ 
แหล่งติดตามเอกสาร 
http://intanin.lib.ku.ac.th/search~S0?/d{u0E02}{u0E49}{u0E32}{u0E27}{u0E40}{u0E2B}{u0E1
9}{u0E35}{u0E22}{u0E27}/d|a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7/1%2C30%2C38%2CB/frameset&FF=d|
a2e9d2c7cbe0b9d5c2c7c1d9b9&2%2C%2C2/indexsort=- 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 


