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4.2  ผลการวิเคราะหความพึงพอใจจากการถายทอดความรู 

32 
37 

5. สรุปผล อภิปรายและขอเสนอแนะ 40 
5.1  สรุปผลการศึกษา 
5.2  การอภิปรายผล 
5.3  ขอเสนอแนะ 
 

40 
41 
43 



ช 
 

สารบัญ (ตอ) 
 

 หนา 
บรรณานุกรม 44 
ภาคผนวก 45 

รายชื่อผูทรงคุณวุฒิ 46 
แบบสอบถามผูเชี่ยวชาญ 47 
เอกสารแสดงผลการถายทอดความรูแกกลุมเปาหมาย 49 
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สูตรแปงปนพ้ืนฐาน 
สูตรปรับปรุงจากสูตรพ้ืนฐาน 
อัตราสวนการนําแปงเปลือกทุเรียนมาใชทดแทนแปงขนมปงปน   
จํานวน 3 สูตร 
ความเหมาะสมทางลักษณะทางกายภาพของแปงปนจากเปลือกทุเรียนสําหรับ
ผลิตภัณฑของท่ีระลึก สูตรท่ี 1 
ความเหมาะสมทางลักษณะทางกายภาพของแปงปนจากเปลือกทุเรียนสําหรับ
ผลิตภัณฑของท่ีระลึก สูตรท่ี 2 
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ผลิตภัณฑของท่ีระลึก สูตรท่ี 3 
เปรียบเทียบคาเฉลี่ยความคิดเห็นของผูเชี่ยวชาญ ประเมินลักษณะทางกายภาพ
ของแปงปนจากเปลือกทุเรียนสําหรับผลิตภัณฑของท่ีระลึก 3 สูตร 
ขอมูลท่ัวไปของผูเขารับการฝกอบรม 
ความพึงพอใจตอการจัดโครงการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ 
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