
 

 

บทที่ 4 

ผลการวิเคราะหขอมูล 
  
 จากการศึกษาเรื่องการพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑของขวัญของที่ระลึกจากแปงเปลือกทุเรียน 
ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลเพ่ือวิเคราะหคุณภาพสูตรแปงปนจากเปลือกทุเรียนท่ีเหมาะสมสําหรับ
การทําผลิตภัณฑของท่ีระลึก ทําการพัฒนาสูตรแปงเปลือกทุเรียนใหเหมาะสมกับงานปนข้ึนรูป และ
วิเคราะหขอมูลจากแบบสอบถามผูเชี่ยวชาญ โดยแสดงการแจกแจงคาความถ่ีและรอยละ นําเสนอใน
รูปตารางประกอบความเรียง ไดดังนี้ 
 
4.1 ผลการวิเคราะหขอมูลพ้ืนฐานของผูเช่ียวชาญ 
 วิเคราะหขอมูลสวนบุคคลเก่ียวกับ อายุ สถานท่ีทํางาน และความเชี่ยวชาญ จํานวน 5 ทาน
โดยนําเสนอแบบความเรียง ดังนี้   
 1. ผูชวยศาสตราจารยโสริยา  ชิโนดม 
  - อายุ 57 ป 
  - สถานท่ีทํางาน คณะครุศาสตรอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
กรุงเทพ  
  - ความเชี่ยวชาญ งานประดิษฐดอกไม งานจัดดอกไม 
 2. ผูชวยศาสตราจารยรัตนลักษณ ปญจวุฒิพัฒน 
  - อายุ 55 ป 
  - สถานท่ีทํางาน มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ  
  - ความเชี่ยวชาญ ดอกไมประดิษฐจากวัสดุตางๆ 
 3. ผูชวยศาสตราจารย ดร.แสงอรุณ เชื้อวงษ 
  - อายุ 55 ป 
  - สถานท่ีทํางาน มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต 
  - ความเชี่ยวชาญ ดานศิลปะประดิษฐ 
 4. คุณวรรณา  มณีนุตร 
  - อายุ  53   ป 
  - สถานท่ีทํางาน ประกอบอาชีพอิสระดานงานศิลปะประดิษฐ 
  - ความเชี่ยวชาญ ดานศิลปะประดิษฐ 
 5. คุณอรสา  บุญเถ่ิง 
  - อายุ 45 ป 
  - สถานท่ีทํางาน ประกอบธุรกิจดานงานปนแปง ตลาดนัดสวนจตุจักร 
  - ความเชี่ยวชาญ ดานศิลปะประดิษฐ 
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 ผูวิจัยทําการวิเคราะหความคิดเห็นเก่ียวกับความเหมาะสมของลักษณะแปงปนจากเปลือก
ทุเรียน  3 สูตร จากผูเชี่ยวชาญ โดยแสดงคาเฉลี่ย นําเสนอในรูปตารางประกอบความเรียง ดังตาราง
ท่ี 4.1 – 4.4 

ตารางท่ี 4.1 ความเหมาะสมทางลักษณะทางกายภาพของแปงปนจากเปลือกทุเรียนสําหรับ
ผลิตภัณฑของท่ีระลึก สูตรท่ี 1 
(N=5) 

ลักษณะเนื้อแปงปนจากเปลือกทุเรียน คาเฉล่ีย 
ระดับความ

คิดเห็น 
1. ความเหนียว 
    1.1 เนื้อดินเหนียวไมขาดงาย 
    1.2 บีบ นวดไดไมติดมือ 
    1.3 ปนข้ึนรูปชิ้นงานไมติดมือ 

 
3.40 
4.20 
4.20 

 
ปานกลาง 

มาก 
มาก 

                                 คาเฉลี่ย 3.93 มาก 
2. ความเนียน 
    2.1 เนื้อแปงรวมเปนเนื้อเดียวกัน 

 
3.80 

 
มาก 

                                คาเฉลี่ย 3.80 มาก 
3. ความนิ่ม 
    3.1 เนื้อดินมีความนุมไมแข็ง 
    3.2 ปนข้ึนรูปไดไมแหงกอนงานเสร็จ 
    3.3 แผเปนแผนบางๆ ได 

 
4.00 
3.80 
3.80 

 
มาก 
มาก 
มาก 

                                คาเฉลี่ย 3.86 มาก 
4. ความทรงตัว 
    4.1 ปนข้ึนรูปไดดี ในความสูงไมเกิน 5 เซนติเมตร 
    4.2 ขณะปนเนื้อแปงไมหดตัวตามมือ 
    4.3 เม่ือแปงแหงไมมีรองรอยแตกราว 

 
4.00 
4.00 
4.00 

 
มาก 
มาก 
มาก 

                               คาเฉลี่ย 4.00 มาก 
 สรุปคาเฉล่ีย 3.92 มาก 
 
 จากตารางท่ี 4.1 แสดงใหเห็นวา แปงปนจากเปลือกทุเรียนสูตรท่ี 1 ผูเชี่ยวชาญท้ัง 5 ทาน 
ใหระดับความคิดเห็นของลักษณะเนื้อแปงปนในดานความทรงตัวมากท่ีสุด คาเฉลี่ยเทากับ 4.00 อยู
ในระดับมาก รองลงมาคือดาน ความเหนียว คาเฉลี่ย3.93 อยูในระดับมาก ความนิ่ม คาเฉลี่ย 3.86 
อยูในระดับมาก และความเนียน คาเฉลี่ย3.80 อยูในระดับมาก  และใหความคิดเห็นโดยรวมเก่ียวกับ
ความเหมาะสมของลักษณะแปงปนจากเปลือกทุเรียน มีคาเฉลี่ย 3.92  อยูในระดับมาก 
 
 
 
 



35 
 

ตารางท่ี 4.2 ความเหมาะสมทางลักษณะทางกายภาพของแปงปนจากเปลือกทุเรียนสําหรับ
ผลิตภัณฑของท่ีระลึก สูตรท่ี 2 
(N=5) 

ลักษณะเนื้อแปงปนจากเปลือกทุเรียน คาเฉล่ีย 
ระดับความ

คิดเห็น 
1. ความเหนียว 
    1.1 เนื้อดินเหนียวไมขาดงาย 
    1.2 บีบ นวดไดไมติดมือ 
    1.3 ปนข้ึนรูปชิ้นงานไมติดมือ 

 
3.60 
3.80 
4.00 

 
มาก 
มาก 
มาก 

                              คาเฉลี่ย 3.80 มาก 
2. ความเนียน 
    2.1 เนื้อแปงรวมเปนเนื้อเดียวกัน 

 
3.80 

 
มาก 

                              คาเฉลี่ย 3.80 มาก 
3. ความนิ่ม 
    3.1 เนื้อดินมีความนุมไมแข็ง 
    3.2 ปนข้ึนรูปไดไมแหงกอนงานเสร็จ 
    3.3 แผเปนแผนบางๆ ได 

 
4.40 
4.80 
4.40 

 
มากท่ีสุด 
มากท่ีสุด 
มากท่ีสุด 

                              คาเฉลี่ย 4.53 มากท่ีสุด 
4. ความทรงตัว 
    4.1 ปนข้ึนรูปไดดี ในความสูงไมเกิน 5 เซนติเมตร 
    4.2 ขณะปนเนื้อแปงไมหดตัวตามมือ 
    4.3 เม่ือแปงแหงไมมีรองรอยแตกราว 

 
4.40 
4.00 
4.00 

 
มากท่ีสุด 

มาก 
มาก 

                              คาเฉลี่ย 4.13 มาก 
สรุปคาเฉล่ีย 4.12 มาก 
 
 จากตารางท่ี 4.2 แสดงใหเห็นวา แปงปนจากเปลือกทุเรียนสูตรท่ี 2 ผูเชี่ยวชาญท้ัง 5 ทาน 
ใหระดับความคิดเห็นของลักษณะเนื้อแปงปนในดานความนิ่มมากท่ีสุด คาเฉลี่ยเทากับ 4.53 อยูใน
ระดับมากท่ีสุด รองลงมาคือดานความทรงตัว คาเฉลี่ย 4.13 อยูในระดับมาก  ดานความเหนียวและ
ความเนียนมีคาเฉลี่ยเทากันคือ 3.80 อยูในระดับมาก และใหความคิดเห็นโดยรวมเก่ียวกับความ
เหมาะสมของลักษณะแปงปนจากเปลือกทุเรียน มีคาเฉลี่ย 4.12  อยูในระดับมาก 
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ตารางท่ี 4.3 ความเหมาะสมทางลักษณะทางกายภาพของแปงปนจากเปลือกทุเรียนสําหรับ
ผลิตภัณฑของท่ีระลึก สูตรท่ี 3 
(N=5) 

ลักษณะเนื้อแปงปนจากเปลือกทุเรียน คาเฉล่ีย 
ระดับความ

คิดเห็น 
1. ความเหนียว 
    1.1 เนื้อดินเหนียวไมขาดงาย 
    1.2 บีบ นวดไดไมติดมือ 
    1.3 ปนข้ึนรูปชิ้นงานไมติดมือ 

 
4.00 
4.40 
4.40 

 
มาก 

มากท่ีสุด 
มากท่ีสุด 

                                  คาเฉลี่ย 4.20 มาก 
2. ความเนียน 
    2.1 เนื้อแปงรวมเปนเนื้อเดียวกัน 

 
3.80 

 
มาก 

                                     คาเฉลี่ย 3.80 มาก 
3. ความนิ่ม 
    3.1 เนื้อดินมีความนุมไมแข็ง 
    3.2 ปนข้ึนรูปไดไมแหงกอนงานเสร็จ 
    3.3 แผเปนแผนบางๆ ได 

 
3.60 
4.00 
4.20 

 
มาก 
มาก 
มาก 

                                    คาเฉลี่ย 3.93 มาก 
4. ความทรงตัว 
    4.1 ปนข้ึนรูปไดดี ในความสูงไมเกิน 5 เซนติเมตร 
    4.2 ขณะปนเนื้อดินไมหดตัวตามมือ 
    4.3 เม่ือแปงแหงไมมีรองรอยแตกราว 

 
4.40 
4.60 
4.00 

 
มากท่ีสุด 
มากท่ีสุด 

มาก 
                                    คาเฉลี่ย 4.33 มากท่ีสุด 
สรุปคาเฉล่ีย 4.14 มาก 
 
 จากตารางท่ี 4.3 แสดงใหเห็นวา แปงปนจากเปลือกทุเรียนสูตรท่ี 3 ผูเชี่ยวชาญท้ัง 5 ทาน 
ใหระดับความคิดเห็นของลักษณะเนื้อแปงปนในดานความทรงตัวมากท่ีสุด คาเฉลี่ยเทากับ 4.33 อยู
ในระดับมากท่ีสุด รองลงมาคือดานความเหนียว คาเฉลี่ย 4.20 อยูในระดับมาก  ดานความนิ่ม 
คาเฉลี่ย 3.93 อยูในระดับมาก ดานความเนียน คาเฉลี่ย 3.80 อยูในระดับมาก และใหความคิดเห็น
โดยรวมเก่ียวกับความเหมาะสมของลักษณะแปงปนจากเปลือกทุเรียน มีคาเฉลี่ย 4.14  อยูในระดับ
มาก 
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ตารางท่ี 4.4 เปรียบเทียบคาเฉลี่ยความคิดเห็นของผูเชี่ยวชาญ ประเมินลักษณะทางกายภาพของ
แปงปนจากเปลือกทุเรียนสําหรับผลิตภัณฑของท่ีระลึก 3 สูตร  
 

ลักษณะเนื้อแปงปนจากเปลือกทุเรียน 
คาเฉล่ีย 

ระดับความคิดเห็น 
สูตรท่ี 1 สูตรท่ี 2 สูตรท่ี 3 

1. ความเหนียว 
    1.1 เนื้อดินเหนียวไมขาดงาย 
    1.2 บีบ นวดไดไมติดมือ 
    1.3 ปนข้ึนรูปชิ้นงานไมติดมือ 

 
3.40 
4.20 
4.20 

 
3.60 
3.80 
4.00 

 
4.00 
4.40 
4.40 

2. ความเนียน 
    2.1 เนื้อปงรวมเปนเนื้อเดียวกัน 

 
3.80 

 
3.80 

 
3.80 

3. ความนิ่ม 
    3.1 เนื้อดินมีความนุมไมแข็ง 
    3.2 ปนข้ึนรูปไดไมแหงกอนงานเสร็จ 
    3.3 แผเปนแผนบางๆ ได 

 
4.00 
3.80 
3.80 

 
4.40 
4.80 
4.40 

 
3.60 
4.00 
4.20 

4. ความทรงตัว 
    4.1 ปนข้ึนรูปไดดี ในความสูงไมเกิน 5 เซนติเมตร 
    4.2 ขณะปนเนื้อดินไมหดตัวตามมือ 
    4.3 เม่ือแปงแหงไมมีรองรอยแตกราว 

 
4.00 
4.00 
4.00 

 
4.40 
4.00 
4.00 

 
4.40 
4.60 
4.00 

รวมคาเฉล่ีย 3.92 4.12 4.14 
 
 จากตารางท่ี 4.4 แสดงใหเห็นวา จากการศึกษาระดับความคิดเห็นเก่ียวกับลักษณะทาง
กายภาพของเนื้อแปงปนจากเปลือกทุเรียน ผูเชี่ยวชาญท้ัง 5 ทาน ใหระดับความคิดเห็นในสูตรท่ี 3 
มากท่ีสุด มีคาเฉลี่ยเทากับ 4.14 อยูในระดับมาก  รองลงมาคือสูตรท่ี 2 คาเฉลี่ย 4.12  อยูในระดับ
มาก และสูตรท่ี 1 คาเฉลี่ย 3.92  อยูในระดับมาก  ตามลําดับ 
 สรุปไดวา การศึกษาสูตรแปงปนจากเปลือกทุเรียนท่ีเหมาะสมสําหรับการทําผลิตภัณฑของ
ที่ระลึกผูเชี่ยวชาญคัดเลือกแปงปนจากเปลือกทุเรียน สูตรท่ี 3 วามีความเหมาะสมสําหรับการผลิต
ผลิตภัณฑของท่ีระลึกมากท่ีสุด   
 
 ขอเสนอแนะจากผูเช่ียวชาญ 

1. สีของแปงปนจากเปลือกทุเรียนควรหากจะใชสีธรรมชาติควรทําผลิตภัณฑในแนวธรรมชาติ 
แตหากตองการผสมสีลงในแปงและไมใหสีผิดเพ้ียนควรฟอกสีแปงใหเปนสีขาวกอน 

2. เพ่ือใหอายุการใชงานของแปงยาวนานข้ึนควรใสสารกันบูด 
3. หลังจากการปนและเม่ือแปงแหงแลว การหดตัวไมควรเกิน 1 มิลลิเมตร 
4. ควรปนแปงใหมีความละเอียดมากกวาเดิม เนื่องจากความละเอียดของแปงมีผลตอความนุม

เหนียวของเนื้อแปงปน 
5. การตกแตงสีทําได 2 แบบ คือ การเพนท และการผสมสีในเนื้อแปง  
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4.2 ผลการวิเคราะหความพึงพอใจการถายทอดความรูเรื่องการพัฒนาผลิตภัณฑของท่ีระลึกจาก
แปงเปลือกทุเรียน   
  
 ผูวิจัยดําเนินการฝกอบรมและถายทอดความรูในการทําแปงปนและผลิตภัณฑจากแปงปนเปลือก
ทุเรียน ใหกับกลุมชุมชนไทยมุสลิมเกาะเกร็ด  อําเภอเกาะเกร็ด จังหวัดนนทบุรี จํานวน  คน 

หลังจากดําเนินการถายทอดเทคโนโลยี ผูเขารับการฝกอบรมไดทําแบบสอบถาม เพ่ือนํามา
วิเคราะหขอมูลจากแบบแบบสอบถามความพึงพอใจ  ดําเนินการวิเคราะหขอมูลแบงเปน 2 ตอน  
ดังนี้  

2.1 ขอมูลท่ัวไปของผูเขารับการฝกอบรม  
2.2 ความพึงพอใจตอการจัดโครงการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ  

 
ขอมูลท่ัวไปของผูเขารับการฝกอบรม แสดงเปนคาความถ่ี และรอย ดังตารางท่ี 4.5 
ตารางท่ี 4.5 ขอมูลท่ัวไปของผูเขารับการฝกอบรม 
(N = 60) 

ขอมูลสวนบุคคล จํานวน (ความถี่) รอยละ 
1. เพศ 
     หญิง 
     ชาย 

 
44 
16 

 
73.33 
26.76 

2. อายุ 
     ต่ํากวา 20 ป 
     21 – 30 ป 
     31 – 40 ป 
     41 – 50 ป 
     50 ปข้ึนไป 

 
5 

16 
13 
20 
6 

 
8.33 

26.66 
21.66 
33.33 
10.00 

3. อาชีพ 
     ขาราชการ 
     อาชีพอิสระ / คาขาย 
     เอกชน / รัฐวิสาหกิจ 
     เกษตรกร 
     นักศึกษา / นักเรียน 

 
10 
12 
8 

20 
10 

 
16.66 
20.00 
13.33 
33.33 
16.66 

 
 จากตารางท่ี 4.1 พบวา ผูเขารับการฝกอบรมเปนเพศหญิง คิดเปนรอยละ 73.33 เพศชาย 
คิดเปนรอยละ 26.76 อายุ 41-50 ป คิดเปนรอยละ 33.33 , 21 – 30 ป คิดเปนรอยละ 26.66 
, 31 – 40 ป คิดเปนรอยละ 21.66 , 50 ปข้ึนไป คิดเปนรอยละ 10.00  และ ต่ํากวา 20 ป คิด
เปนรอยละ 8.33 อาชีพเกษตรกร คิดเปนรอยละ 33.33 , อาชีพอิสระ / คาขาย คิดเปนรอยละ 
20.00 , ขาราชการ และนักศึกษา / นักเรียน คิดเปนรอยละ 16.66 , เอกชน / รัฐวิสาหกิจ คิดเปน
รอยละ 13.33 ตามลําดับ 
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ความพึงพอใจตอการจัดโครงการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ แสดงคาเฉลี่ย ดังตารางท่ี 4.6  
ตารางท่ี 4.6 ความพึงพอใจตอการจัดโครงการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ 
(N = 60) 

ประเด็นคําถาม 
ระดับความพึงพอใจ 

คาเฉล่ีย แปลความหมาย 

ดานวิทยากร  

1. การถายทอดความรูของวิทยากรมีความชัดเจน 4.83 มากท่ีสุด 

2. ความสามารถในการอธิบายเนื้อหา 4.75 มากท่ีสุด 

3. มีความครบถวนของเนื้อหาในการฝกอบรม 4.53 มากท่ีสุด 

4. การใชเวลาตามท่ีกําหนดไว 4.73 มากท่ีสุด 

5.การตอบขอซักถามในการฝกอบรม 4.45 มาก 

6. วัสดุอุปกรณมีเพียงพอในการฝกปฏิบัติ 4.71 มากท่ีสุด 

7. เอกสารประกอบการฝกอบรมมีเนื้อหาครบถวน 4.78 มากท่ีสุด 

รวมคาเฉลี่ย 4.68 มากท่ีสุด 

ดานสิ่งอํานวยความสะดวก 

1. สถานท่ีมีความเหมาะสมในการฝกปฏิบัติ 4.76 มากท่ีสุด 

2. การจัดอาหารมีความเหมาะสม 4.70 มากท่ีสุด 

3. การใหบริการและอํานวยความสะควกของคณะผูจัด
โครงการฝกอบรม 

4.90 มากท่ีสุด 

4. ระยะเวลาในการฝกอบรมมีความเหมาะสม 4.61 มากท่ีสุด 

รวมคาเฉลี่ย 4.74 มากท่ีสุด 

ดานผลิตภัณฑ 

1. วัสดุท่ีนํามาพัฒนาผลิตภัณฑมีความเหมาะสม 4.83 มากท่ีสุด 

2. ผลงานมีรูปแบบ สัดสวนท่ีเหมาะสม 4.80 มากท่ีสุด 

3. มีสีสันสวยงาม เสมือนของจริง 4.91 มากท่ีสุด 

4. สวนประกอบมีความประณีต สวยงาม 4.73 มากท่ีสุด 

5. ชิ้นงานมีความนาสนใจ แปลกใหม 4.23 มาก 

6. การตกแตงชิ้นงานมีความเหมาะสม 4.81 มากท่ีสุด 

7. สามารถนําไปใชงานไดจริง 4.90 มากท่ีสุด 

รวมคาเฉลี่ย 4.71 มากท่ีสุด 
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ตารางท่ี 4.6 (ตอ) 

ประเด็นคําถาม 
ระดับความพึงพอใจ 

คาเฉล่ีย แปลความหมาย 

ดานความรูความเขาใจ 

1. ความรู ความเขาใจในเรื่องนี้ กอน การอบรม 3.90 มาก 

2. ความรู ความเขาใจในเรื่องนี้ หลัง การอบรม 4.80 มากท่ีสุด 

รวมคาเฉลี่ย 4.35 มาก 

ดานการนําความรูไปใช   

1. สามารถนําความรู ท่ี ไดรับไปประยุกตใช ในการ
ปฏิบัติงานได 

4.75 มากท่ีสุด 

2. สามารถนําความรูไปเผยแพร / ถายทอดได 4.68 มากท่ีสุด 

3. สามารถนําความรูท่ีไดไปประกอบอาชีพได 4.76 มากท่ีสุด 

รวมคาเฉลี่ย 4.73 มากท่ีสุด 

 
 จากตารางท่ี 1.2 พบวา ผูเขารับการฝกอบรมมีความพึงพอใจโดยรวมอยูในระดับมาก 
คาเฉลี่ยเทากับ 4.73  เม่ือพิจารณารายดาน พบวา ดานวิทยากร มีความพึงพอใจระดับมากท่ีสุด 
คาเฉลี่ยเทากับ 4.68  ดานสิ่งอํานวยความสะดวก ความพึงพอใจระดับมากท่ีสุด คาเฉลี่ยเทากับ  
4.74 ดานผลิตภัณฑ ความพึงพอใจระดับมากท่ีสุด คาเฉลี่ยเทากับ 4.71 ดานความรูความเขาใจ 
ความพึงพอใจระดับมาก คาเฉลี่ยเทากับ 4.35 ดานการนําความรูไปใช  ความพึงพอใจระดับมาก
ท่ีสุด คาเฉลี่ยเทากับ 4.73  
  
 ขอเสนอแนะจากการแบบสอบถามความพึงพอใจ 

1. อยากอบรมอีกไดความรูและนํามาใชประโยชนในชีวิตจริงได 
2. ผลิตภัณฑสวยงามมาก 
3. อยากใหมีการอบรมท่ีมีระยะเวลามากข้ึนอีก 
4. อยากใหมีโครงการอบรมใหความรูอยางนี้อีกและจะติดตามอยางตอเนื่อง 
5. ยินดีและสนับสนุนในการฝกอบรม และขอบคุณวิทยากรทุกทานท่ีใหความรูและจะนํา

ความรูท่ีไดไปตอยอด 
6. สามารถนําความรูไปสอนนักเรียนเปนองคความรูตอไป 
7. อยากใหมีการอบรมอยางตอเนื่อง  และเพ่ิมเวลาในการอบรมอีก 
8. การอบรมมีประโยชนมาก จัดอบรมดี มีการเตรียมความพรอม ประทับใจมาก 
9. อยากเรียนผลิตภัณฑทุกชิ้นงาน 

 
 
 
 
 


