
 

 

บทที่ 1 บทน ำ 
 

1.1 ทีม่ำและควำมส ำคญัของงำนวจิยั 
ปัจจุบนัอุตสาหกรรมการผลิตก๋วยเต๋ียวไดเ้ติบโตข้ึนอย่างมาก เน่ืองจากเป็นอาหารท่ีรับประทานง่าย
ราคาไม่แพง สามารถน าไปประกอบอาหารไดห้ลากหลาย ท าให้การแข่งขนัทางการคา้สูงข้ึนอย่าง
หลีกเล่ียงไม่ได ้โดยเฉพาะคู่แข่งส าคญัอยา่งเวียดนามและพม่าซ่ึงเป็นประเทศท่ีมีการส่งออกขา้วเป็น
อนัดบัตน้ๆ ของโลกและมีตน้ทุนในการผลิตท่ีต ่ากวา่ประเทศไทยมาก ซ่ึงขา้วเป็นวตัถุดิบหลกัในการ
ผลิตก๋วยเต๋ียว หากเปรียบเทียบตน้ทุนในการผลิตก๋วยเต๋ียวจุดน้ีเป็นขอ้เสียเปรียบอยา่งมาก ดงันั้นการ
ลดตน้ทุนในการผลิตดา้นอ่ืนๆ จึงเป็นส่ิงส าคญัท่ีผูป้ระกอบการตอ้งค านึงถึง โดยตน้ทุนดา้นพลงังาน
ถือเป็นปัจจยัหน่ึงท่ีส่งผลต่อตน้ทุนในการผลิต ซ่ึงค่าใช้จ่ายดา้นพลงังานในปัจจุบนัมีแนวโน้มท่ีจะ
สูงข้ึนหากเปรียบเทียบกบัในอดีต เม่ือมาพิจารณาขั้นตอนการผลิตก๋วยเต๋ียวพบวา่ กระบวนการน่ึงถือ
เป็นขั้นตอนท่ีส าคญัมากในการผลิตเส้นก๋วยเต๋ียว เน่ืองจากเป็นกระบวนการท าน ้ าแป้งให้กลายเป็น
แผน่ก๋วยเต๋ียวก่อนท่ีจะไปท าเป็นก๋วยเต๋ียวเส้นสด หรือเส้นแห้ง โดยการน่ึงในปัจจุบนันั้นจะใชไ้อน ้ า
จากหมอ้ไอน ้าเป็นตวัใหค้วามร้อนกบัก๋วยเต๋ียวโดยตรงซ่ึงมีปริมาณการใชเ้กินความจ าเป็นอยูม่ากและ
ยงัเป็นอนัตรายต่อผูบ้ริโภคดว้ยเพราะน ้าท่ีใชใ้นหมอ้ไอน ้ามีการใส่สารเคมีเพื่อป้องกนัการเกิดตะกรัน
และสนิม นอกจากนั้นเคร่ืองน่ึงท่ีใช้ในการน่ึงก๋วยเต๋ียวนั้นมีขนาดใหญ่ท าให้ยากต่อการท าความ
สะอาดซ่ึงถือเป็นมาตรฐานส าคญัของอุตสาหกรรมอาหาร ดังนั้นการศึกษาการประหยดัพลงังานใน
การน่ึงน ้าแป้งจึงมีความจ าเป็นอยา่งมากเพื่อพฒันาอุตสาหกรรมการผลิตก๋วยเต๋ียวให้มีตน้ทุนพลงังาน
ท่ีต ่าลงและสามารถผลิตสินคา้ไดอ้ยา่งมีคุณภาพ 

 

1.2 วตัถุประสงค์งำนวจิยั 
1. ออกแบบและสร้างเคร่ืองน่ึงแบบใหม่ท่ีใชพ้ลงังานนอ้ยลง 
 
2. เปรียบเทียบการใชพ้ลงังานเคร่ืองน่ึงท่ีใชใ้นปัจจุบนักบัเคร่ืองน่ึงแบบใหม่  
  

1.3 ขอบเขตงำนวจิยั 
1.ศึกษาผลของอุณหภูมิน ้าแป้งก่อนเขา้เคร่ืองน่ึง 
              
2.ใชส่้วนผสมน ้าแป้งตามสูตรของ บริษทั ไทยเอเชียไรซ์ โปรดกัส์ จ  ากดั 
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1.4 ประโยชน์ทีไ่ด้รับจำกงำนวจิยั 
1. สามารถประหยดัพลงังานท่ีใชใ้นกระบวนการน่ึงเส้นก๋วยเต๋ียว 
         
2. สามารถเพิ่มอตัราผลิตในการเส้นน่ึงก๋วยเต๋ียว 
 

3. เพิ่มความสะอาดใหก้บักระบวนการน่ึงก๋วยเต๋ียว 
  
   


