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3.1 ปริมาณและมูลค่าการส่งออกขา้วและผลิตภณัฑจ์ากขา้วในปี 2552-2553  10 
5.1      แสดงค่าพลงังานท่ีใชใ้นการน่ึงน ้าแป้งท่ีอุณหภูมิ 35 องศาเซลเซียส ท่ีความหนา 0.7, 1  
           และ 1.5 มิลลิเมตร ตามล าดบั ท่ีความเร็วสายพาน 6 เมตรต่อนาที ดว้ยเคร่ืองน่ึงท่ีใช ้
          ในปัจจุบนั                                                                                                                                  34                                                                                                  
5.2     แสดงผลการทดลองการน่ึงน ้าแป้งท่ีความหนา 0.7 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิน ้าแป้ง 35, 40,     
          45, 50, 55 และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั                                                                             35 
5.3     แสดงผลการทดลองการน่ึงน ้าแป้งท่ีความหนา 1 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิน ้าแป้ง 35, 40, 
          45, 50, 55 และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั                                                                             36 
5.4     แสดงผลการทดลองการน่ึงน ้าแป้งท่ีความหนา 1.5 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิน ้าแป้ง 35, 40, 
          45, 50, 55 และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั                                                                             37 
5.5     แสดงอตัราผลิตและอตัราการใชพ้ลงังานท่ีอุณหภูมิต่างๆ                                                         39 
5.6     แสดงการใชพ้ลงังานไฟฟ้าของเคร่ืองน่ึงท่ีใชใ้นปัจจุบนัและแบบใหม่                                     41 
ก.1    ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีอุณหภูมิ 35 องศาเซลเซียส ท่ีความหนา 0.7, 1 และ  
         1.5 มิลลิเมตร ตามล าดบั ท่ีความเร็วสายพาน 6 เมตรต่อนาที ดว้ยเคร่ืองน่ึงท่ีใชใ้น 
         ปัจจุบนัคร้ังท่ี 1                                                                                                                           48 
ก.2   ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีอุณหภูมิ 35 องศาเซลเซียส ท่ีความหนา 0.7, 1 และ  
        1.5 มิลลิเมตร ตามล าดบั ท่ีความเร็วสายพาน 6 เมตรต่อนาที ดว้ยเคร่ืองน่ึงท่ีใชใ้น 
        ปัจจุบนัคร้ังท่ี 2                                                                                                                            48 
ก.3   ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีอุณหภูมิ 35 องศาเซลเซียส ท่ีความหนา 0.7, 1 และ  
        1.5 มิลลิเมตร ตามล าดบั ท่ีความเร็วสายพาน 6 เมตรต่อนาที ดว้ยเคร่ืองน่ึงท่ีใชใ้น 
        ปัจจุบนัคร้ังท่ี 3                                                                                                                            49 
ก.4   ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีอุณหภูมิ 35 องศาเซลเซียส ท่ีความหนา 0.7, 1 และ 
        1.5 มิลลิเมตร ตามล าดบั ท่ีความเร็วสายพาน 6 เมตรต่อนาที ดว้ยเคร่ืองน่ึงท่ีใชใ้น 
        ปัจจุบนัคร้ังท่ี 4                                                                                                                            49 
ก.5   ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีอุณหภูมิ 35 องศาเซลเซียส ท่ีความหนา 0.7, 1 และ 
        1.5 มิลลิเมตร ตามล าดบั ท่ีความเร็วสายพาน 6 เมตรต่อนาที ดว้ยเคร่ืองน่ึงท่ีใชใ้น             
        ปัจจุบนัคร้ังท่ี 5                                                                                                                            50 
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ก.6 ผลการทดลองการน่ึงน ้าแป้งท่ีความหนา 0.7 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
      และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 1                                                 51  
ก.7 ผลการทดลองการน่ึงน ้าแป้งท่ีความหนา 0.7 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
      และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 2                                                 52 
ก.8 ผลการทดลองการน่ึงน ้าแป้งท่ีความหนา 0.7 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
      และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 3                                                 52 
ก.9 ผลการทดลองการน่ึงน ้าแป้งท่ีความหนา 0.7 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
      และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 4                                                 53 
ก.10 ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีความหนา 0.7 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
        และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 5                                               53 
ก.11 ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีความหนา 1 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
         และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 1                                              54 
ก.12 ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีความหนา 1 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
         และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 2                                              54 
ก.13 ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีความหนา 1 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
         และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 3                                              55 
ก.14 ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีความหนา 1 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
         และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 4                                              55 
ก.15 ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีความหนา 1 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
         และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 5                                              56 
ก.16 ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีความหนา 1.5 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
         และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 1                                              56 
ก.17 ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีความหนา 1.5 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
         และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 2                                              57 
ก.18 ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีความหนา 1.5 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
         และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 3                                              57 
ก.19 ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีความหนา 1.5 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
         และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 4                                              58 
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ก.20 ผลการทดลองการน่ึงน ้ าแป้งท่ีความหนา 1.5 มิลลิเมตร ท่ีอุณหภูมิ 35, 40, 45, 50 , 55  
         และ 60 องศาเซลเซียส ตามล าดบั ดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบใหม่คร้ังท่ี 5                                              58 


