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บทคดัยอ่ 
 
งานวจิยัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อประหยดัพลงังานในการน่ึงก๋วยเต๋ียวของบริษทั ไทยเอเชียไรซ์ โปรดกัส์ 
จ  ากดั โดยศึกษาผลของการเพิ่มอุณหภูมิน ้ าแป้งก่อนน่ึง จากเดิมท่ีน่ึงดว้ยเคร่ืองน่ึงความยาว 15 เมตร 
น่ึงน ้าแป้งท่ีอุณหภูมิบรรยากาศ ความเร็วของสายพาน 6 เมตรต่อนาที เปรียบเทียบการใชพ้ลงังานกบั
เคร่ืองน่ึงแบบใหม่ความยาว 3 เมตร ท่ีน่ึงโดยเพิ่มอุณหภูมิน ้ าแป้งเป็น 35, 40, 45, 50, 55 และ 60 องศา
เซลเซียส ตามล าดับ เพื่อหาความเร็วสายพานท่ีท าให้เส้นก๋วยเต๋ียวสุกในแต่ละอุณหภูมิ จากการ
ทดลองพบวา่ การเพิ่มอุณหภูมิน ้าแป้งก่อนน่ึงนั้นสามารถลดพลงังานในการน่ึงไดสู้งสุด 3 เท่า ท่ีอตัรา
ผลิตเดียวกนั  และเม่ืออุณหภูมิสูงข้ึนอตัราผลิตท่ีไดก้็สูงข้ึนตามไปดว้ย แต่พลงังานท่ีใช้ยงัน้อยกว่า
เม่ือเทียบกบัการน่ึงดว้ยเคร่ืองน่ึงแบบเดิมโดยอตัราผลิตสูงสุดท่ีได ้คือ 907.2 กิโลกรัมต่อชัว่โมง ท่ี
อุณหภูมิน ้ าแป้ง 60 องศาเซลเซียส โดยคุณภาพของก๋วยเต๋ียวท่ีไดเ้ป็นไปตามมาตรฐานของบริษทั 
นอกจากนั้นยงัลดการใชพ้ลงังานไฟฟ้าจากการใชม้อเตอร์ไดสู้งสุด 62.3 เปอร์เซ็นต ์ 
 
ค าส าคญั : การประหยดัพลงังาน/การน่ึง/ก๋วยเต๋ียว/ไอน ้า   
 
  


