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สารบัญภาพ 
 
ภาพที่           หนา 
 

1 ระยะตางๆ ในการงอกของเมล็ดพืช 8 
2 โครงสรางของเมล็ดขาว 11 
3 Grain fissuring effect 27 
4 บริเวณ Crystalline และ Gel phase ของเม็ดแปง 29 
5 เครื่องอบแหงระดับหองปฏิบัติการ 30 
6 ลักษณะการราวของเมล็ดขาวกลองงอก 35 
7 การเปล่ียนแปลงความช้ืนของขาวกลองงอกท่ีผานการอบแหงท่ีอุณหภูมิอากาศรอน

ตางๆ 
 

39 
8 การเปล่ียนแปลงความช้ืนของขาวกลองงอกท่ีผานการอบแหงท่ีอุณหภูมิไอน้ํารอน

ยวดยิ่งตางๆ 
 

40 
9 การเปล่ียนแปลงความช้ืนของขาวกลองงอกท่ีผานการอบแหงท่ีความเร็วอากาศรอน

ตางๆ 
 

42 
10 การเปล่ียนแปลงความช้ืนของขาวกลองงอกท่ีผานการอบแหงท่ีความเร็วไอน้ํารอน   

ยวดยิ่งตางๆ 
 

43 
11 เปรียบเทียบอัตราการอบแหงขาวกลองงอกดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งและอากาศรอนท่ี

ความเร็วตัวกลาง 2.0 m/s และอุณหภูมิอบแหงแตกตางกัน 
 

44 
12 ขาวกลองงอกหลังอบแหงดวยอากาศรอนอุณหภูมิ 120°C และความเร็วตัวกลาง

แตกตางกัน 
 

47 
13 ขาวกลองงอกหลังอบแหงดวยอากาศรอนอุณหภูมิ 140°C และความเร็วตัวกลาง

แตกตางกัน 
 

48 
14 ขาวกลองงอกหลังอบแหงดวยอากาศรอนอุณหภูมิ 160°C และความเร็วตัวกลาง

แตกตางกัน 
 

49 
 



(7) 
 

สารบัญภาพ(ตอ) 
 
ภาพที่           หนา 
 
15 ขาวกลองงอกหลังอบแหงดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งอุณหภูมิ 120°C และความเร็วตัวกลาง

แตกตางกัน 
 

50 
16 ขาวกลองงอกหลังอบแหงดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งอุณหภูมิ 140°C และความเร็วตัวกลาง

แตกตางกัน 
 

51 
17 ขาวกลองงอกหลังอบแหงดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งอุณหภูมิ 160°C และความเร็วตัวกลาง

แตกตางกัน 
 

52 
 
ภาพผนวกที ่          หนา 
 
ข1 เครื่องอบแหงระดับหองปฏิบัติการ 110 
ข2 Drying chamber 110 
ข3 เครื่องวัดความเร็วตัวกลาง 111 
ข4 Hot air oven 111 
ข5 การช่ังตัวอยางขาวกลองงอก 112 
ข6 Water bath 112 
ข7 เครื่องทําความสะอาดแบบตะแกรงโยก 113 
ข8 เครื่องกะเทาะขาวเปลือกแบบลูกยาง 113 
ข9 เครื่องคัดขนาดขาวกลอง 114 
ข10 เครื่องทําความสะอาดแบบพัดลมดูด 114 

 


