
บทท่ี  1 

 

บทนํา 

 

1.1 ความสําคัญและท่ีมาของปญหา 

 

สัตวน้ําที่มนุษยใชบริโภคหลายชนิดเปนแหลงอาหารคุณภาพสูง แตในขณะเดียวกันก็เปน

แหลงสะสมสารเคมีและโลหะหนักที่เปนพิษหลายชนิด เชน ปรอท ตะกั่ว แคดเมี่ยม และสารหนู 

เปนตน สารหนู (arsenic) เปนธาตุกึ่งโลหะพบไดทั่วไปเนื่องจากเปนสวนประกอบของหิน และดินที่

เปนสวนประกอบของเปลือกโลกตามธรรมชาติ โดยรวมตัวอยูกับแรธาตุชนิดอื่น Pongratz (1998) 

รายงานวาสารหนูสามารถรวมกับแรธาตุชนิดอื่นไดมากกวา 245 ชนิด การปนเปอนของสารหนูใน

หวงโซอาหารจึงเกิดขึ้นไดจากการปนเปอนตามธรรมชาติและเกิดจากการกระทําของมนุษย เชน 

เหมืองแร ของเสียจากโรงงานอุตสาหกรรมและชุมชน เปนตน เมื่อเขาสูธรรมชาติสารหนูจะไมถูก

ทําลายแตอาจมีการเปลี่ยนรูปแลวสะสมในดิน น้ํา พืช และสัตว หากมนุษยไดรับในปริมาณที่มาก

พอก็จะกอเกิดอันตรายตอสุขภาพได เนื่องจากสารหนูมีความเปนพิษตออวัยวะในหลายสวนของ

รางกายมนุษยและสามารถกอใหเกิดมะเร็งกับมนุษยไดหลายระบบ เชน ผิวหนัง ปอด ไต กระเพาะ

ปสสาวะ (ATSDR, 2007; WHO, 2001).  

พื้นที่ภาคตะวันออกเฉียงเหนือของประเทศไทยพบวามีสายแรของสารหนูที่เกิดขึ้นตาม

ธรรมชาติในพื้นที่ 3 จังหวัด ไดแก เลย หนองบัวลําภู และหนองคาย (กรมสงเสริมคุณภาพ

สิ่งแวดลอม, 2548) จึงเปนไปไดที่จะพบสารหนูปนเปอนอยูแลวตามธรรมชาติ แตยังไมมีรายงาน

ยืนยันถึงปริมาณที่ชัดเจน ดังนั้นการแพรกระจายของสารหนูในสิ่งแวดลอมและปนเปอนในอาหาร

จึงควรมีการเฝาระวัง โดยเฉพาะสัตวน้ําเพราะแหลงน้ําเปนพื้นที่สะสมสารหนูหรือโลหะหนักชนิด

อื่นไดเปนอยางด ีในประเทศไทยมีรายการการเกิดพิษเนื่องจากการไดรับสารหนูในพื้นที่อําเภอรอน

พบิูลย จังหวัดนครศรีธรรมราชโดยมีสาเหตุมาจากการไดรับสารหนูในน้ําดื่มและอาหารที่ปนเปอน

จากการทําเหมืองแรดีบุก Jankong และคณะ (2007) รายงานวาตัวอยางปลาชอนที่เก็บจากพื้นที่

อําเภอรอนพบิูลย จังหวัดนครศรธีรรมราช ซึ่งเปนพื้นที่ที่มกีารปนเปอนของสารหนูในสิ่งแวดลอม มี
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ปริมาณสารหนูทั้งหมด (total arsenic) ในเนื้อปลาสูงถึง 13.1 - 22.2 ไมโครกรัม/กรัม ซึ่งเปน

ปริมาณที่พบวาสูงใกลเคียงกับที่ตรวจพบในอาหารทะเล จึงแนะนําวาควรมีการศึกษาเพิ่มเติมใน

ปลาน้ําจดืใหมากชนิดขึ้นรวมทั้งใหครอบคลุมพื้นที่อื่นมากขึ้น อีกทั้งสัตวน้ําจืดหลายชนิด เชน ปลา

นิล ปลาชอน ปลาดุก หรือหอย ซึ่งเปนอาหารที่คนไทยนิยมบริโภค จึงอาจเปนแหลงสะสมสารหนู

และสงผลเสียตอสุขภาพมนุษยจากการบริโภคสัตวน้ําเหลานี้ได ปริมาณของสารหนูที่พบปนเปอน

ในอาหารสําหรับมนุษยมคีวามแตกตางกันตามชนิดและวิธีการปรุงอาหาร WHO (2001) รายงานวา

มนุษยไดรับสารหนูจากการบริโภคอาหารตั้งแต 20 ถึง 300 ไมโครกรัมตอวัน โดยรอยละ 1 - 25 

ของปรมิาณที่ไดรับเปนสารหนูอนนิทรีย ประเด็นการศึกษาเรื่องสารหนูที่ปนเปอนในอาหารมีหลาย

ประเด็นที่สําคัญ เชน ลักษณะชนิดของสารหนู (arsenic species) ผลของวิธีการปรุงอาหารตอการ

เปลี่ยนแปลงปรมิาณสารหนู การประเมนิปรมิาณการไดรับสารหนู การศึกษาเมทาบอลิซึมของสาร

หนูในมนุษย และการประเมนิการเกดิพษิของสารหนู เปนตน  

การสะสมทางชีวภาพ (bioaccumulation) ของโลหะหนักในสัตวน้ําเปนการศึกษา

เปรียบเทียบอัตราสวนของโลหะหนักที่ตรวจพบในดินหรือน้ํากับปริมาณที่ตรวจพบในเนื้อเยื่อของ

สัตวที่อาศัยอยูในแหลงดังกลาว มีวัตถุประสงคเพื่อเฝาระวังปญหาการสะสมหรือแนวโนมการ

เปลี่ยนแปลงของโลหะหนักในสิ่งแวดลอม ตลอดจนปญหาการสะสมของโลหะหนักในเนื้อเยื่อสัตวที่

มนุษยใชบริโภคหากแหลงน้ําหรือดินบริเวณนั้นๆมีการปนเปอน และเนื่องจากสัตวน้ําแตละชนิดมี

ความสามารถในการสะสมหรอืขับออกของโลหะหนักแตกตางกัน การศึกษาจึงควรจําเพาะตอชนิด

ของสัตวน้ําและชนดิของแหลงดนิหรือแหลงน้ํานั้น เหตุนี้จึงทําใหคาสะสมทางชีวภาพของโลหะหนัก

ในสัตวน้ํามคีวามแตกตางกัน  (Rahman et al., 2012)     

จากการทบทวนเอกสารพบวารายงานการศึกษาดานการสะสมทางชีวภาพของสารหนูใน

สัตวน้ําที่ศึกษาในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ตลอดจนการศึกษาถึงผลของการปรุงอาหารตอ

ปริมาณสารหนูในสัตวน้ํายังมีขอมูลจํากัด จึงเปนที่มาของการศึกษาวิจัยในครั้งนี้ โดยเลือกใชปลา

นลิและหอยขมเปนสัตวน้ําตัวแทนในการศกึษาและเลอืกพื้นที่เก็บตัวอยางในจังหวัดเลย ซึ่งเปนหนึ่ง

จังหวัดของภาคตะวันออกเฉียงเหนือที่มีสายแรของสารหนูพาดผานตามธรรมชาติและมี

อุตสาหกรรมหลายชนิดที่เปนแหลงแพรกระจายของสารหนู (สํานักงานคณะกรรมการสุขภาพ

แหงชาต,ิ 2553) 
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1.2 วัตถุประสงคของโครงการ 

เพื่อประเมินการสะสมทางชีวภาพของสารหนูในปลานิล (Oreochromis niloticus) และหอย

ขม (Sinotaia ingallsiana) ที่เก็บตัวอยางจากจังหวัดในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ และประเมินผล

ของวธิปีรุงอาหารตอปรมิาณสารหนูในตัวอยางสัตวทัง้สองชนิด                                    

 

1.3 ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 

       1) ทราบปริมาณสารหนูในปลานิล หอยขม ดินตะกอน และน้ําของพื้นที่ตัวอยาง 

และคาสะสมทางชีวภาพของสารหนู ซึ่งสามารถใชเปนขอมูลอางอิงในการเฝาระวังติดตามใน

อนาคต 

2) ทราบผลของวิธีการปรุงอาหารตอปริมาณสารหนูในอาหารทั้งสองชนิด ซึ่ง

สามารถใชเปนขอมูลเพื่อประกอบการแนะนําการประกอบอาหารที่เหมาะสมได  

       3) เผยแพรในวารสารวชิาการ        

 


