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2.1  ประสิทธิภาพของกรดเบนโซอิกในการยับยั้งการเจริญของแบคทีเรีย  ยีสตและรา   6        
2.2 แสดงชนิดของวัตถุกันเสียและปริมาณตามประกาศกระทรวง                                          
สาธารณสุขฉบับท่ี 119 พ.ศ. 2532                      10               
2.3 ปริมาณของวัตถุกันเสียท่ีตํ่าท่ีสุดท่ีสามารถยับยั้งการเจริญของรา                                                          
4 ชนิดท่ีความเปน กรด – ดาง         16                     
2.4  ประสิทธิภาพของกรดเบนโซอิกในการยับยั้งการเจริญของยีสต                                                                    
รา และแบคทีเรีย                                                                      17                
2.5  ประสิทธิภาพของกรดซอรบิกในการยับยั้งการเจรญิของยีสต                                                                                  
รา และแบคทีเรีย             21                      
4.1 แสดงพื้นท่ีใตพีกของสารละลายมาตรฐานกรดเบนโซอิก                                                                         
ท่ีความเขมขน 1-100  mg/L           35                       
4.2  แสดงพื้นท่ีใตพีกของสารละลายมาตรฐานกรดซอรบิก                                                                            
ท่ีความเขมขน 1-100  mg/L           36                      
4.3 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีวิเคราะหไดในตัวอยางน้ําพริกจาก                           
แหลงท่ี 1 (น้ําพริกแมบุญเรือง 112/3  ต. เกยไชย อ. ชุมแสง จ. นครสวรรค 60120)   37                    
4.4 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีวิเคราะหได ในตัวอยางน้ําพริกจาก                          
แหลงท่ี 2  (กลุมแมบานบึงหลวง 1/1 หมู 6 ต. เกยไชย อ. ชุมแสง จ. นครสวรรค 60120)      37                 
4.5 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีวิเคราะหได ในตัวอยางน้ําพริกจาก                            
แหลงท่ี 3 (กลุมแมเกษตรกรพนมรอก ต. พนมรอก   อ. ทาตะโก   จ. นครสวรรค 60160)       37                    
4.6 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีวิเคราะหได ในตัวอยางน้ําพริกจาก                         
แหลงท่ี 4  (น้ําพริกจากรานจันทรสุวรรณ ต.นครสวรรคตก  อ. เมือง  จ. นครสวรรค  60000)                38                     
4.7 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีวิเคราะหได ในตัวอยางน้ําพริกจาก                           
แหลงท่ี 5   (น้ําพริกจากตลาดบอนไก ถนนโกสีย ต. ปากน้ําโพธ์ิ  อ. เมือง จ. นครสวรรค  60000)   38           
4.8 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีวิเคราะหไดในตัวอยางน้ําพริก           39              
4.9  แสดงรอยละการกลับคืนของการสกัดกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิก                                        
ท่ีความเขมขน  25 mg/L ในตัวอยางน้ําพริกเผาปลาแมบุญเรือง       40         
4.10 แสดงรอยละการกลับคืนของการสกัดกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิก                                                    
ท่ีความเขมขน 75 mg/L ในตัวอยางน้ําพริกเผาปลาแมบุญเรือง       41 
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4.11  แสดงคาเบ่ียงเบนมาตรฐานสัมพัทธของการวิเคราะหกรดเบนโซอิก                                                    
และกรดซอรบิกท่ีความเขมขน 100 mg/L        42                        
5.1 แสดงสภาวะท่ีเหมาะสมในการวิเคราะหกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิก     44                                              
ดวยวิธีโครมาโทกราฟของเหลวแบบสมรรถนะสูง                                                                                        
ง.1 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีตรวจพบในตัวอยาง                                       
น้ําพริกเผาปลาแมบุญเรือง (แหลงผลิตท่ี 1)        60              
ง.2 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีตรวจพบในตัวอยาง                                                        
น้ําพริกเผาปลา แมงดาแมบุญเรือง (แหลงผลิตท่ี 1)          61                                                 
ง. 3 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีตรวจพบ ในตัวอยาง                             
น้ําพริกเผาปลากลุมแมบานบึงหลวง  (แหลงผลิตท่ี 2)       62                                                 
ง. 4 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีตรวจพบ ในตัวอยาง                                                 
น้ําพริกเผาแมงดากลุมแมบานบึงหลวง  (แหลงผลิตท่ี 2)      63                                                 
ง. 5 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีตรวจพบ ในตัวอยาง                                               
น้ําพริกปลายางแมสุรินทร (แหลงผลิตท่ี 3)        64                                                 
ง. 6 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีตรวจพบ ในตัวอยาง                                         
น้ําพริกเผาผัดแมสุรินทร  (แหลงผลิตท่ี 3)         65                                                 
ง. 7 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีตรวจพบ ในตัวอยาง                                                
น้ําพริกแมงดาแมสุรินทร  (แหลงผลิตท่ี 3)        66                                                 
ง.8 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีตรวจพบ ในตัวอยาง                                                
น้ําพริกเผากุง รานจันทรสุวรรณ (แหลงผลิตท่ี 4)       67                                                 
ง. 9 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีตรวจพบ ในตัวอยาง                                   
น้ําพริกกากหมู รานจันทรสุวรรณ (แหลงผลิตท่ี 4)       68       
ง.10 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีตรวจพบ ในตัวอยาง                                                
น้ําพริกเผาผัด ตลาดบอนไก (แหลงผลิตท่ี 5)         69                                                 
ง.11 แสดงปริมาณกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีตรวจพบ ในตัวอยาง                                             
น้ําพริกแมงดา ตลาดบอนไก (แหลงผลิตท่ี 5)       70 
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2.1 สูตรโครสรางของกรดเบนโซอิกและเกลือเบนโซเอต      14 
2.2 สูตรโครสรางของกรดซอรบิก          19 
2.3 แสดงกลไกการเกดิปฏิกริิยาออกซิเดชันกรดไขมัน      21 
2.4 แสดงกลไกการเกดิปฏิกริิยาดีคารบอกซิเลชันของกรดซอรบิก      21 
4.1 แสดงคาขีดตํ่าสุดของการวิเคราะหดวยเคร่ืองมือท่ีความเขมขน 0.05 mg/L    34  
4.2  กราฟแสดงชวงท่ีทําใหเปนเสนตรงตอกราฟมาตรฐานของ 
สารละลายมาตรฐานกรดเบนโซอิกท่ีความเขมขน1 - 100  mg/L     35 
4.3 กราฟแสดงชวงท่ีทําใหเปนเสนตรงตอกราฟมาตรฐานของ 
สารละลายมาตรฐานกรด ซอรบิกท่ีความเขมขน1 - 100  mg/L     36 
ก.1 แสดงสวนประกอบของเคร่ือง Hight performance liquid chromatography    50             
ก.2 แสดงเคร่ือง Hight Performance Liquid Chromatography (HPLC)     53 
บริษัท SHIMADSU รุน LC-10AD                                                                                                                                         
ก.3 แสดงเคร่ืองหมุนเหวีย่งบริษัท Hettich รุน UNIVERSAL 32      53                                                 
ง.1  แสดงโครมาโทแกรมของสารละลายมาตรฐาน        58                                                 
กรดเบนโซอิกและกรดซอรบิก ท่ีความเขมขน 100 mg/L                                                                                                      
ง.2  แสดงโครมาโทแกรมของกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีความเขมขน 25 mg/L     59                                                 
ง.3  แสดงโครมาโทแกรมของกรดเบนโซอิกและกรดซอรบิกท่ีความเขมขน 75 mg/L    59                                                  
ง.4  แสดงโครมาโทแกรมของตัวอยางน้ําพริกเผาปลาแมบุญเรือง (แหลงผลิตท่ี 1)   60                      
ง.5  แสดงโครมาโทแกรมของตัวอยางน้ําพริกเผาปลา - แมงดาแมบุญเรือง (แหลงผลิตท่ี 1)     61                                                                                 
ง.6  แสดงโครมาโทแกรมของตัวอยางน้ําพริกเผาปลากลุมแมบานบึงหลวง  (แหลงผลิตท่ี 2)      62                                                                                 
ง.7  แสดงโครมาโทแกรมของตัวอยางน้ําพริกเผาแมงดากลุมแมบานบึงหลวง  (แหลงผลิตท่ี 2)       63                                                     
ง. 8 แสดงโครมาโทแกรมของตัวอยางน้ําพริกปลายางแมสุรินทร  (แหลงผลิตท่ี 3)      64                                                 
ง.9  แสดงโครมาโทแกรมของตัวอยางน้ําพริกเผาผัดแมสุรินทร  (แหลงผลิตท่ี 3)    65                                                 
ง.10  แสดงโครมาโทแกรมของตัวอยางน้ําพริกแมงดาแมสุรินทร  (แหลงผลิตท่ี 3)    66                                                 
ง..11  แสดงโครมาโทแกรมของตัวอยางน้ําพริกเผากุง  (แหลงผลิตท่ี 4)     67                                                 
ง. 12  แสดงโครมาโทแกรมของตัวอยางน้ําพริกกากหมู (แหลงผลิตท่ี 4)      68                                                 
ง.13 แสดงโครมาโทแกรมของตัวอยางน้ําพริกเผาผัด (แหลงผลิตท่ี 5)          69                                                 
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ง.14 แสดงโครมาโทแกรมของตัวอยางน้ําพริกแมงดา (แหลงผลิตท่ี 5)                    70                                                
ง.15  แสดงตัวอยางน้ําพริกจากแหลงผลิตท่ี 1 น้ําพริกแมบุญเรือง อ. ชุมแสง จ. นครสวรรค         71                                                
ง.16 แสดงตัวอยางน้ําพริกจากแหลงผลิตท่ี 2  กลุมแมบานบึงหลวง อ. ชุมแสง จ. นครสวรรค              71                        
ง.17 แสดงตัวอยางน้ําพริก จากแหลงผลิตท่ี 3 กลุมแมเกษตรกรพนมรอก  อ. ทาตะโก   จ. นครสวรรค     72                            
ง.18 แสดงตัวอยางน้ําพริกจากแหลงผลิตท่ี 4  รานจันทรสุวรรณ อ. เมือง  จ. นครสวรรค          72                        
ง.19 แสดงตัวอยางน้ําพริกจากแหลงผลิตท่ี 5 ตลาดบอนไก อ. เมือง จ. นครสวรรค        72 

 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 ญ

 
 
 

 

 
 


