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ภาคผนวก  

ตารางแผนการทดลองแบบ Box-Behnken  

ตารางภาคผนวกที่ 1 ส่วนผสมของสารเคลอืบผิวแจลแลนกัมแผนการทดลองแบบ Box-Behnken 
 

Run variable Response 
WVR Coded Uncoded 

X1 X2 AA Gly 
1 0 0 1.00 0.63 14.20 
2 0 0 1.00 0.63 14.00 
3 0 0 1.00 0.63 14.00 
4 0 0 1.00 0.63 13.90 
5 0 0 1.00 0.63 13.70 
6 -1 -1 0.00 0.25 13.30 
7 0 -1 1.00 0.25 13.20 
8 1 -1 2.00 0.25 13.50 
9 -1 0 0.00 0.63 13.00 
10 1 0 2.00 0.63 13.80 
11 -1 1 0.00 1.00 14.60 
12 0 1 1.00 1.00 15.00 
13 1 1 2.00 1.00 15.60 
 

ตารางภาคผนวกที่ 2 ส่วนผสมของสารเคลอืบผิวอัลจิเนตแผนการทดลองแบบ Box-Behnken 

Run variable Response 
WVR Coded Uncoded 

X1 X2 AA Gly 
1 0 -1 1.00 1.00 12.70 
2 -1 0 0.00 1.50 12.00 
3 1 0 2.00 1.50 13.70 
4 0 1 1.00 2.00 13.80 
5 0 0 1.00 1.50 12.60 
6 0 0 1.00 1.50 12.20 
7 0 0 1.00 1.50 11.70 
8 0 0 1.00 1.50 11.90 
9 0 0 1.00 1.50 12.10 
10 -1 -1 0.00 1.00 12.40 
11 1 -1 2.00 1.00 13.50 
12 -1 1 0.00 2.00 13.50 
13 1 1 2.00 2.00 14.10 
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