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ภาคผนวก 7-1 
วิธีการเก็บรกัษาขาวและธัญพืช1 

1. สถานที่จัดเก็บ 

         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
                                                 
1 บริษัท ชัยทิพย จํากัด 248 ถนนเชียงใหม คลองสาน กรุงเทพฯ 10600 

(http://www.panomrungrice.com/keep/keep04.htm) , access on 31 มกราคม 2551 
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2. การจัดวาง 
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3. การจัดเก็บ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4.อุณหภูมิในการเก็บรักษาขาว 
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ภาคผนวก 7-2 
บรรจุภณัฑหอหุมขาว1 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 บรรจุภัณฑที่ทางขาวทพิยใชเปนถงุสุญญากาศ เพื่อชวยใหขาวสามารถเก็บรักษาไดยาวนาน 

สะอาด ปลอดภัยจากแมลง โดยมีการบรรจุ 2 ขนาด คือ ขนาด 1 กิโลกรัมและขนาด 2 กิโลกรัม 

 โดยจากการสอบถาม บริษทั ซี พลาสแพค จํากัด  

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                 
1 บริษัท ชัยทิพย จํากัด 248 ถนนเชียงใหม คลองสาน กรุงเทพฯ 10600 (http://www.chaitip.com/pakaging.html) , 

access on 31 มกราคม 2551 
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ภาคผนวก 7-3 

เครื่องรีดปดผนึก ปาถุง ดวยระบบ สญุญากาศ1 
 

ผลิตภัณฑ  VACUUM PACKAGING MACHINES แวคคัม แพ็ค รุน SPEEDY 

ยี่หอ   QUICK PACK 

รุน   SPEEDY 

ราคา   100,000 บาท (จากการสอบถามจากคุณณี โทร.086-5722951) 

หมายเหต ุ ถุงบรรจุขนาด 1 กิโลกรัม  2 บาท /ถุง 

  ถุงบรรจุขนาด 2 กิโลกรัม 3-4 บาท/ถงุ 
 
รายละเอียด 
รุน SPEEDY :“แวคคัม แพค็” เครื่องรีดปดผนึกปากถงุดวยระบบสุญญากาศ ผลิตภัณฑที่เปนอาหาร 

และไมใชอาหาร มากมายหลายชนิดเกิดการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ และทางเคมีได เนื่องจาก 

อุณหภูมิ สภาพแวดลอม และบรรยากาศ เปนตน การเปลี่ยนแปลงดงักลาวทาํใหเกิดปฏิกิริยาทางเคม ี

(ออกซิเดชั่น) สูญเสียน้าํหนกั เกิดสนิม ซึง่มีผลกระทบตอคุณภาพของผลิตภัณฑ ในเรื่องตาง ๆ เชน 

กลิ่น สี รูปราง คุณสมบัติอินทรียสารและคุณคาทางโภชนาการ เครื่อง “แวคคัม แพ็ค” จะชวยปองกัน

ไมใหเกิดการเปลี่ยนแปลงดงักลาวขางตน โดยชวยดูดอากาศออกจากถุง/ซองบรรจุภัณฑจนเกือบ

หมดแลวปดผนึกปากถงุ/ซองอยางแนนสนทิ  

 

วิธีใชเครื่อง “แวคัมแพ็ค”  

1. ใสผลิตภัณฑลงในถงุ/ซองพลาสติก  

2. วางถุง/ซองลงในเครื่อง ใหปากถุง/ซอง พาดอยูบนแทนผนกึ หรือ ซลิล่ิงบาร  

3. ปดฝาครอบ เครื่องจะทาํงานโดยการดูดอากาศออกจากถุง/ซองแลวปดผนึกอยางแนนสนทิ เมื่อ

เสร็จสมบูรณแลว ฝาครอบเครื่อง จะเปดออกโดยอัตโนมติั  
 
ประโยชนของการบรรจุแบบสูญญากาศ  

                                                 
1 http://www.thaionlinemarket.com/market/shop.asp?id=10546&goodsid=48592 , access on 31 มกราคม 

2551 
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1. ยืดอายุของอาหารใหเก็บไดยาวนานขึ้น  

2. อาหารที่เสยีงาย จะเสียหายนองลง หรือไมเสียหายเลย  

3. คงความสดของอาหารไดยาวนานขึ้น  

4. ปองกันเชื้อรา แมลงตาง ๆ ฯลฯ  

5. ถาเก็บไวในหองเย็น จะชวยใหผลิตภัณฑใหม สด เสมอ  

6. ถูกสุขอนามัย  

7. ปองกันการเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชัน่ และสนิม โดยเฉพาะผลิตภัณฑ ประเภทอิเล็กทรอนิก, 

เคมีภัณฑ,อะไหล, เครื่องจักร เปนตน  

8. ใส มองเหน็ผลิตภัณฑได  

9. ปองกันการปลอมแปลง  

10. ทาํใหผลิตภัณฑที่แพ็คมมีูลคา  
 
“เครื่องแวคคัม แพ็ค” เหมาะที่จะใชกับผลิตภัณฑ ดังนี ้ 

1. เนื้อสัตวสด หมูแฮม ไสกรอก เนยแขง็ พิซซา กาแฟ สัตวปก ซอส ซุป ผงเครื่องเทศ ธัญญพชื ถัว่ 

ผลไมอบแหง ของหมักดอง และอาหารที่เนาเสยีงาย เปนตน  

2. ชิ้นสวนอะไหลตาง ๆ ที่เกิดสนิมไดงาย จึ่งตองเก็บในสภาพที่ไมมีอากาศ เพื่อปองกนัการ

เกิดปฏิกิริยา ออกซิเดชั่น และสนิม เปนตน  

3. ใชในภัตตาคาร ซุปเปอรมารเก็ต โรงพยาบาล หองทดลอง รานขายสมุนไพร รานขายปลา รานขาย

เนื้อ และโรงงานไสกรอก และโรงงานที่เกีย่วของ เปนตน 
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ภาคผนวก 7-4 

เตาอบแหงระบบแกส 
คุณสมบัติ 
ใหความรอน หมุนเวียนอากาศดวยพัดลมหอยโขงไลความชื้น 

ภายในชองอบ กวาง 58 ซม. ลึก 90 ซม. สูง 83 ซม.  

ภายนอก กวาง 93 ซม. ลึก 103 ซม. สูง 145 ซม. (รวมลอเลื่อน) 

ใสถาดอบได 8 ชั้น 

โครงสรางเหลก็พนสีบรอนซทนความรอนและกันสนิมทัง้ตัว  

1. ระบบใหความรอนดวยแกส มรีางแกสดานลาง 3 ราง  

2. ควบคุมอุณหภูมิดวยวาลวปรับ พรอมมาตรวัด อุณหภูมิต้ังแต 0 ถึง 300 องศาเซลเซียส  

3. หมุนเวียนอากาศดวยพัดลม เปาลมรอนผานที่รูผนังตู  

4. ใชมอเตอรพัดลมขนาด 1/2 แรงมา 220 โวลท 50 เฮิสต  

5. ภายในชองอบมีฉากวางใสถาดขนาด 55x83x3 ซม. ได 8 ใบ แตละใบหางกนั 10 ซม.  

6. มีชองระบายความชืน้ที่ดานบน  

7. พรอมถาดอบแบบอลูมีเนียมปมรูมาตรฐาน 6 มม. 8 ใบ  
 
 
ราคา 
เตาอบที่เสนอนี้มี 8 ถาด ราคาเครื่องละ 85,500 บาท  

สําหรับเตาอบขนาด 5 ถาด ราคาอยูที ่75,000 บาท  

ราคานี้ยงัไมรวมภาษีมูลคาเพิ่ม  
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ภาคผนวก 7-5 

เครื่องอบแหงเอนกประสงคแบบถาด1 

 
เครื่องอบแหงเอนกประสงคนี ้ เปนแบบใชลมรอนเปาขนาดกับถาดบรรจุผลิตภัณฑ เพื่อสะดวกในการ

บรรจุและถายผลิตภัณฑออกจากเครื่องอบ เปนการกระจายลมรอนผานพื้นผวิของผลิตของผลติภัณฑ 

อยางทั่วถึงเปนผลใหอัตราการแหงของผลติภัณฑในตูอบ เปนไปอยางสม่าํเสมอ และสามารถพาลม

รอนบางสวนหมุนวนกลับมาใชใหม เพื่อประหยัดพลงังานความรอน เครื่องอบนี้มลัีกษณะเปนตูขนาด 

4x46x4 ฟุต (กวางxยางxสูง) ดานหนามปีระตู 3 บาน สําหรับนาํผลติภัณฑเขาและออก ผลิตผลที่ทาํ

การอบแหงสามารถ บรรจุบนถาดอลูมเินยีมขนาดกวาง 18 นิ้ว ยาว 36 นิ้ว จาํนวน 96 ถาด ซึ่งบรรจุ

บนรถเข็นจาํนวน 6 คัน เพื่อบรรจุในตูอบแหงอกีทีหนึ่งหรืออาจบรรจุถาดทาํดวยโครงเหลก็ฉาก

ตะแกรงลวดขนาด 36x44 นิ้ว จํานวน 30 ถาด แลวนาํไปบรรจุในตูอบแหงก็ได ผัก ผลไม และ

ผลิตภัณฑอาหารที่ตองการลดความสวนมากจะใชเครื่องลดความชืน้ แบบใชถาดเปนภาชนะ 
 
ขอดีของเครือ่งอบแหงมีดังนี้ 

 เสียคาใชจายในการอบแหงต่ํา  

 ลดการสูญเสียผัก ผลไม โดยนํามาแปรรูปแลวอบแหง เปนการเพิ่มรายไดแกเกษตรกร 

โดยเฉพาะในกรณีราคาผลผลิตต่ํา เพราะสินคาลนตลาด  

                                                 
1 http://www.doa.go.th/pl_data/machine/mach39.html , access on 31 มกราคม 2551 
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 ผลิตผลที่ผานเครื่องอบแหงมีสีสรรที่สวยและสะอาดกวาการตากแดด สามารถ ขายได

ราคาสูงกวา หรือสามารถสงขายตลาดตางประเทศ เกิดธรุกิจและอาชีพในชนบทอยาง

ครบวงจร  

นอกจากเครื่องอบแหงผกั ผลไมแบบใชเชื้อเพลิงดบิเปนตัวกําเนดิลมรอนแลว สถาบนัวจิยัเกษตร

วิศวกรรม ยังไดออกแบบเครื่องอบแหงเอนกประสงคแบบใชแกสหงุตมเปนเชื้อเพลิงนี ้ มีขนาด 

48x72x48 นิว้ ตัวตูอบแหงมีประตูดานขาง 2 ดาน สําหรับทาํการบรรจุ และถายผลิตผลออก มีพัดลม

ขนาด 1/4 แรงมา 2 ชุด เพื่อทําหนาที่กระจายลมรอน ใหผานผลิตผลอยางสม่ําเสมอระหวางการ

อบแหง มีหัวพนแกสหุงตมซึ่งไดรับการออกแบบพิเศษ ใหสามารถเผาไหมไดอยางสมบูรณ ปราศจาก

กลิ่นและเขมา 

คําแนะนําการใช การใชเครื่องอบแหงเอนกประสงค ควรใชกับผลิตผลที่มีคุณคาทางเศรษฐกิจ

มากกวา จะใชอบแหงผักและผลไมทั่วๆ ไป เนื่องจากบางครั้งมูลคารวมของผลิตผลสด โดยไมนาํไป

อบแหง อาจมลูคาสูงกวามูลคาของผลิตผลที่อบแหงรวมกับคาใชจายในการอบ ดังนั้น จึงจําเปนตองรู

อัตราสวนของน้ําหนกัสด และน้ําหนักเมื่ออบแหงแลว เพื่อเปนขอมูลในการตัดสินใจ 

 
ภาคผนวก 7-6 
หมอนึ่งความดัน 

 

 
 


