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ประเด็นปญหากอนการวิจัย 

ปจจุบันเกษตรกรผูผลิตชาไดรับผลกระทบจากราคาชาตกต่ํา เนื่องจากการเปดเสรีทางการคาและมี

การนําเขาชาจากตางประเทศมากโดยเฉพาะประเทศ จีนและเวียดนาม สินคาชาไทยจึงไมสามารถแขงขันใน

ตลาดได เนื่องจากท้ังสองประเทศเนนการผลิตใหไดปริมาณมากและราคาถูกรวมถึงมีการใชสารเคมีในการดูแล

สวนชาในปริมาณมากดวย ดังนั้นการเริ่มตนสําหรับการเปลี่ยนแปลงกระบวนการผลิตชามาเปนการผลิตใน

ระบบอินทรียจึงเปนอีกแนวทางหนึ่งท่ีจะเพ่ิมการแขงขันได และการพัฒนาผลิตภัณฑชาตัวใหมข้ึนมาท่ีเปน

เอกลักษณของชาไทย โดยใชชาอัสสัมอินทรียผสมกับสมุนไพรไทย เพ่ือสรางความแตกตางของผลิตภัณฑให

เกิดข้ึนในตลาด สามารถขยายชองทางการจัดจําหนายผลิตภัณฑชาตัวใหมไปยังตลาดอ่ืนๆ ไดอีกทางดวย 

การแกปญหาโดยใชผลงานวิจัย 

ผลการวิจัยของแผนงานวิจัยเรื่อง การผลิตชาอินทรียสําหรับ SME สามารถสรางกลุมผูผลิตชาอินทรีย

ตนแบบตามมาตรฐานสากล และเปนแนวทางสําหรับเกษตรกรผูปลูกชาในพ้ืนท่ีอ่ืนๆ ท่ีสนใจในการปรับเปลี่ยน

กระบวนการผลิตชาจากระบบเคมีมาเปนระบบอินทรีย นอกจากนี้นําผลผลิตชาอินทรียท่ีไดมาเปนวัตถุดิบหลัก

สําหรับการแปรรูปเปนผลิตภัณฑชนิดตางๆ ไดแก ชาสมุนไพร และเมนูชาในรูปแบบเครื่องดื่ม เพ่ือเปนการเพ่ิม

ความหลากหลายใหกับผลิตภัณฑ  กลุมเกษตรดังกลาวสามารถนําไปตอยอดพัฒนาเปนผลิตภัณฑท่ีเปน

เอกลักษณของทองถ่ินไดในอนาคต รวมถึงเมนูเครื่องดื่มชา เพ่ือเพ่ิมทางเลือกใหกับผูบริโภคอีกทางดวย 

 

 
 

 


