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ประวัตินักวิจัย 
 

ประวัติผู้อ านวยการแผนงานวิจัย 
1. ชื่อ - สกุล    ดร.วิชชา สอาดสุด 

Dr.Vicha Sardsud 
2. รหัสประจําตัวนักวิจัยแห่งชาติ (ถ้ามี) หรือ รหัสบัตรประจําตัวประชาชน  

3509900150457 
3. ตําแหน่งปัจจุบัน   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วิชชา สอาดสุด 

คณบดีสํานักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร   
สํานักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร  มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 
333  หมู่ 1 ต. ท่าสุด อ. เมือง จ. เชียงราย 57100 
โทรศัพท์ 053 – 916738 โทรสาร 053 – 916739 
E-mail:  vicha.sar@mfu.ac.th , vicha_cmu@hotmail.com  

4. ประวัติการศึกษา   
 

คุณวุฒิ ปี พ.ศ. ที่จบ ชื่อสถานศึกษาและประเทศ ทุนการศึกษา 

Ph.D.(Plant pathology) 2528 Leeds University, U.K. ทุนอานันทมหิดล 

M.S. (Plant Pathology) 2522 
University of the 
Philippines 

ทุน SEARCA 

วท.บ.(เกษตรศาสตร์) 
เกียรตินิยมอันดับสอง 

2516 มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ ทุน John F. Kenedy 

 
5. ประวัติการทํางาน   

ปี 2516 ดํารงตําแหน่ง อาจารย์ ภาควิชาโรคพืช คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
ปี 2531 ดํารงตําแหน่ง ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ภาควิชาโรคพืช  คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
ปี 2531 ดํารงตําแหน่ง ผู้ช่วยคณบดีฝ่ายวิทยบริการ คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม่

mailto:vicha.sar@mfu.ac.th
mailto:vicha_cmu@hotmail.com


368 

ปี 2535 ดํารงตําแหน่ง รองคณบดี คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
ปี 2537 ดํารงตําแหน่ง หัวหน้าภาควิชาโรคพืช คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
ปี 2546 – 2553 ดํารงตําแหน่ง ผู้อํานวยการสถานวิทยาการหลังการเกบบเก่ียว 
                     มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
ปี 2553 – 2556  ดํารงตําแหน่ง คณบดี สํานักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

6. สาขาวิชาการที่มีความชํานาญพิเศษ (แตกต่างจากวุฒิการศึกษา) ระบุสาขาวิชาการ 
- โรคของพืชไร่ พืชผักและไม้ผล หลังการเกบบเก่ียว  
- แบคทีเรียที่เป็นสาเหตุโรคพืชบนผลิตผลหลังการเกบบเก่ียว  
- การควบคุมโรคพืชโดยชีววิธี ความรู้ทั่วไปทางด้านชีววิทยา  
- การบริหารจัดการห่วงโซ่การผลิตทางการเกษตร (Supply chain management of  
  agricultural product)  
- ความปลอดภัยทางผลิตผลเกษตร มาตรฐานอาหารปลอดภัย 
- การบริหารคุณภาพ (Food quality and safety management system) และเกษตร 
  อินทรีย์ 
 

7. ประวัติการนําเสนอผลงานวิจัยทั้งภายในและภายนอกประเทศ โปรดระบุชื่อเรื่องของผลงาน ชื่อ
การประชุม สถานที่ วัน เวลา ตามระบบสากล 

วิชชา  สอาดสุด. 2540. โรคที่สําคัญของลิ้นจี่และลําไย.   เอกสารประกอบการฝึกอบรมหลักสูตร 
เทคโนโลยียุคใหม่ในการผลิตลิ้นจี่และลําไย. ณ โรงแรมเชียงใหม่ออคิด จังหวัดเชียงใหม่. 4 - 
6 พฤศจิกายน 2540. 

ปริญญา  จันทรศรี อภิญญา  แซ่เติ๋น วิชชา  สอาดสุดและชาตรี  สิทธิกุล.2538.การเปลี่ยนแปลง 
ปริมาณประชากรของเชื้อราบนผิวใบลําไย.การประชุมวิชาการอารักขาพืชแห่งชาติครั้งที่  
2.9 – 11 ตุลาคม 2538. ณ โรงแรมเพชรงาม จังหวัดเชียงใหม่.  

ปริญญา  จันทรศรี  ณัฐวุฒิ   หวันชัยศรี วิชชา  สอาดสุด  และชาตรี   สิทธิกุล.2538.   การลุกลาม
ของเชื้อราสาเหตุโรคผลเน่าหลังการเกบบเกี่ยวภายในยอดลําไย.การประชุมวิชาการ
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ครั้งที่ 21. 25 – 27 ตุลาคม 2538. ณ โรงแรม
แอมบาสซาเดอร์ซิตี้ จอมเทียน พัทยา จังหวัดชลบุร.ี 

วิลาวัลย ์ คําปวน ดํารัส ทรัพย์เยบน พิสัณท์ กิจสวัสดิไพบูลย์ วิชชา สอาดสุด ปริญญา  จันทรศรี  
สวัสดิ์ พรหมอินทร์และจินดา ศรศรีวิชัย.2538.การวิเคราะห์หาสารต้านการเจริญของเชื้อรา
ที่มีในผิวของส้มโอ. การประชุมวิชาการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทยครั้งที่  
21. 25 – 27 ตุลาคม 2538. ณ โรงแรมแอมบาสซาเดอร์ซิตี ้จอมเทียน พัทยา จังหวัดชลบุรี. 
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ปริญญา  จันทรศรีและวิชชา  สอาดสุด. 2539.ประสิทธิภาพของเชื้อแบคทีเรียจากผิวใบที่สามารถ 
ยับยั้งการเจริญของเส้นใยของเชื้อราสาเหตุโรคเน่าของผลลําไย. รายงานการประชุมวิชาการ
ครั้งที่ 2 ของสถาบันเทคโนโลยีการเกษตรแม่โจ้ 3-4 มิถุนายน 2539 ณ โรงแรมโลตัสปาง
สวนแกว้ จังหวัดเชียงใหม่. 

ปริญญา  จันทรศรี วิพรพรรณ โพธิการ ชาตรี  สิทธิกุล และวิชชา  สอาดสุด.2539. การถ่ายทอดเชื้อ 
ผ่านทางเมลบดของเชื้อราสาเหตุโรคเน่าของผลลําไย. การประชุมวิชาการวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ครั้งที่ 22. 16 – 18  ตุลาคม 2539.ณ ห้องบางกอกคอนเวนชั่น
เซบนเตอร์ โรงแรมเซบนทรัลลาดพร้าว กรุงเทพมหานคร.  

ปริญญา  จันทรศรี และวิชชา  สอาดสุด. 2540. โรคราน้ําค้างเทียมของลิ้นจี่. การประชุมวิชาการ 
อารักขาพืชแห่งชาติครั้งที่ 3. 18 – 20 พฤศจิกายน 2540. ณ อาคารสารนิเทศน์ 50 ปี 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์.กรุงเทพมหานคร. 

ปริญญา  จันทรศรี  วิชชา  สอาดสุด และนงลักษณ์ บรรเทา.2541.สารสกัดหยาบจากเปลือกและ 
เมลบดลําไยที่มีผลต่อการงอกของสปอร์เชื้อราสาเหตุโรคเน่าของผลลําไย. การประชุมวิชาการ
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ครั้งที่ 24. 19 – 21  ตุลาคม 2541.ณ ศูนย์การ
ประชุมแห่งชาติสิริกิติ์ กรุงเทพมหานคร.  

ปริญญา  จันทรศรี วิชชา  สอาดสุด และวันเพบญ ศรีชาติ.2542.การศึกษาการถ่ายทอดเชื้อไฟโต 
พลาสมา สาเหตุโรคพุ่มไม้กวาดของลําไย. การประชุมวิชาการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
แห่งประเทศไทย ครั้งที่ 25. 20 – 22  ตุลาคม 2542.   ณ โรงแรมอมรินทร์ลากูน จังหวัด
พิษณุโลก. 

วิชชา  สอาดสุด วันเพบญ  ศรีชาติและปริญญา  จันทรศรี.2542.การศึกษาผลของแอนตาโกนิสต์บาง 
ชนิดต่อการเจริญและการสร้างสปอร์ของเชื้อ Colletotrichum sp. สาเหตุของโรคใบจุดดํา
ของลําไย. การประชุมวิชาการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ครั้งที่ 25. 20 – 
22  ตุลาคม 2542. ณ  โรงแรมอมรินทร์ลากูน จังหวัดพิษณุโลก. 

เมธาสิทธิ์ คนการ วิชชา  สอาดสุด และปริญญา  จันทรศรี.2542. ความเป็นไปได้ในการใช้สารกําจัด 
เชื้อราบางชนิดในการควบคุมโรคเหี่ยวของต้นแม่พันธุ์และโรคแอนแทรคโนสบนไหลของ   
สตรอเบอรี่. การประชุมวิชาการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ครั้งที ่25.    
20 – 22  ตุลาคม 2542.  ณ  โรงแรมอมรินทร์ลากูน จังหวัดพิษณุโลก. 

สันติ โยธาราษฎร์และวิชชา  สอาดสุด.2542.ประสิทธิภาพของสารเคมีป้องกันกําจัดเชื้อราบางชนิด 
ในการป้องกันกําจัดโรคใบจุดเหลี่ยมของถั่วแขก. การประชุมวิชาการวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ครั้งที่ 25. 20 – 22  ตุลาคม 2542. ณ  โรงแรมอมรินทร์ลากูน 
จังหวัดพิษณุโลก. 
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ปริญญา  จันทรศรี  สาริณ ี ประสาทเขตต์กรณ์ และวิชชา  สอาดสุด. 2542.การใช้สารพาราควอท 
ในการตรวจเชื้อราสาเหตุของอาการจุดดําบนใบลําไย. การประชุมวิชาการอารักขาพืช
แห่งชาติครั้งท่ี 4.27 – 29 ตุลาคม 2542 .ณ โรงแรมแอมบาสซาเดอร์ซิตี้ จอมเทียน พัทยา 
จังหวัดชลบุร.ี 

สาริณี ประสาทเขตต์กรณ์ ปริญญา จันทรศรี และ วิชชา สอาดสุด. 2543. การสกัดสารพิษท่ีแยกได้ 
จากอาการจุดดําบนใบลําไย. การประชุมวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย ครั้งที่
26. 19-21 ตุลาคม 2543. ณ. ศูนย์การประชุมแห่งชาติสิริกิต์ กรุงเทพมหานคร. 

กรรณพต  แก้วสอน , วิชชา  สอาดสุด และอุราภรณ์  สอาดสุด. 2545. ผลของเกลือเคมีในการ 
ควบคุมโรคผลเน่าของลําไยหลังการเกบบเกี่ยว.  สัมมนาวิชาการวิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว/
หลังการผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 1.     22-23 สิงหาคม 2545 ณ. โรงแรมอิมพีเรียลแม่ปิง 
จังหวัดเชียงใหม่. 

วรัญญา  อาจจันทึก, วิชชา สอาดสุด, ดํารัส ทรัพย์เยบนและอุราภรณ์ สอาดสุด. 2545. ผลของสาร 
สกัดจากใบพลูคาวต่อเชื้อ Colletotrichum gloeosporioides สาเหตุโรคแอนแทรคโนส
ของมะม่วง. สัมมนาวิชาการวิทยาการหลังการเกบบเก่ียว/หลังการผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 1.  22-
23 สิงหาคม 2545 ณ. โรงแรมอิมพีเรียลแม่ปิง จังหวัดเชียงใหม่. 

วิทวัส  ศาสนนันทน์,  วิชชา สอาดสุด และ อุราภรณ์  สอาดสุด. 2545.  การใช้น้ําร้อนและการ 
เคลือบผิวด้วยไคโตซานเพ่ือยืดอายุการวางจําหน่ายมะม่วงพันธุ์มหาชนก. สัมมนาวิชาการ
วิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว/หลังการผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 1. 22-23 สิงหาคม 2545 ณ. โรง
แรมอิมพีเรียลแม่ปิง จังหวัดเชียงใหม่. 

วิชชา สอาดสุด, อุราภรณ์ สอาดสุด, ปริญญา จันทรศรี และเมธาสิทธิ์ คนการ. 2545. การอาบแสง  
UV เพ่ือควบคุมโรคแอนแทรคโนสบนผลมะม่วงพันธุ์มหาชนกหลังการเกบบเกี่ยว . สัมมนา
วิชาการวิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว/หลังการผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 1. 22-23 สิงหาคม 2545 
ณ. โรงแรมอิมพีเรียลแม่ปิง จังหวัดเชียงใหม่. 

วิชชา สอาดสุด, อุราภรณ์ สอาดสุด, ปริญญา จันทรศรี และสาริณี ประสาทเขตต์กรณ์. 2545.  
กรรมวิธีหลังการเกบบเกี่ยวบนผลลําไยเพ่ือทดแทนการรมด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ . สัมมนา
วิชาการวิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว/หลังการผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 1. 22-23 สิงหาคม 2545 
ณ. โรงแรมอิมพีเรียลแม่ปิง จังหวัดเชียงใหม่. 

วิชชา  สอาดสุด, อุราภรณ์  สอาดสุด และ สาริณี  ประสาทเขตต์กรณ์.  2546.  การใช้กรดอินทรีย์ 
และสารเคลือบผิวควบคุมโรค green mould rot และ anthracnose บนผลส้มพันธุ์สาย
น้ําผึ้ง.  สัมมนาวิชาการวิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว/หลังการผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 2.  21-22  
สิงหาคม  2546 ณ. โรงแรมเจริญธานี ปริ๊นเซส  จังหวัดขอนแก่น. 
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สุดสวาท  เกียรติปรีชา, อุราภรณ์  สอาดสุด และ  วิชชา  สอาดสุด.  2546. ผลของแสง 
อัลตราไวโอเลตเพ่ือควบคุมโรคราเขียวของส้มเขียวหวานพันธุ์สายน้ําผึ้งหลังการเกบบเกี่ยว.  
สัมมนาวิชาการวิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว/หลังการผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 2.  21-22  
สิงหาคม  2546 ณ. โรงแรมเจริญธานี ปริ๊นเซส  จังหวัดขอนแก่น. 

อุราภรณ์  สอาดสุด, วิชชา  สอาดสุด และ โสภณ  สิงห์แก้ว. 2546.  การประเมิณความเสียหายใน 
มะม่วงพันธุ์น้ําดอกไม้หลังการเกบบเกี่ยว.  สัมมนาวิชาการวิทยาการหลังการเกบบเกี่ย ว/หลัง
การผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 2.  21-22  สิงหาคม  2546 ณ. โรงแรมเจริญธานี ปริ๊นเซส  จังหวัด
ขอนแก่น. 

อุราภรณ์  สอาดสุด, วิชชา  สอาดสุด และ โสภณ  สิงห์แก้ว. 2546.  การประเมินความเสียหายของ 
ส้มในกลุ่มส้มเขียวหวานหลังการเกบบเก่ียว.  สัมมนาวิชาการวิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว/หลัง
การผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 2.  21-22  สิงหาคม  2546 ณ. โรงแรมเจริญธานี ปริ๊นเซส  จังหวัด
ขอนแก่น. 

อดุลย์  สิทธิวงศ์, วิชชา   สอาดสุด และ อุราภรณ์  สอาดสุด. 2548. การประเมินสถาพและคุณภาพ 
ลําไยอบแห้งทั้งเปลือกพันธุ์ดอ. สัมมนาวิชาการวิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว/หลังการผลิต
แห่งชาติ ครั้งที่ 3.  10-11 ตุลาคม 2548 ณ. โรงแรมทิพย์วิมานรีสอร์ท หาดชะอํา  จังหวัด
เพชรบุรี. 

วิทยา  อภัย, วิชชา สอาดสุด, พิชญา   บุญประสม, เบญจมาส  รัตนชินกร และ อุราภรณ์ สอาดสุด.  
ผลของคลอรีน กรดซิตริก และโซเดียมเมตาไบซัลไฟต์ที่ผสมในน้ําเยบนต่อการรักษาคุณภาพ
ของเปลือกและอายุการเกบบรักษาลําไยสดพันธุ์ดอ. สัมมนาวิชาการวิทยาการหลังการเกบบ
เกี่ยว/หลังการผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 3.  10-11 ตุลาคม 2548 ณ. โรงแรมทิพย์วิมานรีสอร์ท 
หาดชะอํา  จังหวัดเพชรบุรี. 

มานพ  หาญเทวี, วารี  ไชยเทพ,วิชชา   สอาดสุด และธนะชัย   พันธ์เกษมสุข. การยืดอายุลําไยพันธุ์ 
ดอจากแปลงเกษตรดีที่เหมาะสมด้วยโอโซนในรูปของสารละลาย. สัมมนาวิชาการวิทยาการ
หลังการเกบบเกี่ยว/หลังการผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 3.  10-11 ตุลาคม 2548 ณ. โรงแรมทิพย์
วิมานรีสอร์ท หาดชะอํา  จังหวัดเพชรบุรี. 

สุธนัย   ภักดี, วิชชา   สอาดสุด, อุราภรณ์  สอาดสุด และ ชาติชาย  โขนงนุช .การทดสอบการช้ําผล 
ผิวส้มสายน้ําผึ้งด้วยสาร 2,3,5-Triphenyltetrazolium  chloride. สัมมนาวิชาการ
วิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว/หลังการผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 3.  10-11 ตุลาคม 2548 ณ. 
โรงแรมทิพย์วิมานรีสอร์ท หาดชะอํา  จังหวัดเพชรบุรี. 

ศิริประภา  คํายอง, วิชชา   สอาดสุดและ อุราภรณ์  สอาดสุด. ผลของสารไดดิซิลไดเมทธิว 
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แอมโมเนียมโบรไมด์และสารเคลือบผิวต่อคุณภาพและการควบคุมโรคหลังการเกบบเกี่ยวบน
ผลลําไย.สัมมนาวิชาการวิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว/หลังการผลิตแห่งชาติ ครั้งที่ 3.  10-11 
ตุลาคม 2548 ณ. โรงแรมทิพย์วิมานรีสอร์ท หาดชะอํา  จังหวัดเพชรบุรี. 

รัฐพล พรประสิทธิ์ วรรณวรางค์ พัฒนะโพธิ์ ปริญญา จันทรศรี และวิชชา สอาดสุด. 2551.   การ 
เกบบรักษาผลมะม่วงที่อุณหภูมิต่ําก่อนการจุ่มน้ําร้อนที่มีต่อการลดรอยแผลของโรคแอนแทรค
โนสบนผลมะม่วงน้ําดอกไม้สีทอง.  การประชุมวิชาการพืชสวนแห่งชาติ ครั้งที่ 7.  26-30 
พฤษภาคม 2552 ณ โรงแรมอัมรินทร์ลากูน จังหวัดพิษณุโลก. 

วรรณวรางค์ พัฒนะโพธิ์ รัฐพล พรประสิทธิ์ ปริญญา จันทรศรี และวิชชา สอาดสุด.  2551.  ผลของ 
การจุ่มน้ําร้อนและน้ําเยบนต่อคุณภาพของมะม่วงพันธุ์น้ําดอกไม้สีทอง.  การประชุมวิชาการ
พืชสวนแห่งชาติ ครั้งที่ 7.  26-30 พฤษภาคม 2552 ณ โรงแรมอัมรินทร์ลากูน จังหวัด
พิษณุโลก. 
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8. ประวัติการเผยแพร่ผลงานวิจัย ทั้งภายในและภายนอกประเทศ โปรดระบุชื่อเรื่องผลงาน ชื่อ
วารสาร ตามระบบสากล 

ชาตรี  สิทธิกุล, วิชชา  สอาดสุด, นิธิ ไทยสันทัด และพัชรพรรณ  ชุมศรี. 2534. โรคเหี่ยวของกาแฟ 
อาราบิก้า (Coffea arabica Linn.) และการทดสอบสารเคมีในการควบโรค.วารสารเกษตร 
7: 242 - 250. 

ชาตรี  สิทธิกุล,จริยา  วิสิทธิ์พานิชและวิชชา  สอาดสุด. 2539.การแพร่กระจายและความเสียหาย
ของลําไยที ่เป็นโรคหงอยในจังหวัดเชียงใหม่และลําพูน. วารสารเกษตร12 (2) : 104 - 114. 

ชาตรี  สิทธิกุล,จริยา  วิสิทธิ์พานิชและวิชชา  สอาดสุด. 2539.ลักษณะความผิดปกติของใบลําไย ที่
แสดงอาการม้วนหงิกในเขตจังหวัดเชียงใหม่และลําพูน. วารสารเกษตร 12 (3) : 203 - 218. 

จริยา วิสิทธิ์พานิช ชาตรี สิทธิกุล วิชชา สอาดสุด อมรทิพย์ อักษรทอง เยาวลักษณ์ จันทร์บาง และ 
ปริญญา จันทรศรี. 2542. โรคและแมลงศัตรูพืชลําไย. ฉบับพิมพ์ครั้งที่ 1. สํานักงานกองทุน
สนับสนุนการวิจัย. 102 หน้า 

วิชชา สอาดสุด, อุราภรณ์ สอาดสุด, ปริญญา จันทรศรี และเมธาสิทธิ์ คนการ.  2545.  การอาบแสง  
UV เพ่ือควบคุมโรคแอนแทรคโนสบนผลมะม่วงพันธุ์มหาชนกหลังการเกบบเกี่ยว . วารสาร
วิทยาศาสตร์เกษตร 34(1-3(พิเศษ)) : 267-270. 
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วิชชา สอาดสุด, อุราภรณ์ สอาดสุด, ปริญญา จันทรศรี และสาริณี ประสาทเขตต์กรณ์. 2545.  
กรรมวิธีหลังการเกบบเกี่ยวบนผลลําไยเพ่ือทดแทนการรมด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ .  วารสาร
วิทยาศาสตร์เกษตร 34(1-3(พิเศษ)) : 243-245. 

วิชชา  สอาดสุด, อุราภรณ์  สอาดสุด และ สาริณี  ประสาทเขตต์กรณ์.  2546.  การใช้กรดอินทรีย์ 
และสารเคลือบผิวควบคุมโรค green mould rot และ anthracnose บนผลส้มพันธุ์สาย
น้ําผึ้ง.  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 34(4-6 (พิเศษ)) : 88-91. 

สุดสวาท  เกียรติปรีชา, อุราภรณ์  สอาดสุด และ  วิชชา  สอาดสุด.  2546. ผลของแสง 
อัลตราไวโอเลตเพ่ือควบคุมโรคราเขียวของส้มเขียวหวานพันธุ์สายน้ําผึ้งหลังการเกบบเกี่ยว.  
วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 34(4-6 (พิเศษ)) : 96-99. 

อุราภรณ์  สอาดสุด, วิชชา  สอาดสุด และ โสภณ  สิงห์แก้ว. 2546.  การประเมิณความเสียหายใน 
มะม่วงพันธุ์น้ําดอกไม้หลังการเกบบเกี่ยว.  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 34(4-6 (พิเศษ)) :    
37-40. 

อุราภรณ์  สอาดสุด, วิชชา  สอาดสุด และ โสภณ  สิงห์แก้ว. 2546.  การประเมิณความเสียหายของ 
ส้มในกลุ่มส้มเขียวหวานหลังการเกบบเกี่ยว.  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 34(4-6 (พิเศษ)) : 
76-79. 

สุเมธี  เขื่อนมณี, วิชชา  สอาดสุด และ อุราภรณ์   สอาดสุด. 2548. การยืดอายุการเกบบรักษาผล 
ลําไยโดยใช้สารเคมีกันเสียร่วมกับอุณหภูมิต่ํา. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 36(5-6 (พิเศษ)) : 
469-472. 

มานพ  หาญเทวี, วารี  ไชยเทพ, วิชชา  สอาดสุด และ ธนะชัย   พันธ์เกษมสุข.2548. ผลของโอโซน 
ต่ออายุการเกบบรักษาผลลําไยสดพันธุ์ดอ. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 36(5-6 (พิเศษ)) : 
493-496. 

วิทยา  อภัย, วิชชา  สอาดสุด , พิชญา  บุญประสม, เบญจมาส   รัตนชินกร และ อุราภรณ์  สอาด 
สุด. 2548. การศึกษาเบื้องต้นผลการลดอุณหภูมิด้วยน้ําเยบนร่วมกับกรดซิตริก และแคลเซียม
คลอไรด์ต่อคุณภาพของลําไยสดพันธุ์ดอ. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 36(5-6 (พิเศษ)) : 
524-527. 

ปริญญา  จันทรศรี, วิชชา  สอาดสุด และ อุราภรณ์   สอาดสุด. 2548. การควบคุมโรคแอนแทรค 
โนสในผลมะม่วงหลังการเกบบเกี่ยวด้วยยีสต์จากผิวใบในสภาพธรรมชาติ. 2548. วารสาร
วิทยาศาสตร์เกษตร 36(5-6 (พิเศษ)) : 586-589. 

ศิริประภา  คํายอง, วิชชา  สอาดสุด และ อุราภรณ์  สอาดสุด. 2548. ผลของสารไดดิซิลไดเมทิ 
ลแอมโมเนียมโบร์ไมด์และสารเคลือบผิวต่อคุณภาพและการควบคุมโรคหลังการเกบบเกี่ยวบน
ผลลําไย. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 37(2(พิเศษ)) : 47-50. 
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มานพ  หาญเทวี, วารี  ไชยเทพ, วิชชา   สอาดสุด  และธนะชัย   พันธ์เกษมสุข. 2548. การยึดอายุ 
ลําไยพันธุ์ดอด้วยโอโซนในรูปของสารละลาย. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 37(2(พิเศษ)) : 
142-145. 

สุธนัย  ภักดี, วิชชา   สอาดสุด, อุราภรณ์  สอาดสุด และชาติชาย   โขนงนุช. 2548. การทดสอบ 
การช้ําผลผิวส้มสายน้ําผึ้งด้วยสาร 2, 3,5 – Triphenyltetrazolium chloride . วารสาร
วิทยาศาสตร์เกษตร 37(2(พิเศษ)) : 215 – 217. 

วิชชา สอาดสุด
 
พิเชษฐ์ น้อยมณี

 
สุรีนาฎ กิจบุญชู

 
และ .  2551.  แการพัฒนาเทคนิคกระบวนการ 

หลังการเกบบเก่ียวมะม่วงเพื่อการส่งออก. วิทยาศาสตร์เกษตร 39 (3(พิเศษ)):265-268.    
ณคณิณ ลือชัย

 
วิชชา สอาดสุด

 
เยาวลักษณ์ จันทร์บาง

 
และ ณัฐศักดิ์ กฤติกาเมษ.  2551.  การใช้

คลื่นความถี่วิทยุในการควบคุมผีเสื้อข้าวสาร Corcyra Cephalonica (Stainton) และผลต่อ
คุณภาพของข้าวสารพันธุ์ขาวดอกมะลิ 105.   วิทยาศาสตร์เกษตร 39 (3(พิเศษ)):347-350. 

ปาริชาติ เทียนจุมพล
 
ระจิตร สุวพานิช

 
และ วิชชา สอาดสุด.  2551.  การตอบสนองของอาการ 

สะท้านหนาวในมะม่วงน้ําดอกไม้สีทองต่อแสงเนียร์อินฟราเรด.    วิทยาศาสตร์เกษตร 39 
(3(พิเศษ)):58-61. 

สุมาลี แท้สูงเนิน
 
สัญชัย จตุรสิทธา

 
นุชา สิมะสาธิตกุล

 
วิชชา สอาดสุด

 
และ เกศินี เกตุพยัคฆ์.  2551.   

ผลของการกลายพันธุ์ในยีน Ryanodine receptor 1 (RYR1) ต่อการเกบบรักษาเนื้อสุกร.  
วิทยาศาสตร์เกษตร 39 (3(พิเศษ)):523-526. 

เสาวนีย์ แก้วพระเวช
 
วิชชา สอาดสุด

 
และ ปริญญา จันทรศรี.  2551.  ผลของอุณหภูมิต่ําต่อเลนติ 

เซลของผลมะม่วงพันธุ์น้ําดอกไม้สีทอง.    วิทยาศาสตร์เกษตร 39 (3(พิเศษ)):307-310. 
Sardsud, V. and Sittigul, C.1990. Production of bacterial free rhizomes and plantlets  

of ginger and some aspects of chemical and biological control. Report 
presented toACNARP.11 p. 

Sardsud, U., Sardsud, V. and Sittigul, C.1990. Postharvest diseases of lychee and  
longan. Annual report submitted to ACIAR. 24 p. 

Sardsud V.,C.Sittigul,U.Sardsud, P.Chantrasri and S. Promin.1997. Endophytic Fungi in  
Longan. ACIAR Proceedings No.81 : Disease Control and storage Life Extension 
in Fruit.. p. 147 – 152. 

Kampoun,W.,D.Supyen,P.Kitsawatpaiboon,V.Sardsud,P.Chantrasri,S.promin and  
          J.sornsrivichai.1997.Detection and Isolation of Antifungal Compounds from the 

Peel of Pomelo (Citrus grandis L.). ACIAR Proceedings No.80 : Disease 
Resistance in Fruit.. p. 223 – 227. 
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Mahadtanapuk, S., Supyen, D. and Sardsud, V. 2000. Antifungal compound from Peel  
and Seed of Longan Fruit. Thaipathology. Vol. 14-15 No.1-2 : p.1-7. 

Mahadtanapuk,S., Sanguansermsri, M., Cutler,R.W., Sardsud, V. and Anuntalabhochai ,  
S. 2007. Control of Anthracnose Caused by Colletotricchum musae on 
Curcuma alismatfolia Gagnep.  Using Antagonistic Bacillus app. American 
Journal of Agricultural and Biological Sciences2.Vol.2 : p 54 – 61. 

Apai, W., Sardsud, V. and Sardsud, U.  2007. Effects of hydrocooling on quality of  
  fresh longan fruit cv. Daw. The Asian Journal Biology Education 3: 54-57. 
Apai, W., Sardsud, V., Boonprasom, P. and Sardsud, U. 2008. Effect of citric acid  

incorporated with chitosan-based coating to control pericarp browning in 
fresh longan fruit. Acta Hort.(ISHS) 787: 265-272.  

Apai, W., Sardsud, V., Boonprasom, P. and Sardsud, U. 2008. Antifungal activity   
   of chitosan coating and its components on Lasiodiplodia  theobromae  in  
   longan. Acta Hort. (ISHS) 804: 234-242.  
Apai, W., Sardsud, V., Boonprasom, P. and Sardsud, U. 2008. Effects of chitosan  
   coating with citric acid and potassium sorbate on postharvest decay and  
   browning of longan fruit during cold storage Acta Hort. (ISHS) (In  
   reviewing).  
Apai, W., Sardsud, V., Boonprasom, P. and Sardsud, U. 2008. Effect of chitosan and  

citric acid on pericarp browning and polyphenol oxidase activity of longan 
fruit. Songklanakarin Journal of Science and Technology (In reviewing).  

 
9. ประสบการณ์ที่เกี่ยวข้องกับการบริหารงานวิจัยทั้งภายในและต่างประเทศ โดยระบุตําแหน่ง

หน้าที่ในการทําการวิจัย ว่าเป็นผู้อํานวยการแผนงานวิจัย หัวหน้าโครงการวิจัย หรือผู้ร่วมวิจัยในแต่
ละข้อเสนอการวิจัย และระบุสถานภาพของงานวิจัยด้วย 

- ศึกษาดูงานและร่วมงานวิจัย “ Disease Control and Storage Life Extension of 
Tropical Fruits” ที่หน่วยงาน  The Queenland Department of Primary Industries, 
Brisbane (QDPI)Australia และเป็นหัวหน้าของโครงการวิจัยนี้ซึ่งได้รับทุนสนับสนุนของ Australian 
Centre for international Agricultural Research (ACIAR) หมายเลขโครงการวิจัย ACIAR PN 
9313 
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- เป็นผู้ร่วมวิจัยในโครงการการควบคุมโรคและแมลงศัตรูที่สําคัญของลําไย และพัฒนาการ
วินิจฉัยโรคเพ่ือผลิตต้นพันธุ์ปราศจากโรค ซึ่งได้รับทุนสนับสนุนจากสํานักงานกองทุนสนับสนุนการ
วิจัย(สกว.) หมายเลขสัญญาโครงการ  PG2/032/2539 ระยะเวลา 3 ปี. 

- เป็นผู้ร่วมโครงการวิจัย “ความสามารถในการต้านเชื้อราจากจุลินทรีย์ที่ผลิตเอนไซม์ที่สลาย
ไคติน” ซึ่งได้รับทุนสนับสนุนจากสถาบันวิจัยและพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

- เป็นหัวหน้าโครงการวิจัย “ กรรมวิธีหลังการเกบบเกี่ยวบนผลลําไยเพ่ือทดแทนการรมด้วย
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์” ได้รับทุนสนับสนุนงานวิจัยประจําปี 2544 จาก ADB ผ่านทางสถานวิทยาการ
หลังการเกบบเก่ียว มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

- เป็นหัวหน้าโครงการวิจัย “การควบคุมโรคแอนแทรกโนสในผลมะม่วงหลังการเกบบเกี่ยว” 
ได้รับทุนสนับสนุนงานวิจัยประจําปี 2544 จาก ADB ผ่านทางสถานวิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

- เป็นหัวหน้าโครงการวิจัย “การควบคุมจุลินทรีย์ก่อโรคแอนแทรคโนสของมะม่วงและผล
เน่าของส้มเขียวหวานหลังเกบบเกี่ยว” ได้รับทุนสนับสนุนงานวิจัยประจําปี 2545 จาก ADB ผ่านทาง
สถานวิทยาการหลังการเกบบเก่ียว มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

- เป็นผู้ร่วมโครงการวิจัย “การประเมินความเสียหายของส้มเขียวหวานหลังการเกบบเกี่ยว” 
ได้รับทุนสนับสนุนงานวิจัยประจําปี 2545 จาก ADB ผ่านทางสถานวิทยาการหลังการเกบบเกี่ยว 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

- เป็นหัวหน้าโครงการวิจัย “การบริหารการจัดการข้าวจากระยะหลังการเกบบเกี่ยวจนถึง
ระยะวางจําหน่าย เพ่ือเพ่ิมคุณภาพและประสิทธิภาพในการผลิต” ได้รับทุนสนับสนุนงานวิจัย
ประจําปี 2546 จาก ADB ผ่านทางสถานวิทยาการหลังการเกบบเก่ียว มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

- เป็นที่ปรึกษาของหอการค้าจังหวัดเชียงใหม่ ในปี 2552 
- หัวหน้าโครงการงานวิจัย ในระหว่างดํารงตําแหน่งผู้อํานวยการสถานวิทยาการหลังการเกบบ

เกี่ยว มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ ตั้งแต่ ปี พ.ศ. 2546 จนถึงปัจจุบัน มีดังนี้ 

ล าดับ
ที ่

ปี ชื่อโครงการ งบประมาณ 
(บาท) 

ผลการด าเนินงาน ผลสัมฤท
ธิ์ 

1. 2547 โครงการพัฒนาขีด
ความสามารถในธุรกิจ

ลําไย 

3,000,000.00 จัดอบรมสัมมนาเพ่ือ
เชื่อมโยงเครือข่ายวงจร

ธุรกิจลําไย สําหรับ
เกษตรกรในจังหวัด

เชียงใหม่ 21 อําเภอ 1 
กิ่งอําเภอ 

100% 
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2. 2548 โครงการพัฒนาข้าวหอม
มะลิอินทรีย์สู่ตลาดโลก 

2,600,000.00 จัดอบรมเกษตรกร
จํานวน 7 ครั้ง ใน
จังหวัดเชียงใหม่ 

เชียงราย แม่ฮ่องสอน 
พะเยา และแพร่ 

100% 

3. 2548 โครงการพัฒนาลําไย
ปลอดภัยสู่ตลาดจีน 

3,000,000.00 อบรมเกษตรกร จํานวน 
6 ครั้ง ในเขตอําเภอ

เชียงใหม่ ลําพูน 
แม่ฮ่องสอน 

100% 

4. 2548 โครงการ United 
Nation Conference on 

Trade and 
Development 

(UNCTAD) 

227,068.00 รวบรวมข้อมูลเพื่อ
เปรียบเทียบ GAP ไทย 
กับ EurepGAP เพ่ือ

นําเสนอผลงานที่
ประเทศ Philippines 
และ Switzerland 

 

100% 

ล าดับ
ที ่

ปี ชื่อโครงการ งบประมาณ 
(บาท) 

ผลการด าเนินงาน ผลสัมฤท
ธิ์ 

5. 2549 โครงการ Enabling 
Export of Thai Exotic 

Fresh Fruit to EU 
Markets 

7,652,025.00 วิจัยและพัฒนาส้มโอ 
มะม่วง เพ่ือการส่งออก
ไปยังประเทศแถบยุโรป 

100% 

6. 2549 โครงการจัดตั้งศูนย์
ขับเคลื่อนยุทธศาสตร์การ
พัฒนาจังหวัดภาคเหนือ
ตอนบน (ลานนา) ด้าน

การเกษตร 

400,000.00 จัดตั้งศูนย์ และเขียน
แผนการดําเนินงานด้าน
การเกษตรของกลุ่มลาน

นา 

100% 

7. 2550 โครงการพัฒนาเทคนิค
กระบวนการหลังการเกบบ

เกี่ยวมะม่วงเพ่ือการ
ส่งออก 

462,320.00 เสรบจสิ้น 100% 

8. 2551 โครงการพัฒนาระบบ
มาตรฐานเพ่ือผลักดันการ
ส่งออกลิ้นจี่และส้มโอสู่

ตลาดสากล 

500,000.00 เสรบจสิ้น 100% 

9. 2551 โครงการ”Integrated 
Supply Chain 

Management of 
Exotic Fruits from the 

ASEAN Region” 

30,000,000.0
0 

เสรบจสิ้น 100% 
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10. ความร่วมมือกับต่างประเทศที่ดําเนินการ 
- ความร่วมมือด้านงานวิจัยและวิชาการกับมหาวิทยาลัย GÖttingen ประเทศเยอรมัน 

    - ความร่วมมือด้านงานวิจัยและวิชาการกับ French Agricultural Research Center for 
International 
      Development (CIRAD) ประเทศฝรั่งเศส โดยการส่งนักศึกษาไปทําวิจัยที่ CIRAD  

         - ความร่วมมือด้านงานวิจัยและวิชาการกับ Kyushu University ประเทศญี่ปุ่น ในการจัดทํา
ข้อเสนอ 

           โครงการวิจัยร่วมกัน และการส่งนักวิชาการไปฝึกอบรมที่ประเทศญี่ปุ่น 
         - ความร่วมมือด้านงานวิจัยและวิชาการกับ  Bogor Agricultural University  ประเทศ

อินโดนีเซีย ในการ 
           ดําเนินงานโครงการวิจัยร่วมกัน พร้อมทั้งจัดทําโปรแกรมการแลกเปลี่ยนนักศึกษาระหว่าง

มหาวิทยาลัย 
         - ความร่วมมือด้านงานวิจัยและวิชาการกับ Wageningen University ประเทศเนเธอร์แลนด์ ซึ่ง

จะได้ส่ง 
           นักวิชาการไปฝึกอบรมที่ประเทศเนเธอร์แลนด์ 
        - จัดทําความร่วมมือด้านงานวิจัยและวิชาการกับ Hohenheim University พร้อมทั้งจัดให้มีการ 

      แลกเปลี่ยนนักศึกษาระหว่างมหาวิทยาลัย 

 

10. 2552 โครงการธุรกิจลําไย ปี 
2552 

210,000.00 เสรบจสิ้น 100% 

11. 2552 โครงการคลินิกเทคโนโลยี 
ปี 2 

454,000.00 เสรบจสิ้น 100% 

12. 2552 โครงการป้องกันการเกิด
อาการสะท้านหนาวโดย
ใช้บรรจุภัณฑ์เพ่ือพัฒนา

ต้นแบบการยืดอายุ
มะม่วงน้ําดอกไม้สีทอง

เพ่ืออุตสาหกรรม 

484,000.00 เสรบจสิ้น 100% 

13. 2552 โครงการจัดการระบบการ
ควบคุมโรคแอนแทรคโนส
ของมะม่วงน้ําดอกไม้เพ่ือ

การส่งออก 

507,200.00 เสรบจสิ้น 100% 
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ประวัติหัวหน้าโครงการวิจัย : โครงการย่อยที่ 1 

1. ชื่อ – นามสกุล นายภูวนาท ฟักเกต ุ

  Mr. Puwanart Fuggate 

2. ตําแหน่งปัจจุบัน อาจารย์ สาขาวิชาเทคโนโลยีการจัดการผลิตผลเกษตรและการบรรจุ  

   สํานักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร      

   มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

   333 หมู่ 1 ตําบลท่าสุด อําเภอเมือง จังหวัดเชียงราย 57100 

   โทรศัพท์ 0-5391-6751 โทรสาร 0-5391-6739 

   E-mail: puwanart.fug@mfu.ac.th และ  

   puwanart_17@hotmail.com 

3. ประวัติการศึกษา 

 วท.บ. (เทคโนโลยีหลังการเกบบเก่ียว) มหาวิทยาลัยแม่โจ้ (2544) 

 วท.ม. (เทคโนโลยีหลังการเกบบเก่ียว) มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี (2546) 

 ปร.ด. (เทคโนโลยีหลังการเกบบเก่ียว) มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี (2553) 

4. สาขาวิชาการท่ีมีความชํานาญพิเศษ  

  Flavor chemistry and analysis 

  Postharvest Technology and Packaging of Fresh Produce 

5. ประวัติการนําเสนอผลงานวิจัยทั้งภายในและภายนอกประเทศ โปรดระบุชื่อเรื่องของผลงาน ชื่อ

การประชุม สถานที่ วัน เวลา ตามระบบสากล 

Fuggate, P., Wongs-Aree, C., Noichinda, S. and Kanlayanarat, S. 2010. Quality and  

volatile attributes of attached and detached ‘Pluk Mai Lie’ papaya during fruit 

ripening. Scientia Horticulturae. Vol. 126, No. 2 pp. 120-129. 

Fuggate, P., Wongs-Aree, C., Noichinda, S. and Kanlayanarat, S. 2009. Volatile  

characteristics of fresh-cut ‘Puk Mai Lie’ papaya (Carica papaya L.) stored at 

various temperatures. In: Southeast Asia Symposium on Quality and Safety of 

Fresh and Fresh Cut Produce, August 3-5, 2009, Radisson Hotel, Bangkok, 

THAILAND.  
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6. งานวิจัยที่กําลังทํา  

 กลยุทธ์การตลาดและโครงสร้างองค์กรภายใต้ความแตกต่างของระบบการรับรองเกษตร

อินทรีย์  สําหรับห้างสรรพสินค้าและการส่งออกของประเทศไทย  

 แหล่งทุน : สํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) ประจําปี 2553  

 สถานภาพในการทําวิจัย : ผู้ร่วมวิจัย (สัดส่วน 20%) 

 ได้ทําการวิจัยลุล่วงแล้วประมาณร้อยละ 50  
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ประวัติผู้ร่วมวิจัย : โครงการย่อยที่ 1 

1. ชื่อ – สกุล    นายณัฐวุฒิ ดอนลาว 

Mr. Natthawuddhi Donlao 

2. ตําแหน่งปัจจุบัน  อาจารย์  

3. หน่วยงาน  สํานักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

ที่อยู่ 333 ม. 1 ต. ท่าสุด อ. เมือง จ. เชียงราย 57100 

โทรศัพท ์053-916-749 โทรสาร 053-916-739 

อีเมลล์  tony_aye@hotmail.com 

4. ประวัติการศึกษา   

 วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร) มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ (2545) 

วศ.ม. (วิศวกรรมอาหาร) มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี (2552)  

5. ประวัติการทํางาน   

พ.ศ. 2552 – ปัจจุบัน  อาจารย์ สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร  

สํานักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง  

พ.ศ. 2548 – 2550 นักวิทยาศาสตร์ ศูนย์เครื่องมือวิทยาศาสตร์  

มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง  

พ.ศ. 2546 – 2548 หัวหน้างานฝ่ายวิจัย (Research supervisor)  

โรงงานอาหารสําเรบจรูป บริษัท ลานนาโปรดักส์ จํากัด จ.ลําพูน 

พ.ศ. 2545 – 2546 หัวหน้างานฝ่ายผลิต (Production supervisor)  

โรงงานอาหารสําเรบจรูป บริษัท ซันแวลเล่ย์ (ประเทศไทย) จํากัด  

จ.สระบุรี  

6. สาขาวิชาการที่มีความชํานาญพิเศษ  

แบบจําลองทางคณิตศาสตร์ของของไหล (Numerical Simulation of Fluid Dynamic) 

การหาอายุการเกบบรักษาผลิตภัณฑ์อาหารโดยวิธีการเร่ง (ASLT) 
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7. ประสบการณ์ที่เกี่ยวข้องกับการบริหารงานวิจัยทั้งภายในและต่างประเทศ  

ชื่อโครงการ สัดส่วน
ผู้วิจัย 

แหล่งทุนวิจัย ปีท่ีได้รับทุน/
ระยะเวลา 

การ
เผยแพร่

ผลงานวิจัย 
1. ผลของสภาวะการ
ให้ความร้อนเบื้องต้น
โดยใช้ไอน้ําที่มีผลต่อ
การสูญเสียทางความ

ร้อนของกุ้งต้ม 
(CPDTO) 

50% ทุนโครงการทักษะวิศวกรรม 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอม
เกล้าธนบุรีร่วมกับบริษัทไทยยู
เนี่ยนโฟรเซ่นโปรดักส์ จํากัด 

(มหาชน) 

2551/6 
เดือน 

 

2. ผลของแหล่งที่มา
ของกุ้งที่มีผลต่อ

คุณภาพของกุ้งสดและ
เปอร์เซบนตผ์ลผลิตหลัง

ปรุงสุกของกุ้งต้ม 
(CPDTO) 

50% ทุนโครงการทักษะวิศวกรรม 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอม
เกล้าธนบุรีร่วมกับบริษัทไทยยู
เนี่ยนโฟรเซ่นโปรดักส์ จํากัด 

(มหาชน) 

2551/6 
เดือน 

 

3. ไอโซเทอร์มการดูด
ซับน้ําและผลของ

อุณหภูมิและความชื้น
สัมพัทธ์ที่มีต่อการเสื่อม

สลายของสารโพลีฟี
นอลในชาเขียว

อัสสัมผง 

100% หัวข้อวิจัยภายใต้โครงการ
กระบวนการผลิตผงสกัดชาเขียว

ในระดับโรงงานต้นแบบ 
สนับสนุนโดยสํานักกองทุน
สนับสนุนการวิจัย (สกว.) 

2551/6 
เดือน 

 

 

8. โครงการวิจัยที่กําลังดําเนินการในปัจจุบัน 

การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมของการทําแห้งแบบพ่นฝอยของสารสกัดชาเขียวในระดับ

โรงงานต้นแบบ  แหล่งทุน : มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

 

 

 

 

 

 

 



386 

ประวัติผู้ร่วมวิจัย : โครงการย่อยที่ 1 

1. ชื่อ – นามสกุล นางสาวสุรีนาฏ กิจบุญชู 

2. ตําแหน่งปัจจุบัน ผู้ช่วยวิจัย 

3. หน่วยงาน  สํานักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

   333 หมู่ 1 ต.ท่าสุด อ.เมือง จ.เชียงราย 57100 

   โทรศัพท์ 053-916738 โทรสาร 053-916739 

4. ประวัติการศึกษา 

 M.S. (Postharvest Technology) มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ (2548) 

วท.บ. (วิทยาศาสตร์) มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ (2545) 

5. ประวัติการทํางาน 

ปี 2554 – ปัจจุบัน ผู้ช่วยวิจัย โครงการศึกษาแนวทางของผู้ประกอบการในการเพ่ิม

ขีดความสามารถในการส่งออกสินค้าชา ระยะปีที่ 2 และ 3  

สํานักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

ปี 2550 – 2553  Project Officer โครงการ Integrated Supply Chain  

Management 

    Of Exotic Fruits from the ASEAN Region 

    สถาบันวิจัยเทคโนโลยีหลังการเกบบเก่ียว มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

ปี 2548 – 2550  ผู้ช่วยนักวิจัย  

สถาบันวิจัยเทคโนโลยีหลังการเกบบเก่ียว มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

6. สาขาวิชาการที่มีความชํานาญพิเศษ 

 Postharvest handling Technology 

Soil Analysis 

Standard Agriculture product 

GlobalGAP Standard 

Organic Standard (IFOAM, EU) 

7. ประสบการณ์การฝึกอบรมตั้งแต่ปี พ.ศ. 2548 ถึงปัจจุบัน 

- ระบบมาตรฐาน EurepGAP โดยบริษัท เอส จี เอส (ประเทศไทย) จํากัด 
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- การตรวจประเมินภายในระบบมาตรฐาน EurepGAP โดยบริษัท เอส จี เอส (ประเทศไทย) 

  จํากัด 

- ระบบมาตรฐาน GlobalGAP โดยบริษัท เอส จี เอส (ประเทศไทย) จํากัด 

- การจัดการเอกสารและการตรวจประเมินภายใน ระบบมาตรฐาน GlobalGAP โดยบริษัท  

  เอส จี เอส (ประเทศไทย) จํากดั 

- ระบบมาตรฐาน BRC โดยสถาบันอาหาร มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 

- การประยุกต์ใช้ระบบ HACCP ในอุตสาหกรรมและการจัดทําระบบเอกสาร โดยบริษัท 

  Fostat จํากัด 

- ระบบมาตรฐาน ISO 22000 โดย Dr. Wee Chong Wong จากประเทศมาเลเซีย 

- Determination of the quality in plant products and food. Postharvest  

  Technology Research Institute,CMU 

- Organic Agriculture and International Standard; Training of Local Inspector : 

  Postharvest Technology Research Institute โดยบริษัท BCS จํากัด 

- Organic Standard, Inspection, Certification and Organic group management. 

  Postharvest Technology Research Institute โดยบริษัท BCS จํากัด 

- การจัดทําระบบคุณภาพห้องปฏิบัติการตามมาตรฐานสากล ISO/IEC17025:2005 โดย 

  สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย 

- GlobalGAP Internal Audit Training Course โดยบริษัท Bureau Veritas ประเทศไทย 

  จํากัด 

- Gas Chromatography Training course โดยบริษัท Sciencetia Technologies จํากัด 

- The Analysis Pesticide Residues by Gas Chromatography Training course โดย  

  บริษัท Sciencetis Technologies จํากัด 

- ระบบมาตรฐาน GMP Codex และ HACCP โดยสํานักงานมาตรฐานสินค้าอาหารและ 

  เกษตรแห่งชาติ (มกอช.) 

8. ประสบการณ์ทํางาน 

- ผู้ ช่วยนักวิจัยในโครงการงานวิจัยของสถาบันวิจัยเทคโนโลยีหลังการเกบบเกี่ยว 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2548 จนถึงปัจจุบันดังนี้ 
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 โครงการพัฒนาข้าวหอมมะลิอินทรีย์สู่ตลาดโลก ปี พ.ศ. 2548 

 โครงการพัฒนาลําไยปลอดภัยสู่ตลาดจีน ปี พ.ศ. 2548 

 โครงการพัฒนากระบวนการหลังการเกบบเก่ียวมะม่วงเพ่ือการส่งออก ปี พ.ศ. 2550 

 โครงการพัฒนาระบบมาตรฐานเพ่ือผลักดันการส่งออกลิ้นจี่และส้มโอสู่ตลาดสากล ปี 

พ.ศ 2551 

 โครงการพัฒนาและถ่ายทอดระบบมาตรฐานสากลเพ่ือผลักดันการส่งออกผลผลิตทาง

เกษตรไทยสู่ตลาดสากล ปี พ.ศ. 2552 

 โครงการ Integrated Supply Chain Management of Exotic Fruits from the 

ASEAN Region ปี พ.ศ. 2551 

 โครงการพัฒนากลุ่มธุรกิจลําไย ปี พ.ศ. 2552 

 โครงการพัฒนากลุ่มธุรกิจลําไย ปี พ.ศ. 2553 

 โครงการการสร้างเครือข่ายที่ปรึกษามาตรฐานสากลและพัฒนาคุณภาพเพ่ือความยั่งยืน

ของการส่งออกผลผลิตทางเกษตรไทยสู่ตลาดสากล ปี พ.ศ. 2553 

- วิทยากรบรรยายระบบมาตรฐาน GlobalGAP 

- วิทยากรบรรยายการจัดทําระบบบริหารงานและเอกสารมาตรฐาน GlobalGAP (Quality  

  management system and document control) 

- Internal Auditor ให้กับบริษัท Skytex จํากัด 

- ที่ปรึกษาระบบมาตรฐาน GlobalGAP ให้กับวิสาหกิจชุมชนกลุ่มอุตสาหกรรมลําไย 

  เชียงใหม่ 

- Internal Auditor และ Internal Inspector ให้กับวิสาหกจิชุมชนกลุ่มอุตสาหกรรมลําไย 

  เชียงใหม่ 

- Internal Auditor ให้กับบริษัทฮะเฮงจํากัด 

- ที่ปรึกษาระบบมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ (EU standard, IFOAM) ให้แก่โครงการแนว 

  ทางการ ปรับตัวของผู้ประกอบการเพ่ือเพ่ิมขีดความสามารถในการส่งออกสินค้าชา   

  มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 
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9. ผลงานตีพิมพ์ภายในประเทศและต่างประเทศ 

นุชนาท กิจบุญชู, ศุภศักดิ์ ลิมปิติ , เมธินี เห่วซึ่งเจริญ . 2549. ผลของรูปแบบการกองข้าว

และระยะเวลากองก่อนการนวดต่อคุณภาพข้าวเปลือก. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร.37(2) : 36-39. 

10. งานวิจัยที่กําลังทํา  

โครงการศึกษาแนวทางการเพิ่มขีดความสามารถของผู้ประกอบการชา ระยะปีที่ 2 และ 3 

แหล่งทุน : กระทรวงพาณิชย์ 
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ประวัติหัวหน้าโครงการวิจัย : โครงการย่อยที่ 2   

1.  ชื่อ - สกุล     นางปิยาภรณ์  เชื่อมชัยตระกูล 

   Mrs.Piyaporn  Chueamchaitrakun 

2. ตําแหน่งปัจจุบัน   อาจารย์   สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร  

สํานักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

ที่อยู่ 333 ม. 1 ต. ท่าสุด อ. เมือง จ. เชียงราย 57100 

โทรศัพท ์053-916-749 โทรสาร 053-916-739 

e-mail: chueamchaitrakunp@gmail.com 

3. ประวัติการศกึษา   

  วท.บ. (เทคโนโลยีอุตสาหกรรมอาหาร) มหาวิทยาลัยแม่โจ้ (2542) 

  วท.ม. (พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร) มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ (2546)  

ปร.ด. (พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร)มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ (2554)  

4. ประวัติการทํางาน   

พ.ศ. 2546-2547   อาจารย์ประจําสาขาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ลําปาง 

พ.ศ. 2547-ปัจจุบัน  อาจารย์ประจําสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร สํานักวิชาอุตสาหกรรม

เกษตร มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง  

5. สาขาวิชาการที่มีความชํานาญพิเศษ (แตกต่างจากวุฒิการศึกษา) ระบุสาขาวิชาการ 

 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 

 การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสและการทดสอบผู้บริโภค 

6. ประวัติการนําเสนอผลงานวิจัยทั้งภายในและภายนอกประเทศ โปรดระบุชื่อเรื่องของผลงาน ชื่อ

การประชุม สถานที่ วัน เวลา ตามระบบสากล 

Chueamchaitrakun P., P. Chompreeda, V. Haruthaithanasan, T. Suwonsichon, S. 

Kasemsumran & W. Prinyawiwatkul. Sensory descriptive and instrumental 

texture characteristics of butter cake products made from wheat flour vs. 

mixed rice (Hom-mali and glutinous) flour. Abstract. The Institute of Food 

mailto:chueamchaitrakunp@gmail.com
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Technologist Annual Meeting and Food Expo 2010. July 17-21, 2010. Chicago, 

IL, USA. 

Chueamchaitrakun P., Chompreeda, P., Haruthaithanasan, V., Suwonsichon, T., and 

Kasemsumran, S. Prediction of pasting and thermal properties of mixed flours 

Hom-mali rice and glutinous rice using NIRS. Abstract. The 14th international 

conference on near infrared spectroscopy. November 7-16, 2009. Bangkok, 

Thailand. 170pp.  

Chueamchaitrakun P and Chompreeda, P. 2008. Consumer acceptance of low 

calories butter cake from Thai Hom-Mali brown rice flour. Abstracts. 14th 

World congress of food science & technology. October 19-23, 2008. Shanghai, 

China. 120pp. 

Chueamchaitrakun P., Chompreeda, P., Haruthaithanasan, V., Suwonsichon, T., and 

Kasemsumran, S. Effect of mixing Hom-Mali rice and glutinous rice flours on 

flour pasting properties and physical properties of butter cake using mixed 

flours. Abstract. The 34th congress on science and technology of Thailand 

(STT 34). October 31-November 2, 2008. Bangkok, Thailand.  252pp. 

Chueamchaitrakun P., Chompreeda, P., Haruthaithanasan. 2007. Abstract. Effects of 

Polyol and Intense Sweeteners on Quality of Butter Cake from Jasmine Brown 

Rice Flour. Food Innovation Asia 2007 “Q” Food for Good Life. June 14-15, 

2007. Bitec, Bangkok, Thailand. 

   

7. ประวัติการเผยแพร่ผลงานวิจัย ทั้งภายในและภายนอกประเทศ โปรดระบุชื่อเรื่องผลงาน ชื่อ

วารสาร ตามระบบสากล 

Chueamchaitrakun P., Chompreeda, P., Haruthaithanasan, V., Suwonsichon, T., and 

Kasemsumran, S. 2012. Consumer Acceptance for Butter Cake Made from Hom-

Mali Rice Flour, Glutinous Rice Flour and Mixed Rice Flour. The Proceeding of 
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50th Kasetsart University Annual Conference. Kasetsart University, Bangkok 

Thailand. 318-327. 

Chueamchaitrakun, P., Chompreeda, P., Haruthaithanasan, V., Suwonsichon, T., 

Kasemsamran, S. and Prinyawiwatkul, W. 2011. Sensory Descriptive and Texture 

Profile Analyses of Butter Cakes Made from Composite Rice Flours. Int.  J. Food 

Sci. & Technol. 46: 2358-2365. 

Chueamchaitrakun, P., Chompreeda, P., Haruthaithanasan, V., Suwonsichon, T., and 

Kasemsumran, S. 2011. Prediction of pasting and thermal properties of mixed 

flours Hom-mali rice and Glutinous rice using NIRS. Kasetsart J. (Nat. Sci.) 45 

(3):481-489  

Chueamchaitrakun P., Chompreeda, P., Haruthaithanasan, V., Suwonsichon, T., and 

Kasemsumran, S. 2011. Pasting properties of mixed flours Hom-mali and glutinous 

rice and physical properties of butter cake using mixed flours. Kasetsart J. (Nat. 

Sci.) 45 (2):295-304 
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ประวัติผู้ร่วมวิจัย : โครงการย่อยที่ 2 

1. ชื่อ - นามสกุล     นางสาวอนัญญา  เอกพันธ์ 

2. ตําแหน่งปัจจุบัน  เจ้าหน้าที่เกษตร 

2. สถานที่ติดต่อ (ที่ทํางาน) สถาบันชา มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

333 หมู่ 1 ตําบลท่าสุด อําเภอเมือง จังหวัดเชียงราย 57100 

โทรศัพท ์ 0-5391-6253  โทรสาร 0-5391-6253 

E-mail Address : spt.fon@gmail.com 

3. ประวัติการศึกษา 

 

4. ประวัติการทํางาน 

2548 - ปัจจุบัน  เจ้าหน้าที่เกษตร สถาบันชา มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

2544 – 2548  นักวิชาการเกษตร ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ 

 

5. ผลงานวิจัย 

2549 การเกบบและกําหนดพันธุ์ชาที่เหมาะสมในพ้ืนที่ปลูกภาคเหนือของประเทศไทย (แหล่ง

ทุนจากศูนย์พันธุวิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแห่งชาติ) 

2553    โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีเมี่ยงผง 

 

ปีท่ีจบ/ประเทศ ระดับปริญญา ชื่อปริญญา สาขาวิชา สถาบัน 

2544 /ไทย ปริญญาตรี วิทยาศาสตร์บัณฑิต  

(เกษตรศาสตร์) 

กีฏวิทยา มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 

mailto:spt.fon@gmail.com
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ประวัติผู้ร่วมวิจัย : โครงการย่อยที่ 2 

1. ชื่อ - นามสกุล     นางกาญจนา     พลอยศรี 

2. ตําแหน่งปัจจุบัน  นักวิทยาศาสตร์ 

3. สถานที่ติดต่อ (ที่ทํางาน) สถาบันชา มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

333 หมู่ 1 ตําบลท่าสุด อําเภอเมือง จังหวัดเชียงราย 57100 

โทรศัพท ์ 0-5391-6253  โทรสาร 0-5391-6253 

E-mail Address : kanjana.up@hotmail.com 

4. ประวัติการศึกษา 

ปีท่ีจบ/ประเทศ ระดับปริญญา ชื่อปริญญา สาขาวิชา สถาบัน 

2548 /ไทย ปริญญาตรี 
วิทยาศาสตร์บัณฑิต 

 
เคมี 

มหาวิทยาลัย 

ราชภัฏเชียงราย 

 

5. ประวัติการทํางาน 

2550 - ปัจจุบัน  นักวิทยาศาสตร์ สถาบันชา มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

2548 – 2550  นักเคมี บริษัท อินโนเวกซ์ (ประเทศไทย) จํากัด 

 

6. ผลงานวิจัย 

2551   โครงการชุดทดสอบโพลิฟีนอลทั้งหมดในชา (Test Kit for Total Polyphenols in  

Tea) สนับสนุนโดย สํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว) 

2553   โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีเมี่ยงผง 

 

mailto:kanjana.up@hotmail.com
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ประวัติผู้ร่วมวิจัย : โครงการย่อยที่ 2 

1. ชื่อ - นามสกุล     นางศารินาฏ เกตวัลห์ 

2. ตําแหน่งปัจจุบัน  เจ้าหน้าที่บริหาร 

3. สถานที่ติดต่อ (ที่ทํางาน) สถาบันชา มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

333 หมู่ 1 ตําบลท่าสุด อําเภอเมือง จังหวัดเชียงราย 57100 

โทรศัพท ์ 0-5391-6253  โทรสาร 0-5391-6253 

E-mail Address : saripoy@hotmail.com 

 

4. ประวัติการศึกษา 

ปีท่ีจบ/ประเทศ ระดับปริญญา ชื่อปริญญา สาขาวิชา สถาบัน 

2545 /ไทย ปริญญาตรี 
วิทยาศาสตรบ์ัณฑิต 

(เกียรตินิยมอันดับสอง) 

วิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหาร 

มหาวิทยาลัย 

เกษตรศาสตร์ 

2550 / ไทย ปริญญาตรี บริหารธุรกิจบัณฑิต การจัดการทั่วไป 
มหาวิทยาลัยสุโขทัยธร

รมาธิราช 

 

5. ประวัติการทํางาน 

2548 - ปัจจุบัน     เจ้าหน้าที่บริหาร สถาบันชา มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 

2545 – 2548     หัวหน้าแผนกควบคุมคุณภาพ บริษัท นอร์ธเทิร์นฟู้ด คอมเพลบกซ์ จํากัด 

2553                   โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีเมี่ยงผง 
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