
 
 

องค์ประกอบทางเคมี คุณสมบัติเชิงหน้าที่และเคมีฟิสิกส ์ของเมลด็ถั่วพุ่ม 
ที่มีสีแตกต่างกัน และการใช้เป็นส่วนผสมในคกุก้ี 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สิรินภา สาสนาม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เสนอต่อมหาวิทยาลัยมหาสารคาม เพื่อเป็นส่วนหนึ่งของการศึกษาตามหลักสูตร 
ปริญญาวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

ธันวาคม 2555 
ลิขสิทธิ์เป็นของมหาวิทยาลัยมหาสารคาม 
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 คณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์ ได้พิจารณาวิทยานิพนธ์ของนางสาวสิรินภา สาสนาม  
แล้วเห็นสมควรรับเป็นส่วนหนึ่งของการศึกษาตามหลักสูตรปริญญาวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต   
สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร ของมหาวิทยาลัยมหาสารคาม  
 
 คณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์ 
 
 ………………………………..……………….…  ประธานกรรมการ  
  (อาจารย์ ดร.อังคณา น้อยสุวรรณ)  (อาจารย์บัณฑิตศึกษาประจ าคณะ) 
  
 ………………………………..……………….… กรรมการ  
   (ผศ.ดร.อนุชิตา มุ่งงาม) (ประธานกรรมการควบคุมวิทยานิพนธ์) 
 
 ………………………………..……………….… กรรมการ  

    (อาจารย์ ดร.ทัตดาว ภาษีผล) (กรรมการควบคุมวิทยานิพนธ์) 
 

 ………………………………..……………….…  กรรมการ  
  (อาจารย์ ดร.กรรณิการ์ ห้วยแสน) (ผู้ทรงคุณวุฒิ) 

 
 มหาวิทยาลัยอนุมัติให้รับวิทยานิพนธ์ฉบับนี้ เป็นส่วนหนึ่งของการศึกษาตามหลักสูตร 
ปริญญาวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร ของมหาวิทยาลัยมหาสารคาม 
 
 
……………………….……….………… ……………………….……….………… 
    (ผศ.ดร.ร าไพ เกณฑ์สาคู)           (ศ.ดร.ปรีชา ประเทพา)  
      คณบดีคณะเทคโนโลยี    ผู้รักษาการคณบดีบัณฑิตวิทยาลัย 
       วันที่  ……..  เดือน  ..................  พ.ศ.  2555 


