
บทที่  5 

 

บทสรุป 

 
สรุปผลการวิจัย 

1.  การศึกษาปริมาณผลผลิตและโภชนะของแหนแดงในบ่อทดลอง 

การทดลองเลีย้งแหนแดงในบ่อทดลองท่ีใช้ปุ๋ ยต่างชนิดในอตัราส่วนท่ีแตกต่างกัน 

พบว่า  แหนแดงท่ีได้รับปุ๋ ยจากมูลสุกรในอตัราส่วน 1:1 ให้ปริมาณผลผลิตรวมสูงท่ีสุดท่ี 688.09 

กรัม/บอ่ทดลอง สว่นปริมาณโภชนะของแหนแดงในแตล่ะ กลุ่มทดลอง  ไม่แตกตา่งกนัมากนกั โดย

แหนแดงท่ีได้รับปุ๋ ยจากมลูสุกรให้ปริมาณโปรตีน เย่ือใย และแคลเซียมดีท่ีสดุเท่ากบั 20.42 15.25 

และ 1.15 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดบั  และแหนแดงท่ีได้รับปุ๋ ยจากมลูสกุรยงัมีคา่พลงังานดีท่ีสดุ เท่ากบั 

3,650 กิโลแคลอร่ีตอ่กิโลกรัม แหนแดงท่ีได้รับปุ๋ ยจากกากตะกอนก๊าซชีวภาพมีปริมาณไขมนัดีท่ีสดุ

เท่ากับ 2.85 เปอร์เซ็นต์ แหนแดงได้รับปุ๋ ยจากมูลโคมีปริมาณเถ้า และฟอสฟอรัสดีท่ีสุดเท่ากับ 

16.44 และ 1.26 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดบั 

2.  การศึกษาการย่อยได้ของโภชนะของแหนแดงในสุกร 

การทดสอบการย่อยได้ของวตัถแุห้งในแหนแดงพบว่ามีคา่การย่อยได้เท่ากับ 75.31 

เปอร์เซ็นต์ การย่อยได้ของโปรตีนในแหนแดงมีค่าการย่อยได้เท่ากบั 70.88 เปอร์เซ็นต์ การย่อยได้

ของไขมนัในแหนแดงมีคา่การย่อยได้เท่ากบั 83.39 เปอร์เซ็นต์ การย่อยได้ของเย่ือใยในแหนแดงมี

คา่เทา่กบั 57.09 เปอร์เซ็นต์ การทดสอบพลงังานท่ีย่อยได้และพลงังานท่ีใช้ประโยชน์ได้ในแหนแดง

พบวา่มีคา่เทา่กบั 2,371.26 และ2,253.45 กิโลแคลอร่ีตอ่กิโลกรัม ตามลําดบั  

 

อภปิรายผลการวิจัย 

1. การทดลองท่ี 1 ศึกษาสภาพท่ีเหมาะสมสาํหรับการเจริญเตบิโตของแหนแดง     

ในบ่อทดลอง 

    อัตราการเจริญเตบิโต และการให้ผลผลิตแหนแดง 

     จากการทดลองแหนแดงสามารถเจริญเติบโตได้ดีและเพิ่มจํานวนได้อย่างรวดเร็วโดย

มีนํา้หนกัเพิ่มขึน้ประมาณสองเท่าจากนํา้หนกัท่ีปล่อยลงไปในครัง้แรกซึ่งการใส่ปุ๋ ยจากมูลสุกรใน

อตัราสว่น 1:1 จะให้ผลผลิต (นํา้หนกัสด) เม่ือคิดเป็นตารางเมตรเท่ากบั 6.78 กิโลกรัม/ตารางเมตร 

ซึง่มีอตัราการเพิ่มของผลผลิต แหนแดงเป็น 2.1 เท่า จากปริมาณแหนแดงท่ีปลอ่ยลงไปในบอ่ขนาด 

0.32 ตารางเมตร จํานวน 1 กิโลกรัม ภายในระยะเวลา 7 วัน  ในขณะท่ี Brotonegero, (1976) 
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รายงานว่า แหนแดงสามารถเพิ่มจํานวนได้เป็น 2 เท่า ภายในเวลา 3-4 วนั ซึ่งอาจเป็นผลมาจาก

โภชนะในบอ่ทดลองท่ีได้จากปุ๋ ยมลูสตัว์ทําให้การละลายของธาตอุาหารช้ากวา่การเลีย้งแหนแดงท่ี

มีการใส่ปุ๋ ยเคมีซึ่งมีการละลายของธาตอุาหารได้ดีกว่าจึงทําให้การเจริญเติบโตของแหนแดงดีกว่า  

และจากรายงานของ  

ซึ่งเม่ือคํานวณผลผลิตแหนแดงจากพืน้ท่ีบ่อทดลอง 1 ไร่ จะสามารถผลิตแหนแดงได้

ประมาณ 3,300 กิโลกรัม/ไร่  ภายในเวลา 21 วนั ซึ่งได้ปริมาณผลผลิตของแหนแดงมากกว่าการ

ทดลองของ ประยรู และคณะ (2527) รายงานว่า เม่ือเร่ิมเลีย้งโดยใช้เชือ้พนัธุ์ 50 กิโลกรัม/ไร่ แหน

แดงพนัธุ์ดีจะขยายตวัเต็มพืน้ท่ีหนึง่ไร่ภายในเวลา 21 วนั ซึง่มีนํา้หนกัสดประมาณ 3,000 กิโลกรัม/

ไร่ ซึ่งทัง้นีอ้าจเป็นผลมาจากพืน้ท่ีในบ่อทดลองไม่มีศัตรูพืชมารบกวน เช่น ปลาและหอย ไม่

เหมือนกบัการเลีย้งในบอ่ธรรมชาติซึง่อาจมีศตัรูมารบกวนได้ จงึทําให้มีปริมาณผลผลิตท่ีได้จากบอ่

ทดลองสูงกว่า แหนแดงสามารถเจริญเติบโตได้ในแหล่งนํา้ท่ีมีสภาพความสมบูรณ์ต่ําจึงสามารถ

พบเห็นแหนแดงได้ตามแหล่งนํา้ธรรมชาติทั่วไป โดย pH ของนํา้ในบ่อเลีย้งแหนแดงตลอด

ระยะเวลาการทดลอง มีค่าเฉล่ียอยู่ท่ี 6.4 ซึ่งจากรายงานของ Forni, et al., (2001), Arora and 

Singh, (2003) Van der, et al., (2006)      ได้รายงานว่าองค์ประกอบทางเคมีและอัตราการ

เจริญเติบโตของแหนแดงขึน้อยู่กับ pH นํา้ โดย pH ท่ีเหมาะสมแก่แหนแดงขึน้อยู่กับชนิดของ   

แหนแดง ในขณะท่ีอุณหภูมิของนํา้จากการทดลอง มีค่าเฉล่ียอยู่ท่ี 29 องศาเซลเซียสซึ่งเป็น

อณุหภูมิท่ีเหมาะสมกบัแหนแดงพนัธุ์ A. microphylla อยู่แล้วเน่ืองจากแหนแดงพนัธุ์นีมี้ถ่ินกําเนิด

อยู่ในเขตร้อน  จึงทําให้แหนแดงเจริญเติบโตได้อย่างรวดเร็ว ซึ่งสอดคล้องกับรายงานของ 

Anonymous (1976), Brotonegero and Abdulkadir (1976) ท่ีรายงานว่า อณุหภูมิท่ีเหมาะสมใน

การเจริญเติบโตของแหนแดงจะอยู่ในช่วง 16-30 องศาเซลเซียส โดยแหนแดงแต่ละชนิดจะ

เจริญเตบิโตได้ดีในอณุหภมูิท่ีแตกตา่งกนัขึน้อยูก่บัถ่ินกําเนิดของแหนแดงชนิดนัน้ๆ  

การทดสอบปริมาณโภชนะของแหนแดง พบว่า  ปริมาณโปรตีนของแหนแดงจากการ

ทดลองมีค่าประมาณ  20%  ซึ่ ง มีค่า ต่ํากว่ารายงานของ       Buckingham, et al., (1978), 

Sreemannaryana, et al., (1993) and Singh, et al., (1983) ซึ่งรายงานว่า แหนแดง  พันธุ์  A. 

pinnata จะมีปริมาณ โปรตีนเท่ากับ  28%  แต่มีค่าใกล้เคียงกับรายงานของ Tamang and 

Samanta (1993), Ali and Leeson (1995) ซึ่งรายงานว่าแหนแดง พันธุ์ A. pinnata จะมีปริมาณ

โปรตีน 21% ซึ่งปริมาณโปรตีนท่ีได้จากแหนแดงอาจมากหรือน้อยขึน้อยู่กบัสภาพแวดล้อมในการ

เลีย้งด้วย สําหรับปริมาณเย่ือใยของแหนแดงจากการทดลองมีค่าเท่ากับ 15% ซึ่งมีค่าสูงกว่า

รายงานของ Sreemannaryana, et al., (1993) และ Ali and Leeson (1995) ท่ีรายงานว่าแหน
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แดงพนัธุ์ A. microphylla มีปริมาณเย่ือใยเทา่กบั 12.3% ซึง่ปริมาณเย่ือใยในแหนแดงท่ีมีคา่สงูนัน้

นา่จะเป็นผลมาจากอายกุารเก็บเก่ียวของแหนแดงซึ่งปกติแล้วพืชทกุชนิดเม่ืออายมุากขึน้ ปริมาณ

เย่ือใยก็จะสงูขึน้ตามไปด้วย ปริมาณ ไขมนั เถ้า แคลเชียม และฟอสฟอรัส ท่ีได้จากการทดลองมี

ค่าเฉล่ียเท่ากบั 2.80 16.39 1.14 และ1.24 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดบั ซึ่งไม่แตกต่างกับรายงานของ  

Alalade  and Lyayi (2006) ท่ีกล่าวว่า แหนแดงพนัธุ์ A. pinnata มีปริมาณ ไขมนั เถ้า แคลเชียม 

และฟอสฟอรัส ประมาณ 2.7 16.2 1.16 เเละ1.29 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดบั อาจเน่ืองมาจากปริมาณ 

ไขมนั เถ้า แคลเชียม และฟอสฟอรัส ของแหนแดงในแตล่ะพนัธุ์มีคา่ใกล้เคียงกนัแตจ่ะแตกตา่งกนั

ท่ีปริมาณผลผลิตมากกว่า 32เน่ืองจาก 32สภาพแวดล้อมในการเลีย้งแตกต่างกันจึงมีผลทําให้ปริมาณ

ผลผลิตแตกต่างกนั และแหนแดงท่ีได้จากการทดลองมีค่าพลงังานเท่ากับ 3,648 kcal/kg ซึ่งมีค่า

มากกว่ารายงานของ Alalade and Lyayi (2006) ท่ีกล่าวว่าแหนแดงพันธุ์ A. pinnata มีพลังงาน 

2,039 kcal/kg โดยปริมาณพลังงานของแหนแดงอาจขึน้อยู่กับปริมาณธาตอุาหารท่ีแหนแดงได้

รับเข้าไปและสายพนัธุ์ของแหนแดง 

2.  การทดลองท่ี  2 ศึกษาการย่อยได้ของโภชนะของแหนแดงโดยสุกร 

การย่อยได้ของโภชนะ 

การย่อยได้ของโภชนะทกุตวั ได้แก่ วตัถแุห้ง โปรตีน เย่ือใย ไขมนั พลงังานท่ีย่อยได้ 

และพลังงานท่ีใช้ประโยชน์ได้ โดยการย่อยได้ของโปรตีนในแหนแดง (70.88%) มีค่าสูงกว่าใบ

กระถิน (64.26%) การย่อยได้ของโปรตีนในแหนแดงท่ีมีค่าสูงกว่าใบกระถินอาจเน่ืองมาจาก

สารพิษท่ีอยู่ในใบกระถินท่ีช่ือว่า ไมโมซีน โดย Liener, (1962) กล่าวว่า ไมโมซีนในใบกระถินนีจ้ะ

ไปรบกวนการย่อยและการดดูซมึสารอาหารอ่ืนๆ ในระบบทางเดนิอาหาร สว่นการย่อยได้ของไขมนั

ของใบกระถิน (86.68%) มีค่าสูงกว่าการย่อยได้ของแหนแดง (83.39%) การย่อยได้ของวตัถุแห้ง

ของแหนแดง (75.31%) มีคา่สงูกว่าการยอ่ยได้ของใบกระถิน (73.54%) พลงังานท่ีย่อยได้ของแหน

แดง (2371.26 kcal/kg) ซึ่งมีค่าต่ํากว่าพลังงานท่ีย่อยได้ของและใบกระถิน (2374.30 kcal/kg) 

และพลงังานท่ีใช้ประโยชน์ได้ของแหนแดง (2253.45 kcal/kg) มีคา่ต่ํากว่าพลงังานท่ีใช้ประโยชน์

ได้ของใบกระถิน (2257.94 kcal/kg) ซึ่งการย่อยได้ของโภชนะตา่งๆ ท่ีมีค่าต่ํานัน้เน่ืองมาจากสูตร

อาหารท่ีมีแหนแดงและใบกระถินเป็นส่วนประกอบ มีปริมาณเย่ือใยท่ีสงูจึงเป็นตวัขดัขวางการย่อย

ได้ของโภชนะตา่งๆ การย่อยได้ของเย่ือใยของใบกระถิน (57.86%) มีคา่สงูกว่าการย่อยได้ของแหน

แดง (57.09%) การท่ีอาหารมีปริมาณเย่ือใยท่ีสงูจึงทําให้การยอ่ยได้ต่ําและทําให้คณุคา่ทางอาหาร 

ท่ีใช้ประโยชน์ได้ลดลง (อุทัย คนัโธ, 2529) เน่ืองจากเย่ือใยเป็นตวัดูดนํา้ระหว่างท่ีอยู่ในทางเดิน

อาหาร ทําให้อาหารมีความถ่วงจําเพาะสูงขึน้ อาหารจึงเคล่ือนท่ีเร็วขึน้ ขณะท่ีเอนไซม์ในทางเดิน

อาหารยงัทํางานได้ไม่เต็มท่ี ส่งผลให้การย่อยได้ลดลง โดยจะสงัเกตได้จากสกุรจะมีการขบัถ่ายมลู
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มากขึน้ แตถ้่าสกุรมีอายมุากขึน้จะทําให้การย่อยได้ของเย่ือใยดีกว่าสกุรท่ีมีอายนุ้อย เน่ืองจากสกุร

ได้มีการพฒันาระบบ ทางเดนิอาหารดีขึน้ (Kidder and Manner, 1978)  

 

ข้อเสนอแนะ 

1.  ในเชิงการผลิตแหนแดงควรทดลองเลีย้งจนกว่าแหนแดงจะแสดงอาการขาดธาตุ

อาหาร เช่น การเปล่ียนเป็นสีแดง เพ่ือดวู่าปริมาณของปุ๋ ยท่ีใช้สามารถให้ผลผลิตแหนแดงได้สงูสดุ

ก่ีกิโลกรัม 

2.  ควรมีการนําค่าการย่อยได้ของแหนแดงจากการทดลองไปใช้สําหรับผลิตในเชิง

อาหารสตัว์ตอ่ไป 


