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บทนํา 
  

 ท่ีมาและความสาํคัญของปัญหา 

การผลิตสกุรของเกษตรกรในประเทศไทยนอกจากจะต้องประสบกบัปัญหาด้านการปรับปรุง

พนัธุ์ และการจดัการสภาพแวดล้อมให้เหมาะสมแก่สุกรแล้วนัน้ ปัญหาท่ีสําคญัท่ีจะต้องคํานึงถึง

มากท่ีสดุคือ ปัญหาด้านอาหารสตัว์ เพราะต้นทุนคา่อาหารในการผลิตอยู่ในช่วง ประมาณร้อยละ 

60–65 ของต้นทุนการผลิต (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2549) 

สกุรขนุเป็นสตัว์เศรษฐกิจท่ีสําคญัของประเทศไทย และของโลกอีกชนิดหนึง่ การจดัการด้านอาหาร

สกุรจึงเป็นสิ่งสําคญั ท่ีจะทําให้สุกรแสดงความสามารถหรือสมรรถภาพตามท่ีสายพนัธุ์ของสุกรท่ี

จะเอือ้อํานวยได้ ในปัจจุบนัแนวทางการผลิตท่ีสามารถลดต้นทุนการเลีย้งสุกรเพ่ือให้เกษตรกรมี

รายได้เพิ่มขึน้เป็นเร่ืองท่ีทําได้ยาก จงึทําให้เกษตรกรไม่สามารถแบกรับต้นทนุการผลิตท่ีสงูขึน้อยา่ง

ตอ่เน่ืองได้ จงึทําให้เกษตรกรเลิกเลีย้งไปในท่ีสดุ (ศริิสขุ สขุสวสัดิ,์ ม.ป.ป.) 

วตัถดุิบท่ีใช้เป็นแหล่งโปรตีนในอาหารสตัว์ท่ีใช้กนัทัว่ไป เช่น ปลาป่น กากถัว่เหลือง มีราคา

สงูขึน้โดยเฉพาะกากถัว่เหลืองซึ่งเป็นแหล่งโปรตีนท่ีมีความสําคญัในอาหารสกุร (Akiyama, 1991; 

Garcia-Ulloa, et al., 2003; Du and Niu, 2003) แต่ทัง้นีเ้น่ืองจากผลผลิตกากถั่วเหลืองไม่เพียง

พอท่ีจะใช้ภายในประเทศ จึงต้องนําเข้าจากต่างประเทศ ในปี พ.ศ. 2545 มีการนําเข้ากากถั่ว

เหลือง จํานวน 1,752,851 ตนั เป็นเงิน 15,269.55 ล้านบาท (กรมศลุกากร, 2548) และมีแนวโน้ม

สูงขึน้เร่ือยๆ ดังนัน้หากมีแหล่งของวัตถุดิบแหล่งใหม่ท่ีมีโปรตีนสูง หรือมีคุณค่าทางโภชนะท่ี

สามารถทดแทนกากถั่วเหลืองหรือวัตถุดิบชนิดอ่ืนได้ ซึ่งสามารถหาได้ง่าย ราคาไม่แพง และมี

ปริมาณมากพอท่ีจะสามารถนํามาใช้ในด้านอาหารสตัว์ได้ ก็เป็นโอกาสท่ีจะลดต้นทนุการผลิตสตัว์

ลงได้ วตัถดุบิท่ีนา่จะมีศกัยภาพในการใช้เป็นแหลง่โปรตีนแหลง่ใหมไ่ด้ คือ แหนแดง  

แหนแดง มีช่ือสามญัคือ Azolla หรือ  Water fern หรือ Water velvet  และมีช่ือวิทยาศาสตร์

คือ Azolla spp. อยู่ในวงศ์ Azollaceae (สุชาดา ศรีเพ็ญ, 2530) โดยแหนแดง เป็นเฟิร์นนํา้เล็กๆ 

พบอยู่ทั่วไป องค์ประกอบของแหนแดงประกอบด้วยโปรตีนประมาณ 14-30% ของนํา้หนกัแห้ง 

(Subudhi and Singh, 1978; Sreemannaryana, et al., 1993) ท่ีจะสามารถนํามาเป็นอาหารของ

สัตว์กระเพาะเด่ียว เช่น สุกรได้ (Subudhi and Singh, 1978; Tamang and Samanta, 1993; Ali 

and Leeson, 1995) แตเ่น่ืองจากแหนแดงเป็นพืชท่ีมีความชืน้สงู คือ ประมาณ 90-95% (Dewanji, 

1993) ดงันัน้ในการผลิตเพ่ือใช้เป็นอาหารสุกรจะต้องหาวิธีการท่ีเหมาะสมในการทําให้แห้ง ให้
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ได้ผลคุ้มคา่ทางเศรษฐกิจมากท่ีสุด อีกทัง้ด้านคณุคา่ทางโภชนะโดยเฉพาะปริมาณโปรตีนในแหน

แดงท่ีมีความผนัแปรไปตามชว่งเวลาการเก็บเก่ียว        อายกุารเก็บเก่ียว      (Porath, et al.,1979; 

Rejmankova, et al., 1990)      ดงันัน้การศกึษาวิธีการผลิตและการใช้แหนแดง เพ่ือให้เป็นแหล่ง

อาหารโปรตีนสําหรับสกุรจงึมีความสําคญัในการชว่ยลดต้นทนุการผลิตสกุรได้  

 

วัตถุประสงค์ของการวิจัย 

1.  เพ่ือศกึษาปริมาณผลผลติและโภชนะของแหนแดงในบอ่ทดลอง 

2.  เพ่ือศกึษาการยอ่ยได้ของโภชนะของแหนแดงในสกุร 

 

กรอบของการวิจัย 

ทําการศกึษาการเพาะเลีย้งและการประเมินคณุภาพของแหนแดง (Azolla microphylla ) 

เพ่ือเป็นวตัถดุบิอาหารสกุรโดยแบง่การศกึษาออกเป็น 2 การทดลองดงันี ้

 การทดลองท่ี 1 ศึกษาปริมาณผลผลิตและโภชนะของแหนแดง (A. Microphylla) ในบ่อ

ทดลอง โดยมีปัจจยัท่ีศกึษา ได้แก่ อตัราการใสปุ่๋ ย 1:0 1:0.5 1:1 (ดิน:ปุ๋ ย) โดยนํา้หนกั และใช้ชนิด

ของปุ๋ ยอินทรีย์ ได้แก่ มลูโค มลูสกุร และกากก๊าซชีวภาพในบอ่ทดลอง ขนาด 0.32 ตารางเมตร 

การทดลองท่ี 2 ศึกษาการย่อยได้ของโภชนะของแหนแดงในสุกร โดยใช้สุกรพันธุ์  ดูร็อก

เจอร์ซ่ี X (ลาร์จไวท์ X แลนด์เลช) เพศผู้ จํานวน 6 ตวั นํา้หนกัประมาณ 30 กิโลกรัม 

 

สมมุตฐิานของการวิจัย 

 แหนแดงสามารถนํามาใช้เป็นวตัถดุบิอาหารสกุรได้ 

 

ประโยชน์ท่ีคาดว่าจะได้รับ 

1.  ได้วิธีการใช้ปุ๋ ยอินทรีย์ท่ีเหมาะสมในการเพาะเลีย้งแหนแดง 

2.  ได้ข้อมลูด้านคณุภาพของแหนแดงเพ่ือนําไปใช้เป็นอาหารสกุร 

 

 

 


