
บทที่ 1  บทนํา 

 

1.1  ความสําคญัและที่มาของงานวจิยั  
 

อุตสาหกรรมจดัเป็นกิจกรรมทางเศรษฐกิจท่ีสําคญัของประเทศท่ีสร้างรายไดใ้ห้กบัประเทศไทยเป็น

อยา่งมาก อุตสาหกรรมในประเทศไทยมีเป้าหมายในการผลิตท่ีแตกต่างกนัตามแหล่งวตัถุดิบในแต่ละ

พื้นท่ี รวมถึงท่ีตั้งท่ีเป็นปัจจยัทางดา้นกายภาพ เศรษฐกิจและสังคม อุตสาหกรรมในปัจจุบนัน้ีจาํเป็นท่ี

ตอ้งมีการพฒันาโดยมีแผนการดาํเนินงานเพื่อท่ีแนวทางการพฒันาอุตสาหกรรมให้สอดคลอ้งไปกบั

การพฒันาท่ีย ัง่ยืนและสภาพเศรษฐกิจของโลกท่ีเปล่ียนแปลงไปอยา่งสมํ่าเสมอ และจาํเป็นท่ีจะตอ้ง

แก้ไขปัญหาอุตสาหกรรมท่ีมีในปัจจุบันให้ลดลง อุตสาหกรรมอาหารเป็นอุตสาหกรรมท่ีมี

ความสาํคญัต่อเศรษฐกิจของประเทศไทยเป็นอยา่งมาก เน่ืองมาจากเป็นอุตสาหกรรมท่ีใชว้ตัถุดิบส่วน

ใหญ่ท่ีสามารถจดัหาได้ภายในประเทศมากกว่าร้อยละ 80 ทาํให้มีต้นทุนการใช้ทรัพยากรตํ่า จึง

ไดเ้ปรียบทางการคา้มีความสามารถในการแข่งขนัสูง นอกจากน้ีอุตสาหกรรมต่างๆจดัเป็นแหล่งการ

จา้งงานท่ีสร้างอาชีพให้กับประชาชน ในปัจจุบันประเทศไทยได้รับการยอมรับว่าเป็นประเทศท่ี

สามารถผลิตสินคา้อาหารท่ีมีคุณภาพดี จึงมีสินคา้อาหารหลายชนิดท่ีไทยกา้วข้ึนเป็นผูน้าํในดา้นการ

ส่งออกเป็นอนัดบั 1 ของโลก คือ ปลาทูน่ากระป๋อง กุง้สดแช่เยือกแข็ง และกุง้แปรรูป เป็นตน้ จาก

ปริมาณสินคา้อาหารท่ีส่งออกซ่ึงคิดเป็นร้อยละ 13 ของสินคา้ส่งออกทั้งประเทศ ประกอบดว้ยสดัส่วน

ของการส่งออกสินคา้ประมงสูงสุดถึงร้อยละ 42 โดยในกลุ่มสินคา้ประมงนั้น พบว่าอาหารทะเลสด

และแช่แขง็นั้นมีสัดส่วนมากท่ีสุดประมาณร้อยละ 46.66 ของมูลค่าส่งออกผลิตภณัฑอ์าหารใน [1]  

 

อุตสาหกรรมอาหารทะเลแช่แข็งเป็นธุรกิจอุตสาหกรรมสําคญัท่ีนาํรายไดเ้ขา้สู่ประเทศ โดยมีมูลค่า

การส่งออกเพิ่มข้ึนอย่างต่อเน่ืองและ มีมูลค่าการส่งออกมากกว่า 80,000 ลา้นบาทโดยมากกว่า 60% 

เป็นการส่งออกไปยงั สหรัฐอเมริกา ญ่ีปุ่น และสหภาพยุโรป [1] แต่ปัจจุบนัสถานประกอบการใน

อุตสาหกรรมอาหารทะเลแช่แข็งตอ้งเผชิญกบัปัญหาดา้นการใช้พลงังาน เพราะอุตสาหกรรมอาหาร

ทะเลแช่เยอืกแขง็เป็นอุตสาหกรรมหน่ึงท่ีมีการใชพ้ลงังานไฟฟ้าสูง โดยพลงังานไฟฟ้าส่วนใหญ่จะใช้

ในไปกบัระบบทาํความเยน็ ไดแ้ก่ การแช่เยือกแข็งห้องเยน็ การผลิตนํ้ าแข็ง และการผลิตนํ้ าเยน็ ซ่ึง

ปัจจยัท่ีส่งผลต่อการใช้ไฟฟ้าในอุตสาหกรรมอาหารทะเลแช่แข็งน้ี เช่น  ชนิดของวตัถุดิบและ

ผลิตภณัฑ์ ระบบและสารทาํความเยน็ท่ีเลือกใช ้สภาพและการดูแลรักษาเคร่ืองจกัร กระบวนการผลิต

และลาํดบัการผลิต นอกจากน้ีผลของฤดูกาลทางธรรมชาติ เช่น ปริมาณวตัถุดิบ การผลิตตามคาํสั่งซ้ือ 

อุณหภูมิและความช้ืนของภูมิอากาศเป็นตน้  
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38การจัดการพลังงาน  (Energy Management) จึงเป็นแนวทางหน่ึงท่ีจะสามารถลดปริมาณการใช้

พลงังานในอุตสาหกรรมอาหารทะเลแช่เยือกแข็ง 38ก่อให้เกิดการใชพ้ลงังานอยา่งมีประสิทธิภาพและ

เหมาะสม 3 8เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต  ลดต้นทุนการผลิตในเชิงการใช้ทรัพยากรอย่างมี

ประสิทธิภาพ และลดของเสียท่ีเกิดข้ึน [2] ทา้ยท่ีสุดจะนาํไปสู่การยกระดบัคุณภาพส่ิงแวดลอ้มให้ดี

ข้ึน อุตสาหกรรมอาหารทะเลแช่แข็งเป็นอุตสาหกรรมหน่ึงท่ีมีการปล่อยก๊าซเรือนกระจกเป็นจาํนวน

มากโดยมาจากการใช้พลงังานและทรัพยากรทางธรรมชาติซ่ึงเป็นสาเหตุหลกัท่ีทาํให้โลกร้อน จึงมี

ความสําคัญมากท่ีผู ้ผลิตและผูบ้ริโภคจะต้องให้ความสําคัญมากข้ึน  3 8รอยเท้าคาร์บอน  (Carbon 

Footprint) เพื่อดูระดบัการปล่อยก๊าซเรือนกระจก  เพื่อนาํมาประเมินและดาํเนินการทางมาตรการเพื่อ

ลดการปล่อยก๊าซเรือนกระจกจากกระบวนการผลิต เพื่อให้รู้วา่กระบวนการใดท่ีมีการปล่อยก๊าซเรือน

กระจกมาก จะได้ทําการประเมินมาตรการท่ีเหมาะสมเพื่อนํามาปรับปรุงให้ส่งผลกระทบต่อ

ส่ิงแวดลอ้มน้อยท่ีสุด เพื่อตะหนกัถึงการมีส่วนช่วยในการลดการปล่อยก๊าซเรือนกระจกสู่ธรรมชาติ

ทั้งผูผ้ลิตและผูบ้ริโภค อีกทั้งเป็นประโยชน์ต่อการคา้และเป็นฐานขอ้มูลด้านส่ิงแวดล้อมเพื่อเป็น

แนวทางในการคน้ควา้ต่อไป 

 
1.2  วตัถุประสงค์ของงานวจิยั  
 

เพื่อศึกษาการจดัการพลงังานของอุตสาหกรรมอาหารทะเลแช่เยอืกแขง็และจดัทาํ38รอยเทา้คาร์บอน 

(Carbon Footprint) ของผลิตภณัฑก์ุง้แช่เยอืกแขง็ 

  

1.3  ขอบเขตงานวจิยั  
 

1.3.1  ศึกษาคน้ควา้การใชพ้ลงังานในโรงงานแช่เยอืกแขง็กุง้และเสนอแนวทางการปรับปรุง  

         ประสิทธิภาพการใชพ้ลงังานในโรงงานเฉพาะในส่วนกระบวนการผลิต 

1.3.2. ประเมินรอยเทา้คาร์บอนของผลิตภณัฑจ์ากโรงงานแช่เยอืกแขง็กุง้ ตั้งแต่กระบวนการจดัหา   

           วตัถุดิบจนถึงกระบวนการบรรจุหีบห่อของผลิตภณัฑ ์

      

1.4  ประโยชน์และผลทีค่าดว่าจะได้รับจากงานวจิยั  
 

ไดร้อยเทา้คาร์บอนของกุง้แช่เยอืกแขง็จากกระบวนการผลิตและเป็นแนวทางการอนุรักษพ์ลงังานเพื่อ

ลดการใชพ้ลงังานในอุตสาหกรรมอาหาร   


