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บทสรุปสําหรับผูบรหิาร 
 

จังหวัดเชียงใหมเปนจังหวัดหนึ่งท่ีมีผูอาศัยหลายระดับต้ังแตผูมีรายไดนอย  ปานกลาง จน
กระท้ังรายไดสูง   มีผูอาศัยท่ีเปนชาวตางชาติเพิ่มมากข้ึน ซ่ึงไมตางจากกรุงเทพฯมากนัก  มีการขยายตัว
ของธุรกิจการทองเท่ียว การโรงแรม  จึงทําใหรูปแบบการบริโภคมีหลากหลาย  จะเห็นไดวาตลาดเนื้อ
โคในจังหวัดเชียงใหม มีการจําหนายเนื้อท้ังเนื้อคุณภาพต่ําจนถึงคุณภาพสูงกระจายอยูท่ัวไป  การ
จําหนายเนื้อโคมีหลากหลายรูปแบบ ไมมีการจําแนกราคาของช้ินสวนและความหลากหลายในตวัสินคา
ใหเลือก  มีการจําหนายเนื้อสดท่ีเปนกอน การจัดเก็บท่ีไมไดมาตรฐาน อายุการเก็บรักษานอย  
ขณะเดียวกันในซุปเปอรมารเก็ต หรือ โมเดิรนเทรด  มีการจําหนายเนื้อโคหลายรูปแบบใหเลือก เชน 
เนื้อแชเย็น เนื้อแชแข็ง เนื้อสไลด  เนื้อพรอมปรุง และเนื้อปรุงสุก  ซ่ึงเนื้อท่ีนํามาจําหนายสวนใหญเปน
เนื้อจากแหลงภายนอกจังหวัดและเปนเนื้อโคท่ีผลิตไดภายในทองถ่ินเพียงบางสวน   

ปจจุบันในจังหวัดเชียงใหมยังพบวาผลพลอยไดจากการชําแหละโคไดแก เคร่ืองใน หนัง แขง 
และหัว ซ่ึงแทจริงแลวจะเปนสวนท่ีทํากําไรใหแกผูชําแหละหรือผูประกอบการโรงฆาสัตว ซ่ึงผูบริโภค
ยังมีความตองการบริโภคอยูมากโดยเฉพาะเคร่ืองใน โดยผูจําหนายจะนําเนื้อสดรวมกับเคร่ืองใน หรือ
ขายเปนเครื่องในรวม หนังโคจะตากแหงแลวตัดแบงเปนช้ินๆ สวนหัวจะเลาะล้ินและเนื้อออกจาก
กระดูก แลวนําเนื้อขายเปนเศษเน้ือแดง  จะเห็นไดวาทุกสวนประกอบของโคสามารถใชประโยชนได
สูงสุดถามีการตลาดตรงกับความตองการของผูบริโภค จะสงผลตอรายไดท่ีเพิ่มข้ึนแกผูจําหนายเนื้อ
หรือผูชําแหละ รวมไปถึงเกษตรกรผูเล้ียงโคสามารถผลิตโคใหสอดคลองกับความตองการของตลาด
เนื้อโคในอนาคตตอไป 

ผูวิจัยจึงมีแนวคิดในการพัฒนารูปแบบการตลาดสินคาท่ีเปนเนื้อโคสด ผลิตภัณฑเนื้อโคและ
ผลพลอยท่ีเหลือจากการชําแหละโค จากการเพ่ิมมูลคาดวยการแปรรูปใหเกิดประโยชนสูงสุด  เพื่อเปด
โอกาสชองทางการตลาดใหเปนท่ียอมรับสินคาประเภทเนื้อโคท่ีมีความหลากหลาย  

 
ผลการศึกษาสรุปไดดังนี้ 
  

1. มูลคาของกระบวนการแปรรูปโคมีชีวิตท่ีเขาสูโรงฆาจนถึงการตัดแตงซากโคออกเปนชิ้นสวน
ท่ีสําคัญเพื่อการจําหนาย 

  จากการศึกษาตนทุนจากการชําแหละโคพื้นเมือง พบวามีตนทุนคาโคเขาเชือดเฉล่ียตัวละ 
9,832.75 บาท (ราคาโคมีชีวิตกิโลกรัมละ 37 บาท) คาจางฆา เฉล่ียตัวละ 1,000 บาท คาจางตัดแตงเฉล่ีย
ตัวละ 500 บาท คาบรรจุภัณฑเฉล่ียตัวละ 300 บาท รวมตนทุนการชําแหละโคเฉล่ียตัวละ 11,632.75 
บาท  รายไดรวมท้ังหมดจากการจําหนายช้ินเนื้อแดง เคร่ืองในรวมและผลพลอยได พบวา กลุมโค



พื้นเมือง มีรายไดรวมเม่ือจําหนายในราคาสงเฉล่ีย 11,505.50 บาทตอตัว  ราคาปลีกเฉล่ีย 14,728.73 
บาทตอตัว  ทําใหมีสวนตาง (ระหวางขายสงและขายปลีก) ท่ีเพิ่มข้ึนเฉล่ีย 3,223.23 บาทตอตัว 

  สวนโคนมเพศเมียคัด พบวามีตนทุนคาโคเขาเชือดเฉล่ียตัวละ 19,480 บาท (ราคาโคมีชีวิต
กิโลกรัมละ 40 บาท) คาจางฆาเฉล่ียตัวละ 1,000 บาท คาจางตัดแตงเฉล่ียตัวละ 500 บาท คาบรรจุภัณฑ 
เฉล่ียตัวละ 600 บาท รวมตนทุนการชําแหละโค เฉล่ียตัวละ 21,580 บาท  มีรายไดรวม เม่ือจําหนายใน
ราคาสงเฉล่ีย 34,496 บาทตอตัว ราคาปลีกเฉล่ีย 36,918.10 บาทตอตัว  ทําใหมีสวนตาง (ระหวางขายสง
และขายปลีก) ท่ีเพิ่มข้ึนเฉล่ีย 2,421.77 บาทตอตัว  (สวนตางท่ีเพิ่มข้ึนนั้นจะมาจากเฉพาะการจําหนาย
เคร่ืองในและผลพลอยไดเทานั้น) 

เม่ือนํารายไดท้ังหมดจากการจําหนายมาหักตนทุนท้ังหมดในการชําแหละโค เพื่อวิเคราะหหา
ผลตอบแทนท่ีจะไดรับแทจริง พบวา เม่ือนําโคมาแปรสภาพจนไดเนื้อแดง ผลพลอยไดและเคร่ืองใน(ท่ี
ขายรวมเปนชุด)  และจําหนายเปนเนื้อแดง ผลพลอยไดและเครื่องในของโคพื้นเมืองในราคาสงจะ
ขาดทุนเฉล่ียตัวละ 127.25 บาท ขณะท่ีโคนมเพศเมียคัดท้ิงจะไดผลตอบแทนเฉล่ียตัวละ 12,916.33 บาท  
แตเม่ือนํามาทําการเพิ่มมูลคาดวยการคัดแยกตัดแตงบรรจุลงถุงปดผนึกดวยเคร่ืองสุญญากาศแลวและ
จําหนายในราคาปลีกพบวาโคพ้ืนเมืองและเพศเมียคัดท้ิงจะไดผลตอบแทนเฉล่ียตัวละ  3,095.98 และ 
15,338.10 บาท   

 
2. การเพิ่มมูลคาของผลพลอยไดจากการชําแหละโคใหไดประโยชนสูงสุดและรายไดจากการ

จําหนาย 
ผลจากการชําแหละโคมีชีวิต กลุมโคพื้นเมือง จํานวน 4 ตัว และโคนมเพศเมียคัดท้ิง จํานวน 3 

ตัว เม่ือทําการเพิ่มมูลคาเคร่ืองในและผลพลอยได และราคาจําหนาย เคร่ืองในรวมจําหนายราคาสง
กิโลกรัมละ 45 บาท สวนผลพลอยได ไดแก หนังราคาสงจําหนายตามราคาทองตลาด ราคากิโลกรัมละ 
15 บาท (ขณะทําการทดลอง)  สวน หัว แขง และหาง ราคาสงจําหนายเปนชุด โดยโคพ้ืนเมืองจําหนาย
ในราคาชุดละ 250 บาท  โคนมเพศเมียคัดท้ิงจําหนายชุดละ 450 บาท   เม่ือโครงการฯไดนําไปเพิ่ม
มูลคาตามวิธีการ (บทท่ี 3) แลว ทําการจําหนายเคร่ืองในรวมราคาปลีกกิโลกรัมละ 80 บาท  สวนผล
พลอยได ไดแก เนื้อหัวกิโลกรัมละ 80 บาท และล้ินกิโลกรัมละ 150 บาท และเอ็นรอยหวายจากแขง
กิโลกรัมละ 80 บาท  หางกิโลกรัมละ 100 บาท  สวนอวัยวะสืบพันธุโคพื้นเมืองและเตานมของโคนม
เพศเมียคัดท้ิงขายราคาสงและปลีกกิโลกรัมละ 45 และ50 บาท ตามลําดับ  สวนกระดูกหัว+แขง
กิโลกรัมละ 1 บาท และไขมันท้ิงราคาสงกับราคาปลีกจําหนายเทากันราคากิโลกรัมละ 2 บาท  

รายไดรวมกอนเพิ่มมูลคาพบวาในกลุมโคพื้นเมืองและโคนมเพศเมียคัดท้ิงจากการจําหนายใน
ราคาสงของเคร่ืองในรวมเฉลี่ย 1,090 และ 1,756 บาทตอตัว  และรายไดจากการจําหนายผลพลอยได
เฉล่ีย 688.50 และ 986.67 บาทตอตัว  



รายไดรวมหลังเพิ่มมูลคาพบวาเปนรายไดจากการจําหนายในราคาปลีกของเคร่ืองในรวมเฉล่ีย 
1,938 และ 3,122.67 บาทตอตัว  และรายไดจากการจําหนายผลพลอยไดเฉล่ีย 1,015.23 และ 2,041.77 
บาทตอตัว ตามลําดับ    

ทําใหมีสวนตางรายไดเพิ่มข้ึน จากการจําหนายเคร่ืองในรวม 848 และ 1,366.67 บาทตอตัว  
และสวนตางรายไดจากการจําหนายผลพลอยได 313.98 และ 1,055.10 บาทตอตัว ตามลําดับ 

นอกจากนี้หากนําสวนท่ีเปนน้ําหนักสูญเสียมาคิดเปนมูลคาเงินท่ีสูญเสียไป พบวา ในกลุมโค
พื้นเมืองและโคนมเพศเมียคัดท้ิง มีมูลคาน้ําหนักท่ีทําใหสูญเสียจากมูลและของเสียในกระเพาะ ลําไส
เฉล่ีย 1,960.08 และ 1,985.33 บาทตอตัว ตามลําดับ 

 
3. ปริมาณเนื้อแดงจากชิ้นสวนหลักและชิ้นสวนรองท่ีไดจากการตัดแตงซากโคและรายไดจาก

การจําหนาย 
ผลจากการชําแหละโคมีชีวิตกลุมโคพื้นเมือง และโคนมเพศเมียคัดท้ิง  เม่ือนําซากท่ีไดมาตัด

แตงโดยทําการเลาะเน้ือ เอ็น ไขมัน ออกจากกระดูก และแบงเปนช้ินสวนหลักและช้ินสวนรอง  พบวา
จากการตัดแตงซากโคพื้นเมืองและโคนมเพศเมียคัดท้ิง มีปริมาณ (คิดเปนเปอรเซ็นต) ช้ินสวนหลัก
(ช้ินสวนเน้ือแดงติดมันนอย ; Primal cuts) 46.7 กิโลกรัม(35.90%) และ 78.57 กิโลกรัม(32.65%)  
ไดแก  เนื้อสันใน 2.60 กิโลกรัม(1.99%) และ 3.60 กิโลกรัม(1.49%)  เนื้อสันนอก 4.70 กิโลกรัม
(3.62%)  และ 7.4 กิโลกรัม(3.08%)    เนื้อริบอาย 4.2 กิโลกรัม(3.21%)  และ 9.67 กิโลกรัม(4.00%)   
เนื้อสันคอ 5.82 กิโลกรัม(4.56%) และ7.63 กิโลกรัม(3.17%)  เนื้อใบพาย 2.0 กิโลกรัม(1.54%)และ 3.53
กิโลกรัม(1.47%)  เนื้อสันสะโพก 5.03 กิโลกรัม(3.81%)  และ 11.0 กิโลกรัม(4.57%)   เนื้อพับใน 7.90 
กิโลกรัม(6.03%) และ 14.23 กิโลกรัม(5.92%)   เนื้อพับนอก+หมอน 8.25 กิโลกรัม(6.35%)  และ 13.17 
กิโลกรัม(5.48%)   และเนื้อลูกมะพราว 6.20 กิโลกรัม(4.78%)  และ 8.30 กิโลกรัม(3.45%) ตามลําดับ   

เนื้อช้ินสวนรอง(ช้ินสวนเนื้อแดงติดมันมาก ; Rough cut) 50.85 กิโลกรัม(39.09%) และ 97.23 
กิโลกรัม(40.45%)ไดแก เนื้อรักบ้ี 3.05 กิโลกรัม(2.35%) และ4.60 กิโลกรัม(1.91%) เนื้อปลาชอน 1.47 
กิโลกรัม(1.13%)และ 2.70 กิโลกรัม(1.12%)  เนื้อเสือรองไห 8.37 กิโลกรัม(6.35%) และ13.97 กิโลกรัม
(5.82%)  เนื้อนอง 8.05 กิโลกรัม(6.18%) และ 11.73 กิโลกรัม(4.88%)  เนื้อสีขาง 5.5 กิโลกรัม(4.16%) 
และ12.23 กิโลกรัม(5.15%)  เนื้อพื้นทอง 4.77 (3.64%) และ9.00 กิโลกรัม(3.73%) เนื้อโหนก 1.32 
กิโลกรัม(1.03%)  เนื้อคอ  3.92 กิโลกรัม(3.09%) และ 7.27 กิโลกรัม(3.00%)  เนื้อแดง 5.1 กิโลกรัม
(3.91%) และ 16.17 กิโลกรัม(6.76%)   เศษเนื้อ กิโลกรัม(5.36%) และ16.37 กิโลกรัม(6.79%)  และ เอ็น 
2.4 กิโลกรัม(1.89%) และ 3.27 กิโลกรัม(1.36%)  ตามลําดับ 

- โคพื้นเมือง จํานวน 4 ตัว  มีรายไดจากการจําหนายเนื้อในราคาสง 38,908 บาท (เฉล่ีย 9,727 
บาทตอตัว) และในราคาปลีก 47,102 บาท (เฉล่ีย 11,775.50 บาทตอตัว) โดยแบงเปนรายไดจากเนื้อ
ช้ินสวนหลักในราคาสงรวม 20,828 บาท (เฉล่ีย 5,207 บาทตอตัว) ราคาปลีกรวม 24,668 บาท (เฉล่ีย 



6,167 บาทตอตัว) และรายไดจากการจําหนายช้ินสวนรองในราคาสงรวม 17,928.00 บาท (เฉล่ีย 4,482 
บาทตอตัว) ราคาปลีกรวม 22,282 บาท (เฉล่ีย 5,570.50 บาทตอตัว) ซ่ึงไมรวมรายไดจากการจําหนายผล
พลอยได 

- โคนมเพศเมียคัดท้ิง จํานวน 3 ตัว มีรายไดจากการจําหนายเนื้อ 95,261 บาท (เฉล่ีย 31,753.33  
บาทตอตัว) โดยเปนรายไดจากเนื้อช้ินสวนหลักรวม 62,166 บาท (เฉล่ีย 20,722.67 บาทตอตัว) รายได
จากการจําหนายช้ินสวนรองรวม 32,827 บาท (เฉล่ีย 10,942.33 บาทตอตัว) ซ่ึงไมรวมรายไดจากการ
จําหนายผลพลอยได 

หมายเหตุ รายไดรวมท้ังหมด 104,769 บาท จากการจําหนายยังคงเปนรายไดกอนการนําเนื้อไป
เพิ่มมูลคา และยังไมไดรวมรายไดจากการจําหนายผลพลอยได 

 
  4. มูลคาเพิ่มจากการจําหนายเนื้อและผลพลอยได 
การจําหนายช้ินสวนเน้ือและผลพลอยไดแบบเดิมท่ัวไปตามทองตลอด จะพบวาเปนรายไดท่ี

ไดจากการจําหนายช้ินสวนเนื้อ 133,749.00  บาท และเปนรายไดจากการจําหนายเคร่ืองใน 9,628.00 
บาท  ผลพลอยได 5,714.00  บาท กระดูกและไขมันจากการตัดแตง 420.00 บาท  เม่ือหักตนทุนการ
ชําแหละและคาลวงเวลาการตัดแตง 114,271.00 บาท ทําใหไดผลตอบแทนสุทธิ (รายไดสุทธิ) 
35,240.00 บาท 

เม่ือทําการเพ่ิมมูลคาใหมีรูปแบบการจําหนายท่ีหลากหลายมากข้ึนตามข้ันตอนการดําเนินงาน  
พบวา เปนรายไดท่ีไดจากการจําหนายช้ินสวนเนื้อ  โดยจําหนายเปน เนื้อสด  เนื้อสไลด ชุดลาบ และ
เนื้อหมัก  เคร่ืองในบรรจุในถุงสุญญากาศ  ผลพลอยได ผลิตภัณฑ กระดูกและไขมันจากการตัดแตง 
เม่ือหักตนทุนการชําแหละและคาลวงเวลาการตัดแตง 114,271.00 บาท ทําใหไดผลตอบแทนสุทธิ 
(รายไดสุทธิ) 66,676.13 บาท (รวมเนื้อคงเหลือ 28,061.00 บาท) 

เม่ือนําผลตอบแทนสุทธิ (รายไดสุทธิ) ของทั้ง 2 รูปแบบการจําหนายมาเปรียบเทียบกันจะ
พบวา ผลตอบแทนหลังการเพิ่มมูลคาเนื้อโคจะมีผลตอบแทนที่เพิ่มข้ึน 31,436 บาท คิดเปนรอยละ 
89.20 แตอยางไรก็ตามผลตอบแทนท่ีเพิ่มข้ึนนี้ยังไมรวมคาลงทุนและเส่ือมอุปกรณท่ีใชในการทํา
ผลิตภัณฑ 

 
5. ผลการประเมินจากการสัมภาษณผูบริโภค 
จากการสํารวจโดยการสัมภาษณผูบริโภคกลุมประชากรจํานวน  235  ราย  โดยเปนเพศชาย 

(48.1%) เพศหญิง (51.9 %) มีชวงอายุนอยกวา 25 ป (43.5 %) ชวงอายุ  35-45 ป (26 %) มีสถานภาพ
โสด (73.2%)  นับถือศาสนาพุทธ (97.9 %) มีรายไดตํ่ากวา 10,000 บาท/ เดือน/คน (66 %) มีรายจาย
คาอาหารเฉล่ียอยูท่ี   235   บาท/วัน/คน มีการศึกษาระดับปริญญาตรี (68.9%) รองลงมาคือระดับ
ปริญญาโท (11.1 %) อาชีพของผูตอบแบบสอบถามเปนนักเรียน/นักศึกษา (43.0%) ขาราชการ/



พนักงานรัฐวิสาหกิจ/รัฐวิสาหกิจ  (33.6%) พนักงาน/ลูกจางเอกชน  (18.3%) และพบวาสวนใหญ
สถานท่ีบริโภคอาหารใกลเคียงกันระหวางในบานและนอกบาน  (37.4%) นอกบาน (รานคา ท่ีทํางาน)  
(36.6 %) และในบาน (26.0 %)  

ดานทัศนคติพฤติกรรมการบริโภคเนื้อโคและผลิตภัณฑเนื้อ  
 พบวา ใหความสําคัญสวนใหญอยูในระดับ 4 ท่ีมีตอเนื้อโคจากแหลงจําหนายท่ีดีเนื้อก็มักจะดี 

(41.7%) เนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโคมีราคาแพง (37.9%) และเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโคมี
รสชาติดี/อรอยรอยละ (37%)  และยังพบวา ผูใหสัมภาษณใหความสําคัญอยูในระดับ 3   เกี่ยวกับเนื้อโค
มีความสะอาดและปลอดภัย (45.5%)   และการรับประทานเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโคทําใหสุภาพดี
รางกายแข็งแรง (43.8%) ขณะท่ีการรับประทานเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโคทําใหเกิดผลเสียตอสุขภาพ 
(35.5%) 

ดานพฤติกรรมการบริโภคเนื้อโคและผลิตภัณฑเนื้อโค   
การรับประทานเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค สวนใหญรับประทาน 1-3 วัน/สัปดาห (75 %)     

มีคาอาหารในการรับระทานเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค เฉล่ีย 114 บาทตอคร้ัง  วัตถุประสงคในการ
รับประทานนอกบาน สวนใหญเนื่องในโอกาสพิเศษ/วันสําคัญ (62%)   รานอาหารท่ีไปรับประทาน
เปนประจําสวนใหญเปนรานอาหารประเภทปง-ยาง (48.0%)  รองลงมาเปนรานอาหารพื้นบาน (34 %)  
สถานท่ีต้ังจุดจําหนายท่ีผูบริโภคสะดวกซ้ือรับประทานเปนประจํา สวนใหญซ้ือจากรานเขียงเนื้อใน
ตลาดสด (68 %)  ดานความรูเร่ืองเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโคท่ีซ้ือเพื่อนํามาบริโภคของผูบริโภคพบวา 
สวนใหญแลวผูบริโภคมีความรูอยูบาง (52%)  รองลงมาผูท่ีมีความรู (38%) และผูท่ีไมมีความรูเลย 
(8%)  ตามลําดับ ประเภทของเนื้อโคที่เลือกซ้ือในการบริโภคสวนใหญจะเลือกซ้ือเนื้อโคทั่วไป (48%) 
รองลงมาจะเลือกซ้ือเนื้อโคประเภทโคพื้นเมือง (42%)  โคขุน (8%)  และโคประเภทอ่ืนๆ (2%) 
ตามลําดับ  รูปแบบเนื้อโคที่นิยมซ้ือสวนใหญซ้ือในรูปของสด (76%)  การซ้ือเนื้อโคและผลิตภัณฑ
สวนใหญเลือกซ้ือเฉพาะเนื้อโคอยางเดียว (40%)  ซ้ือเฉพาะผลิตภัณฑจากเนื้อโค (22%)    

ดานปจจัยในการเลือกบริโภคอาหารประเภทเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค 
จากขอมูลของผูใหสัมภาษณพบวา ใหความสําคัญสวนใหญระดับ 5 ไดแก ดานความสะอาด 

ปลอดภัยของอาหาร (46.8%)  ความสะอาดของแหลงจําหนาย (46.4%) อายุสินคา (40.8%) และคุณภาพ
ดานกล่ิน (36.5%)  ใหความสําคัญระดับ 4 ไดแก ดานคุณภาพสีและการบริการของผูจําหนาย  (37.3%)  
ดานไขมันแทรกในเนื้อ (36.1%)  การเก็บรักษาและลักษณะบรรจุภัณฑ (35.6%) ผูจําหนาย (35.2%)  
ราคาอาหาร (34.3%) ช้ินสวนเนื้อ (33.0%)  ท่ีมาหรือแหลงผลิต (30.9%)  สวนปจจัยดานตราหรือยี่หอ
สินคา (33.0%) ใหความสําคัญเพียงระดับ 3   

ดานความถ่ีในการใชประโยชนประเภทเน้ือโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโค 
ความถ่ีในการบริโภคชิ้นสวนเนื้อสดสวนใหญ บริโภค 1 คร้ังตอสัปดาห (64.5%) ช้ินสวนเนื้อ

ท่ีนิยมนํามาใชสวนใหญเปนเนื้อแดง (58.8%) มีการนําเนื้อไปประกอบอาหารสวนใหญนิยมนําไปปง/



ยาง (38.4%) รองลงมานําไปทานสด (ลาบ สา ) (22.0%) และขนาดช้ินเนื้อท่ีนิยมซ้ือบริโภคซ้ือเปนเนื้อ
กอน (42.5%)  

การบริโภคในแบบชุดเนื้อรวมเคร่ืองใน  สวนใหญบริโภค 1 คร้ังตอสัปดาห (47.4%)  นําไป
ประกอบอาหารสวนใหญจะนําไปตุน (18.0%)  รองลงมานําไปแกง (15.9%)   การบริโภคเนื้อแบบ
พรอมปรุง(เนื้อหมัก)นิยมบริโภค  1 คร้ังตอสัปดาห (50.4%)  นําไปประกอบอาหารประเภทปง/ยาง 
(30.9%)  การบริโภคประเภทเนื้อปรุงสุก 1 คร้ังตอสัปดาห (50.9%)  เนื้อปรุงสุกท่ีนิยมบริโภคสวนใหญ
เปนเนื้อแกง (20.2%)  รองลงมานิยมแบบทอด (18.9%)   

ในกลุมของผลพลอยได ไดแก เคร่ืองใน หนังโค และไขมัน พบวา การบริโภคเคร่ืองในสวน
ใหญไมซ้ือบริโภค (45.7%)  รองลงมาบริโภค 1 คร้ังตอสัปดาห (40.2%)  การซ้ือสวนใหญจะซ้ือแบบ
สุกมากกวาแบบดิบ (35.6%)  ตามลําดับ  ซ้ือรวมกับเนื้อมากกวาแยกซ้ือรอยละ 40.6  นําเครื่องในไป
ประกอบอาหารสวนใหญนิยมนําไปทานสด (ลาบ สา) (23.6%) รองลงมานิยมนําไปตุน (13.7%)  

การบริโภคหนังโคพบวา สวนใหญไมคอยนิยมซ้ือ (55.6%)  เนื่องจากหนังสดหาซ้ือไดยากและ
มีความยุงยากในการนําไปประกอบอาหาร  สําหรับผูท่ีบริโภคสวนใหญบริโภค 1 คร้ังตอสัปดาห
(35.0%)  โดยนําไปยาง/จี่ (34.33%) รับประทานเลนเปนอาหารวาง และนําไปตม (5.15%) เพื่อนําไป
ประกอบอาหารประเภทยํา เชน ยําหนัง สําหรับไขมันพบวาสวนใหญไมนิยมบริโภค (69.2%)  
เนื่องจากไขมันหาซ้ือไดยากโดยเฉพาะไขมันจากโค กรณีมีการบริโภคจะบริโภค 1 คร้ังตอสัปดาห 
(21.4%)  เพื่อนําไปทอดใหกรอบแลวปรุงรสดวยเกลือและเคร่ืองปรุงท่ีชอบเรียกวา “แคบไข” (24.5%)   

การบริโภคผลิตภัณฑตะวันตกพบวาสวนใหญบริโภค 1 คร้ังตอสัปดาห (45.3%)   ผลิตภัณฑท่ี
นิยม คือ ไสกรอก (54.1%) และนําไปทอด (57.1%)  เนื่องจากหาซ้ือไดงายและนําไปประกอบอาหารได
สะดวก สวนผลิตภัณฑตะวันตกชนิดอ่ืนผูบริโภคตอบวาไมรูจักช่ือและไมเคยรับประทานผลิตภัณฑ   
สวนการบริโภคผลิตภัณฑพื้นบานพบวาสวนใหญบริโภค  1 คร้ังตอสัปดาห (60.3%)   ผลิตภัณฑท่ีนิยม
บริโภค คือ เนื้อแดดเดียว (63.1%) โดยนําไปทอด (74.7%) เนื่องจากเนื้อแดดเดียวมีขายในทองตลาด
ท่ัวไป  สวนผลิตภัณฑพื้นบานชนิดอ่ืนที่ทําจากเนื้อโคยังไมมีวางขายใหเห็น  เพราะสวนใหญเคยเห็น
และรับประทานแตผลิตภัณฑท่ีทําจากเนื้อไกและเนื้อสุกรไดแก ไสกรอกเปร้ียว แหนม  ซ่ีโครงแหนม   

 
 
 
 
 
 
 
 



บทคัดยอ  
 

การพัฒนารูปแบบการตลาดเนื้อโคและผลิตภัณฑเพื่อสรางมูลคาเพิ่ม : กรณีศึกษาจังหวัด
เชียงใหม มีวัตถุประสงค  (1) เพื่อศึกษามูลคาของกระบวนการแปรรูปต้ังแตโคมีชีวิตท่ีเขาสูโรงฆา
จนถึงการตัดแตงซากโคออกเปนช้ินสวนท่ีสําคัญเพื่อการจําหนายในชุมชนจังหวัดเชียงใหม   (2) เพื่อ
ศึกษาการเพ่ิมมูลคาของผลพลอยไดจากการชําแหละโคใหไดประโยชนสูงสุด  (3) เพื่อศึกษารูปแบบ
การตลาดเนื้อแดงจากชิ้นสวนหลักและช้ินสวนรองท่ีไดจากการตัดแตงซากโค  (4) เพื่อวิเคราะหถึง
มูลคาเพิ่มผลิตภัณฑเนื้อโคจากการบริโภคของชุมชนในจังหวัดเชียงใหม สามารถสรุปผลการศึกษาได
ดังตอไปนี้ 

โคพื้นเมืองและโคนมเพศเมียคัดท้ิง ท่ีเขาสูโรงฆาผานกระบวนการแปรรูปโคมีชีวิตจนถึงการ
ตัดแตงซากโคออกเปนช้ินสวนท่ีสําคัญ  เพื่อการจําหนายมีน้ําหนักเขาฆาเฉลี่ย 265 และ 483    
กิโลกรัม/ตัว (ราคาโคมีชีวิต 37 และ 40 บาท/กิโลกรัม)  มีตนทุนการชําแหละโคเฉล่ีย 11,632 และ 
21,580 บาท/ตัว และหากมีการนําไปจําหนายเปนช้ินสวนเนื้อแดง เคร่ืองในรวม และผลพลอยได พบวา 
จะมีรายไดรวมจากการจําหนายในราคาสงเฉล่ีย 11,505 และ 34,496 บาท/ตัว และรายไดรวมในราคา
ปลีกเฉล่ีย 14,728 และ 36,918 บาท/ตัว ทําใหมีสวนตางท่ีเพิ่มข้ึนเฉล่ีย 3,223 และ 2,421 บาท/ตัว และ
เม่ือหักตนทุนการชําแหละ พบวา ผลตอบแทนจากโคพื้นเมืองท่ีจําหนายในราคาสงจะขาดทุนเฉล่ียตัว
ละ 127 บาท ขณะท่ีโคนมเพศเมียคัดท้ิงจะไดกําไรเฉล่ียตัวละ 12,916  บาท และหากจําหนายในราคา
ปลีก พบวาจะไดกําไรสุทธิเฉล่ียตัวละ 3,095 และ 15,338 บาท ตามลําดับ 

การจําหนายช้ินสวนเน้ือและผลพลอยไดแบบเดิมตามทองตลาด  (จําหนายช้ินสวนเนื้อ เคร่ืองใน 
ผลพลอยได กระดูกและไขมันจากการตัดแตง) ของโคท้ังกลุมโคพื้นเมือง  (4 ตัว น้ําหนักผลผลิตรวม 692.3 
กิโลกรัม) และโคนมเพศเมียคัดท้ิง (3 ตัว น้ําหนักผลผลิตรวม 966.7 กิโลกรัม) ทําใหไดผลตอบแทนสุทธิ 
(รายไดสุทธิ) 35,240.00 บาท เม่ือทําการเพ่ิมมูลคาใหมีรูปแบบการจําหนายท่ีหลากหลายมากข้ึน (จําหนาย
เปน เนื้อสด เนื้อสไลด ชุดลาบ และเนื้อหมัก เคร่ืองในบรรจุในถุงสุญญากาศ ผลพลอยได ผลิตภัณฑ กระดูก
และไขมันจากการตัดแตง)  ทําใหไดผลตอบแทนสุทธิ (รายไดสุทธิ)  66,676.13 บาท (รวมเนื้อคงเหลือมูลคา 
28,061.00 บาท) 

เม่ือนําผลตอบแทนสุทธิ (รายไดสุทธิ) ของทั้ง 2 รูปแบบการจําหนายมาเปรียบเทียบกันจะ
พบวา ผลตอบแทนหลังการเพิ่มมูลคาเนื้อโคจะมีผลตอบแทนท่ีเพิ่มข้ึน 31,436 บาท (รอยละ 89.20)   
แตอยางไรก็ตามผลตอบแทนท่ีเพิ่มข้ึนนี้ยังไมรวมคาลงทุนและเส่ือมอุปกรณท่ีใชในการทําผลิตภัณฑ 
 
 
 



Abstract 
 

The objectives of the meat and the products marketing development for build the value 
added : Chiang Mai province case study were (1) for study the cost of the procedure processes since 
the cow are alive that reach slaughter until the carcass cutting goes out to are important component 
for the sale in Chiang Mai. (2) for study the value added of the by-product from meat cutting for 
maximize profit. (3) for study meat marketing format from major and minor component that from the 
carcass cutting. (4) for analyze the value added of meat products from consuming in the Chiang Mai. 
Can conclude the education has as follows; 

The natives cow and dairy cow selected to abandon reach to the slaughter through the 
procedure processes the cow is alive until the carcass cutting goes out to are important component for 
the sale. it had slaughter weighs are average 265 and 483 kg./cow (alive cow price are 37 and 40 
baht/kg.). There is cutting open average 11,632 and 21,580 baht/cow and if there is the lead goes to 
sell is red meat component, the entrails and the by-product found that will have the totals income 
from the sale in the wholesale price average 11,505 and 34,496 baht /cow and the totals income in the 
retail price average 14,728 and 36,918 baht/cow. It's make participate differ that increase average 
3,223 and 2,421 baht/cow and when erase the cutting cost found that the gain from natives cow that 
sells in the wholesale price will to lose average 127 baht/cow while dairy cow will selected to 
abandon are profitable average 12,916 baht/cow and if sell in the retail price found that will net 
profitable average 3,095 and 15,338 baht/cow respectively. Meat and the by-product sale in the 
originally market model (sell a piece of meat, entrails, by-product, the bone and the fat from the 
cutting) of both of natives cow (4 cow; product total weight are 692.3 kg.) and dairy cow selected to 
abandon (3 cow; product total weight are 966.7 kg.) and make the net profit was 35,240.00 baht. 
when do value added has various sale format (sell the fresh meat, sliced meat, minced meat set, the 
marinate meat, the entrails packs in vacuum bag, by-product, products and the bone and the fat from 
the cutting) make the net profit was 66,676.13 baht (the meat remains total up 28,061.00 baht). 

When compare the both of the net profit found that the benefit after value added of meat 
cow were increase 31,436 baht (89.20 %) however the benefit that increased not include the cost of  
invests and deteriorate the equipment  that used in doing products. 
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บทที่ 1  
บทนํา 

 
1.1 หลักการและเหตุผล 

จังหวัดเชียงใหมมีผูอาศัยหลายระดับต้ังแตผูมีรายไดนอย  ปานกลาง และรายไดสูง   มีผูอาศัยท่ี
เปนชาวตางชาติเพิ่มมากข้ึน ซ่ึงไมตางจากกรุงเทพฯมากนัก  มีการขยายตัวของธุรกิจการทองเท่ียวและการ
โรงแรม  จึงทําใหรูปแบบการบริโภคมีหลากหลาย  รวมถึงการบริโภคเนื้อโค  ผูบริโภคบางกลุมมีความ
ตองการบริโภคเนื้อโคท่ีมีคุณภาพดีมีไขมันแทรก  แตขณะเดียวกันยังมีกลุมผูบริโภคมีความตองการบริโภค
เนื้อโคที่ไมมีไขมัน เนื่องจากวัฒนธรรมการบริโภคเนื้อของคนภาคเหนือยังเปนอาหารพ้ืนบานสวนใหญ 
เชน ลาบ เนื้อยาง แกงออม เปนตน ดังนั้นตลาดเนื้อโคในจังหวัดนี้ มีการจําหนายเน้ือคุณภาพตํ่าจนถึง
คุณภาพสูงกระจายอยูท่ัวไป  ซ่ึงจุดจําหนายเน้ือโคในจังหวัดเชียงใหมมีหลากหลายรูปแบบ ต้ังแตการ
จําหนายรูปแบบเดิมหรือตลาดระดับลางท่ีมีการวางขายเน้ือบนเขียงและใสถุงพลาสติก ซ่ึงพบเห็นในตลาด
สด ตลาดนัด สวนใหญจะเปนเนื้อโคพื้นเมืองและลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน  ท่ีมีปริมาณการผลิตเปนเนื้อ
แดงคอนขางสูงและปริมาณไขมันนอย และไมมีการจําแนกราคาของช้ินสวน จําหนายเนื้อสดท่ีเปนกอน
เทานั้น แตการตลาดในลักษณะนี้จะมีขอเสีย คือ การปนเปอนของเช้ือจุลินทรียเนื่องจากการจัดเก็บท่ีไมได
มาตรฐาน มีอายุการเก็บรักษานอย  ไมมีความหลากหลายในตัวสินคาใหเลือก  ขณะเดียวกันตลาด
ระดับกลางและซุปเปอรมารเก็ต หรือ โมเดิรนเทรด  ซ่ึงเปนเนื้อโคจากโคลูกผสมเลือดบราหมันเปนสวน
ใหญ บางสวนเปนลูกผสมเลือดชารโรเลสและโคนมคัดท้ิง  มีเนื้อโคหลายรูปแบบใหเลือก เชน เนื้อแชเย็น 
เนื้อแชแข็ง เนื้อสไลด  เนื้อพรอมปรุง  เนื้อปรุงสุก เปนตน เปนเนื้อท่ีผลิตไดภายในทองถ่ินและเปนเนื้อท่ี
นํามาจากแหลงอ่ืน และตลาดบนท่ีมีการจําหนายเนื้อคุณภาพสูงท่ีผลิตในประเทศและ/หรือเปนเนื้อนําเขา 
ซ่ึงผูบริโภคจะนําเนื้อไปทําสเตกท่ีตองการความนุมของเน้ือเปนสวนใหญ ข้ึนอยูกับคุณภาพของช้ินสวน 
และแหลงผลิตของเน้ือท่ีมีการยอมรับของผูบริโภคเฉพาะกลุม  

ปจจุบันยังพบวาผลพลอยไดจากการชําแหละโคไดแก เคร่ืองใน หนัง แขง และหัว เปนสวนท่ีทํา
กําไรใหแกผูชําแหละหรือผูประกอบการโรงฆาสัตว  ในแถบภูมิภาคโดยเฉพาะภาคเหนือและภาคอีสาน ยัง
นิยมบริโภคผลพลอยไดดังกลาวอยูมาก โดยผูจําหนายเนื้อสดจะนําเนื้อสดรวมกับเคร่ืองในขายเปนชุดราคา
ชุดละ 140 บาทตอกิโลกรัม หรือขายเคร่ืองในรวมชุดละ 140 บาทตอกิโลกรัม  เพื่อนําไปประกอบอาหาร
ประเภท ลาบ แกง  สวนหนังจะตากแหงแลวตัดแบงเปนช้ินๆละ 10 บาท เพื่อนําไปทําหนังจี่ (หนังยางไฟ) 
สวนหัวจะเลาะกระดูกออกแลวนําเนื้อขายเปนเศษเน้ือแดง  100 บาทตอกิโลกรัม จะเห็นไดวาทุก
สวนประกอบของโคสามารถใชประโยชนไดสูงสุด ถามีการตลาดตรงกับความตองการของผูบริโภคใน
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ทองถ่ิน จะสงผลตอรายไดท่ีเพิ่มข้ึนแกผูจําหนายเน้ือหรือผูชําแหละ รวมไปถึงเกษตรกรผูเล้ียงโคสามารถ
ผลิตโคใหสอดคลองกับความตองการของตลาดเน้ือโคในอนาคตตอไป 

ดังนั้นผูวิจัยจึงมีแนวคิดในการพัฒนารูปแบบการตลาดสินคาท่ีเปนเนื้อโคสด ผลิตภัณฑเนื้อโคท่ี
ไดจากการแปรรูป และผลพลอยท่ีเหลือจากการชําแหละโคแตละสายพันธุใหเกิดประโยชนสูงสุด  เพื่อเปด
โอกาสชองทางการตลาดใหเปนท่ียอมรับสินคาประเภทเนื้อโคท่ีมีความหลากหลาย รูปแบบการบรรจุหีบหอ
ท่ีถูกสุขลักษณะและใหงายตอการนําไปประกอบอาหารไดอยางรวดเร็ว  อีกท้ังแนะนําการใชประโยชนจาก
ผลพลอยไดใหเปนท่ีรูจักแกชุมชนซ่ึงสอดคลองกับความตองการของผูบริโภคในทองถ่ินอยางแทจริง และ
พัฒนาเปนตนแบบสินคา/ผลิตภัณฑใหแกวิสาหกิจชุมชนอยางยั่งยืนต้ังแตเกษตรกรผูผลิตโคไปจนถึง
ผูบริโภคภายในทองถ่ินของจังหวัดเชียงใหมไดตอไป 
 
1.2 วัตถุประสงคของการศึกษา 

1.เพื่อศึกษามูลคาของกระบวนการแปรรูปต้ังแตโคมีชีวิตท่ีเขาสูโรงฆาจนถึงการตัดแตงซากโค
ออกเปนช้ินสวนท่ีสําคัญเพื่อการจําหนายในชุมชนจังหวัดเชียงใหม 

2.เพื่อศึกษาการเพ่ิมมูลคาของผลพลอยไดจากการชําแหละโคใหไดประโยชนสูงสุด 
3.เพื่อศึกษารูปแบบการตลาดเน้ือแดงจากช้ินสวนหลักและช้ินสวนรองท่ีไดจากการตัดแตงซากโค 
4.เพื่อวิเคราะหถึงมูลคาเพิ่มผลิตภัณฑเนื้อโคจากการบริโภคของชุมชนในจังหวัดเชียงใหม 

 
1.3 ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 

1.ทราบถึงสวนตางของตนทุนจากการนําโคมีชีวิตมาชําแหละจนถึงช้ินสวนท่ีสําคัญของซากและ
เศษเหลือจากการตัดแตง 

2.ทราบถึงการใชประโยชนจากผลพลอยไดท่ีสําคัญ และเปดโอกาสสรางแนวทางอาชีพแกผูท่ี
สนใจธุรกิจขายเคร่ืองใน 

3.ทราบถึงชองทางการตลาดของเน้ือแดงท่ีไดจากการตัดแตงเปนเนื้อช้ินสวนหลักและช้ินสวนรอง 
เพื่อนําผลการวิจัยไปพัฒนารูปแบบการจําหนายใหเหมาะสมกับความตองการของตลาดชุมชน 

4.ทราบรูปแบบผลิตภัณฑเนื้อโคและพัฒนาเปนตนแบบเพ่ือถายทอดสูวิสาหกิจชุมชนในจังหวัด
เชียงใหม 
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1.4 ขอบเขตการวิจัย 
เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการใชประโยชนจากการชําแหละโคทั้งตัวใหไดประโยชนสูงสุด ซ่ึงไดแก

รูปแบบสินคาท่ีเปนเนื้อแดง  ผลิตภัณฑท่ีแปรรูป และผลพลอยได โดยเพิ่มความหลากหลายของสินคาความ
สะดวกสบายในการจัดซ้ือ รวมถึงมาตรฐานในดานความสะอาดปลอดภัยท่ีผูบริโภคควรจะไดรับ ให
สอดคลองกับพฤติกรรมของผูบริโภคท่ีมีตอรูปแบบของการตลาดเนื้อโคและผลิตภัณฑของชุมชนใน
เชียงใหม และพัฒนาเปนตนแบบใหกับผูท่ีสนใจธุรกิจการขายเนื้อ  ผูประกอบการโรงฆาสัตว และเปน
แนวทางในการวางแผนการผลิตโคใหแกกลุมเกษตรกรผูเล้ียงโคในจังหวัดเชียงใหมตอไป   
 
1.5 วิธีการดําเนินการวิจัย 

1.ออกสํารวจปริมาณโคและกลุมผูเล้ียงในชุมชน จัดทําแผนการผลิตโดยการจัดซ้ือโคมีชีวิตคละ
สายพันธุจากเกษตรกรผูเล้ียงโคโดยตรงจํานวน 6 ตัว ท่ีมีน้ําหนักพรอมเขาฆา  

2.ทําการชําแหละโค โดยช่ังและบันทึกน้ําหนักโคมีชีวิตกอนการชําแหละ ภายหลังจากชําแหละ
โคเสร็จส้ิน นําซากโคท่ีไดนั้นช่ังและบันทึกน้ําหนัก (น้ําหนักซากอุน) กอนนําไปแขวนแชเย็นไวท่ี
หองควบคุมอุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส เปนเวลา 24 ช่ัวโมง หลังจากนั้นจึงนําซากโคท่ีแชเย็นไวมาทําการ
ตัดแตงเลาะแยกเน้ือแดงออกจากกระดูก   โดยจะตองทําการช่ังและบันทึกน้ําหนักซากโคกอนการตัดแตง 
(น้ําหนักซากเย็น) และช้ินสวนเนื้อแดง กระดูก และไขมันท่ีไดจากการตัดแตง   ในสวนของผลพลอยไดท่ี
ไดจากการชําแหละ ซ่ึงไดแก เคร่ืองใน  หนัง  แขงและหัวนั้น ทําการช่ังและบันทึกน้ําหนักผลพลอยไดทุก
สวนเชนกัน 

 3.ทําการเพิ่มมูลคาเนื้อแดงและผลพลอยได ดวยการเพิ่มรูปแบบการจําหนายเพื่อจัดทําเปน
สินคาใหมีความหลากหลาย ดวยการนําเนื้อแดงท่ีไดจากการเลาะจากกระดูกมาแยกเปนช้ินสวนหลัก
(ช้ินสวนเนื้อแดงติดมันนอย ; Primal cuts) และช้ินสวนรอง(ช้ินสวนเนื้อแดงติดมันมาก ; Rough cut)  
สําหรับผลพลอยไดนํามาจําหนายเปนเครื่องในรวม และจําหนายเปนชุดรวมกับเนื้อแดง เพื่อเปรียบเทียบ
กําไรท่ีไดจากการเพิ่มรูปแบบการจําหนายและการจําหนายแบบเดิม  

4.นําเนื้อโคช้ินสวนหลักและช้ินสวนรองมาพัฒนาเปนผลิตภัณฑ (แบบพื้นบานและแบบ
ตะวันตก) ทําการประเมินคุณภาพการยอมรับการบริโภคของผลิตภัณฑจากเนื้อโค และศึกษาตนทุนจากการ
นําไปแปรรูปเปนผลิตภัณฑ 
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จุดจําหนาย *  1. วางขายในแผงตลาดประจํา ไดแก ตลาดแมโจ  แมมาลัย ปาเหมือด 
  2. ใชรถยนตไปตามจุดจําหนาย ไดแก ตลาดนัดตางๆ  
  3. เขาถึงผูประกอบการโดยตรง ไดแก รานอาหาร  รานกวยเตี๋ยว รานเนื้อกะทะ  
 

ภาพท่ี 1.1 กรอบแนวคิดรูปแบบการตลาดสินคาท่ีไดจากการชําแหละโค 
 
 

ผลิตภัณฑ โรงฆาสัตว โคมีชีวิต 

เนื้อแดง จากช้ินสวนหลักและช้ินสวนรอง 
-เนื้อแชแข็งและแชเยน็ 
-เนื้อช้ินบรรจถุาด 
-เนื้อข้ึนรูปสไลดบรรจุถาด 
-ชุดเนื้อรวมเคร่ืองใน 

พื้นบาน 
   -เนื้อแดดเดียว  เนื้อสม  แหนม
เนื้อ ไสกรอกเปร้ียวใสหนังโค  
ตะวนัตก 
   -ไสกรอก  มีทโลฟ  โบโลนา 
แฮม 

ผลพลอยได 1. เคร่ืองใน ไดแก ชุดลาบ 
2. เศษเอ็น และเอ็นแขง 
3. เนื้อหวั 
4.หนัง 
   - หนังดิบ หนังตม 

รูปแบบสินคาท่ีจําหนาย จุดจําหนาย * 

1. ตลาดแมโจ 
2. ตลาดแมมาลัย 
3. ตลาดปาเหมือด 
4. ตลาดนัดตางๆ 

5. ผูประกอบการรานอาหาร 

การเพิ่มมูลคา 
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ระยะเวลาการทดลอง  
เร่ิมดําเนินการ   1  พฤษภาคม    พ.ศ. 2553  
เสร็จส้ิน  1  กรกฎาคม พ.ศ. 2554 

 
สถานท่ีทําการทดลอง 
1.หองปฏิบัติการเนื้อสัตว คณะสัตวศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยแมโจ จังหวัดเชียงใหม 
2.โรงแปรสภาพโค คณะสัตวศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยแมโจ จังหวัดเชียงใหมและ โรง

แปรสภาพโคของสหกรณตากบีฟ จํากัด อ.เมือง  จ.ตาก 
3. สถานท่ีประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ เชน ธนาคาร ตลาดสด รานขายอาหาร และสถานท่ีราชการ

ในจังหวดั เชียงใหม 
 

1.6 หนวยงานที่จะนําผลการวิจัยไปใชประโยชน 
1. สมาชิกสหกรณผูเล้ียงโคในจังหวดัเชียงใหมและใกลเคียง 
2. ผูประกอบการชําแหละโค   
3. เจาของเขียงเนื้อรายยอย 
4. ผูนําชุมชนเพื่อการพัฒนาสูวิสาหกิจชุมชน 
5. สถาบันการศึกษา และหนวยงานของรัฐและเอกชน 
6. บุคคลท่ัวไปที่สนใจรูปแบบการจําหนายเนื้อ  

 
1.7 แผนการถายทอดเทคโนโลยีหรือผลการวิจัยสูกลุมเปาหมาย 

1.เกิดผูประกอบการรายใหมท่ีพรอมจะพัฒนารูปแบบการผลิตและการตลาดท่ีมีความหลากหลาย
ของสินคาเนื้อโคในคุณภาพตางๆ 

2.กลุมแมบานท่ีมีการรวมกลุมอยูแลวนําไปพัฒนาใหเกิดเอกลักษณในผลิตภัณฑใหมๆเพื่อเปน
วิสาหกิจชุมชนในจังหวัดเชียงใหมตอไปได 

3.เปนรูปแบบใหกลุมเกษตรกรผูเล้ียงโคนําไปประกอบการผลิตโคใหสอดคลองกับตลาดของ
จังหวัดเชียงใหมและจังหวัดใกลเคียง 



 

บทที่ 2 
การตรวจเอกสาร 

 

2.1 สถานการณปริมาณโคในประเทศไทย 
 

2.1.1 สถานการณปริมาณโคในประเทศแตละพื้นท่ีเขตปศุสัตว       
จากขอมูลสรุปปริมาณโคประจําป 2553 ของกรมปศุสัตว พบวา พื้นท่ีเขตปศุสัตวท่ีมีการเล้ียง

โคมากท่ีสุด ไดแก พื้นท่ีเขต 3 (นครราชสีมา บุรีรัมย สุรินทร ศรีสะเกษ อุบลราชธานี ยโสธร ชัยภูมิ 
อํานาจเจริญ รอยเอ็ด) มีปริมาณโคท้ังหมดมากถึง 2,166,534 ตัว (31.14%) โดยมีปริมาณโคพื้นเมือง 
1,583,746 ตัว  โคพันธุและโคลูกผสม  472,463 ตัว โคนม 100,947 ตัว และโคขุน 9,378 ตัว ตามลําดับ
รองลงมา คือ พื้นท่ีเขต 4 (หนองบัวลําภู ขอนแกน อุดรธานี เลย หนองคาย มหาสารคาม กาฬสินธุ 
สกลนคร นครพนม มุกดาหาร) มีปริมาณโค 1,288,001 ตัว (18.51%) โดยมีปริมาณโคพื้นเมือง 826,454  
ตัว โคพันธุและโคลูกผสม  426,461 ตัว โคนม 27,594 ตัว และโคขุน 7,492 ตัว   

จังหวัดเชียงใหมจัดอยูในพื้นท่ีเขตปศุสัตว 5 เขตภาคเหนือตอนบน ประกอบดวยจังหวัด 
เชียงใหม ลําพูน ลําปาง แพร นาน พะเยา เชียงราย แมฮองสอน  มีปริมาณโคเปนอันดับท่ี 4 ของพ้ืนท่ี
เขตปศุสัตว โดยมีปริมาณโคท้ังหมดรวม 706,543 ตัว (10.16%) มีปริมาณโคพ้ืนเมือง 546,059 ตัว โค
พันธุและโคลูกผสม 108,287 ตัว โคนม 48,271 ตัว และโคขุน 3,926 ตัว ตามลําดับ ดังภาพท่ี 2.1 และ
ตารางท่ี 2.1 

 
 

 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 2.1  ปริมาณโคภายในประเทศแบงเปนเขตปศุสัตว  



 

    ตารางที่ 2.1 ปริมาณโคประเภทตางๆ ภายในแตละพืน้ที่เขตปศุสัตว             
 

โคพื้นเมือง   โคพันธุและโคลูกผสม   โคขุน   โคนม  รวม 
เขตปศุสัตว 

จํานวน(ตัว) %  จํานวน(ตัว) %  จํานวน(ตัว) %  จํานวน(ตัว) %  จํานวน(ตัว) % 

เขต 1 211,968 4.6  141,203 8.17  13,715 15.70  156,322 29.52  523,208 7.52 
เขต 2 135,150 2.93  57,926 3.35  2,190 2.51  39,429 7.45  234,695 3.37 
เขต 3 1,583,746 34.35  472,463 27.32  9,378 10.74  100,947 19.06  2,166,534 31.14 

เขต 4 826,454 17.93  426,461 24.66  7,492 8.58  27,594 5.21  1,288,001 18.51 
เขต 5 546,059 11.84  108,287 6.26  3,926 4.49  48,271 9.12  706,543 10.16 

เขต 6 360,062 7.81  178,023 10.29  6,500 7.44  7,795 1.47  552,380 7.94 

เขต 7 391,383 8.49  256,937 14.86  39,403 45.11  144,879 27.36  832,602 11.97 
เขต 8 190,337 4.13  56,536 3.27  3,335 3.82  1,683 0.32  251,891 3.62 

เขต 9 365,236 7.92   31,476 1.82   1,407 1.61   2,652 0.5  400,771 5.76 

รวม 4,610,395 100   1,729,312 100   87,146 100   529,572 100  6,956,625 100 

ที่มา : ดัดแปลงจาก ศูนยสารสนเทศ  กรมปศุสัตว (2554) 
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2.1.2 สถานการณปริมาณโคภายในพ้ืนท่ีเขตปศุสัตว   5    
จากขอมูลการสํารวจของกรมปศุสัตว พบวา ในเขตพื้นท่ีปศุสัตว 5 จังหวัดท่ีมีปริมาณโคมาก

ท่ีสุดไดแก จังหวัดเชียงใหม โดยมีปริมาณโครวม 181,492 ตัว (25.69%) ประกอบดวยโคพื้นเมือง 
130,670 ตัว โคพันธุและโคลูกผสม 20,473 ตัว โคขุน 1,677 ตัว โคนม  28,672 ตัว   รองลงมาไดแก 
จังหวัดลําปาง 174,506 ตัว (24.70%) เชียงราย 75,960 ตัว (10.75%) พะเยา 68,727 ตัว (9.73%) นาน 
66,209 ตัว (9.37%) ลําพูน 56,950 ตัว (8.06%) แมฮองสอน 48,200 ตัว (6.82%) และ แพร 34,499 ตัว 
(4.88%) ตามลําดับ ดังภาพท่ี 2.2 และตารางท่ี 2.2 

นอกจากนี้ในรายงานยังพบวา จังหวัดเชียงใหมมีจํานวนโคนมในป 2553 มากเปนอันดับท่ี 7 
ของประเทศ  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 2.2  ปริมาณโคภายในพื้นท่ีเขตปศุสัตว 5 
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ตารางที่ 2.2 ปริมาณโคเปนรายจังหวัดภายในพื้นที่เขตปศุสัตว 5 
 

โคพื้นเมือง   โคพันธุและโคลูกผสม   โคขุน   โคนม   รวม 
จังหวัด  

จํานวน(ตัว) %   จํานวน(ตัว) %   จํานวน(ตัว) %   จํานวน(ตัว) %   จํานวน(ตัว) % 

เชียงใหม 130,670 2.83  20,473 1.18  1,677 1.92  28,672 5.41  181,492 25.69 

ลําพูน 35,965 0.78  6,767 0.39  217 0.25  14,001 2.64  56,950 8.06 
ลําปาง 140,531 3.05  32,130 1.86  846 0.97  999 0.19  174,506 24.70 

แพร 19,919 0.43  13,855 0.8  300 0.34  425 0.08  34,499 4.88 
นาน 57,173 1.24  8,721 0.5  228 0.26  87 0.02  66,209 9.37 

พะเยา 56,182 1.22  12,324 0.71  190 0.22  31 0.01  68,727 9.73 
เชียงราย 58,907 1.28  12,694 0.73  303 0.35  4,056 0.77  75,960 10.75 

แมฮองสอน 46,712 1.01  1,323 0.08  165 0.16  0 0  48,200 6.82 

รวม 546,059 11.84   108,287 6.26   3,926 4.51  48,271 9.12  706,543 100 

ที่มา : ดัดแปลงจาก ศูนยสารสนเทศ  กรมปศุสัตว (2554) 
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2.1.3 สถานการณปริมาณโคและจํานวนเกษตรกรท่ีเล้ียงเปนรายอําเภอของจังหวัดเชยีงใหม 
จากขอมูลการสํารวจปริมาณโคทั้งหมดในแตละอําเภอของจังหวัดเชียงใหม 5 อันดับแรกท่ีมี

ปริมาณโคมากท่ีสุด ไดแก อําเภออมกอย  29,460 ตัว  อําเภอแมแจม 20,222 ตัว อําเภอดอยเตา 15,221 
ตัว อําเภอแมออน 14,791 ตัว และอําเภอฮอด 12,763 ตัว ตามลําดับ 

สวนจํานวนเกษตรกรที่เล้ียงโคมากท่ีสุด 5 อันดับแรก ไดแก อําเภอแมแจม 2,651 ครัวเรือน 
อําเภออมกอย 2,575 ครัวเรือน อําเภอสันปาตอง 1,090 ครัวเรือน อําเภอสันกําแพง 1,086 ครัวเรือนและ
อําเภอแมออน 999 ครัวเรือนตามลําดับ 

หากแบงตามประเภทโคพบวา อําเภอท่ีมีปริมาณการเล้ียงโคพื้นเมืองมากท่ีสุด ไดแก อําเภอ
อมกอย 28,826 ตัว รองลงมา คือ อําเภอแมแจม 19,417 ตัว และอําเภอดอยเตา 14,601 ตัว ตามลําดับ  
อําเภอท่ีมีปริมาณการเล้ียงโคพันธุและโคลูกผสมมากท่ีสุด ไดแก อําเภอดอยสะเก็ด  3,104 ตัว รองลงมา
คือ อําเภอแมริม 1,681 ตัว และอําเภอพราว  1,672 ตัว ตามลําดับ อําเภอท่ีมีปริมาณการเล้ียงโคขุนมาก
ท่ีสุด ไดแก อําเภอดอยหลอ  545 ตัว อําเภอแมอาย 226 ตัว และอําเภอเชียงดาว 209 ตัว ตามลําดับ  และ
อําเภอท่ีมีปริมาณการเล้ียงโคนมมากท่ีสุด ไดแก อําเภอแมออน  8,368 ตัว รองลงมาคือ อําเภอไชย
ปราการ 7,247 ตัว และอําเภอสันกําแพง 4,735 ตัว ดังตารางท่ี 2.3 

 

2.1.4  สถานการณการเปล่ียนแปลงของจํานวนโคนม  โคเนื้อและเกษตรกรผูเล้ียงของจังหวัด
เชียงใหม  

จากขอมูลการเปล่ียนแปลงของปริมาณโคและจํานวนเกษตรกรที่เล้ียงในจังหวัดเชียงใหม ใน
ระหวางป 2552-2553 พบวา โคนมมีปริมาณเพิ่มข้ึน 41.32 %   มีเกษตรกรผูเล้ียงเพิ่มข้ึน 51.36% แตมี
อัตราการเล้ียงตอครัวเรือนลดลง 6.63 %  สวนกลุมโคเนื้อมีปริมาณลดลง 4.68 % แตมีเกษตรกรผูเล้ียง
เพิ่มสูงข้ึน 4.91 % สงผลใหมีอัตราการเล้ียงตอครัวเรือนลดตํ่าลงถึง 9.14 % ดังตารางท่ี 2.4 
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ตารางที่ 2.3   จํานวนโคและจํานวนเกษตรกรที่เลี้ยงเปนรายอําเภอของจงัหวัดเชียงใหม   

โคพื้นเมือง   โคพันธุและโคลูกผสม   โคขุน    โคนม   รวม 

เขตอําเภอ จํานวน 
(ตัว) 

เกษตรกร
(ครัวเรือน) 

  
จํานวน 

(ตัว) 
เกษตรกร

(ครัวเรือน) 
  

จํานวน 
(ตัว) 

เกษตรกร
(ครัวเรือน) 

  
จํานวน 

(ตัว) 
เกษตรกร

(ครัวเรือน) 
 

จํานวน 
(ตัว) 

เกษตรกร
(ครัวเรือน) 

 เมืองเชียงใหม 148 35  325 36  3 1  32 2  508 74 

 จอมทอง 5,380 483  169 10  12 1  0 0  5,561 494 

 แมแจม 19,417 2,498  781 150  9 2  15 1  20,222 2,651 

 เชียงดาว 4,355 444  1,027 129  209 13  0 0  5,591 586 
 ดอยสะเก็ด 1,637 309  3,104 611  2 1  221 13  4,964 934 

 แมแตง 4,126 498  710 126  79 18  260 19  5,175 661 
 แมริม 1,476 165  1,681 195  144 17  869 41  4,170 418 

 สะเมิง 6,588 703  169 30  0 0  0 0  6,757 733 
 ฝาง 976 124  670 84  67 5  99 6  1,812 219 

 แมอาย 4,899 438  990 153  226 12  56 9  6,171 612 
 พราว 898 113  1,672 342  16 6  3 1  2,589 462 

 สันปาตอง 2,304 610  1,210 402  27 12  2,776 66  6,317 1,090 
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ตารางที่ 2.3    จํานวนโคและจํานวนเกษตรกรที่เลี้ยงเปนรายอําเภอ ของจังหวดัเชียงใหม  (ตอ) 

โคพื้นเมือง  โคพันธุและโคลูกผสม  โคขุน    โคนม   รวม 
เขตอําเภอ จํานวน 

(ตัว) 
เกษตรกร

(ครัวเรือน) 
 

จํานวน 
(ตัว) 

เกษตรกร
(ครัวเรือน) 

 
จํานวน 

(ตัว) 
เกษตรกร

(ครัวเรือน) 
 

จํานวน 
(ตัว) 

เกษตรกร
(ครัวเรือน) 

 
จํานวน 

(ตัว) 
เกษตรกร

(ครัวเรือน) 
สันกําแพง 3,026 610  1,276 263  58 12  4,735 201  9,095 1,086 
สันทราย 2,655 536  1,616 286  55 13  2,192 74  6,518 909 
หางดง 1,308 265  1,529 329  16 2  28 6  2,881 602 
ฮอด 12,678 649  85 3  0 0  0 0  12,763 652 
ดอยเตา 14,601 625  620 39  0 0  0 0  15,221 664 

อมกอย 28,826 2,512  617 61  17 2  0 0  29,460 2,575 
สารภี 219 56  130 61  0 0  316 10  665 127 

เวียงแหง 2,936 189  107 13  1 1  0 0  3,044 203 
ไชยปราการ 704 71  174 31  10 3  7,247 205  8,135 310 

แมวาง 5,000 821  92 23  168 7  1,193 18  6,453 869 
แมออน 4,803 459  1,607 153  13 4  8,368 383  14,791 999 

ดอยหลอ 1,710 377  109 10  545 45  262 6  2,626 438 
รวม 130,670 13,590   20,473 3,506  1,677 177  28,672 1,061   181,489 18,368 

ที่มา : ดัดแปลงจาก ศูนยสารสนเทศ  กรมปศุสัตว (2554) 
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ตารางที่ 2.4  การเปลี่ยนแปลงของจํานวนโคนม  โคเนื้อและเกษตรผูเลี้ยงจังหวดัเชียงใหม  ระหวางป 2552-2553 

โคนม  โคเนื้อ 

ป  การเปลี่ยนแปลง  ป  การเปลี่ยนแปลง ขอมูล 

2552 2553  จํานวน % (เพิ่ม/ลด)  2552 2553  จํานวน % (เพิ่ม/ลด) 
จํานวนโค (ตัว) 20,288 28,672  8,384 41.32  160,317 152,820  -7,497 -4.68 
เกษตรกร  (ครัวเรือน) 701 1,061  360 51.36  15,929 16,711  782 4.91 
อัตราการเลี้ยง (ตอครัวเรือน ) 28.94 27.02  -1.92 -6.63  10.06 9.14  -0.92 -9.14 

    ที่มา : ดัดแปลงจาก ศูนยสารสนเทศ  กรมปศุสัตว (2554) 
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2.1.5  โรงฆาสัตวในพืน้ท่ีจังหวัดเชียงใหม 
โรงฆาในสังกัดของเทศบาล สุขาภิบาล โรงทําลูกช้ิน และโรงฆาของเอกชนท่ีประกอบอาชีพ

ขายเนื้อโคชําแหละ ท่ีใชพื้นท่ีบางสวนของท่ีอยูอาศัยเพื่อจัดทําเปนโรงฆา  จะขายเนื้อชําแหละท่ีไดจาก
การฆาโคท้ังท่ีในโรงฆา และท่ีตลาดสด  สวนใหญเปนโรงฆาท่ีไมไดมาตรฐาน ไมมีการจัดการดาน
สุขาภิบาลโรงฆา เพื่อปองการปนเปอนขามจากจุลินทรียท่ีกอใหเกิดโรคระบาด ไมมีการตรวจคุณภาพ
น้ําใชในโรงงาน ไมมีการตรวจสุขภาพคนงาน และ การจัดการอ่ืนๆ ในโรงฆา  การฆาและชําแหละซาก
จะกระทําบนพื้น โดยใชหนังปูรองสวนประกอบอ่ืนๆ ของซาก เพื่อไมใหซากสัมผัสกับพื้นโรงฆา
โดยตรง  

โรงฆาโคในสังกัดของกรมปศุสัตว ท่ีต้ังอยูท่ีถนนหวยแกว  และโรงฆาโคของเอกชนท่ี
สงเสริมใหเกษตรกรเล้ียงโคขุนเพื่อผลิตเนื้อคุณภาพดีท่ีต้ังอยูในเขตอําเภอแมริม จัดเปนโรงฆาท่ีได
มาตรฐาน มีระบบราวแขวนซาก และหองเย็นแชซาก ซ่ึงสามารถจัดไวในกลุมของโรงฆามาตรฐานท่ีใช
ในการผลิตเนื้อคุณภาพได  

โรงฆาสัตวในจังหวดัเชียงใหมท่ีไดรับใบอนุญาตต้ังโรงฆาสัตว โรงพักสัตว และการฆาสัตว 
(ฆจส.2) จะพบวา สุกรมีโรงฆาท่ีไดรับอนุญาต จํานวน 10 โรง ไกจํานวน 3 โรง และโรงฆาท่ีสามารถ
ฆาไดท้ังสุกรโค กระบือ มี 2 โรง คือโรงแปรรูปเนื้อสัตว กรมปศุสัตวและเทศบาลนครเชียงใหม ดัง 
ตารางท่ี 2.5 

นอกจากนี้จังหวัดเชียงใหมมีสถานท่ีดําเนนิกิจกรรมดานปศุสัตว  ป พ.ศ. 2552  ไดแก มีโรงฆา
สัตวใหญ 16 แหง มีโรงงานผลิตภัณฑสัตว 1 แหงและมีตลาดนัดปศุสัตวสัตวใหญเพียง 2 แหง ดงั 
ตารางท่ี 2.6
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ตารางที่ 2.5 รายชื่อโรงฆาสัตวภายในจังหวัดเชียงใหมที่มีใบอนุญาตฯ ฆจส. 2 

ชนิดสัตว ชื่อโรงฆาสัตว ที่ตั้ง 
กําลังการผลิตสูงสุด 

(ตัว/วัน) 
กําลังการผลิตปจจุบัน 

(ตัว/วัน) 
สุกร เทศบาลตําบลไชยปราการ 711 หมูที่ 2 ต.ปงตํา อ.ไชยปราการ 120 80 

 เทศบาลหนองตองพัฒนา หมูที่ 4 ต.หนองตอง อ.หางดง 50 8 
 บริษัท จิตรุงเรืองกรุป จํากัด 24/2 หมูที่ 10 ต.สันกําแพง อ.สันกําแพง 200 70 
 บริษัท ชัยพัฒนาฟารม จํากดั 1 หมู 13 ต.เชิงดอย อ.ดอยสะเก็ด 400 200 
 โรงงานแปรรูปสุกรแมโจ 252 หมู 8 ต.หนองหาร อ.สันทราย 200 120 
 บ.วีแอนดพ ีเฟร็ชฟูดส จํากดั 39 หมู 2 ต.ชมภ ูอ.สารภ ี 500 200 
 เทศบาลตําบลบานกลาง หมู 3 ต.บานกลาง อ.สันปาตอง  25 20 
 เทศบาลตําบลจอมทอง หมู 3 ต.บานหลวง อ.จอมทอง 40 20 
 เทศบาลตําบลทาขาม หมู 10 ต.หางดง อ.ฮอด 25 20 
 เทศบาลตําบลสันปาตอง หมู 10 ต.ยุหวา อ.สันปาตอง 28 15 

ไก หจก. ฟารมเกาไกสด 164 หมู 1 ต.มะขามหลวง อ.สันปาตอง  30,000 15,000 
 หจก. ป.พุฒไกสด 209 หมู 8 ต.หนองแหยง อ.สันทราย 30,000 20,000 
 บ.เฟอรรารี่ฟูด จก. 40/1 หมู 7 ต.ดอนเปา อ.แมวาง 1500 700 
สุกร โค กระบือ โรงแปรรูปเนื้อสัตว กรมปศุสัตว 122 ถ.หวยแกว ต.ชางเผือก อ.เมือง 5 1 
 เทศบาลนครเชียงใหม 64/2 ต.ชางคลาน อ.เมือง 500 120 
ที่มา: ดัดแปลงจากสํานักพฒันาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาปศุสัตว กรมปศุสัตว  (2554) 
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ตารางที่ 2.6 จาํนวนสถานที่ดําเนินกิจกรรมดานปศุสัตว  เขตปศุสัตว 5  ป พ.ศ. 2552  
โรงฆา (แหง) โรงฟอก 

หนัง 
โรงงานแปร
รูปน้ํานม 

โรงงานผลติ 
ภัณฑสัตว 

ศูนยรวม
นม 

หนวยผสมเทียม
(แหง) 

ตลาดนัด 
ปศุสัตว (แหง) 

สหกรณผูเลี้ยงสัตว 
(แหง) 

จังหวัด 

สัตว
ใหญ 

สัตว
เล็ก 

สัตวปก สัตว > 
1 ชนิด 

(แหง) (แหง) (แหง) (แหง) กรม 
ปศุสัตว 

หนวย 
งาน อื่น 

   สัตว
ใหญ 

สัตว 
ปก 

โค
นม 

โค
เนื้อ 

สุกร สัตว
ปก 

เชียงใหม 16 33 26 2 1 5 1 11 11 - 2 1 - - - - 
ลําพูน - 16 - - - - - 8 7 - 1 - 4 - 1 - 
ลําปาง 2 16 6 5 - 1 15 3 9 2 3 1 2 1 - - 
แพร 10 16 - - 1 - - 1 6 - 3 - 1 - - - 
นาน - 3 2 - - 6 - - 2 1 10 - - - - - 
พะเยา 9 9 25 - - - - - - - - - - - - - 
เชียงราย 9 34 79 4 1 1 - 5 7 1 2 2 2 - 1 - 
แมฮองสอน 3 7 3 8 - - - - - - - - - - - - 

รวม 49 134 141 19 3 13 16 28 42 4 21 4 9 1 2 - 

ที่มา : กลุมสารสนเทศและขอมูลสถิติ ศูนยสารสนเทศ กรมปศุสัตว (2554) 
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2.1.6 สถานการณการนําเขาและสงออกโคเนื้อและผลิตภณัฑ ปพ.ศ. 2551    
จากสถิติการนาํเขาและสงออกเน้ือโคและผลิตภัณฑ ป 2551 พบวามีมูลคาการนําเขารวมถึง 

9,647,681,407 บาท ในขณะที่มีมูลคาการสงออกรวมเพยีง 1,413,787,870  บาท โดยมีการนําเขาโคมีชีวิต
ปริมาณ 13,191  ตัว คิดเปนมูลคารวม  72,034,733 บาท แบงเปน โคเนื้อพอแมพนัธุ  จํานวน 50 ตัว คิด
เปนมูลคา 12,517,983 บาท  โคเน้ือ จํานวน 12,225 ตัว คิดเปนมูลคา 53,608,750 บาท  และโคพืน้เมือง
จํานวน 916 ตัว  คิดเปนมูลคา 5,908,000 บาท  สําหรับสงออกโคมีชีวิตจะเปนโคเนื้อเพียงอยางเดียวโดยมี
ปริมาณ 68,974 ตัว คิดเปนมูลคารวม 738,722,000 บาท ซ่ึงเห็นวามีปริมาณการสงออกมากกวาปริมาณ 
นําเขาถึง 55,783 ตัว คิดเปนมูลคา 666,687,267 บาท  

การนําเขาเนื้อโคแชแข็งมีมากถึง 2,125,059 กิโลกรัม  คิดเปนมูลคา 394,595,795 บาท ในขณะ
ท่ีมีการสงออกเน้ือโคแชแข็งเพียง 7,547 กิโลกรัม คิดเปนมูลคา 316,960 บาท และจากรายงานจะไมมีการ
นําเขาเนื้อโคสุกแตมีการสงออกเน้ือโคสุกแทนโดยมีปริมาณ 67,974 กิโลกรัม คิดเปนมูลคา 8,001,172  
บาท  

ผลิตภัณฑอ่ืนๆ ท่ีมีการนําเขาเพียงอยางเดียวไมมีการสงออกเลย ไดแก  หนังโคฟอก ปริมาณ 
1,601,198 กิโลกรัม  มูลคา 153,183,318 บาท  เยื่อไขมันโค ปริมาณ 20,150 กิโลกรัม มูลคา 5,005,563 
บาทและเคร่ืองใน ปริมาณ  1,592,694 กิโลกรัม มูลคา 52,234,939 บาท  ผลิตภัณฑท่ีมีการสงออกเพียง
อยางเดยีวไมมีการนําเขาเลย ไดแก หนังช้ันใน ปริมาณ 416,748 กิโลกรัม มูลคา 5,785,931 บาท กระดูก
โค ปริมาณ 5 กิโลกรัม มูลคา 2,800 บาท กระดูก กีบ ปริมาณ 7,897  กิโลกรัม มูลคา  1,700,800 บาท และ 
กระดูกตากแหง ปริมาณ 19,493 กิโลกรัม มูลคา 1,761,058 บาท  

สําหรับหนังโคฟอกสําเร็จมีปริมาณการนําเขา 14,251,930 กิโลกรัม มูลคา 2,792,952,044 บาท 
มีปริมาณการสงออกมากถึง 14,829,581 กิโลกรัม แตมีมูลคาสงออกเพียง 528,417,663 บาท  มีการนําเขา
หนังโค ปริมาณ 100,681,577 กิโลกรัม มูลคา 6,150,592,772 บาท แตมีการสงออกเพียง1,745,152  
กิโลกรัม มูลคา  27,127,771 บาท  และมีการนําเขา กระดูกบดแตก ถึง 3,327,490 กิโลกรัม มูลคา  
24,148,247 บาท มีการสงออก 2,258,992 กิโลกรัม มูลคา 101,951,715 บาท ดังตารางท่ี 2.7  
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ตารางท่ี 2.7  สถิติการนําเขาและสงออกโคเน้ือและผลิตภัณฑ ปพ.ศ. 2551 

นําเขา (Import) สงออก  (Export) 

ปริมาณ มูลคา(บาท) ปริมาณ มูลคา (บาท) รายการ( Menu) 
หนวย 
Unit 

Quantity Baht Quantity Baht 

โคเน้ือ Cattle       
1. โคมีชีวิต  1. Cattle  ตัว (Heads)  13,191  72,034,733  68,974  738,722,000 

-โคเนื้อพอแมพันธุ - Breeder  ตัว (Heads)  50  12,517,983  - - 
-โคเนื้อ - Cattle  ตัว (Heads)  12,225  53,608,750  68,974  738,722,000 
-โคพ้ืนเมือง -Native Cattle  ตัว (Heads)  916  5,908,000  - - 

2.เน้ือโค  2. Beef  ก.ก.(Kgs.)  2,125,059  394,595,795  7,547  316,960 
-เน้ือโคแชแข็ง - Frozen beef  ก.ก.(Kgs.)  2,125,059  394,595,795  7,547  316,960  

3.ผลิตภัณฑจากเน้ือ  3. Meat Product  ก.ก.(Kgs.)  - - 67,974  8,001,172 
-เน้ือโคสุก - Cooked beef  ก.ก.(Kgs.)  - - 67,974  8,001,172  

4. ผลิตภัณฑอื่นๆ  4. Other Product      
-หนังโคฟอกสําเร็จ -Processed Wet 

Blue Cattle Hide  
ก.ก.(Kgs.)  14,251,930  2,792,952,044  14,829,581 528,417,663 

-หนังโคฟอก -Wet Blue Cattle 
Hide  

ก.ก.(Kgs.)  1,601,198  153,183,318  - - 

-หนังโค - Hide  ก.ก.(Kgs.)  100,681,577  6,150,592,772  1,745,152  27,127,771 
-หนังช้ันใน - Inner  ก.ก.(Kgs.)  - - 416,748  5,785,931 
-เยื่อไขมันโค - Fat Tissue  ก.ก.(Kgs.)  20,150  5,005,563  - - 
-กระดูกโค -Cattle Bone  ก.ก.(Kgs.)  - - 5  2,800 
-กระดูก กีบ  - Bone  ก.ก.(Kgs.)  - - 7,897  1,700,800 
-กระดูกบดแตก - Ossein  ก.ก.(Kgs.)  3,327,490  24,148,247  2,258,992  101,951,715 
-กระดูกตากแหง - Dry bone  ก.ก.(Kgs.)  - - 19,493  1,761,058 
-เครื่องใน - Visceral organ  ก.ก.(Kgs.)  1,592,694  52,234,939  - - 

รวม  Total   - 9,647,681,407   1,413,787,870  

ท่ีมา: ดัดแปลงจากสํานักพฒันาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาปศุสัตว กรมปศุสัตว (2554) 
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2.2 รูปแบบการจําหนาย 
 

2.2.1 ตลาดโคมีชีวิตในจังหวัดเชียงใหม 
สมปองและคณะ (2550) รายงานวาชองทางในการจําหนายโคมีชีวิตในจังหวัดเชียงใหม แยก

ออกเปน 3 ลักษณะ คือ    
1.ตลาดท่ัวไป  เปนตลาดโคมีชีวิตสําหรับเกษตรกรรายยอย โดยเฉพาะเกษตรกรผูเล้ียงโค

พื้นเมือง และลูกผสมพื้นเมืองท่ีมีสายเลือดโคพื้นเมืองมากกวารอยละ 50 ดําเนินการโดยพอคาทองถ่ิน
รายยอย และพอคาเนื้อโคชําแหละในทองถ่ินหรือตางทองถ่ิน ซ่ึงทําหนาท่ีรวบรวมโคมีชีวิตจาก
เกษตรกรโดยตรง ในลักษณะการซ้ือขายโคแบบการตกลงตีราคาโคมีชีวิตแบบเหมาจายเปนตัว  โดย
พอคาจะเขาไปซ้ือโคจากเกษตรกรโดยตรง สวนใหญโคมีชีวิตท่ีรวบรวมไดถูกนําไปฆาเพื่อชําแหละ
ซาก  และขายเปนเนื้อชําแหละในตลาดสดหรือขายเปนเนื้อเขียง  มีเพียงบางสวนของโคมีชีวิตเทานั้นท่ี
นําไปขายตอใหแกพอคาโคมีชีวิตท่ีเปนพอคารวบรวมโคมีชีวิตในทองถ่ิน 

2. ตลาดนัดโค-กระบือ เปนสถานท่ีของเอกชนท่ีจัดต้ังข้ึนเปนตลาดนัด เพื่อซ้ือขายสินคา
ชนิดตางๆ ท้ังสินคาทางดานการเกษตร อาหาร เส้ือผา ยาสมุนไพร รถจักรยาน รถจักรยานยนต และ
รถยนต ตลาดมีวัน เวลา เปดทําการและปดทําการท่ีแนนอน สําหรับในจังหวัดเชียงใหมมีตลาดนัดท่ีเปด
ทําการ 2 แหงคือ ตลาดนัดโค-กระบือท่ีกิโลเมตรท่ี 23 ตําบลยุหวา อําเภอสันปาตอง ชาวบานรูจักใน
นาม กาดโตงฟาบด (กาดงัว ทุงฟาบด) หรือ ตลาดนัดทุงฟาบด ในพื้นท่ีจํานวน 46 ไรต้ังอยูบริเวณขาง
วัดปาเจริญธรรม  เปนตลาดนัดโค-กระบือท่ีใหญท่ีสุดในภาคเหนือ  ซ่ึงเปดทําการทุกวันเสาร  ต้ังแตเชา
มืดประมาณ 4.00-5.00 น. จนถึง 13.00 น. และตลาดนัดโค-กระบือท่ีอําเภอสันทราย (กาดแมยอย ถนน
สันทราย-แมโจสายเกา) ซ่ึงเปดทําการทุกวันศุกร และ วันจันทร  ในวันศุกรจะมีการซ้ือ-ขายท่ีคึกคักกวา
วันจันทร โค-กระบือ ท่ีไมไดขายในตลาดนี้จะถูกนําไปขายในตลาดนัดโคกระบือท่ี ตลาดทุงฟาบดใน
วันเสาร ลักษณะการซ้ือขายโคมีชีวิตในตลาดนัดโค-กระบือเปนการซ้ือ-ขาย แบบตกลงราคาเหมาจาย
เปนตัว เชนเดียวกับการซ้ือขายในตลาดท่ัวไป  

ไมวาจะคัดโคมีชีวิตออกขายในทองถ่ินหรือคัดโคเพื่อขายท่ีตลาดนัดโค-กระบือ เกษตรกร
มีหลักเกณฑในการคัดโคมีชีวิตออกจากฝูง โดยใชวิธีการดูรูปรางลักษณะภายนอกของโคเปนรายตัว 
การคัดเลือกโคจะเลือกขายลูกโคเพศผูท่ีเกิดในฝูงและหยานมแลวออกจากฝูงเปนอันดับแรก เนื่องจาก
หากปลอยไวในฝูงลูกตัวผูจะข้ึนผสมโคตัวเมียในฝูง ทําใหโคพอพันธุท่ีใชคุมฝูงผสมพันธุไมไดผสม
พันธุ  สวนการคัดโคเพศเมียออกจากฝูงจะคัดออกเม่ือโคมีอายุมาก หรือไมสามารถใหลูกไดแลวเทานั้น  
โคพอพันธุท่ีใชคุมฝูงจะถูกใชงานประมาณ 3-5 ป แลวจึงคัดออกขายเปนโคฆา เม่ือคัดพอพันธุออกจาก
ฝูงอาจจะหาพอพันธุตัวใหมมาทดแทนโดยอาจใชวิธีซ้ือพอพันธุมาใหม หรือใชโคตัวผูท่ีเปนลูกท่ีเกดิใน
ฝูงแตมีลักษณะท่ีดีเปนท่ีตองการของเจาของนํามาเปนพอพันธุแทน สวนใหญเกษตรกรจะไมมีการซ้ือ
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โคมาทดแทนฝูงในสวนท่ีขายออกไป โดยเกษตรกรไมมีความสนใจวาพอคาจะซ้ือโคมีชีวิตเพื่อนําไป
เล้ียง หรือนําไปฆาเพื่อขายเนื้อชําแหละ 

ดานราคาของโคมีชีวิตท่ีซ้ือขายในตลาดท่ัวไปและตลาดนัดโค-กระบือ  พบวามีราคาข้ึน
ลงเปนชวงเวลาตลอดท้ังป  กลาวคือ  ระหวางเดือนตุลาคมถึงมีนาคมของทุกป โคมีชีวิตจะมีราคาถูก  
เนื่องจากเปนชวงท่ีเกษตรกรไมมีพื้นท่ีและอาหารสําหรับเล้ียงโค  จึงนิยมขายโคออกจากฝูง  รวมท้ังเปน
ระยะเวลาที่นิยมนําเขาโคมีชีวิตจากชายแดนเน่ืองจากเปนเวลาที่เหมาะสมในการขนยาย ราคาโคมีชีวิต
จะสูงข้ึนอีกคร้ังระหวางเดือนพฤษภาคม ถึง กรกฎาคมของทุกป เนื่องจากเปนชวงท่ีเร่ิมมีฝนตกและมี
อาหารหยาบตามธรรมชาติอยางสมบูรณ  

3.  ตลาดโคขุนมีชี วิต  รับซ้ือโคขุนมีชีวิตจากสมาชิกเกษตรกรผู เ ล้ียงโคขุนของ
บริษัทเอกชนคือ นอรทเทินฟารมโพรดักส  ซ่ึงมีตลาดขายเน้ือคุณภาพท่ีแนนอน เฉล่ียปละ 1,000 ตัว 
แยกเปนโคลูกผสมบราหมัน x พื้นเมือง และโคลูกผสมชารโลเรย x พื้นเมือง การใหราคาโคมีชีวิตคิด
ราคาตามสายเลือดและคุณภาพซากโดยบริษัทเปนผูกําหนดราคาเอง การฆาและชําแหละซากโคขุน
กระทําท่ีโรงฆาของบริษัทเองท่ีเปนโรงฆาท่ีไดมาตรฐาน ต้ังอยูท่ีอําเภอแมริม จังหวัดเชียงใหม  

 
 ผูท่ีเก่ียวของกับการคาสัตวในตลาดนัด (กลุมงานเศรษฐกิจการปศุสัตว, 2539) ไดแก 
  1.ผูขายสัตว ประกอบดวย 

1.1 เกษตรกรผูเล้ียงสัตวนําสัตวมาขาย เกษตรกรสวนใหญเล้ียงโค-กระบือไวใช
แรงงาน เม่ือสัตวอายุมากและเลิกใชงานแลว ผูเล้ียงขายจะขายตอหรือเม่ือเกษตรกรตองการใชเงินมากๆ 
หรือตองการแลกเปล่ียนสัตว เกษตรกรอาจจูงโค-กระบือของตนไปขายท่ีตลาดนัด สัตวท่ีนํามาขายสวน
ใหญจะเปนสัตวเพศผูที่มีอายุมากหรือเพศเมียท่ีไมคอยใหลูกแลว 

1.2 พอคาท่ีซ้ือสัตวมาขุนกอนแลวจึงนําไปขาย พอคาจะซ้ือสัตวจากเกษตรกรใน
ทองถ่ินหรือในหมูบานเดียวกัน แลวนํามาขุนโดยใชระยะเวลา 1-2 เดือน การเล้ียงสัตวในชวงขุนเปน
การเล้ียงแบบพ้ืนบาน ใชอาหารที่หาไดในทองถ่ิน เชน ฟาง กระถิน ใบมัน ยอดออย เปนตน เม่ือสัตวมี
น้ําหนักมากข้ึนก็จะนํามาขายท่ีตลาดนัด โดยมากพอคาเหลานี้ จะคาสัตวตามตลาดนัดตางๆ หมุนเวียน
กันไป เพราะตลาดนัดท่ีใกลเคียงกันจะเปดดําเนินการในวันท่ีไมตรงกัน 

1.3 พอคาผูรวบรวมโค-กระบือ พอคากลุมนี้จะประกอบอาชีพคาสัตวรวมกับการ
เล้ียงสัตว สวนใหญจะหาซ้ือสัตวซ่ึงเปนสัตวหลังใชงานแลว โดยแยกเปน 2 ประเภท คือ 

-พอคาผูรวบรวมสัตวจากเกษตรกรในหมูบานหรือทองถ่ินเดียวกันแลว
นํามาขายท่ีตลาดนัด บางสวนนําไปขายใหแกพอคาผูรวบรวมสัตวสงโรงฆาชําแหละ 

-พอคาผูรวบรวมสัตวจากเกษตรกรในหมูบานเดียวกันหรือตางหมูบาน 
หรือทองถ่ินท่ีหางไกลในจังหวัดอ่ืนหรือตามชายแดน พอคาประเภทน้ียังรวบรวมสัตวจากพอคา
ประเภทแรกอีกดวย พอคาประเภทนี้มีประสบการณมาก จึงมักทําการคาสัตวเปนอาชีพ 
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2. ผูซ้ือสัตว ประกอบดวย 
2.1เกษตรกรซ้ือสัตวเพื่อนําไปเล้ียงเกษตรกรสวนใหญท่ีมาตลาดนัดโค-กระบือ 

มักจะนําไปใชแรงงานในตอนตนฤดูการทาํนา และบางสวนนําไปใชทําพันธุ 
2.2พอคาขายปลีกโค-กระบือชําแหละ พอคากลุมนี้จะมาซ้ือสัตวท่ีตลาดนัด เพื่อ

นําไปจางฆาท่ีโรงฆาสัตว แลวนําไปจําหนายใหผูบริโภคท่ีเขียงของตนเอง หรือลูกเขียงรายอ่ืนๆ สวน
ใหญจะทําการคาในทองถ่ินของตนและมีอาชีพคาเนื้อชําแหละเปนอาชีพหลัก 

2.3พอคาขายสงโค-กระบือชําแหละ พอคากลุมนี้ เดินทางไปหาซ้ือโค-กระบือ
ตามตลาดนัดตาง ๆ เม่ือรวบรวมสัตวไดมากพอ ก็จะสงไปขายยังโรงฆาสัตว เพื่อชําแหละและขายสง
พอคาเนื้อในกรุงเทพฯ พอคากลุมนี้ จะประกอบอาชีพคาสัตวเปนหลัก 

3. พอคาหมุนเวียน 
พอคาประเภทนี้ คือ ผูประกอบการคาสัตวท่ีเปนท้ังผูซ้ือและผูขาย โดยจะมา

ตลาดนัดแตเชา แลวดักซ้ือสัตวท่ีมีผูนํามาขาย หรือดักซ้ือกอนท่ีสัตวจะถูกนาํเขาตลาดนัด จากน้ันตนเอง
จะเปนผูนําสัตวท่ีซ้ือไวนั้นเขามาขายในตลาดนัด เม่ือเห็นวาไดกําไรพอสมควรก็จะขายออกไป พอคา
กลุมนี้ จะทําการคาสัตวท่ีตลาดนัดเปนประจําและทําการคาสัตวท่ีตลาดนัดมากกวา 1 แหง เปนกลุมท่ีมี
ประสบการณมากและมีความชํานาญในการเลือกสัตว เพียงช่ัวเวลาท่ีตลาดนัดเปดดําเนินการก็สามารถ
ทํากําไรไดแลว สามารถทําเปนอาชีพรองหรืองานอดิเรกได เพราะจะทําในวันและเวลาท่ีตลาดนัดเปด
ดําเนินการเทานั้น นอกจากนี้แลว พอคากลุมนี้ ยังรวบรวมสัตวจากพอคาระดับแรกอีกดวย พอคากลุมนี้
มีประสบการณมาก จึงมักทําการคาสัตวเปนอาชีพ 
  

2.2.2  ตลาดเนือ้โค 
สมปองและคณะ (2550) รายงานวาการจําหนายเนื้อโคในจังหวัดเชียงใหม แบงออกได 3 

ประเภท คือ  
1. ตลาดสด  เปนแหลงจําหนายเน้ือแหลงใหญท่ีสุด สวนใหญเปนเนื้อจากโคพื้นเมือง

ลูกผสมพื้นเมือง จากโคนม และโคขามแดน สําหรับขายเน้ือชําแหละจากช้ินสวนตางๆ ของซากและ
เคร่ืองในใหแกผูบริโภค แตละโรงฆาจะทําการฆาโคในเวลาท่ีแตกตางกันไป สวนใหญจะฆาโคในเวลา
กลางคืนระหวาง 19.00 – 03.00 น. เพื่อจัดเตรียมเนื้อสดใหทันเวลาจําหนายในตลาดสดชวงเวลาเชามืด  
สําหรับผูท่ีนิยมรับประทานลาบสดในเวลากลางคืน หรือเรียกวา ลาบดึก  สามารถซ้ือเนื้อสดสําหรับทํา
ลาบไดท่ีโรงฆา โดยมีจําหนายเนื้อลาบท่ีเขียงขายเนื้อหนาโรงฆาแตละแหง  สวนเนื้อสดและเคร่ืองในท่ี
จําหนายไมหมดในเวลากลางคืน จะนําไปจําหนายตอท่ีตลาดสดในตอนเชาของวันรุงข้ึน  

2. ตลาดระดับกลาง เปนเนื้อจากโคขามแดนท่ีมีขนาดใหญและมีความสมบูรณของรางกาย 
หรือ ลูกผสมพื้นเมือง x บราหมัน หลังจากฆาชําแหละนําเนื้อบางสวนมาแชเย็นและขายโดยบรรจุใน
ถาดโฟม หาซ้ือไดในโลตัส แมคโคร และ คารฟูร  
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3. ตลาดระดับสูง ผลิตเนื้อโคขุนเปนหลัก ตลาดท่ีสําคัญคือราน Top supermarket  ริมปง
ซุปเปอรสโตร และราน NFP รานคาเหลานี้จะมีการจําหนายเนื้อแชเย็น และแชแข็ง ลูกคาสามารถเลือก 
ช้ินเนื้อไดตามชอบ 

เนื้อจากโคพื้นเมืองท่ีผานการฆาชําแหละซากเพ่ือใชบริโภคในจังหวัดเชียงใหม เปนเนื้อท่ี
ไดจากโรงฆาในสังกัดเทศบาล สุขาภิบาลและโรงฆาเถ่ือนจากบานพอคาเนื้อโคชําแหละท่ีฆาชําแหละ
โคตามบาน สวนใหญนําไปขายเปนเนื้อสดในตลาดสด และนําไปทําผลิตภัณฑจากเนื้อโค ผลิตภัณฑท่ี
นิยมบริโภคคือ ลูกช้ินเนื้อ ลูกช้ินเอ็นและเนื้อแหง  

จากผลการสํารวจราคาขายสงเนื้อโคขุนเกรดคุณภาพท่ีมีการผลิตในประเทศไทยป พ.ศ. 
2554 อยูในรูปแบบสหกรณ โดยมี 4 แหลง ไดแก สหกรณการเล้ียงปศุสัตว กรป.กลาง โพนยางคํา จํากัด 
จ.สกลนคร  สหกรณโคเน้ือกําแพงแสน จํากัด จ.นครปฐม  สหกรณตากบีฟ จํากัด จ.ตาก  และสหกรณ
เครือขายโคเน้ือ จํากัด จ.นครปฐม ดังตารางท่ี 2.8  พบวาราคาขายสงเนื้อโคขุนเกรดคุณภาพของสหกรณ
การเล้ียงปศุสัตว กรป.กลางโพนยางคํา จํากัด โดยสวนใหญมีราคาช้ินสวนตาง ๆ สูงกวาสหกรณอ่ืน 
โดยเฉพาะอยางยิ่ง เนื้อช้ินสวนหลัก (สันใน สันนอก ริบอาย สันคอและกลุมเนื้อสะโพก) รองลงมาคือ 
สหกรณโคเนื้อกําแพงแสน สหกรณเครือขายโคเนื้อ จํากัด และสหกรณตากบีฟ จํากัด ตามลําดับ 
เนื่องจากสหกรณการเล้ียงปศุสัตว กรป.กลาง โพนยางคํา จํากัด และสหกรณโคเน้ือกําแพงแสน จํากัด   
เปนสหกรณท่ีกอต้ังมากอนเปนเวลานาน ทําใหคุณภาพของเนื้อท่ีผลิตจากสหกรณเปนท่ีรูจักและเช่ือม่ัน
ในคุณภาพของกลุมผูบริโภคเนื้อโคขุนเกรดคุณภาพ จึงสงผลตอปริมาณความตองการซ้ือของกลุม
ผูบริโภคไดเปนอยางดี ทําใหราคาช้ินสวนเนื้อมีราคาสูงกวา สหกรณตากบีฟ จํากัด และ สหกรณ
เครือขายโคเน้ือ จํากัด ท่ีเร่ิมกอต้ังมาไดไมนาน จึงสงผลใหราคาช้ินสวนเนื้อโคในแตละสวนมีราคาท่ี
แตกตางกัน นอกจากนี้ในแตละสหกรณท่ีมีระบบการจัดการนําโคเขาเชือดท่ีแตกตางกัน สงผลให
ตนทุนผลตอบแทนจากการชําแหละโคมีชีวิต ตลอดจนคุณภาพเนื้อโคมีความแตกตางกันตามไปดวย  
แตส่ิงท่ีสําคัญในปจจุบันข้ึนอยูกับ ผูบริโภคท่ีจะเปนผูตัดสินใจในการเลือกบริโภคท้ังส้ิน  

สวนดานเนื้อโคเกรดผลผลิตท่ีใหความสําคัญในปริมาณเนื้อแดงมากกกวาปริมาณไขมัน
แทรก หรือกลาวอีกนัยหนึ่งคือ เปนเนื้อท่ีมีจําหนายท่ัวไปตามทองตลาด สวนใหญจะเปนโคทั่วไปที่ไม
มีการขุน ท้ังโคพ้ืนเมือง โคลูกผสมพันธุบราหมัน โคลูกผสมพันธุชารโรเลสและโคนมคัดท้ิง จากการ
รวบรวมขอมูลของกรมการคาภายใน ราคาขายเนื้อโคและเน้ือกระบือ ในเขตพื้นท่ีกรุงเทพฯพบวา ราคา
โคมีชีวิตต้ังแตป 2548-2554 มีราคาคงท่ีเฉล่ีย 52.50 บาท/กก. ในขณะท่ีชิ้นสวนเนื้อโคธรรมดา สันนอก 
สะโพก สันใน เนื้อติดกระดูก เนื้อเลาะกระดูกขาหนา และเนื้อเลาะกระดูกขาหลัง ต้ังแตป2548-2553 มี
ราคาเฉล่ียคงท่ี แตกลับมีราคาเพ่ิมสูงข้ึนมากในป 2554  ดังตารางท่ี  2.9 
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ตารางท่ี 2.8  ราคาขายสงเนื้อโคเกรดคุณภาพ  ป พ.ศ. 2554 (บาท/กก.) ภายในจังหวัดเชียงใหม 
ชิ้นสวน Thai  French 1/ KU Beef  2/ Tak Beef3/ Max Beef4/ 

ทีโบน ( T-Bone ) 519 546 425 560 
สันใน  (Tenderloin / Filet) 1,050 975 650 975 
สันนอก  (Striploin ) 690 660 400 600 
สันสะโพก (Sirloin / Rump) 340 250 255 250 
หางตะเข (Aguillette) 260 - 155 - 
ริบอายติดกระดูก (Rib Set) 390 400 350 400 
ริบอาย  (Rib eye ) 600 440 405 470 
พับใน (Top Round ) 190 190 160 170 
ลูกมะพราว (Knuckle) 202 209 165 200 
พับนอก  (Bottom Round) 180 190 160 170 
สันคอ (Chuck) 450 350 300 370 
รักบ้ี/ตะพาบ (Chuck Arm)  202 205 170 176 
สันในเทียม(Chuck Tender) 202 185 170 176 
ใบพาย (Blade ) 490 425 350 445 
นอง (Shank) 152 136 110 140 
เสือรองไห ( Brisket) 250 180 165 190 
ซ่ีโครง (Short ribs) 435 338 250 355 
ปลีนอง (Nerveux) 152 136 110 140 
นองแกว  (Silver shank) 260 230 185 220 
เอ็นแกว  (N – Silver shank) 430 - - - 
เนื้อชายทอง (Bavette Aloyau) 295 200 185 234 
ใบบัว  (Flank Steak) 260 215 185 200 
เนื้อติดมัน (Beef Stew)  125 150 110 130 
เศษเนื้อ   (Scraps ) 90 90 85 85 
ท่ีมา : 1/สหกรณการเล้ียงปศุสัตว กรป.กลาง โพนยางคํา จํากัด  , 2/สหกรณโคเน้ือกําแพงแสน, 
                  3/สหกรณตากบีฟ จํากดั,  4/สหกรณเครือขายโคเน้ือ จํากัด 
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ตารางที่ 2.9 แสดงราคาขายปลีกเฉลี่ยเนื้อโคและเนื้อกระบือ ในเขตพืน้ที่กรุงเทพฯ (บาท/กก.) 
ป พ.ศ 

ชิ้นสวน 
45 46 47 48 49 50 51 52 53 54 

โคมีชีวิต 50.50  50.50  52.25  52.50  52.50  52.50  52.50  52.50  52.50  52.50  
เนื้อโค ธรรมดา 112.50  112.50  116.88  117.50  117.50  117.50  117.50  117.50  117.56  131.91  
เนื้อโค สันนอก สะโพก  117.50  117.50  126.25  127.50  127.50  127.33  127.50  127.50  127.50  145.91  
เนื้อโค สันใน  170.00  170.04  183.13  185.00  185.00  185.00  185.00  185.00  185.00  201.67  
เนื้อโคติดกระดูก 91.00  91.00  95.38  96.00  96.00  96.00  96.00  96.00  96.00  107.50  
เนื้อโคเลาะกระดูกขาหนา 101.00  101.00  105.38  106.00  106.00  105.83  106.00  106.00  106.00  120.41  
เนื้อโคเลาะกระดูกขาหลัง 104.50  104.50  108.88  109.50  109.21  109.21  109.50  109.50  109.42  125.06  

           

กระบือ มีชีวิต 48.50  48.50  50.25  50.50  50.50  50.50  50.50  50.50  50.50  50.50  
เนื้อกระบือ ธรรมดา  112.50  112.50  116.88  117.50  117.50  117.50  117.50  117.50  117.50  131.91  
เนื้อกระบือ สันนอก สะโพก  117.50  117.50  126.25  127.50  127.50  127.50  127.50  127.50  127.50  145.91  
เนื้อกระบือ สันใน  170.00  170.00  183.13  185.00  185.04  185.00  185.00  185.00  185.00  201.67  
เนื้อกระบือติดกระดกู 89.00  89.00  93.38  94.00  94.00  94.00  94.00  94.00  94.00  107.16  
เนื้อกระบือเลาะกระดูกขาหนา 99.00  99.00  103.38  104.00  104.00  104.17  104.00  104.00  104.00  120.08  
เนื้อกระบือเลาะกระดูกขาหลัง 101.00  101.00  105.38  106.00  185.50  106.29  106.00  106.00  105.83  124.48  

ที่มา : กรมการคาภายใน ป 2554 
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สมพรและคณะ  (2550)  ทําการชําแหละโคภายใตระบบการผลิตโคพื้นเมืองจังหวัด
อุบลราชธานีและยโสธร รายงานวา การจําหนายโคของเกษตรกร รอยละ 86.8 จะเปนพอคาเขาไปรับซ้ือ  
รอยละ 12.9 จําหนายภายในหมูบาน และเพียงรอยละ 0.3 ท่ีนําไปจําหนายท่ีตลาดนัดโคกระบือหรือสง
โรงฆา การซ้ือขายเปนการตีราคารายตัว ราคาจําหนายระหวาง 4,500- 8,500 บาท/ตัว การตอรองเปนราย
ตัวจะไดราคาดีกวาขายเหมาหรือยกฝูง 

ราคาขายสงเนื้อแดงรวมกิโลกรัมละ 90 บาท เนื้อพื้นอกพ้ืนทองกิโลกรัมละ 50 บาท เคร่ืองใน
รวมกิโลกรัมละ 60 บาท นอกจากนี้โรงฆาสัตวยังมีรายไดจากการจําหนายหนัง กิโลกรัมละ 25 บาท 
และกระดูกกิโลกรัมละ 2 บาท ตามลําดับ ทําใหมีรายไดจากการจําหนายทุกสวน 6,059 บาทตอตัว  

สําหรับราคาขายปลีกในตลาดสดพบวา เนื้อแดงกิโลกรัมละ 120 บาท เนื้อพื้นอก เนื้อพื้นทอง
กิโลกรัมละ 60 บาท  และเคร่ืองในรวม กิโลกรัมละ 90 บาท  ผูคาปลีกจะมีรายได 7,619 บาท หรือ 51 
บาท/กิโลกรัมของน้ําหนักมีชีวิตหากจําหนายเนื้อและเคร่ืองในไดทุกสวน ดังตารางท่ี 2.10 

 
ตารางท่ี 2.10  ราคาเนื้อโคพื้นเมือง (บาท/กิโลกรัม) และรายไดจากการจําหนายโคน้ําหนัก 150 กก.ราคา

เม่ือเดือนธันวาคม 2550  อ.เมือง จังหวดัอุบลราชธานี 
ขายสงโดยผูชาํแหละ  ขายปลีกในตลาดสด 

ขอมูล รอยละ บาท/กก. รายไดจากโค
น้ําหนัก 150 กก. 

 บาท/กก. รายไดจากโค
น้ําหนัก 150 กก. 

เนื้อพื้นอกพื้นทอง 
เนื้อแดงรวม 
เคร่ืองในรวม 
รวมสวนท่ีบริโภคได 
รายได/กก. น้ําหนักเปน 

6.78 
30.08 
11.81 
48.67 

50 
90 
60 
 

509 
4,608 
1,063 
5,632 

38 

 60 
120 
90 
 

610 
5,414 
1,594 
7,619 

51 
หนัง 
กระดูก 

10.01 
17.01 

25 
2 

375 
51 

   

รวมทุกสวนท่ีจําหนายได 
รายได/กก. น้ําหนักเปน 

75.69  6,059 
40 

  7,619 
51 

ท่ีมา : สมพรและคณะ (2550) 
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2.3  ชิ้นสวนและการใชประโยชนจากการชาํแหละโค 
 

2.3.1 ชิ้นสวนเนื้อสัตวท่ีไดจากการตัดแตงโคเนื้อในประเทศ 
จุฑารัตน (2552) ไดกลาวถึงการใชประโยชนจากช้ินสวนตัดแตงเนื้อโคแบงตามกลุมของเน้ือ

โคคุณภาพท่ีสามารถผลิตข้ึนไดในประเทศเปน 3 กลุม ดังนี้ 
1. เนื้อโคขุนลูกผสมพันธุชารโรเลสเลือดสูง เนื้อโคขุนลูกผสมพันธุชารโรเลสมีความ

เหมาะสมอยางมากสําหรับการนําไปใชประโยชนเพื่อการประกอบอาหาร โดยเฉพาะอยางยิ่งอาหาร
แบบตะวันตก เชน สเตก เปนตน นิยมท่ีจะใชเนื้อท่ีนุมมาก ไดแก filet, T-bone, striploin, ribeye, และ 
sirloin    

เนื้อจากสวนคอ (chuck) ในปจจุบันเปนท่ีตองการมากของรานอาหารแบบญ่ีปุนและ
เกาหลี เนื่องจากเปนเนื้อท่ีมีไขมันแทรกในกลามเน้ือเกือบทุกสวน นับต้ังแต ไหลบน เนื้อใบพาย เนื้อ
สันในเทียม เนื้อรักบ้ีหรือเนื้อตะพาบ โดยนิยมท่ีจะสไลดเนื้อเปนแผนบางๆ เหมาะสําหรับการนําไปยาง
บนกระทะรอน หรือนําไปลวกในน้ําซุปท่ีเดือด เชน ชาบู ชาบู เปนตน  

เนื้อติดมันมากซ่ึงไขมันนี้ไมใชไขมันแทรกแต เปนไขมันท่ีหุมอยูระหวางกลามเนื้อ 
(intermuscular fat) ไดแก เนื้อจากสวนเสือรองไห เนื้อสีขาง และเนื้อพื้นทอง เปนท่ีตองการของ
รานอาหารประเภท ยางและบาบิคิว โดยเฉพาะเนื้อ short rib ท่ีเปนสวนหนึ่งของเน้ือสีขาง หรือเนื้อเสือ
รองไหท่ีสไลดเปนแผน ขนาดพอเหมาะสําหรับการยาง 

เนื้อจากสวนสะโพก  (round) ไดแก เนื้อลูกมะพราว เนื้อพับใน  เนื้อหางจระเข เนื้อพับ
นอก  เนื้อหมอน เปนช้ินสวนท่ีควรไดมีการแนะนําใหผูบริโภคไดนําไปใชประโยชนใหมากขึ้น เนื้อ
จากสวนสะโพกท่ีมาจากโคขุนท่ีเล้ียงมาอยางดีจะมีไขมันแทรกโดยเฉพาะในเน้ือพับในและเนื้อลูก
มะพราวซ่ึงเปนเนื้อท่ีมีเสนใยกลามเน้ือละเอียด (fine texture) สามารถท่ีจะนําไปทําสเตกได เชน top-
round steak และsirloin-tip steak นอกจากนี้ยังนิยมท่ีจะนํามาหั่นเปนเนื้อช้ินเล็กหลากหลายขนาด ทําได
ต้ังแตการผัด เนื้อจานรอน หรือแมแตการนําไปสไลดเปนแผนเพื่อทําเนื้อยางหรือชาบู ชาบู 

เนื้อนอง (shank)  เปนเนื้อท่ีมีเอ็นแทรกอยูภายในกอนเนื้อ เหมาะสมท่ีจะนําไปตุน  ทํา
สตูเนื้อ  ทําตมเนื้อเปอย หรือแมแตทําแกง  เนื้อนองเฉพาะสวนท่ีเรียกวา  นองแกวเปนท่ีตองการของ
รานอาหารประเภทจุมจิ้มมาก โดยจะนําไปสไลดเปนแผนท้ังนี้เอ็นจะกรอบมีความยืดหยุนเวลาเค้ียว  

เนื้อคอ (neck) เปนเนื้อท่ีมีพังผืดปนและเนื้อมีความเหนียวมากเหมาะสมท่ีจะนําไปแปรรูป
ทําผลิตภัณฑลดรูป ไดแก ผลิตภัณฑเนื้ออิมัลช่ัน  เชน ไสกรอก  โบโลญา  มีทโลฟ  เปนตน ท้ังนี้เศษ
เนื้อและเศษมันสามารถท่ีจะใชเปนสวนผสมในการทําผลิตภัณฑชนิดนี้ได หากไมนําไปแปรรูปเนื้อ
สวนนี้สามารถจําหนายเปนเนื้อแกง เนื้อสวนนี้สามารถท่ีจะนําไปเปนสวนผสมเพื่อทําลูกช้ินไดเชนกัน 
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2. เนื้อโคขุนลูกผสมพันธุบราหมันเลือดสูง 
โคขุนลูกผสมพันธุบราหมันเลือดสูงอายุนอย (ไมเกิน 3 ป) ท่ีผานระยะการขุนดวยอาหาร

ขนรวมกับหญาและฟางมาอยางเต็มท่ีจะมีคุณภาพเนื้อและความเหมาะสมในการนําไปใชประโยชน
ใกลเคียงกับเนื้อโคขุนลูกผสมพันธุชารโลเลส แตเนื้อจะมีความนุมนอยกวาเนื่องจากอิทธิพลจากพันธุท่ี
มีเลือดโคอินเดีย (Indicus) สูง ปริมาณไขมันแทรกนอย แตจะมีไขมันหุมซาก (subcutaneous fat) และ
ไขมันหุมกลามเนื้อ (intermuscular fat) สูง การที่เนื้อมีความนุมนอยกวาโคลูกผสมเลือดยุโรป  

3. เนื้อโคพื้นเมืองกินหญาและอายุนอย 
เนื้อโคพื้นเมืองท่ีมีอายุนอย (2 ป) เล้ียงโดยอาศัยทุงหญาตามธรรมชาติและเสริมหญาให

กินในชวงฤดูท่ีหญาธรรมชาติขาดแคลน เนื้อจะมีความนุมพอสมควรแตไมเหมาะสมที่จะนําไป
ประกอบอาหารแบบตะวันตก เชน สเตก  และบาบิคิว เปนตน เนื่องจากในเนื้อเกือบจะไมมีไขมันแทรก
ประกอบกับเสนใยกลามเนื้อละเอียด ลักษณะเนื้อสัมผัสแนน เมื่อนําไปยางถาสุกมากไปเน้ือจะแหงและ
แข็ง เหมาะสมมากท่ีจะนํามาสไลดเปนแผนเพื่อนําไปประกอบอาหารประเภทจุมจิ้มหมอไฟ เนื้อยาง
แบบญ่ีปุนและเกาหลีท่ีไมมีไขมันแทรก เนื้อจะมีความนุมไดรสชาติในขณะเค้ียวไปอีกแบบท่ีตางไป
จากเนื้อโคขุน  
  

2.3.2  ผลพลอยไดจากการชําแหละโค 
ในธุรกิจการจําหนายเนื้อโคในประเทศไทยนั้น เนื้อโคที่จําหนายในตลาดมีคุณภาพ

แตกตางกัน เนื่องจากสายพันธุ เพศ การเล้ียงดู และการใหอาหารแตกตางกันตามสภาพการเล้ียงและเงิน
ลงทุน ไดมีการศึกษามากมายเกี่ยวกับองคประกอบซาก คุณภาพซากและคุณภาพเนื้อของโคเน้ือตางเพศ 
ตางสายพันธุ ตางการเล้ียงดู แตยังพบรายงานการศึกษาเร่ืองเคร่ืองในและผลพลอยไดของโคเนื้อตางเพศ 
ตางสายพันธุ ตางการเล้ียงดูไมมาก ผูวิจัยสนใจท่ีจะศึกษาถึงปริมาณเคร่ืองในแตละชนิด และผลพลอย
ไดของโคเนื้อแตละประเภทวามีเทาใด เพราะเครื่องในและผลพลอยไดจากการชําแหละโคเนื้อเปน
สินคาท่ีมีราคา เนื่องจากผูบริโภคนิยมซ้ือเคร่ืองในไปรับประทานและผลพลอยไดจะถูกนําไปแปรรูป
เปนสินคาชนิดอ่ืนได  

จุฑารัตน และญานิน (2548) รายงานวาผลพลอยไดจากโรงฆาท่ีสําคัญจะหมายถึง ผล
พลอยไดจากกระบวนการฆารวมถึงการชําแหละ ซ่ึงผลผลิตท่ีสําคัญคือ ซาก และช้ินสวนท่ีตัดแตงได
จากซาก  โดยท่ัวไปแลวโคท่ีเขาโรงฆาในประเทศเราจะมีน้ําหนักซากประมาณ 50-58 เปอรเซ็นตของ
น้ําหนักโคมีชีวิตท่ีเขาฆาข้ึนอยูกับสภาพของโคท่ีเขาฆา ถาเปนโคพื้นเมือง โคคัดท้ิง โคผอม โคนมคัด
ท้ิงจะไดน้ําหนักประมาณ 58 เปอรเซ็นต สวนท่ีหายไปคือ เคร่ืองใน หัว แขง ขอเทา ล้ิน หาง เลือดและ
ของเหลวในกระเพาะ 

สุทธาทิพย และอุทุมพร (2550) รายงานวาผลพลอยไดและเคร่ืองในของโคพื้นเมือง
จํานวน 10 ตัว มีน้ําหนักโคมีชีวิตกอนฆาเฉล่ีย 199 กิโลกรัม พบวาผลพลอยไดเม่ือคิดเทียบเปน
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เปอรเซ็นตน้ําหนักมีชีวิตกอนฆา มีเปอรเซ็นตของผลพลอยได ไดแก หนังเฉล่ีย 9.68 ล้ิน 0.39 หาง 0.51 
หัว 4.81 หนาแขง 1.90  อวัยวะเพศ 0.56 ไขมันและเศษท้ิง 2.73  เนื้อหัว 1.99  และเลือด 1.90 สวนของ
เคร่ืองใน ไดแก ปอด 1.06  ถุงน้ําดี 0.14  ตับ 1.21 หัวใจ 0.33  มาม 0.33 ผาข้ีร้ิว 1.90 รังผ้ึง 0.33 สามสิบ
กลีบ 0.79 กระเพาะแท 0.39 ลําไสเล็ก 1.17 ลําไสใหญ 1.06 และไต 0.20 ตามลําดับ ดังตารางท่ี 2.11 

ธนนันท และพรรณิภา (2553) รายงานวา เคร่ืองในและผลพลอยไดจากการชําแหละโค
พื้นเมืองเพศผูไมตอน โคลูกผสมพันธุชารโรเลส และโคนมเพศเมีย ท่ีมีน้ําหนักมีชีวิตกอนฆาเฉล่ีย 
205.44±29.26  703.25±50.78  532.40±70.19 กิโลกรัม  หลังการชําแหละพบวามีน้ําหนักเคร่ืองในรวม
เฉล่ีย 17.79±2.07 39.04±4.37 39.11±3.58 กิโลกรัม และนํ้าหนักผลพลอยไดรวม 40.52±7.51  
158.41±16.70  116.57±25.24 กิโลกรัม  ตามลําดับ  เม่ือคิดเทียบกับเปอรเซ็นตของน้ําหนักมีชีวิตพบวา 
มีเปอรเซ็นตเคร่ืองในรวมเฉล่ีย 21.78  22.54  23.56  และเปอรเซ็นตผลพลอยไดรวม 21.78  22.54  
23.56 ตามลําดับ ดังตารางท่ี 2.12 

เม่ือเปรียบเทียบเปนเปอรเซ็นตเคร่ืองในและผลพลอยไดท่ีมาจากโคตางประเทศ พบวา
ประเภทของโคมีผลตอเปอรเซ็นตเคร่ืองในรวมและเปอรเซ็นตผลพลอยไดรวม (P<0.05) โดยโคพันธุ
พื้นเมืองมีเปอรเซ็นตเคร่ืองในรวมสูงกวาโคลูกผสมพันธุชารโรเลสและโคนมเพศเมีย แตมีเปอรเซ็นต
ผลพลอยไดรวมนอยกวาโคนมเพศเมีย โคพื้นเมืองมีเปอรเซ็นตเคร่ืองในรวมสูงกวาโคลูกผสมพันธุชาร
โรเลส และเปนท่ีนาสังเกตวาโคนมเพศเมียมีเปอรเซ็นตเคร่ืองในรวมคอนขางสูงเม่ือเทียบสัดสวนของ
น้ําหนักตัวกับโคลูกผสมพันธุชารโรเลส ท้ังนี้อาจเน่ืองมาจากโคนมมีการกินอาหารมากกวาโคเนื้อจึง
อาจมีผลทําใหมีเปอรเซ็นตกระเพาะรวม ลําไสเล็กและลําไสใหญมากกวา  
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ตารางท่ี 2.11 คาเฉล่ียและสวนเบ่ียงเบนมาตรฐานของผลพลอยไดจากการชําแหละโคพื้นเมือง    
 

คาเฉล่ีย±สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
ผลพลอยได 

ปริมาณ (กิโลกรัม) เปอรเซ็นต 
น้ําหนกัมีชีวิต 199.80±16.49 100 
หนัง 19.29±1.42 9.68±0.69 
ล้ิน 0.77±0.06 0.39±0.05 
หาง 1.02±0.11 0.51±0.06 
หัว 9.59±0.54 4.81±0.21 
หนาแขง 3.80±0.54 1.90±0.26 
อวัยวะเพศ 1.13±0.36 0.56±0.18 
ไขมันและเศษทิ้ง 5.37±2.37 2.73±1.28 
เนื้อหวั1/ 3.95±0.47 1.99±0.29 
กระดูกหวั2/ 5.64±0.60 2.83±0.24 
เลือด 3.81±1.02 1.90±0.46 
เคร่ืองใน         

-   ปอด 2.11±0.32 1.06±0.17 
-   ถุงน้ําด ี 0.27±0.13 0.14±0.07 
-   ตับ 2.41±0.22 1.21±0.14 
-   หัวใจ 0.67±0.12 0.33±0.04 
-   มาม 0.67±0.09 0.33±0.05 
-   ผาข้ีร้ิว 3.79±0.28 1.90±0.15 
-    รังผ้ึง 0.65±0.08 0.33±0.05 
-    สามสิบกลีบ 1.58±0.15 0.79±0.09 
-    กระเพาะแท 0.77±0.11 0.39±0.06 
-    ลําไสเล็ก 2.33±0.26 1.17±0.15 
-    ลําไสใหญ 2.10±0.25 1.06±0.14 
-    ไต 0.40±0.04 0.20±0.02 

หมายเหตุ : 1/ และ 2/ รวมกันเทากับหัว 
ท่ีมา : ดัดแปลงจาก สุทธาทิพยและอุทุมพร (2550) 
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ตารางท่ี 2.12 คาเฉล่ีย (กิโลกรัมและเปอรเซ็นต) ของเคร่ืองในและผลพลอยไดจากการชําแหละโคเนื้อ
ประเภทตางๆ 

โคพ้ืนเมือง 
25 ตัว 

โคลูกผสมพันธุชารโรเลส 
36 ตัว 

โคนมเพศเมีย 
30 ตัว รายการที่ศึกษา 

กิโลกรัม % กิโลกรัม % กิโลกรัม % 

p-value 

น้ําหนักมีชีวิต 205.44±29.26 100.00 703.25±50.78 100.00 532.40±70.19 100.00 - 
น้ําหนักซากอุน 96.03±10.39 47.15 403.17±33.51 57.34 286.28±46.18 53.66 - 
เคร่ืองใน        
 ปอด 1.96±0.37 0.96a 5.05±0.66 0.72b 3.75±0.77 0.71b <.0001 
 ถุงนํ้าดี 0.23±0.11 0.11 1.05±1.23 0.15 0.39±0.22 0.07 0.0721 
 ตับ 2.36±0.31 1.16a 5.83±0.71 0.83c 5.73±0.96 1.08b <.0001 
 ข้ัวตับ 0.52±0.10 0.24b 1.98±0.26 0.28a 1.19±0.29 0.22b <.0001 
 หัวใจ 0.68±0.13 0.33b 2.11±0.19 0.30c 2.09±0.31 0.39a <.0001 
 มาม 0.63±0.14 0.31a 1.31±0.29 0.19b 0.96±0.22 0.19b <.0001 
 ไต 0.39±0.05 0.19b 1.03±0.10 0.15c 1.13±0.30 0.22a <.0001 
 กระเพาะรวม 6.62±0.72 3.25a 14.78±1.96 2.10c 13.38±1.86 2.56b <.0001 
 ลําไสเล็ก 2.57±0.69 1.25a 3.11±0.83 0.44c 5.85±0.91 1.11b <.0001 
 ลําไสใหญ 2.13±0.32 1.05a 2.80±1.04 0.40c 4.71±0.95 0.90b <.0001 
 เคร่ืองในรวม 17.79±2.07 8.69a 39.04±4.37 5.55c 39.11±3.58 7.35b <.0001 
ผลพลอยได        
 หัว 9.01±1.05 4.43a 19.31±1.40 2.76c 18.58±2.21 3.52b <.0001 
 หนาแขง 3.67±0.51 1.80a 11.84±1.18 1.69b 9.67±1.57 1.82a 0.0264 
 หาง 0.99±0.14 0.48a 2.04±0.25 0.29b 2.40±0.59 0.45a <.0001 
 หนัง 19.16±3.68 9.36a 48.33±3.70 6.87b 33.79±6.76 6.32c <.0001 
 อวัยวะเพศ 1.01±0.31 0.49a 0.95±0.14 0.14c 2.01±0.55 0.35b <.0001 
 เศษท้ิง 3.72±2.49 1.85b 62.57±14.91 8.89a 44.74±13.00 8.32a <.0001 
 เลือด 3.46±0.86 1.73b 13.36±2.07 1.91ab 11.83±2.43 2.10a 0.0227 
 ผลพลอยไดรวม 40.52±7.51 21.78b 158.41±16.70 22.54ab 116.57±25.24 23.56a 0.0431 

 
ของเหลวใน
ทางเดินอาหาร 

51.10±23.63 24.24a 102.64±23.98 14.57b 90.45±24.12 17.16b <.0001 

a-c ตัวอักษรท่ีแตกตางกันในแนวนอนคาเฉล่ียมีความแตกตางกันอยางมีนยัสําคัญทางสถิติ (P<0.05) 
ท่ีมา : ธนนันท และพรรณภิา (2553) 
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2.4 ประเภทของผลิตภัณฑ 
จุฑารัตน (2539) รายงานวา การจัดแบงผลิตภัณฑเนื้อตามลักษณะทางกายภาพของตัว

ผลิตภัณฑ  สามารถแบงออกเปน 2 ประเภท ดังนี้ 
2.4.1 ผลิตภัณฑเนื้อสัตวแบบคงรูป  หรือแบบขนาดคงเดิม (non-comminuted meat 

products)  หมายถึงผลิตภัณฑเนื้อท่ีไมผานการบดหรือยอยขนาดลง  ตัวผลิตภัณฑเนื้อยังคงมีรูปรางและ
ลักษณะของกลามเนื้อหรือช้ินเนื้ออยู แตอาศัยวิธีการถนอมอาหาร  หรือกระบวนการแปรรูปแบบตาง ๆ 
มาชวยในการผลิต  เพื่อใหไดผลิตภัณฑเนื้อท่ีมีกล่ิน-รส  ลักษณะเนื้อสัมผัสท่ีนารับประทาน และท่ี
สําคัญท่ีสุดคือทําใหผลิตภัณฑเนื้อท่ีไดมีความปลอดภัยสําหรับการบริโภค  และมีอายุในการเก็บรักษาท่ี
ยาวนานข้ึน  ตัวอยางเชน  ในการผลิตผลิตภัณฑเนื้อเบคอน (bacon) ของชาวตะวันตกหรือท่ีชาวไทย
เรียกวา เนื้อสามช้ัน  ซ่ึงในกรณีท่ีเปนผลิตภัณฑเบคอนเนื้อโค (beef bacon) มักจะใชเนื้อโคสวน brisket 
หรือ short plate ผานการถนอมรักษาและแปรรูปโดยวิธี curing (การหมักหรือแชในน้ําเกลือปรุงรสท่ีมี
เกลือแกง  และท่ีสําคัญคือมีเกลือไนไตรตเปนสวนประกอบ)  ในบางประเทศอาจจะเรียกน้ําเกลือปรุงรส
วา pickle หรือ brine ในการผลิตเนื้อเบคอนมักมีการฉีด  นวด  และแชหมักดองดวยน้ําเกลือปรุงรสกอน
จะทําใหสุก  ท้ังนี้ลักษณะของตัวเนื้อสามช้ันยังคงมีอยูใหเห็นภายหลังผลิตภัณฑเนื้อเบคอนไดผาน
กระบวนการแปรรูปแลว 

2.4.2 ผลิตภัณฑเนื้อสัตวแบบลดรูป  หรือแบบลดขนาด (comminuted meat products)                 
หมายถึง ผลิตภัณฑเนื้อสัตวท่ีผานกระบวนการตางๆ ท่ีทําใหช้ินเนื้อมีขนาดยอยเล็กลงจนไมเห็นเปนช้ิน
กลามเนื้อ  ท้ังนี้ผลิตภัณฑเนื้อสัตวแบบลดรูปยังสามารถจัดแบงออกไดเปนผลิตภัณฑเนื้อสัตวแบบลด
รูปชนิดบดหยาบ (coarse ground meat products)  คือการท่ีช้ินเนื้อถูกบดดวยเคร่ืองบดแบบธรรมดาเพ่ือ
ยอยขนาดโครงสรางของช้ินเนื้อลงแตไมถึงในระดับเสนใยกลามเน้ือ  ไดแก  ผลิตภัณฑแหนม  หรือ
กุนเชียงของไทย  หรือแฮมเบอรเกอร  และซาลาม่ีของชาวตะวันตก  และผลิตภัณฑเนื้อสัตวแบบลดรูป
ชนิดบดละเอียดแบบอิมัลชัน (fine ground or emulsion type meat products) เชน ไสกรอกแฟรงคเฟอร
เตอรของชาวตะวันตก  ซ่ึงประกอบไปดวยเนื้อแดง ไขมัน  น้ํา  เคร่ืองเทศ  และสารปรุงแตงชนิดตางๆ 
ถูกบดผสมและสับละเอียด  จนทําใหโครงสรางในระดับเสนใยกลามเน้ือเปล่ียนแปลงไปจนไดเปนมวล
เหนียว  ท่ีมีลักษณะคลายการเกิดอิมัลชัน 

2.4.3 ผลิตภัณฑเนื้อบดละเอียดแบบอิมัลชั่น (fine ground or emulsion type meat 
products) 

ผลิตภัณฑเนื้อลดรูปชนิดบดละเอียดแบบอิมัลชันครอบคลุมกลุมผลิตภัณฑเนื้อหลากหลาย
ชนิด  ซ่ึงโดยสวนมากจะเปนผลิตภัณฑไสกรอกสุก (cooked sausages) ท่ีมีการใชเกลือไนไตรตเปน
สวนประกอบ  จึงจัดเปนผลิตภัณฑประเภท cooked cured meat ดวย เชน ไสกรอกแฟรงคเฟอรเตอร 
(frankfurter) ไสกรอกเวียนนา (veinna) ไสกรอกคอกเทล (cocktail) ซ่ึงจัดเปนกลุมไสกรอกท่ีใชไส
บรรจุท่ีมีเสนผาศูนยกลางขนาดเล็ก (small diameter casings)   สวนโบโลญา (bologna) มักจะอัดลงใน
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ไสบรรจุท่ีมีเสนผาศูนยกลางขนาดใหญ  (large diameter casings) เปนตน  สําหรับตัวอยางผลิตภัณฑ
เนื้อของไทย เชน ลูกช้ิน หมูยอ  สวนไสกรอกลูกวัว (weisswurst)  และบราทเวอรส (bratwurst)          
ไมจัดเปน cooked cured meat products เนื่องจากไมมีการใชเกลือไนไตรตเปนสวนประกอบในการผลิต 

2.4.4 ผลิตภัณฑพื้นบานจากเนื้อโค 
ผลิตภัณฑพื้นบานจากเนื้อโคไทยมีหลายชนิดท่ีผูบริโภคนิยม  เชน  ลูกช้ิน  เนื้อเค็ม  เนื้อ

สวรรค  เนื้อฝอย  เนื้อทุบ  หมํ่า  และอ่ืนๆ สําหรับผลิตภัณฑพื้นบานประเภทแหนม  และไสกรอก
เปร้ียวท่ีทําจากเนื้อโคมีผูผลิตและจําหนายนอยมา  เนื่องจากเปนผลิตภัณฑท่ีผลิตข้ึนมาจําหนายภายใน
ทองถ่ิน 

วิรัตนและณัฎยาพร (2551)  ไดทําการพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑพื้นบานชนิดหมัก
เปร้ียวจากเนื้อโคโดยนําเนื้อโค 3 ชนิด คือ เนื้อโคพื้นเมือง  เนื้อโคขุนลูกผสมพันธุบราหมันกินเปลือก
สับปะรดหมักและเน้ือโคขุนลูกผสมพันธุชารโรเลหขุนไมนาน (โคกําแพงแสน)  มาผลิตแหนม  ไส
กรอกเปร้ียวและหมํ่า   

  1. แหนมเนื้อท่ีผลิตจากเนื้อโคพื้นเมือง เปนผลิตภัณฑเนื้อสัตวแบบพื้นบานของไทย มี
รสชาติเปร้ียว เนื่องจากการหมักของจุลินทรียท่ีมีอยูในเนื้อตามธรรมชาติตอน้ําตาล ขาวและโปรตีนใน
สวนผสมเนื้อ ซ่ึงจุลินทรียท่ีตรวจพบวามีบทบาทตอการผลิตกรดแลคติกข้ึนในผลิตภัณฑ ไดแก 
Lactobacillus plantarum, Lactobacillus brevis, Lactobacillus leichannii, Leuconostoc mesenteroides 
และ Pediococcus  cerevisiae มีไขมันท้ังหมด  ไขมันอ่ิมตัวและโคเลสเตอรอลนอยกวาแหนมท่ีผลิตจาก
โคขุนท้ัง 2 ชนิด  เพราะเนื้อโคพื้นเมืองมีไขมันตํ่ากวาเนื้อโคขุนท้ัง 2 ชนิด  แหนมท่ีผลิตจากเนื้อโคขุนท่ี
กินเปลือกสับประรดหมักจะใหสีท่ีมีคาความสวางสูงสุด  และเม่ือใหผูบริโภคจัดลําดับความพึงพอใจใน
เร่ืองสีของแหนมเนื้อ  พบวา  ผูบริโภคพึงพอใจสีของแหนมเน้ือท่ีทําจากเน้ือโคขุนกําแพงแสนมากกวา
เนื้อโคพื้นเมืองและเนื้อโคขุนลูกผสมพันธุบราหมันกินเปลือกสับปะรดหมัก 

  2. ไสกรอกเปร้ียว ไสกรอกเปร้ียวหรือไสกรอกอีสาน ปกติหมายถึง ผลิตภัณฑพื้นบาน
ของภาคตะวันออกเฉียงเหนือท่ีผลิตจากเนื้อหมูติดมันท่ีมีคุณภาพปานกลางท่ีนํามาผสมกับเคร่ืองปรุง
และอาจมีการเติมมันแข็งบดละเอียด  เพื่อทําใหไสกรอกนุมข้ึน นวดผสมใหเขากัน แลวบรรจุในไสสด
มัดดวยเชือกเปนปลองขนาด  1-3 นิ้ว แขวนราวหมักไวท่ีอุณหภูมิหอง 2-3 วัน การหมักจะทําให
แบคทีเรียพวก Pediococcus และ Lactobacillus เจริญเติบโตสรางกรดจนไดผลิตภัณฑท่ีมีความเปร้ียว
ตามชอบแลวเก็บไวในตูเย็น เม่ือจะรับประทานใหนํามาปง ทอด หรืออบ สําหรับไสกรอกเปร้ียวเนื้อนั้น
นิยมทําจาก เนื้อหมู เนื้อวัว หรือเนื้อควายก็ได  และพบวาผูบริโภคมีความพึงพอใจตอไสกรอกเปร้ียวท่ี
ผลิตจากเนื้อโคขุนกําแพงแสนและเน้ือโคขุนกินเปลือกสับปะรดหมักมากกวาท่ีผลิตจากเนื้อโคพื้นเมือง
เพราะไขมันท่ีไดจากซากโคพ้ืนเมืองเม่ือนํามาผลิตเปนไสกรอกเปร้ียวจะไดไสกรอกเปร้ียวท่ีเม่ือ
ผูบริโภคเค้ียวแลวจะไมใหความรูสึกท่ีนุม 
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  3. หมํ่า ท่ีผลิตจากเนื้อโคผสมกับตับและมามนั้นพบวาหมํ่าท่ีผลิตจากเนื้อโคพื้นเมืองมี
ไขมันตํ่ากวาหมํ่าท่ีผลิตจากเน้ือโคขุนท้ัง 2 ชนิด  เพราะเนื้อโคพื้นเมืองมีไขมันตํ่ากวา  ผูบริโภคมีความ
พึงพอใจตอสี  และความชอบโดยรวมของหมํ่าท่ีผลิตจากเนื้อโคขุนดวยเปลือกสับปะรดหมักมากกวา
เนื้อโคพื้นเมืองและเนื้อโคขุนกําแพงแสน  ท้ังนี้เปนเพราะเนื้อโคขุนดวยเปลือกสับปะรดหมักจะมีสีของ
เนื้อแดงกวาเนื้ออีก 2 ชนิด 

  4. เนื้อสม เปนผลิตภัณฑท่ีไดจาการหมักเนื้อ ท่ีนิยมรับประทานกันมากทางภาคอิสาน
และภาคเหนือของประเทศไทย  เปนเนื้อท่ีผานการหมักในชวง 1-2 วันแรกจะพบ Pediococcus 
cerevisiae เจริญและสรางกรดข้ึนอยางรวดเร็ว เนื้อสมท่ีหมักไดท่ีจะมีคา pH ประมาณ 4.45-4.55 และ
พบไวตามินบี 1 บี 2 อยูสูง  มีรสชาติเปร้ียวคลายแหนม เนื่องจากเกิดการหมักของจุลินทรียท่ีมีอยูในเนื้อ
ตามธรรมชาติตอน้ําตาล ขาว และโปรตีนในสวนผสมเนื้อจุลินทรียท่ีตรวจพบมีบทบาทตอการผลิตกรด
แลคติคข้ึนภายในผลิตภัณฑ ไดแก Lactobacillus plantarum Lactobacillus brevis  Lactobacillus 
leichannii  Leuconostoc mesenteroiodes 

  5. เนื้อแดดเดียว  เนื้อโคนําไปตากแหง เพื่อหยุดปฏิกิริยาเอนไซมและลดปริมาณ
แบคทีเรียท่ีมีอยูเปนผลิตภัณฑท่ีเปนการถนอมอาหารโดยวิธีตากแหง เปนกระบวนการลดน้ําหนักของ
อาหารทําใหเนื้อโคมีความช้ืนลดลงไปเร่ือยๆ เพื่อการลด ยับยั้ง และปองกันปฏิกิริยาทางเคมีท้ังหลาย
และการเจริญเติบโตของจุลินทรียทุกชนิด  ทําใหไดเนื้อโคที่ผานการตากแหงเก็บไดนาน ไมบูดเนา
หรือไมมีสารเคมีตกคางเนื่องจากปฏิกิริยาทางเคมีระหวางกรรมวิธี เตรียมการผลิต หรือระหวางการเก็บ 



 
 

บทที่ 3 
ข้ันตอนการดําเนินงาน 

 

3.1 การชําแหละโคและตัดแตงซากโค 
1. อดอาหารโคเปนระยะเวลา 8-12 ช่ัวโมง  ช่ังน้ําหนักโคมีชีวิตกอนการชําแหละ ทําการ

ชําแหละโค โดยการตอนโคเขาซอง ใชปนยิงโคใหสลบหลังจากนั้นแทงคอเพ่ือเอาเลือดออกจากรางกาย
โดยทันที เม่ือเลือดออกจากรางกายหมดแลว ทําการเลาะหนัง ตัดแขง หัวและหางออกจากซากโค 
จากนั้นแขวนซากเพ่ือทําการผาทองเอาเคร่ืองในออกและทําการผาซากโดยใชเล่ือยไฟฟาแบงตามแนว
สันหลังซากโคเพ่ือซากจะไดมีขนาดท่ีเทากันท้ัง 2 ซีก ลางซากใหสะอาดโดยเฉพาะบริเวณท่ีจะเปอนมูล  
เลือดและข้ีเล่ือยกระดูกบริเวณสันหลัง เม่ือซากสะเด็ดน้ําแลว นําซากโคช่ังน้ําหนักและบันทึกกอนเก็บ
ไวท่ีหองควบคุมอุณหภูมิ 0 - 4 องศาเซลเซียส เปนเวลา 24 ช่ัวโมง เพื่อรอการเลาะแยกเน้ือแดงออกจาก
กระดูกและไขมัน และจัดทําเปนสินคาใหมีความหลากหลายตอไป  ดังภาพท่ี 3.1 และ 3.2 

2. นําผลพลอยไดจากการชําแหละโค ซ่ึงไดแก  เคร่ืองใน จากนั้นแยกช้ินสวนเคร่ืองในแดง
และเคร่ืองในขาวเพ่ือลางทําความสะอาดและปลอยใหสะเด็ดน้ํา จากนั้นช่ังและบันทึกน้ําหนัก  สวนหัว
โคจะทําการเลาะแยกเนื้อท่ีติดกับกะโหลกและล้ินออก  หนาแขงโคก็ทําการเลาะแยกเอ็นรอยหวาย หนัง
แขงออกจากกระดูกแขง ช่ังและบันทึกน้ําหนักท้ังกอนและหลังเลาะดวย เพื่อใชเปรียบเทียบตนทุนการ
ผลิตแบบขายยกชุดและแบบแยกจําหนายแตละช้ินสวนเพ่ือเพิ่มมูลคา  สวนหนังโคจะทําลางทําความ
สะอาดกอนแลวจึงช่ังน้ําหนักและบันทึกดังภาพท่ี 3.3 และ 3.4 

3. หลังจากเก็บซากไวในหองเย็น 24 ช่ัวโมง บันทึกน้ําหนักซากเย็น ทําการตัดแตงซากโค 
แยกเนื้อแดงออกเปนช้ินสวนหลักและช้ินสวนรอง ช่ังและบันทึกน้ําหนักแตละช้ินสวน รวมท้ังไขมัน
และกระดูกท่ีไดจากการตัดแตง   บรรจุช้ินเนื้อในถุงสุญญากาศ และเก็บเนื้อไวในตูแชแข็ง เพื่อรอการ
จําหนายในรูปแบบการเพ่ิมมูลคาตอไป ดังภาพท่ี 3.5 
 4. สําหรับช้ินสวนเนื้อท่ีจะข้ึนรูปสไลด  ตองเตรียมใหเรียบรอยกอนนําไปแชแข็ง และเศษเนื้อ
ท่ีไดจากการตัดแตงเม่ือช่ังและบันทึกน้ําหนักแลวนั้น ใหนําไปบรรจุใสถุง ถุงละ 0.5 กิโลกรัมและ        
1 กิโลกรัม โดยบรรจุเนื้อในถุงสุญญากาศ ติดปายแสดงช่ือช้ินสวนเนื้อ ขนาดบรรจุและราคา แลวนําไป
แชแข็งเพื่อรอการจําหนายตอไป 
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ภาพท่ี 3.1  การชําแหละโคนมเพศเมียคัดท้ิง 
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ภาพท่ี 3.2   การเอาเคร่ืองในออกและการผาแบงซาก 

ภาพท่ี 3.3 การเลาะหัวโคและหนาแขง 
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ภาพท่ี 3.4  การแยกและลางทําความสะอาดเคร่ืองใน 
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3.2 การเพิ่มมูลคาเนื้อโค เคร่ืองในและผลพลอยได 

3.2.1 การเพิ่มมูลคาเนื้อแดง 
นําเนื้อแดงจากช้ินสวนหลักและช้ินสวนรองท่ีแชแข็งไวมาละลายนํ้าแข็งอยางถูกวิธี โดยนํา

เนื้อมาวางไวท่ีตูเย็นท่ีอุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส  เม่ือน้ําแข็งละลายหมดแลว นําเนื้อมาพัฒนารูปแบบ
การจําหนาย ดังนี้ 

1. เนื้อบรรจุถุง  นําช้ินสวนเน้ือมาตัดแบงบรรจุเปนถุง ถุงละประมาณ 0.5 กิโลกรัม และ 1.0 
กิโลกรัม โดยบรรจุเนื้อในถุงสุญญากาศ ติดปายแสดงช่ือช้ินสวนเนื้อ ขนาดบรรจุและราคา นําไปแช
แข็งเพื่อรอการจําหนายตอไปในรูปแบบเนื้อแชแข็ง  ดังภาพท่ี 3.5 

2. เนื้อชิ้นบรรจุถาด นําช้ินสวนเนื้อมาตัดบรรจุบนถาดโฟม โดยหั่นเปนช้ินๆ หรือแลเปนช้ิน
บางๆ เพื่อความสะดวกในการนําไปประกอบอาหาร บรรจุน้ําหนักตามความเหมาะสมและความ
สวยงาม แลวหอหุมดวยพลาสติก ติดปายแสดง ช่ือช้ินสวนเนื้อ ขนาดบรรจุและราคา สําหรับเนื้อบรรจุ
ถาดน้ีจะจําหนายในรูปแบบเนื้อแชเย็น ดังภาพท่ี 3.6 

3. เนื้อขึ้นรูปสไลดบรรจุถาด  โดยนําช้ินสวนเนื้อจากการตัดแตงซากโคท่ีทําการช่ังน้ําหนัก
แลวนั้น มาทําการแบงเปนช้ินใหญ โดยตัดแบงตามยาวของกลามเนื้อ สําหรับช้ินสวนเนื้อท่ีมีลักษณะ
แบนบาง เชนกลุมเนื้อสีขาง พื้นทอง ใหนํามามวนใหแนนเปนรูปทรงกระบอก  แลวหุมดวยพลาสติก  
นําไปวางเรียงใหเรียบรอยในตูเย็นแชแข็งเพื่อท่ีจะไมเสียรูปทรง เปนตน เม่ือจําหนายจะนําเนื้อท่ีข้ึนรูป
ท่ีแข็งแลวนั้นมาสไลดใหบาง หนาประมาณ 2-3 มิลลิเมตร ดวยเคร่ืองสไลด วางเรียงใหสวยงามบนถาด      
โฟมหอหุมดวยพลาสติก ติดปายแสดง ช่ือช้ินสวนเน้ือ ขนาดบรรจุและราคา โดยบรรจุถาดละ 200-300 
กรัม  เพื่อใหสะดวกในการนําไปรับประทานแตละคร้ังสําหรับผูท่ีรับประทานคร้ังละไมมาก เพื่อใหผู
ซ้ือเห็นวาเนื้อสไลดราคาไมแพง ดังภาพท่ี 3.7 

 

3.2.2 การเพิ่มมูลคาเคร่ืองในและผลพลอยได 

1. เคร่ืองใน  นําเคร่ืองในทุกสวนมาทําการหั่นเปนช้ิน แลวบรรจุใสถุงสุญญากาศ โดยใสรวม
ทุกช้ินสวน บรรจุถุงละ 0.5 กิโลกรัม แลวนําไปแชแข็งเพื่อรอการจําหนายเปนเคร่ืองในรวมแชแข็ง  
กรณีเคร่ืองในตมสุก จะทําการตมเคร่ืองในในน้ําเดือดท่ีใสเคร่ืองเทศดับกล่ินคาว (ตะไครและใบ
มะกรูด) ใหสุกแลวนํามาพักไวใหเย็น หั่นเปนช้ิน บรรจุถุงสุญญากาศ รอการจําหนายตอไป ดังภาพท่ี 
3.8 

2. หนังโค   สวนหนังโคผืนใหญขายเปนหนังสดในราคาท่ีทองตลาดกําหนด 
3. หัว  แขง  และหาง  
- หัว ทําการเลาะหัวเพื่อใหไดเนื้อหัว ล้ิน และหนัง  เนื้อหัวและล้ินนําไปลางเมือกท่ีติดกันให

สะอาด ตอจากนั้นผ่ึงใหสะเด็ดน้ํา ตอจากนั้นนําไปบรรจุถุงสุญญากาศตามขนาดของช้ินสวน   
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-  แขง เอ็นรอยหวายท่ีไดจากการเลาะหนาแขง จะนํามาลางกําจัดเศษขนท่ีติดกับเอ็นรอย
หวายใหสะอาด ผ่ึงใหสะเด็ดน้ํา นําไปบรรจุถุงสุญญากาศ ดังภาพท่ี 3.9   

- หางและหนังนําไปเผาบนเตาไฟ เพื่อกําจัดขนใหหมด  ลางใหสะอาด  หลังจากนั้นนําไปตม
ตอใหพอสุก  เก็บแชแข็งไวเพื่อจําหนายสําหรับนําไปทําผลิตภัณฑ ดังภาพท่ี 3.10  

4. ไขมัน  แยกเปน 2 กลุม ไดแก กลุมไขมันชองทอง และกลุมไขมันท่ีไดจากการตัดแตง ขาย
ใหกับแมคาท่ีผลิตแคบไข จะนําไขมันมาหั่นใหช้ินเล็กลงเพื่อสกัดน้ํามันและจะไดกากของไขมันออกมา  
โดยน้ํามันท่ีไดจากการเจียวจะนําไปจําหนายเพื่อผลิตเปนไบโอดีเซลตอไป สวนกากที่ไดนั้นจะนําไป
จําหนายในรูป “แคบไข” (คือการนํากากไขมันไปทอดซํ้าในน้ํามันจากการเจียว และนํากากไขมันท่ีได
ปรุงรสดวยเกลือทําเปนผลิตภัณฑ “แคบไข” สําหรับรับประทานเลนคลายกับแคบหมู)  ดังภาพท่ี 3.11 
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เนื้อสะโพก แกง  ลาบ  เนื้อ

เนื้อพื้นทอง  แกง  ตุน  

เนื้อเสือรองไห  แกง  

ภาพท่ี 3.5  รูปแบบการบรรจช้ิุนเนื้อ 
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ภาพท่ี 3.6  รูปแบบช้ินเนื้อบรรจุถาด 

ภาพท่ี 3.7  รูปแบบเนื้อสไลดบรรจุถาด 
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ภาพท่ี 3.8  รูปแบบเคร่ืองในบรรจุถุง 

เคร่ืองในดิบ (ชุดลาบ) เคร่ืองในตมสุก (ชุดลาบ,แกงออม) 
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 ภาพท่ี 3.10  ข้ันตอนการทําหนังตมสุกเพือ่บริโภคและแปรรูป 

ภาพท่ี 3.9 รูปแบบการจัดการเอ็นรอยหวาย และเนื้อหวั   (ตุน  ตมแซบ ) 
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1. คัดแยกเศษไขมัน 2. ตัดไขมันใหเปนช้ินเล็ก 

3. ทอดไขมันประมาณ 20 นาที 

5. ทอดไขมันซํ้าคร้ังท่ี 2 ประมาณ 3 นาที 

4. นําไขมันท่ีทอดแลวพกัท้ิงไว 

6. แคปไขท่ีทอดเสร็จแลวปรุงรสดวยเกลือ 

ภาพท่ี 3.11   ข้ันตอนการทาํแคปไข 
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3.2.3 การเพิ่มมูลคาในรูปของผลิตภัณฑท่ีไดจากเนื้อโค 
นําเนื้อแดงจากช้ินสวนหลักและช้ินสวนรองมาพัฒนาเปนผลิตภัณฑเพื่อทดสอบการยอมรับ

สินคาท่ีไดจากการแปรรูปและศึกษาตนทุนจากกการเพิ่มมูลคาในรูปของผลิตภัณฑท่ีไดจากเนื้อโคและ
ผลพลอยได บันทึกน้ําหนักและราคาผลิตภัณฑท่ีทําการจัดจําหนาย โดยผลิตภัณฑท่ีทดสอบ ไดแก 

 

1. กลุมผลิตภณัฑตะวันตก (อุปกรณและข้ันตอนการผลิตดูในภาคผนวก ข)  

 1.1  ผลิตภณัฑกลุมอิมัลชั่น  ไดแก ไสกรอก มีทโลฟ โบโลญา (ภาพภาคผนวก ข ท่ี 3) 
 ผลิตภัณฑเนื้อประเภทอิมัลช่ัน (emulsion) คือสวนผสมของเน้ือสัตว ไขมัน และนํ้าท่ีถูกนํามา
ผสมใหเขาเปนเนื้อเดยีวกัน โดยการใชเกลือ และสวนผสมอื่นๆ เชน เคร่ืองเทศและสารปรุงแตง เปนตน 
เปนสวนผสมรองท่ีรวมกับสวนผสมหลักซ่ึงเรียกวา แบทเทอร (Batter)  

 1.2 ผลิตภณัฑแฮม  (ภาพภาคผนวก ข ท่ี 4) 

ช้ินสวนของเนื้อโคท่ีเปนช้ินสวนใหญๆ เชน สันนอก สะโพก เปนตน สามารถนํามา
ฉีดน้ําเกลือและดองน้ําเกลือ จากนั้นผานเขากระบวนการทําใหสุกโดยการอบ มีการใชเกลือละลายน้ํา
เรียกวา น้ําเกลือ (Brine Solution) หรือน้ําหมัก หมายถึง น้ําปรุงท่ีมีสวนผสมของเกลือและเคร่ืองปรุงรส
ท่ีใชฉีดเขาไปในวัตถุดิบเนื้อ เพื่อเพิ่มน้ําหนักในเนื้อโดยการที่โปรตีนในเนื้อจะทําหนาท่ีดูดจับกับน้ําท่ีมี
เกลือละลายอยูนี้เขาไป การที่วัตถุดิบเนื้อท่ีนํามาฉีดน้ําเกลือจะดูดน้ําเกลือท่ีฉีดไวไดมากหรือนอยข้ึนอยู
กับคุณสมบัติหรือคุณภาพของเนื้อ โดยการใชฟอสเฟตผสมลงในนํ้าเกลือ เพื่อชวยเพิ่มความสามารถในการอุม
น้ําของโปรตีนใหดีข้ึน โดยทั่วไปนั้นเนื้อท่ีมีคุณภาพดีจะดูดน้ําไดสูง และถาไดใชเทคโนโลยีของการนวด
ภายหลังการฉีดน้ําเกลือเขาเนื้อ โดยเฉพาะอยางยิ่งถาการนวดอยูภายใตสภาวะสุญญากาศยิ่งจะทําใหการดูดน้ํา
ของโปรตีนในเนื้อเพิ่มไดมากยิ่งข้ึน ดังนั้น การฉีดน้ําปรุงเขาในวัตถุดิบเนื้ออาจเพิ่มน้ําหนักไดต้ังแต 20 ถึง 50 % 
ของน้ําหนักวัตถุดิบได 

2. ผลิตภณัฑพื้นบาน (อุปกรณและข้ันตอนการผลิตดูในภาคผนวก ข) 

 2.1 เนื้อแดดเดยีว (ภาพภาคผนวก ข ท่ี 5)  

  - การทําแหงดวยแสงแดด (Sun Drying)  เปนวิธีการเกาแกท่ีใชกันมาแตโบราณ โดย
นําเนื้อสัตวท่ีลามาได นํามาหั่นเปนช้ินบางๆ แลวลางดวยน้ําทะเล หรือคลุกเคลากับเกลือและนําไปตาก
ใหแหงโดยใชแสงแดด วิธีการน้ีประหยัดพลังงานความรอน  แตเนื้อตากแหงท่ีไดมีการปนเปอนของ    
จุลินทรียสูง ถาผลิตภัณฑท่ีไดมีความช้ืนสูง เม่ือเก็บไวนานวันอาจเสียไดงาย 
  - การทําแหงดวยความรอน (Hot air drying)  วิธีการนี้ปรับปรุงโดยใชอุปกรณเขาชวย 
เพื่อทําใหผลิตภัณฑจํานวนมากแหงตามตองการ และมีความช้ืนสมํ่าเสมอ ผลิตภัณฑท่ีตากแหงโดยวิธีนี้
สะอาด ลดการปนเปอนของจุลินทรียไดดีกวาการตากแดด การทําแหงโดยวิธีนี้ท่ีนิยมใชกับเนื้อสัตวคือ  
การใช Hot air oven และ Carbinet drier โดยตากผลิตภัณฑในตูขนาดใหญซ่ึงมีลมรอนเปาผาน ทําใหน้ํา
ระเหยออกไปกับลมรอนโดยชองระบายลมภายในตูอบ อุณหภูมิท่ีใชในการอบประมาณ 50-70๐C  
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 2.2 ไสกรอกเปร้ียว  (ภาพภาคผนวก ข ท่ี 6) 
 2.3 เนื้อสม  (ภาพภาคผนวก ข ท่ี 7) 
 2.4 แหนม  (ภาพภาคผนวก ข ท่ี 8) 

   
 

3.2.4  ประเมินระดับความพึงพอใจตอผลิตภัณฑจากเนื้อโค 
นําผลิตภัณฑท่ีไดไปจําหนายและใหผูบริโภคไดทดสอบชิม พรอมกรอกแบบสอบถาม 

 
3.3  การวิเคราะหขอมูลทางสถิติ 

นําขอมูลมาวิเคราะหโดยใชโปรแกรมสําเร็จรูป ใชสถิติเชิงพรรณนา (Descriptive statistics) 
ไดแกคาเฉล่ีย  คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน  คาเปอรเซ็นต  และคารอยละ สวนขอมูลท่ีไดจากการสัมภาษณ  
ใชการอธิบายเชิงพรรณนา 



      

บทที่ 4 
ผลการวิจัย 

 

4.1 ราคาจําหนายเนื้อโคในจังหวัดเชียงใหม  
ผลการสํารวจการจําหนายเนื้อโคในตลาดทองถ่ินในพื้นท่ีจังหวัดเชียงใหมในป พ.ศ. 2553 ซ่ึง

ถือเปนตลาดระดับลาง และตลาดระดับกลาง พบวาเนื้อโคท่ีจําหนายสวนใหญไมมีการจําแนกช้ินสวนท่ี
ชัดเจน ช้ินสวนและปริมาณช้ินสวนท่ีกําหนดกันท่ัวไป ประกอบดวย  เนื้อแดง (เนื้อสะโพก  เนื้อสัน
นอก เนื้อสันใน  เนื้อโคนขาหนา  ท่ีทําการแตง  พังผืดออก หรือ เรียกวาเนื้อแดงแตงเกล้ียง) เนื้อติดมัน 
(เนื้อเสือรองไห  เนื้อสีขาง เนื้อพื้นทอง) เนื้อนอง  เศษเนื้อ  และเศษเอ็น  ราคาช้ินสวนท่ีจัดจําหนายแบง
ไดดังนี้ คือ เนื้อสันในราคาเฉล่ียกิโลกรัมละ 160 บาท  เนื้อสัน (สันคอ  สันกลาง สันนอก)  ราคาเฉล่ีย
กิโลกรัมละ 150 บาทเนื้อแดง (เนื้อสะโพก เนื้อขาหนา) ราคาเฉล่ียกิโลกรัมละ 148 บาท เนื้อติดมัน (เนื้อ
เสือรองไห  เนื้อสีขาง) ราคาเฉล่ียกิโลกรัมละ 137 บาท  เนื้อนองราคาเฉล่ียกิโลกรัมละ 129 บาท       
เศษเนื้อราคาเฉล่ียกิโลกรัมละ  113 บาท และเศษเอ็นราคาเฉล่ียกิโลกรัมละ 108 บาท  ดังตารางท่ี 4.1 

สวนเคร่ืองในจะจําหนายเปนเคร่ืองในรวมเฉล่ียกิโลกรัมละ 146.11 บาท  หรือบางรานอาจ
แยกขายบางสวน เชน ตับ หัวใจ เปนตน  เคร่ืองในท่ีจําหนายในตลาดสวนใหญจะเปนสวนของกระเพาะ
อาหารมากกวาประเภทอ่ืน  ลําไสจะไมมีจําหนายในตลาด (มีจําหนายเฉพาะจุดขายท่ีมีตูแชแข็งภายใน
บานของผูขาย) เนื่องจากลําไสเปนสวนท่ีเสียเร็วจึงจําเปนตองเก็บรักษาไวในตูแชแข็งเพื่อรอการ
จําหนาย  ผูซ้ือมักซ้ือแบบยกพวงราคาประมาณ 100-120 บาทตอกิโลกรัม ซ่ึงผูซ้ือสวนใหญ คือ รานขาย
เนื้อยาง ไสยาง ปริมาณการขายเฉลี่ยวันละ 8-10 กิโลกรัม (น้ําหนักสดรวมท้ังเนื้อและไส) เม่ือผานการ
นําไปปรุงสุกพรอมบริโภคแลวขายไดในราคากิโลกรัมละ 300-400 บาท นอกจากนี้ช้ินสวนหนาแขง 
มักจําหนายในรูปของแขงสด  แตมีผูขายบางรายนําไปตมใหสุก (คากิวัว) และจําหนายกิโลกรัมละ 60-
70 บาท  

เม่ือนําราคาขายมาเปรียบเทียบกันระหวางตลาดท่ัวไปท่ีจําหนายในจังหวัดเชียงใหมกับการ
สํารวจของกรมการคาภายใน พบวาราคาขายทุกช้ินสวนของตลาดในจังหวัดเชียงใหมมีราคาจําหนาย
เฉล่ียท่ีสูงกวากรมการคาภายใน ยกเวนเนื้อสันในท่ีมีราคาตํ่ากวา (ตารางท่ี 4.1) 

หากวิเคราะหจําแนกแตละตลาดจะพบวา ตลาดเมืองใหม  ตลาดรวมโชค ตลาดปาเหมือด 
ตลาดแมริม และตลาดดอยสะเก็ด เนื้อสันในจะมีราคาสูงกวาเนื้อกลุมอ่ืน ๆ รองลงมาคือ เนื้อสัน  เนื้อ
แดง และเน้ือติดมัน ซ่ึงในตลาดเมืองใหม ตลาดรวมโชค และตลาดปาเหมือดจะจําหนายเนื้อกลุมนี้ใน
ราคาเดียวกัน  สวนตลาดแมริม และตลาดดอยสะเก็ดจะจําหนายเน้ือสัน เนื้อแดงราคาเทากัน แตจะ
จําหนายเนื้อติดมันในราคาท่ีตํ่ากวาเล็กนอย  

ในสวนตลาดแมโจ  ตลาดสันทรายหลวง  ตลาดแมแก็ด จะจําหนายเนื้อสันใน เนื้อสัน และ
เนื้อแดงในราคาเดียวกัน ขณะท่ีตลาดแมมาลัยจะจําหนายเนื้อสันใน และเนื้อสันราคาเดียวกัน แต
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จําหนายเนื้อแดงในราคาท่ีตํ่ากวา   สวนราคาของเศษเนื้อและเศษเอ็นในตลาดเมืองใหม  ตลาดแมมาลัย 
ตลาดรวมโชค ตลาดสันทรายหลวง  ตลาดแมแก็ด  ตลาดแมริม และตลาดดอยสะเก็ด  จําหนายในราคา
เดียวกัน แตในตลาดแมโจและตลาดปาเหมือดจะจําหนายเศษเนื้อในราคาท่ีสูงกวาเศษเอ็น  

เม่ือเปรียบเทียบกับตลาดระดับสูงจะเห็นวา   ตลาดระดับลางและระดับกลาง มีรูปแบบหรือ
จํานวนช้ินสวนท่ีเรียกช่ือเนื้อโคนอยกวาตลาดระดับสูงและราคาจําหนายเนื้อโคท่ีเปนราคาเดียวกัน  ซ่ึง
มีรูปแบบการจําหนายเปนเนื้อสันใน สันนอก  สันสะโพก เนื้อติดมัน (เสือรองไห สีขาง)  เนื้อแกง(เนื้อ
แดง เนื้อคอหรือเศษเนื้อ เศษเอ็น)  เนื้อลาบ (เนื้อแดง) และการจําหนายแบบเปนชุดลาบท่ีมีเนื้อแดงและ
เคร่ืองในรวมกัน แลวแตผูบริโภคจะซ้ือ ซ่ึงเนื้อท่ีมีการจําหนายจะเปนเนื้อโคพ้ืนเมือง โคลูกผสม
(พื้นเมือง*บราหมัน)  และบางครั้งจะมีเนื้อโคลูกผสมเลือดยุโรปบาง และจากการสํารวจยังพบวา   
ปจจุบันเนื้อโคท่ีวางจําหนายในแตละตลาด  เจาของเขียงไดมีการรับซ้ือเนื้อมาจากโรงชําแหละ โดย
เจาของโรงที่ทําการชําแหละโคจะเปนผูนําเนื้อโคและช้ินสวนอ่ืนๆ มาสงใหพอคา-แมคาถึงตลาด 
เจาของเขียง จะส่ังเนื้อทุกวนัสวนใหญเปนเนื้อสดท่ีไมไดผานการแชแข็ง   ซ่ึงเจาของเขียงหนึ่งอาจจะส่ัง
เนื้อโรงชําแหละจากหลายแหลงเพื่อใหเพียงพอตอปริมาณการส่ังซ้ือของลูกคา   เจาของเขียงบางรายก็
ทําการชําแหละโคและจําหนายเอง อีกท้ังสงขายใหกับเขียงอ่ืนดวย  จึงทําใหราคาจําหนายเนื้อโคใน
ตลาดเชียงใหมแตกตางกัน  จากการสังเกตการซ้ือเนื้อของผูบริโภคในตลาด สวนมากผูบริโภคจะนิยม
บริโภคเนื้อสดท่ีไมผานการแชแข็งมากกวา  และในขณะท่ีทําการสํารวจตลาดเร่ิมมีการขาดแคลนโคมี
ชีวิตท่ีนํามาชําแหละ (ตารางท่ี 4.2) 
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ตารางท่ี 4.1 ราคาขายเนื้อแดงและผลพลอยไดของโคท่ัวไปในตลาดทองถ่ิน * 
รายการกลุมเนื้อโค ราคา (บาท) 

กลุมเนื้อคุณภาพดี (ชิ้นสวนหลัก)  
เนื้อสันใน 140-190 
เนื้อสัน ( สันกลาง สันนอก ) 140-170 
เนื้อสะโพก 140-170 
เนื้อแดง  (เนื้อขาหนา) 140-170 

กลุมเนื้อคุณภาพรอง (ชิ้นสวนรอง)  
เนื้อติดมัน (เสือรองไห สีขาง) 120-160 
เนื้อพื้นทอง 120-160 
เนื้อนอง 120-150 

กลุมเศษเนื้อ  
เนื้อแดง (โหนก เนื้อคอ)  
เศษเนื้อ 100-130 
เศษเอ็น 100-120 

กลุมเคร่ืองใน  
เคร่ืองในรวม 130-160 
ไสหวาน 80 – 120 
ลําไสใหญ 60 – 100 

น้ําดี (ถุง) 100 – 150 
ล้ิน 100 – 150 
หัว + แขง+ หาง  (1 ชุด) 300 – 400 
เนื้อหวั 90-100 

กลุมกระดูกและหนัง  
กระดูกเลาะเนือ้ 0.50 – 1 
หนัง (สด) 14 – 16 

* จากการสํารวจ 
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ตารางที่ 4.2  การเปรียบเทียบราคาขายเนื้อโคทั่วไป (เกรดผลิต) ระหวางตลาดที่จําหนายในจังหวัดเชียงใหม ป พ.ศ. 2554  
ราคาตลาดในจังหวัดเชียงใหม (บาท/กก.) ราคา(บาท/กก.) ราคาเฉลี่ย 

ชิ้นสวน 
เมืองใหม แมโจ แมมาลัย รวมโชค สันทรายหลวง ปาเหมือด แมแก็ด แมริม ดอยสะเกด็ ต่ําสุด-สูงสุด (บาท/กก.) 

เนื้อสันใน 190 150 160 160 150 160 140 150 180 140-190 160.00 
เนื้อสัน (สันกลาง สันนอก ) 160 150 160 150 150 130 140 140 170 140-170 150.00 
เนื้อแดง (เนื้อสะโพก เนื้อขาหนา ) 160 150 150 150 150 130 140 140 170 140-170 148.89 
เนื้อติดมัน (เสือรองไห สีขาง) 160 130 140 150 120 130 130 130 150 120-160 137.78 
เนื้อนอง 130 120 130 125 130 130 130 120 150 120-150 129.44 
เศษเนื้อ 100 130 110 100 120 130 110 100 120 100-130 113.33 
เศษเอ็น 100 110 110 100 120 110 110 100 120 100-120 108.89 
เครื่องในรวม 160 150 150 145 150 130 140 140 150 130-160 146.11 

ที่มา : จากการสํารวจ 
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4.2 จุดจําหนายสินคาในโครงการวิจัย 
 

1. ผูประกอบการรานจําหนายเนื้อสุกร 
รานจําหนายเนื้อสุกรเปนรานขนาดเล็กมีตูแชแข็งขายภายในราน แตมีความสนใจท่ี

ตองการจําหนายเนื้อโคควบคูกันกับเนื้อสุกร มีผูชวย 2-3 คน ไมไดต้ังอยูในตลาดสด ช้ินสวนเนื้อสัตวท่ี
จําหนายมีหลากหลายประเภทต้ังแตเนื้อแดงไปจนถึงเคร่ืองใน รูปแบบการวางเนื้อสัตวเปนแบบงายๆ 
คือ วางบนแผงขายโดยแยกตามช้ินสวนแตละประเภท ไมมีระบบการรักษาอุณหภูมิของเนื้อสัตวท่ี
จําหนาย สําหรับตูแชแข็งของรานจําหนายประเภทนี้ มีไวสําหรับเก็บเนื้อสัตวท่ีรอการจําหนาย  

แหลงท่ีมาของเนื้อสัตวสวนใหญมาจากการส่ังซ้ือสุกรมีชีวิตท่ีทําการจางฆาโดยโรงฆา
สัตวท่ีไดมาตรฐานภายในจังหวัดเฉล่ียวันละ 6-7 ตัว  เม่ือไดรับซากและเคร่ืองในสุกรจากโรงฆาท่ีนํามา
สงใหถึงท่ีรานจําหนายโดยตรง และรานจําหนายจะทําการแบงซากสุกรใหเปนช้ินสวนยอย (ไหล 
สะโพก สามช้ันติดสันนอก) มีเพียงบางสวนเทานั้นท่ีจะเปนผูไปคัดเลือกช้ินสวนเนื้อสัตวและขนสงมา
เอง มีปริมาณการจําหนายเนื้อสัตวรวมท้ังส้ินเฉล่ียวันละ 600-700  กิโลกรัม คิดเปนมูลคารวม 8,000-
10,000 บาท  บางคร้ังมีการส่ังซ้ือเฉพาะบางชิ้นสวนเพื่อนํามาจําหนายใหกับลูกคาท่ีตองการในปริมาณ
มากข้ึน แตปริมาณการส่ังซ้ือช้ินสวนแตละประเภทข้ึนอยูกับปริมาณการจําหนายไดในแตละวัน ท้ังนี้จะ
เพิ่มปริมาณการส่ังซ้ือตามชวงเวลา หรือชวงเทศกาล    

ความตองการจําหนายเน้ือโคควบคูไปกับเนื้อสุกร เกิดจากกลุมลูกคาสวนใหญเปน
รานอาหารซ่ึงเปนลูกคาประจํา มีความตองการซ้ือท้ังเนื้อสุกรและเนื้อโค ฉะนั้น การจําหนายเนื้อโคจึง
เปนการเพิ่มความหลากหลายใหกับเนื้อสัตวท่ีจําหนาย และสามารถตอบสนองความตองการของลูกคา
ได นอกจากนี้ยังมีบริการสงสินคาใหแกลูกคาท่ีมีปริมาณการส่ังซ้ือจํานวนมาก  ช้ินสวนเนื้อโคท่ีเหมาะ
สําหรับการจําหนาย ไดแก เนื้อแดง เนื้อติดมัน เศษเนื้อ เศษเอ็น และเคร่ืองในท่ีบรรจุดวยเคร่ืองบรรจุ
สุญญากาศแชแข็ง  

2. ผูขายหรืออาสาสมัครท่ีมีความสนใจ 
ผูเขารวมโครงการ เร่ิมตนดวยการซ้ือตูแชแข็งเพื่อรับซ้ือเนื้อชําแหละของโครงการ โดยจะ

รับซ้ือเนื้อในราคาสงจากนักวิจัย ชําระดวยเงินสดภายใน 15 วัน และทําการขายในราคาปลีกใหแกลูกคา
ท่ีมาซ้ือถึงบาน ผูขายทําการเพ่ิมมูลคาเนื้อเศษเนื้อ เศษเอ็น และเคร่ืองใน โดยการนําไปแกงออม ซ่ึงเปน
อาหารของคนภาคเหนือขายท่ีตลาดเชา ดวยการขายสงใหกับแมคารายยอยท่ีเปดรานขายภายในหมูบาน
ในราคาถุงละ 10 บาท  และเพิ่มมูลคาไขมันสด ดวยการสกัดใหไดน้ํามัน สงขายไปยังสถานท่ี
ประกอบการที่มีการผลิตน้ํามันไบโอดีเซล  สวนกากไขมัน นําไปทอดเปน “แคบไข” (คือ กากไขมันท่ี
ผานการสกัดน้ํามันแลวนํามาทอดซํ้าอีกคร้ังไดกากไขมันท่ีลักษณะกรอบ ทําการเพ่ิมรสชาติดวยการเติม
เคร่ืองปรุงรสใหเค็มเล็กนอย) ซ่ึงเปนท่ีช่ืนชอบแกลูกคาที่ไดรับประทานแคบไข 
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 สินคาท่ีจําหนายไดแก เนื้อแดง (เนื้อสะโพก เนื้อขาหนา)  เนื้อติดมัน (เนื้อเสือรองไห  เนื้อ
สีขาง เนื้อพื้นทอง) เศษเนื้อ เศษเอ็น และเคร่ืองในท่ีบรรจุดวยเคร่ืองบรรจุสุญญากาศแชแข็ง  

3. ตลาดภายในมหาวิทยาลัยแมโจและตลาดนัดใกลกับมหาวิทยาลัย 
ตลาดนัดท่ีเปดขายสินคาทุกวันพุธ โดยมีรูปแบบท่ีสามารถแนะนําช้ินสวนเนื้อและ

ผลิตภัณฑสูผูบริโภคไดโดยตรง  สินคาท่ีจําหนายสวนใหญเปนเนื้อแดงไดแก เนื้อสะโพก (บรรจุถาด 
โฟมปดดวยฟลม) เนื้อติดมัน เศษเนื้อ เศษเอ็น (บรรจุดวยเคร่ืองบรรจุสุญญากาศ) สวนผลิตภณัฑแปรรูป
ไดแก ผลิตภัณฑพื้นบาน ประกอบ เนื้อหมักพรอมยาง เนื้อแดดเดียว แหนม  ไสกรอกเปร้ียว  เนื้อสม  
และผลิตภัณฑตะวันตก ไดแก ไสกรอก มีทโลฟ  ผูซ้ือสินคามีความหลากหลาย ไดแก กลุมบุคลากร 
นักศึกษาภายในมหาวิทยาลัยแมโจ และบุคลากรจากหนวยงานอ่ืนๆท่ีเขามาซ้ือสินคาจากตลาดนัดของ
มหาวิทยาลัยแมโจท่ีจัดไว  จุดขายนี้ไดใหผูชวยนักวิจัยและนักศึกษาปริญญาตรีท่ีเรียนวิชาปญหาพิเศษ
ในโครงการฯทําหนาท่ีเปนผูขายโดยตรง 

4. รานอาหารท่ีมีความตองการซ้ือเนื้อแดงยกกอน ความตองการประเภทเนื้อจะข้ึนอยูกับ
วัตถุประสงคของการปรุงอาหารและประเภทของรานอาหารไดแก 

1) รานขายเนื้อกะทะและเน้ือจิ้มจุม  ลักษณะเนื้อท่ีตองการสวนใหญเปนเนื้อสันนอก  เนื้อ
สันใน เนื้อสะโพก และเนื้อนอง เพื่อนําไปข้ึนรูปตามท่ีตองการและนําไปแชแข็ง  จากนั้นจึงนําเนื้อข้ึน
รูปแชแข็งดังกลาวมาสไลดใหบางดวยเคร่ืองสไลดเนื้อ  วางเน้ือท่ีสไลดแลวเรียงบนจานใหมีความ
สวยงามนารับประทาน  พรอมเสิรฟใหแกลูกคา  

2) รานกวยเตี๋ยว ลักษณะเนื้อท่ีตองการ  ไดแกเนื้อสะโพก (หั่นบางเปนเนื้อสด)  สวนเนื้อ
นอง เนื้อติดมัน และเอ็น (นําไปตุน)  เคร่ืองในท่ีรานกวยเตี๋ยวตองการไดแกตับ และมาม 

3) รานอาหารอีสาน ลักษณะเน้ือท่ีตองการเพื่อปรุงอาหารไดแก เนื้อสะโพก (ลาบ) เนื้อ
เสือรองไห (ยาง) และนํ้าดีในกลุมผูท่ีนิยมบริโภคลาบขม สวนเคร่ืองในรานคายังไมกลาซ้ือเพราะมี
แมคาท่ีสงใหประจําอยูแลวไมตองการเปล่ียนเนื่องจากเกรงวาจะไมมีของสงใหตลอด มีเพียงบางรายท่ี
ส่ังซ้ือเปนประจํา 
 

4.3   ปริมาณชิ้นสวนเนื้อท่ีไดจากการตัดแตงซากโคและผลพลอยไดจากการชําแหละโค 
4.3.1  ปริมาณเนื้อแดงของช้ินสวนหลักและชิ้นสวนรองท่ีไดจากการตดัแตงซากโค 

-โคพื้นเมืองและโคพื้นเมือง*บราหมัน 
ผลจากการชําแหละโคมีชีวิตระหวางโคพื้นเมืองจํานวน 2 ตัว โคพื้นเมือง*บราหมัน 

จํานวน 2 ตัว นํามาตัดแตงเลาะเนื้อ เอ็น ไขมัน ออกจากกระดูก เม่ือแบงเปนช้ินสวนหลักและช้ินสวน
รอง  พบวาปริมาณช้ินสวนท่ีไดจากโคพื้นเมืองซ่ึงอยูในกลุมเดียวกัน (เกรดผลผลิต) มีปริมาณเนื้อท่ีได
จากช้ินสวนหลักรวม (เฉล่ียตอตัว) 186.8 (46.7) กิโลกรัม ไดแก เนื้อสันใน 10.4 (2.60) กิโลกรัม เนื้อสัน
นอก 18.8 (4.70) กิโลกรัม เนื้อริบอาย 16.7 (4.2) กิโลกรัม เนื้อสันคอ 23.4 (5.82) กิโลกรัม เนื้อใบพาย 
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8.0 (2.0) กิโลกรัม  เนื้อสันสะโพก 20.1 (5.03) กิโลกรัม  เนื้อพับใน 31.6 (7.90) กิโลกรัม เนื้อพับนอก
และหมอน 33.0 (8.25) กิโลกรัม และเนื้อลูกมะพราว 24.8 (6.20) กิโลกรัม และพบวาปริมาณช้ินสวน
รองรวม 203.4 (50.85) กิโลกรัม  ไดแก เนื้อรักบ้ี 12.3 (3.05) กิโลกรัม  เนื้อปลาชอน 5.9 (1.47) กิโลกรัม  
เนื้อเสือรองไห 33.5 (8.37) กิโลกรัม  เนื้อนอง 32.1 (8.05) กิโลกรัม  เนื้อสีขาง 22.0 (5.5) กิโลกรัม  เนื้อ
พื้นทอง 19.1 (4.77) กิโลกรัม  โหนก 5.3(1.32) กิโลกรัม  เนื้อคอ 15.7 (3.92) กิโลกรัม เนื้อแดง 20.5 
(5.1)  กิโลกรัม เศษเนื้อ 27.5(6.87) กิโลกรัม  และเอ็น 9.5(2.4)  กิโลกรัม (ตารางท่ี 4.3) 

-โคนมเพศเมียคัดท้ิง 
ผลจากการชําแหละโคนมเพศเมียคัดท้ิง(เกรดคุณภาพ) จํานวน 3 ตัว  พบวามีปริมาณของ

ช้ินสวนหลักรวม (เฉล่ียตอตัว) 235.5 (78.57) กิโลกรัม ไดแก เนื้อสันใน 10.7 (3.60) กิโลกรัม เนื้อสัน
นอก 22.3 (4.43)  กิโลกรัม เนื้อริบอาย 29.1(9.67) กิโลกรัม  เนื้อสันคอ 22.8 (7.63) กิโลกรัม เนื้อใบพาย 
10.5(3.53) กิโลกรัม  เนื้อสันสะโพก 33.0 (11.0) กิโลกรัม เนื้อพับใน 42.7 (14.23) กิโลกรัม  เนื้อพับ
นอกและหมอน 39.5 (13.17) กิโลกรัม และเนื้อลูกมะพราว  24.9 (6.20) กิโลกรัม สวนปริมาณช้ินสวน
รอง พบวามีปริมาณของช้ินสวนรองรวมท้ังหมด  291.0 (97.23) กิโลกรัม ไดแก เนื้อรักบ้ี 13.8 (4.60)  
กิโลกรัม  เนื้อปลาชอน  8.1 (2.70) กิโลกรัม เนื้อเสือรองไห 41.8 (13.97) กิโลกรัม  เนื้อนอง 35.2 
(11.73) กิโลกรัม  เนื้อสีขาง 36.91 (2.23)  กิโลกรัม  เนื้อพื้นทอง  27.0 (9.00) กิโลกรัม เนื้อคอ 21.7 
(3.92) กิโลกรัม  เนื้อแดง  48.51 (16.17) กิโลกรัม  เศษเนื้อ 49.1 (16.37) กิโลกรัม และเอ็น 9.7 (3.27)   
กิโลกรัม (ตารางท่ี 4.4)   

เม่ือเปรียบเทียบเปนเปอรเซ็นตของเนื้อช้ินสวนหลักและเน้ือช้ินสวนรองท่ีไดจากการตัด
แตงซากโคพื้นเมือง และโคนมเพศเมียคัดท้ิง พบวาช้ินสวนท่ีไดจากเนื้อช้ินสวนหลักมีเปอรเซ็นต  
35.90  และ 32.65  เนื้อช้ินสวนรองมีเปอรเซ็นต  39.09 และ 40.45  ตามลําดับ ซ่ึงจะเห็นวาซากโค
พื้นเมืองมีเปอรเซ็นตช้ินสวนหลักท่ีสูงกวาซากโคนมเพศเมียคัดท้ิง ในขณะที่เปอรเซ็นตของช้ินสวน
รองมีปริมาณท่ีใกลเคียงกัน (ตารางท่ี 4.5) 

4.3.2  ปริมาณผลพลอยไดและเคร่ืองในจากการชําแหละโค 
- โคพื้นเมืองและโคพื้นเมือง*บราหมัน 
ผลจากการชําแหละโคมีชีวิตโคพื้นเมือง จํานวน 2 ตัว และโคพ้ืนเมือง*บราหมัน 2 ตัว  

พบวามีปริมาณผลพลอยไดท้ังหมดรวม 205.2 กิโลกรัม เฉล่ีย 51.3 กิโลกรัมตอตัว โดยแบงเปนปริมาณ
หนัง 116.9 กิโลกรัม เฉล่ีย 29.23 กิโลกรัมตอตัว  หาง 5.5 กิโลกรัม เฉล่ีย 1.38 กิโลกรัมตอตัว  เอ็นรอย
หวาย 4.1 กิโลกรัม เฉล่ีย 1.03 กิโลกรัมตอตัว เนื้อหัว 6.9 กิโลกรัม เฉล่ีย 1.73 กิโลกรัมตอตัว ล้ิน 3.6 
กิโลกรัม เฉล่ีย 0.9 กิโลกรัมตอตัว  กระดูกหัวและแขง 43.8 กิโลกรัมเฉล่ีย 10.95 กิโลกรัมตอตัว ตัวเดียว
อันเดียว 5.1 กิโลกรัม เฉล่ีย 1.28 กิโลกรัมตอตัว และไขมันท้ิง 19.3 กิโลกรัม เฉล่ีย 4.83กิโลกรัมตอตัว 
สวนเคร่ืองในรวมมีปริมาณท้ังหมด  96.9 กิโลกรัม เฉล่ีย 24.22 กิโลกรัมตอตัว  นอกจากนี้พบวามี
ปริมาณของเหลวท่ีสูญเสียระหวางการเชือด 170.69 กิโลกรัม เฉล่ีย 61.11 กิโลกรัมตอตัว (ตารางท่ี  4.6) 
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ตารางท่ี 4.3 ปริมาณเนื้อจากเนื้อช้ินสวนหลักและเนื้อช้ินสวนรองท่ีไดจากการตัดแตงซากโค    
 พื้นเมือง  โคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน (n=4) 

     โคพ้ืนเมือง           โคพ้ืนเมือง*บราหมัน    ปริมาณ (กก.) 
ลักษณะท่ีศึกษา 

ตัวท่ี 1 ตัวท่ี 2   ตัวท่ี 3 ตัวท่ี 4   รวม เฉล่ีย 
นน.กอนฆา (กก.) 220.0 239.0  292.0 312.0  1,063.0 265.8 
นน.ซากเย็น (กก.) 103.2 123.6  136.4 157.2  520.4 130.1 
ชิ้นสวนหลัก (กก.)         
สันใน 1.6 3.3  2.6 2.9  10.4 2.6 
สันนอก 2.8 6.7  4.4 4.9  18.8 4.7 
ริบอาย 3.5 3.9  3.4 6.0  16.7 4.2 
สันคอ 6.0 5.1  5.6 6.6  23.4 5.9 
ใบพาย 1.6 2.0  2.0 2.4  8.0 2.0 
สันสะโพก 4.3 2.2  6.8 6.8  20.1 5.0 
พับใน 6.5 5.3  9.6 10.2  31.6 7.9 
พับนอก,หมอน 6.6 8.1  8.4 9.9  33.0 8.3 

มะพราว 4.6 6.8  6.4 7.0  24.8 6.2 

รวมชิ้นสวนหลัก 37.5 43.4  49.2 56.7  186.8 46.8 

ชิ้นสวนรอง (กก.)         
รักบี้ 2.6 2.6  3.2 3.8  12.3 3.1 
ปลาชอน 1.2 1.4  1.4 1.9  5.9 1.5 
เสือรองไห 5.9 6.6  10.2 10.8  33.5 8.4 
นอง 6.0 8.2  8.4 9.6  32.1 8 

สีขาง 4.4 3.4  6.0 8.2  22 5.5 

พ้ืนทองยกผืน 3.4 4.9  4.6 6.2  19.1 4.8 
โหนก 1.4 1.3  0.6 2.0  5.3 1.3 
คอ 3.9 4.4  3.4 4.0  15.7 3.9 
เน้ือแดง 4.1 4.4  5.4 6.5  20.5 5.1 
เศษเน้ือ 6.7 6.3  6.6 7.9  27.5 6.9 
เอ็น 1.6 4.2  1.8 2.0  9.5 2.4 
รวมชิ้นสวนรอง 41.2 47.7  51.6 62.9  203.4 50.9 
ไขมัน 5.2 3.5  4.6 9.3  22.6 5.7 
กระดูก 19.2 28.8  30.8 28.0  106.8 26.7 

รวมทั้งหมด 103.1 123.3   136.2 156.9   519.4 129.9 
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ตารางท่ี 4.4 ปริมาณเน้ือช้ินสวนหลักและเน้ือช้ินสวนรองท่ีไดจากการตัดแตงซากโคนมเพศเมียคัดท้ิง (n=3) 
ปริมาณ (กก) 

ลักษณะที่ศึกษา ตัวที่ 1 ตัวที่ 2 ตัวที่ 3 
รวม เฉลีย่

นน.กอนฆา (กก.) 454.0 490.0 517.0 1,461.0 487.0 
นน.ซากเย็น (กก.) 224.0 239.7 257.9 721.6 240.5 
ชิ้นสวนหลัก      

สันใน 3.2 3.6 4.0 10.7 3.6 
สันนอก 6.6 7.4 8.3 22.3 7.4 
ริบอาย 8.3 9.4 11.3 29.1 9.7 
สันคอ 6.5 8.0 8.4 22.8 7.6 
ใบพาย 3.3 3.8 3.5 10.5 3.5 
สันสะโพก 10.4 10.8 11.8 33.0 11.0 
พับใน 13.3 14.5 14.9 42.7 14.2 
พับนอก,หมอน 11.2 16.0 12.3 39.5 13.2 
มะพราว 8.0 8.0 8.9 24.9 8.3 
รวมชิ้นสวนหลัก 70.8 81.5 83.4 235.5 78.5 

ชิ้นสวนรอง      
รักบ้ี 4.3 4.5 5.0 13.8 4.6 
ปลาชอน 2.5 2.9 2.7 8.1 2.7 
เสือรองไห 13.4 14.1 14.4 41.8 13.9 
นอง 10.5 12.3 12.4 35.2 11.7 
สีขาง 12.7 12.6 11.7 36.9 12.3 
พื้นทองยกผืน 7.8 8.9 10.3 27.0 9.0 
คอ 6.7 5.2 9.9 21.7 7.2 
เนื้อแดง 17.6 15.1 15.8 48.5 16.2 
เศษเน้ือ 14.4 16.5 18.2 49.1 16.4 
เอ็น 3.0 3.4 3.4 9.7 3.2 
รวมชิ้นสวนรอง 92.4 95.5 103.8 291.8 97.2 

ไขมัน 22.7 23.0 29.5 75.2 25.1 
กระดูก 37.8 39.0 41.4 118.2 39.4 

รวมทั้งหมด 224.0 238.8 257.9 720.7 240.2 
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ตารางท่ี 4.5  ปริมาณและเปอรเซ็นตเนื้อช้ินสวนหลักและเนื้อช้ินสวนรองท่ีไดจากการตัดแตงซาก  
(โคพื้นเมือง  โคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน) และโคนมเพศเมียคัดท้ิง 

โคพ้ืนเมือง, โคลูกผสมพ้ืนเมอืง*บราหมัน  โคนมเพศเมียคดัทิ้ง 
ลักษณะที่ศึกษา 

ปริมาณ(กิโลกรัม) เปอรเซ็นต  ปริมาณ(กิโลกรัม) เปอรเซ็นต 
นน.กอนฆา (กก.) 265.75±43.35 487.00±31.61 
นน.ซากเย็น (กก.) 130.1±22.66 48.93±2.51 240.53±16.97 49.38±0.48 
ชิ้นสวนหลัก 

สันใน 2.6±0.73 1.99±0.48 3.60±0.04 1.49±0.06 
สันนอก 4.7±1.61 3.62±1.22 7.43±.085 3.08±0.14 
ริบอาย 4.2±1.22 3.21±0.55 9.67±1.52 4.00±0.35 
สันคอ 5.82±0.63 4.56±0.84 7.63±1.00 3.17±0.23 
ใบพาย 2.0±0.33 1.54±0.06 3.53±0.25 1.47±0.11 
สันสะโพก 5.03±2.22 3.81±1.40 11.00±0.72 4.57±0.07 
พับใน 7.9±2.37 6.03±1.20 14.23±0.83 5.92±0.14 
พับนอก,หมอน 8.25±1.35 6.35±0.17 13.17±2.51 5.48±1.04 
มะพราว 6.2±1.10 4.78±0.50 8.30±0.52 3.45±0.12 
รวมชิ้นสวนหลัก 46.7±8.20 35.90±0.54 78.57±6.79 32.65±1.23 

ชิ้นสวนรอง 
รักบ้ี 3.05±0.57 2.35±0.18 4.60±0.36 1.91±0.03 
ปลาชอน 1.47±0.30 1.13±0.08 2.70±.20 1.12±0.08 
เสือรองไห 8.37±2.48 6.35±0.99 13.97±0.51 5.82±0.21 
นอง 8.05±1.50 6.18±0.34 11.73±1.07 4.88±0.23 
สีขาง 5.5±2.09 4.16±1.03 12.33±0.55 5.15±0.57 
พื้นทองยกผืน 4.77±1.15 3.64±0.36 9.00±1.25 3.73±0.26 
โหนก 1.32±0.57 1.03±0.41   
คอ 3.92±0.41 3.09±0.67 7.27±2.40 3.00±0.83 
เนื้อแดง 5.1±1.09 3.91±0.24 16.17±1.29 6.76±0.95 
เศษเน้ือ 6.87±0.70 5.36±0.76 16.37±1.90 6.79±0.32 
เอ็น 2.4±1.21 1.89±1.02 3.27±0.23 1.36±0.05 
รวมชิ้นสวนรอง 50.85±9.11 39.09±1.06 97.23±5.89 40.45±0.72 

ไขมัน 5.65±2.53 4.29±1.43 25.07±3.84 10.390.95± 
กระดูก 26.7±5.14 20.57±2.77 39.40±1.83 16.40±0.43 
รวมทั้งหมด 129.87±2.59 99.83±0.06 240.23±17.00 99.87±0.22 
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ตารางท่ี 4.6 ปริมาณผลพลอยไดและเครื่องในจากการชําแหละโคพ้ืนเมือง โคลูกผสมพ้ืนเมือง*บราหมัน 
โคพ้ืนเมือง  พ้ืนเมือง*บราหมัน  ปริมาณ 

ลักษณะที่ศึกษา 
ตัวที่ 1 ตัวที่ 2  ตัวที่ 3 ตัวที่ 4  รวม(กก.) เฉลีย่ (กก./ตัว) 

นน.กอนฆา (กก.) 220.00 239.00  292.00 312.00  1,063.00 265.75 
ผลพลอยได         

หนัง 24.40 25.00  29.00 38.50  116.90 29.23 
หาง 1.20 1.20  1.50 1.60  5.50 1.38 
เอ็นรอยหวาย 0.80 0.80  1.00 1.50  4.10 1.03 
เนื้อหัว 1.20 3.20  1.40 1.10  6.90 1.73 
ลิ้น 1.20 0.80  0.80 0.80  3.60 0.90 
กระดูกหัว แขง 9.40 12.40  12.90 9.10  43.80 10.95 
ตัวเดียวอันเดียว 1.40 1.50  1.00 1.20  5.10 1.28 
ไขมันท้ิง 5.50 2.60  2.90 8.30  19.30 4.83 

ผลพลอยไดรวม 39.60 45.45  47.60 53.85  132.65 46.63 
เคร่ืองในรวม 20.41 24.71  24.57 27.19  69.69 24.22 
สูญเสีย 1/   44.07 43.19  83.43 73.74  170.69 61.11 

หมายเหตุ :   1/  ผลรวมของเหลวในกระเพาะ ลําไส เศษไขมันเสียและเลือด 
 

- โคนมเพศเมียคัดท้ิง 
ผลจากการชําแหละโคนมเพศเมียคัดท้ิงจํานวน 3 ตัว  พบวามีปริมาณผลพลอยไดท้ังหมด

รวม 323.1 กิโลกรัม เฉล่ีย 107.7 กิโลกรัมตอตัว โดยแบงเปนปริมาณหนัง 107.3 กิโลกรัม เฉล่ีย 35.77 
กิโลกรัมตอตัว  หาง 4.9 กิโลกรัม เฉล่ีย 1.63 กิโลกรัมตอตัว  เอ็นรอยหวาย 3.5 กิโลกรัม เฉล่ีย 1.17 
กิโลกรัมตอตัว เนื้อหัว 13.5 กิโลกรัม เฉล่ีย 4.5 กิโลกรัมตอตัว ล้ิน 3.0 กิโลกรัม เฉล่ีย 1.0 กิโลกรัมตอตัว  
กระดูกหัวและแขง 47.6 กิโลกรัม เฉล่ีย 15.87 กิโลกรัมตอตัว  มดลูก  2.8 กิโลกรัม เฉล่ีย 0.93 กิโลกรัม
ตอตัว ไขมันท้ิง 104.1 กิโลกรัม เฉล่ีย 34.7 กิโลกรัมตอตัว และเตานม 36.4 กิโลกรัม เฉล่ีย 12.13 
กิโลกรัมตอตัว  

สวนเคร่ืองในรวมมีปริมาณท้ังหมด  117.07 กิโลกรัม เฉล่ีย 39.02 กิโลกรัมตอตัว  นอกจากนี้
พบวามีปริมาณของเหลวท่ีสูญเสียระหวางการเชือด  289.38 กิโลกรัม เฉล่ีย 96.48 กิโลกรัมตอตัว 
(ตารางท่ี  4.7) 
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ตารางท่ี 4.7 ปริมาณผลพลอยไดและเคร่ืองในจากการชําแหละโคนมเพศเมียคัดท้ิง   
ปริมาณ 

ลักษณะที่ศึกษา ตัวที่ 1 ตัวที่ 2 ตัวที่ 3 
รวม (กก.) เฉลีย่ (กก./ตัว) 

นน.กอนฆา (กก.) 454.00 480.00 517.00           1,451.00               483.67  
ผลพลอยได      

หนัง 36.00 38.80 32.50 107.30                35.77  
หาง 1.50 1.90 1.50 4.90                  1.63  
เอ็นรอยหวาย 1.00 1.00 1.50 3.50                  1.17  
เนื้อหัว 5.00 4.50 4.00 13.50                  4.50  
ลิ้น 1.00 1.00 1.00 3.00                  1.00  
กระดูกหัว แขง 17.00 14.10 16.50 47.60                15.87  
มดลูก 0.60 1.20 1.00 2.80                  0.93  
ไขมันท้ิง 34.00 26.10 44.00 104.10                34.70  
เตานม 15.00 8.40 13.00 36.40                12.13  

ผลพลอยไดรวม 111.10 97.00 115.00 323.10 107.70 
เคร่ืองในรวม 38.71 38.00 40.36 117.07 39.02 
สูญเสีย1/   80.21 105.35 103.82 289.38 96.46 

หมายเหตุ :   1/  ผลรวมของเหลวในกระเพาะ ลําไส เศษไขมันเสียและเลือด 
 

เม่ือเปรียบเทียบปริมาณผลพลอยไดและเคร่ืองในจากการชําแหละโคเปนเปอรเซ็นต พบวา
โคพื้นเมืองและโคนมเพศเมียคัดท้ิงมีเปอรเซ็นตผลพลอยไดรวมเฉล่ีย 19.39 และ 22.17โดยมีเปอรเซ็นต
หนัง 10.96 และ 7.38 หาง 0.52 และ 0.34  เอ็นรอยหวาย 0.38 และ 0.24  เนื้อหัว 0.68 และ 0.93  ล้ิน  
0.35 และ 0.21  กระดูกหัวและแขง 4.20 และ 3.27  ตัวเดียวอันเดียว 0.50  มดลูก 0.19  เตานม 2.51 
ไขมันท้ิง 1.81 และ 7.11  เคร่ืองในรวม  9.19 และ 8.03  และเปอรเซ็นตสูญเสีย 22.58 และ 19.75  
ตามลําดับ (ตารางท่ี  4.8) ช้ีใหเห็นวา ผลพลอยไดจากโคพื้นเมืองและโคลูกผสมสูงกวาโคนมเพศเมียคัด
ท้ังเกือบท้ังหมด ยกเวนเปอรเซ็นตไขมันท้ิงเทานั้นท่ีมีนอยกวา นอกจากนี้เปอรเซ็นตเคร่ืองในรวมในโค
พื้นเมืองและโคลูกผสมยังสูงกวา แสดงใหเห็นวาโคพื้นเมืองและโคลูกผสมจะมีผลตอบแทนเม่ือเทียบ
เปนเปอรเซ็นตของน้ําหนักโคมีชีวิตสูงกวาโคนมเพศเมียคัดท้ิง ซ่ึงถือวาเปนจุดเดนของโคพื้นเมืองและ
โคลูกผสม ท้ังนี้เพราะตลาดในประเทศไทยนิยมบริโภคเคร่ืองในและผลพลอยได 
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ตารางท่ี 4.8 ปริมาณและเปอรเซ็นตผลพลอยไดและเคร่ืองในจากการชําแหละ (โคพื้นเมือง,โคลูกผสม
พื้นเมือง*บราหมัน) และโคนมเพศเมียคัดท้ิง 

โคพ้ืนเมือง, โคลูกผสมพ้ืนเมอืง*บราหมัน   โคนมเพศเมียคดัทิ้ง 
ลักษณะที่ศึกษา 

ปริมาณ(กิโลกรัม) เปอรเซ็นต   ปริมาณ(กิโลกรัม) เปอรเซ็นต 
นน.กอนฆา (กก.) 265.75±43.35 487.00±31.61 
ผลพลอยได 
หนัง 29.23±6.51 10.96±1.04 35.77±3.16 7.38±0.95 
หาง 1.38±0.21 0.52±0.02 1.63±0.23 0.34±0.05 
เอ็นรอยหวาย 1.03±0.33 0.38±0.07 1.17±0.29 0.24±0.05 
เนื้อหัว 1.73±0.99 0.68±0.45 4.50±0.50 0.93±0.16 
ลิ้น 0.90±0.20 0.35±0.13 1.00±0.00 0.21±0.01 
กระดูกหัว แขง 10.95±1.98 4.20±0.94 15.87±1.55 3.27±0.44 
ตัวเดียวอันเดียว 1.28±0.22 0.50±0.16 - - 
มดลูก - - 0.93±0.31 0.19±0.06 
เตานม - - 12.13±3.38 2.51±0.79 
ไขมันท้ิง 4.83±2.66 1.81±0.89 34.70±8.97 7.11±1.63 

ผลพลอยไดรวม 46.63±5.88 19.39±1.43 107.70±9.47 22.17±2.34 
เคร่ืองในรวม 24.22±2.81 9.19±0.85 39.02±1.21 8.03±0.43 
สูญเสีย1/   61.11±20.57 22.58±4.61 96.46±14.09 19.75±1.94 

หมายเหตุ :   1/  ผลรวมของเหลวในกระเพาะ ลําไส เศษไขมันเสียและเลือด 
 
4.4 ผลการเพิ่มมูลคาท่ีไดจากกระบวนการแปรรูปโคมีชีวิตท่ีเขาสูโรงฆาจนถึงการตดัแตงซากโค

ออกเปนชิ้นสวนท่ีจําหนาย 
 

4.4.1  ราคาจําหนายชิ้นสวนเนื้อโคและผลพลอยไดในโครงการวจัิย 

1. ราคาจําหนายชิ้นสวนเนื้อแดง  
จากการรวบรวมขอมูลการสํารวจตลาดเน้ือโคท้ังในจังหวัดเชียงใหม ขอมูลจากกรมการคา

ภายใน และจากคุณภาพของเนื้อโคแตละช้ินสวนท่ีแตกตางกันออกไป เม่ือนํามาวิเคราะหจึงไดมีการ
กําหนดราคาจําหนายเนื้อโคของโครงการวิจัยฯในคร้ังนี้ โดยแยกเปน 2 กลุม คือ   

- เนื้อโคพื้นเมือง และโคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน  เปนตัวแทนของเนื้อโคเกรดผลผลิตท่ี
เนนปริมาณเนื้อแดง ไมมีการขุน จําหนายท่ัวไปตามทองตลาด ไดกําหนดราคาช้ินสวนหลัก (เนื้อ
คุณภาพดี)  ดังนี้  กรณีจําหนายเปนเนื้อสด ไดแก  เนื้อสันในจะจําหนายราคาสงกิโลกรัมละ 170 บาท  
ราคาปลีกกิโลกรัมละ 200 บาท  เนื้อสัน (สันนอกและริบอาย ) ราคาสงกิโลกรัมละ 140 บาท ราคาปลีก
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กิโลกรัมละ 160 บาท  เนื้อสะโพก (พับใน  พับนอกและหมอน  สันสะโพก  ลูกมะพราว )   ราคาสง
กิโลกรัมละ 100 บาท ราคาปลีกกิโลกรัมละ 120 บาท และเนื้อขาหนา ( เนื้อสันคอ และใบพาย ) ราคาสง
กิโลกรัมละ 100 บาท ราคาปลีกกิโลกรัมละ 120 บาท  เม่ือตองการเพิ่มมูลคาเนื้อใหมีราคาสูงข้ึน และ
เพื่อเพิ่มความหลากหลายในการจําหนาย โดยนําเนื้อจําหนายในรูปแบบเนื้อสไลดในราคากิโลกรัมละ 
200 บาททุกช้ินสวน  และจําหนายในรูปแบบเนื้อชุดลาบ โดยนําเนื้อไดแก ช้ินสวนสะโพก ตัดแบงเปน
ช้ินจําหนายรวมกับเคร่ืองในเสริมดวยน้ําดี  เลือด และข้ีเพล้ีย จําหนายกิโลกรัมละ 120 บาท 

สวนเนื้อช้ินสวนรองไดกําหนดราคาไวดังนี้ กรณีจําหนายเปนเนื้อสด  จะจําหนายเนื้อขา
หนา (รักบ้ีและปลาชอน ) ราคาสงกิโลกรัมละ 100 บาท ราคาปลีกกิโลกรัมละ 120 บาท  สวนเนื้อติดมัน 
ไดแก เนื้อเสือรองไห เนื้อสีขาง เนื้อพื้นทองยกผืนและเนื้อนอง รวมถึงเนื้อโหนก เนื้อคอ และเนื้อแดง 
จําหนายราคาสงกิโลกรัมละ 90 บาท  เม่ือจําหนายในราคาปลีกเนื้อเสือรองไหและเน้ือนอง จําหนาย
กิโลกรัมละ 120 บาท  สวนเนื้อสีขาง เนื้อพื้นทองยกผืน เนื้อโหนก เนื้อคอและเนื้อแดง จําหนาย
กิโลกรัมละ 110 บาท  กรณีจําหนายเปนเนื้อสไลดจะจําหนายเฉพาะช้ินสวนเนื้อรักบ้ี เนื้อปลาชอน เนื้อ
เสือรองไห เนื้อนอง เนื้อสีขาง และ เนื้อโหนก เพราะเนื้อดังกลาวเม่ือผานการสไลดจะมีลวดลาย
สวยงามของไขมันและเสนเอ็น ท่ีแทรกอยูในมัดกลามเน้ือ เม่ือบรรจุลงถาดโฟมและปดดวยฟลม
พลาสติก  โดยจําหนายกิโลกรัมละ 200 บาท และในกรณีจําหนายเปนชุดลาบจะจําหนายเฉพาะเนื้อรักบ้ี
และเนื้อปลาชอน โดยจําหนายกิโลกรัมละ 120 บาท 

ขอสังเกตนิสัยการบริโภคของคนไทย จะเห็นวาในกลุมเศษเนื้อจะจําหนายในรูปเนื้อสด  
เนื่องจากผูบริโภคนิยมซ้ือมากกวาช้ินเนื้อหลักเพราะมีความเช่ือท่ีวาเศษเน้ือ  เศษเอ็น มีราคาถูกกวาเนื้อ
ชนิดอ่ืนและงายในการนําไปประกอบอาหารท่ีไมตองการความพิถีพิถันมากนัก และเหมาะกับอาหาร
พื้นบานของคนภาคเหนือไดเปนอยางดี โดยเศษเน้ือ จําหนายราคาสงกิโลกรัมละ 80 บาท ราคาปลีก
กิโลกรัมละ 90 บาท และ เอ็นจําหนายราคาสงกิโลกรัมละ 60 บาท ราคาปลีกกิโลกรัมละ 70 บาท  ทําให
ปริมาณท้ังเศษเนื้อ เศษเอ็น ซ่ึงเปนท่ีนิยมของผูบริโภคทุกระดับ และมักซ้ือเศษเนื้อ เศษเอ็นในปริมาณ
มาก ทําใหไมเพียงพอแกความตองการในทองตลาด (ตารางท่ี 4.9) 

- เนื้อโคนมเพศเมียคัดท้ิง  โครงการวิจัยนี้สวนหนึ่งตองการศึกษาตนทุนและผลตอบแทน
ในการชําแหละโค   เนื่องจากโคนมยังมีการศึกษาตนทุนและผลตอบแทนในการชําแหละโค  รวมถึง
ราคาเนื้อท่ีไดจากโคนมท่ีวางขายอยูในทองตลาดไมมากนัก จึงไดนําโคนมเพศเมียคัดท้ิงท่ีมีอยูจํานวน
มากในจังหวัดเชียงใหม เขาชําแหละในโครงการวิจัยฯ  ซ่ึงเนื้อแดงท่ีไดจากการตัดแตงโคนมเพศเมียคัด
ท้ิง ถือเปนตัวแทนของกลุมเนื้อเกรดคุณภาพท่ีมีความนุมและมีไขมันแทรกในเนื้อ และการเร่ิมทดสอบ
ราคาจําหนายเพื่อใหเปนท่ียอมรับในตัวสินคาประเภทเนื้อโคนมโดยไดกําหนดราคาเฉพาะราคาสงเพียง
อยางเดียว และมีราคาไมสูงมากนักเปนการกระตุนใหเกิดการซ้ือสินคา  ซ่ึงผูท่ีมีความสนใจในเน้ือที่มี
ความนุมและมีไขมันแทรกในเนื้อสวนใหญเปนรานอาหารไทยท่ีสงเสริมเนื้อยางใหเปนอาหารแนะนํา  
รานปงยาง  และรานสเตก  ซ่ึงสามารถซ้ือช้ินสวนท่ีมีราคาแพงหรือช้ินสวนหลัก (เนื้อคุณภาพดี)ได จึง
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กําหนดราคาจําหนายเปนเนื้อสด ไดแก  เนื้อสันในกิโลกรัมละ 700 บาท เนื้อสันนอกกิโลกรัมละ 450 
บาท เนื้อริบอายกิโลกรัมละ 400 บาท เนื้อสันคอกิโลกรัมละ 300 บาท เนื้อใบพายกิโลกรัมละ 300 บาท 
เนื้อสันสะโพกกิโลกรัมละ 230 บาท เนื้อพับในกิโลกรัมละ 150 บาท เนื้อพับนอกและเนื้อหมอน
กิโลกรัมละ 140 บาท และเนื้อมะพราวกิโลกรัมละ 140 บาท 

 

ตารางท่ี  4.9  ราคาขายเนื้อท่ีไดจากการตัดแตงซากกลุมโคพ้ืนเมือง (โคพื้นเมือง โคลูกผสมพื้นเมือง *
บราหมัน )  ของโครงการวิจยัฯ 

ราคาขายเน้ือ (บาท/กก.) 

เนื้อสด รายการชิ้นสวน 

สง ปลีก 
เนื้อสไลด ชุดลาบ 

ชิ้นสวนหลัก (เนื้อคุณภาพดี)     
สันใน 170 200 200 - 
สันนอก 140 160 200 - 
ริบอาย 140 160 200 - 
สันคอ 100 120 200 - 
ใบพาย 100 120 200 - 
สันสะโพก 100 120 200 120 
พับใน 100 120 200 120 
พับนอก,หมอน 100 120 200 120 
มะพราว 100 120 200 120 

ชิ้นสวนรอง (เนื้อติดมัน)     
รักบ้ี 100 120 200 120 
ปลาชอน 100 120 200 120 
เสือรองไห 90 120 200 - 
นอง 90 120 200 - 
สีขาง 90 110 200 - 
พื้นทองยกผืน 90 110 - - 
โหนก 90 110 200 - 
คอ 90 110 - - 
เนื้อแดง 90 110 - - 

กลุมเศษเน้ือ     
เศษเน้ือ 80 90 - - 
เอ็น 60 70 - - 
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สวนเนื้อช้ินสวนรอง (เนื้อติดมัน) ผูท่ีมีความสนใจซื้อเนื้อติดมันซ่ึงสวนใหญเปน รานปง
ยาง ไดแก  เนื้อเสือรองไห  เนื้อสีขาง เนื้อพื้นทอง และเนื้อนอง ทําการข้ึนรูปและนําไปแชแข็งกอน
สไลดจําหนายใหแกรานในรูปแบบการนําไปยางบนกระทะรอน   และรานอาหารไทยท่ีสงเสริมเนื้อยาง
ใหเปนอาหารแนะนํา  มักนําช้ินสวน เนื้อเสือรองไห  เนื้อสีขาง เนื้อพื้นทอง ตัดเปนช้ินยาวคลายหมูสาม
ช้ัน แลวหมักดวยเคร่ืองปรุงรสกอนนําไปยางเสิรฟใหแกลูกคา จึงไดกําหนดราคาไวดังนี้ กรณีจําหนาย
เปนเนื้อสด  จําหนายเน้ือรักบ้ีกิโลกรัมละ 140 บาท เนื้อปลาชอนกิโลกรัมละ 140 บาท เนื้อเสือรองไห
กิโลกรัมละ 150 บาท เนื้อนองกิโลกรัมละ 120 บาท เนื้อสีขาง เนื้อพื้นทองยกผืน เนื้อคอ กิโลกรัมละ 
110 บาท และเนื้อแดงกิโลกรัมละ 100 บาท  กรณีท่ีผูซ้ือ (ประเภทรานขายอาหาร) หรือผูบริโภคบางราย
ท่ีซ้ือเนื้อกับโครงการฯ มีความตองการเนื้อสไลด หรือเนื้อหมัก จะกําหนดราคาจําหนายเนื้อสไลดเพิ่ม
จากราคาสง 10 %  เนื้อหมักเพิ่มจากราคาสง 5% ของราคาขายเน้ือแตละช้ินสวน  

ในกลุมเศษเน้ือจะจําหนายในรูปเนื้อสดเชนเดียวกับเนื้อโคพื้นเมืองและโคลูกผสม
พื้นเมือง*บราหมัน  และพบวาผูบริโภคทุกระดับชอบเศษเนื้อ  และเศษเอ็น ท่ีมีราคาถูกกวาเนื้อชนิดอ่ืน 
อีกท้ังเม่ือนําไปประกอบอาหาร เนื้อจะมีความนุม และเปอย เร็วกวาเนื้อโคพื้นเมืองและโคลูกผสม
พื้นเมือง*บราหมัน โดยเศษเนื้อจําหนายในราคากิโลกรัมละ 90 บาท และเอ็นจําหนายราคากิโลกรัมละ 
60 บาท  ทําใหปริมาณท้ังเศษเน้ือ เศษเอ็น เปนท่ีนิยมของผูบริโภคทุกระดับ ไมเพียงพอแกความตองการ
ในทองตลาดเชนกัน (ตารางท่ี 4.10) 
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ตารางท่ี  4.10 ราคาขายเนื้อท่ีไดจากการตัดแตงซากโคนมเพศเมียคัดท้ิงของโครงการวิจัยฯ 
ราคาขายเน้ือ (บาท/กก.) ณ เดือน ตุลาคม 2553- มีนาคม  2554 

รายการชิ้นสวน 
ราคาสงเนื้อสด เนื้อสไลด * เนื้อหมัก ** 

ชิ้นสวนหลัก (เนื้อคุณภาพดี)    
สันใน 700 770 735 
สันนอก 450 495 472.5 
ริบอาย 400 440 420 
สันคอ 300 330 315 
ใบพาย 300 330 315 
สันสะโพก 230 253 241.5 
พับใน 150 165 157.5 
พับนอก,หมอน 140 154 147 
มะพราว 140 154 147 

ชิ้นสวนรอง (เนื้อติดมัน)    
รักบ้ี 140 154 147 
ปลาชอน 140 165 157.5 
เสือรองไห 150 132 126 
นอง 120 121 115.5 
สีขาง 110 121 115.5 
พื้นทองยกผืน 110 121 115.5 
โหนก - - - 
คอ 110 99 94.5 
เนื้อแดง 100 66 63 

กลุมเศษเน้ือ    
เศษเน้ือ 90 - - 
เอ็น 60 - - 

หมายเหตุ :    *    คิดเพ่ิมจากราคาสงเน้ือสด  10 % 
                      **  คิดเพ่ิมจากราคาสงเน้ือสด   5% 
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2. ราคาจําหนายเคร่ืองในและผลพลอยได 
ราคาจําหนายเคร่ืองในและผลพลอยกําหนดไวดังนี้  เคร่ืองในรวมจําหนายราคาสง

กิโลกรัมละ 45 บาท ราคาปลีกกิโลกรัมละ 80 บาท  สวนผลพลอยไดไดแก หนังราคาสงจําหนายตาม
ราคาทองตลาด ราคากิโลกรัมละ 15 บาท  ชุดหัว แขง หาง ราคาสงจะจําหนายเปนชุด โดยโคพื้นเมือง
จําหนายในราคาชุดละ 250 บาท  โคนมเพศเมียคัดท้ิงจําหนายชุดละ 450 บาท  สวนกระดูกหัวและแขง 
กิโลกรัมละ 1 บาท   เตานมของโคนมเพศเมียคัดท้ิงราคาสงกิโลกรัมละ 45 บาท ราคาปลีกกิโลกรัมละ 
50 บาท อวัยวะสืบพันธุราคาสงกิโลกรัมละ 45 บาท ราคาปลีกกิโลกรัมละ 50 บาท และไขมันท้ิงราคา
สงกับราคาปลีกจําหนายเทากัน ราคากิโลกรัมละ 2 บาท 

สวนชุดหัว แขง หาง ในโครงการฯไดนําไปเพิ่มมูลคาดวยการนําหัวมาทําการเลาะเอาเนื้อ
และล้ินออกจากกระดูก เนื้อท่ีเลาะออกจากหัวราคาขายปลีกกิโลกรัมละ 80 บาท และล้ินท่ีเลาะออกจาก
หัวราคาขายปลีกกิโลกรัมละ 150 บาท และทําการเลาะเอ็นรอยหวายออกจากแขงราคาขายปลีกกิโลกรัม
ละ 80 บาท  หางจะนําไปเผาแลวขูดขนออกราคาขายปลีกกิโลกรัมละ 100 บาท  สวนเตานมนํามาตัดให
มีขนาดเล็กลงและอวัยวะสืบพันธุขายยกพวงราคาขายปลีกกิโลกรัมละ 50 บาท (ตารางท่ี 4.11) 

 

ตารางท่ี  4.11 ราคาขายเคร่ืองในและผลพลอยไดจากการชําแหละโค (ในโครงการวจิัยฯ) 
ราคาขายสง  (เหมายกทอง)   ราคาขายปลีก 

 
โคพ้ืนเมือง1/ โคนมเพศเมียคดัทิ้ง2/   (บาท/กก.) 

เคร่ืองใน 3/    
เครื่องในรวม 45 บาท/กก. 45 บาท/กก. 80 

ผลพลอยได     
หนัง ราคาตามทองตลาด 15 
หาง 100 
เอ็นรอยหวาย 80 
เนื้อหัว 80 
ลิ้น 150 
กระดูกหัว แขง 

ชุดละ 250 บาท ชุดละ 450 บาท 

1 
เตานม - 45 50 
อวัยวะสืบพันธุ 45 45 50 
ไขมันท้ิง 2 2 2 

หมายเหตุ : 1/ ขายเหมาเปนชุด (หัว แขง หาง) ตอตัวกอนเลาะออกเปนช้ินสวน ชุดละ 250 บาทพรอมหนัง  

         2/ ขายเหมาเปนชุด (หัว  แขง  หาง) ตอตัวกอนเลาะออกเปนช้ินสวน ชุดละ 450 บาทพรอมหนัง 

         3/  เหมายกทองขายกิโลกรมัละ 45 บาท  
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4.4.2 ผลตอบแทน (รายได) จากการจําหนายชิ้นสวนเนื้อแดงจากการตดัแตงและผลพลอยได 
1. รายไดจากการจําหนายเนือ้แดง 
- โคพื้นเมืองกบัโคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน 
เม่ือศึกษารายไดจากการชําแหละโคพื้นเมืองกับโคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน โดย

จําหนายตามราคาท่ีโครงการวิจัย ฯ ไดกําหนดไวแลวขางตน พบวา โคพื้นเมืองกับโคลูกผสมพื้นเมือง*
บราหมัน จํานวน 4 ตัว เปนเงิน 39,331.00 บาท มีรายไดจากการจําหนายเนื้อเซาะรวมท้ังหมดในราคาสง 
38,908 บาท เฉล่ียตัวละ 9,727 บาท ในราคาปลีก 47,102 บาท  เฉล่ียตัวละ 11,775.50 บาท โดยแบงเปน
รายไดจากเนื้อช้ินสวนหลักในราคาสงรวม 20,828 บาท เฉล่ียตัวละ 5,207 บาท ราคาปลีกรวม 24,668 
บาท เฉล่ียตัวละ 6,167 บาท และรายไดจากการจําหนายช้ินสวนรองในราคาสงรวม 17,928 บาท เฉล่ีย
ตัวละ 4,482 บาท ราคาปลีกรวม 22,282 บาท เฉล่ียตัวละ 5,570.50 บาท และรายไดจากการจําหนาย
กระดูกและไขมันรวม 152 บาท เฉล่ียตัวละ 38 บาท ท้ังราคาสงและปลีก (ตารางท่ี 4.12) 

- โคนมเพศเมียคัดท้ิงจํานวน 3 ตัว มีรายไดจากการจําหนายรวมทั้งหมด 95,261 บาท เฉล่ีย
ตัวละ 31,753.33  บาท โดยเปนรายไดจาก เนื้อช้ินสวนหลักรวม 62,166 บาท เฉล่ียตัวละ 20,722.67 บาท 
รายไดจากการจําหนายช้ินสวนรองรวม 32,827 บาท เฉล่ียตัวละ 10,942.33 บาท และรายไดจากการ
จําหนายกระดูกและไขมันรวม 268 บาท เฉล่ียตัวละ 89 บาท  (ตารางท่ี 4.13) 

กลาวโดยสรุป รายไดจากการขายเนื้อแดงในราคาสงและราคาปลีกท่ียังไมไดทําการเพิ่ม
มูลคาเปนผลิตภัณฑ ในโคพื้นเมืองกับโคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมันนั้น มีรายไดจากการจําหนายเนื้อ
แดงในราคาสงเพียงตัวละ  9,727 บาท  แตเม่ือนําไปเพิ่มมูลคาดวยการจําหนายในราคาปลีกทําใหมี
รายไดเพิ่มเปนตัวละ 11,775.50 บาท  รายไดเพิ่มข้ึนตัวละ 2,048.50 บาท  สวนรายไดจากการจําหนาย
เนื้อแดงในโคนมเพศเมียคัดท้ิงมีรายไดจากการจําหนายเน้ือแดงในราคาสงตัวละ 31,753 บาท มากกวา
รายไดจากโคพ้ืนเมืองกับโคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน เนื่องจากเนื้อโคนมเพศเมียคัดท้ิงมีปริมาณ
มากกวามีราคาจําหนายสูงกวาและเปนท่ีตองการของรานอาหาร 
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ตารางท่ี 4.12 ปริมาณเนื้อ  ราคาขาย และรายได จากเนื้อช้ินสวนหลักและเนื้อช้ินสวนรองท่ีไดจากการ 
                      ตัดแตงซากโคพื้นเมือง  และโคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน(n=4) 

ปริมาณเนื้อรวม ราคาขาย (บาท/กก.) รายไดจากการขาย (บาท) 
รายไดเฉลี่ย (บาท/

ตัว) ลักษณะที่ศึกษา 

(กก.) สง ปลีก สง ปลีก สง ปลีก 

สันใน 10.40 170 200 1,768.00 2,080.00 442.00 520.00 
สันนอก 18.80 140 160 2,632.00 3,008.00 658.00 752.00 
ริบอาย 16.70 140 160 2,338.00 2,672.00 584.50 668.00 
สันคอ 23.40 100 120 2,340.00 2,808.00 585.00 702.00 

ใบพาย 8.00 100 120 800.00 960.00 200.00 240.00 
สันสะโพก 20.10 100 120 2,010.00 2,412.00 502.50 603.00 

พับใน 31.60 100 120 3,160.00 3,792.00 790.00 948.00 
พับนอก,หมอน 33.00 100 120 3,300.00 3,960.00 825.00 990.00 

มะพราว 24.80 100 120 2,480.00 2,976.00 620.00 744.00 

รวมชิ้นสวนหลัก 186.80   20,828.00 24,668.00 5,207.00 6,167.00 

รักบ้ี 12.30 100 120 1,230.00 1,476.00 307.50 369.00 

ปลาชอน 5.90 100 120 590.00 708.00 147.50 177.00 

เสือรองไห 33.50 90 120 3,015.00 4,020.00 753.75 1005.00 
นอง 32.10 90 120 2,889.00 3,852.00 722.25 963.00 

สีขาง 22.00 90 110 1,980.00 2,420.00 495.00 605.00 
พื้นทองยกผืน 19.10 90 110 1,719.00 2,101.00 429.75 525.25 

โหนก 5.30 90 110 477.00 583.00 119.25 145.75 
คอ 15.70 90 110 1,413.00 1,727.00 353.25 431.75 

เนื้อแดง 20.50 90 110 1,845.00 2,255.00 461.25 563.75 
เศษเน้ือ 27.50 80 90 2,200.00 2,475.00 550.00 618.75 

เอ็น 9.50 60 70 570.00 665.00 142.50 166.25 

รวมชิ้นสวนรอง 203.40   17,928.00 22,282.00 4,482.00 5,570.50 

ไขมัน 22.60 2 2 45.20 45.20 11.30 11.30 

กระดูก 106.80 1 1 106.80 106.80 26.70 26.70 

รวมทั้งหมด 519.40   38,908.00 47,102.00 9,727.00 11,775.50 

สวนตางระหวางราคาสงและราคาปลีก    2,048.00 

หมายเหตุ: เปนรายไดกอนการนําไปเพิ่มมูลคา 
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ตารางท่ี 4.13 ปริมาณเนื้อ ราคาขายและรายได จากเนื้อช้ินสวนหลักและเนื้อช้ินสวนรองท่ีไดจากการ 
                     ตัดแตงซากโคนมเพศเมียคัดท้ิง (n=3) 

ปริมาณเนื้อรวม ราคาขายสง รายไดจากการขาย รายไดเฉลี่ย 
ลักษณะที่ศึกษา 

(กก.) (บาท/กก.) (บาท) (บาท/ตัว) 

เนื้อชิ้นสวนหลกั     
สันใน 10.70 700 7,490.00 2,496.67 
สันนอก 22.30 450 10,035.00 3,345.00 
ริบอาย 29.10 400 11,640.00 3,880.00 
สันคอ 22.80 300 6,840.00 2,280.00 
ใบพาย 10.50 300 3,150.00 1,050.00 
สันสะโพก 33.00 230 7,590.00 2,530.00 
พับใน 42.70 150 6,405.00 2,135.00 
พับนอก,หมอน 39.50 140 5,530.00 1,843.33 

มะพราว 24.90 140 3,486.00 1,162.00 

รวมชิ้นสวนหลัก 235.50  62,166.00 20,722.67 

เนื้อชิ้นสวนรอง     
รักบ้ี 13.80 140 1,932.00 644.00 
ปลาชอน 8.10 140 1,134.00 378.00 
เสือรองไห 41.80 150 6,270.00 2,090.00 
นอง 35.20 120 4,224.00 1,408.00 
สีขาง 36.90 110 4,059.00 1,353.00 
พื้นทองยกผืน 27.00 110 2,970.00 990.00 
คอ 21.70 110 2,387.00 795.67 
เนื้อแดง 48.50 100 4,850.00 1,616.67 
เศษเน้ือ 49.10 90 4,419.00 1,473.00 
เอ็น 9.70 60 582.00 194.00 
รวมชิ้นสวนรอง 291.80  32,827.00 10,942.33 

ไขมัน 75.20 2 150.00 50.00 

กระดูก 118.20 1 118.00 39.00 

รวมทั้งหมด 720.70               95,261.00              31,753.33  

หมายเหตุ เปนรายไดกอนการนําไปเพิ่มมูลคา 
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2.รายไดจากการจําหนายเคร่ืองในและผลพลอยได  
การนําเคร่ืองในและผลพลอยไดรวมมาเพ่ิมมูลคาดวยการคัดแยกแตละสวน แลวนําไป

จําหนายปลีกตามราคาท่ีไดกําหนดไวแลวขางตนพบวา รายไดจากการจําหนายเคร่ืองในและผลพลอยได
กลุมโคพื้นเมืองและโคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน มีรายไดรวม 11,812 บาท เฉล่ียตัวละ 2,953 บาท 
จําแนกเปนรายไดจากการจําหนายเคร่ืองในรวม 7,752 บาท (เฉล่ียตัวละ 1,938 บาท) และเปนรายไดจาก
ผลพลอยไดรวม 4,060 บาท (เฉล่ียตัวละ 1,015 บาท) สวนในโคนมเพศเมียคัดท้ิง มีรายไดจากการ
จําหนายเครื่องในรวม 9,368  บาท (เฉล่ียตัวละ 3,122 บาท) และรายไดจากการจําหนายผลพลอยไดรวม 
6,125 บาท  (เฉล่ียตัวละ 2,041 บาท)   

เนื่องจากการชําแหละโคในแตละคร้ังจะตองมีของเหลวในกระเพาะ สําไสและเศษไขมัน
เสีย ซ่ึงเหลานี้ลวนแตเปนน้ําหนักท่ีรวมเปนน้ําหนักโคมีชีวิต และไมสามารถนํามาจําหนายได จึงถือวา
เปนน้ําหนักสูญเสียจากการชําแหละโคมีชีวิต  หากนําสวนท่ีเปนน้ําหนักสูญเสียมาคิดเปนมูลคาเงินท่ี
สูญเสียไป โดยคิดตามราคาโคมีชีวิต พบวา ในกลุมโคพ้ืนเมือง (ราคากิโลกรัมละ 37 บาท) มีมูลคา
น้ําหนักท่ีทําใหสูญเสียรายไดเปนเงิน 7,840 บาท เฉล่ียตัวละ 1,960 บาท ในกลุมโคนมเพศเมียคัดท้ิง  
(ราคากิโลกรัมละ 40 บาท) มีมูลคาน้ําหนักท่ีทําใหสูญเสียรายไดเปนเงิน 5,956 บาท เฉล่ียตัวละ1,985 
บาท (ตารางท่ี 4.14) 

 

3.รายไดรวมจากกระบวนการแปรรูปโคมีชีวิตท่ีเขาสูโรงฆาจนถึงการตัดแตงซากโค
ออกเปนชิ้นสวนท่ีจําหนาย 

การรวมรายไดจากการจําหนายช้ินเนื้อแดง เคร่ืองในรวมและผลพลอยได พบวา กลุมโค
พื้นเมืองมีรายไดรวมจากการจําหนายราคาสงเปนเงิน 46,022 บาท เฉล่ียตัวละ 11,505.50 บาท จําหนาย
ราคาปลีกเปนเงิน 58,914 บาท เฉล่ียตัวละ  14,728 บาท ประเมินสวนตางท่ีเพิ่มข้ึนไดเทากับ 12,892 
บาท เฉล่ียตัวละ 3,223 บาท  สวนกลุมโคนมเพศเมียคัดท้ิง มีรายไดรวมจากการจําหนายราคาสงเปนเงิน 
103,489 บาท เฉล่ียตัวละ 34,496 บาท จําหนายราคาปลีกเปนเงิน 110,754 บาท  เฉล่ียตัวละ 36,918 บาท  
ประเมินสวนตางที่เพิ่มข้ึนไดเทากับ 7,265 บาท เฉล่ียตัวละ 2,421 บาท ซ่ึงในกลุมนี้ สวนตางท่ีเพิ่มข้ึน
นั้นจะมาจากเฉพาะการจําหนายเคร่ืองในและผลพลอยไดเทานั้น ท้ังนี้เนื่องจากไมสามารถดําเนินการ
จําหนายเนื้อโคนมเพศเมียคัดท้ิงในราคาขายปลีกไดเพราะราคาท่ีไดกําหนดไวนั้นมีราคาท่ีสูงกวาเนื้อโค
พื้นเมืองและผูบริโภคสวนใหญยังไมมีความเขาใจในเร่ืองเนื้อคุณภาพสูง จึงเปนปญหาในการตัดสินใจ
ซ้ือเนื้อในราคาที่สูง ดังนั้นจึงทําการจําหนายใหกับรานอาหารมากกวาท่ีจะขายใหกับผูบริโภคโดยตรง  
(ตารางท่ี 4.15)  
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ตารางท่ี 4.14  รายไดจากการนําผลพลอยไดและเคร่ืองในมาเพ่ิมมูลคาและจําหนายในราคาปลีกของโคพื้นเมืองโค
ลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน และโคนมเพศเมียคัดท้ิง  

โคพ้ืนเมือง โคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน (1/*) โคนมเพศเมียคัดท้ิง (1/**) 

รายได รายได 

รวม เฉล่ีย รวม เฉล่ีย 
ลักษณะท่ีศึกษา 

ราคาขาย
ปลีก 

(บาท/กก.) 
ปริมาณ
รวม 
(กก.) (บาท) (บาท/ตัว) 

 
 
 

ปริมาณ 
รวม 
(กก.) (บาท) (บาท/ตัว) 

ผลพลอยได         
หนัง 15.00 116.90 1,753.50 438.38 107.30 1,609.50 536.50 
หาง 100.00 5.50 550.00 137.50 4.90 490.00 163.33 
เอ็นรอยหวาย 80.00 4.10 328.00 82.00 3.50 280.00 93.33 
เนื้อหัว 80.00 6.90 552.00 138.00 13.50 1,080.00 360.00 
ลิ้น 150.00 3.60 540.00 135.00 3.00 450.00 150.00 
กระดูกหัว แขง 1.00 43.80 43.80 10.95 47.60 47.60 15.87 
อวัยวะสืบพันธุ 50.00 5.10 255.00 63.75 2.80 140.00 46.67 
ไขมันท้ิง 2.00 19.30 38.60 9.65 104.10 208.20 69.40 
เตานม 50.00 - - - 36.40 1,820.00 606.67 
ผลพลอยไดรวม - 205.20 4,060.90 1,015.23 323.10 6,125.30 2,041.77 

เคร่ืองในรวม 80.00 96.90 7,752.00 1,938.00 117.10 9,368.00 3,122.67 
รวมผลพลอยไดและเคร่ืองใน - - 11,812.90 2,953.23 - 15,493.30 5,164.43 
สูญเสีย2/  211.90 7,840.30 1,960.08 148.90 5,956.00 1,985.33 
หมายเหตุ:      1/*  คือ  ชุด(หัว  แขง  หาง) ขายเหมาเปนตัวๆละ 250 บาทพรอมหนัง    

 1/** คือ ชุด(หัว  แขง  หาง) ขายเหมาเปนตัวๆละ 450 บาทพรอมหนัง    
2/  ของเหลวในกระเพาะ ลําไสและเศษไขมันเสีย คํานวณมูลคาคิดเทียบกับราคาโคมีชีวิต  
     (โคพ้ืนเมือง ราคากิโลกรัมละ 37 บาท  โคนมเพศเมียคัดท้ิง ราคากิโลกรัมละ 40 บาท ) 
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  ตารางที่ 4.15  รายไดทั้งหมดจากการชําแหละโคพื้นเมือง,โคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน และโคนมเพศเมียคัดทิ้ง  
โคพื้นเมือง, โคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน โคนมเพศเมียคัดทิ้ง 

รายไดจากการขาย (บาท) รายไดเฉลี่ย (บาท/ตัว) รายไดจากการขาย (บาท) รายไดเฉลี่ย (บาท/ตัว) 

 

สง ปลีก เพิ่มขึ้น 
% 

เพิ่มขึ้น 
สง ปลีก เพิ่มขึ้น สง ปลีก เพิ่มขึ้น 

% 
เพิ่มขึ้น 

สง ปลีก เพิ่มขึ้น 

ชิ้นเนื้อ               

ชิ้นสวนหลัก 20,828.00 24,668.00 3,840.00 18.44 5,207.00 6,167.00 960.00 62,166.00 62,166.00 - - 20,722.00 20,722.00 - 

ชิ้นสวนรอง 17,928.00 22,282.00 4,354.00 24.29 4,482.00 5,570.50 1,088.50 32,827.00 32,827.00 - - 10,942.33 10,942.33 - 

รวมขายชิ้นเนื้อ 38,756.00 46,950.00 8,194.00 21.14 9,689.00 11,737.50 2,048.50 94,993.00 94,993.00 - - 31,664.33 31,664.33 - 

กระดูกและไขมัน 152.00 152.00 - - 38.00 38.00 - 268.00 268.00 - - 89.33 89.33 - 

เครื่องในรวม 4,360.001/ 7,752.00 3,392.00 77.80 1,090.00 1,938.00 848.00 5,268.001/ 9,368.00 4,100.00 77.83 1,756.00 3,122.67 1,366.67 

ผลพลอยได 2,754.00* 4,060.90 1,306.90 47.45 688.50 1,015.23 313.98 2,960.00** 6,125.30 3,165.30 106.94 986.67 2,041.77 1,055.10 

รวมรายไดทั้งสิ้น 46,022.00 58,914.90 12,892.90 28.01 11,505.50 14,728.73 3,223.23 103,489.00 110,754.30 7,265.30 7.02 34,496.33 36,918.10 2,421.77 

หมายตุ :    1/ ราคาขายสงกิโลกรัมละ 45 บาท (เหมายกทอง) 
  *  คือ  ชุด (หัว  แขง  หาง) ขายเหมาเปนตัวๆละ 250 บาทพรอมหนงั    
  ** คือ ชุด (หัว  แขง  หาง) ขายเหมาเปนตัวๆละ 450 บาทพรอมหนงั    
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4.4.3  ตนทุนการชําแหละโค 
ผลการศึกษาตนทุนจากการชําแหละโคพื้นเมืองกับโคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมันจํานวน 4 ตัว 

น้ําหนักกอนฆาเฉล่ีย 265.75 กิโลกรัม พบวา มีตนทุนคาโคมีชีวิตรวม 39,331.00 บาท เฉล่ียตัวละ 
9,832.75 บาท (ราคาโคมีชีวิตกิโลกรัมละ 37 บาท) คาจางฆารวม 4,000.00 บาท เฉล่ียตัวละ 1,000 บาท 
คาจางตัดแตงรวม 2,000 บาท เฉล่ียตัวละ 500 บาท คาบรรจุภัณฑรวม 1,200.00 บาท เฉล่ียตัวละ 300 
บาท รวมตนทุนการชําแหละโคเปนเงิน  46,531 บาท เฉล่ียตัวละ  11,632.75 บาท  ในสวนโคนมเพศเมีย
คัดท้ิง จํานวน 3 ตัว  มีน้ําหนักกอนฆาเฉล่ีย 487 กิโลกรัม พบวามีตนทุนคาโคมีชีวิตรวม 58,440 บาท 
เฉล่ียตัวละ 19,480 บาท (ราคาโคมีชีวิตกิโลกรัมละ 40 บาท) คาจางฆารวม 3,000 บาท เฉล่ียตัวละ1,000 
บาท คาจางตัดแตงรวม 1,500 บาท เฉล่ียตัวละ 500 บาท คาบรรจุภัณฑรวม 1,800 บาท  เฉล่ียตัวละ 600 
บาท รวมตนทุนการชําแหละโคเปนเงิน 64,740 บาท เฉล่ียตัวละ 21,580 บาท   

การชําแหละโคนมเพศเมียคัดท้ิงมีตนทุนสูงกวาโคพื้นเมืองกับโคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน  
เนื่องจากราคาโคมีชีวิตโคนมเพศเมียคัดท้ิงและคาบรรจุภัณฑสูงกวา รวมท้ังซากโคนมเพศเมียคัดท้ิงมี
ขนาดตัวท่ีใหญทําใหปริมาณแตละช้ินสวนมีขนาดใหญตามไปดวย สงผลใหมีคาบรรจุภัณฑมากข้ึน 
ในขณะท่ีคาจางฆาและคาจางตัดแตงมีคาใชจายท่ีเทากัน (ตารางท่ี 4.16) 

 

4.4.4  ผลตอบแทนจากการชําแหละ 
หากนํารายไดท้ังหมดจากการจําหนายในราคาสงและราคาปลีกตามท่ีไดกําหนด หักตนทุน

ท้ังหมดจะไดผลตอบแทนการชําแหละ พบวาโคพื้นเมืองจํานวน 4 ตัว เม่ือประเมินการจําหนายในราคา
สงจะขาดทุน 509 บาท เฉล่ียขาดทุนตัวละ 127.25 บาท ขณะท่ีโคนมเพศเมียคัดท้ิงจะไดผลตอบแทน 
38,749 บาท เฉล่ียไดกําไรตัวละ 12,916 บาท  ตามลําดับ  เม่ือทําการเพ่ิมมูลคาดวยการคัดแยกตัดแตง
บรรจุลงถุงปดผนึกดวยเคร่ืองสุญญากาศแลวและจําหนายในราคาปลีกพบวาโคพ้ืนเมืองจะได
ผลตอบแทนท้ังหมด 12,383 บาท เฉล่ียไดผลตอบแทนตัวละ  3,095 บาท   แตสําหรับในกลุมโคนมเพศ
เมียคัดท้ิง จะจําหนายช้ินสวนเนื้อราคาปลีกเทากับราคาสง แตจะจําหนายเคร่ืองในรวมในราคาปลีก (คัด
แยกแตละช้ินสวนและจําหนายเปนชุดรวม) จะไดผลตอบแทน 46,014 บาท เฉล่ียไดผลตอบแทนตัวละ  
15,338 บาท  (ตารางท่ี 4.17) 
 อยางไรก็ตามผลตอบแทนท่ีไดนี้ยังไมไดหักคาเส่ือมอุปกรณ  คาไฟฟา  คาการดําเนินงาน และ
คาขนสง  ดังนั้นความตองการผลตอบแทนของผูประกอบการ  จึงควรมีการกําหนดราคาจําหนายให 
ครอบคลุมกับคาใชจายในการนําโคเขามาชําแหละ สามารถนําผลผลิตท่ีไดจากกระบวนการแปรรูปโคมี
ชีวิตท่ีเขาสูโรงฆาจนถึงการตัดแตงซากโออกเปนช้ินสวนท่ีจําหนายไดแก เนื้อแดง ผลพลอยไดและ
เคร่ืองใน  ไดนํามาบริหารจัดการเพิ่มมูลคาเพื่อใหไดผลตอบแทนท่ีสูงข้ึน  อีกท้ังยังคงตองพิจารณาถึง 
สายพันธุโค  สภาพความสมบูรณของโคท่ีนําชําแหละ เพื่อตอบสนองความตองการของผูบริโภคในแต
ละกลุมท่ีนําผลผลิตท่ีไดจากกระบวนการแปรรูปโค คือ เนื้อแดง ผลพลอยไดและเครื่องใน ไปใช
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ประโยชนตางกันของผูบริโภคท่ีมีความตองการผลผลิตในตลาดระดับตางๆ ท่ีมีความตองการผลผลิตไม
เหมือนกัน  และผูประกอบการโรงฆาเองนอกจากจะหาวิธีจําหนายเนื้อแดงใหหมดแลว  ควรมีการ
ประสานกับสถานประกอบการอื่นไดแก โรงฟอกหนัง  โรงกระดูกปน  ผูรับซ้ือไขมัน และผูจําหนาย
เคร่ืองในสด อยางตอเนื่องจึงจะไมเกิดความเสียหายจากการตองรับภาระในการจัดเก็บผลพลอยได และ
เคร่ืองในตอไป 
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ตารางที่ 4.16  ตนทุนจากการชําแหละโคพืน้เมือง โคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน และโคนมเพศเมียคัดทิ้ง   
โคพื้นเมืองและโคพื้นเมืองผสม*บราหมัน 1/  โคนมเพศเมียคดัทิ้ง 2/ 

ลักษณะที่ศึกษา 
ปริมาณ  รวม เฉลีย่/ตัว  ปริมาณ  รวม เฉลีย่/ตัว 

น้ําหนักกอนฆา  (กิโลกรัม) 220.00 239.00 292.00 312.00 1,063.00 265.75  454.00 490.00 517.00 1,461.00 487.00 
คาโคเขาเชือด  (บาท) 8,140.00 8,843.00 10,804.00 11,544.00 39,331.00 9,832.75  18,160.00 19,600.00 20,680.00 58,440.00 19,480.00 
คาจางฆา  (บาท) 1,000.00 1,000.00 1,000.00 1,000.00 4,000.00 1,000.00  1,000.00 1,000.00 1,000.00 3,000.00 1,000.00 
คาจางตัดแตง (บาท) 500.00 500.00 500.00 500.00 2,000.00 500.00  500.00 500.00 500.00 1,500.00 500.00 
คาบรรจุภัณฑ (บาท) 300.00 300.00 300.00 300.00 1,200.00 300.00  600.00 600.00 600.00 1,800.00 600.00 
รวมตนทุน (บาท) 9,940.00 10,643.00 12,604.00 13,344.00 46,531.00 11,632.75  20,260.00 21,700.00 22,780.00 64,740.00 21,580.00 
  หมายเหตุ :      1/  ราคาโคมีชีวิตเขาฆากิโลกรัมละ 37 บาท  
                                     2/  ราคาโคมีชีวิตเขาฆากิโลกรัมละ 40 บาท 
 
 

ตารางที่ 4.17  ผลตอบแทนจากการชําแหละโคพื้นเมือง โคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน และโคนมเพศเมียคัดทิ้ง 

โคพื้นเมือง     โคพื้นเมือง*บราหมัน     (n=4)  โคนมเพศเมียคดัทิ้ง ( n=3) 

ราคา (บาท) เฉลีย่ (บาท/ตัว)  ราคา (บาท) เฉลีย่ ลักษณะที่ศึกษา 

สง ปลีก  สง ปลีก  สง ปลีก  สง ปลีก 

รวมตนทุน 46,531.00 46,531.00 11,632.75 11,632.75  64,740.00 64,740.00 21,580.00 21,580.00 

รวมรายได 46,022.00 58,914.90 11,505.50 14,728.73  103,489.00 110,754.30 34,496.33 36,918.10 
ผลตอบแทน -509.00 12,383.90 -127.25 3,095.98  38,749.00 46,014.30 12,916.33 15,338.10 
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4.5  ผลการเพิ่มมูลคาเนื้อโคโดยการจัดจําหนายในรูปแบบตางๆ 
การเพิ่มมูลคาดวยการเปล่ียนรูปแบบการจําหนายจากเดิมท่ีวางเน้ือเปนกอน บนถาดนํ้าแข็ง 

มาเปนการจําหนายในรูปแบบท่ีบรรจุเนื้อในถุงสุญญากาศ และการจําหนายเนื้อสไลดบาง เพื่อใหเหมาะ
กับวัฒนธรรมการบริโภคที่นิยมรับประทานชาบู จิ้มจุม หรือหมูกระทะ  นอกจากนี้ยังเพิ่มการทําเนื้อ
พรอมปรุง (หรือเนื้อหมัก) เพื่อสะดวกและรวดเร็วในการรับประทานอาหาร และเหมาะสําหรับผูบริโภค
ไมตองการความยุงยากในการปรุงรสเนื้อ 

 

4.5.1 ผลตอบแทน (รายได) จากการจําหนายชิ้นสวนเนื้อแดง 
- โคพื้นเมืองกบัโคลูกผสมพื้นเมือง*บราหมัน 
การจําหนายเนื้อโคในรูปใหม พบวา ในกลุมโคพื้นเมือง จากปริมาณช้ินสวนเน้ือจากการ

ตัดแตงท้ังหมด 390.20 กิโลกรัม  นําไปจําหนายไดท้ังหมด 230.2  กิโลกรัม สามารถนําไปแปรรูปเปน
ผลิตภัณฑจํานวน  109.00 กิโลกรัม และเปนตัวอยางสําหรับการทดสอบชิม จํานวน 21.40 กิโลกรัม และ
มีปริมาณเนื้อคงเหลือ 29.60 กิโลกรัม 

รูปแบบการจําหนาย ประกอบดวย เนื้อสดจํานวน 192.90  กิโลกรัม เนื้อสไลดจํานวน 17.2 
กิโลกรัม และชุดลาบจํานวน 20.1 กิโลกรัม มีรายไดจากการจําหนายเนื้อสดเปนเงิน 18,343 บาท  เนื้อ
สไลดเปนเงิน 3,440 บาท และชุดลาบเปนเงิน 2,010 บาท รวมรายไดจากการจําหนายเปนเงินท้ังหมด 
24,195 บาท  สําหรับเนื้อท่ีใชทดสอบชิมคิดเปนมูลคา  2,404 บาท และเนื้อคงเหลือคิดเปนมูลคา 4,177 
บาท (ตารางท่ี 4.18)  

-โคนมเพศเมียคัดท้ิง 
ในกลุมโคนมเพศเมียคัดท้ิงมีปริมาณช้ินสวนเน้ือจากการตัดแตงท้ังหมด 527.3 กิโลกรัม  

นําไปจําหนายไดท้ังหมด 303.6 กิโลกรัม นําไปแปรรูปเปนผลิตภัณฑจํานวน  134  กิโลกรัม และเปน
ตัวอยางสําหรับการทดสอบชิม จํานวน 32.3  กิโลกรัม และมีปริมาณเนื้อคงเหลือ 57.4 กิโลกรัม 

รูปแบบการจําหนาย ประกอบดวย เนื้อสดจํานวน 217.80 กิโลกรัม  เนื้อสไลดจํานวน 10.4
กิโลกรัม และเน้ือหมักจํานวน 75.4 กิโลกรัม มีรายไดจากการจําหนายเนื้อสดเปนเงิน 33,924 บาท  เนื้อ
สไลดเปนเงิน 1,818.30 บาท และเนื้อหมักเปนเงิน 16,806.30 บาท รวมรายไดจากการจําหนายเปนเงิน
ท้ังหมด 52,548.60 บาท  สําหรับเนื้อท่ีใชทดสอบชิมคิดเปนมูลคา  6,147 บาท และเนื้อคงเหลือคิดเปน
มูลคา 3,884 บาท (ตารางท่ี 4.19) 
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ตารางที่ 4.18  การจัดการเนื้อโคพื้นเมือง  และโคพื้นเมือง * บราหมัน (n=4) 
การจัดจําหนาย ( กก.) ผลิตภัณฑ ทดสอบชิม รายไดจากการจําหนาย (บาท) มูลคาเนื้อ ชิ้นสวน เนื้อทั้งหมด 

(กก.) เนื้อสด* เนื้อสไลด ชุดลาบ รวม (กก.) (กก.) 

ปริมาณเนื้อ
คงเหลือ (กก.) เนื้อสด เนื้อสไลด ชุดลาบ รวม 

มูลคาการ 
ชิม (บ.) คงเหลือ (บ.) 

สันใน 10.40 1.30   1.30   9.10 221.00   221.00 - 1,547.00 
สันนอก 18.80 9.00 3.00  12.00  2.00 4.80 1,260.00 600.00  1,860.00 280.00 672.00 
ริบอาย 16.70  2.00  2.00  5.00 9.70  400.00  400.00 700.00 1,358.00 
สันคอ 23.40 23.40   23.40   - 2,340.00   2,340.00 - - 
ใบพาย 8.00  1.00  1.00  1.00 6.00  200.00  200.00 100.00 600.00 
สันสะโพก 20.10   20.10 20.10   -   2,412.00 2,412.00 - - 
พับใน 31.60 26.50 1.70  28.20  3.40 - 2,650.00 340.00  2,990.00 340.00 - 
พับนอก,หมอน 33.00    - 28.00 5.00 -    - 500.00 - 
มะพราว 24.80 21.40   21.40  3.40 - 2,140.00   2,140.00 340.00 - 
รักบี ้ 12.30 10.00   10.00 2.30  - 1,000.00   1,000.00 - - 
ปลาชอน 5.90    - 5.90  -    - - - 
เสือรองไห 33.50 33.50   33.50   - 3,015.00   3,015.00 - - 
นอง 32.10 30.50   30.50  1.60 - 2,745.00   2,745.00 144.00 - 
สีขาง 22.00 7.80 4.20  12.00 10.00  - 702.00 840.00  1,542.00 - - 
พื้นทองยกผืน 19.10 10.00   10.00 9.10  - 900.00   900.00 - - 
โหนก 5.30  5.30  5.30   -  1,060.00  1,060.00 - - 
คอ 15.70    - 15.70  -    - - - 
เนื้อแดง 20.50    - 20.50  -    - - - 
เศษเนื้อ 27.50 10.00   10.00 17.50  - 800.00   800.00 - - 
เอ็น 9.50 9.50   9.50   - 570.00   570.00 - - 
รวมทั้งหมด 390.20 192.90 17.20 20.10 230.20 109.00 21.40 29.60 18,343.00 3,440.00 2,412.00 24,195.00 2,404.00 4,177.00 
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ตารางที่ 4.19 การจัดการเนื้อโคนมเพศเมียคัดทิ้ง (n=3) 
การจัดจําหนาย ( กก.) ผลิตภัณฑ ทดสอบชิม รายไดจากการจําหนาย (บ.) มูลคาเนื้อ 

ชิ้นสวน 
เนื้อทั้งหมด 

(กก.) เนื้อสด เนื้อสไลด เนื้อหมัก รวม (กก.) (กก.) 

ปริมาณเนื้อ
คงเหลือ(กก.) เนื้อสด เนื้อสไลด เนื้อหมัก รวม 

มูลคาการ 
ชิม  (บ.) คงเหลือ(บ.) 

สันใน 10.70    -   10.70    - - 7,490.00 
สันนอก 22.30  0.50 8.00 8.50  2.00 11.80  247.50 3,780.00 4,027.50 900.00 5,310.00 
ริบอาย 29.10 10.00   10.00   19.10 4,000.00   4,000.00 - 7,640.00 
สันคอ 22.80 16.00   16.00  6.80 - 4,800.00   4,800.00 2,040.00 - 
ใบพาย 10.50 1.80 1.00  2.80   7.70 540.00 330.00  870.00 - 2,310.00 
สันสะโพก 33.00   33.00 33.00   -   7,969.50 7,969.50 - - 
พับใน 42.70 38.00   38.00  4.70 - 5,700.00   5,700.00 705.00 - 
พับนอก,หมอน 39.50   9.50 9.50 30.00  -   1,396.50 1,396.50 - - 
มะพราว 24.90   24.90 24.90   -   3,660.30 3,660.30 - - 
รักบี ้ 13.80    - 13.80  -    - - - 
ปลาชอน 8.10    -   8.10    - - 1,134.00 
เสือรองไห 41.80 34.00 2.00  36.00  5.80 - 4,760.00 330.00  5,090.00 812.00 - 
นอง 35.20 22.30 6.90  29.20  6.00 - 3,345.00 910.80  4,255.80 900.00 - 
สีขาง 36.90 34.90   34.90  2.00 - 4,188.00   4,188.00 240.00 - 
พื้นทองยกผืน 27.00 2.00   2.00 20.00 5.00 - 220.00   220.00 550.00 - 
คอ 21.70    - 21.70  -    - - - 
เนื้อแดง 48.50    - 48.50  -    -   
เศษเนื้อ 49.10 49.10   49.10   - 5,401.00   5,401.00 - - 
เอ็น 9.70 9.70   9.70   - 970.00   970.00 - - 
รวมทั้งหมด 527.30 217.80 10.40 75.40 303.60 134.00 32.30 57.40 33,924.00 1,818.30 16,806.30 52,548.60 6,147.00 23,884.00 
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4.5.2 ผลตอบแทน (รายได) จากการเพิ่มมูลคาเนื้อโคดวยการแปรรูปเปนผลิตภณัฑ 
การแปรรูปเนื้อโคเปนผลิตภัณฑ มีวัตถุประสงคเพื่อนําช้ินสวนของเนื้อโคท่ีมีราคาตํ่าและ

คุณภาพดอยกวาเนื้อช้ินสวนอ่ืนไดแก เนื้อคอ เนื้อขาหนา  เนื้อพับนอก  เนื้อพื้นทอง เศษเนื้อแดง  และ
เนื้อบรรจุถาดท่ีเหลือจากการจําหนายมาเพ่ิมมูลคาใหเพิ่มมากข้ึน ดวยการแปรรูปเปนผลิตภัณฑตางๆ 
ในรูปของผลิตภัณฑตะวันตก และผลิตภัณฑพื้นบาน  การนําเนื้อโคท่ีตองการเพิ่มมูลคาโดยการแปรรูป
เปนผลิตภัณฑนั้น ควรทําการเลือกชิ้นสวนเนื้อโคใหเหมาะสมตอผลิตภัณฑท่ีตองการแปรรูป  กรรมวิธี
การทําผลิต และช้ินเนื้อจากโคสายพันธุตางๆ  ผลิตภัณฑท่ีผลิตในโครงการนี้ จะมีเลือกช้ินสวนเนื้อโค
ดังนี้  

ผลิตภัณฑตะวันตก  
 ผลิตภัณฑกลุมอิมัลช่ัน สวนใหญใชเนื้อโคพื้นเมือง เปนเนื้อท่ีไมสามารถนําไปใช

ประโยชนในการประกอบอาหาร เปนเนื้อท่ีมีความเหนียว มีเอ็นแทรกในกอนเนื้อ เชน เนื้อคอ เนื้อขา
หนา เนื้อพับนอก เศษเนื้อแดงแตง และ เศษเนื้อท่ีเลาะจากกระดูก และเนื้อมีความอุมน้ําไดดี เปนตน  

 แฮม จะเลือกใชเนื้อท่ีมีลักษณะเปนกอน  ไมมีเอ็นแทรกในเนื้อหรือมีไดเล็กนอย  และ
มีปริมาณไขมันแทรกเล็กนอย ไดแก เนื้อกลุมสะโพก เนื้อรักบ้ี ของโคนมเพศเมียคัดท้ิง เนื่องจากจะมี
ความนุมและชุมน้ําหลังการอบสุกมากกวาเนื้อโคกลุมพื้นเมือง เพราะโคพื้นเมืองจะไมมีไขมันแทรก   

ผลิตภัณฑพื้นบาน 
 เนื้อแดดเดยีว จะเลือกใชเนื้อท่ีมีลักษณะเปนกอน ไดแก เนื้อพับนอก ท่ีสามารถนํามา

หั่นเปนแผนบาง หรือหั่นเปนเสน บางสวนอาจใชเนื้อติดมันในเนื้อโคนม เนื้อแดดเดียวท่ีไดจะมีสีเนื้อ
สดใสนาซ้ือ เม่ือนํามาทําใหสุกดวยการทอด เนื้อจะมีความนุมนารับประทาน หรือถาตองการเนื้อแดด
เดียวท่ีมีความกรอบเม่ือนํามาทําใหสุกมักใชเนื้อโคพื้นเมือง เพราะเนื้อแดดเดียวท่ีทําจากเน้ือโคพืน้เมือง
เม่ือเย็นลงจะแหงและแข็งกระดางกวาเนื้อโคนม 

 เนื้อสม สวนใหญใชเนื้อโคนม เนื่องจากมีปริมาณไขมันมากกวาเนื้อโคพื้นเมือง  จะ
เลือกใชเนื้อท่ีมีลักษณะเปนช้ิน สามารถนํามาหั่นเปนแผนได เชน เนื้อพื้นทอง เนื้อสีขาง เนื้อเสือรองไห 
และเศษเนื้อท่ีมีมันติดนํามาหั่นเปนเสนๆ  เปนตน  เพราะเม่ือนําช้ินเนื้อสมมาทอด เนื้อจะมีความมันวาว 
เม่ือเนื้อเย็นจะไมแหงกระดาง  

 ไสกรอกเปร้ียว เนื้อท่ีเลือกใชเปนเนื้อคุณภาพรอง ไมจาํเปนตองเปนเนื้อกอน อาจมี
ไขมันและเอ็นติดอยู เนื่องจากตองนําไปบดใหเปนช้ินเล็ก เชน เนื้อพืน้ทอง เนื้อสีขาง เนื้อแดง และเศษ
เนื้อ เปนตน สามารถใชไดท้ังเนื้อโคนมและเน้ือโคพื้นเมือง 

 แหนมเน้ือ  เนื้อท่ีเลือกใชจะเปนเนื้อกอนหรือมีปริมาณเนื้อแดงมาก  มักใชเนื้อโค
พื้นเมือง เนื่องจากแหนมท่ีไดจะมีลักษณะเนื้อแนน มีการเกาะตัวกันไดดี  
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จากการดําเนินงานวิจยั  ไดทําการนําเนื้อโคมาทําการแปรรูปเปนผลิตภัณฑชนดิตางๆ เพื่อเพิ่ม
มูลคา  ใชเนื้อรวมท้ังส้ิน 243 กิโลกรัม คิดเปนมูลคารวมท้ังหมด 25,566 บาท ซ่ึงมีปริมาณและมูลคา
ของช้ินสวนเนื้อโคท่ีนํามาเพิ่มมูลคาโดยการแปรรูปเปนผลิตภัณฑดังนี้  

- ผลิตภัณฑกลุมอิมัลช่ัน  ใชเนื้อคอของโคนมเพศเมียคัดท้ิง 21.70  กิโลกรัม มูลคา 2,387 
บาท และใชเนื้อโคพื้นเมืองไดแก เนื้อคอ 15.7 กิโลกรัม เนื้อพับนอก 28 กิโลกรัม เนื้อแดง 20.5 
กิโลกรัมและเศษเนื้อ 17.5 กิโลกรัม มูลคา 1,413 บาท 2,800 บาท 1,845 บาท และ 1,400 บาท ตามลําดับ 

- แฮม เลือกใชเนื้อรักบ้ีปริมาณ 13.8 กิโลกรัม เนื้อพับนอก 10 กิโลกรัม มูลคา 1,932 บาท 
และ 1,400 บาท ตามลําดับ 

- เนื้อสม เลือกใชเนื้อพื้นทองของโคนมเพศเมียคัดท้ิง 20 กิโลกรัม มูลคา 2,200 บาท 
- เนื้อแดดเดียว ใชเนื้อแดง 48.5 กิโลกรัมและเนื้อพับนอก 20 กิโลกรัม ของโคนมเพศเมีย

คัดท้ิง มูลคา 4,850 บาท และ 2,800 บาท ตามลําดับ 
- ไสกรอกเปร้ียว  เลือกเนื้อใชเนื้อสีขาง 10 กิโลกรัมและ พื้นทอง  9.1 กิโลกรัม มูลคา 900 

บาท และ 819 บาท ตามลําดับ 
- แหนม ใชเนื้อรักบ้ี 2.3 กิโลกรัม และ เนื้อปลาชอน 5.9 กิโลกรัม มูลคา  230 บาท และ 

590 บาท ตามลําดับ (ตารางท่ี  4.20) 
 

ตารางท่ี 4.20  ปริมาณและมูลคาของช้ินสวนเนื้อโคท่ีนํามาเพ่ิมมูลคาโดยการแปรรูปเปนผลิตภัณฑ 
พันธุโค ผลิตภัณฑ ชิ้นสวน ปริมาณ (กิโลกรัม) ราคา (บาทตอกิโลกรัม) มูลคา (บาท) 
โคนม กลุมอิมัลช่ัน เนื้อคอ 21.70           110.00   2,387.00  

 แฮม รักบ้ี 13.80           140.00         1,932.00  
  พับนอก 10.00           140.00  1,400.00  
 เนื้อสม พื้นทอง 20.00           110.00  2,200.00  
 เนื้อแดดเดียว เนื้อแดง 48.50           100.00  4,850.00  
  พับนอก 20.00           140.00  2,800.00  

โคพ้ืนเมือง กลุมอิมัลช่ัน เนื้อคอ 15.70             90.00  1,413.00  
  พับนอก 28.00           100.00  2,800.00  
  เนื้อแดง 20.50             90.00  1,845.00  
  เศษเน้ือ 17.50             80.00  1,400.00  
 ไสกรอกเปรี้ยว สีขาง 10.00             90.00     900.00  
  พื้นทอง 9.10             90.00   819.00  
 แหนม รักบ้ี 2.30           100.00    230.00  
  ปลาชอน 5.90           100.00     590.00  

รวม    243.00       25,566.00  
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1) ตนทุนการผลิตและการจําหนายผลิตภณัฑ 
 

1.1)  ผลิตภัณฑตะวันตก 

กลุมผลิตภัณฑอิมัลชั่น 
จากการนําเนื้อโคมาเพิ่มมูลคาโดยการนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑกลุมอิมัลช่ัน 

ไดแก ไสกรอก โบโลญา และมีทโลฟ ตามข้ันตอนการผลิตท่ีไดกลาวมาแลวขางตน ทําการผลิตท้ังหมด 
40 ชุด ใชสวนผสมตางๆ ตามท่ีระบุไว โดยใชวัตถุดิบในการผลิตไดแก เนื้อโคจํานวน 100 กิโลกรัม 
เนื้อหมู  20 กิโลกรัม  ไขมันแข็ง 72 กิโลกรัม และนํ้าแข็ง 48 กิโลกรัม  สวนเคร่ืองปรุงในการผลิตไดแก 
ผงเพรก เกลือฟอสเฟต  เกลืออิริโทเบท  ผงชูรส  น้ําตาลทราย  หอมหัวใหญ  กระเทียม  ผงปาปริกา และ
เคร่ืองเทศรวมไดผลิตภัณฑเร่ิมตน(แบทเทอร)ท้ังหมดประมาณ 259 กิโลกรัม ไดนํามาผลิตเปนไสกรอก
จํานวน  152 กิโลกรัม  โบโลญา  30 กิโลกรัม และมีทโลฟ  75 กิโลกรัม เนื่องจากผลิตภัณฑกลุม
อิมัลช่ันมีข้ันตอนผลิตเหมือนกัน ทําใหมีตนทุนรวมของวัตถุดิบและเคร่ืองปรุงคิดเปนเงินท้ังส้ิน 25,006 
บาท  ตนทุนเฉล่ีย 96.55 บาทตอกิโลกรัมดังตารางท่ี 4.21  
 

ตารางที่ 4.21  ตนทุนวัตถุดิบและเครื่องปรุงของผลิตภัณฑกลุมอิมัลช่ัน 

สวนผสม ปริมาณ (กิโลกรัม) ราคา (บาท/กิโลกรัม) เปนเงิน (บาท) 

วัตถุดิบ      
1. เนื้อโค 100.00 110.00 11,000.00 
2. เนื้อหม ู 20.00 150.00 3,000.00 
3. มันแข็ง 72.00 65.00 4,680.00 
4. น้ําแข็ง 48.00 10.00 480.00 

เคร่ืองปรุง     
1.  ผงเพรก 2.80 25.00 70.00 
2.  เกลือฟอสเฟต 1.20 100.00 120.00 
3. เกลืออริิโทเบท 0.40 190.00 76.00 
4.  ผงชูรส 0.40 85.00 34.00 
5. น้ําตาลทราย 1.40 30.00 42.00 
6. หอมหัวใหญ 4.80 35.00 168.00 
7. กระเทียม 2.40 140.00 336.00 
8. ปาปริกา 0.80 250.00 200.00 
9. เครื่องเทศรวม 4.80 1,000.00 4,800.00 

รวมตนทุนวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง   259.00  25,006.00 
เฉลีย่ตนทุนวัตถุดิบตอกิโลกรัม   96.55 
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เม่ือวิเคราะหตนทุนในการจําหนายผลิตภณัฑแตละชนดิยงัไมรวมคาเส่ือมอุปกรณ
และคาบรรจุภณัฑแบบแบงขาย พบวา 

- ไสกรอก ปริมาณการผลิต 152 กิโลกรัม ตนทุนในการจําหนายท้ังหมดเปนเงิน 
23,970.34 บาท ไดแก คาวตัถุดิบและเคร่ืองปรุง 14,675.34 บาท คาไสบรรจุ 2,205 บาท คาแกสหุงตม 
1,770 บาท  คาบรรจุภัณฑ  304 บาท  และคาแรงงาน 5,016 บาท  ตนทุนการจาํหนายไสกรอกเฉล่ีย
กิโลกรัมละ 157.70 บาท 

- โบโลญา ปริมาณการผลิต 30 กิโลกรัม ตนทุนในการจําหนายเปนเงิน 5,076.45 
บาท ไดแก  คาวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง 2,896.45 บาท คาไสโบโลญา 770 บาท คาแกสหุงตม 360 บาท คา
บรรจุภัณฑ 60 บาท และคาแรงงาน 990 บาท ตนทุนการจาํหนายโบโลญาเฉล่ียกิโลกรัมละ 169.21 บาท  

- มีทโลฟ ปริมาณการผลิต 75 กิโลกรัม มีตนทุนในการจําหนายเปนเงิน 10,736.12 
บาท ไดแก คาวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง 7,241.12 บาท คาแกสหุงตม 870 บาท  คาบรรจุภัณฑ  150 บาท  
และคาแรงงาน 2,475  บาท ตนทุนการจําหนายมีทโลฟเฉล่ียกิโลกรัมละ 143.15 บาท (ตารางท่ี 4.22) 
 

 
แฮม 
การนําเนื้อโคมาเพิ่มมูลคา ดวยการดองน้ําเกลือไดแก แฮม ตามข้ันตอนการผลิตท่ี

ไดกลาวมาแลวในข้ันตอนการดําเนินงาน ใชสวนผสมตามท่ีระบุไว โดยใชวัตถุดิบในการผลิตไดแก 
เนื้อโคสวนลูกรักบ้ี พับนอก จํานวน 22.5 กิโลกรัม สวนเคร่ืองปรุงในการผลิตน้ําหมัก (Brine) ไดแก ผง

ตารางท่ี 4.22  ตนทุนการจําหนายของผลิตภัณฑกลุมอิมัลช่ัน  (ไสกรอก โบโลญา  มีทโลฟ) 
ผลิตภัณฑ 

ตนทุนการจําหนาย 
ไสกรอก โบโลญา มีทโลฟ 

เปนเงิน (บาท) 

ปริมาณการผลิต   (กิโลกรัม) 152.00 30.00 75.00  
คาวัตถุดิบและเครื่องปรุง 14,675.34 2,896.45 7,241.12           24,812.90  
คาไสบรรจุ  (ไสดองเค็ม) 2,205.00 - -            2,205.00  
คาไสโบโลญา - 770.00 -                770.00  
คาแก็ส   1,770.00 360.00 870.00             3,000.00  
คาบรรจุภัณฑ 304.00 60.00 150.00                514.00  
คาแรงงาน  2 คน *300 บาท*14 วัน   5,016.00 990.00 2,475.00             8,481.00  
รวมตนทุนการจําหนาย 23,970.34 5,076.45 10,736.12           39,782.90  
เฉลีย่ตนทุนการจําหนายตอกิโลกรัม 157.70 169.21 143.15   
หมายเหตุ : ยังไมรวมคาเสื่อมอุปกรณ 

 ไสดองเค็ม 1 กก. บรรจุไสกรอกได  25 กก. 
 ไสโบโลญา 1 เมตร บรรจุโบโลญาได 3 กก. 
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เพรก เกลือฟอสเฟต  เกลืออิริโทเบท  ผงชูรส  น้ําตาลทราย  เกลือแกง และนํ้าเย็น หลังการอบสุกได
ปริมาณผลิตภัณฑแฮม 15.75 กิโลกรัม ทําใหมีตนทุนรวมของวัตถุดิบและเคร่ืองปรุงคิดเปนเงินท้ังส้ิน 
3,415 บาท  ตนทุนวัตถุดิบเฉล่ีย 216.82 บาทตอกิโลกรัม   เม่ือวิเคราะหตนทุนในการจําหนายผลิตภัณฑ 
พบวามีตนทุนในการจําหนายเปนเงิน 4,046 บาท ไดแก  คาวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง 3,415 บาท คาแกส
หุงตม 200 บาท  คาบรรจุภัณฑ  32 บาท  และคาแรงงาน 400  บาท ตนทุนการจําหนายแฮมเฉล่ีย
กิโลกรัมละ 256.9 บาท (ดังตารางท่ี 4.23) 

 
ตารางท่ี 4.23   ตนทุนวตัถุดบิและตนทุนการจําหนายของผลิตภัณฑแฮม 

สวนผสม ปริมาณ (กิโลกรัม) ราคา (บาท/กิโลกรัม) เปนเงิน (บาท) 

วัตถุดิบ     
เนื้อรักบ้ี เนื้อพับนอก 22.50 140.00 3,150.00 

เคร่ืองปรุง     
1. ผงเพรก 0.60 25.00 15.00 
2. เกลือฟอสเฟต 0.70 100.00 70.00 
3. น้ําตาลทราย 1.00 30.00 30.00 
4. ผงชูรส 0.30 85.00 25.50 
5. เกลืออริิโทเบท 0.40 190.00 76.00 
6. เกลือแกง 0.70 12.00 8.40 
7. น้ําเย็น 20.00 2.00 40.00 

รวมตนทุนวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง   3,414.90 
น้ําหนักเนื้อคงเหลือหลงัการอบสุก 15.75   
เฉลีย่ตนทุนวัตถุดิบตอกิโลกรัม   216.82 

ตนทุนการจําหนาย    
ปริมาณการผลิต  (กิโลกรัม) 15.75   
คาวัตถุดิบและเครื่องปรุง   3,414.90 
คาแก็ส   200.00 
คาบรรจุภัณฑ     32.00 
คาแรงงาน 1 คน  200 บาท จํานวน 2 วัน      400.00 
รวมตนทุนการจําหนาย   4,046.40 
เฉลีย่ตนทุนการจําหนายตอกิโลกรัม   256.91 
หมายเหตุ : ยังไมรวมคาเสื่อมอุปกรณ 
                   ยังไมรวมคาบรรจุภัณฑแบบแบงขาย 
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1.2) ผลิตภัณฑพื้นบาน 
 

 - เนื้อแดดเดียว  
การแปรรูปเนือ้โคเปนเนื้อแดดเดยีว สามารถผลิตได 22.5 ชุด ใชสวนผสม

ตางๆ ตามท่ีระบุไว โดยใชวัตถุดิบในการผลิตไดแก เนือ้โคจํานวน 67.50 กิโลกรัม สวนเคร่ืองปรุงใน
การผลิตไดแก ผงเพรก เกลือแกง  ผงชูรส  น้ําตาลทราย  และน้ําปลาแท หลังจากเนื้อผานการตากแดด
ประมาณ 4-5 ช่ัวโมง พบวาไดปริมาณเนื้อแดดเดียว 48.12 กิโลกรัม มีตนทุนวตัถุดบิและเคร่ืองปรุงคิด
เปนเงินท้ังส้ิน 7,679.70 บาท  คิดเปนตนทุนวัตถุดิบเฉล่ียกิโลกรัมละ 159.59 บาท เม่ือนําผลิตภัณฑเนื้อ
แดดเดียวไปจาํหนาย พบวามีตนทุนในการจําหนายเปนเงิน 9,775.94 บาท ประกอบดวย วัตถุดบิและ
เคร่ืองปรุง 7,679.70 บาท บรรจุภัณฑ  96.24 บาท  และแรงงาน 2,000  บาท ตนทุนการจําหนายเนื้อแดด
เดียวเฉล่ียกิโลกรัมละ 203.16 บาท (ตารางท่ี 4.24)  

 

ตารางท่ี 4.24   ตนทุนวตัถุดบิและตนทุนการจําหนายของผลิตภัณฑเนือ้แดดเดียว 

สวนผสม ปริมาณ (กิโลกรัม) ราคา (บาท/กิโลกรัม) เปนเงิน (บาท) 

วัตถุดิบ    
เนื้อแดง        67.50     110.00     7,425.00  

เคร่ืองปรุง     
1. ผงเพรก         0.45        25.00       11.25  
2. เกลือแกง 0.23         12.00  2.70  
3. น้ําตาลทราย         2.70          30.00         81.00  
4. ผงชูรส          0.45          85.00        38.25  
5. น้ําปลาแท      2.70           45.00  121.50  

รวมตนทุนวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง   7,679.70  
น้ําหนักเนื้อคงเหลือหลงัการตาก    48.12    
เฉลีย่ตนทุนวัตถุดิบตอกิโลกรัม      159.59  

ตนทุนการจําหนาย    
ปริมาณการผลิต  (กิโลกรัม) 48.12   
คาวัตถุดิบและเครื่องปรุง    7,679.70 
คาบรรจุภัณฑ            96.24  
คาแรงงาน 2 คน คนละ 200 บาท เวลา 5 วัน          2,000.00  
รวมตนทุนการจําหนาย       9,775.94  
เฉลีย่ตนทุนการจําหนายตอกิโลกรัม       203.16  
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-เนื้อสม 
การแปรรูปเปนเนื้อสม ตามข้ันตอนการผลิตท่ีไดกลาวมาแลวขางตน ดวยการ

ใชวัตถุดิบในการผลิตไดแก เนื้อโคสวนพื้นทอง จํานวน 20 กิโลกรัม  สวนเคร่ืองปรุงในการผลิตไดแก 
ผงเพรก เกลือฟอสเฟต เกลือแกง ผงชูรส  น้ําตาลทราย กระเทียมสด  และขาวเหนียวสุก ใชตนทุน
วัตถุดิบและเคร่ืองปรุงคิดเปนเงินท้ังส้ิน 2,529.40 บาท  ตนทุนวัตถุดิบเฉล่ียกิโลกรัมละ 104.1 บาท  เม่ือ
นําผลิตภัณฑไปจําหนาย พบวาผลผลิตเนื้อสม 24.30 กิโลกรัม มีตนทุนการจําหนายรวมเปนเงิน 2,978 
บาท ไดแกวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง 2,529.40 บาท บรรจุภัณฑ 48.60 บาท  และแรงงาน 400  บาท ตนทุน
การจําหนายเนื้อสมเฉล่ียกิโลกรัมละ 122.55 บาท (ตารางท่ี 4.25) 

 

ตารางท่ี 4.25  ตนทุนวตัถุดิบและตนทุนการจําหนายของผลิตภัณฑเนื้อสม 
สวนผสม ปริมาณ  (กิโลกรัม) ราคา (บาท/กิโลกรัม) เปนเงิน (บาท) 

วัตถุดิบ    
เนื้อพื้นทอง                20.00               110.00              2,200.00  

เคร่ืองปรุง    
1. ผงเพรก                  0.40                 25.00                    10.00  
2. เกลือฟอสเฟต                  0.20               100.00                    20.00  
3. เกลือแกง                  0.20                 12.00                      2.40  
4.  น้ําตาลทราย                  0.20                 30.00                      6.00  
5.  ผงชูรส                  0.20                 85.00                    17.00  
6.  กระเทียมสด                  1.50               140.00                  210.00  
7.  ขาวเหนียวสกุ                  1.60                 40.00                    64.00  

รวมตนทุนวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง                2,529.40  
รวมปริมาณวัตถุดิบท่ีคลุกเคลากัน  24.30   

เฉลีย่ตนทุนวัตถุดิบตอกิโลกรัม 
 

 
   

104.10 
ปริมาณการผลิต (กิโลกรัม) 24.30   
คาวัตถุดิบและเครื่องปรุง                2,529.40  
คาบรรจุภัณฑ                       48.60  
คาแรงงาน  1คน 200 บาท จํานวน 2 วัน                     400.00  
รวมตนทุนการจําหนาย               2,978.00  
เฉลีย่ตนทุนการจําหนายตอกิโลกรัม   122.55 
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 - ไสกรอกเปร้ียว 
การแปรรูปไสกรอกเปร้ียว ตามข้ันตอนการผลิตท่ีไดกลาวมาแลวขางตน ใช

วัตถุดิบในการผลิต ประกอบดวย เนื้อโคสวนพื้นทอง จํานวน 20 กิโลกรัม ไขมัน 7.5 กิโลกรัม และหนัง
หูโคตมสุก 8 กิโลกรัม  สวนเคร่ืองปรุงในการผลิตไดแก ผงเพรก เกลือฟอสเฟต ผงชูรส  น้ําตาลทราย 
กระเทียมสด  ขาวเหนียวสุก และพริกไทยบด ไสดองเค็มใชสําหรับบรรจุ มีตนทุนวัตถุดิบและ
เคร่ืองปรุงรวมเปนเงินท้ังส้ิน 3,888.00 บาท  ตนทุนวัตถุดิบเฉล่ียกิโลกรัมละ 112.11 บาท  เม่ือนํา
ผลิตภัณฑออกจําหนาย พบวา ปริมาณผลผลิตไสกรอกเปร้ียว 34.70  กิโลกรัม มีตนทุนการจําหนายรวม
เปนเงิน 5,557.36 บาท ไดแกวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง 3,888.00 บาท บรรจุภัณฑ  69.36 บาท  และแรงงาน 
1,600 บาท ตนทุนการจําหนายไสกรอกเปร้ียวเฉล่ียกิโลกรัมละ 160.25 บาท (ตารางท่ี 4.26) 

 

- แหนมเนื้อ 
 การแปรรูปแหนมเนื้อ ตามขั้นตอนการผลิตท่ีไดกลาวมาแลวขางตน ใช

วัตถุดิบในการผลิต ประกอบดวย เนื้อโคสวนเนื้อรักบ้ี จํานวน 9 กิโลกรัม  และหนังหูโคตมสุก จํานวน 
4.8 กิโลกรัม สวนเคร่ืองปรุงในการผลิตไดแก ผงเพรก เกลือฟอสเฟต ผงชูรส  น้ําตาลทราย กระเทียม
สด  ขาวเหนียวสุก และพริกข้ีหนูสวน รวมตนทุนวัตถุดิบและเครื่องปรุงเปนเงิน 1,516.02 บาท  ตนทุน
วัตถุดิบเฉล่ียกิโลกรัมละ 89.71 บาท เม่ือนําผลิตภัณฑออกจําหนาย พบวาปริมาณผลผลิตแหนม 16.90 
กิโลกรัม มีตนทุนในการจําหนายรวมเปนเงิน 1,949.82 บาท ไดแกวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง 1,516.02 บาท 
บรรจุภัณฑ 33.80 บาท  และแรงงาน 400.00 บาท ตนทุนการจําหนายแหนมเนื้อเฉล่ียกิโลกรัมละ 
115.38 บาท (ตารางท่ี 4.27) 
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ตารางท่ี 4.26  ตนทุนวตัถุดิบและตนทุนการจําหนายของผลิตภัณฑไสกรอกเปร้ียว 

สวนผสม ปริมาณ (กิโลกรัม) ราคา (บาท/กิโลกรัม) เปนเงิน(บาท) 

วัตถุดิบ    
1. เนื้อพ้ืนทอง เนื้อสีขาง 20.00 110.00 2,200.00 
2. ไขมัน 7.50 65.00 487.50 
3. หนังหูโคตมสุก 8.00 60.00 480.00 

เคร่ืองปรุง    
1. ผงเพรก 0.50 25.00 12.50 
2. เกลือฟอสเฟต 0.20 100.00 20.00 
3. น้ําตาลทราย 0.20 30.00 6.00 
4. ผงชูรส 0.20 85.00 17.00 
5. กระเทียมสด 1.80 140.00 252.00 
6. ขาวเหนียวสกุ 1.20 40.00 48.00 
7. พริกไทยบด 0.20 250.00 50.00 
8. ไสหมูดองเค็ม 1.00 315.00 315.00 

รวมตนทุนวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง   3,888.00 
รวมวัตถุดิบท้ังหมด 40.80   
วัตถุดิบหลังการผึ่งลมใหแหง 34.68   

เฉลีย่ตนทุนวัตถุดิบตอกิโลกรัม   112.11 
ตนทุนการจําหนาย    

ปริมาณการผลิต  (กิโลกรัม) 34.68   
ตนทุนวัตถุดิบ   3,888.00 
บรรจุภัณฑ  (บาท)   69.36 
แรงงาน 2 คน คนละ 200 บาท จํานวน 4 วัน   1,600.00 
รวมตนทุนการจําหนาย   5,557.36 
เฉลีย่ตนทุนการจําหนายตอกิโลกรัม   160.25 
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ตารางท่ี 4.27  ตนทุนวตัถุดิบและตนทุนการจําหนายของผลิตภัณฑแหนมเน้ือ 

สวนผสม ปริมาณ (กิโลกรัม) ราคา (บาท/กิโลกรัม) เปนเงิน (บาท) 

วัตถุดิบ    
1.เนื้อรักบ้ี 9.00 110.00 990.00 
2.หนังหูโคตมสุก 4.80 60.00 288.00 

เคร่ืองปรุง    
1.ผงเพรก 0.24 25.00 6.00 
2.เกลือฟอสเฟต 0.14 100.00 13.50 
3.น้ําตาลทราย 0.08 30.00 2.52 
4.ผงชูรส 0.12 85.00 10.20 
5.กระเทียมสด 0.90 140.00 126.00 
6.ขาวเหนียวสกุ 1.32 40.00 52.80 
7.พริกข้ีหนูสวน 0.30 90.00 27.00 

รวมตนทุนวัตถุดิบและเคร่ืองปรุง   1,516.02 
รวมวัตถุดิบท่ีคลุกเคลากัน (กก.) 16.90   
เฉลีย่ตนทุนวัตถุดิบตอกิโลกรัม   89.71 

ตนทุนการจําหนาย    
ปริมาณการผลิต  (กิโลกรัม) 16.90   
ตนทุนวัตถุดิบ   1,516.02 
บรรจุภัณฑ  (บาท)   33.80 
แรงงาน 2คน คนละ 200บาท จํานวน 1 วัน   400.00 
รวมตนทุนการจําหนาย   1,949.82 
เฉลีย่ตนทุนการจําหนายตอกิโลกรัม   115.38 

 
2) ผลตอบแทนจากการจําหนายผลิตภัณฑ 
ผลการวิเคราะหตนทุนในการจําหนายผลิตภัณฑชนิดตางๆ ตอกิโลกรัม ทําใหสามารถต้ังราคา

จําหนายของผลิตภัณฑตางๆ และทําการวิเคราะหสวนตางท่ีเพิ่มข้ึนหรือกําไรที่ไดจากการเพิ่มมูลคาจาก
การแปรรูปเนื้อโคได ดังนี้  

ไสกรอก  มีตนทุนจําหนายกิโลกรัมละ 157.7 บาท จําหนายในราคากิโลกรัมละ 250 บาท มี
สวนตางท่ีเพิ่มข้ึน 92.3 บาทตอกิโลกรัม คิดเปนรอยละ 58.53 ของตนทุน และจากปริมาณการผลิต
ท้ังหมด 152 กิโลกรัม จําหนายในราคาท่ีต้ังไว คิดเปนมูลคาสินคา 38,000 บาท หักคาตนทุนการ
จําหนาย 23,970.34 บาท คงเหลือกําไรจากการผลิตเปนเงิน 14,029.66 บาท 
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โบโลญา  มีตนทุนจําหนายกิโลกรัมละ 169.21 บาท จําหนายในราคากิโลกรัมละ 250 บาท มี 
สวนตางท่ีเพิ่มข้ึน 80.79 บาทตอกิโลกรัม คิดเปนรอยละ 47.74 และจากปริมาณการผลิตท้ังหมด 30 
กิโลกรัม จําหนายในราคาท่ีต้ังไว คิดเปนมูลคาสินคา 7,500 บาทหักคาตนทุนการจําหนาย 5,076.45 บาท  
คงเหลือกําไรจากการผลิตเปนเงิน  2,423.55 บาท 

มีทโลฟ  มีตนทุนจําหนายกิโลกรัมละ 143.15  บาท จําหนายในราคา 250 บาทตอกิโลกรัม มี
สวนตางท่ีเพิ่มข้ึน 106.85 บาทตอกิโลกรัม คิดเปนรอยละ 74.64 และจากปริมาณการผลิตท้ังหมด 75 
กิโลกรัม จําหนายในราคาท่ีต้ังไว คิดเปนมูลคาสินคา 18,750 บาท หักคาตนทุนการจําหนาย 10,736.12
บาท คงเหลือกําไรจากการผลิตเปนเงิน  8,013.88 บาท 

แฮม  มีตนทุนจําหนาย 256.91  บาทตอกิโลกรัม จําหนายในราคา 400 บาทตอกิโลกรัม มีสวน 
ตางท่ีเพิ่มข้ึน 143.09  บาทตอกิโลกรัม คิดเปนรอยละ 55.69 และจากปริมาณการผลิตท้ังหมด 15.75
กิโลกรัม จําหนายในราคาท่ีต้ังไวคิดเปนมูลคาสินคา 6,300 บาท หักคาตนทุนการจําหนาย 4,046.4 บาท 
คงเหลือกําไร จากการผลิตเปนเงิน  2,253.6 บาท 

เนื้อแดดเดยีว มีตนทุนจําหนาย 203.16 บาทตอกิโลกรัม จําหนายในราคา 300 บาทตอ
กิโลกรัม มีสวนตางท่ีเพิ่มข้ึน 96.84  บาทตอกิโลกรัม คิดเปนรอยละ 47 .67และจากปริมาณการผลิต
ท้ังหมด 48 .12 กิโลกรัม จําหนายในราคาที่ต้ังไวคิดเปนมูลคาสินคา 14 ,436 บาท หักคาตนทุนการ 
จําหนาย 9,775.9 บาท คงเหลือกําไรจากการผลิตเปนเงิน  4,660.06 บาท 

เนื้อสม  มีตนทุนจําหนาย 122.55บาทตอกิโลกรัม จําหนายในราคา 250 บาทตอกิโลกรัม มี
สวนตางท่ีเพิ่มข้ึน 127.45 บาทตอกิโลกรัม คิดเปนรอยละ 104 และจากปริมาณการผลิตท้ังหมด 24.3 
กิโลกรัม จําหนายในราคาท่ีต้ังไวคิดเปนมูลคาสินคา 6,075 บาท หักคาตนทุนการจําหนาย 2,978 บาท 
คงเหลือกําไรจากการผลิตเปนเงิน  3,097 บาท 

ไสกรอกเปร้ียว  มีตนทุนจําหนาย 160.25บาทตอกิโลกรัม จําหนายในราคา 250 บาทตอ
กิโลกรัม มีสวนตางท่ีเพิ่มข้ึน 89.75 บาทตอกิโลกรัม คิดเปนรอยละ 56.01 และจากปริมาณการผลิต
ท้ังหมด 34.68 กิโลกรัม จําหนายในราคาที่ต้ังไว คิดเปนมูลคาสินคา 8,670 บาท หักคาตนทุนการ
จําหนาย 5,557.36 บาท คงเหลือกําไรจากการผลิตเปนเงิน  3,112.64 บาท 

แหนม  มีตนทุนจําหนาย 115.38 บาทตอกิโลกรัม จําหนายในราคา 250 บาทตอกิโลกรัม มี
สวนตางท่ีเพิ่มข้ึน 134.62 บาทตอกิโลกรัม คิดเปนรอยละ 116.67 และจากปริมาณการผลิตท้ังหมด 16.9 
กิโลกรัม จําหนายในราคาท่ีต้ังไวคิดเปนมูลคาสินคา 4,224.75 บาท หักคาตนทุนการจําหนาย 1,949.82 
บาท คงเหลือกําไรจากการผลิตเปนเงิน  2,274.93 บาท   

จะเห็นวา ผลิตภัณฑกลุมตะวันตกมีปริมาณการผลิตรวมท้ังหมด 272.75 กิโลกรัม ในขณะท่ี
ผลิตภัณฑกลุมพื้นบานมีปริมาณการผลิตรวมเพียง 124.00 กิโลกรัม ซ่ึงผลิตภัณฑท่ีผลิตไดมากท่ีสุด 
ไดแกไสกรอก รองลงมาคือ มีทโลฟ เนื้อแดดเดียว  ไสกรอกเปร้ียว โบโลญา เนื้อสม แหนมเนื้อและ
แฮม ตามลําดับ ซ่ึงปริมาณการผลิตของแตละผลิตภัณฑดังกลาวจะสอดคลองกับผลตอบแทนท่ีไดจาก
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การจําหนาย คือ ผลิตภัณฑท่ีไดผลตอบแทนมากท่ีสุดคือ ไสกรอก  รองลงมาก็คือ มีทโลฟ เนื้อเเดดเดียว 
ไสกรอกเปร้ียว เนื้อสม โบโลญา แหนมเน้ือและแฮม ตามลําดับ  ยกเวนเนื้อสมกับโบโลญา ท่ีเนื้อสม
ผลิตไดนอยกวาแตไดผลตอบแทนมากกวาโบโลญา (ตารางท่ี 4.28) 

 
4.6  การเปรียบเทียบผลตอบแทน (รายได) กอนการเพิ่มมูลคาและผลตอบแทนหลังการเพิ่ม

มูลคาท่ีไดจากการแปรสภาพโค 
รายไดจากช้ินสวนเนื้อแดง เคร่ืองในและผลพลอยได โดยไมมีการเพิ่มมูลคา(แบบเดิม) มีคา

เทากับ  149,511 บาท  เปนรายไดจากการจําหนายช้ินสวนเนื้อสดเพียงอยางเดียว 133,749  บาท  รายได
จากเคร่ืองใน 9,628 บาท  ผลพลอยได 5,714  บาท กระดูกและไขมันจากการตัดแตง 420 บาท  ตนทุน
การชําแหละและคาลวงเวลาการตัดแตง 114,271 บาท ไดผลตอบแทนสุทธิ  35,240 บาท 

ในขณะท่ีรายไดจากการจําหนายเน้ือและผลิตภัณฑมีรูปแบบที่หลากหลาย มีคาเทากับ 
180,947.13 บาท  เปนรายไดจาการจําหนายช้ินสวนเนื้อ 76,743.60 บาท (เนื้อสด  52,267.00 บาท เนื้อ
สไลด 5,258.30  บาท ชุดลาบ 2,412.00 บาท และเนื้อหมัก 16,806.30 บาท )รายไดจาการจําหนายเคร่ือง
ใน  17,120.00 บาท ผลพลอยได 10,186.20 บาท ผลิตภัณฑ 39,865.33 บาท กระดูกและไขมันจากการ
ตัดแตง 420.00 บาท และเนื้อคงเหลือ 28,061.00 บาท (ยังไมไดจําหนาย) เม่ือหักตนทุนการชําแหละและ
คาลวงเวลาการตัดแตง 114,271.00 บาท ทําใหไดผลตอบแทนสุทธิ (รายไดสุทธิ) 66,676.13 บาท 
(ตารางท่ี 4.29) 

เม่ือนําผลตอบแทนสุทธิ (รายไดสุทธิ) ของท้ัง 2 รูปแบบการจําหนายมาเปรียบเทียบกันจะ
พบวา ผลตอบแทนหลังการเพิ่มมูลคาเนื้อโคจะมีผลตอบแทนท่ีเพิ่มข้ึน 31,436 บาท คิดเปนรอยละ 
89.20 ของรายไดกอนการเพิ่มมูลคา แตอยางไรก็ตามผลตอบแทนท่ีเพิ่มข้ึนนี้ยังไมรวมคาลงทุนและ
เส่ือมอุปกรณท่ีใชในการทําผลิตภัณฑ 
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ตารางที่ 4.28  ผลตอบแทนจากการเพิ่มมูลคาจากการแปรรูปเนื้อโคเปนผลิตภัณฑ 
สวนตางที่เพิ่มขึ้น ทดสอบชิม 

ผลิตภัณฑ 
ตนทุนจําหนาย
(บาท/กิโลกรัม) 

ราคาจําหนาย
(บาท/กิโลกรัม) (บาท/กิโลกรัม) รอยละ 

ปริมาณการ
ผลิต(กิโลกรัม) 

ตนทุนการ
จําหนาย(บาท) 

มูลคา
(บาท) 

ผลตอบแทน
(บาท) ปริมาณ(กก.) มูลคา (บ.) 

ตะวันตก 
ไสกรอก 157.70 250.00 92.30 58.53 152.00 23,970.34 38,000.00 14,029.66 25.00 6,250.00 
โบโลญา 169.21 250.00 80.79 47.74 30.00 5,076.45 7,500.00 2,423.55 8.00 2,000.00 
มีทโลฟ 143.15 250.00 106.85 74.64 75.00 10,736.12 18,750.00 8,013.88 10.00 2,500.00 
แฮม 256.91 400.00 143.09 55.69 15.75 4,046.40 6,300.00 2,253.60 5.00 2,000.00 

 272.75 43,829.31 70,550.00 26,720.69 48.00 12,750.00 
พื้นบาน 
เนื้อแดดเดียว 203.16 300.00 96.84 47.67 48.12 9,775.94 14,436.00 4,660.06 13.00 3,900.00 
เนื้อสม 122.55 250.00 127.45 104.00 24.30 2,978.00 6,075.00 3,097.00 8.00 2,000.00 
ไสกรอกเปรี้ยว 160.25 250.00 89.75 56.01 34.68 5,557.36 8,670.00 3,112.64 10.00 2,500.00 
แหนม 115.38 250.00 134.62 116.67 16.90 1,949.82 4,224.75 2,274.93 8.00 2,000.00 

 124.00 20,261.12 33,405.75 13,144.63 39.00 10,400.00 
รวม 396.75 64,090.42 103,955.75 39,865.33 87.00 23,150.00 
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ตารางท่ี 4.29 ผลตอบแทนกอนการเพิ่มมูลคาและผลตอบแทนหลังการเพ่ิมมูลคาท่ีไดจากการแปร 
สภาพโค 

ผลตอบแทนกอนเพิ่มมูลคา  ผลตอบแทนหลังเพิ่มมูลคา 
ลักษณะท่ีศึกษา 

เปนเงินรวม (บาท)  เปนเงินรวม (บาท) 

รายไดจากการจําหนาย  (บาท)   
เนื้อสด 133,749.001/ 52,267.00 
เนื้อสไลด - 5,258.30 
ชุดลาบ - 2,412.00 
เนื้อหมัก - 16,806.30 

รวมชิ้นสวนเนื้อ  133,749.00 76,743.60 
เคร่ืองใน  9,628.00 17,120.00 
ผลพลอยได 5,714.00 10,186.20 

รวมเคร่ืองในและผลพลอยได  15,342.00 27,306.20 
รวมผลิตภณัฑ  - 39,865.33 

มูลคาเนื้อคงเหลือ  - 28,061.00 
จําหนายกระดกูและไขมันจากตัดแตงซาก 420.00 420.00 

รายไดท้ังหมด  149,511.00 180,947.13 
ตนทุนการชําแหละ 111,271.00 111,271.00 
คาลวงเวลาการตัดแตง 3,000.00 3,000.00 
รวมตนทุนท้ังหมด 114,271.00 114,271.00 

ผลตอบแทนสุทธิ 35,240.00 66,676.13 
ตนทุนการทดสอบชิม   

เนื้อสด  8,551.00 
ผลิตภัณฑ  23,150.00 

คงเหลือ   34,975.13 

หมายเหตุ : 1/  รายไดรวมจากการขายสงเน้ือโคพ้ืนเมือง และเน้ือโคพ้ืนเมืองผสมบราหมัน  38,756 บาท   
โคนมคัดทิ้ง 94,993 บาท 
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4.7 การศึกษาทัศนคติของผูบริโภคเก่ียวกับคุณภาพของผลิตภณัฑจากเนื้อโค 
 

4.7.1 ขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถาม 
ผลการสัมภาษณผูบริโภค ในดานสภาพพื้นฐานทางเศรษฐกิจและสังคม  ทัศนคติ

พฤติกรรมการบริโภค  การเลือกซ้ือ การใชประโยชน และการประเมินคุณภาพเนื้อโคและผลิตภัณฑเนื้อ    
มีดังนี้ 

การศึกษาเปรียบเทียบความพึงพอใจและความตองการบริโภคผลิตภัณฑเนื้อโค จากการ
สัมภาษณกลุมประชากรจํานวน  235  ราย  โดยเปนเพศชายรอยละ 48.1 นอยกวา เพศหญิงรอยละ 51.9  
มีอายุเฉล่ียท่ี 28.3 ป ซ่ึงมีชวงอายุนอยกวา 25 ป คิดเปนรอยละ 43.5 รองลงมาคือชวงอายุ  35-45 ป คิด
เปนรอยละ26  ชวงอายุ 25-35 ป คิดเปนรอยละ 19 และชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป คิดเปนรอยละ  11.5    

สถานภาพสวนใหญรอยละ 73.2 มีสถานภาพโสด รอยละ 26.4 มีสถานภาพสมรส  ดาน
ศาสนาสวนใหญ รอยละ 97.9 นับถือศาสนาพุทธ  รอยละ 1.7 นับถือศาสนาคริสต และรอยละ 0.4  นับ
ถือศาสนาอิสลาม 

รายไดตอเดือน พบวาสวนใหญรอยละ 66 มีรายไดตํ่ากวา 10,000 บาท รองลงมารอยละ  
19.6 มีรายได 10,000 – 20,000 บาท  รอยละ 6.4 มีรายได  20,001 – 30,000 บาท    

รายจายคาอาหารเฉล่ียอยูท่ี   235   บาทตอคน  
ระดับการศึกษาพบวา สวนใหญรอยละ 68.9 อยูในระดับปริญญาตรี รองลงมารอยละ 11.1

อยูในระดับปริญญาโท  รอยละ 8.1อยูในระดับมัธยมศึกษา   
อาชีพของผูตอบแบบสอบถาม พบวา รอยละ 43.0 เปนนักเรียน/นักศึกษา รองลงมาคือรอย

ละ 33.6 เปนขาราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ/รัฐวิสาหกิจ รอยละ 18.3 เปนพนักงาน/ลูกจางเอกชน รอย
ละ  1.7 เปนแมบาน  รอยละ 0.9 ประกอบอาชีพสวนตัว   และอ่ืนๆ รอยละ 0.4  

สถานท่ีบริโภคอาหาร พบวารอยละ 37.4 รับประทานอาหารใกลเคียงกันระหวางในบาน
และนอกบาน ในขณะรอยละ 36.6 รับประทานอาหารนอกบาน (รานคา ท่ีทํางาน) รอยละ 26.0 
รับประทานอาหารในบานอยูท่ี (ตารางท่ี 4.30) 

 
 
 
 
 
 
 
 



 92 

ตารางท่ี 4.30  ขอมูลดานสภาพพื้นฐานทางเศรษฐกิจและสังคม   

ขอมูล รอยละ   

เพศ 
ชาย 
หญิง 

 
48.1 
51.9 

อายุ 
< 25 ป 
25 - 35 ป 
35 - 45 ป 
>45 ป ข้ึนไป 

 
43.5 
19 
26 

11.5 

สถานภาพ 
โสด 
สมรส 
อ่ืนๆ 

 
73.2 
26.4 
0.4 

ศาสนา 
พุทธ 
คริสต 
อิสลาม 

 
97.9 
1.7 
0.4 

รายไดตอเดือน 
<10,000 บาท 
10,001 – 20,000 บาท 
20,001 – 30,000 บาท 
30,001 – 40,000 บาท 
40,001 – 50,000 บาท 
>50,000  บาทข้ึนไป 

 
66 

19.6 
6.4  
1.7 
2.6 
3.8 
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4.7.2 ทัศนคตท่ีิมีตอเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโค  
จากขอมูลการสัมภาษณเกี่ยวกับทัศนคติท่ีมีตอเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโคของผูให

สัมภาษณพบวา  มีความเห็นสวนใหญอยูในระดับ 4 ท่ีมีตอเนื้อโคจากแหลงจําหนายท่ีดีเนื้อก็มักจะดี
รอยละ  41.7 รองลงมาคือเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโคมีราคาแพงรอยละ37.9 และเน้ือโคและ
ผลิตภัณฑจากเนื้อโคมีรสชาติดี/อรอยรอยละ 37  ยังพบวาผูใหสัมภาษณมีความเห็นสวนใหญอยูใน
ระดับ 3   เกี่ยวกับเนื้อโคมีความสะอาดและปลอดภัยถึงรอยละ 45.5   และการรับประทานเน้ือโค/
ผลิตภัณฑจากเนื้อโคทําใหสุภาพดีรางกายแข็งแรงรอยละ43.8 ขณะท่ีการรับประทานเน้ือโค/ผลิตภัณฑ
จากเนื้อโคทําใหเกิดผลเสียตอสุขภาพรอยละ 35.5 ดังตารางท่ี  4.31 

 

ตารางท่ี 4.30  ขอมูลดานสภาพพื้นฐานทางเศรษฐกิจและสังคม  (ตอ) 

ขอมูล รอยละ  

ระดับการศึกษา 
ตํ่ากวาประถมศึกษา 
ประถมศึกษา 
มัธยมศึกษา 
อาชีวศึกษา 
ปริญญาตรี 
ปริญญาโท 
ปริญญาเอก 
อ่ืนๆ 

 
0.4 
0.9 
8.1 
6.0 
69.8 
11.1 
3.0 
0.9 

อาชีพหลัก 
นักเรียน/นักศึกษา 
ขาราชการ/รัฐวิสาหกิจ 
ธุรกิจสวนตัว 
พนักงาน/ลูกจางเอกชน 
แมบาน 
อ่ืนๆ 

 
43.0 
33.6 
0.9 
18.3 
1.7 
0.4 

สถานท่ีการบริโภคอาหาร 
ในบาน 
นอกบาน (รานคา ท่ีทํางาน) 
ใกลเคียงกันระหวางในบานและนอกบาน 

 
26.0 
36.6 
37.4 
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ตารางท่ี 4.31 ทัศนคติของผูบริโภคท่ีมีตอเนื้อโคและผลิตภัณฑ 
ระดับความเห็น (รอยละ) 

ทัศนคติท่ีมีตอเนื้อโค 
0 1 2 3 4 5 

เนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโคมีรสชาติ ดี/อรอย 1.3 2.6 6.4 31.5 37.0 21.3 
เนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโคมีราคาแพง 0.9 2.6 11.1 31.1 37.9 16.6 
เนื้อโคจากแหลงจําหนายท่ีด ีเนื้อก็มักจะด ี 0.4 2.6 8.9 21.7 41.7 24.7 
โดยท่ัวไปเนื้อโคมีความสะอาดและปลอดภัย 1.3 4.3 13.6 45.5 24.7 10.6 
การรับประทานเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโคทําให
สุภาพดี รางกายแข็งแรง  

1.3 3.4 14.5 43.8 28.9 8.1 

การรับประทานเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโคทําให
เกิดผลเสียตอสุขภาพ 

5.1 14.9 26.0 35.5 14.5 4.3 

หมายเหตุ  ระดับความเห็น  0 = ไมมีความเห็น,   1- 5 = จากนอยท่ีสุด – มากท่ีสุด 
 

4.7.3 พฤติกรรมการบริโภคเนื้อโคและผลิตภัณฑเนื้อโค   
จากขอมูลการสัมภาษณเกี่ยวกับพฤติกรรมการบริโภคเนื้อโคและผลิตภัณฑเนื้อโค  พบวา 

การรับประทานเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค สวนใหญรับประทาน 1-3 วัน/สัปดาหรอยละ 75 รองลงมา  
รับประทานทุกวันรอยละ 13.6   4-6 วัน/สัปดาหรอยละ 11  และอ่ืนๆรอยละ 0.4 ตามลําดับ  

คาอาหารในการรับระทานเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค เฉล่ีย/ คร้ัง อยูท่ี 114 บาท  
วัตถุประสงคในการรับประทานเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโคนอกบาน สวนใหญเนื่อง

ใน โอกาสพิเศษ/วันสําคัญ รอยละ 62  รองลงมาจะรับประทานนอกบานก็ตอเม่ือมีการนัดสังสรรค อยูท่ี
รอยละ 27  สวนการรับประทานนอกบานเปนประจํา อยูท่ีรอยละ 11 

รานอาหารท่ีไปรับประทานประเภทเนื้อโคเปนประจํา สวนใหญเปนรานอาหารประเภท
ปง-ยาง มีถึงรอยละ 48.0  รองลงมาเปนรานอาหารพื้นบาน รอยละ 34   รานอาหารไทย รอยละ 11  ราน 
สเตก รอยละ 5 และอ่ืนๆ รอยละ 2 ตามลําดับ   

สถานท่ีต้ังจุดจําหนายเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโคท่ีผูบริโภคสะดวกซ้ือรับประทานเปน
ประจํา สวนใหญจะสะดวกซ้ือจากรานเขียงเนื้อในตลาดสด อยูท่ีรอยละ 68  รองลงมาจะสะดวกซ้ือใน
ซุปเปอรมาเก็ต รอยละ 17 ,โรงฆาใกลบาน รอยละ 12  และท่ีอ่ืนๆ รอยละ 3  

ดานความรูเร่ืองเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโคท่ีซ้ือเพื่อนํามาบริโภคของผูบริโภค พบวา 
สวนใหญแลวผูบริโภคมีความรูอยูบาง รอยละ 52  สวนผูท่ีมีความรู มีรอยละ 38  ผูท่ีไมมีความรู มีรอย
ละ 8 และอ่ืนๆ รอยละ 2 
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ประเภทของเนื้อโคท่ีเลือกซ้ือในการบริโภค พบวา สวนใหญแลวจะเลือกซ้ือเนื้อโคทั่วไป 
รอยละ 48 รองลงมาจะเลือกซ้ือเนื้อโคประเภทโคพื้นเมือง รอยละ 42  โคขุน รอยละ 8  และโคประเภท
อ่ืนๆ รอยละ 2 ตามลําดับ 

รูปแบบเนื้อโคที่นิยมซ้ือ สวนใหญจะนิยมซ้ือในรูปของสด รอยละ 76 รองลงมาจะซ้ือใน
รูปของเน้ือแชเย็น รอยละ 18  สวนเนื้อแชแข็งจะนิยมซ้ือเพียง รอยละ 5  

การซ้ือเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโคแตละคร้ัง พบวา สวนใหญแลวจะนิยมเลือกซ้ือ
เฉพาะเนื้อโคอยางเดียว รอยละ 40  ซ้ือเฉพาะผลิตภัณฑ รอยละ 22  ซ้ือเนื้อรวมเคร่ืองในรอยละ 18    ซ้ือ
เนื้อและผลิตภัณฑ รอยละ 16 และซ้ือเฉพาะเคร่ืองในอยางเดียวเพียงรอยละ 4 ดังตารางท่ี 4.32 

 

ตารางท่ี 4.32 พฤติกรรมการบริโภคเนื้อโคและผลิตภัณฑ 
ขอมูล รอยละ   

โดยปกติทานรับประทานเนื้อโคและ/หรือผลิตภัณฑจากเนื้อโคบอยเพียงใด 
1-3 วัน/สัปดาห  
4-6 วัน/สัปดาห 
ทุกวัน 
อ่ืนๆ............. 

 
75 
11 

13.6 
0.4 

วัตถุประสงคในการรับประทานเนื้อโคและ/หรือผลิตภณัฑจากเนื้อโคนอกบาน 
ปฏิบัติเปนประจํา 
นัดสังสรรค 
โอกาสพิเศษ/วันสําคัญ 
อ่ืนๆ............. 

 
11 
27 
62 
- 

ประเภทรานอาหารท่ีทานไปรับประทานประเภทเนื้อโคเปนประจํา 
รานอาหารพื้นบาน 
รานอาหารไทย 
รานอาหารปง-ยาง 
รานสเตก 

     อ่ืนๆ ระบุ......... 

 
34 
11 
48 
5 
2 

มีความรูเร่ืองเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโคท่ีซ้ือเพื่อนําไปบริโภคหรือไม 
ไมมีความรู 
มีความรูบาง 
มีความรู 

     อ่ืนๆ............. 

 
8 
52 
38 
2 
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ตารางท่ี 4.32 พฤติกรรมการบริโภคเนื้อโคและผลิตภัณฑ (ตอ) 
ขอมูล รอยละ   

มีความรูเร่ืองเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโคท่ีซ้ือเพื่อนําไปบริโภคหรือไม 
ไมมีความรู 
มีความรูบาง 
มีความรู 

     อ่ืนๆ............. 

 
8 
52 
38 
2 

ประเภทเนื้อโคท่ีใชในการบริโภคทานเลือกซ้ือเนื้อโคประเภทใด 
เนื้อโคขุน 
เนื้อโคท่ัวไป 
เนื้อโคพื้นเมือง 
อ่ืนๆ............. 

 
8 
48 
42 
2 

ทานนิยมซ้ือเนื้อโคในรูปแบบใด  
เนื้อโคสด 
เนื้อโคแชเยน็ 
เนื้อโคแชแข็ง 
อ่ืนๆ............. 

 
76 
18 
5 
1 

สวนใหญในการซ้ือผลิตภัณฑจากเนื้อโคแตละคร้ังทานเลือกซ้ืออยางไร 
เนื้อโคอยางเดยีว 
เคร่ืองในอยางเดียว 
ผลิตภัณฑเนื้อ 
เนื้อรวมเคร่ืองใน 
เนื้อและผลิตภณัฑ 

     อ่ืนๆ............. 

 
40 
4 
22 
18 
16 
- 

 
4.7.4 ปจจัยในการเลือกบริโภคอาหารประเภทเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค 
จากขอมูลการสัมภาษณเกี่ยวกับปจจัยในการเลือกบริโภคอาหารประเภทเน้ือโค/ผลิตภัณฑ

จากเนื้อโคของผูใหสัมภาษณพบวา  มีความเห็นสวนใหญอยูในระดับ 5  ไดแก ปจจัยดานความสะอาด 
ปลอดภัยของอาหาร รอยละ 46.8  รองลงมาคือ ความสะอาดของแหลงจําหนาย รอยละ 46.4   อายุสินคา 
รอยละ 40.8 และคุณภาพดานกล่ิน รอยละ 36.5 
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ปจจัยท่ีมีระดับความเห็นสวนใหญอยูในระดับ 4 ไดแกปจจัยดาน คุณภาพสีและการ
บริการของผูจําหนาย รอยละ 37.3 รองลงมาคือ ปจจัยดานไขมันแทรกในเนื้อรอยละ 36.1  การเก็บรักษา
และ ลักษณะบรรจุภัณฑรอยละ 35.6   ผูจําหนาย รอยละ 35.2  ราคาอาหารรอยละ 34.3ช้ินสวนเนื้อรอย
ละ 33.0ท่ีมาหรือแหลงผลิตรอยละ 30.9   สวนปจจัยดานตราหรือยี่หอสินคา มีระดับความเห็นสวนใหญ
อยูในระดับ 3 รอยละ 33.0  ดังตารางท่ี  4.33 
   

ตารางท่ี 4.33 ปจจัยในการเลือกบริโภคอาหารประเภทเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค 
ระดับคะแนน (รอยละ) 

ปจจัย 
0 1 2 3 4 5 

1.ช้ินสวนเนื้อ 3.0 1.7 12.0 27.0 33.0 23.3 
2.คุณภาพดานสี 0.4 1.3 7.3 28.8 37.3 24.9 
3.คุณภาพดานกล่ิน 0.9 2.6 7.7 21.9 30.5 36.5 
4.ความสะอาด-ปลอดภยัของอาหาร 0.9 0.4 5.2 16.3 30.5 46.8 
5.ไขมันแทรกในเนื้อ 1.7 3.9 9.9 31.8 36.1 16.7 
6.ท่ีมาหรือแหลงผลิต 3.4 1.7 6.0 27.5 30.9 30.4 
7.ราคาอาหาร 0.9 2.6 5.2 29.2 34.3 27.9 
8.การเก็บรักษา 0.9 1.7 6.0 24.0 35.6 31.7 
9.อายุสินคา 1.3 1.3 8.6 20.6 27.5 40.8 
10.ตราหรือยีห่อสินคา 3.4 3.9 11.2 33.0 29.2 19.3 
11.ลักษณะบรรจุภัณฑ 2.1 2.1 10.7 25.3 35.6 24.0 
12.ความสะอาดของแหลงจําหนาย 1.3 0.9 5.6 15.9 30.0 46.4 
13.ผูจําหนาย 1.7 3.9 8.2 27.5 35.2 23.6 
14.การบริการของผูจําหนาย 1.3 2.1 7.7 25.3 37.3 26.2 
หมายเหตุ  ระดับความเห็น  0= ไมมีความเห็น,   1- 5 = จากนอยท่ีสุด – มากท่ีสุด 

 
4.7.5 ความถ่ีในการใชประโยชนประเภทเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโค 
จากการสํารวจพฤติกรรมผูบริโภค เพื่อศึกษาความถ่ีในการใชประโยชนเนื้อโคและ

ผลิตภัณฑจากเนื้อโค พบวา  ความถ่ีในการบริโภคชิ้นสวนเนื้อสดของผูบริโภคสวนใหญนิยมบริโภค  1 
คร้ังตอสัปดาห  คิดเปนรอยละ  64.5  รองลงมาบริโภค 2 คร้ังตอสัปดาห คิดเปนรอยละ 17.1             
โดยช้ินสวนเนื้อท่ีนิยมนํามาใชสวนใหญเปนกลุมเนื้อแดง คิดเปนรอยละ 58.8  รองลงมาคือ กลุมเนื้อติด
มัน คิดเปนรอยละ 29.2  สําหรับการนําเนื้อไปประกอบอาหารสวนใหญ จะนําไปปง/ยาง คิดเปนรอยละ 
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38.4  รองลงมาจะนําไปทานสด (ลาบ สา ) คิดเปนรอยละ 22.0  และขนาดช้ินเนื้อท่ีนิยมซ้ือบริโภค  
สวนใหญนิยมซ้ือเปนเนื้อกอน คิดเปนรอยละ 42.5 รองลงมา ซ้ือแบบหั่นบาง คิดเปนรอยละ 24.0  

สําหรับการบริโภคในแบบชุดเนื้อรวมเคร่ืองใน  พบวา ความถ่ีในการบริโภคสวนใหญ
นิยมบริโภค 1 คร้ังตอสัปดาห  คิดเปนรอยละ 47.4  รองลงมาจะไมนิยมบริโภค คิดเปนรอยละ  37.6  
การนําไปประกอบอาหารสวนใหญจะนําไปตุน คิดเปนรอยละ 18.0  รองลงมานําไปแกง คิดเปนรอยละ 
15.9   สวนความถ่ีในการบริโภคแบบเนื้อพรอมปรุง (เนื้อหมัก) สวนใหญนิยมบริโภค  1 คร้ังตอสัปดาห  
คิดเปนรอยละ 50.4  รองลงมาไมบริโภค  คิดเปนรอยละ 36.3  สวนใหญนําไปประกอบอาหารประเภท
ปง/ยาง  รอยละ 30.9  รองลงมานําไปทอด รอยละ 24.5   

สวนความถ่ีในการบริโภคประเภทเนื้อปรุงสุกสวนใหญบริโภค  1 คร้ังตอสัปดาห  คิดเปน
รอยละ  50.9  รองลงมาไมนิยมบริโภค รอยละ  24.8  ซ่ึงเนื้อปรุงสุกท่ีนิยมบริโภคสวนใหญเปนเนื้อแกง 
รอยละ  20.2  รองลงมานิยมแบบทอด  รอยละ  18.9  ในกลุมของผลพลอยได ไดแก เคร่ืองใน หนังโค 
และไขมัน  พบวา การบริโภคเคร่ืองในสวนใหญไมคอยนิยมซ้ือ คิดเปนรอยละ  45.7  รองลงมาบริโภค 
1 คร้ังตอสัปดาห คิดเปนรอยละ  40.2  การซ้ือสวนใหญจะนิยมแบบสุกมากกวาแบบดิบ คิดเปนรอยละ 
35.6 และ 18.9 ตามลําดับ   นิยมซ้ือรวมมากกวาแยก คิดเปนรอยละ 40.6 และ 10.7 ตามลําดับ  การนํา
เคร่ืองในไปประกอบอาหารสวนใหญนิยมนําไปทานสด (ลาบ สา)  มากถึงรอยละ 23.6  รองลงมานิยม
นําไปตุน  รอยละ 13.7  

การบริโภคหนังโคพบวา สวนใหญไมคอยนิยมซ้ือคิดเปนรอยละ 55.6  เนื่องจากหนังสด
หาซ้ือไดยากและมีความยุงยากในการนําไปประกอบอาหาร  กรณีมีการบริโภคสวนใหญบริโภค 1 คร้ัง
ตอสัปดาหคิดเปนรอยละ 35.0  โดยสวนใหญจะนําไปยาง/จี่ คิดเปนรอยละ  34.33  รองลงมาจะนําไป
ตม คิดเปนรอยละ 5.15  สําหรับไขมันพบวา สวนใหญไมนิยมบริโภค คิดเปนรอยละ 69.2  เนื่องจาก
ไขมันหาซ้ือไดยากโดยเฉพาะไขมันจากโค กรณีมีการบริโภคสวนใหญบริโภค 1 คร้ังตอสัปดาห คิดเปน
รอยละ 21.4  และนิยมนําไปทอดปรุงรสดวยเกลือเปนแคปไข คิดเปนรอยละ 24.5   

ในกลุมของผลิตภัณฑตะวันตก จากการสํารวจพบวา  สวนใหญแลวความถ่ีในการบริโภค
นิยมบริโภค 1 คร้ังตอสัปดาห คิดเปนรอยละ  45.3   ผลิตภัณฑท่ีนิยม คือ ไสกรอก คิดเปนรอยละ  54.1 
และนิยมนําไปทอด รอยละ 57.1  เนื่องจากหาซ้ือไดงายและนําไปประกอบอาหารไดสะดวก สวน
ผลิตภัณฑตะวันตกชนิดอ่ืนบริโภคตอบวาไมรูจักช่ือและไมเคยรับประทานผลิตภัณฑ 

สวนการบริโภคผลิตภัณฑพื้นบานพบวา  มีความถ่ีในการบริโภคสวนใหญ  1 คร้ังตอ
สัปดาห คิดเปนรอยละ 60.3   ผลิตภัณฑท่ีนิยมบริโภค คือ เนื้อแดดเดียว  คิดเปนรอยละ 63.1 และนิยม
นําไปทอด  คิดเปนรอยละ 74.7 ดังตารางท่ี 4.34   เนื่องจากเนื้อแดดเดียวมีขายในทองตลาดท่ัวไป สวน
ผลิตภัณฑพื้นบานชนิดอ่ืนท่ีทําจากเนื้อโคยังไมมีวางขายใหเห็น  
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ตารางท่ี 4.34 ความถ่ีในการใชประโยชนประเภทเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค 
ลักษณะที่ศึกษา รอยละ 

1. เนื้อสดเปนชิน้สวน  
1.1  ความถี่ในการบริโภค 

ไมซื้อ 
1 ครั้งตอสัปดาห 
2 ครั้งตอสัปดาห 
มากกวา  2 ครั้งตอสัปดาห 
นอยกวา 1 ครั้งตอสัปดาห 

 
9.4 
64.5 
17.1 
3.4 
5.6 

1.2  ช้ินสวนเนื้อท่ีชอบซื้อ 
เนื้อแดง 
เนื้อติดมัน 
เนื้อเศษ 
อื่นๆ  
ไมซื้อ 

 
58.8 
29.2 
3.0 
1.3 
7.7 

1.3  การนําเนื้อไปประกอบอาหาร 
ทานสด 
ตุน 
แกง 
ปง/ยาง 
ทอด 
อื่นๆ 
ไมซื้อ 

 
22.0 
3.0 
10.8 
38.4 
10.3 
6.0 
9.5 

        1.4  ขนาดช้ินเนื้อท่ีชอบซื้อ 
เนื้อกอน 
เนื้อหั่นบาง 
เนื้อสไลดบางๆ 
เนื้อบด 
ไมซื้อ 

 
42.5 
24.0 
20.6 
3.0 
9.9 
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ตารางท่ี 4.34  ความถ่ีในการใชประโยชนประเภทเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค (ตอ) 
ลักษณะท่ีศกึษา รอยละ 

2. ชุดเน้ือรวมเคร่ืองใน 
2.1 ความถ่ีในการบริโภค 

ไมซ้ือ 
1 ครั้งตอสัปดาห 
2 ครั้งตอสัปดาห 
มากกวา 2 ครั้งตอสัปดาห 
นอยกวา 1 ครั้งตอสัปดาห 

 
37.6 
47.4 
6.4 
1.7 
6.8 

2.2 การนําไปประกอบอาหาร 
ทานสด 
ตุน 
แกง 
ปง/ยาง 
ทอด 
อ่ืนๆ 
ไมซ้ือ 

 
15.0 
18.0 
15.9 
6.4 
2.6 
5.6 

36.5 
3. เน้ือพรอมปรุง (เน้ือหมัก) 

3.1 ความถ่ีในการบริโภค 
ไมซ้ือ 
1 ครั้งตอสัปดาห 
2 ครั้งตอสัปดาห 
มากกวา 2 ครั้งตอสัปดาห 
นอยกวา 1 ครั้งตอสัปดาห 

 
 

36.3 
50.4 
5.1 
4.3 
3.8 

3.2 การนําไปประกอบอาหาร 
ทานสด 
ตุน 
แกง 
ปง 
ทอด 
อ่ืนๆ 
ไมซ้ือ 

 
3.4 
2.1 
0.4 

30.9 
24.5 
3.9 

34.8 
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ตารางท่ี 4.34  ความถ่ีในการใชประโยชนประเภทเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค (ตอ) 
ลักษณะที่ศึกษา รอยละ 

4. เนื้อปรุงสุก 
4.1 ความถี่ในการบริโภค 

ไมซื้อ 
1 ครั้งตอสัปดาห 
2 ครั้งตอสัปดาห 
มากกวา 2 ครั้งตอสัปดาห 
นอยกวา 1 ครั้งตอสัปดาห 

 
 

24.8 
50.9 
14.5 
4.3 
5.6 

4.2  การนําไปประกอบอาหาร 
ตม 
ตุน 
แกง 
ทอด 
ไมซื้อ 

 
15.5 
15.5 
20.2 
18.9 
30.0 

5. เคร่ืองใน 
5.1 ความถี่ในการบริโภค 

ไมซื้อ 
1 ครั้งตอสัปดาห 
2 ครั้งตอสัปดาห 
มากกวา 2 ครั้งตอสัปดาห 
นอยกวา 1 ครั้งตอสัปดาห 

 
 

45.7 
40.2 
6.0 
1.3 
6.8 

5.2 รูปแบบการซ้ือ 
สุก 
ดิบ 
ไมซื้อ 

5.3 วิธีการซ้ือ  
ซื้อรวม 
ซื้อแยก 
ไมซื้อ 

 
35.6 
18.9 
45.5 

 
40.6 
10.7 
48.7 
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ตารางท่ี 4.34  ความถ่ีในการใชประโยชนประเภทเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค (ตอ) 
ลักษณะที่ศึกษา รอยละ 

5.4 การนําไปประกอบอาหาร 
ทานสด 
ตุน 
แกง 
ปง 
ทอด 
อื่นๆ 
ไมซื้อ 

 
23.6 
13.7 
6.0 
5.6 
1.3 
1.3 
48.5 

6. หนัง 
6.1 ความถี่ในการบริโภค 

ไมซื้อ 
1 ครั้งตอสัปดาห 
2 ครั้งตอสัปดาห 
มากกวา 2 ครั้งตอสัปดาห 
นอยกวา 1 ครั้งตอสัปดาห 

6.2 การนําไปใชประโยชน 
ตม 
ยาง/จี ่
แกง 
ไมซื้อ 

 
 

55.6 
35.0 
3.0 
1.3 
5.1 

 
5.15 
34.33 
4.29 
56.22 

7. ไขมัน 
7.1 ความถี่ในการบริโภค 

ไมซื้อ 
1 ครั้งตอสัปดาห 
2 ครั้งตอสัปดาห 
มากกวา 2 ครั้งตอสัปดาห 
นอยกวา 1 ครั้งตอสัปดาห 

 
 

69.2 
21.4 
3.0 
1.3 
5.1 

 
 
 
 



 103 

ตารางท่ี 4.34 ความถ่ีในการใชประโยชนประเภทเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค (ตอ) 
ลักษณะที่ศึกษา รอยละ 

8. ผลิตภัณฑแบบตะวันตก 
8.1 ความถี่ในการบริโภค 

ไมซื้อ 
1 ครั้งตอสัปดาห 
2 ครั้งตอสัปดาห 
มากกวา 2 ครั้งตอสัปดาห 
นอยกวา 1 ครั้งตอสัปดาห 

8.2 ชนิด 
ไสกรอก 
มีทโลฟ 
โบโลญา 
แฮม 
อื่นๆ 

8.3 การนําไปประกอบอาหาร 
ทานสด 
ตุน 
แกง 
ปง 
ทอด 
อื่นๆ 
ไมซื้อ 

 
 

26.9 
45.3 
15.8 
6.8 
5.1 

 
54.1 
10.7 
0.4 
9.4 

25.3 
 

1.7 
- 
- 

9.9 
57.1 
5.6 

25.8 
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ตารางท่ี 4.34 ความถ่ีในการใชประโยชนประเภทเนื้อโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโค (ตอ) 
ลักษณะที่ศึกษา รอยละ 

10. ผลิตภัณฑพ้ืนบาน 
10.1 ความถี่ในการบริโภค 

ไมซื้อ 
1 ครั้งตอสัปดาห 
2 ครั้งตอสัปดาห 
มากกวา 2 ครั้งตอสัปดาห 
นอยกวา 1 ครั้งตอสัปดาห 

10.2 ชนิด 
เนื้อแดดเดียว 
เนื้อสม 
แหนมเนื้อ 
ไสกรอกเปรี้ยว 
ไมซื้อ 

10.3 การนําไปประกอบอาหาร 
ทานสด 
ตุน 
แกง 
ปง 
ทอด 
อื่นๆ 
ไมซื้อ 

 
 

17.5 
60.3 
9.0 
6.0 
7.3 

 
63.1 
4.3 
9.9 
6.0 

16.7 
 

0.4 
- 

0.4 
6.9 

74.7 
0.9 

16.7 
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4.7.6 การประเมินระดับความพึงพอใจตอผลิตภณัฑจากเนื้อโค 
ผลิตภณัฑตะวันตก 
-ไสกรอก การประเมินความพึงพอใจตอผลิตภัณฑไสกรอก พบวา สวนใหญมีความพึง

พอใจโดยรวมอยูในระดับ 5  หรือระดับดีมาก มีถึงรอยละ 39.4   รองลงมามีความพึงพอใจสวนใหญอยู
ในระดับ  4 หรือระดับดี ไดแก ความพึงพอใจในสีรอยละ 46.8  ความนารับประทานรอยละ 46.4   กล่ิน
รอยละ  45.0  เนื้อสัมผัสรอยละ 41.6  รสชาติรอยละ  40.1    ความนุมรอยละ 39.8 และความเหนียวรอย
ละ  37.8 

-มีทโลฟ  การประเมินความพึงพอใจตอผลิตภัณฑมีทโลฟ พบวา ระดับความพึงพอใจ
สวนใหญอยูในระดับ 4 หรือระดับดี ไดแก มีความพึงพอใจดานสีรอยละ 41.4  ความนารับประทาน 
40.7  กล่ินและรสชาติรอยละ 38.7  ความพึงพอใจโดยรวมรอยละ 38.3  ความนุมรอยละ 37.8  ความ
เหนียวรอยละ  37.4  และเนื้อสัมผัสรอยละ 36.0   

-แฮม  การประเมินความพึงพอใจตอผลิตภัณฑแฮม พบวา ระดับความพึงพอใจสวน
ใหญอยูในระดับ 4 หรือระดับดี ไดแก ความพึงพอใจดานกล่ินรอยละ  45.9    สีรอยละ  43.2   รสชาติ 
รอยละ  41.9  เนื้อสัมผัส ความนุมและ ความพึงพอใจโดยรวม รอยละ 41.0  ความเหนียวรอยละ  39.2   
และความนารับประทานรอยละ  36.0   

-โบโลนา  การประเมินความพึงพอใจตอผลิตภัณฑโบโลนา พบวา ระดับความพึงพอใจ
สวนใหญอยูในระดับ 4 หรือระดับดี ไดแก ความพึงพอใจดานเนื้อสัมผัสรอยละ 43.7  ดานสีและความ
พึงพอใจโดยรวม รอยละ 42.8  ดานกล่ินรอยละ  41.0  ความนุมและความนารับประทานรอยละ 38.7  
ความเหนียวรอยละ  36.5  และรสชาติรอยละ  35.6  ตามลําดับ ดังตารางท่ี  4.35 
 
 

ผลิตภณัฑพื้นบาน 
-เนื้อแดดเดียว การประเมินความพึงพอใจตอเนื้อแดดเดียว พบวา สวนใหญอยูในระดับ 

4 หรือระดับดี ไดแก ดานกล่ินรอยละ 46.8 ความพึงพอใจโดยรวมรอยละ 46.6  ดานรสชาติรอยละ 44.4  
ความนารับประทานรอยละ 43.9   เนื้อสัมผัสรอยละ 42.6  ความพึงพอใจในสีรอยละ 40.4  ความเหนียว
รอยละ 39.5  สวนความนุมจะมีระดับความพึงพอใจสวนใหญอยูในระดับ  3 หรือระดับปานกลาง รอย
ละ 32 

-ไสกรอกเปร้ียว การประเมินความพึงพอใจตอผลิตภัณฑไสกรอกเปร้ียว พบวา สวน
ใหญอยูในระดับ 4 หรือระดับดี โดย ดานรสชาติรอยละ 41.9 เนื้อสัมผัสรอยละ 41.4 ความพึงพอใจในสี
รอยละ  39.6  ความพึงพอใจโดยรวมรอยละ  38.6  ความนุมและความเหนียวรอยละ  38.1   กล่ินรอยละ  
37.7    ความนารับประทานรอยละ 37.6   

-เนื้อสม  การประเมินความพึงพอใจตอผลิตภัณฑเนื้อสม พบวาสวนใหญอยูในระดับ 4 
หรือระดับดี ไดแก ความนารับประทานรอยละ 49.7  ความพึงพอใจโดยรวมรอยละ  46.2  ความเหนียว
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รอยละ 43. 8 ความนุมรอยละ 40.3  กล่ินรอยละ 38.6   เนื้อสัมผัสรอยละ 37.5  ดานรสชาติมีระดับความ
พึงพอใจสวนใหญอยูในระดับ 3 รอยละ 35.0   สวนความพึงพอใจในสี พบวาสวนใหญมีท้ังในระดับ 3 
และ 4 รอยละ 35.0 

-แหนมเนื้อ การประเมินความพึงพอใจตอผลิตภัณฑแหนมเน้ือ พบวาสวนใหญอยูใน
ระดับ 3 หรือระดับปานกลาง    โดยมีความพึงพอใจดานกล่ินรอยละ 45.1  ความนารับประทานรอยละ 
43.8 รสชาติรอยละ 43.1  ความเหนียวรอยละ 41.0  ดานสี เนื้อสัมผัสและความพงึพอใจโดยรวม รอยละ 
38.9 ความนุมรอยละ 36.8  ดังตารางท่ี 4.36
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หมายเหตุ  ระดับ   5= ดีมาก 4 = ดี          3 = ปานกลาง  2 = พอใช 1 = ตองปรับปรุง

ตารางที่ 4.35 ประเมินระดับความพึงพอใจตอผลิตภัณฑพื้นบานจากเนือ้โค 
ระดับความพงึพอใจตอผลิตภัณฑพื้นบาน (รอยละ) 

เนื้อแดดเดียว ไสกรอกเปรี้ยว เนื้อสม แหนมเนื้อ ลักษณะที่ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

สี 1.3 5.8 26.5 40.4 26.0 1.4 11.7 34.2 39.6 13.1 1.3 12.6 35.0 35.0 16.1 1.4 13.9 38.9 33.3 12.5 
กลิ่น 0 7.2 27.9 46.8 18.0 1.3 12.1 36.8 37.7 12.1 0.4 13.5 33.6 38.6 13.9 0.7 13.9 45.1 27.1 13.2 
รสชาต ิ 0 4.5 21.5 44.4 29.6 0.5 10.8 25.7 41.9 21.2 1.3 12.6 35.0 33.6 17.5 0.7 14.6 43.1 28.5 13.2 
เนื้อสัมผัส 0.9 7.2 32.3 42.6 17.0 1.8 12.2 34.7 41.4 9.9 0 11.1 34.7 37.5 16.7 1.4 13.9 38.9 37.5 8.3 
ความนารับประทาน 0 6.3 23.3 43.9 26.5 2.3 13.1 29.9 37.6 17.2 0 6.3 26.6 49.7 17.5 0.7 12.5 43.8 29.9 13.2 
ความนุม 3.1 16.1 32.3 29.1 19.3 2.7 12.1 31.4 38.1 15.7 1.4 16.7 27.1 40.3 14.6 0.7 13.2 36.8 34.7 14.6 
ความเหนียว 1.3 10.3 30.9 39.5 17.5 0.9 13.0 36.8 38.1 11.2 1.4 7.6 32.6 43.8 14.6 3.5 14.6 41.0 29.2 11.8 
ความพึงพอใจโดยรวม 1.3 6.3 18.8 46.6 26.9 1.8 10.8 30.5 38.6 18.4 0 5.6 27.3 46.2 21.0 1.4 11.1 38.9 34.7 13.9 
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ตารางที่ 4.36 ประเมินระดับความพึงพอใจตอผลิตภัณฑตะวนัตกจากเนื้อโค 
ระดับความพงึพอใจตอผลิตภัณฑตะวันตก(รอยละ) 

ไสกรอก มีทโลฟ แฮม โบโลนา ลักษณะที่ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

สี 1.8 3.6 11.2 46.8 26.6 1.4 5.9 28.4 41.4 23.0 0.9 5.9 20.7 43.2 29.3 0.5 5.9 29.3 42.8 21.6 
กลิ่น 1.8 5.9 20.7 45.0 26.6 0.9 9.9 26.9 38.7 23.9 0.5 6.3 21.6 45.9 25.7 1.4 6.3 27.5 41.0 23.9 
รสชาต ิ 0.9 3.6 19.8 40.1 35.6 0.5 6.3 24.3 38.7 30.2 0 5.0 24.8 41.9 28.4 0.9 5.4 28.8 35.6 29.3 
เนื้อสัมผัส 0.5 4.1 24.0 41.6 29.9 0 7.2 28.4 36.0 28.4 0 8.1 29.3 41.0 27.0 1.4 8.1 23.0 43.7 23.9 
ความนารับประทาน 0.9 4.1 14.4 46.4 34.2 0.9 5.9 23.5 40.7 29.0 0.5 5.9 25.2 36.0 32.4 0.9 5.0 31.5 38.7 23.9 
ความนุม 0.5 3.2 20.8 39.8 35.7 0.5 6.8 22.1 37.8 32.9 0 8.6 24.8 41.0 25.7 0.9 8.1 24.8 38.7 27.5 
ความเหนียว 4.1 11.7 26.6 37.8 19.8 4.5 10.8 23.0 37.4 24.3 3.2 10.8 23.4 39.2 23.4 5.9 14.4 27.5 36.5 15.8 
ความพึงพอใจโดยรวม 0.5 3.2 18.1 38.9 39.4 0.5 4.5 25.7 38.3 31.1 0.5 5.9 24.8 41.0 27.9 0 5.4 24.8 42.8 27.0 

หมายเหตุ  ระดับ  5= ดีมาก 4 = ดี          3 = ปานกลาง  2 = พอใช 1 = ตองปรับปรุง 



บทท่ี 5 
 สรุปผลการวิจัย 

  

เม่ือนําโคมาแปรสภาพในโรงฆามาตรฐาน จนไดเนื้อแดง ผลพลอยไดและเคร่ืองใน (ท่ีขายรวม
เปนชุด) จากการศึกษาวิจัยคร้ังนี้ พบวากอนการนําเนื้อไปเพิ่มมูลคา  ถามีการจําหนายในราคาสงจะ
ขาดทุนในกลุมโคพื้นเมือง ขณะท่ีโคนมเพศเมียคัดท้ิงจะไดผลตอบแทนเฉล่ียตัวละ12,916 บาท เม่ือทํา
การจําหนายในราคาปลีกพบวาโคพื้นเมืองจะไดผลตอบแทนเฉล่ียตัวละ 3,095 บาท  สวนในกลุมโคนม
เพศเมียคัดท้ิงจะไดผลตอบแทนเฉล่ียตัวละ 15,338 บาท 

โดยกอนการนําเนื้อไปเพิ่มมูลคา  รายไดรวมจากการจําหนายเนื้อแดงจากช้ินสวนหลักและ
ช้ินสวนรองที่ไดในกลุมโคพ้ืนเมืองในราคาสงและปลีก เฉล่ีย 9,727 และ 11,775.50 บาทตอตัว  
แบงเปนรายไดจากเนื้อช้ินสวนหลักในราคาสงและปลีกเฉล่ีย 5,207 และ 6,167 บาทตอตัว และรายได
จากการจําหนายช้ินสวนรองในราคาสงและปลีกเฉล่ีย 4,482 และ 5,570.50 บาทตอตัว  โคนมเพศเมียคัด
ท้ิงมีรายไดจากการจําหนายเนื้อในราคาสง  31,753 บาทตอตัว  โดยเปนรายไดจากเนื้อช้ินสวนหลักและ
ช้ินสวนรอง เฉล่ีย 20,722 และ 10,942  บาทตอตัว 

อยางไรก็ตามกอนการนําเนื้อและผลพลอยไดมาเพ่ิมมูลคา (แบบเดิม) จะพบวามีผลตอบแทน 
35,240 บาท  เม่ือทําการเพ่ิมมูลคาใหมีรูปแบบการจําหนายท่ีหลากหลายมากข้ึนตามข้ันตอนการ
ดําเนินงาน  พบวา มีผลตอบแทนสุทธิ  66,676  บาท   

การเพิ่มมูลคาของผลพลอยไดจากการชําแหละโคใหไดประโยชนสูงสุด  พบวา รายไดรวมหลัง
เพิ่มมูลคาในกลุมโคพื้นเมืองและโคนมเพศเมียคัดท้ิง มีสวนตางรายไดเพิ่มข้ึน จากการจําหนายเคร่ืองใน
รวม 848 และ 1,366 บาทตอตัว และสวนตางรายไดจากการจําหนายผลพลอยได 313 และ1,055 บาทตอ
ตัว ตามลําดับ 

จากการสํารวจโดยการสัมภาษณผูบริโภค พบวาสวนใหญบริโภคเนื้อโค  เนื่องจากมีทัศนคติท่ี
มีตอเนื้อโคและผลิตภัณฑสวนใหญใหความสําคัญตอแหลงจําหนายเนื้อโค รองลงมาคือราคาแพง และ
รสชาติดี/อรอย  มีการรับประทานเน้ือโค/ผลิตภัณฑเฉล่ีย  1-3 วัน/สัปดาห   รานอาหารที่ไปรับประทาน
เปนประจําสวนใหญเปนรานอาหารประเภทปง-ยาง  สถานท่ีต้ังจุดจําหนายท่ีซ้ือเนื้อรับประทานเปน
ประจําจากรานเขียงเนื้อในตลาดสด  มีความรูเร่ืองเนื้ออยูบาง จะเลือกซ้ือเนื้อโคท่ัวไป รองลงมาเปนเนื้อ
โคพื้นเมืองแตเนื้อโคขุนมีปริมาณเล็กนอย  ลักษณะเนื้อโคท่ีซ้ือมักซ้ือในรูปแบบเนื้อสดมากกวาเนื้อแช
เย็นและเนื้อแชแข็ง  ซ่ึงเลือกซ้ือเฉพาะเนื้อโคอยางเดียวเปนสวนใหญ 

ปจจัยในการเลือกบริโภคอาหารประเภทเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเนื้อโคสวนใหญ ไดแก ปจจัย
ดานความสะอาด ความปลอดภัยของอาหาร ความสะอาดของแหลงจําหนาย อายุสินคา และคุณภาพดาน
รองลงมาไดแก ดานคุณภาพสีและการบริการของผูจําหนาย  ดานไขมันแทรกในเนื้อ  การเก็บรักษาและ 
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ลักษณะบรรจุภัณฑ  ผูจําหนาย  ราคาอาหาร  ช้ินสวนเนื้อ   และท่ีมาหรือแหลงผลิต สวนปจจัยดานตรา
หรือยี่หอสินคาใหความสําคัญนอยท่ีสุด 

ช้ินสวนเน้ือท่ีนิยมนํามาใชสวนใหญเปนเนื้อแดง  มีการนําเนื้อไปประกอบอาหารประเภท
นําไปปง/ยาง  รองลงมานําไปทานสด (ลาบ สา ) มีการบริโภคเนื้อรวมเคร่ืองใน โดยนําไปประกอบ
อาหารประเภทตุน แกง  สวนเนื้อหมักนําไปประกอบอาหารประเภท  ปง/ยาง และทอด  สวนการ
บริโภคเคร่ืองในสวนใหญจะซ้ือแบบสุกมากกวาแบบดิบ  ซ้ือรวมกับเนื้อมากกวาแยกซ้ือเคร่ืองในอยาง
เดียว  การบริโภคหนังโคพบวา สวนใหญนําไปยาง/จี่รับประทานเลนเปนอาหารวาง  และนําไป
ประกอบอาหารประเภทยํา เชน ยําหนัง   สําหรับไขมันนําไปทอดใหกรอบแลวปรุงรสดวยเกลือและ
เคร่ืองปรุงท่ีชอบเรียกวา “แคปไข” 

 การบริโภคผลิตภัณฑตะวันตกพบวา ผูบริโภคไมรูจักช่ือและไมเคยรับประทานผลิตภัณฑชนิด
อ่ืนนอกจากไสกรอก เนื่องจากหาซื้อไดงายและนําไปประกอบอาหารไดสะดวก   สวนผลิตภัณฑ
พื้นบานพบวานิยมบริโภค คือ เนื้อแดดเดียว เนื่องจากเนื้อแดดเดียวมีขายในทองตลาดท่ัวไป  สวน
ผลิตภัณฑพื้นบานชนิดอ่ืนท่ีทําจากเน้ือโคยังไมมีวางขายใหเห็น  เพราะสวนใหญเคยเห็นและ
รับประทานแตผลิตภัณฑท่ีทําจากเนื้อไกและเนื้อสุกรไดแก ไสกรอกเปร้ียว แหนม  ซ่ีโครงแหนม   
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 ภาพภาคผนวก ก ท่ี 1  รูปแบบการจําหนายเนื้อโคภายในตลาดทองถ่ินของจังหวัดเชียงใหม 

การรักษาความเย็นดวยน้าํแข็ง
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ภาพภาคผนวก ก ท่ี 2 ผลพลอยไดท่ีวางจาํหนายในตลาด 

เอ็นแขง เคร่ืองใน 

น้ําดปีรุงรส น้ําด ีขี้เพล้ีย  เลือด(ชดุลาบ) 

รกโค แปงนม 
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ภาคผนวก ข 
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อุปกรณและขั้นตอนการผลิต 
 

1. กลุมผลิตภณัฑตะวันตก 

  1.1 ผลิตภณัฑกลุมอิมัลชั่นไดแก ไสกรอก มีทโลฟ โบโลญา (ตอผลิตภัณฑ 6 กก.) 
 

วัสดุและอุปกรณ 
- เคร่ืองบด (Grinder)   
 - เคร่ืองสับผสม (Chopper)  
 

ก.  วัตถุดิบ     
1.เนื้อโค 2.5   กก. 
2.เนื้อหมู 0.5   กก. 
3.ไขมันหมู (มันแข็ง) 1.8   กก. 
4.น้ําแข็งบด 1.2   กก. 

 
ข. เคร่ืองปรุง 

  

1. ผงเพรก 70   กรัม 
2. เกลือฟอสเฟต 30   กรัม 
3. เกลืออิริโทรเบต 10   กรัม 
4. ผงชูรส    10   กรัม 
5. น้ําตาลทราย 35  กรัม 
6. หอมหัวใหญ 120   กรัม 
7. กระเทียมสด 60   กรัม 
8. ผงปาปริกา  20   กรัม 
9. เคร่ืองเทศรวม 120  กรัม 
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 การผลิตไสกรอก 

วัสดุและอุปกรณ 
- ไสหมูดองเค็ม 
- ดายดิบ  
- เคร่ืองอัดไส (Stuffer) 
- หมอตม และเคร่ืองวัดอุณหภูมิ 
- เตาแกส 

ข้ันตอนการผลิต 
 1. นํา  Batter ท่ีผลิตไวแลว  บรรจุลงไปในเคร่ืองอัดไส (Stuffer) เพื่ออัด Batter ลงในไส 

2. ผูกไสกรอกดวยดายดิบเปนทอนส้ันๆ ยาวประมาณทอนละ 4  นิ้ว 

-  กอนบดเนื้อควรเลาะพังผืด และเอ็นออกกอน 
-  ควรบดเนื้อกอนไขมัน 
-  แชเนื้อและไขมันท่ีบดแลวไวในตูเย็นสักครู 

2. การเตรียมเคร่ืองสับผสม 

-  ใสเนื้อโค เกลือไนไตรท เกลือฟอสเฟต เกลืออิริ
โทรเบตและนํ้าแข็งบางสวน 

-  เปดเคร่ืองสับผสมจนสวนผสมเร่ิมเหนียว 

-  ใสไขมันท้ังหมดและเคร่ืองปรุงท้ังหมด และน้าํแข็ง
ท่ีเหลือใหหมด  สับผสมเน้ือกบัเคร่ืองปรุงจนผสม
เปนเนื้อเนยีนเหนยีว 

-  ในขณะสับผสมตองควบคุมอุณหภูมิไมควรเกนิ140C

5.  เก็บสวนผสม (Batter)  สําหรับ
ทําผลิตภณัฑ  
- ไสกรอก    มีทโลฟ     โบโลญา 

เก็บท่ีหองเย็นอุณหภูมิ  0-40 C 

-  เตรียมเคร่ืองสับผสมใหเยน็โดยนําน้ําแข็งใสลง
ไปในอางเพื่อลดอุณหภูมิของอางและใบมีด  

-  เม่ืออุณหภูมิลดลงแลวตักน้ําเย็นออกจากอางบด

ขั้นตอนการผลิตแบทเทอร  (Batter)  

1. บดเนื้อโค และไขมันหมู 

3. การสับผสมเพ่ือสกัดโปรตีน 

4. การผสมเคร่ืองปรุงท้ังหมด 
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 3. ทําใหสุกดวยการนําไสกรอกท่ีผูกเรียบรอยแลว ไปตมในน้ําท่ีควบคุมอุณหภูมิอยูท่ี 800C ตม
ไปจนกระท่ังใจกลางไสกรอกมีอุณหภูมิอยูท่ี 70-730C   ระวังอยาใหน้ําเดือดเกินไปเพราะจะทําใหไส
กรอกแตกได 
 
  การผลิตมีทโลฟ 

วัสดุและอุปกรณ 
-  บล็อกแมพมิพท่ีทาน้ํามันพืชไวแลว 
-  ตูอบแกสและเคร่ืองวัดอุณหภูมิ 

 ข้ันตอนการผลิต 
1. นํา  Batter ท่ีผลิตไวแลว  บรรจุลงไปในบล็อกแมพิมพท่ีทาน้ํามันพืชไวแลว พยายามอัด

ไมใหมีรูอากาศในตัว Batter ท่ีอยูในบล็อก อัดใหแนนจนเลยขอบบล็อกเล็กนอย 
2. ทําใหสุกโดยการนําบล็อกท่ีบรรจุ Batter เรียบรอยแลว ไปอบในตูอบแกสท่ีอุณหภมิูสูง ( 80-

100 0C )  กอนนําเขาอบอาจจะทําการอุนเตาไวกอน 
3. อบจนกระท่ังใจกลางผลิตภณัฑมีอุณหภูมิ 70-730C     
 

  การผลิตโบโลญา 
วัสดุและอุปกรณ 

- Casing ชนิด Fibrous Casing ขนาดเสนผาศูนยกลาง 65-70 mm 
- ดายดิบ  
- เคร่ืองอัดไส (Stuffer) 
- หมอตมและเคร่ืองวัดอุณหภูมิ 
- เตาแกส 

ข้ันตอนการผลิต 
1.  นํา  Batter ท่ีผลิตไวแลว  บรรจุลงไปในเคร่ืองอัดไส (Stuffer) เพื่ออัด Batter ลงในไส 

Casing  ชนิด Fibrous Casing ขนาดเสนผาศูนยกลาง 65-70 mm 
2.  ผูกหัวทายของโบโลญาดวยดายดิบใหเปนทอนๆ  
3. ทําใหสุกดวยการนําไปตมท่ีน้ํารอนอุณหภูมิ 800C  ตมสวนผสมใน Casing ใหสุกอุณหภูมิใจ

กลางผลิตภัณฑตองได 70-730C ใชเวลา 1½ - 2 ชม.  
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ภาพภาคผนวก ข ท่ี 3  ข้ันตอนการทําผลิตภัณฑกลุมอิมัลช่ัน 

มีทโลฟ ไสกรอก โบโลญา 

วัตถุดิบ เคร่ืองปรุง 
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1.2 การผลิตภณัฑแฮม   
ช้ินสวนของเนื้อโคท่ีเปนช้ินสวนใหญๆ เชน สันนอก สะโพก เปนตน สามารถนํามา

ฉีดน้ําเกลือและดองน้ําเกลือ จากนั้นผานเขากระบวนการทําใหสุกโดยการอบ มีการใชเกลือละลายน้ํา
เรียกวา น้ําเกลือ (Brine Solution) หรือน้ําหมัก หมายถึง น้ําปรุงท่ีมีสวนผสมของเกลือและเคร่ืองปรุงรส
ท่ีใชฉีดเขาไปในวัตถุดิบเนื้อ เพื่อเพิ่มน้ําหนักในเนื้อโดยการที่โปรตีนในเนื้อจะทําหนาท่ีดูดจับกับน้ําท่ีมี
เกลือละลายอยูนี้เขาไป การที่วัตถุดิบเนื้อท่ีนํามาฉีดน้ําเกลือจะดูดน้ําเกลือท่ีฉีดไวไดมากหรือนอยข้ึนอยู
กับคุณสมบัติหรือคุณภาพของเนื้อ โดยการใชฟอสเฟตผสมลงในนํ้าเกลือ เพื่อชวยเพิ่มความสามารถในการอุม
น้ําของโปรตีนใหดีข้ึน โดยทั่วไปนั้นเนื้อท่ีมีคุณภาพดีจะดูดน้ําไดสูง และถาไดใชเทคโนโลยีของการนวด
ภายหลังการฉีดน้ําเกลือเขาเนื้อ โดยเฉพาะอยางยิ่งถาการนวดอยูภายใตสภาวะสุญญากาศยิ่งจะทําใหการดูดน้ํา
ของโปรตีนในเนื้อเพิ่มไดมากยิ่งข้ึน ดังนั้น การฉีดน้ําปรุงเขาในวัตถุดิบเนื้ออาจเพิ่มน้ําหนักไดต้ังแต 20 ถึง 50 % 
ของน้ําหนักวัตถุดิบได 

วัสดุและอุปกรณ 
-  เข็มฉีดน้ําเกลือ 
-  ถังหมัก ไดแก ถังพลาสติก หรือถังสแตนเลส  
-  ตูเยน็  
-  ตูอบแก็ส 

ก. วัตถุดิบ 
ช้ินสวนเนื้อโคสวนตางๆ เชน เนื้อลูกรักบ้ี  เนื้อพบันอก 

 
ข. เคร่ืองปรุง   
 

การเตรียมน้ําเกลือ (Brine Solution) ท่ีมีความเค็ม 4 % 
1. ผงเพรก 0.600 กก. 
2. เกลือฟอสเฟต 0.700 กก. 
3. เกลืออิริโทรเบท 0.400 กก. 
4. เกลือแกง 0.700 กก. 
5. น้ําตาลทราย 1.000 กก. 
6. ผงชูรส 0.300 กก. 
7. น้ําเย็น 20.00 กก. 
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 เกลือไนไตรท มีคุณสมบัติใหรสเค็ม ยับยั้งการเจริญเติบโตของจุลินทรีย ชวยทําใหเนื้อ
นุม ชวยใหสีของเนื้อแดง ยับยั้งการหืนของไขมัน มีขายในรูปเกลือไนไตรทท่ีมีความเขมขนของ ไน
ไตรท 0.7 % หรือช่ือทางการคาเรียกผงเพรกพรอมใช คือเกลือแกงผสมกับไนไตรท 

 เกลือฟอสเฟต มีคุณสมบัติชวยใหเนื้ออุมน้ําไดมากข้ึน ชวยใหเนื้อจับตัวกันดีข้ึน ชวย
เพิ่มความนุมของเน้ือ ชวยใหผลิตภัณฑคงตัว ชวยใหสี กล่ิน รสของผลิตภัณฑเนื้อคงตัว 

เกลืออิริโทรเบทมีคุณสมบัติเรงการเกิดสีแดงในเน้ือเม่ือใชไนไตรท ลดสารกอมะเร็ง 
ปองกันการหืนและสีซีดจาง 

 
ข้ันตอนการผลิต 

1. ตัดแตงช้ินสวนเนื้อโคไดขนาดและรูปรางท่ีสวยงาม เม่ือตัดแตงเสร็จแลวจะตองช่ัง
น้ําหนักทุกคร้ังเพื่อนํามาใชในการคํานวณหาปริมาณนํ้าเกลือท่ีจะฉีดเขาไป 

2. ละลายสวนผสมของน้ําเกลือ (Brine Solution)  คนใหเขากัน แลวนําไปแชเย็นเพื่อลด
อุณหภูมิสําหรับนําไปฉีดในช้ินเนื้อตอไป ตองละลายเกลือฟอสเฟตในน้ําเย็นกอนสวนผสมอ่ืนเพราะ
เกลือฟอสเฟตเปนสารท่ีละลายยากกวาสารอ่ืน 

น้ําเกลือสําหรับฉีดเขาไปจํานวน 20-30% (ตามความตองการ) ของน้ําหนักช้ินสวนเนื้อ  
โดยคํานวณตามน้ําหนักของช้ินสวนเนื้อแตละช้ินและเปอรเซ็นตของน้ําเกลือท่ีตองการใหมีในซาก 
ตัวอยางการคิดสัดสวนปริมาณการฉีดน้ํา Brine เชน น้ําหนักเนื้อรวมเทากับ 8 กิโลกรัม ตองการฉีด 
Brine  20% ของน้ําหนักเนื้อรวมท้ังหมด เพราะฉะน้ันจะตองใชน้ํา Brine เทากับ (20 x 8)/100 = 1.6 
กิโลกรัม 

3. ฉีดน้ําเกลือตามท่ีตองการเขาไปในกอนเนื้อใหมากเทาท่ีจะทําได ถามีน้ําเกลือเหลือใหเก็บไว
ดองตอ  

4. หลังจากท่ีฉีดน้ําเกลือเขาช้ินเนื้อเรียบรอยแลว จะทําการดองน้ําเกลือโดยนําเนื้อท่ีฉีด
น้ําเกลือเขาไปแลวหมักในถังน้ําเกลือท่ีเหลือ ในหองเย็นหรือตูเย็นท่ีอุณหภูมิ 0๐C เปนเวลา 3 วัน  

5. หลังจากดองครบ 3 วันแลว กอนอบจะทําการปรับอุณหภูมิของผลิตภัณฑดวยการนํา 
ออกจากหองเย็นมาพักไวท่ีอุณหภูมิหอง 2 ช่ัวโมง เพื่อใหอุณหภูมิของเนื้อสูงและไมเย็นจัดมากกอนนําเขาสู
กระบวนการทําใหสุก 

6. ทําผลิตภัณฑใหสุก ดวยการอบท่ีอุณหภูมิตูอบ 180๐C จนอุณหภูมิใจกลางผลิตภัณฑ
เปน   70 ๐C  เพื่อใหผิวของผลิตภัณฑเหลืองสวย 
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ภาพภาคผนวก ข ท่ี 4  ข้ันตอนการผลิตแฮมเน้ือ 
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 2. ผลิตภัณฑพื้นบาน 
   

  2.1 เนื้อแดดเดียว   
วัตถุดิบ  เนื้อ     3.0 กิโลกรัม 
เคร่ืองปรุง    1. เกลือไนไตรท    20 กรัม 

2. เกลือแกง    10 กรัม 
3. น้ําตาลทราย    120  กรัม 
4. ผงชูรส    20 กรัม  
5. น้ําปลาแท    120 กรัม 

ข้ันตอนการผลิต 
 1. นําเนื้อมาหั่นเปนแผนบางๆ หรือหั่นเปนเสนๆ ขนาดหนาตัดประมาณ 11 เซนติเมตร ความ
ยาวตัดตามความยาวของแตละช้ินเนื้อ 
 2. ผสมเคร่ืองปรุงท้ังหมดกับเนื้อท่ีหั่นเรียบรอยแลวเขาดวยกัน คลุกเคลาและนวดใหเคร่ืองปรุง
เขาไปในเนื้อ จนเหนียวงวด 
 3. หมักเนื้อท่ีนวดผสมแลวไวในตูเย็น 1 คืน 
 4. นําเนื้อไปผ่ึงแดดเปนเวลา 1-2  ช่ัวโมง (แดดจัด) กลับเนื้ออีกดานหน่ึงข้ึนมา ผ่ึงตอไปอีก 1-2 
ช่ัวโมง  
  - การทําแหงดวยแสงแดด (Sun Drying)  เปนวิธีการเกาแกท่ีใชกันมาแตโบราณ โดย
นําเนื้อสัตวท่ีลามาได นํามาหั่นเปนช้ินบางๆ แลวลางดวยน้ําทะเล หรือคลุกเคลากับเกลือและนําไปตาก
ใหแหงโดยใชแสงแดด วิธีการน้ีประหยัดพลังงานความรอน  แตเนื้อตากแหงท่ีไดมีการปนเปอนของ    
จุลินทรียสูง ถาผลิตภัณฑท่ีไดมีความช้ืนสูง เม่ือเก็บไวนานวันอาจเสียไดงาย 
  - การทําแหงดวยความรอน (Hot air drying)  วิธีการนี้ปรับปรุงโดยใชอุปกรณเขาชวย 
เพื่อทําใหผลิตภัณฑจํานวนมากแหงตามตองการ และมีความช้ืนสมํ่าเสมอ ผลิตภัณฑท่ีตากแหงโดยวิธีนี้
สะอาด ลดการปนเปอนของจุลินทรียไดดีกวาการตากแดด การทําแหงโดยวิธีนี้ท่ีนิยมใชกับเนื้อสัตวคือ  
การใช Hot air oven และ Carbinet drier โดยตากผลิตภัณฑในตูขนาดใหญซ่ึงมีลมรอนเปาผาน ทําใหน้ํา
ระเหยออกไปกับลมรอนโดยชองระบายลมภายในตูอบ อุณหภูมิท่ีใชในการอบประมาณ 50-70๐C  
 5. ทําการเก็บเนื้อแลวบรรจุลงถุงพลาสติกภายใตสุญญากาศ และเก็บไวในตูแชแข็ง 
 6. เม่ือตองการบริโภคนําเนื้อออกจากตูแชแข็งท้ิงไวใหนิ่มจึงจะนําไปทอด  
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 2.2  ไสกรอกเปร้ียว    
วัตถุดิบ  1.เนื้อติด    4.0 กิโลกรัม 
    2.ไขมัน     1.5 กิโลกรัม 
  3.หนังโคบด        1.6 กิโลกรัม 
 
เคร่ืองปรุง   1. เกลือไนไตรท    100 กรัม 

2. เกลือฟอสเฟต        40 กรัม 
3. น้ําตาลทราย        40  กรัม 
4. ผงชูรส        40 กรัม 
5. พริกไทยบด        40 กรัม  
6. กระเทียมบด     360 กรัม 
7. ขาวเหนียวสุก     240 กรัม 

 
วัสดุ  - อุปกรณ 1.ไสหมูดองเกลือ 
  2.เชือกผูก 
  3.เคร่ืองบรรจุ (Stuffer) 
ข้ันตอนการผลิต 
 1.นําเนื้อโค ไขมัน และหนังโคท่ีเตรียมไวไปบด กอนบดควรนํามาห่ันใหเปนช้ินเล็ก ๆ กอน 
โดยบดเนื้อโคกอน ตามดวย ไขมันและหนังโคตามลําดับ 
 2.ผสมเคร่ืองปรุงท้ังหมด (ยกเวนกระเทียมและขาวเหนียว) ลงในเน้ือโค ไขมันและหนังโคบด 
แลวผสมคลุกเคลาใหเขากันไมตองใหเหนียวใชเวลานวดประมาณ 3-5 นาที 
 3.คลุกเคลากระเทียมและขาวเหนียวใหเขากันแลวนําไปผสมลงในสวนผสมในขอ 2. คลุกเคลา
ใหเขากันจนเปนเนื้อเดียวกัน 
 4.นําสวนผสมไปบรรจุลงในไสหมูท่ีเตรียม โดยใชเคร่ืองอัด(Stuffer) ชวยในการอัด ไมตองอัด
สวนผสมใหแนนมากนัก  
 5.มัดใหเปนทอน ๆ ดวยดายใหมีขนาดตามความตองการ 
 6.นําไสกรอกเปร้ียวไปผ่ึงลมในท่ีรมมีอากาศถายเท ประมาณ 2-3 วัน ไสกรอกจะเปร้ียว
สามารถนํามาทําใหสุกโดยการยางหรือทอด ถายังไมรับประทานใหเก็บไวในตูเย็น หรือเก็บแชแข็ง 
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 2.3  เนื้อสม   
วัตถุดิบ   เศษเนื้อ     4.0 กิโลกรัม 
 
เคร่ืองปรุง    1. เกลือไนไตรท     60 กรัม 

2. เกลือฟอสเฟต     20 กรัม 
3. น้ําตาลทราย     40  กรัม 
4. ผงชูรส     40 กรัม 
5. เกลือ                     20 กรัม  
6. กระเทียมบด                 300 กรัม 

  7. ขาวเหนียว                 320       กรัม 
 
วัสดุ  - อุปกรณ 1.ยางรัด 
  2.ถุงพลาสติก 
ข้ันตอนการผลิต 
 1.นําเนื้อโคมาลางทําความสะอาด   แลวผ่ึงบนตะแกรงประมาณ คร่ึงช่ัวโมง  เพื่อใหเนื้อสะเด็ด
น้ํา (อาจจะนําไปผ่ึงในตูเย็น) เนื่องจากเนื้อท่ีมีความช้ืนสูงอาจจะเนาเสียงายระหวางการหมัก  
 2.เม่ือเนื้อสะเด็ดน้ําแลว นําเนื้อมาหั่นเปนช้ินขนาดกวางยาว  2-3 นิ้ว  
 3.นําเนื้อท่ีหั่นแลวมาคลุกเคลากับเครื่องปรุงท่ีเตรียมไวใหเขากัน (ยกเวนกระเทียมและขาว
เหนียว )   
 4.นวดเนื้อกับเคร่ืองปรุงจนกระท่ังเนื้อเหนียวนุม แหง  
 5.นําขาวเหนียวคลุกเคลากับกระเทียมบดใหเขากัน จนขาวเหนียวไมเปนกอน  แลวจึงนําไป
ผสมกับเนื้อท่ีนวดจนเหนียวแลว (เนื้อในขอ 4.) คลุกเคลาจนเปนเนื้อเดียวกัน 
 6.นําบรรจุใสถุงพลาสติกโดยอัดใหแนนเพื่อไลอากาศภายในออก รัดยางรัดใหแนน  โดย
ภายในถุงตองไมมีอากาศเหลืออยู  เก็บไวในหองอุณหภูมิหองปกตินาน  3  วัน  จึงสามารถนํามาทําให
สุกได 
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 2.4 แหนม   
วัตถุดิบ  1.  เนื้อคอ      3.0 กิโลกรัม   
  2.  หนังโค หูโคตมสุกและหั่น               1.6 กิโลกรัม 
 
เคร่ืองปรุง 1.  เกลือไนไตรท      80 กรัม 
  2.  เกลือฟอสเฟต      45 กรัม 
  3.  น้ําตาลทราย       28 กรัม 
  4.  ผงชูรส       40 กรัม 
  5.  กระเทียมสด    300 กรัม 
  6.  ขาวเหนียวสุก                  440 กรัม 
  7.  พริกข้ีหนูสวน                                 110       กรัม 
 
วัสดุ  - อุปกรณ  1.บล็อกแมพิมพ 
  2.ถุงพลาสติก 
  3.ยางรัด 
ข้ันตอนการผลิต 
 1. นําเนื้อโคมาลางทําความสะอาด   แลวผ่ึงบนตะแกรงประมาณ คร่ึงช่ัวโมง  เพื่อใหเนื้อสะเด็ด
น้ํา (อาจจะนําไปผ่ึงในตูเย็น) เนื่องจากเนื้อท่ีมีความช้ืนสูงอาจจะเนาเสียระหวางการหมัก  
 2. เม่ือเนื้อสะเด็ดน้ําแลว นําเนื้อมาบด 
 3. นําหนังโคท่ีตมสุกและขูดขนจนหมดแลว  มาหั่นเปนช้ินบางๆ  
 4. นําเนื้อท่ีบดแลวมาคลุกเคลากับเคร่ืองปรุงท่ีเตรียมไวใหเขากัน (ยกเวน หนัง  กระเทียมและ
ขาวเหนียว )   
 5. นวดเนื้อกับเคร่ืองปรุงจนกระท่ังเนื้อเหนียวนุม แหง  
 6. นําขาวเหนียวคลุกเคลากับกระเทียมบดใหเขากัน จนขาวเหนียวไมเปนกอน  แลวจึงนําไป
ผสมกับเนื้อท่ีนวดจนเหนียวแลว (เนื้อในขอ 5.) คลุกเคลาจนเปนเนื้อเดียวกัน 
 7. นําหนังโคท่ีหั่นบาง ไปคลุกเคลาตอใหเปนเนื้อเดียวกัน จากนั้นใสพริกข้ีหนูลงไปผสม
กระจายใหท่ัว 
 8. นําบรรจุใสบล็อกท่ีเตรียมไว โดยนําถุงพลาสติกซอนในบล็อกกอน อัดเนื้อแหนมใหแนน
เพื่อไลอากาศภายในออก  พับปากถุงใหเรียบรอยอัดฝาบล็อกใหแนน เก็บไวในหองอุณหภูมิหองปกติ
นาน  3  วัน  จึงสามารถนํามารับประทานได กรณีท่ีไมมีบล็อกอัด ใหอัดเนื้อแหนมที่ผสมเรียบรอยใส
ถุงพลาสติก โดยซอนถุง 2 ช้ัน อัดใหแนนรัดยางรัดใหแนน  โดยภายในถุงตองไมมีอากาศเหลืออยู   
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ภาพภาคผนวก ข ท่ี 5 ข้ันตอนการทําเนื้อแดดเดียว 
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ภาพภาคผนวก ข ท่ี 6 ข้ันตอนการทําไสกรอกเปร้ียวท่ีมีหนังโคเปนสวนประกอบ 
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ภาพภาคผนวก ข ท่ี  7 ข้ันตอนการทําเนื้อสม 
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ภาพภาคผนวก ข ท่ี  8  ข้ันตอนการทําแหนมท่ีมีหนังโคเปนสวนประกอบ 
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ภาคผนวก ค 
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ภาพภาคผนวก ค ท่ี 9  การแนะนําช้ินสวนเน้ือและผลิตภณัฑพรอมจําหนายภายในมหาวิทยาลัยแม
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 ภาพภาคผนวก ค ท่ี 10  การสัมภาษณการผลิตเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโค 
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แบบสัมภาษณ 
พฤติกรรมผูบริโภคเน้ือโคและผลิตภัณฑจากเน้ือโค 

 

สถานท่ีกรอกแบบสอบถาม (ระบุช่ือรานและท่ีต้ัง)............................................................................................ 
คําชี้แจง ผูตอบแบบสอบถาม โปรดทําเคร่ืองหมาย     หนาขอที่ทานเห็นวาตรงกับคําตอบของทาน 
 

สวนท่ี 1 ขอมูลสวนบุคคล 

 
สวนท่ี 2 ทัศนคติท่ีมีตอเน้ือโคและผลิตภัณฑจากเน้ือโค 
คําชี้แจง โปรดพิจารณาขอความและเลือกคะแนนลงที่ตรงกับระดับความคิดเห็นของทานมากที่สุด   

            นอยที่สุด = 1     มากที่สุด = 5 
ระดับความเห็น 

ทัศนคติท่ีมีตอเน้ือโค 
0 1 2 3 4 5 

1. เน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเน้ือโคมีรสชาติดี/อรอย       
2. เน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเน้ือโคมีราคาแพง       
3. เน้ือโคหากมาจากแหลงจําหนายที่ดี เน้ือก็มักจะดี       
4. โดยทั่วไปเน้ือโคมีความสะอาดและปลอดภัย       
5. การรับประทานเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเน้ือโคทําใหสุขภาพดีรางกาย แข็งแรง       

6. การรับประทานเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเน้ือโคแลวทําใหเกิดผลเสียตอสุขภาพ (ผลขางเคียง)       

 

1. เพศ  1) ชาย  2) หญิง   
2. สถานภาพสมรส  1) โสด  2) สมรส  3) อื่นๆ ระบุ….  
3. อายุ  ระบุ......................ป (นับตามจํานวนปเต็ม) 
4. ศาสนา  1) พุทธ   2) คริสต  3) อิสลาม  4) อื่นๆ ระบุ…............... 
5. รายได/เดือน/คน  1)  < 10,000 บาท  2) 10,001 – 20,000 บาท 
  3) 20,001-30,000 บาท  4) 30,001-40,000 บาท 
  5) 40,001-50,000 บาท  6) 50,001 บาทขึ้นไป 
6. รายจายคาอาหาร .................................บาท/วัน/คน  
7. ระดับการศึกษา  1) ตํ่ากวาประถมศึกษา  2) ประถมศึกษา  3) มัธยมศึกษา 
  4) อาชีวศึกษา  5) ปริญญาตรี  6) ปริญญาโท 
  7) ปริญญาเอก  8) อื่นๆ ระบุ……………….. 
8. อาชีพ  1) นักเรียน/นักศึกษา  2) ขาราชการ,พนักงานของรัฐ/รัฐวิสาหกิจ 

  3) ธุรกิจสวนตัว ระบุ………  4) พนักงาน/ลูกจางบริษัทเอกชน 
  5) แมบาน  6) อื่นๆ ระบุ……………………………….. 
9. สวนใหญทานบริโภค   
     อาหารที่ใด 

 1) ในบาน  2) นอกบาน (รานคา ที่ทํางานฯลฯ)  3) ใกลเคียงกันระหวาง
ในบานและนอกบาน 
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สวนท่ี 3  พฤติกรรมการบริโภค 
2.1 โดยปกติทานรับประทานเนื้อโคและ/หรือ ผลิตภณัฑจากเนื้อโคบอยเพียงใด 
 1) 1-3 วัน/สัปดาห  2) 4-6 วัน/สัปดาห  3) ทุกวัน  4)อื่นๆ ระบ ุ
2.2  คาอาหารในการรับประทานเนือ้โคและ/หรือ ผลิตภัณฑจากเนื้อโคเฉลี่ยครั้ง ..................................บาท 
2.3  วัตถุประสงคในการรบัประทานเนื้อโคและ/หรือ ผลิตภณัฑจากเนือ้โคนอกบาน(ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
 1) ปฏิบัติเปนประจํา  2) นัดสังสรรค  3)โอกาสพิเศษ/วันสําคัญ  4)อื่นๆ ระบ ุ
2.4  ประเภทรานอาหารท่ีทานไปรบัประทานประเภทเนื้อโคเปนประจํา 
 1) รานอาหารพื้นบาน  2) รานอาหารไทย  3) รานอาหารปง-ยาง  4) รานสเตก 
 5) อืน่ๆ ระบุ.........    
2.5  ความสะดวกของสถานที่ตั้งจุดจําหนายเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโคท่ีทานซื้อรบัประทานเปนประจํา 
 1) โรงฆาใกลบาน  2) รานเขียงเนื้อในตลาดสด  3) ในซุบเปอรมารเก็ต  4) อืน่ๆ............ 
2.6 ทานมีความรูเรื่องเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเนื้อโคที่ซื้อเพ่ือนําไปบรโิภคหรือไม 
 1) ไมมีความรู  2) มีความรูบาง  3) มีความรู  4) อืน่ๆ............. 
2.7 ประเภทเนื้อโคที่ใชในการบริโภคทานเลือกซื้อเนือ้โคประเภทใด (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
 1) เนื้อโคขุน  2) เนื้อโคทัว่ไป  3) เนื้อโคพืน้เมือง  4) อืน่ๆ............. 
2.8 ทานนิยมซื้อเนื้อโคในรูปแบบใด (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
 1) เนื้อโคสด  2) เนื้อโคแชเย็น  3) เนื้อโคแชแข็ง  4) อืน่ๆ............. 
2.9 สวนใหญในการซ้ือผลิตภัณฑจากเนื้อโคแตละครัง้ทานเลือกซื้ออยางไร 
 1) เนื้อโคอยางเดียว  2) เคร่ืองในอยางเดียว  3) ผลติภัณฑเนื้อ  4) เนื้อรวมเคร่ืองใน 
 5) เนื้อและผลิตภัณฑ  6) อืน่ๆ............. 

 

  

สวนท่ี 4  ปจจัยในการเลือกบริโภคอาหารประเภทเนื้อโคและผลิตภัณฑจากเน้ือโค 
      คําชี้แจง  กรุณาใหคะแนน      0=ไมมีความคิดเห็น    ,  1- 5 = จากนอยท่ีสุด-มากท่ีสุด  

ระดับคะแนน 
ปจจัย 

0 1 2 3 4 5 
1.  ชิ้นสวนเนือ้       
2.  คุณภาพดานสี       
3.  คุณภาพดานกลิ่น       
4.  ความสะอาด-ปลอดภัยของอาหาร       
5.  ไขมันแทรกในเนื้อ       
6.  ที่มาหรือแหลงผลิต       
7.  ราคาอาหาร       
8.  การเก็บรักษา       
9. อายุสินคา       
10. ตราหรือย่ีหอสินคา       
11. ลักษณะบรรจุภัณฑ       
12. ความสะอาดของแหลงจําหนาย       
13. ผูจําหนาย       
14. การบริการของผูจําหนาย       
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สวนท่ี 5  ความถ่ีในการใชประโยชนประเภทเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเน้ือโค      

 

ขอเสนอแน
ะ...................................................................................................................................................................................................
.. 
 
 
 
 
 
 
 

ความถี่ในการบริโภค 
การใชประโยชนประเภทเน้ือโค/ผลิตภัณฑจากเน้ือโค 

คร้ัง/สัปดาห หมายเหตุ 

1. เน้ือสดเปนชิ้นสวน   (เชน  เน้ือแดง   เน้ือติดมัน   เน้ือเศษ) 
นําไปประกอบอาหาร.......................   

2. ขนาดชิ้นเน้ือท่ีนิยมซื้อบริโภค (เชน  เน้ือกอน  เน้ือหั่นบาง  เน้ือสไลดบาง ๆ  เน้ือบด) 
นําไปประกอบอาหาร..............................   

3. ชุดเน้ือรวม (เน้ือรวมเครื่องใน) 
นําไปประกอบอาหาร.............................   

4. เน้ือพรอมปรุง (เน้ือหมัก) 
นําไปประกอบอาหาร.............................   

5. เน้ือปรุงสุก (เชน  ตม   ตุน   แกง   ทอด ) 
นําไปประกอบอาหาร............................   

6. เคร่ืองใน (ดิบ   สุก) 
ซื้อรวม   ............................         

            ซื้อแยก   ............................ 
นําไปประกอบอาหาร..............................   

7.  หนัง (ตม   ยาง/จี่   แกง  ) 
นําไปประกอบอาหาร.............................   

8. ไขมัน (แคบไข) 
นําไปประกอบอาหาร............................. 

  

9. ผลิตภัณฑแบบตะวันตก (เชน  ไสกรอก โบโลนา มีทโลฟ  แฮม ) 
นําไปประกอบอาหาร............................. 

  

10. ผลิตภัณฑแบบพ้ืนบาน ( เชน เน้ือแดดเดียว  เน้ือสม  แหนมเน้ือ  ไสกรอกเปรี้ยว ) 
นําไปประกอบอาหาร.............................. 

  

  ขอขอบพระคุณที่ใหความรวมมือกรอกแบบสอบถาม 
   คณะสัตวศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยแมโจ 
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แบบสัมภาษณ  

การประเมินระดับความพึงพอใจตอผลิตภัณฑจากเน้ือโค 
 

คําชี้แจง       ผูตอบแบบสอบถาม โปรดทําเคร่ืองหมาย     หนาขอที่ทานเห็นวาตรงกับคําตอบของทาน 
หมายเหตุ    ระดับคะแนน  5 = ดีมาก 4 = ดี        3 = ปานกลาง       2 = พอใช 1 = ตองปรับปรุง        
 

ผลิตภัณฑพ้ืนบาน 

ระดับคะแนนความพึงพอใจตอผลิตภัณฑจากเน้ือโค 

เน้ือแดดเดียว ไสกรอกเปร้ียว เน้ือสม แหนมเน้ือ ลักษณะท่ีศึกษา 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

สี                     
กล่ิน                     
รสชาติ                     
เน้ือสัมผัส                     
ความนารับประทาน                     
ความนุม                      
ความเหนียว                     
ความพึงพอใจ
โดยรวม 

                    

   
ผลิตภัณฑตะวันตก 

ระดับคะแนนความพึงพอใจตอผลิตภัณฑจากเน้ือโค 

ไสกรอก มีทโลฟ แฮม โบโลนา ลักษณะท่ีศึกษา 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 

สี                     
กล่ิน                     
รสชาติ                     
เน้ือสัมผัส                     
ความนารับประทาน                     
ความนุม                      
ความเหนียว                     
ความพึงพอใจ
โดยรวม 

                    

  

(กรณีที่ชิมผลิตภัณฑ) 

  ขอขอบพระคุณที่ใหความรวมมือกรอกแบบสอบถาม 
คณะสัตวศาสตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยแมโจ 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ง 
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ตารางเปรียบเทียบวัตถุประสงค กิจกรรมท่ีวางแผนไว กิจกรรมท่ีดําเนินการ ผลท่ีไดรับตลอดโครงการ 

วัตถุประสงค กิจกรรมที่วางแผนไว กิจกรรมที่ดําเนินการ ผลท่ีไดรับตลอดโครงการ 
    1 . ศึกษามูลค า
ของกระบวนการ
แปรรูปต้ังแตโคมี
ชีวิตท่ีเขาสูโรงฆา
จนถึงการตัดแตง
ซากโคออกเปน
ช้ินสวนท่ีสําคัญ
เพื่อการจําหนาย
ในชุมชนจังหวัด
เชียงใหม 

   - ติ ด ต อ หน ว ย ง า น ท่ี
เก่ียวของและกลุมผูเล้ียง
ใ น ชุ ม ช น  เ พ่ื อ จั ด ทํ า
แผนการผลิต  โดยการ
จัดซื้อโคมีชีวิตคละสาย
พันธุจากเกษตรกรผูเล้ียง
โค 
   - จัดเตรียมโคแตละชนิด
เพ่ือนํามาชําแหละที่นํามา
ชําแหละโดยช่ังนํ้าหนักมี
ชี วิต  นํ้ าห นักซาก  เ พ่ื อ
นํ า ไป เป รี ย บ เ ที ย บห า
ปริมาณและเปอร เซ็นต
ของซาก 

   - สํารวจปริมาณโคและ
กลุมผูเล้ียงในชุมชน จัดทํา
แผนการผลิตโดยการจัดซื้อ
โคมีชีวิตคละสายพันธุจาก
เกษตรกรผูเล้ียงโค 
   - วิเคราะหขอมูลที่ไดจาก
ก า รสั มภ าษณ  และก า ร
สํารวจ ในเชิงบรรยายและ
ในเชิงสถิติ 
   - ทําการชําแหละโคแตละ
ชนิด  โดยช่ังนํ้าหนักซาก 
เ พ่ือนําไปเปรียบเทียบหา
ปริมาณและเปอรเซ็นตของ
ซาก 

    - ทราบปริมาณโคและ
กลุมผูเล้ียง จัดทําแผนการ
ผลิตโดยการจัดซื้อโคมี
ชี วิตคละสาย พันธุ จ าก
เกษตรกรผูเล้ียงโค 
    -ไดจํานวนโคที่นํามาทํา
การ ศึกษาในโครงการฯ 
ซึ่งเปนโค พ้ืนเมือง และ
โคนมเพศเมียคัดทิ้ง 
  - ท ร า บ ป ริ ม าณ แ ล ะ
เปอรเซ็นตของซากโคที่
นํามาศึกษา 
 

2. ศึกษาการเพิ่ม
มู ล ค า ข อ ง ผ ล
พลอยไดจากการ
ชําแหละโคใหได
ประโยชนสูงสุด 

   - นําผลพลอยไดจากการ
ชําแหละโคแตละชนิด
ทั้งหมด ไดแก เครื่องใน 
หัว  แขง  หาง  ทําการช่ัง
นํ้าหนักทุกสวน  
   - จัดเตรียม วัสดุ อุปกรณ 
ในการเก็บขอมูล และเพ่ือ
การเก็บรักษาใหไดมูลคา
สูงสุด 

    - ทําการช่ังนํ้าหนักผล
พลอยไดทั้งหมด  เพ่ือนําไป
เปรียบเทียบหาปริมาณและ
เปอรเซ็นตของผลพลอยได
ของโคท่ีนํามาศึกษา 
    - นําผลพลอยไดทั้งหมด 
ไดแก  เครื่องใน  หัว  แขง 
หาง มาทําการเพ่ิมมูลคาตาม
ขั้นตอนในวิธีการ 
   - นําผลพลอยไดทั้งหมด
จํ า ห น า ย  เ พ่ื อ ห า
ผลตอบแทนหลังการเพิ่ม
มูลคา 

    - ทราบปริมาณและ
เปอรเซ็นตของผลพลอย
ไดของโคท่ีนํามาศึกษา 
    - ทราบผลตอบแทน
หลังการเพ่ิมมูลคาของผล
พลอยไดจากการนําไป
จําหนาย 
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วัตถุประสงค กิจกรรมที่วางแผนไว กิจกรรมที่ดําเนินการ ผลท่ีไดรับตลอดโครงการ 
3. ศึกษารูปแบบ

การตลาดเ น้ือแดง
จากช้ินสวนหลักและ
ช้ินสวนรองท่ีไดจาก
การตัดแตงซากโค 

 

    - สํารวจปริมาณเขียง
ขายเน้ือโค  รูปแบบการ
จําหนาย  แหลงที่มาของ
เน้ือที่จําหนาย 
     - สํารวจราคาขายสง-
ปลีกของเน้ือแดงแตละ
ช้ินสวนและเครื่องในจาก
พอค า  แมค า  ในตลาด
ภายในจังหวัดเชียงใหม 
 

     - สํารวจปริมาณเขียงขาย
เน้ือโค  รูปแบบการจําหนาย  
แหลงที่มาของเน้ือที่จําหนาย 
และการจัดเก็บสินคาของ
ผูขาย     
     - สํารวจราคาขายสง-ปลีก
ของเน้ือแดงแตละช้ินสวน
และเครื่องใน 
    - ทําการตัดแตงซากโคโดย
แยกเน้ือแดงออกเปนช้ินสวน
หลักและช้ินสวนรองของ
ชนิดโคที่นํามาชําแหละ  

   - ทราบปริมาณเขียงขาย
เน้ือ รูปแบบการจําหนาย  
แหล ง ที่ ม า ข อ ง เ น้ื อ ที่
จําหนาย และการจัดเก็บ
สินคาของผูขาย 
   - ทราบราคาขายส ง -
ปลีกของ เ น้ือแดงและ
เครื่องใน 
   - ทราบปริมาณเน้ือแดง
จ าก ช้ินส วนห ลักและ
ช้ินสวนรองของชนิดโคที่
นํามาชําแหละ 

4. ศึกษา
มูลคาเพิ่ม
ผลิตภัณฑเนื้อโค
จากการบริโภค
ของชุมชนใน
จังหวดัเชียงใหม 

ส ร า ง แ บ บ ส อ บ ถ า ม
ผูบริโภคเก่ียวกับ 
    - สภาพ พ้ืนฐานทาง
เศรษฐกิจและสังคม 
    - ทัศนคติ  พฤติกรรม
การบริโภค     ปจจัยใน
การเลือกบริโภค  ความถ่ี
ในการใชประโยชนเน้ือ  
และประเมินระดับความ
พึ ง พ อ ใ จ เ น้ื อ โ ค แ ล ะ
ผลิตภัณฑเน้ือโค   

ออกสํ ารวจ เ พ่ือสอบถาม
ผูบริโภคเก่ียวกับ 
        - สภ าพ พ้ืนฐ านท า ง
เศรษฐกิจและสังคม 
        - ทัศนคติ พฤติกรรม
การบริโภค    ปจจัยในการ
เลือกบริโภค  ความถ่ีในการ
ใชประโยชนเน้ือ  และ
ประเมินระดับความพึงพอใจ
เน้ือโคและผลิตภัณฑเน้ือโค   
       -วิเคราะหขอมูลที่ไดจาก
การสัมภาษณและการสํารวจ 
ในเชิงบรรยายและในเชิง
สถิติ 

  - ทราบสภาพพ้ืนฐาน
ทางเศรษฐกิจและสังคม
ของผูบริโภคในจังหวัด
เชียงใหม 
  - ทราบทัศนคติ  
พฤติกรรมการบริโภค  
ปจจัยในการเลือกบริโภค  
ค ว า ม ถ่ี ใ น ก า ร ใ ช
ประโยชนเน้ือ  และ
ประเมินระดับความพึง
พอใจ รวมถึงรูปแบบการ
บ ริ โ ภ ค เ น้ื อ โ ค แ ล ะ
ผ ลิต ภัณฑ เ น้ื อ โคของ
ผู บ ริ โ ภ ค ใ น จั ง ห วั ด
เชียงใหม 

 

 
 

 


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

