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ภาคผนวก ก 
เอกสารหลักฐานอ้างอิงของผลผลิต 

 
        บทคัดย่อ ที่น าเสนอผลงานทางวิชาการภาคโปสเตอร์เรื่อง Antioxidant activity of Alpinia  

galangal oil on the lipid containing food and its antibacterial activity on food-borne bacteria 

ในการประชุมวิชาการนานาชาติ 7th Biennial Meeting of Society for Free Radical Research-Asia: 

Advance Oxidative Stress Research for Health Benefits and Well-beings 
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ภาคผนวก ข 
สรุปค่าใช้จ่ายเงินโครงการวิจัย 
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แบบรายงานการใช้จ่ายเงินโครงการวิจัย 

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง 

ประจ าปีงบประมาณ 2558  

หน่วยงาน วิทยาเขตชุมพรเขตรอุดมศักดิ์   จังหวัดชุมพร   

   แหล่งงบประมาณแผ่นดิน (แบบปกติ)         แหล่งเงินรายได้     

ชื่อโครงการ การพัฒนาพอลิเมอร์ชีวภาพผสมระหว่างพอลีแลคติค แอซิดและยางพาราผสมน้ ามันหอม                                

               ระเหยข่าส าหรับยึดอายุอาหารทะเลแช่แข็ง  

                 The Development of biopolymer blends between polylactic acid and rubber  

                 mixed  Alpinia  galanga   (L.) Willd essential oil for shelf life extension of frozen  

                 seafood  

ชื่อ-สกุลหัวหน้าโครงการวิจัยผู้รับทุน/ผู้วิจัย (อ./ดร./ผศ./รศ./ศ.)  ณกัญภัทร  จินดา   

รายงานในช่วงตั้งแต่วันที่        1  ตุลาคม  2557    ถึงวันที่                      15  กันยายน  2558     

ระยะเวลาด าเนินการ    1     ปี      -     เดือน ตั้งแต่วันที่  1  ตุลาคม  2557   ถึงวันที่      30  กันยายน  2558  

ข้อมูลการรายงานค่าใช้จ่ายงบประมาณโครงการวิจัย   

1. การเบิกจ่ายงบประมาณ  

งวดที่ 1  70,000.-  บาท   100 % วันที่ได้รับอนุมัติให้เบิกจ่ายเงิน   05/12/57 

 

 

 

 

รหัสโครงการ/รหัสสัญญา 2558-A1180-

2055   
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2.  สรุปงบประมาณค่าใช้จ่ายที่ใช้นับตั้งแต่เริ่มท าการวิจัยถึงปัจจุบัน (จ าแนกตามหมวดค่าใช้จ่าย) 

หมวดค่าใช้จ่าย 
งบประมาณรวมทั้ง

โครงการ 
ค่าใช้จ่าย (บาท) 

คงเหลือ หรือเกิน 

งบบุคลากร :ค่าจ้างชั่วคราว    - - - 

งบด าเนินงาน    

ค่าตอบแทน -   

ค่าใช้สอย        51,000.- 51,000.- 0.- 

ค่าวัสดุ          19,000.- 19,000 .-  0.- 

ค่าสาธารณูปโภค  - - - 

งบลงทุน: ค่าครุภัณฑ์ - - - 

รวม 70,000.- 70,000.- 0.- 

                   
                           

    (ผศ.ดร.ณกัญภัทร  จนิดา)           (     ) 

   ลงนามหัวหน้าโครงการวิจัยผู้รับทนุ          ลงนามเจ้าหน้าที่การเงิน/เจ้าหน้าที่ที่กี่ยวข้อง 

          20 /ธันวาคม/2558                       /   /           
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ประวัติผู้เขียน 

ประวัติส่วนตัว 

ชื่อ-นามสกุล (ภาษาไทย) นางสาวณกัญภัทร (ชื่อเดิม จันทนา) จินดา 

ชื่อ-นามสกุล(ภาษาอังกฤษ) Miss Nakanyapatthara (Jantana) Jinda 

ต าแหน่งปัจจุบัน อาจารย์ 

ประวัติการศึกษา 

ชื่อย่อปริญญา สาขา สถาบันที่จบ ปีที่จบ 
วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้า

ลาดกระบัง 

2534 

วท.ม. เทคโนโลยีชีวภาพ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 2537 

ปร.ด. เทคโนโลยีชีวภาพ  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

(โครงการนานาชาติ) 

2547 

 

สาขาวิชาการท่ีมีความช านาญพิเศษ (แตกต่างจากวุฒิการศึกษา) ระบุสาขาวิชาการ 

     เทคโนโลยีเอนไซม์  เทคโนโลยีน ้ามันพืชและผลิตภัณฑ์ประเภท non food products และการสกัดสาร

ออกฤทธิ์ทางชีวภาพ 

ทุนการศึกษาและทุนวิจัยท่ีเคยได้รับ  

ปี พ.ศ. ทุนวิจัย สถาบันที่ให้ 
2541 การคัดเลือกและศึกษาแบคทีเรียที่ผลิตเอนไซม์ไลเปสจากผลปาล์ม

น ้ามันเสีย   
ส านักงานคณะกรรมการการ
อุดมศึกษา 

2548 การผลิตไบโอดีเซลจากผลพลอยได้จากอุตสาหกรรมกลั่นน ้ามันพืช

เศรษฐกิจแบบต่อเนื่องด้วยวิธีทางชีวภาพ 

AGENDA 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

2549 การสกัดสารออกฤทธิ์จากดาวเรืองด้วยเอนไซม์และการใช้
ประโยชน์ 

วช 

2548 การเพ่ิมปริมาณไขมันไม่อ่ิมตัวในน ้ามันสบู่ด าดิบด้วยเอนไซม์ไลเปส
ส าหรับไบโอดีเซล 

กระทรวงพลังงาน/
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

2553 การสารสกัดใบสบู่ด ายับยั้งการเจริญแบคทีเรียก่อโรคแบบฉวย
โอกาสในคนและการใช้ประโยชน์  

วช 
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