
 รัชวรรณ  จนัทเขต  2557: สภาวะการสุขาภิบาลอาหารของสถานศึกษา สงักดัสาํนกังาน

คณะกรรมการการอาชีวศึกษา ในเขตอาํเภอเมือง จงัหวดัสุรินทร์  ปริญญาวิทยาศาสตร

มหาบณัฑิต (คหกรรมศาสตร์) สาขาคหกรรมศาสตร์ ภาควชิาคหกรรมศาสตร์  อาจารยที์É

ปรึกษาวิทยานิพนธห์ลกั: อาจารยม์าริษา  ภู่ภิญโญกุล, Ph.D.  119 หนา้ 

 

 

การวจิยัครัÊ งนีÊ มีวตัถุประสงคเ์พืÉอศึกษาสภาวะการสุขาภิบาลอาหารของสถานศึกษาสงักดั

สาํนกังานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา ในเขตอาํเภอเมือง จงัหวดัสุรินทร์ เก็บขอ้มลูโดยใชแ้บบ

สาํรวจโรงอาหาร (สอรร.7) และแบบสมัภาษณ์ สงัเกตผูจ้าํหน่ายอาหาร ศึกษาการปนเปืÊ อนของ 

โคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหาร มือผูส้มัผสัอาหาร และภาชนะ-อุปกรณ์ โดยใชชุ้ดทดสอบ           

โคลิฟอร์มแบคทีเรียขัÊนตน้ (SI-2) ของกรมอนามยั กระทรวงสาธารณสุข วิเคราะห์ขอ้มลูโดยใช้

โปรแกรมสาํเร็จรูปทางสถิติ นาํเสนอขอ้มลูดว้ย ค่าความถีÉ และค่าร้อยละ ผลการศึกษา พบว่าร้าน

จาํหน่ายอาหารทัÊงหมด ไม่ผา่นเกณฑม์าตรฐาน สาํหรับขอ้มาตรฐานทีÉร้านจาํหน่ายอาหารปฏิบติั

ไม่ถกูตอ้งมากทีÉสุดคือ ความสะอาดเป็นระเบียบ (ร้อยละ 100) ใชถ้งัขยะไม่มีฝาปิด (ร้อยละ 100) 

ทางดา้นชีวภาพพบการปนเปืÊ อนของโคลิฟอร์มแบคทีเรียทัÊงหมด (ร้อยละ 40.64) โดยพบการ

ปนเปืÊ อนในอาหารมากทีÉสุด (ร้อยละ 53.33) รองลงมาคือ มือผูส้มัผสัอาหาร (ร้อยละ 40.00) และ

ภาชนะ-อุปกรณ์ (ร้อยละ19.75) ดงันัÊน สถานศึกษาควรปรับปรุงการสุขาภิบาลอาหารใหถ้กูตอ้ง

ตามหลกัการสุขาภิบาลอาหารและตรวจเฝ้าระวงัการสุขาภิบาลอาหารอยา่งต่อเนืÉอง 
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