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การศึกษาน้ีมีวัตถุประสงค์เพื่อต้องการพัฒนา และหาสภาวะเหมาะสมในการบ าบัดน ้ าเสียจาก
โรงงานผลิตขนมจีนโดยใชเ้ช้ือจุลินทรียท่ี์มีประสิทธิภาพร่วมกบัการบ าบดัน ้ าเสียแบบธรรมชาติ โดยการศึกษา
แบ่งเป็น 2 ส่วน ไดแ้ก่ ส่วนที่ 1 คือการบ าบดัน ้าเสียขั้นตน้ดว้ยเช้ือจุลินทรียจ์ากการคดัแยกในน ้ าเสียโรงงานผลิต
ขนมจีน โดยหาสภาวะที่เหมาะสมในการเจริญเติบโต และบ าบดัน ้าเสียในถงัปฏิกรณ์ชีวภาพขนาดความจุ 54 ลิตร 
และส่วนที่ 2 คือการบ าบดัน ้ าเสียขั้นสุดทา้ยดว้ยการบ าบดัแบบธรรมชาติ โดยทดลองแบบปล่อยผ่านและแบบ 
ขงัแช่ 5 วนั สลบัแหง้ 2 วนั ในคอลมัน์แกว้ที่บรรจุวสัดุปลูก (กรวด ทรายหยาบ ทรายละเอียด และดินผสมทราย
ในสัดส่วน 1:3 โดยเรียงล  าดบัจากล่างข้ึนบน) และการบ าบดัน ้ าเสียดว้ยเทคนิคการกรองในหน่วยทดลองขนาด
เลก็ในถงัพลาสติกทรงกลมขนาดความจุ 30 ลิตร ร่วมกบัการปลูกพืชบ าบดั (หญา้แฝกและกกกลม) ผลการศึกษา
ในส่วนที่ 1 พบว่า มีเช้ือแบคทีเรียกลุ่มบาซิลลสัจ านวน 9 สายพนัธ์ุที่ได้จากการคดัแยกและจ าแนกชนิดของ
เช้ือจุลินทรีย์ในน ้ า เสีย เช้ือแบคทีเรียกลุ่มบาซิลลัสรหัส KJP3 และรหัส KJP8 จากจ านวน 9 สายพันธ์ุ  
มีความสามารถสูงในการยอ่ยสลายแป้งในอาหารเลี้ ยงเช้ือแข็ง จากนั้นน าเช้ือแบคทีเรียกลุ่มบาซิลลสัรหัส KJP3 
และรหัส KJP8 มาทดสอบการบ าบัดน ้ าเสียในน ้ าเสียสังเคราะห์ ผลที่ได้แสดงให้เห็นว่า เช้ือแบคทีเรียกลุ่ม
บาซิลลสัรหสั KJP8 มีประสิทธิภาพสูงสุดในการก าจดัซีโอดีเท่ากบัร้อยละ 67.97 ± 0.02 สุดทา้ยท าการพิสูจน์สาย
พนัธ์ุดว้ยการวิเคราะห์ล  าดบัเบส 16S rDNA พบว่า เช้ือแบคทีเรียกลุ่มบาซิลลสัรหัส KJP8 มีความคลา้ยคลึงกบั 
เช้ือแบคทีเรีย Bacillus subtilis ที่ระดบั 100 เปอร์เซ็นต์ ส าหรับสภาวะที่เหมาะสมในการเจริญเติบโต พบว่า  
ที่ภาวะการปรับ pH ให้เท่ากบั 6.0 และเติมผงชูรสเท่ากบั 0.1 กรัม ต่อน ้ าเสีย 100 มิลลิลิตร สามารถกระตุน้การ
เจริญเติบโตของเช้ือแบคทีเรีย Bacillus subtilis KJP8 ในส่วนของการบ าบดัน ้าเสียในถงัปฏิกรณ์ชีวภาพ แสดงให้
เห็นว่า เช้ือแบคทีเรีย Bacillus subtilis KJP8 มีประสิทธิภาพสูงสุดในการก าจัดซีโอดีเท่ากบัร้อยละ 77.28 ± 3.16 
ภายใตส้ภาวะการเติมอากาศในอตัราการไหล 2 ลิตรต่อนาที ในส่วนที่ 2 ของการบ าบดัน ้าเสีย ผลการศึกษาแสดง
ใหเ้ห็นว่า การบ าบดัน ้าเสียแบบขงัแช่ 5 วนั สลบัแหง้ 2 วนั สามารถลดซีโอดีจาก 801.60 มิลลิกรัมต่อลิตร ไปเป็น 
40.44 ± 14.44 มิลลิกรัมต่อลิตร ที่รอบท่ี 1 ของการบ าบดั และลดลงถึง 369.97± 28.89 มิลลิกรัมต่อลิตร ที่รอบที่ 4 
ของการบ าบดั นอกจากน้ีการบ าบดัแบบธรรมชาติร่วมกบัการปลูกพืชบ าบดั (หญา้แฝกและกกกลม) ในการบ าบดั
น ้าเสียท่ีผ่านการบ าบดัทางชีวภาพทีมี่ค่าซีโอดีเท่ากบั 1,082.60 ± 259.04 มิลลิกรัมต่อลิตร ผลปรากฏว่า พืชทั้ง 2 
ชนิดมีประสิทธิภาพการก าจัดซีโอดีใกล้เคียงกัน และมีประสิทธิภาพลดลงตามระยะเวลาของรอบการบ าบัด  
ที่รอบที่ 8 ของการบ าบดั (20 ลิตรต่อรอบ) ซีโอดีของน ้ าท้ิงเกินกว่า 400 มิลลิกรัมต่อลิตร ซ่ึงเป็นค่าซีโอดีที่
ก  าหนดตามมาตรฐานน ้าท้ิงโรงงานอุตสาหกรรม ยิง่ไปกว่านั้นเม่ือเปรียบเทียบกบัการบ าบดัน ้ าเสียท่ีไม่ผ่านการ
บ าบดัทางชีวภาพ ยงัพบว่า ระบบบ าบดัแบบธรรมชาติสามารถบ าบดัไดเ้พียง 2 รอบเท่านั้น ดงันั้นการพฒันา
ระบบบ าบดัน้ีสามารถน าไปประยกุตใ์ชส้ าหรับการบ าบดัน ้าเสียจากโรงงานผลิตขนมจีนต่อไปได ้
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