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ผนวก ก 
 

นโยบายกรมปศุสัตวในดานความปลอดภัยของอาหาร 
 
 กรมปศุสัตว กระทรวงเกษตรและสหกรณ เปนหนวยงานที่สงเสริมใหเกษตรกรทําการ
เลี้ยงสัตวที่ความสําคัญตอเศรษฐกิจของประเทศ มีหนาที่รับผิดชอบในการปรับปรุงและขยายพนัธุ
สัตว ควบคุม ปองกนัและบําบัดโรคสัตว เพื่อใหมีคุณภาพไดมาตรฐานสากล และมีปริมาณเพยีง
พอทัง้การบริโภคภายในประเทศและสงออก 
 กรมปศุสัตวมนีโยบายสาํคัญในการเพิ่มขีดความสามารถการผลิตสินคาปศุสัตวให
สามารถแขงขนัไดในตลาดโลก เพื่อสนับสนุนใหประเทศไทยเปนแหลงผลิตอาหารทีผ่ลิตจากสัตวที่
มีคุณภาพปลอดภัยเขาสูตลาดโลกและเปนการคุมครองผูบริโภคภายในประเทศ กรมปศุสัตวได
เห็นความสาํคญัในเรื่องความปลอดภัยของอาหารจึงไดนําระบบควบคุมคุณภาพและความปลอด
ภัยมา ใชเปนมาตรฐานในกระบวนการผลติสินคา ปศุสัตวต้ังแตระดับฟารมเลีย้งสัตว โรงงานผลิต
อาหารสัตว โรงงานฆาและแปรรูปผลิตภัณฑสัตว เพือ่ใหไดสินคาปศุสัตวที่มีความปลอดภัยจาก
สารพิษ สารเคมีตกคาง เชือ้โรค อยางครบวงจรตั้งแตฟารมเลี้ยงสัตวจนถงึโตะอาหาร 
    
มาตรฐานฟารมเลี้ยงสัตว 
 
 มาตรฐานในกระบวนการผลติขั้นตอนแรกคือ ฟารมเลีย้งสัตว กรมปศุสัตวไดกําหนด
ใหมีมาตรฐานฟารมเลีย้งสัตวของประเทศไทยตามประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ 
พ.ศ.2542 กําหนดมาตรฐานการเลี้ยงไกเนือ้ ไดกําหนดวธิีปฎิบัติดานองคประกอบของฟารม การ
จัดการสุขภาพสัตว การจัดการสิ่งแวดลอม 

1. ดานองคประกอบของฟารม ไดมกีารกําหนดทําเลที่ต้ังฟารม ลักษณะฟารม 
ตลอดจนลักษณะโรงเรือนที่เหมาะสมถกูสขุอนามัย สัตวมีความเปนอยูสุขสบาย 

2. ดานการจัดการฟารม ไดกาํหนดใหมีการจัดการโรงเรือนทีถู่กตอง สะอาด มีการ 
จัดการดานบคุลากรที่เพียงพอ มีสัตวแพทยในการควบคุมกํากับดูแลดานสุขภาพสัตวที่คูมือการ
จัดการฟารมแสดงระบบการเลี้ยง มีระบบการบันทึกขอมูล มีการจัดการดานอาหารสัตวอยางถูก
ตอง 
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 3.   ดานการจ ัดการดานสุขภาพสัตว ไดกาํหนดใหฟารมมีระบบเฝาระวังควบคุมและ
ปองกันโรค มีโปรแกรมทําลายเชื้อโรคกอนเขาและออกจากฟารม จะตองมสัีตวแพทยควบคุม
ฟารม ซึ่งสัตวแพทยจะตองปฎิบติตามพระราชบัญญัติควบคุมการบาํบัดโรคสัตว พ.ศ. 2505รวม
ทั้งการใชยาสาํหรับสัตวตามขอกําหนดการใชยาสัตว มอก.7001-2540 เพื่อไมใหเกดิปญหาสาร
ตกคางในเนื้อสัตวผลิตภัณฑสัตว และสิง่แวดลอม 
 4.  ดานการจัดการดานสิง่แวดลอม ไดกําหนดวิธกีารกําจัดของเสียและสิ่งปฎกิูล
ตางๆ อยางเหมาะสม 
 
การควบคุมคุณภาพอาหารสัตว 

 
 การใชอาหารสัตวที่ปลอดภัยและมีคุณภาพในการเลี้ยงสัตวเปนปจจยัสําคัญทีท่ําให
ไดผลผลิตปศุสัตวที่มีคุณภาพและปลอดภัย กรมปศุสัตวจึงไดมีมาตรฐานการดูแลความปลอดภยั
ของอาหารสัตวทัง้ระบบตามขั้นตอนการผลิต ต้ังแตความปลอดภัยของวัตถุดิบอาหารสัตวและ
วัตถุที่เติมในอาหารสัตวที่ใชความปลอดภยัของกระบวนการผลิตอาหารสัตว การเกบ็รักษาในโรง
งานผลิตอาหารสัตว การขนสง การเก็บรักษาในฟารม และการใชอาหารสัตวของเกษตรกร พระ
ราชบัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว พ.ศ. 2525 และฉบับแกไขเพิม่เติม พ.ศ.2542 ไดกําหนด
คุณภาพของวตัถุดิบและอาหารสัตวชนิดตาง ๆ เพื่อไมใหมีการใชอาหารสัตวปลอดปนหรือเสื่อม
คุณภาพ มีเชือ้โรค หรือมีการใชยาหรือสารเคมทีี่เปนอนัตรายตอสัตวและตกคางในผลิตภัณฑจน
อาจทาํใหเกิดอันตรายตอผูบริโภค ทั้งนีจ้ะตองมีการขึ้นทะเบียนอาหารสัตวและโรงงานผลิตอาหาร
สัตว และโรงงานผลิตอาหารสัตวจะตองผานการรับรองมาตรฐาน GMP และ HACCP เพื่อใหมั่น
ใจวาอาหารสตัวที่ผลิตปลอดภัยและมีคุณภาพ 
 
การตรวจสุขภาพสัตวกอนเขาโรงฆา 
 
 กอนที่สัตวจะถูกสงเขาโรงฆาสัตวจะตองไดรับการตรวจสุขภาพโดยสตัวแพทยที่
ฟารมและไดรับรายงานประวัติขอมูลการเลี้ยงทีฟ่ารมกอน เพื่อใหแนใจวาไมเปนโรคติดเชื้อที่เปน
อันตรายหรือมีเชื้อโรคติดตอจากสัตวสูคน และไมมีการใชยาหรือสารเคมีที่หามใช การขนสัตวจาก
ฟารมไปยงัโรงฆาสัตวจะตองเปนไปตามมาตรฐาน มกีารเคลื่อนยายสัตวตามระเบยีบการเคลื่อน
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ยายสัตวเพื่อปองกันไมใหมีการแพรโรคระบาดสัตว ตามพระราชบญัญัติโรคระบาดสัตว พ.ศ. 
2499 และฉบับแกไขเพิ่มเติม พ.ศ. 2542 
 

 
สุขลักษณะของโรงฆาโรงแปรรูปและกระบวนการผลิต 

 
 โรงฆาสัตวและโรงแปรรูปจะตองไดรับการขึ้นทะเบยีนและตรวจสอบสุขลักษณะของ
โรงงานการออกแบบแปลน การกอสรางอาคารและอุปกรณตาง ๆ ที่ใชตองเปนไปตามขอกําหนด
ของกรมปศุสัตว มีการควบคุมการฆาสัตวอยางถูกวิธีและมีพนกังานตรวจเนื้อปฏิบัติงานภายใต
การกํากับดูแลของสัตวแพทยประจาํโรงงาน รวมกับควบคุมดูแลความปลอดภัยของเนื้อสัตวดังนี ้

1. ตรวจสัตวมีชีวติกอนฆาเพื่ออนุญาตใหเฉพาะสัตวที่มีสุขภาพดีเขาฆาได 
2. ตรวจซากสัตวแลสวนของซากสัตวภายหลงัการฆาเพื่ออนุญาตใหเฉพาะซาก 

สัตวหรือสวนของซากสัตวทีไ่มมีวิการของโรคเขาผลิตเปนเนื้อสัตวเพื่อบริโภค 
3. เก็บตัวอยางเนื้อสัตวสงตรวจวเิคราะหทางหองปฏิบัติการเพื่อตรวจสอบดานจุล 

ชีววทิยาและสารตกคาง 
4. ดูแลดานสุขศาสตรของกระบวนการผลิตและสุขลักษณะสวนบุคคลเพื่อไมใหเกิด 

การ ปนเปอนสูเนื้อสัตว 
5. ควบคุมดูแลการเก็บรักษาคุณภาพเนื้อสัตวและผลิตภัณฑการบรรจุหบีหอการ 

ปดฉลากและลงรหัสการผลิตใหถูกตอง 
6. สัตวแพทยประจําโรงงานจะเปนผูรับผิดชอบในการอนุญาตใหเนื้อสัตวและ 

ผลิตภัณฑที่มคุีณภาพและปลอดภัยออกจําหนายได 
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