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ผลการวิจยั 
 

4.1 ภาวะตลาดการสงออกไกแปรรูปในปจจุบัน 
 
 จากผลการสํารวจพบวาประเทศไทยเปนผูสงออกเนื้อไกมากเปนอันดบั 4 ของโลก 
รองจากสหรัฐ บราซิล และสหภาพยุโรป โดยสวนใหญจะสงออกในรูปของไกสดแชแข็ง แตหลัง
จากการแพรระบาดของโรคไขหวัดนกในสตัวปก ตอเนื่องมาจนถงึปจจุบัน ไดสรางความเสียหาย
อยางรนุแรงตออุตสาหกรรมไกของไทย  โดยวิกฤตการณไขหวัดนก ในป 2547 ไดสงผลใหผูผลิต
และผูสงออกไกสดแชแข็งของไทยตองปดตลาดสงออก   พรอมกับการลงทนุเปลีย่นการผลิตจาก
ไกสดแชแข็งสงออกมาเปนการสงออกไกแปรรูปโดยผูประกอบการรายใหญตองเรงทาํตลาดการ
แปรรูปมาทดแทนรายไดจากการสงออกไกสดแทนเพื่อความอยูรอดของธุรกิจ  ซึง่หากเทียบเปนสดั
สวนของ ไกสด : ไกแปรรูปกอนเกิดไขหวัดนก อยูที ่ 70 : 30 แตหลังจากสถานการณไขหวัดนก 
เปลี่ยนมาเปนการสงออกไกแปรรูป 100 เปอรเซ็นต จากขอมูลทางสถิติในบทที ่ 1 ทําใหทราบวา
แนวโนมการสงออกไกแปรรูปมีการเติบโตขึ้นเสอมมา นอกจากนี้สาเหตุที่การสงออกไกแปรรูปเพิ่ม
ข้ึนอยางรวดเรว็ เนื่องจากเปนการเพิ่มมูลคาแกผลิตภัณฑ และไกแปรรูปมีปญหาเรือ่งสุขอานามยั
นอยกวาไกสด ไกแปรรูปที่ไดรับความนยิมมากไดแก ไกเสียบไม ไกยาง ไกหมกัซอส แฮมไก 
เปนตน  
 อยางไรก็ดี ผูประกอบการสวนใหญเหน็วาการสงออกไกแปรรูปมีเงื่อนไขที่จะตองทํา
ใหไดตามเกณฑ และขอกาํหนดที่ประเทศคูคาตองการ อาทิเชน ขนาดของเนื้อไก สีสรร รสชาด 
ของเนื้อไกปรุงสุก ตองไดขนาด และรสชาดตามที่ตกลงกันไว มเิชนนัน้จะสงคืนกลบั ซึ่งตางจาก
การสงออกไกสดแชแข็ง ไมตองคําถงึในเงื่อนไขดังที่กลาวขางตนเนื่องจากลูกคานําไกสดไป
ประกอบอาหารเอง 
 ในมุมมองของผูประกอบการเห็นวาการสงออกไกสดคุมคากับการทําธรุกิจมากกวา 
ดังนัน้จึงมกีารรวมตัวกนัในภาคเอกชนที่ประกอบการธุรกจิไกสงออก และกรมปศุสัตว ผลักดันให
เกิดระบบ  Compartment หรือระบบแยกสวนการเลีย้ง ซึ่งเปนหนึง่ในมาตรการควบคุมและปอง
กันโรคไขหวัดนก ที่จะชวยสรางความมัน่ใจใหกับผูนําเขาเนื้อไกจากไทย ทัง้ในคุณภาพ มาตรฐาน 

 
    47
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และความปลอดภัยจากโรคระบาดสัตว ต้ังแตกระบวนการเลี้ยง การผลิต และการ   แปรรูป  ซึ่งหวั
ใจสําคัญของการจัดทาํระบบคอมพารทเมนตในฟารมสัตวปก  ประกอบดวย  
1.  มาตรฐานการจัดการความปลอดภัยทางชวีภาพสาํหรับฟารมไกเนือ้และฟารมเปดเนื้อ  
2.  การควบคมุโรคไขหวัดนกในฟารมและพื้นที่กนัชนนอกคอมพารทเมนต  
3.  การเฝาระวังโรคไขหวัดนกในฟารมและพื้นที่กนัชนนอกคอมพารทเมนต  
4. การตรวจสอบยอนกลับ ความปลอดภยัทางชวีภาพ ดวยการแยกสวนเลีย้งสัตวปก มีมาตรการ
ควบคุมการเขา-ออกอยางเขมงวด รวมทัง้การดูแลความสะอาดฟารมอยางถูกสุขอนามยั และการ
จัดการและดูแลสุขภาพสัตว มีระบบควบคมุการเคลื่อนยายสัตวปก ตลอดจนการจัดระบบการควบ
คุมโรคระบาดอยางมีประสิทธิภาพ   
 โดยมีฟารมที่เขารวมโครงการทั้งสิ้น 1,780 ฟารม  แยกเปน ไกเนื้อ 22 บริษัท 
1,677  ฟารม เปดเนื้อ  2 บริษัท 103 ฟารม ในพื้นที ่37 จังหวัด  และคาดวาภายในสิ้นป 2549 นี ้
ฟารมทั้ง 1,780 ฟารมจะผานการรับรองระบบคอมพารทเมนตจากกรมปศุสัตว  
 ปจจุบันม ี24 บริษัท ที่รวมลงนามขอตกลงเพื่อเขาสูระบบคอมพารทเมนต ประกอบดวย 
บริษัท สหฟารม จํากัด, บริษัท โกลเดน ไลน บิสซิเนส จํากัด, บริษัท ซัลแวลเลย(ไทยแลนด) จํากัด, 
บริษัท ฟูด ฟอร เดอะเวิลด จาํกัด, บริษัท พนัสโพลทรี่ จํากัด, บริษัท แกรมเปยน ฟูดส สยาม จาํกัด 
บริษัท สยาม เซ็นทาโกฟารม จํากัด, บริษัท ซ.ีพ.ีเอฟ. ผลิตภัณฑอาหาร จาํกดั, บริษัท กรุงเทพโปร
ด๊ิวส จํากัด(มหาชน), บริษัท เจริญโภคภัณฑอาหาร จํากัด(มหาชน), บริษัท จีเอฟพีที จาํกัด 
(มหาชน), บริษัท แหลมทองโพลทรี จาํกดั 
 บริษัท กาวหนาไกสด จํากัด, บริษัท ซันอโกร จํากัด, บริษัท บี.ฟูดส โปรดักส อินเตอร
เนชัน่แนล จํากัด, บริษัท อาหารเบทเทอร จาํกัด, บริษัท ไทยโพลทรีย กรุป จํากัด, บริษัท ซันฟูด 
อินเตอรเนชัน่แนล จํากัด,  บริษัท ไทย ฟูดส คอนแทค ฟารมมิง่ จาํกัด, บมจ. กรุงเทพผลิตผล อุต
สาหกรรมการเกษตร, บริษัท ฟารมสูงเนิน จํากดั, บริษัทแหลมทองฟารม จาํกัด, บริษัท นครชัยศรี 
ฟารม จํากัด และบริษัท บางกอกแรนซ จาํกัด(มหาชน)  
 ในสวนฟารมเลี้ยงสัตวของเกษตรกรรายยอยที่อยูบริเวณใกลเคียงในรัศมี 1 กิโลเมตร  
กรมปศุสัตวจะเปนผูดูแลและควบคุมโดยจะยังคงใชมาตรการปองกนัและควบคุมโรคระบาดที่
ดําเนนิการอยู   และจะเรงสรางความเขาใจใหแกเกษตรกรเกี่ยวกับระบบการเลี้ยงและการจดั
ฟารมที่ปลอดโรค เพื่อใหระบบคอมพารทเมนตมีศักยภาพและนาเชื่อถือมากขึน้ และเพื่อเพิ่มประ
สิทธิภาพในการควบคุมและปองกนัโรคระบาดสัตว  และสรางความเชื่อมั่นใหแกประเทศคูคาของ
ไทย 
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 อยางไรก็ตาม หากมาตรการดังกลาวขาดการผลักดันจากทางรัฐบาล ในการไปเจรจา
กับรัฐบาลประเทศคูคาของไทย การสงออกไกสด ยงัคงมีอุปสรรคอยูแนนอน  
 

4.2 ผลการวิจยัและการวเิคราะหขอมูล 
 

 การออกแบบสอบถาม เร่ิมจากการกลาวถึงวัตถุประสงคของการทํางานวิจัยในครั้งนี ้
โดยพูดถงึสภาพตลาดการสงออกไกกอนป พ.ศ. 2547 คร้ังที่ยงัไมมผีลกระทบจากไขหวัดนกจน
กระทัง่ประสบปญหาจากไขหวัดนก วาสงผลตอฟารมไก ตลอดจนการสงออกไก อยางไร ประกอบ
กับแนะนําใหทราบถงึคุณสมบัติ ของเทคโนโลยี RFID โดยอธิบายถึงลักษณะการทาํงานและ
ประโยชนของการนาํเทคโนโลยีมาประยุกตใชกับข้ันตอนการผลิต และการสงออกไก โดยประเด็น
ของคําถาม คือตองการอยากทราบวา กลุมประชากรรูจัก เทคโนโลยนีี้หรือไม หลังจากประสบ
ปญหาไขหวัดนกมกีารจัดการกับปญหาดงักลาวอยางไร มีการนําเทคโนโลยีใดมาประยุกตใชบาง
หรือไม  มีความสนใจที่จะนําเทคโนโลย ี RFID มาใชในการผลิต อะไรเปนปจจัยใดที่กอใหเกิด
ความสนใจ และไมสนใจ  มีแนวโนมการนํามาใชจริงอยางไร 
 ผูวิจัยจงึไดทําการสํารวจบรษิัทสงออกไก โดยมุงประเดน็ไปที ่บริษัทธรุกิจไกครบวงจร 
กลาวคือ ต้ังแตการนาํเขาไกพันธุ การจัดการเลี้ยงไกในฟารม , การชําแหละไก  การแปรรูปไกเนื้อ  
โดยผูวิจัยเล็งเห็นวาการนาํเทคโนโลย ีRFID มาประยุกตใชในขั้นตอนการผลิตไกสําหรับสงออก จะ
สามารถชวยในดานการสืบคนหาแหลงทีม่าของเนื้อไกไดวามาจากแหลงใด  ฟารมใด รวมถึงจะ
เปนระบบในการจัดการทัง้ในฟารม และการจัดการในโรงงานใหมีประสิทธิภาพ รวดเร็วมากขึ้น ดัง
นั้นในการทํางานวิจัยครั้งนี้จงึพิจารณาจากบริษัทที่ดําเนินธุรกิจไกครบวงจรที่มีศักยภาพในการลง
ทุนกับเทคโนโลยีตัวนี ้ 
 เนื่องจากงานวิจัยเรื่องนี้เปนงานวิจัยเชิงคุณภาพ การเก็บขอมูลที่เหมาะสมจึงเปน
แบบสัมภาษณ พูดคุยในเชิงลึก In-Depth Interview  กับนักวิชาการ และผูบริหารในองคกรนัน้ๆ 
โดยบริษัทที่คัดเลือกมานั้น พิจารณาจาก การดําเนนิธุรกิจดานการสงออกไกมานาน และมีชื่อเสียง
เปนทีย่อมรับทั้งภายในและตางประเทศ รวมถึงศักยภาพในดานตางๆ เชน การจัดการฟารม การ
ขนสงและการผลิตดังนั้น บริษัทที่เราไดเขาไปสัมภาษณเปน 2 บริษัทใหญของเมืองไทย ที่ดําเนิน
ธุรกิจไกครบวงจรมานานกวา 30 ปคือ บริษัทสหฟารม จํากัด และ กลุมบริษัทเครือเจริญโภคภัณฑ   
นอกจากนีย้ังมีบริษัทขนาดกลางทีท่ําธุรกจิเชนเดียวกนั คือ บริษัท กาวหนาไกสด จํากัด และ กลุม
บริษัทในเครือฉวีวรรณฟารม 
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 บริษัท สหฟารม จํากัด  เร่ิมตนทาํธุรกิจการเลี้ยงไกเนื้อต้ังแตปพุทธศักราช 2512 โดย          
ดร.ปญญา โชติเทวัญ ประธานกรรมการ และขยายธุรกิจออกไปจนกลายเปนธุรกิจไกครบวงจร  
 บริษัทเครือเจริญโภคภัณฑ เร่ิมตนทําธรุกิจการเลี้ยงไก จากการผลิตและจําหนาย
อาหารสัตวในเขตภาคใตของประเทศไทย   ในป พทุธศักราช 2521 ในนาน บริษัท เจริญโภคภัณฑ
อาหารสัตว จาํกัด และในป 2530 มีการขยายธุรกิจออกไปจนกลายเปนธุรกิจไกครบวงจร 
 บริษัท ซเีอฟ ฟารม ในเครือบริษัทฉววีรรณฟารม กอต้ังโดย คุณ ฉววีรรณ คําพา เร่ิม
จากเปนครูที่โรงเรียนอัสสัมชัญศรีราชา รับผิดชอบดานโภชนาการภายในโรงครัว จากภารกิจนี้ทาํ
ใหเหน็วาความตองการใชไขไกและเนื้อไกสําหรับประกอบอาหารในแตละวันมจีํานวนมาก จงึมี
ความคิดที่จะสรางฟารมเลีย้งไกของตนเองเพื่อเปนวัตถุดิบปอนใหกบัโรงอาหาร ตอมาป พ.ศ.
2528 จึงเริ่มสรางฟารมเลี้ยงไก และมีการพัฒนาขนาดธรุกิจมาเรื่อยๆ เพื่อดําเนินธุรกิจผลิตไกครบ
วงจร 
 บริษัท กาวหนาไกสด กอต้ังเมื่อ วันที่ 14 พฤษภาคม พ.ศ. 2534 เร่ิมประกอบ
ธุรกิจ จากรานขายวิทยุแลวเปลี่ยนเปนรานขายเมล็ดพนัธุพชื ปุย เปนตัวแทนของบริษัทคาสง หลัง
จากนั้นไดขยายกิจการเปนการจําหนายอาหารสัตวและเปนตัวแทนจาํหนายลูกไกจากบริษัทใหญ
มาสูเกษตรกร  และพัฒนากิจการขยายธรุกิจเพิ่มข้ึนในเครือบริษัทกาวหนา ซึ่งประกอบดวยบริษทั 
ทั้งสิน้ดังนี ้บริษัทกาวหนาโภคภัณฑ จํากัด บริษัทกาวหนาอุตสาหกรรมอาหารสัตว จํากัด บริษัท
กาวหนาฟูด จํากัด บริษัทสินทรัพยกาวหนาคอรปอรเรชั่นจํากัด บริษัทกาวหนาเพาวเวอรซัพพลาย 
จํากัด  บริษัท กาวหนาโลจิสติกส เซอรวิส จํากัด 
 จากการศึกษา สามารถสรุปไดวามี 3 ขบวนการใหญ ในการสงออกไกแปรรูป  โดย
แบงเปน การจดัการฟารมไก  การจัดการในโรงเชือด  การจัดการในโรงงานแปรรูป ดังภาพดานลาง 
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ภาพ ที่ 4.1 
แสดงขบวนการในการสงออกไกแปรรูป 

 
 
 
  ฟารมไก โรงเชือด แปรรูป สงออก 

 
 

 จากการนาํเสนอขั้นตอนในการชําแหละเนื้อไกสด และการแปรรูป ในบทที ่ 2 พบวา
ความเปนไปไดในการใช RFID ที่เหมาะสม ที่จุด การบรรจุ(packaging) โดยหลงัจากผลิตภัณฑได
รับการบรรจุ หีบหอเรียบรอยแลวขั้นตอนสุดทาย คือการติด tag เพื่อเปนบนัทกึขอมูลการผลิตของ
ผลิตภัณฑนั้นเชน ไกทีน่ํามาผลิตมาจากฟารมใด  ผานการตรวจสารตกคาง ไขหวัดนก วันที่
ชําแหละ-แปรรูป  ผานการตรวจจับโลหะ เปนตน  ซึ่งเมื่อสินคาถกูสงออกไปยงัประเทศคูคา ลูกคา
ปลายทางสามารถตรวจสอบยอนกลับแหลงที่มาของอาหาร  (Traceability)  หากผูบริโภคเกิด
ปญหาเนื่องจากสินคาชนิดนั้น จะสามารถกักกนัไดทนัถวงท ี  และเปนการสนับสนุนนโยบายของ
รัฐบาลไทย ในการมุงสูการเปนครัวของ  
 ความเห็นของกลุมตัวอยาง มองวาการประยุกตใชเทคโนโลย ี RFID ในกระบวนการ
ผลิตในโรงงานชําแหละนัน้ยังไมมีความจาํเปนมากนัก    เนื่องจากกระบวนการผลิตทั้งในโรง
ชําแหละไกนัน้ใชเทคโนโลยทีี่มีประสิทธิภาพโดยผูผลิตสามารถควบคุมการผลิตไดในทุกขัน้ตอน
การเลี้ยงไกเปนฟารมปดทัง้หมด มีการควบคุมการเขาออกฟารมและโรงงานอยางเขมงวด และไม
รับซื้อไกอิสระจากภายนอก หากเกิดขอสงสัยใดๆ และสามารถ Trace back ไดถึงแหลงตนน้าํ
อยางรวดเร็วภายใน 1 ชั่วโมง  ผูสงออกมองวาในอนาคตมีความเปนไปไดในการที่จะใชกับ 
Package โดยติดไดขางกลองเพื่อใหคูคาของผูสงออกไดทราบถงึแหลงที่มาของสนิคา วามาจากที่
ฟารมใด มีการรับรองจาก       สัตวบาลทานใด   ขนสงมาในวันใด  และผานมาจากโรงชาํแหละใด 
หรือมาจากโรงแปรรูปใด   ซึ่งผูสงออกถือวาเปนการสรางความเชือ่มั่นใหกับคูคาและเปนการสราง
ความไดเปรียบในการแขงขนัใหกบัผูสงออกเองเพื่อสามารถครอบครองตลาดการสงออกไกไดมาก
ข้ึน 
 จากการใชระเบียบวิธวีิจัยในบทที ่ 3 เพื่อหาขอมูลจากกลุมตัวอยางโดยการขอ
สัมภาษณในเชิงลึก ได ผลจากการสัมภาษณ ผูประกอบการธุรกิจดังกลาวขางตนวา รูจัก
เทคโนโลย ีRFID อยางคราว ๆ เห็นชอบดวยกับคุณประโยชนของตัวเทคโนโลย ีแต ผูประกอบการ
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มีความคิดเหน็ไปในทิศทางเดียวกนัวายงัไมคิดที่จะประยุกตใช RFID กับธุรกิจสงออกไกสดแปรรูป
ในขณะนี ้ดวยเหตุผลหลักดังตอไปนี ้
 

- มาตรการทางการคา 
- การจัดการฟารมและขบวนการผลิตที่มีประสิทธิภาพ 
- ราคา  

 
จากการวิจยันีม้ีรายละเอยีดในการวิจัยดังตอไปนี้
4.2.1 มาตรา การทางการคา 
 
 ผูดําเนนิธุรกิจสงออกไกทกุรายมีความเหน็ตรงกันวาเทคโนโลย ี RFID นี้ยังไมไดเปน
ส่ิงที่จะทาํใหคูคาทางธุรกิจเชื่อมั่นในการซือ้สินคาจากประเทศไทย ดวยเหตุทีว่า ตลาดคูคาราย
ใหญอยาง EU มองวาประเทศไทยตั้งอยูภูมิภาคเอเชียตะวนัออกเฉียงใตและในภูมิภาคนี้มกีาร
ระบาดของไขหวัดนก ดังนัน้ไมวาไกที่มาจากภูมภิาคนี้ยอมมีความเสีย่งตอการติดโรคดังกลาว จึง
ไมมีการซื้อไกสดจากประเทศไทย ทําใหผูสงออกไทยประสบปญหาในการสงออกจึงตองเปลี่ยน
การสงออกมาเปนไกแปรรูปแทนซึง่ผูสงออกเองมีเทคโนโลยทีี่ไดมาตรฐาน และมีการปฏิบัติตาม
หลัก Animal Welfare  มีการตรวจสอบ และบันทึก สามารถสืบคนถงึแหลงที่มาได นอกจากนี้ 
กลุมบริษัทตวัอยางไดดําเนนิการปฎิบัติตามกฎระเบียบตามมาตรการของประเทศคู โดยประเทศคู
คา จะ มมีาตรการที่สงผานเขามาทางกรมปศุสัตวไทย เปน Authorize auditor ซึ่งจะมาประจําที่
โรงงาน และตรวจสอบทุกขั้นตอนการผลิต และควบคุมการออกใบอนุญาตตางๆในการสงสินคา 
จึงทาํใหสินคาที่ไดรับใบรับรอง เปนทีย่อมรับของประเทศคูคา 
 หากแตประเทศคูคามี กฎ หรือมาตรการในการยอมรับในเทคโนโลย ี RFID วาถาผู
ผลิตไกสงออกมีการประยกุตใชกับขบวนการผลิตแลว จะยอมรับและเชื่อมั่นในความปลอดภัยของ
สินคาดังกลาว ผูประกอบการรายใหญบางรายมีแนวโนมที่จะลงทนุกับเทคโนโลยีนี ้
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4.2.2 การจัดการในฟารมและขบวนการผลิตทีม่ีประสิทธิภาพ 
 
 กลุมตัวอยางธรุกิจไกครบวงจร  มีความมัน่ใจในการบริหารจัดการฟารมและขบวน
การผลิตของตนวามีความปลอดภัยสามารถควบคุมเร่ืองความสะอาดและปลอดภัยไดตามมาตร
ฐานเปนอยางดี อีกทัง้ทางโรงงานก็ไดรับใบรับรองมาตรฐาน ดานสุขอนามยัในโรงงานที่ผลิต
อาหารสําเร็จรูป ไดแก  

 
- ISO 9001:2000  : Quality Standard – รับรองมาตรฐานการจัดการระบบคุณ

ภาพสินคา 
- ISO 14000 - มาตรฐานระบบการจัดการสิง่แวดลอม 
- HACCP Certification for Food Safety Production - ใบรับรองมาตรฐานการ

ผลิตอาหารปลอดภัย 
- Good Manufacturing Practice Certification (GMP) - ใบรับรองมาตรฐานการ

ผลิตอาหารทีดี่  
- EFSIS Food Standard Certification- ใบรับรองมาตรฐานผลิตอาหารปลอดภัย  
- Halal Certification for Islamic Consumption- รับรองกระบวนการผลิตตาม

หลักศาสนาอสิลาม 
- Residual Free Chicken Meat Production Plant- ประกาศนียบัตรโรงงานผลิต

เนื้อไกปลอดสารตกคาง 
- Sanitary Meat Production Plant- ประกาศนียบัตรโรงงานผลิตเนื้อสัตวอนามัย 

จากกรมปศุสัตว 
- ISO/IEC 17025 - มาตรฐานที่ใชสําหรับหอปฏิบัติการ 

 
นอกจากมาตรฐานขางตน การสงออกไปในหลายประเทศขึ้นอยูกนั มาตรการการยอมรับของ  
ของแตละประเทศแตกตางกนัไป  โดยประเทศคูคาจะมกีารตรวจสอบโรงงานการผลิตและมีการรับ
รอง ผานกรมปศุสัตว เมื่อไดรับการรับรองแลวจึงจะสามารถสงออกได    
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การจัดการภายในฟารม 
 

ภาพ ที่ 4.2 
แสดงภาพฟารมไกระบบปด 

                                                                                                                                             

                 
 

 
 
 

  ผูประกอบการเนนความปลอดภัยและมีเทคโนโลยีทีท่นัสมัยสามารถควบคุมอุณหภูมิ 
ความเร็วลม ควบคุมความชื้น คุมปริมาณออกซิเจน และความสะอาดไดอยางสมบรูณ มีพนักงาน
ที่มีความชาํนาญในการเลี้ยงไกแบบระบบปด มีมาตรฐานเรื่องความสะอาด คือ กอนเขาฟารมมี
การจุมเทา ผานสเปรย อาบน้ําเนนระบบสุขาภิบาลปองกนั  ต้ังแตระบบพนักงานถึงผูบริหารที่จะ
เขามาในฟารม จะเขมงวดในการรักษาความสะอาด ตองผานการฆาเชื้อโดยสเปรย การอาบน้ํา  
ดิบมุดน้ํา เพือ่ใหมั่นใจวาปลอดจากเชื้อทีจ่ะเขามาในฟารม 100 %  โดยยานพาหนะจะผาน
ระบบสเปรย อยางเขมงวด 
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 บนพืน้ฐานระบบการเลี้ยงไกที่สมบูรณประกอบดวยการดูแลของสัตวบาล สัตวแพทย
จะคอยตรวจสอบสุขภาพไกอยางใกลชิดตลอดเวลา และระบบการเลีย้งที่ครบวงจร โดยไกทกุตัว
สามารถตรวจสอบยอนกลับไปสูมาตรฐานของสายพันธุไกอยางแมนยาํ นอกจากนั้นวัตถุดิบ
อาหารสัตวและผลิตภัณฑอาหารสัตวของบริษัททกุขั้นตอนจะตองมกีารรับรองความปลอดภัยดาน
สุขภาพและความปลอดภัยของสัตวอยางสมบูรณ จะตองผานกระบวนการพืน้ฐานในการเลี้ยงไก
ตอไป 
 การเลี้ยงไกจะเนนการปองกนัโรค โดยเริ่มจาก 

- กระบวนการเตรียมโรงเรือน 
- การกําจัดสัตวพาหะโดยมีโปรแกรมการกําจัดอยางชัดเจน 
- การตรวจสุขภาพพนกังานประจําป 
- การทาํใหลูกไกที่รับเขามามภูีมิคุมกันโดยคัดลูกไกที่มีคุณภาพเทานั้น การทํา

วัคซีนเพียงพอตอลูกไกใหเหมาะสมกับพืน้ที่ที่เลีย้ง 
- มีการตรวจสุขภาพเปนโปรแกรมภายในฟารม เชน ตรวจน้ํา อาหาร และสาร ตก

คางกอนนาํไปเชือด 
 

 ดานบริษทัในเครือสหฟารม กลาววาสหฟารมมฟีารมไก และโรงงานที่ใหญทนัสมัยที่
สุดในโลก สามารถเลี้ยงไกได 340000 ตัว/หลัง สามารถชาํแหละได 1 ลานตัวตอวัน 
 มั่นใจในเทคโนโลยีดานการผลิต เปนบริษทัเดียวในประเทศไทยที่นาํเอาระบบ 
 Hot Air Scalding และ Air Chilling เขามาลดการปนเปอนในกระบวนการผลิต ถือวาเปนระบบที่
ดีทันสมยั ปลอดภัยที่สุดในโลก โดยมั่นใจวาสนิคาทุกชิน้นัน้มคีวามปลอดภัยได100 % 
 กลุมตัวอยางธรุกิจไกครบวงจรขนาดใหญ  มั่นใจในระบบการคัดเลือกพนัธไก ตลอด
จนการใชเทคโนโลยทีี่ทนัสมยัในการผลิตและการแปรรูป ซึง่ทางบริษทั เปนผูนําและผูบุกเบิกใน
การผลิตและจาํหนายอาหารสัตวบก มกีารผลิตอาหารสัตวทั้งในรูปอาหารและอาหารสําเร็จรูป
ชนิดผงและชนิดเม็ด สําหรบัเลี้ยงไกเนื้อ ไกไข สุกร เปด และอื่น ๆ จําหนายผานตัวแทนจาํหนาย
อาหารสัตว และจาํหนายโดยตรงใหแกฟารมเลีย้งสัตวขนาดใหญในประเทศไทยซึง่สามารถควบ
คุมดานคุณภาพใหไดมาตรฐาน โดยเริ่มจากการผลิตอาหารสัตว วัตถดิุบหลัก ไดแก ขาวโพด กาก
ถั่วเหลือง ปลายขาว เปนตน โดยมกีารควบคุมสูตรอาหารและการผลิตทุกขัน้ตอนดวยระบบ
คอมพิวเตอร เพื่อใหไดอาหารสัตวที่มีคุณภาพสม่ําเสมอตามมาตรฐานทีก่ําหนด พรอมกับมีระบบ
สุมตรวจเพื่อตรวจสอบมาตรฐานคุณภาพของวัตถุดิบและสินคา ซึง่จะชวยเพิ่มความมั่นใจตอคุณ
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ภาพของผลิตภัณฑ มทีีมงานวิจัยพัฒนาปรับปรุงสายพันธุสัตวตามธรรมชาติ เพือ่ใหไดมาซึ่งพนัธุ
สัตวที่มีคุณภาพ แข็งแรง และเหมาะสมกับสภาพเลี้ยงในประเทศไทยฟารมพนัธุสัตวของบรษิัท
กระจายอยูหลายจงัหวัดทัว่ประเทศไทย โดยเปนระบบโรงเรือนปดปรับอากาศ (Evaporative 
Cooling System) ใชเทคนคิการเลี้ยงและการบริหารจดัการทีท่ันสมยั มีระบบควบคุมและปองกัน
โรคที่มีประสิทธิภาพ  
 สวนธุรกจิขนาดกลางจะเนนที่ระบบการจัดการภายในฟารมลักษณะคลายกับธุรกิจ
ขนาดใหญ หากแตตางกันที่การลงทนุดานเทคโนโลยี เชนเครื่องจักร 
 นอกจากนัน้ กลุมบริษทัตัวอยางใหความสาํคัญตอ การปฎิบัติตามมาตราฐาน 
Animal  Welfare (การการปฏิบัติ ในการดูแลสวัสดิภาพสัตวปก) ซึ่งมีแนวทางการปฎิบัติดังตอไป
นี้  
 
การเคลื่อนยายไกจากฟารมสูโรงเชือด (Moving) 
 

1. ฟารมเลีย้งไก จะตองอยูภายในรัศมี 200 กม ของโรงเชอืด  
2. สถานทีพ่ักไกตองสามารถปองกันแสดงแดด ฝนไดเปนอยางด ี

 
3. ไกที่ขนสงมาจากฟารมเมื่อมาถึงโรงงานตองพักไกกอนนาํไปฆา เพื่อใหไกคลายเครียด

จากการขนสงสภาพแวดลอมในการพักไกตองอยูสภาพที่สบาย ไมรอน มกีารระบาย
อากาศที่ดี 
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4. ตองตรวจสอบอุณหภูมิ สภาพแวดลอมบริเวณโรงจอดรถพักไก             

 
5. ตองตรวจสอบอุณหภูมิภายในรถขนสงไกเพื่อดูสภาพไก ถาพบอุณหภมูิสูงเกนิ 27 องศา

เซลเซียส ควรเสริมพัดลม 
6. ตรวจสอบสภาพไก โดยไกตองไมหอบจาํนวนมากและรนุแรงตลอดเวลา (อาปาก) 
7. ตรวจสอบวามหีัว ปก หรือสวนตาง ๆ ของรางกายติดหรอืถูกทนับนรถขนสงหรือไม  ถาพบ

ใหเอาออกโดยเร็วที่สุดทันท ีที่สามารถเขาถึงได หากพบวาอาการบาดเจ็บทําใหไกทรมาน
ใหฆาทันท ี

8. ถนนที่รถขนสงไกเคลื่อนผาน ตองไมเปนหลุม ชาํรุด มส่ิีงกีดขวาง เนือ่งจากจะทาํใหรถขน
สงเสียหลักเกดิการกระแทก ซึ่งอาจมีผลทาํใหไกเกิดการบาดเจ็บ 

9. บริเวณหัวรถขนสงตองไมทบึ เนื่องจากอากาศจะมกีารหมุนเวียนจากบริเวณทายรถไปยัง
บริเวณหัวรถเพื่อใหมกีารหมุนเวียนอากาศไดดี 

10. ไกที่รอแขวนตองอยูในที่ทีม่กีารระบายอากาศที่ดี        
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11. การยก module ลงจากรถ ควรระวงัอยาให module ลม เอยีงจนไกตกใจ ตองยกดวย
ความนุนนวลและระมัดระวงั 

            
 

12. การดันกลองไกออกจาก module แตละชั้น ตองกระทําดวยความนุนนวล และระมัดระวัง
เพื่อไมใหไกต่ืนตกใจหรือไดรับบาดเจ็บ                                                                                   

13. ขณะทําการดันกลองไกออกจาก module แตละชั้น ไกตองไมกระโดดออกจากกลองไก 
เนื่องจากจะทาํใหไกไดรับบาดเจ็บ 

14. สายพานลําเลยีงกลองไกตองไมมีส่ิงกีดขวางที่ทาํใหไกเกดิการบาดเจ็บและตองลําเลยีง
กลองไกดวยความนุนนวลเพือ่ไมใหไกต่ืนตกใจ     

                                                                                          

                 
                           
15. บริเวณหัวโคงของสายพานลําเลียงกลองไก พนักงานทีป่ฏิบัติงานตองไมดึงกระชากกลอง

ไกดวยความรุนแรงเนื่องจากจะทาํใหไกต่ืนตกใจ 
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16. สายพานลําเลยีงกลองไกตองอยูในระนาบเดียวกนัอยางตอเนื่อง ชวงรอยตอระหวางสาย
พานตองไมมสีวนใดกอใหเกิดการสะดุดในระหวางการลําเลียงไก เนือ่งจากจะทาํใหไกเกิด
การตื่นตกใจ 

17. สภาพไกในขณะลําเลียงตองไมต่ืนตกใจ 
18. ในระหวางลําเลียงกลองไกบนสายพาน ไกตองไมกระโดดออกจากกลองไก 
19. module ตองอยูในสภาพทีดี่ไมชํารุดเสียหายเนื่องจากจะมีผลกระทบตอการดันกลองไก 

ออกจาก module ซึ่งจะทําใหไกต่ืนหรือเกิดการบาดเจบ็ได                                                           
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20. กลองไกตองอยูในสภาพที่ดีไมชํารุดเสียหาย เนื่องจากจะทําใหไกเกิดการบาดเจ็บในระหวาง   
การเคลื่อนยาย                            

                
21. คนแขวนไกข้ันราวตองไมทิง้ เหวีย่ง โยนหรือกระแทกกลองไกเนื่องจากทาํใหไกไดรับความ

ทุกขหรือบาดเจ็บ ตองทาํดวยความนุนนวล 
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การแขวนไก (Hanging)                                                        

 
 
22. จํานวนไกในแตละกลองตองไมแนนจนเกนิไป เนื่องจากจะทําใหไกเบียดกันไมสบาย 
23. ไกตองไมหลุดจากการจับแขวน หรือจากพืน้ที่แขวน หากไกหลุดออกจากพืน้ที่ตองรีบจัด

มาแขวนทนัท ีและถาไกไดรับบาดเจ็บตองคัดแยกออกหรือทําลายทิง้ 
24. พื้นที่แขวนไกตองทําใหแสงออกลงหรือใหแสงสีน้ําเงนิ เพื่อทาํใหไกรูสึกผอนคลาย 
25. ราวแขวนไกไมควรโคง การเปลี่ยนระดบัหรือลาดเอียงของราวแขวนไกตองไมมากเกินไป

จนทาํใหไกตกใจ 
26. ระยะทางจากคนแขวนคนแรกถึงบอชอตตองไมเกิน 90 วนิาที และไกตองไมด้ินหรือ

กระพือปกกอน ลงบอชอต 
27. บริเวณราวแขวนไกตองมีแผนกัน้หนาออกไก (Breast bar) เพื่อพยงุไมใหไกต่ืนตกใจ 

กระพือปกหรอืงอหัว กอนลงบอซอต และตองมีต้ังแตชวงเริ่มแขวนไกจนถงึบอซอต                                
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28. ขนาดของที่แขวนไก (Shackle) ตองเหมาะสมกับขนาดของขอขาไกและลักษณะของที่
แขวนตองไมบิดเบี้ยวเนื่องจากทาํใหไกเกดิการบาดเจ็บและทรมาน                                                

 
29. การจับไกข้ันแขวนบนราวตองไมจับที่ปกหรือคอและในขณะที่แขวนตองไมกระชากหรือดึง

ขาไกเนื่องจากจะทาํใหไกเกิดการบาดเจบ็ 
30. การแขวนไกตองแขวนใหขอขาไกลงในที่แขวน (Shackle) ทัง้สองขางจนสุดปลาย 
31. ควรคัดแยกไกที่มีลักษณะขาพิการแคระแกร็น ปวย หงอย ซึม ออกจากไกปกติและฆาทัน

ทีหากพบวาไกกําลงัไดรับความทรมาน 
32. บริเวณมุมโคงของราวแขวนไกตองไมเกิดการเหวี่ยง 

 
33. หัวไกที่แขวนตองไมละกับกลองไกหรือวัสดุใด เนื่องจากจะทําใหไกเกิดการบาดเจ็บ 
34. กรณีราวแขวนไก หยุด (Break down) ไกที่แขวนอยูบนราวตองทาํการปลดและนํากลบัลง

กลองไกภายใน 3 นาที แตถาไกถูกชอตแลวตองถูกฆาทนัทีเพื่อไมใหไกทรมาน 
35. ไกที่ตายในระหวางการขนสง (DOA) ตองคัดแยกและบันทกึไว 
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การทาํความสะอาด ( Cleaning ) 
 

36. หลังจากการแขวนไกเรียบรอยแลวตองลางทาํความสะอาดและฆาเชื้อกลองไกทกุกลอง
เพื่อกาํจัดเชื้อโรคที่อาจปนเปอนมาไมใหเกดิการแพรกระจายไปยงัฟารมอ่ืนๆ ตอไป                          

 
37. ตองลางทําความสะอาดและฆาเชื้อ Module หลังจากลําเลียงกลองไกออกหมดแลว 

 
38. ตองลางทําความสะอาดและฆาเชื้อรถขนสงไก                        
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การชอตไก (Stunning) 
 

 
39. ไกตองสงบ ไมด้ิน กอนลงบอชอตอยางนอง 12 วนิาที  
40. ไมมี PRE-STUN (ไมมีส่ิงกีดขวางบริเวณทางเขาบอชอต Stunner น้ําไมลนออกทางไกเขา) 

 
 

41. ตองมีการตรวจสอบความพรอมของเครื่องมือ /อุปกรณที่เกีย่วของกับการดูแลสวัสดิภาพ
สัตวปกเชน  Evaporative System ที่ โรงจอดรถพักไก ,พัดลมระบายอากาศ, เครื่องยิง 
module,ราวแขวนไก,สายพานลาํเลียงกลองไก,เครื่องชอตไก เปนตน 

42. ไกแตละตัวตองไดรับกระแสไฟฟาสลับอยางนอย 105 milliampere อยางสม่ําเสมอ 
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43. ระดับน้ําในอางชอต (water bath) พอเพยีงใหใตคางและเหนยีงจมหมดไมควรใหสวนปก
หรือฐานคอจมลงน้าํเพราทาํใหคา Resistance เพิ่มข้ึนกระแสจะไหลผานสมอง/ รางกาย
นอยลงและไมสม่ําเสมอ 

44. สภาพไกหลงัชอต ตาเปดคาง ลําตัวขาเหยียดแข็ง ส่ันระริก สม่าํเสมอ ปกหุบแนบลําตัว
และสั่นสม่ําเสมอ                                                                                 

 
 
 
การเชือดไก (Killing) 
 

45. สภาพไกกอนเชือดตองไมเกร็ง (คอไมหด) และตองทําการเชือดภายใน 10-15 วินาที 

 
46. ไกตองถูกเชือดดวยความออนโยน โดยคนมุสลิม 
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47. การเชือดไกใหสมบูรณ ตองตัดเสนเลือดแดง (Carotid Arteries) และเสนเลือดดํา             
(Jugular Veins) ใหขาดทั้งสองเสน                                                                      

 
 

48. ตองมีพนักงานคอยตรวจสอบไกหลังซอตและถาพบไกที่ไมไดชอต ตองการตัดหวัไกทันที 
เพื่อไมใหไกทรมาน 

49. ตองมีระยะเวลาใหเลือดหยด (Bleeding Time) อยางนอย 90 วนิาท ี

 
50. ไกตองตายกอนลงบอลวกเพือ่ไมใหไกทรมาน ตองทาการตรวจไกกอนลงบอลวกโดยใชขน

ไกจิ้มที่มานตา   ( Nitictationg Membrane) ถาตาไกกระพริบแสดงวาไกยังไมตาย 
51. ตองมีผูตรวจสอบสภาพไกหลังการเชือด และมีการบนัทกึรายละเอยีด 
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 จากโรงเชือดสูการแปรรูป  หลังจากผานขั้นตอนการเชือดไก จะขนสงไกชําแหละมายงั
โรงงานแปรรูปไก (Further Factory)   เพื่อทําการแปรรูปดวยการปรุงรสและเตรียมบรรจุกลองเพื่อ
เตรียมการสงออก โดยทางบริษัทผูสงออกไดมีกระบวนการผลิตที่ใชเทคโนโลยนีําเขาจากตาง
ประเทศทีม่ีประสิทธิภาพในการผลิตและสามารถควบคุมการผลิตไดในทกุขั้นตอน 
 

ภาพ ที่ 4.3 
แสดงภาพในโรงงานแปรรูปไก 

 

            
 
 

             
 
 การแปรรูปแบงออกเปน 2 สวนใหญไดแก ข้ันตอนกอนการแปรรูป กลาวคือ หลงัจาก
รับไกจากโรงเชือดที่ทาํการแยกสวนและทาํความสะอาดไวแลว เพื่อนาํมาปรงุสุกตามที่ความ
ตองการของตลาดคูคา สวนที่ 2 ไดแก ข้ันตอนหลังการแปรรูป ไดแก การบรรจุ และการตรวจจบั
โลหะ เพื่อเก็บเขาหองเยน็ รอการสงออก   
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 จากการศึกษาและการเขาไปสัมภาษณกับกลุมตัวอยางทําใหทราบวาขั้นตอนการ
ผลิตมีอะไร และมีวธิีการอยางไรบาง จากขอมูลที่ไดทําใหเหน็วาการนาํเสนอการประยุกตใช
เทคโนโลยีกับขบวนการผลิตแปรรูป ที่มีเปนไปไดมากกวาขบวนการจัดการภายในฟารมและสวนที่
สามารถประยกุตใช ไดแกในสวนของการบรรจุภัณฑ ดังแผนภาพดงัตอไปนี้ 
 

ภาพ ที่ 4.4 
แสดงขบวนการผลิตไกแปรรูป กับการประยุกตใช RFID 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                        
 
        
 
 
 

 
 

ข้ันตอนหลังแปรรปู

เนื้อไก 

เครื่องปรงุ 
ตรวจสอบ 

สวนผสม 

หองเยน็ เตรียมเนื้อไก 

กรองสวน
ผสม 

ผสมเครื่อง
ปรุงกับเนือ้ไก

ทําอาหาร 

ผนึกถุง แชแข็ง บรรจุถุงตรวจจับโลหะ

บรรจุกลอง เก็บในหองเย็น บรรทุกใสตูคอน
เทนเนอร 

สามารถประยกุตใช RFID ท่ีกลองบรรจุได 

สงออก 

ข้ันตอนกอนแปรรปู 
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 จากการสัมภาษณกลุมตัวอยาง มีบางสิง่ที่มกีารปฏิบัติคลายกัน ไดแก การจัดการ
ภายในฟารม ที่ควบคมุโดยกรมปศุสัตว โดยฟารมเลี้ยงไกเพื่อการสงออกจะเปนโรงเรือนเลี้ยง
ระบบปด โดยผูที่เขาไปในฟารมสวนพืน้ทีเ่ลี้ยงไกจะตองทาํความสะอาดรางกายกอน และตอง
เปลี่ยนชุดใหมกอนเขาฟารม โดยในฟารมจะตองไดรับรองมาตรฐาน GAP จากกรมปศุสัตวของ
ไทย โดยกรมปศุสัตวควบคุมดูแลตั้งแตการนาํพอพันธุแมพนัธุไกจากอเมริกา มาลงทีฟ่ารมเลีย้ง 
ปจจุบันบริษทัสงออกไกไดผลิตอาหารไกดวยตนเอง และมีการกาํหนดการใหอาหาร  น้ํา และ
วัคซีนจากสัตวบาล  นอกจากนัน้แลวผูประกอบการยงัสรางระบบ Compartment อันจะเปนมาตร
ฐานการจัดการความปลอดภัยทางชีวภาพสําหรับฟารมไกเนื้อและฟารมเปดเนื้อ  , การควบคุมโรค
ไขหวัดนกในฟารมและพืน้ทีก่ันชนนอกคอมพารทเมนต ,การเฝาระวังโรคไขหวัดนกในฟารมและ
พื้นที่กนัชนนอกคอมพารทเมนต และ การตรวจสอบยอนกลับ  ความปลอดภัยทางชีวภาพ ดวย
การแยกสวนเลี้ยงสัตวปก มีมาตรการควบคุมการเขา-ออกอยางเขมงวด รวมทั้งการดูแลความ
สะอาดฟารมอยางถูกสุขอนามยั และการจัดการและดูแลสุขภาพสัตว มีระบบควบคุมการเคลือ่น
ยายสัตวปก ตลอดจนการจัดระบบการควบคุมโรคระบาดอยางมีประสิทธิภาพ ทาํใหสามารถควบ
คุมการดูแลไดอยางทั่วถึง และสามารถตรวจสอบกลับ ไดในทุกขั้นตอน รวมถงึดานการขนสงจาก
ฟารมถงึโรงเชอืดการเคลื่อนยายไกมายงัโรงชําแหละนัน้ทางผูประกอบการไดมีการดําเนนิการตาม
ขอกําหนดของ Animal Welfare โดยตองมีการขนสงตามมาตรฐานกอน    และตองขออนุญาต
จากกรมปศุสัตวกอน โดยทางเจาหนาทีก่รมปศุสัตวจะสงสัตวบาลจากกรมปศุสัตวไปตรวจสอบไก
ในโรงเรือนโดยจะตองมกีารเช็คเลือดไกจาก LAB ของกรมปศุสัตววามีความปลอดภัย ปลอดจาก
เชื้อไขหวัดนก และสารตกคาง 
 ในสวนการดําเนินงานของผูประกอบการเองมีข้ันตอนในการจับไกเพือ่ลําเลียงดงันี ้

1 ลดอาหารไกกอนเพื่อไมใหมอีาหารในกระเพาะไก 
2 จับไกอยางนุมนวล ใสกลองบรรจุโดยในแตละกลองตองมีการคํานวณจํานวนไก

ตอกลองเพื่อไมใหเกิดการแออัดเกินไป 
3 นําไกข้ึนรถโดยโดยรถบรรทกุไกไปที่โรงงานในที่ทีม่ีพัดลมที่ทีม่ีอุณหภมูิพอเหมาะ

ใหไกเกิดความรูสึกสบายและใหแสงที่ทาํใหไกสงบ 
 
ดานการเคลื่อนยายไกจากโรงเลี้ยงมายงัโรงชําแหละตองมีระยะทางไมเกิน 200 กิโลเมตรซึ่ง ถนน
ที่รถขนไกเคลือ่นผานตองไมเปนหลมุ  ชํารุด  และมีส่ิงกีดขวาง เนื่องจากจะทาํใหรถขนสงเสยีหลัก
เกิดการกระแทกซึง่อาจมีผลทําใหไกเกิดการบาดเจ็บ โดยบริเวณหัวรถขนสงตองไมทึบเนื่องจาก
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อากาศจะมีการหมุนเวียนจากบริเวณทายรถไปยังบริเวณหัวรถเพื่อใหมกีารหมนุเวียนอากาศไดดี
ซึ่งการจัดการดานการขนสงนี้เปนไปตามมาตรฐานทุกขั้นตอน  ซึ่งมาตรฐานนี้เปนทีย่อมรับของ
ประเทศคูคา และเมื่อผานกระบวนการผลติในโรงชําแหละและก็จะมกีารแยกสวนตาง ๆ ของไกสง
มายงัโรงงานแปรรูปไก (Further Factory)   เพื่อทําการแปรรูปดวยการปรุงรสและเตรียมบรรจุถุง
และบรรจุกลองเพื่อเตรียมการสงออก โดยทางบรษิัทผูสงออกไดมีกระบวนการผลิตที่ใชเทคโนโลยี
นําเขาจากตางประเทศที่มีประสิทธิภาพในการผลิตและสามารถควบคุมการผลิตไดในทกุขั้นตอน
โดยสามารถสบืคนไดวาไกทีส่งมาแปรรูปนัน้มาจากฟารมใด   สงมากับรถบรรทุกคันใด    และสง
มาเปนไก Lot ใด โดยโรงงานจะมีการบันทกึขอมูลในทกุขั้นตอนการปฏิบัติงาน        
 จากเหตุผลทีก่ลาวมานัน้ จึงยงัไมเหน็ความจาํเปนที่จะนําเทคโนโลยี RFID มา
ประยุกตใชในสวนของฟารมและขบวนการผลิตไก เนื่องจากการจัดการในฟารมนัน้บริษัทสงออก
ไดควบคุมทั้งดานอาหาร การเลี้ยง สภาพแวดลอมตาง ๆ ที่ไกตองการ และวัคซนีตาง ๆ นอกจาก
นั้นแลวผูสงออกยังสรางระบบ Compartment ซึ่งสรางมาตรฐานดานความปลอดภัยในฟารมได
อยางครบถวน นอกจากนั้นยังมเีจาหนาที่จากกรมปศุสัตวดูแลและรับรองในสวนการจัดการใน
ฟารม ซึง่ในทกุขั้นตอนกม็ีการตรวจสอบ และควบคุม ดวยเทคโนโลยีที่ไดมาตรฐาน มีการบันทกึ
ขอมูลในทุกขัน้ตอน   โดยสามารถสืบคนถึงแหลงทีม่าของไกได 
 
4.2.3 ราคา 
 
 เหตุผลประการสุดทาย คือ เร่ืองของตนทนุของเทคโนโลยี ซึ่งในปจจุบันนี้ผูสงออกมอง
วาราคาของเทคโนโลยีตัวนีย้งัมีตนทุนคอนขางสูง ซึง่การที่จะมาประยกุตใชกับไกจะเกิดตนทนุการ
ผลิตที่สูงขึ้น นอกจากนัน้ผูสงออกยงัพิจารณาเรื่องความคุมทนุของการลงทนุในเทคโนโลยี RFID 
และเปนกงัวลเกี่ยวกับระยะเวลาในการซอมบํารุงหากอุปกรณที่ใชรวมงาน กับ RFID เกิดความ
ชาํรุดเสียหายจําทาํใหการดาํเนนิงานสะดดุชาลงมากนอยอยางไร และอุปกรณที่ใชรวม เชน แท็ก 
จะมีเพยีงพอตอการตอบสนองตอความตองการในการใชงานตลอดไปหรือไม ประกอบกับความ
พรอมของทมีงานที่สามารถสนับสนนุทางเทคนิค การใชงาน การซอมบํารุงทีม่ีคุณภาพ สามารถ
แกปญหาทาง hardware และ software ได 

 

 
 


