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สารบัญเร่ือง 
 

หนา 
 
บทสรุปผูบริหาร       i 
บทคัดยอไทย       ii 
บทคัดยออังกฤษ      iii 
สารบัญเรื่อง      iv 
สารบัญตาราง      v 
สารบัญรูป      vi 
บทท่ี 1 บทนํา      1 
บทท่ี 2 ทบทวนวรรณกรรม      3 
บทท่ี 3 วัสดุและวิธีการทดลอง    11 
บทท่ี 4 ผลการทดลอง       17 
บทท่ี 5 สรุปและวิจารณผลการทดลอง       26 
เอกสารอางอิง       31 
ตารางเปรียบเทียบวัตถุประสงค กิจกรรมท่ีวางแผนไว กิจกรรมท่ีดําเนินการมา    34 
และผลท่ีไดรับตลอดโครงการ 
รายงานการเงิน    36 
ภาคผนวก (บทความท่ีตีพิมพเผยแพร)       37 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สารบัญตาราง 
 

หนา 
 
ตารางท่ี 1 ตัวอยางอาหารหมักและแลคติกแอสิดแบคทีเรียท่ีเปนหัวเชื้อ      4 
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ตารางท่ี 2 ตัวอยางแบคเทอริโอเฟจท่ีทําลายแลคติกแอสิดแบคทีเรีย      7 
ตารางท่ี 3 ชนิดและจํานวนอาหารหมักและการตรวจพบแบคเทอริโอเฟจ    17 

ตารางท่ี 4 การทดสอบความสามารถของแบคเทอริโอเฟจ φRP359 ในการทําลาย    19 
  แลคติกแอสิดแบคทีเรียสายพันธุอ่ืน ๆ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สารบัญรูป 
 

หนา 
 
รูปท่ี 1 ตัวอยางรูปรางและสวนประกอบสําคัญของแบคเทอริโอเฟจ      8 
รูปท่ี 2 การเพ่ิมจํานวนของแบคเทอริโอเฟจ      8 

รูปท่ี 3 แบคเทอริโอเฟจ φRP359 ท่ีแยกไดจากตัวอยางอาหารหมักเค็มบักนัด    18 

รูปท่ี 4 ผลของแคลเซียมคลอไรด (CaCl2) ตอการเพ่ิมจํานวนของแบคเทอริโอเฟจ φRP359    20 

รูปท่ี 5 การยึดเกาะของแบคเทอริโอเฟจ φRP359 บนผิวเซลล Lactococcus lactis RP359    21 

รูปท่ี 6 การทนความรอนของแบคเทอริโอเฟจ φRP359 ท่ีอุณหภูมิ 60, 70, 80 และ 90    22 
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 องศาเซลเซียส 

รูปท่ี 7 ภาพถายของแบคเทอริโอเฟจ φRP359 เม่ือยอมแบบ negative staining และศึกษา    23 
 ภายใตกลองจุลทรรศนอิเลคตรอนแบบสองผาน (TEM) 

รูปท่ี 8 โปรตีนโครงสรางของแบคเทอริโอเฟจ φRP359 เม่ือแยกโดยวิธี SDS-PAGE    24 

รูปท่ี 9 สารพันธุกรรมของแบคเทอริโอเฟจ φRP359 เม่ือตัดดวย restriction endonuclease    25 
 
 
 
 
 


