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บทคัดยอ 

 

  การศึกษาเรื่อง “การพัฒนาอาชีพของผูประกอบอาหารครัวไทย” มีวัตถุประสงค        

เพื่อศึกษาการพัฒนาอาชีพของผูประกอบอาหารครัวไทยและการเปรียบเทียบปจจัยสวนบุคคล

กับการพัฒนาอาชีพผูประกอบอาหารครัวไทย กลุมตัวอยางที่ใชในการศึกษา คือ ผูประกอบ

อาหารครัวไทยในรานอาหารไทย 3 ประเภท คือ หองอาหารในโรงแรม ภัตตาคาร และ                

สวนอาหาร จํานวน 100 คน ใชแบบสอบถามเปนเครื่องมือในการรวบรวมขอมูล วิเคราะห  

ขอมูลดวยโปรแกรมสําเร็จรูป สถิติที่ใชคือ คารอยละ คาเฉลี่ย  และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน  

  กลุมตัวอยางสวนใหญเปนเพศชาย มีอายุ 31-40 ป สมรสแลว จบการศึกษา                  

ในระดับปวช.-ปวส.มากที่สุด กลุมตัวอยางสวนใหญทํางานในสวนอาหาร ตําแหนงพอครัว/             

แมครัว มีเวลาการทํางาน 5 วันตอสัปดาห และ 8-9 ชั่วโมงตอวัน โดยมีรายไดเฉลี่ยตอเดือน 

20,001-30,000 บาทมากที่สุด  

  ผลการศึกษาพบวาผูประกอบอาหารครัวไทยสวนใหญมีประสบการณในการทํา

อาชีพ ผูประกอบอาหารระหวาง 5-10 ป มีความถนัดในการทําอาหารไทยแท และเกือบคร่ึงหนึ่ง

เคยทําอาชีพเกี่ยวกับการขายอาหารมากอน สําหรับมูลเหตุจูงใจหลักที่ทําใหเลือกอาชีพเปน             

ผูประกอบอาหาร คือ การมีรายไดดี และชอบการทําอาหาร  

  ผลการศึกษาการพัฒนาอาชีพพบวา ผูประกอบอาหารครัวไทยมีความเห็นวาตนเอง

มีการพัฒนาอาชีพในระดับสูงโดยมีการพัฒนาอาชีพดานความมั่นคงทางอาชีพที่คาเฉลี่ยสูง

ที่สุด และปจจัยที่มีผลตอความสําเร็จทางอาชีพในอันดับหนึ่ง มากที่สุด คือ ความพยายามใน           

การพัฒนาทักษะฝมือ ผูประกอบอาหารครัวไทยสวนใหญมีความเห็นวาอาชีพผูประกอบอาหาร

ครัวไทยเปนอาชีพที่มีโอกาสกาวหนาและสรางรายไดดี สวนการศึกษาความแตกตางของปจจัย

สวนบุคคลกับการพัฒนาอาชีพของผูประกอบอาชีพครัวไทยพบวา ปจจัยสวนบุคคลคือ 

สถานภาพการสมรส ระดับการศึกษาที่ตางกัน มีการพัฒนาอาชีพของผูประกอบอาหารครัวไทย 

ในดานความมั่นคงทางอาชีพ ความกาวหนาในตําแหนงงาน ทักษะ/ฝมือ และรายได ตางกัน 

สวนปจจัยสวนบุคคลคือ เพศ อายุ รายไดเฉลี่ยตางกัน มีการพัฒนาอาชีพของผูประกอบอาหาร

ครัวไทย ในดานความกาวหนาในตําแหนงงาน ทักษะ/ฝมือ และรายไดไมตางกนั แตมกีารพฒันา

อาชีพดานความมั่นคงทางอาชีพตางกัน  

  ผูศึกษามีขอเสนอแนะตอแนวทางในการพัฒนาอาชีพของผูประกอบอาหารครัวไทย

ดังนี้ คือ ภาครัฐควรจัดตั้งกองทุนเพื่อการสนับสนุนผูประกอบการและผูประกอบอาหารครัวไทย 
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ในการพัฒนาอาชีพผูประกอบอาหารครัวไทย ควรสนับสนุนการรวมกลุมอาชีพเพื่อการคุมครอง

สิทธิประโยชน ในสวนของผูประกอบการและผูประกอบอาหารครัวไทย ควรใหความสําคัญกับ

การพัฒนาทักษะฝมือของผูประกอบอาหารอยางตอเนื่องและเปนระบบ โดยเฉพาะผูประกอบ

อาชีพครัวไทยเองควรใสใจกับการเรียนรูการพัฒนาทักษะฝมือและเทคนิคการประกอบอาหาร 

ทั้งในที่ทํางานและจากแหลงการเรียนรูอ่ืน ๆ   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 (3) 

Abstract 

 

 This is a study on “Career Development of Thai Cuisine Cooks”.  The 

objectives of the research were to study the career development of Thai cuisine cooks 

and compare personal factors attributing to the career development. The samples 

were 100  Thai cuisine cooks working in 3 different types of establishment, namely, 

hotel restaurants, regular restaurants and out door restaurants, The data were 

collected by using questionnaire and analysing the data with the statistics of  

percentages, mean  and standard deviation. 

 The findings of the research were as follow: 

 Most of the samples had experiences as cooks for 5-10 years, specializing in 

Thai food. Almost half of them used to work as food vendors, The principal motivations 

for them to chose to work as cooks were good salary and their enjoyment in cooking. 

Relating to career development, it was found that the samples felt that they had high 

rate of career development, with the highest average in the area of job security. The 

factor which contributed most was the effort to develop their skills. Most of the 

samples thought that having career as cooks gave them the good future with good 

salary. In comparing the personal factors, namely, marital status, different educational 

levels contributed to the career development in the areas of job security, position 

advancement, skills and income indifferently. As for the factors relating to gender, age 

average income, the contributed to the career development in the areas of position 

advancement, skills and income indifferently but differently in the area of job security. 

 The researcher suggested that the government should set up Fund to 

support the entrepreneur and Thai cuisine cooks for career development for the 

cooks. Group formation should be supported to protect the rights and benefits of the 

members, The entrepreneur and the cooks themselves should give importance to a 

continuous and systematic skill development scheme, The cooks, especially, should 

strive to acquire knowledge, develop the skills and techniques from within their 

workplace as well as from other learning sources. 
 


