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ผนวก ก 

ตัวอยางรายละเอียดการซื้อแฟรนไชสของรานไอศกรีมพรเีมี่ยม 

1. รานสเวนเซนส 

รายละเอียดการลงทุน 
รูปแบบรานทีเ่ปดขายแฟรนไชสมีรูปแบบเดียวคือ ประมาณ 100 ตร.ม. และมีที่นั่ง 

ประมาณ 50-60 ที่ ดังมีรายละเอียดดังตารางที่ 1 

ตารางที่ 1 
รายละเอียดคาใชจายในการลงทนุรานแฟรนไชสสเวนเซนส 

ลําดับที่  รายการ  จํานวนเงิน (บาท) 
1  งานตกแตงภายใน 
2  งานระบบวิศวกรรม 

2,200,000 

3  งานปาย  100,000 
4  ปายเมนู  90,000 
5  งานเฟอรนเิจอรลอยตัว  130,000 
6  งานเครื่องครัว และ stainless  1,500,000 
7  คาออกแบบงานตกแตง  70,000 
8  คาออกแบบงานระบบวิศวกรรม และจัดประมูล 
9  คาควบคุมงานกอสราง  250,000 
10  คาแฟรนไชสฟ  1,500,000 

ราคารวม  5,840,000 

ที่มา : บริษัท สเวนเซนส (ไทย) จํากดั 
หมายเหตุ : ราคานี้เปราคาประมาณการ ยงัไมรวมภาษีมูลคาเพิ่ม 
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2. รานบัดส 

รายละเอียดการลงทุน 
รูปแบบรานทีเ่ปดขายแฟรนไชสมี 2 รูปแบบ มีรายละเอียดดังตารางที่ 2 

ตารางที่ 2 
รายละเอียดคาใชจายในการลงทนุรานแฟรนไชสบัดส 

รายการ  BUD’S SHOP  TO-GO 
เงินลงทุนโดยประมาณ 
(คาอุปกรณ/คาออกแบบ/คาตกแตง) 

1,000,000-1,200,000  500,000-600,000 

คาธรรมเนียมแรกเขา  100,000  50,000 
คารอยัลต้ีฟ  รอยละ 2 จากยอดสั่งซ้ือ 

สินคา 
รอยละ 2 จากยอดสั่งซ้ือสินคา 

คาโฆษณา  รอยละ 3 จากยอดสั่งซ้ือ 
สินคา 

รอยละ 3 จากยอดสั่งซ้ือสินคา 

ระยะเวลาสัญญา  3 ป  3 ป 
เงินคํ้าประกันการสั่งสินคา  60,000  40,000 

ที่มา : บริษัท อเมริกนั ฟูด จํากัด 

3. รานเดอะ ครีม แอนด ฟดจ 

รายละเอียดการลงทุน 
รูปแบบรานทีเ่ปดขายแฟรนไชสมีรูปแบบเดียว มีรายละเอียดดังตารางที่ 3
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ตารางที่ 3 
รายละเอียดคาใชจายในการลงทนุรานแฟรนไชสเดอะ ครีม แอนด ฟดจ 

ลําดับที่  รายการ  จํานวนเงิน (บาท) 
1  คาแฟรนไชสฟ  800,000 
2  คาอุปกรณ (โดยประมาณ)  1,500,000 
3  คาออกแบบงานตกแตง,เฟอรนเิจอร,การติดตั้ง 

อุปกรณ (พี้นที่ 60 ตร.ม. ขึ้นไป) 
1,200,000 (ขึ้นไป) 

ราคารวม  3,500,000 (ขึ้นไป) 

ที่มา : บริษัท จี เอฟ เอ คอรปอเรชั่น จํากัด
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ผนวก ข 

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
(ฉบับที่ 222) พ.ศ.2544 

เรื่อง ไอศกรีม 
-------------------------------------- 

โดยที่เปนการสมควรปรบัปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง ไอศกรีม 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(1)(2)(4)(5)(6)(7) และ (10) แหง 
พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 อันเปนพระราชบญัญตัทิี่มีบทบญัญตัิบางประการเกี่ยวกับการ 
จํากัดสิทธิและ เสรีภาพของบุคคล ซึง่มาตรา 29 ประกอบกับมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 
ของรัฐธรรมนูญแหงราชอาณาจักรไทยบญัญตัิใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจตามบทบญัญัติแหง 
กฎหมาย รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขออกประกาศไว ดังตอไปนี้ 

ขอ 1 ใหยกเลิก 
(1) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบบัที่ 33 (พ.ศ.2522) เรื่อง กําหนดไอศกรีมเปนอาหาร 

ควบคุมเฉพาะและกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐานและวิธีการผลิต ลงวันที่ 13 กันยายน พ.ศ.2522 
(2) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบบัที่ 101 (พ.ศ.2529) เรื่อง กําหนดไอศกรีมเปน 

อาหารควบคุมเฉพาะและกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐานและวิธีการผลิต (ฉบับที่ 2) ลงวันที่ 7 
กรกฎาคม พ.ศ.2529 

ขอ 2 ใหไอศกรีมเปนอาหารควบคุมเฉพาะ 

ขอ 3 ไอศกรีมตามขอ 2 แบงเปน 5 ชนิด 
(1) ไอศกรีมนม ไดแก ไอศกรีมที่ทําข้ึนโดยใชนมหรือผลิตภัณฑที่ไดจากนม 
(2) ไอศกรีมดัดแปลง ไดแก ไอศกรีมตาม (1) ที่ทําขึ้นโดยใชไขมันชนิดอ่ืนแทนมันเนย 

ทั้งหมดหรือแตบางสวน หรือไอศกรีมที่ทําข้ึนโดยใชผลิตภัณฑที่มีไขมันแตผลิตภัณฑนั้นมใิช 
ผลิตภัณฑที่ไดจากนม 

(3) ไอศกรีมผสม ไดแก ไอศกรีมตาม (1) หรือ (2) แลวแตกรณี ซึ่งมีผลไมหรือวัตถุอ่ืน ที่ 
เปนอาหารเปนสวนผสมอยูดวย 

(4) ไอศกรีมตาม (1)(2) หรือ (3) ชนิดเหลว หรือแหง หรือผง 
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(5) ไอศกรีมหวานเยน็ ไดแก ไอศกรีมที่ทําข้ึนโดยใชน้ําและน้ําตาล หรืออาจมีวัตถุอ่ืนทีเ่ปน 
อาหารเปนสวนผสมอยูดวย 

ไอศกรีมดังกลาวอาจใสวัตถุแตงกลิน่ รส และสีดวยก็ได 

ขอ 4 ไอศกรีมทุกชนิด ยกเวนไอศกรีมตามขอ 3(4) ตองผานกรรมวิธีตามลําดับ ดังตอไปนี้ 
(1) การผานความรอน ตองผานกรรมวิธีหนึ่งวิธีใด ดังนี้ 
(1.1) ทําใหรอนขึน้ถึงอุณหภูมิไมต่ํากวา 68.5 องศาเซลเซยีส และคงไวที่อุณหภูมินี้ไม 

นอยกวา 30 นาที หรือ 
(1.2) ทําใหรอนขึน้ถึงอุณหภูมิไมต่ํากวา 80 องศาเซลเซยีส และคงไวที่อุณหภูมินี้ไมนอย 

กวา 25 วินาที และจะตองมีเครื่องวัดอุณหภูมิพรอมดวยเครื่องบันทึกอัตโนมัติแสดงอุณหภูมิเวลา 
ที่ใชจริง หรือ 

(1.3) ทําใหรอนโดยกรรมวิธีอ่ืนตามที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาเหน็ชอบ 
ดวย 

(2) ทําใหเย็นลงทันทีที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส และคงไวที่อุณหภูมินี้ 
(3) ปน กวน หรือผสม แลวแตกรณี และทําใหเยือกแข็งที่อุณหภูมิไมสูงกวา –2.2 องศา 

เซลเซียส กอนบรรจุลงในภาชนะบรรจุเพื่อจําหนาย และตองเก็บไวที่อุณหภูมิไมสูงกวา –2.2 องศา 
เซลเซียสนี้จนกวาจะจําหนาย 

ขอ 5 ไอศกรีม ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐาน ดงัตอไปนี ้
(1) ไอศกรีมนม ตองมีมันเนยเปนสวนผสมไมนอยกวารอยละ 5 ของน้ําหนัก และมีธาตุ 

น้ํานมไมรวมมันเนยไมนอยกวารอยละ 7.5 ของน้ําหนัก 
(2) ไอศกรีมดัดแปลง ตองมีไขมันทั้งหมดไมนอยกวารอยละ 5 ของน้ําหนกั 
(3) ไอศกรีมผสม ตองมีมาตรฐานเชนเดียวกับ (1) หรือ (2) แลวแตกรณี ทั้งนี้โดยไมนบั 

รวมน้ําหนักของผลไมหรือวัตถทุี่เปนอาหารอ่ืนผสมอยู 
(4) ไอศกรีมหวานเยน็และไอศกรีมตามขอ 3(1)(2) หรือ (3) ตอง 
(4.1) ไมมีกลิ่นหืน 
(4.2) ใชวัตถทุี่ใหความหวานแทนน้ําตาลหรือใชรวมกับน้ําตาล นอกจากการใชน้ําตาล 

ได โดยใหใชวัตถใุหความหวานแทนน้ําตาลไดตามมาตรฐานอาหาร เอฟ เอ โอ/ดับบลิว เอช โอ, โค 
เด็กซ (Joint FAO/WHO Codex) ที่วาดวยเรื่องวัตถุเจือปนอาหารและฉบับที่ไดแกไขเพิ่มเตมิ 

ในกรณีที่ไมมีมาตรฐานกําหนดไวตามวรรคหนึ่งใหสํานักงานคณะกรรมการอาหารและ



120 

ยาประกาศกําหนดโดยความเหน็ชอบของคณะกรรมการอาหาร 
(4.3) ไมมีวัตถุกันเสยี 
(4.4) มีบักเตรีไดไมเกิน 600,000 ในอาหาร 1 กรัม 
(4.5) ตรวจไมพบบักเตรีชนิด อี.โคไล (Escherichia coli) ในอาหาร 0.01 กรัม 
(4.6) ไมมีจุลินทรียที่ทําใหเกิดโรค 
(4.7) ไมมีสารเปนพิษจากจุลินทรยีในปริมาณทีอ่าจเปนอันตรายตอสุขภาพ 

(5) ไอศกรีมชนิดเหลวตองมีคณุภาพหรือมาตรฐานตาม (1)(2) หรือ (3) แลวแตกรณี และ 
ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐานตาม (4) ดวย 

ขอ 6 ไอศกรีมชนิดแหง หรือผง ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐาน ดังตอไปนี้ 
(1) ไมมีกลิ่นหืน 
(2) มีกลิ่นตามลักษณะเฉพาะของไอศกรีมชนดินัน้ 
(3) มีลักษณะไมเกาะเปนกอน ผิดไปจากลักษณะที่ทําข้ึน 
(4) ใชวัตถทุี่ใหความหวานแทนน้ําตาลหรือใชรวมกับน้ําตาล นอกจากการใชน้ําตาลได 

โดยใหใชวัตถุใหความหวานแทนน้ําตาลไดตามมาตรฐานอาหาร เอฟ เอ โอ/ดับบลิว เอช โอ, โค 
เด็กซ (Joint FAO/WHO Codex) ที่วาดวยเรื่องวัตถุเจือปนอาหารและฉบับที่ไดแกไขเพิ่มเตมิ 

ในกรณีที่ไมมีมาตรฐานกําหนดไวตามวรรคหนึ่งใหสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
ประกาศกําหนดโดยความเหน็ชอบของคณะกรรมการอาหาร 

(5) ไมมีวัตถุกันเสยี 
(6) มีความชื้นไมเกนิรอยละ 5 ของน้ําหนกั 
(7) มีบักเตรีไดไมเกิน 100,000 ในอาหาร 1 กรัม 
(8) ไมมีจุลินทรียที่ทําใหเกิดโรค 
(9) ไมมีสารเปนพิษจากจุลนิทรียในปริมาณที่อาจเปนอันตรายตอสุขภาพ 

ขอ 7 การใชวัตถุเจือปนอาหาร ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง วัตถุ 
เจือปนอาหาร 

ขอ 8 ผูผลิตหรือผูนําเขาไอศกรีมเพื่อจําหนาย ตองปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
วาดวยเรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใชในการผลิต และการเก็บรกัษาอาหาร 

ขอ 9 การใชภาชนะบรรจุไอศกรีม ใหปฏิบัตติามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง 
ภาชนะบรรจุ
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ขอ 10 การแสดงฉลากของไอศกรีม ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง 
ฉลาก 

ขอ 11 ประกาศฉบับนี้ 
(1) ไมกระทบกระเทือนถึงใบสําคญัการขึ้นทะเบียนตํารับอาหาร ซึ่งออกใหตามประกาศ 

กระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 33 (พ.ศ.2522) เรื่อง กําหนดไอศกรีมเปนอาหารควบคุมเฉพาะและ 
กําหนดคณุภาพหรือมาตรฐานและวิธีการผลิต ลงวันที่ 13 กันยายน พ.ศ.2522 แกไขเพิ่มเติมโดย 
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 101 (พ.ศ.2529) เรื่อง กําหนดไอศกรีมเปนอาหารควบคุม 
เฉพาะและกําหนดคณุภาพหรือมาตรฐานและวิธีการผลติ (ฉบับที่ 2) ลงวันที่ 7 กรกฎาคม พ.ศ. 
2529 กอนประกาศนีใ้ชบังคับยงัคงใชไดตอไป 

(2) ใหใบสําคญัการใชฉลากอาหาร ซึ่งออกใหตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 
68 (พ.ศ.2525) เรื่อง ฉลาก ลงวันที่ 29 เมษายน พ.ศ.2525 แกไขเพิ่มเติมโดยประกาศกระทรวง 
สาธารณสุข ฉบับที่ 95 (พ.ศ.2528) เรื่อง ฉลาก (ฉบับที่ 2) ลงวันที่ 30 กันยายน พ.ศ.2528 และ 
ฉบับที่ เกี่ยวของกอนประกาศนีใ้ชบังคับยังคงใชตอไปไดไมเกินสองป นับแตวันที่ประกาศนี้ใช 
บังคับ” 

ขอ 12 ใหผูผลิต ผูนําเขาไอศกรีมที่ไดรับอนุญาตอยูกอนวันที่ประกาศนีใ้ชบังคับ ยื่นคําขอรับ 
เลขสารบบอาหารภายในหนึ่งป นับแตวนัที่ประกาศนีใ้ชบงัคับ เมื่อไดยื่นคําขอดังกลาวแลวให 
ไดรับการผอนผันการปฏิบัตติามขอ 8 ภายในสองป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคบั และใหคงใช 
ฉลากเดิมทีเ่หลืออยูตอไป จนกวาจะหมด แตตองไมเกินสองป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคบั 

ขอ 13 ประกาศนี้ ใหใชบังคับตั้งแตวันที่ 24 กรกฎาคม 2544 เปนตนไป 

ประกาศ ณ วันที่ 24 กรกฎาคม พ.ศ.2544 

(ลงชื่อ)  สุดารัตน เกยุราพันธุ 

(นางสุดารัตน เกยุราพันธุ) 
รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข
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ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

(ฉบับที่ 257) พ.ศ.2545 

เรื่อง ไอศกรีม (ฉบับที่ 2) 

------------------------------------------ 

โดยทีเ่ปนการสมควรแกไขเพิ่มเติมประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง ไอศกรีม 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(10) แหงพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ.2522 
อันเปนพระราชบญัญัตทิี่มีบทบัญญัติบางประการเกีย่วกบัการจํากัดสทิธิและเสรีภาพของบุคคล 
ซึ่งมาตรา 29 ประกอบกับมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 ของรัฐธรรมนูญแหงราชอาณาจักร 
ไทยบัญญัติใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจตามบทบญัญัตแิหงกฎหมาย รัฐมนตรีวาการกระทรวง 
สาธารณสุขออกประกาศไว ดังตอไปนี้ 

ขอ 1 ใหยกเลกิความในขอ 10 ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 222) พ.ศ.2544 เรื่อง 
ไอศกรีม ลงวันที่ 24 กรกฎาคม พ.ศ.2544 และใหใชความตอไปนี้แทน 

“ขอ 10 การแสดงฉลากของไอศกรีม ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง 
ฉลาก กรณีฉลากทีป่ด ติด หรือแสดงไวที่ภาชนะบรรจุไอศกรีมในขนาดหนึง่หนวยบริโภค ใหแสดง 
ขอความตามขอ 3(11) ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 194) พ.ศ.2543 เรื่อง ฉลาก ลง 
วันที่ 19 กันยายน พ.ศ.2543 โดยจะแสดงไวที่ฉลากดังกลาวหรือไวที่หีบหอของภาชนะทีบ่รรจุ 
ไอศกรีมนั้นก็ได” 

ขอ 2 ประกาศนี้ ใหใชบังคับตั้งแตวันถัดจากวันประกาศในราชกิจจานเุบกษาเปนตนไป 

ประกาศ ณ วันที่ 30 พฤษภาคม พ.ศ.2545 

(ลงชื่อ)  สุดารัตน เกยุราพันธุ 

(นางสุดารัตน เกยุราพันธุ) 
รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข
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ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
(ฉบับที่ 194) พ.ศ.2543 

เรื่อง  ฉลาก 
----------------------------------------- 

โดยเปนการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง ฉลาก 
อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(10) แหงพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 

2522 อันเปนพระราชบัญญัติที่มีบทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับการจํากัดสิทธิและเสรีภาพของ 
บุคคล ซึ่งมาตรา 29  ประกอบกับมาตรา 35  มาตรา 48  และมาตรา 50  ของรัฐธรรมนูญแหง 
ราชอาณาจักรไทยบัญญัติใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจตามบทบัญญัติแหงกฎหมาย 
รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขออกประกาศไว ดังตอไปนี้ 

ขอ 1  ใหยกเลิก 
(1)  ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบบัที่ 68 (พ.ศ.2525) เรื่อง ฉลาก ลงวันที่ 

29 เมษายน พ.ศ.2525 
(2)  ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 95 (พ.ศ.2528) เรื่อง ฉลาก (ฉบบัที่ 2) 

ลงวันที่ 30 กันยายน พ.ศ.2528 
ขอ 2  ใหอาหารดังตอไปนี้ ตองมีฉลาก 

(1)  อาหารควบคุมเฉพาะ 
(2)  อาหารที่กําหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน 
(3)  อาหารที่รัฐมนตรีประกาศใหเปนอาหารที่ตองมีฉลาก 
(4)  อาหารอ่ืนนอกจากอาหารตาม (1) (2) และ (3) 

ขอ 3  ฉลากของอาหารที่จําหนายตอผูบริโภค ตองมีขอความเปนภาษาไทยแตจะมี 
ภาษาตางประเทศดวยก็ได และจะตองมีขอความแสดงรายละเอียดดงัตอไปนี้ เวนแตสํานักงาน 
คณะกรรมการอาหารและยาจะยกเวนใหไมตองระบุขอความหนึ่งขอความใด 

(1)  ชื่ออาหาร 
(2)  เลขสารบบอาหาร 
(3)  ชื่อและที่ตั้งของผูผลิตหรือผูแบงบรรจุสําหรับอาหารที่ผลิตในประเทศ ชื่อและ 

ที่ตั้งของผูนําเขาและประเทศผูผลิตสําหรับอาหารนําเขา แลวแตกรณีสําหรับอาหารที่ผลิตใน 
ประเทศ อาจแสดงชื่อและที่ตั้งสํานักงานใหญของผูผลิตหรือของผูแบงบรรจุก็ได
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(4)  ปริมาณของอาหารเปนระบบเมตริก 
(4.1)  อาหารที่เปนของแข็ง ใหแสดงน้ําหนกัสุทธ ิ
(4.2)  อาหารที่เปนของเหลว ใหแสดงปริมาตรสุทธิ 
(4.3)  อาหารที่มีลักษณะครึ่งแข็งคร่ึงเหลว อาจแสดงเปนน้ําหนักสุทธหิรือ 

ปริมาตรสุทธิก็ได 
(4.4)  อ่ืน ๆ แสดงเปนน้ําหนักสทุธิ 
กรณีที่อาหารมีสวนผสมทีเ่ปนชิน้หรอืเนื้ออาหารผสมอยูกับสวนผสมที่เปนน้ํา 

หรือของเหลว และแยกกันอยางชัดเจน ใหแสดงปริมาณน้าํหนักเนื้ออาหาร (drained weight) เวน 
แตอาหารที่ไมอาจแยกเนื้ออาหารออกจากน้ําหรือของเหลวนั้นได 

(5)  สวนประกอบที่สําคัญเปนรอยละของน้ําหนักโดยประมาณ ยกเวน 
สวนประกอบของอาหารที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกําหนดใหแสดงเปน 
รอยละของน้ําหนัก และใหแสดงเรียงตามลําดับปริมาณจากมากไปนอย กรณีที่เปนอาหารซึ่งตอง 
เจือจางหรือทําละลายกอนบริโภคตามที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกําหนด 
ใหแสดงสวนประกอบที่สําคัญดังกลาวของอาหารเมื่อเจือจางหรือทําละลายตามวิธีปรุงเพื่อ 
รับประทานตามที่แจงไวบนฉลาก 

(6)  ขอความวา “ใชวัตถุกันเสีย” ถามีการใช 
(7)  ขอความวา “เจือสีธรรมชาต”ิ หรือ “เจือสีสังเคราะห” ถามีการใชแลวแตกรณี 
(8)  ขอความวา “ใช…….. เปนวัตถุปรุงแตงรสอาหาร” (ความที่เวนไวใหระบชุื่อ 

ของวัตถุปรุงแตงรสอาหารที่ใช) 
(9)  ขอความวา “ใช ……. เปนวัตถุที่ใหความหวานแทนน้ําตาล” (ความที่เวนไว 

ใหระบุชื่อของวัตถุที่ใหความหวานแทนน้ําตาลที่ใช) ดวยตัวอักษรขนาดไมเล็กกวา 2 มิลลิเมตร 
สีของตัวอักษรตัดกับสีของพื้นฉลาก 

(10)  ขอความวา “แตงกลิ่นธรรมชาต”ิ “แตงกลิ่นเลยีนธรรมชาต”ิ “แตงกลิ่น 
สังเคราะห” “แตงรสธรรมชาต”ิ  หรือ “แตงรสเลียนธรรมชาต”ิ  ถามีการใชแลวแตกรณี 

(11)  วันเดือนและปที่ผลิต เดือนและปที่ผลิต วันเดือนและปที่หมดอายุการบริโภค 
หรือ วันเดือนและปที่อาหารยังมีคุณภาพหรือมาตรฐานดี โดยมีขอความวา “ผลิต”  “หมดอายุ” 
หรือ “ควรบริโภคกอน” กํากับไวดวยแลวแตกรณี ดังตอไปนี้ 

(11.1)  วันเดือนและปทีห่มดอายุการบริโภค สําหรับอาหารที่เกบ็ไวไดไมเกิน 
90 วัน
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(11.2)  เดือนและปที่ผลิต หรือ วันเดอืนและปที่หมดอายุการบริโภค สําหรับ 
อาหารที่เก็บไวไดเกิน 90 วัน 

(11.3)  วันเดือนและปที่ผลิต และ วันเดือนและปที่หมดอายกุารบริโภค 
สําหรับอาหารที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกําหนด 

การแสดงขอความตาม (11.1) (11.2) และ (11.3) จะตองแสดงใหเรียง 
ตามลําดับของวันเดือนปตามทีก่ําหนด กรณีการแสดงเดือนอาจแสดงโดยใชตัวอักษรแทนได 

สําหรับวันเดือนและปทีห่มดอายุการบริโภค อาจแสดงวันเดือนและปที่ควร 
บริโภคกอนแทนได

(12)  คําแนะนําในการเก็บรักษา  (ถามี) 
(13)  วิธีปรุงเพื่อรับประทาน  (ถามี) 
(14)  วิธีการใชและขอความทีจ่ําเปนสําหรบัอาหารที่มุงหมายจะใชกบัทารกหรือ 

เด็กออนหรือบคุคลกลุมใดใชโดยเฉพาะ 
(15)  ขอความที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยากําหนดใหตองมี สําหรับ 

อาหารที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกาํหนด 
ฉลากของอาหารตามขอ 2(4)  อยางนอยตองแสดงขอความตาม (1)(3)(4)  และ 

(11) 
ขอ 4 ฉลากของอาหารที่มิไดจําหนายตอผูบริโภคแตจําหนายใหกับผูปรุงหรือผูจําหนาย 

อาหาร ใหแสดงฉลากตามขอ 3 เวนแตในกรณีที่มีคูมือหรือเอกสารประกอบที่แสดงรายละเอียด 
ตามขอ 3(5) ถึง 3(10) และ 3(12) ถึง 3(15) อยูแลว จะแสดงขอความเพียงขอ 3(1) ถึง 3(4) และ 
3(11) ก็ได 

ขอ 5  ฉลากของอาหารที่มิไดจําหนายตอผูบริโภคและมิใชอาหารที่ตองแสดงฉลากตาม 
ขอ 3 หรือขอ 4 ตองมีขอความเปนภาษาไทย เวนแตอาหารที่นําเขาอาจแสดงขอความเปน 
ภาษาอังกฤษก็ได และอยางนอยตองมีขอความ ดังตอไปนี้ 

(1)  ชื่อและประเภทหรือชนดิของอาหาร 
(2)  เลขสารบบอาหาร 
(3)  ปริมาณสุทธิของอาหารเปนระบบเมตริก 
(4)  ชื่อและที่ตั้งของผูผลิตสําหรับอาหารทีผ่ลิตในประเทศ ชื่อและที่ตั้งของผูนําเขา 

และประเทศผูผลิตสําหรับอาหารนําเขา แลวแตกรณี 
สําหรับอาหารที่ผลิตในประเทศ อาจแสดงชื่อและที่ตั้งสํานกังานใหญของผูผลิตได
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ขอ 6  ฉลากของอาหารที่ผลิตเพื่อสงออกจะแสดงขอความเปนภาษาใดก็ได แตอยาง 
นอยตองระบุ 

6.1  ประเทศผูผลิต 
6.2  เลขสารบบอาหาร (ถามี) 

ขอ 7  ฉลากของอาหารดังตอไปนี้ ตองสงมอบใหสํานักงานคณะกรรมการอาหารและ 
ยาตรวจอนุมัตใิหใชกอนนําไปใช 

(1)  อาหารควบคุมเฉพาะ 
(2)  อาหารอ่ืนที่รัฐมนตรีประกาศกําหนด 
ฉลากของอาหารที่ไดรับอนุญาตใหใชแลว ตองแสดงเลขสารบบอาหารตามแบบ 

ที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยากําหนดไวที่ฉลาก 
ขอ 8  การแสดงเลขสารบบอาหารสําหรับอาหารตามขอ 2(1) ขอ 2(2) และขอ 2(3) ให 

เปนไปตามหลักเกณฑ วิธีการ และงื่อนไขที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกําหนด 
ขอ 9  ฉลากของอาหารตองปด ติด หรือแสดงไวในทีเ่ปดเผยที่ภาชนะบรรจุและหรือหีบ 

หอของภาชนะบรรจุอาหาร และมองเห็นไดชัดเจน โดยมีขนาดของฉลากสัมพันธกับพื้นที่ของ 
ภาชนะบรรจหุรือหีบหอนั้น ๆ 

ขอ 10  ฉลากของอาหารตองไมทําใหเขาใจผิดไมวาโดยทางตรงหรือทางออมระหวาง 
อาหารกับขอความ รูป รูปภาพ รอยประดิษฐ เครื่องหมาย หรือเครื่องหมายการคาที่แนะนํา 
ผลิตภัณฑชนิดอ่ืน 

ขอ 11  ฉลากที่มีขอความ รูป รูปภาพ รอยประดิษฐ เครื่องหมาย หรือเครื่องหมายการคา 
ไมวาจะเปนภาษาใดที่ปรากฏในฉลาก ตอง 

(1)  ไมเปนเท็จหรือหลอกลวงใหเกิดความหลงเชื่อโดยไมสมควร หรือไมทําให 
เขาใจผดิในสาระสําคญั 

(2)  ไมแสดงถึงชื่ออาหาร สวนประกอบของอาหาร อัตราสวนของอาหาร ปริมาณ 
ของอาหาร หรือแสดงถึงสรรพคุณของอาหารอันเปนเท็จหรือเปนการหลอกลวงใหเกิดความ 
หลงเชื่อ 

(3)  ไมทําใหเขาใจวามีวัตถตุามขอความ ชื่อ รูป รูปภาพ รอยประดิษฐ 
เครื่องหมายหรือเครื่องหมายการคาดังกลาวผสมอยูในอาหารโดยที่ไมมีวัตถนุั้นผสมอยู หรือมีผสม 
อยูในปริมาณที่ไมอาจแสดงสรรพคณุได 

ขอ 12  ขอความในฉลากตองมีลักษณะเห็นไดชดัเจนและอานไดงาย
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การแสดงขอความตามขอ 3(1) ขอ 3(4) และขอ 3(11) ใหแสดงในตําแหนงที่ 
สามารถเห็นไดชัดเจน 

กรณีการแสดงขอความตามขอ 3(11)  ไวที่ดานลางของภาชนะบรรจุ ตองมี 
ขอความที่ฉลากนั้นวาจะดูวันเดือนและปที่ผลิต เดือนและปที่ผลิต วันเดือนและปที่หมดอายุ 
การบริโภค หรือ วันเดือนและปที่อาหารยังมีคุณภาพหรือมาตรฐานดี ไดที่ใด 

ขอ 13  การแสดงสีของพื้นฉลากและสีของขอความในฉลากตองใชสทีี่ตัดกนั ซึ่งทําให 
ขอความที่ระบุอานไดชัดเจน ขนาดของตัวอักษรตองสัมพนัธกับขนาดของพื้นที่ฉลาก เวนแต 
ขอความดังตอไปนี้  ตองมีขนาดตัวอักษร ตําแหนง และแบบตามที่สํานกังานคณะกรรมการอาหาร 
และยากําหนด 

(1)  เลขสารบบอาหาร 
(2)  ขอความตามขอ 3(15) 

ขอ 14  ฉลากที่มีเครื่องหมายการคาแสดงไว สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาอาจ 
กําหนดใหระบคุําวา “ตรา” หรือ “เครื่องหมายการคา” กํากับเครื่องหมายการคาไวดวย ทั้งนี้เพื่อ 
ปองกันมิใหผูบริโภคเขาใจผิดเกีย่วกับอาหารนัน้ 

ขอ 15  ชื่ออาหารตามขอ 3(1) ตองไมทําใหเขาใจผิดในสาระสําคัญ ไมเปนเท็จ ไมเปน 
การหลอกลวงใหเกิดความหลงเชื่อ ทําใหเขาใจผิด หรือขัดกับวัฒนธรรมอันดีงามของไทย หรือ 
สอไปในทางทําลายคุณคาของภาษาไทย  และมีขอความตอเนื่องกันในแนวนอน ขนาดของ 
ตัวอักษรใกลเคียงกัน อานไดชัดเจน และใหใชชื่ออยางหนึ่งอยางใด ดังตอไปนี้ 

(1)  ชื่อเฉพาะของอาหาร ชื่อสามัญหรือชื่อที่ใชเรียกอาหารตามปกติ 
(2)  ชื่อที่แสดงประเภทหรือชนิดของอาหาร 
(3)  ชื่อทางการคา การใชชื่อนี้ตองมีขอความแสดงประเภทหรือชนิดของอาหาร 

กํากับชื่ออาหารดวย โดยจะอยูในบรรทัดเดียวกับชื่อทางการคาก็ได และจะมีขนาดตัวอักษรตาง 
กับชื่อทางการคาก็ได แตตองสามารถอานไดชัดเจน เพื่อปองกันไมใหผูบริโภคเขาใจผิดเกี่ยวกับ 
อาหาร สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาอาจกําหนดใหระบุขอความหนึ่งขอความใด 
ประกอบชื่ออาหาร เชน สารที่ใชบรรจุ (Packing media) กรรมวิธีการผลิต รูปลักษณะของอาหาร 
ชนิดของสวนของพืช หรือสวนที่เปนตนกําเนิดของอาหาร 

ขอ 16  ใหใบสําคญัการใชฉลากอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบบัที่ 68 
(พ.ศ. 2525) เรื่อง ฉลาก
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ลงวันที่ 29 เมษายน พ.ศ.2525 แกไขเพิ่มเติมโดยประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 95 (พ.ศ. 
2528) เรื่อง ฉลาก (ฉบับที่ 2) ลงวันที่ 30 กันยายน พ.ศ.2528 และฉบับที่เกี่ยวของซึง่ออกใหกอน 
วันที่ประกาศนี้ใชบังคบัยังคงใชตอไปไดอีกสองป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ 

ขอ 17  ใหผูผลิต ผูนําเขา ซึ่งอาหารที่ไดรับอนญุาตอยูกอนวันทีป่ระกาศนีใ้ชบังคับ ยื่นคํา 
ขอรับเลขสารบบอาหารภายในหนึ่งป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ และเมื่อไดยื่นคําขอดังกลาว 
แลวใหคงใชฉลากเดิมทีเ่หลืออยูตอไปจนกวาจะหมดแตตองไมเกินสองป นบัแตวันทีป่ระกาศนี้ใช 
บังคับ 

ขอ 18  ประกาศนี้ ใหใชบังคับเมื่อพนกําหนดหนึง่รอยแปดสิบวันนับแตวันถัดจากวัน 
ประกาศในราชกจิจานุเบกษาเปนตนไป 

ประกาศ ณ วันที่  19 กันยายน พ.ศ.2543 

(ลงชื่อ)  กร  ทัพพะรงัสี 

(นายกร  ทัพพะรังสี) 
รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข
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ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

(ฉบับที่ 252) พ.ศ.2545 

เรื่อง ฉลาก (ฉบับที่ 2) 

----------------------------------------------- 

โดยทีเ่ปนการสมควรแกไขเพิ่มเติมประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง ฉลาก 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(10) แหงพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ.2522 
อันเปนพระราชบญัญัตทิี่มีบทบัญญัติบางประการเกีย่วกบัการจํากัดสทิธิและเสรีภาพของบุคคล 
ซึ่งมาตรา 29 ประกอบกับมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 ของรัฐธรรมนูญแหงราชอาณาจักร 
ไทยบัญญัติใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจตามบทบญัญัตแิหงกฎหมาย รัฐมนตรีวาการกระทรวง 
สาธารณสุขออกประกาศไว ดังตอไปนี้ 

ขอ 1 ใหยกเลกิความในขอ 3(5) ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 194) พ.ศ.2543 
เรื่อง ฉลาก ลงวันที่ 19 กันยายน พ.ศ.2543 และใหใชความตอไปนี้แทน 

“(5) สวนประกอบที่สําคญัเปนรอยละของน้ําหนักโดยประมาณเรยีงตามลําดับปริมาณจากมาก 
ไปนอย เวนแต 

(ก) อาหารที่มีเนื้อที่ของฉลากทั้งแผนนอยกวา 35 ตารางเซนติเมตร แตทั้งนีจ้ะตองมีขอความ 
แสดงสวนประกอบที่สําคัญไวบนหีบหอของอาหารนัน้ หรอื 

(ข) อาหารที่มีสวนประกอบที่สําคัญแตเพียงอยางเดียวโดยไมรวมถึงวัตถุเจือปนอาหารวัตถุ 
แตงกลิ่นรส วัตถุปรุงแตงรสอาหาร หรือสีผสมอาหาร ที่เปนสวนผสม“ 

ขอ 2 ใหยกเลกิความในขอ 5 ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 194) พ.ศ.2543 เรื่อง 
ฉลาก ลงวันที่ 19 กันยายน พ.ศ.2543 และใหใชความตอไปนี้แทน 

“ขอ 5 ฉลากของอาหารที่มิไดจําหนายตอผูบริโภคและมิใชอาหารทีต่องแสดงฉลากตาม ขอ 3 
หรือขอ 4 ตองมีขอความเปนภาษาไทย เวนแตอาหารทีน่ําเขาอาจแสดงขอความเปนภาษาอังกฤษ 
ก็ได และอยางนอยตองมีขอความ ดังตอไปนี้ 

(1) ชื่อและประเภทหรือชนิดของอาหาร
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(2) เลขสารบบอาหาร (ถามี) 

(3) ปริมาณสุทธิของอาหารเปนระบบเมตริก 

(4) ชื่อและที่ตั้งของผูผลิตหรือผูแบงบรรจุสําหรับอาหารที่ผลิตในประเทศ ชื่อและที่ตั้งของผู 
นําเขาและประเทศผูผลิตสําหรับอาหารนําเขา แลวแตกรณี ทั้งนี้สําหรับอาหารที่ผลิตในประเทศ 
อาจแสดงชื่อและที่ตั้งสํานักงานใหญของผูผลิตหรือของผูแบงบรรจุก็ได” 

ขอ 3 ประกาศนี้ ใหใชบงัคับตั้งแตวนัถัดจากวันประกาศในราชกิจจานเุบกษาเปนตนไป 

ประกาศ ณ วันที่ 30 พฤษภาคม พ.ศ.2545 

(ลงชื่อ)  สุดารัตน เกยุราพันธุ 

(นางสุดารัตน เกยุราพันธุ) 
รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข


