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บทคัดย่อ 

วตัถปุระสงค์ของการศกึษาครัง้นีคื้อ ศกึษาวิธีการสกดัสารสีจากสาหร่ายสไปรูลินา่เพ่ือนํามาใช้เป็นสี

ย้อม สาหร่ายสไปรูลิน่าเจริญอยูใ่นอาหารเหลวสตูร Zarrouk ท่ีอณุหภมูิ 27-32 องศาเซลเซียส pH 9-11 

พบวา่ชว่งเวลา 4 สปัดาห์ของการเลีย้งสาหร่าย ความหนาแนน่ของเซลล์ ปริมาณนํา้หนกัแห้งเซลล์และ

ปริมาณคลอโรฟิลล์มีปริมาณเพิ่มขึน้และสาหร่ายมีการเจริญสงูสดุในวนัท่ี 18 ของการเลีย้ง การสกดัสารสีจาก

สาหร่ายสไปรูลินา่นัน้ใช้อตัราสว่นเซลล์สาหร่ายสดตอ่ตวัทําละลายหลายชนิดในอตัราสว่น 1 กรัมตอ่ 10

มิลลิลิตร เขยา่ท่ีอณุหภมูิ 30 องศาเซลเซียส ชว่งเวลา 24, 48 และ 72 ชัว่โมง พบวา่ตวัทําละลายท่ีใช้ CaCl2 

ความเข้มข้น 0.1 และ 0.09 โมลาร์ ได้ปริมาณไฟโคไซยานินสารสีนํา้เงินออ่น และเม่ือใช้อตัราสว่นเซลล์

สาหร่ายสดตอ่ตวัทําละลาย 1 กรัมตอ่ 5 มิลลิลิตร แชแ่ข็งแล้วละลาย พบวา่ CaCl2 ความเข้มข้น 0.1 และ 

0.09 โมลาร์ 50 มิลลิโมลาร์ ฟอสเฟสบฟัเฟอร์pH 6.8 และเอนไซม์ไลโซไซม์ ได้ปริมาณไฟโคไซยานินสารสีนํา้

เงิน สว่นตวัทําละลายชนิดอ่ืนได้สารสีเขียว 
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ABSTRACT 
Attempts were made to culture Spirulina platensis to achieve the optimization of 

phycocyanin extraction from the algae. Spirulina platensis was cultured in Zarrouk medium at      

25 - 37 °C, pH 9-11. The density, dry weight and chlorophyll content were gradually increased in 

the four weeks of the cultivation. Excellent algae growth occurred around the 18th day of the 

culture.The extraction of pigment from Spirulina platensis were performed by using different 

solvents at a ratio of 1 g algae: 10 ml of each solvent. All of the mixed solutions were shaked at 

30°C for 24, 48 and 72 hours. The result showed that the CaCl2 0.1 and 0.09 M solvent have an 

ability to extract the phycocyanin blue pigment from the algae. The methodology of freeze and 

thaw of algae cells in different solvents at ratio of fresh algae 1 g: 5 ml solvent was use as an 

alternative method. The optimum condition of the extraction of the blue phycocyanin from Spirulina 

platensis were the extract with the CaCl2 0.1  and 0.09 M, 50 mM phosphate buffer pH 6.8 and 

lysozyme. Meanwhile, the green pigments were extracted from other solvents. 
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บทนํา 
 

ปัจจบุนัประเทศไทยได้มีการศกึษาและนําสาหร่ายสไปรูลิน่ามาใช้ให้เกิดประโยชน์มากมาย ไม่ว่าจะ

เป็นการบริโภคโดยตรงและการใช้ในทางอุตสาหกรรม ผลิตภัณฑ์ท่ีได้จากสาหร่ายสไปรูลิน่ามีหลายรูปแบบ 

เช่น ผลิตภณัฑ์อาหารเสริมเพ่ือสขุภาพ เป็นส่วนประกอบของเคร่ืองสําอาง หรือผลิตยาเพ่ือสร้างภูมิคุ้มกนัแก่

ร่างกาย รวมทัง้เป็นส่วนประกอบในวุ้นและเยลล่ีผสมในอาหารสัตว์เพ่ือเร่งสีในปลาสวยงาม หรือการใช้

สาหร่ายสไปรูลินา่เพ่ือบําบดัคณุภาพนํา้ในโรงงานอตุสาหกรรมและนากุ้ง (สรวิศ, 2543) 

สาหร่ายสไปรูลินา่ประกอบด้วยรงควตัถตุา่งๆมากมายดงันี ้

1. ไฟโคไซยานิน (Phycocyanin) เป็นโปรตีนท่ีสีนํา้เงิน ประกอบด้วยธาตแุมกนีเซียมกบัธาตเุหล็กจึง

ทําให้เห็นสาหร่ายสไปรูลิน่าเป็นสีนํา้เงินเข้มเม่ือรวมกับคลอโรฟิลล์ซึ่งเป็นสีเขียวบางครัง้เรียกกันง่ายๆว่า 

สาหร่ายนํา้เงิน-เขียว (Blue Green Algae) ไฟโคไซยานินมีความเข้มข้นถึงร้อยละ 14 โดยนํา้หนกั ซึ่งไฟโคไซ

ยานินจะมีแตใ่นสาหร่ายสไปรูลิน่าเท่านัน้ ในสาหร่ายคลอเรลล่า(Chlorella) ซึ่งเคยเป็นสาหร่ายท่ีนิยมบริโภค

จะไมมี่ไฟโคไซยานินจงึไมมี่สีนํา้เงินอยูด้่วย (สมศกัดิ,์2547) นอกจากนีย้งัมี ซี - ไฟโคไซยานิน ซึ่งจดัอยู่ในพวก

รงควตัถุประกอบประเภทไฟโคบิลิน (phycobilin) รงควตัถปุระกอบประเภทนีแ้บง่ออกเป็นกลุ่มย่อยได้อีกคือ   

ซี - แอลโลไฟโคไซยานิน (c-allophycocyanin)และซี-ไฟโคอิริทริน (c-phycoerythrin) (การมีอกัษรซีนําหน้า

เป็นการชีว้า่เป็นรงควตัถท่ีุอยูใ่นสาหร่ายสีเขียวแกมนํา้เงิน) ไฟโคบลิินมีไนโตรเจนเป็นส่วนประกอบท่ีละลายได้

ดีในนํา้ ไฟโคบิลินแตล่ะชนิดจะอยู่รวมกบัโปรตีนอย่างใกล้ชิดมาก กลายเป็นสารประกอบเชิงซ้อนเรียกว่า ไฟ


