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กิตติกรรมประกาศ

 ในงานวิจัยเรื่อง ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจการทองเที่ยว : กรณีศึกษาขนม
ไทยจังหวัดเพชรบุรีนี้ ขอมูลท่ีนํามาใชในการกําหนดกรอบแนวคิดในการออกแบบสวนใหญ เปนผลมาจากงานภาคสนามทั้งในเขต
จังหวัดเพชรบุรี และสถานที่ตางๆ ซึ่งคณะผูวิจัยใชเวลาตอเนื่องกันตั้งผูบริโภคแตเริ่มโครงการจนสิ้นสุดโครงการ เพื่อใหไดผลงาน
ออกแบบบรรจุภณัฑใหมสาํหรบัขนมไทยเพชรบุรทีีส่อดคลองตามความตองการของนกัทองเท่ียว รวมท้ังผูขายและผูซือ้หรอืผูบรโิภค  
ดงันัน้การท่ีจะบอกวาเปนงานวจิยัทีค่วบคุมตัวแปรท่ีเกีย่วของกบักลุมตวัอยาง เฉพาะอยางย่ิงดานทีม่หีลากหลายตามชวงโอกาสของ 
การทองเที่ยวในจังหวัดเพชรบุรีไดอยางสมบูรณนั้นเปนเรื่องยาก  คณะผูวิจัยจึงเพียงพยายามควบคุมกลุมตัวอยางดานผูจําหนาย
และผูผลิต ซึ่งไดเสียสละเวลาอันมีคาใหความรูและขอเสนอแนะขอมูลที่เปนประโยชนตอแนวทางการออกแบบ ในชวงเวลาการ
ทดสอบแบบทุกคร้ัง และแมกระท่ังการเขารวมสัมมนาเพ่ือเสนอตนแบบบรรจุภัณฑเม่ือเสร็จสิ้นโครงการ คณะผูวิจัยจึงขอกราบ
ขอบพระคุณผูบริโภคทุกทาน  และเฉพาะอยางยิ่งผูจําหนายดังมีรายชื่อ ตอไปน้ี

  1. คุณเมตตา พูลสวัสด์ิ

  2. คุณนันทวัน เพชรภิรัชต

  3. คุณตวงทอง มั่นคง

  4. คุณแมบุญลน (รานทายาง)

  5. รานสงวนโพธิ์พระ

  6. รานลูกเจี๊ยบ

  7. รานแมกิมลุย

  8. รานแมกิมล้ัง

  9. รานทองมวนธัญญาภรณ

 งานสํารวจภาคสนามคงไมอาจสําเร็จลุลวงได หากไมไดรับความอนุเคราะหอยางดียิ่งจากทานผูวาราชการจังหวัด 
สํานักงานจังหวัดเพชรบุรี หอการคาจังหวัดเพชรบุรี พาณิชยจังหวัดเพชรบุรี คุณกรันย สุทธารมณ โรงแรมรอยัลไดมอนด จังหวัด

เพชรบุรี และความสนับสนุนเงินทุนอุดหนุนวิจัยจากสถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยศิลปากร ความกรุณาจากผูบริหารคณะ
มัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร คําแนะนําที่เปนขอมูลสําคัญและมีประโยชนจากทานอาจารยบวรวิชญ นิติสิริ รวมทั้งความรวม
มืออยางดีมาโดยตลอดจากคณาจารยที่เกี่ยวของและเจาหนาที่สํานักงานเลขานุการคณะมัณฑนศิลปทุกคน   

 ทายท่ีสุดงานวิจัยเลมนี้เสร็จสมบูรณขึ้นมา ดวยความรวมมือจากคณะผูชวยวิจัย นักออกแบบ และผูรวมพัฒนาแบบทุกคน 

ที่ทํางานอยางขยันขันแข็งตลอดมา ประกอบดวย คุณจิตสุภา วิกรานต คุณสมลักษณ เจริญชุษณะ คุณปาณิษา มหาศิริมงคล คุณพร
ทิพย ธรรมจริยาพันธุ คุณมลิวัลย ลายถาวร คุณจุฑามาส บูรณรักษธรรม คุณทิพยสุคนธ อิทธิประทีป คุณณัฐหทัย คงมั่น คุณอรทัย 
เล็กทับ คุณกิตติภัทร สุกมลสันต คุณทวีนันท  ศรีกาฬสินธุ คุณพงษพันธุ สุริยภัทร คุณศุภพงศ  ศุภจิราวุฒิ และคุณอดิวิศร  วิทยา

คณะผูวิจัย จึงขอขอบพระคุณทุกทานท่ีเอยนามและผูเกี่ยวของที่ไมไดเอยนามทุกทาน มา ณ ที่นี้
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บทคัดยอ

 วัตถุประสงคของการวิจัยน้ี เพื่อออกแบบบรรจุภัณฑขนมไทยเพชรบุรีใหเปนตนแบบบรรจุภัณฑใหมของลักษณะสินคาที่มี
เอกลักษณและสงเสริมธุรกิจการทองเที่ยวของจังหวัดเพชรบุรี มีวิธีการวิจัยโดยวิธีการสํารวจและศึกษาขอมูลภาคสนามเพื่อนํามา
เปนกรอบในการออกแบบ การวิเคราะหเพื่อนําเสนอการพัฒนาบรรจุภัณฑใหมดวยวิธีการออกแบบตามระดับและกลุมผูบริโภค 
การทดสอบแบบกับกลุมเปาหมาย การปรับปรุงแบบ  การพัฒนาตนแบบ  และการนําเสนอผลการออกแบบตอกลุมผูจําหนาย 

 ผลการวิจัย ไดผลงานการออกแบบบรรจุภัณฑทั้งสิ้นรวม จํานวน 48 แบบ  โดยจัดจําแนกตามกลุมผูบริโภคเปน 3 กลุม คือ
กลุม A เปนกลุมลูกคาที่ซื้อขนมเพื่อเปนของขวัญ ของกํานัล หรือเพื่อเปนนักทองเที่ยวที่ซื้อขนมเปนของฝากโดยคํานึงถึงความ
สวยงามของบรรจุภัณฑ  มีจํานวน 23 แบบ กลุม B เปนกลุมลูกคาที่ซื้อขนมเปนของฝากและคํานึงถึงราคาของสินคาที่เหมาะสม
พรอมรูปแบบบรรจุภัณฑตามสมควร จํานวน 18 แบบ  และกลุม C เปนกลุมลูกคาที่ซื้อเพื่อบริโภคเองเปนหลัก หรือลูกคาในทอง
ถิ่นของจังหวัดเพชรบุรีเอง ซึ่งคํานึงถึงถึงรสชาติและความเช่ือถือในฝมือการผลิตขนม รวมจํานวน 7 แบบ มีขอสรุปผลการวิเคราะห
งานการออกแบบท่ีเสนอเปนแนวทางในการออกแบบบรรจุภัณฑสําหรับขนมไทย จังหวัดเพชรบุรี ดังนี้

1.  การออกแบบโครงสราง รูปราง รูปทรงของบรรจุภัณฑขนม จะตอบสนองเรื่อง  ความเหมาะสมกับขั้นตอนการบรรจุ
ใส พบวา สวนใหญ เปนการบรรจุขนมโดยรานคาที่ผลิตขนมเอง ในสวนบรรจุภัณฑจึงเปนบรรจุภัณฑที่พิมพเสร็จแลว 
หรือชิ้นสวนบางชิ้นเทานั้น การออกแบบจึงมุงเนนงานโครงสรางที่สามารถรักษารูปทรงทางกายภาพของขนมไดคงเดิม
จากการขนสง และปองกันความเสียหายตอรูปทรงขนมที่อาจเกิดขึ้นระหวางการกระจายสินคาเพื่อจําหนาย

2.  การออกแบบในสวนกราฟก เปนการสรางยี่หอใหเห็นภาพลักษณของสินคาขนมไทยเพชรบุรี การออกแบบสวนนี้
เนนการแสดงเอกลักษณของจังหวัดเพชรบุรีใหโดดเดน โดยนํากราฟกแหลงทองเที่ยวที่มีชื่อเสียงทั้งสถานที่และ
วัฒนธรรมเพชรบุรีมาเปนสวนประกอบของงานออกแบบ นอกจากนี้ ยังไดนําเสนอการสรางงานกราฟกใหเปนชุดบรรจุ
ภัณฑโดยรวมขนมประเภทเดียวกันหลายๆชนิด และสรางเอกลักษณใหกับชุดขนมนั้น เพื่อบอกใหรูวาขนมชุดนั้นมา

จากแหลงผลิตท่ีมีเอกลักษณเดียวกัน คือ จังหวัดเพชรบุรี และยังออกแบบใหขนมดูสะดุดตาชวนเชิญใหซื้อแกผูบริโภค 
และการจัดระดับการออกแบบกราฟกตามการวางตําแหนงของสินคาในตลาดและวัตถุประสงคในการซ้ือของกลุมลูกคา
เปาหมายดวย
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Abstract

 The objective of this research study was to design Petchaburi Province Sweets Packages in order to strength-
en their product identity, and to promote Petchaburi tourist industry.

 Research strategy comprises 2 stages:
1.  Data survey and study on Thai sweets, food packaging, consumer needs and behavior, local sweet shops 

and their distributors.
2.  Data analysis and summary: design concept is set by testing the preliminary design to the target consumer, 

then using the test results to develop the prototypes, before presented the design to the sweet-shops 
and their distributors.

The research study has categorized consumer into 3 categoriess:

 Category A was the customer who bought the sweets for souvenirs. Their buying behavior concerns 
with aesthetics, product & package identity, and transportation.

 Category B was the customer who bought the sweets as presentation to their friends and family members. 
Their concerns were the product price versus quantity, and design of the packages.

 Category C was the customer who bought the sweets for their own consumption. Their concerns were 
mainly on the quality of sweets.

 The outcome of the study was 48 package designs: 23 designs were for Group A customer, 18 designs were 
for Group B customer, 7 designs were for Group C customers. The design process was divided into Structural Design 
and Graphic Design.

1. Structural Design; the study revealed that cookhouses and distributors in Petchaburi province were 
mainly small and medium enterprises. They did not have substance financial capital to invest in fully 
automated package industrial systems, therefore, common packages which were readily available in the 
market were suitable for the principal structural design. These packages were inexpensive, they provided 
adequate physical protection to the sweets, convenient to pack, print, and transport. In general, the die-cut 
and the printing process were done by package manufacturers, forming the cartons and packing the 
sweets were done at the sweet-shops.

2. Graphic Design; brand development was essential for customers to recognized on the sweets reputation. 
The sample trademarks on the package prototypes only aimed to visualize the using of the packages. 
Sweet-shops have to modify the logotypes to their own brands before register them as their trademarks. 
This graphic design process included the design for cooperate-identity, and design to suit target customers’ 
taste. The Petchaburi identity was developed by using tourist attractions, Petchaburi culture, and local 
natural materials as inspirations for the design.
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ภาพที่ 85  บรรจุภัณฑผลไมกวนบรรจุเม็ดแบบจักสานผักตบชวาทรงกระบอกชุด 4 ชิ้น   99

ภาพที่ 86  บรรจุภัณฑแบบกลองแดงเผยกลีบลําดวน 100

ภาพที่ 87  บรรจุภัณฑแบบกลองแดงเล็กซอนและเจาะ 102

ภาพที่ 88  บรรจุภัณฑแบบจักสานกระบุงไมไผ ชุด 4 ชิ้น 103

ภาพที่ 89 - 90  บรรจุภัณฑแบบกลองมนผลตาล 104

ภาพที่ 91   บรรจุภัณฑแบบแถบคาดกลองจักสานไผ 106

ภาพที่ 92   บรรจุภัณฑแบบถุงกระดาษกนส่ีเหลี่ยม 107

ภาพที่ 93   บรรจุภัณฑนําพาขนมบาบิ่น/ขนมช้ัน 1 ถาดคาดสูง 108

ภาพที่ 94   บรรจุภัณฑแบบกลองหิ้วปก 109

ภาพที่ 95   บรรจุภัณฑแบบถุงทองมวนผูกเชือก 111

ภาพที่ 96   บรรจุภัณฑบาบิ่นยุคใหมตองลองชิม 112

ภาพที่ 97  บรรจุภัณฑขาวเกรียบงาแบบคาดแดง 113

ภาพที่ 98   บรรจุภัณฑแบบกลองแบงชองขนม 114

ภาพที่ 99   บรรจุภัณฑแบบกลองลายไทยสีทอง 116

ภาพที่ 100   บรรจุภัณฑกลองขนมหมอแกงบรรจุ 3 ถาด 118

ภาพที่ 101 - 102 บรรจุภัณฑถุงพลาสติกใสสกรีนลาย 1 สี 120

ภาพที่ 103   บรรจุภัณฑถุงฝอยทองกรอบแบบมีหูหิ้ว 121

ภาพที่ 104   บรรจุภัณฑกลองหลายเหลี่ยม 123

ภาพที่ 105   บรรจุภัณฑแบบสายคาดกลองหูหิ้วบนบรรจุภัณฑ 124

ภาพที่ 106-107   บรรจุภัณฑหมอแกงถวยฟอยดกลม 1 ถวย 125

ภาพที่ 108   บรรจุภัณฑหมอแกงถวยฟอยดกลม 2 ถวย 127

ภาพที่ 109   บรรจุภัณฑหมอแกงถาดฟอยดเหลี่ยม 128

ภาพที่ 110   บรรจุภัณฑแบบถวยพลาสติกฝากลม มีหูหิ้ว 130

ภาพที่ 111   บรรจุภัณฑแบบกลองฝาใสลายตนตาล 131

ภาพที่ 112   บรรจุภัณฑฝอยทองกรอบแบบสต๊ิกเกอรพิมพ 1 สี 132



12 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

 จากการศึกษาประวัติศาสตรตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบันพบวา เมืองเพชรบุรีเปนเมืองที่มีความเกาแก มีพัฒนาการอยางตอเนื่อง
มาตั้งแตอดีตจนกระท่ังถึงปจจุบัน จากหลักฐานทางโบราณคดีที่ขุดพบในจังหวัดเพชรบุรีนั้น แสดงใหเห็นวา เมืองเพชรบุรีเคยเปน
เมืองในอาณาจักรทวารวดีมากอน จนกระทั่งในศิลาจารึกพอขุนรามคําแหง ไดปรากฏชื่อของเมืองเพชรบุรี (กรมศิลปากร 2529:3) 
ที่เปนภาษาไทยขึ้นเปนคร้ังแรก (สุนนท ปาลกะวงศ ณ อยธุยา 2534 : 37) โดยเปนรัฐหน่ึงในจํานวนรัฐของชาวสยาม (ศรีศักร วัล
ลิโภดม 2535 :3) ในชวงกอนการต้ังกรุงศรีอยุธยา รัฐหรืออาณาจักรของชาวสยามมีบทบาทมากข้ึนในบริเวณลุมแมนํ้าเจาพระยา 
เมืองเพชรบุรีมีฐานะเปนเมืองที่มีกษัตริยปกครอง และมีความสัมพันธเกี่ยวของกับรัฐไทยอื่นๆโดยเฉพาะอยุธยา สุพรรณภูมิและ
สุโขทัย (สุนนท ปาลกะวงศ ณ อยุธยา 2534 : 37) ซึ่งมีความสําคัญในชวงนั้น ตอมาในสมัยอยุธยาตอนตนเมืองเพชรบุรีจึงถูก
ผนวกเขากับอาณาจักรอยุธยาอยางสมบูรณ (สุนนท ปาลกะวงศ ณ อยุธยา 2534 : 37) สมัยอยุธยาตอนปลายซ่ึงถือเปนยุคที่เมือง
เพชรบุรีมีความรุงเรืองมากยุคหนึ่ง (สุนนท ปาลกะวงศ ณ อยุธยา 2534 : 37) เห็นไดจากมีการสรางงานศิลปกรรมและงาน
สถาปตยกรรมท่ีมีคุณคาอยูจํานวนมาก และในสมัยกรงุรตันโกสินทร พระมหากษัตรยิแหงกรงุรตันโกสินทรทัง้สามรัชกาล ไดแก 
พระบาทสมเด็จพระจอมเกลาเจาอยูหวั รชักาลท่ี 4 พระบาทสมเด็จพระจุลจอมเกลาเจาอยูหวั รชักาลท่ี 5 และพระบาทสมเด็จ
พระมงกฎุเกลาเจาอยูหวั รชักาลที ่6 ทรงใหความสาํคัญกบัเมอืงเพชรบุรอียางชัดเจนดวยการสรางพระราชวงัอนัเปนทีป่ระทบัของแตละ
พระองคขึน้ทีเ่มอืงเพชรบรุดีวย

 ประวัติศาสตรดังกลาวนับเปนที่มาแหงภาพลักษณของเมืองเพชรบุรีในปจจุบัน ในลักษณะของเมืองในอดีตที่มีสภาพสังคมและ
วัฒนธรรมในแบบแผนไทยประเพณี ซึ่งนาจะมีพัฒนาการที่ตอเนื่องมาจนกระทั่งปจจุบัน เมืองเพชรบุรีจึงมีสภาพของเมืองที่เต็มไป
ดวยงานศิลปกรรมและงานสถาปตยกรรมในประวัติศาสตรแตละยุคสมัยที่สําคัญอยูเปนจํานวนมาก ประกอบกับเปนเมืองที่มีงาน
ศิลปวัฒนธรรมดานตางๆท่ียังคงความเปนไทยแท ซึ่งไดรับการถายทอดตอมาจากบรรพบุรุษหรือมีพัฒนาการตอเนื่องมาจากอดีต
ปรากฏใหเห็นไดไมยากนักในปจจุบัน ทั้งหมดไดกลอมเกลาใหผูที่ไดเขามาสัมผัสสามารถจินตนาการและคงความรูสึกกับเมือง
เพชรบุรี ในลักษณะของเมืองที่ยังคงความเปนไทยไดเปนอยางดี อันเปนเสนหอยางหนึ่งของเมืองเพชรบุรีในปจจุบัน ซึ่งสามารถใช
เปนจุดเดนดานการทองเท่ียวในเชิงวัฒนธรรมได

 ศิลปวัฒนธรรมแบบไทยประเพณี ที่คงอยูพบเห็นไดในปจจุบันของเมืองเพชรบุรีนั้นมีมากมายหลายดาน ไดแก งานศิลป

สถาปตยกรรมในอดีตแบบไทยประเพณีดานพระพุทธศาสนาและชีวิตความเปนอยูของคนทั่วไปที่มีปรากฏอยู งานศิลปกรรมปูน

ปนสําหรับงานสถาปตยกรรมท่ีมีพัฒนาการตอมาจนกระท่ังในปจจุบัน งานศิลปกรรมดานการแสดงแบบไทยประเพณีและงาน
ศิลปกรรมดานดนตรีไทยงานศิลปกรรมแบบไทยประเพณีตางๆในวิถีชีวิตไทย เชน ศิลปกรรมการแทงหยวกกลวยในงานตกแตง 

การทําวาวไทย การทําอาหารไทย ตลอดจนการทําขนมไทย เปนตน ลวนแตแสดงถึงบรรยากาศของเมืองเพชรบุรีตามแบบวิถีชีวิต
ไทยท่ีไดสืบตอเรื่อยมา ทําใหเมืองเพชรบุรีมีภาพลักษณของเมืองที่มีวัฒนธรรมแบบไทยประเพณีอยางแทจริง

 การทําขนมไทยเปนสวนหน่ึงของการดําเนินชีวิตตามแบบแผนประเพณีไทย เปนภูมิปญญาไทยท่ีมีอยูในสังคมไทย มีสวน

ประกอบหลักเปนผลผลิตทางการเกษตรเนื่องจากสังคมไทยเปนสังคมเกษตรกรรม ขนมไทยของเมืองเพชรบุรีก็เชนเดียวกัน แต
เนื่องจากเพชรบุรีเปนเมืองท่ีมีนํ้าตาลซึ่งเปนสวนประกอบหลักในการทําขนมอยูเปนจํานวนมาก และเปนนํ้าตาลโตนดที่มี
คุณภาพดีจากตนตาลเหมาะสําหรับการทําขนมไทย ขนมหวานของเมืองเพชรบุรีจึงมีลักษณะเฉพาะตัวของตนเอง รสชาติอรอย 
มีชื่อเสียง และไดรับความนิยมจากคนท้ังประเทศมาเปนระยะเวลานาน แตยังไมไดรับการสงเสริมใหเกิดการพัฒนารูปแบบ เพื่อยก
ระดับผลิตภัณฑที่ทําใหสามารถจัดจําหนายไปไดอยางเปนสากล

บทที่ 1
ความเปนมาและความสาํคญัของการทาํวจิยั
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 ลักษณะโดยรวมของขนมไทยท่ีมีอยูในปจจุบัน หากไดกําหนดวิธีในการปกปองผลิตภัณฑ นอกจากจะเปนการสงเสริมการ
ขายตัวสินคาในลักษณะจูงใจในการตัดสินใจซื้อของผูบริโภคขนม ซึ่งมีรสชาติดีที่มีอยูในตัวของขนมเองอยูแลว จะทําใหสามารถจะ
หาซื้อบริโภค ณ แหลงจําหนายที่ใดก็ไดในโลกเสรีนี้ เทากับวาเราจะมีสินคาในลักษณะท่ีสามารถเพิ่มจํานวนการผลิตไดมากขึ้น 
และเปนรูปแบบที่สามารถนําพาสินคาไปโดยไมกระทบกระเทือน และเพ่ือความสวยงาม นาดึงดูดใจให ผูบริโภคอยากซื้อ ที่กวาง
ไกลและแพรหลายมากยิ่งขึ้น นอกจากนี้ผลิตภัณฑขนมดังกลาว ซึ่งไดถูกแปรรูปมาจากผลิตภัณฑเกษตรตางๆ เชน แปงจากขาว 
ขาวโพด นํ้าตาลจากออย ตาล มะพราว หรือสวนประกอบตางๆ เชน ถั่ว มัน งา ฯลฯ อันเปนผลิตผลโดยตรงจากเกษตรกรท่ีเปน 
กลุมชน กลุมใหญในประเทศ จงึเปนการผสมผสานระหวางสงเสริมการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรและแรงงานพื้นถิ่น ตลอดจน
ฝมือในการทําขนมที่คงความเปนเอกลักษณของชาติไวอยางยั่งยืนตลอดไป

 คณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร ในฐานะหนวยงานของรัฐที่มีภารกิจการเรียนการสอนดานการออกแบบ ไดเล็งเห็น
แนวทางการสงเสริมธุรกิจการทองเท่ียว จากการพัฒนาบรรจุภัณฑขนมไทยในภูมิภาคตะวันตกใหมีรูปแบบท่ีพัฒนาแกผูบริโภคที่
สามารถซื้อพกพาท้ังระยะใกลและระยะไกล ซึ่งเปนการเพิ่มมูลคาสินคาขนมไทยใหมีการผลิต จัดจําหนาย เปนการเผยแพรชื่อเสียง
และชวยสรางงาน ตลอดจนเศรษฐกิจของชาติอยางเปนเอกภาพของมวลรวมทั้งหมดจึงเสนอโครงการวิจัยตนแบบบรรจุภัณฑใหม
สําหรับขนมไทยดังกลาวนี้

วัตถุประสงคของการวิจัย

 การวิจัยของโครงการน้ีมีวัตถุประสงคเพื่อไดผลงานวิจัยที่เปนแนวทางการออกแบบและสรางตนแบบบรรจุภัณฑขนมไทย
จังหวัดเพชรบุรี เพื่อใหเปนตนแบบบรรจุภัณฑของลักษณะสินคาประเภทขนมที่มีเอกลักษณและมีสวนชวยสงเสริมธุรกิจการทอง
เท่ียวของจังหวัดเพชรบุรี

ขอบเขตของการวิจัย

1.  ขนมไทยในงานวิจัยจะมุงเนนขนมที่เปนท่ีนิยมของกลุมลูกคา นักทองเที่ยวทั้งคนไทยและชาวตางประเทศ ไดแก กลุมนักทอง
เท่ียวระดับทั่วไปท่ีซื้อสินคาเพื่อรับประทานเอง กลุมนักทองเท่ียวกลุมน้ีมักไมคํานึงถึงรูปแบบบรรจุภัณฑของขนมเทาไรนัก 
กลุมที่สอง คือ กลุมนักทองเท่ียวที่ซื้อสนิคาโดยมีวัตถุประสงคเพื่อใชเปนของฝาก ดังนั้นในการเลือกซื้อจึงจะคํานึงถึงรูปแบบ
ของบรรจุภัณฑคอนขางมาก และราคาปานกลางไมสูงจนเกินไป และกลุมสุดทาย คือ กลุมนักทองเที่ยวที่มีตนทุนการใชจายได

ระดับสูง ในที่นี้หมายถึงกลุมผูบริโภคท่ีเปนผูซื้อขนมเพื่อเปนของฝากในระดับราคาสูง คํานึงถึงรูปแบบและรสนิยมของส่ิงที่จะ
นําไปใหผูอื่น หรือเปนชาวตางประเทศหรือผูบริโภคที่นําสินคาออกไปตางประเทศ ซึ่งสินคาในระดับน้ีจึงมีราคาแพง

2. บรรจุภัณฑใหมเพื่อเพิ่มมูลคา หมายถึง ลักษณะการพัฒนาบรรจุภัณฑทั้งวัสดุ รูปแบบ ความสวยงาม ตามความเหมาะสมของ

ขนม 

3. พื้นที่เก็บขอมูลเนนเฉพาะที่มีขนมจําหนายแกนักทองเที่ยวในเขตจังหวัดเพชรบุรี ทั้งรานจําหนายขนมในเขตตัวเมืองหรือ

อําเภอและรานท่ีตั้งอยูริมถนนเพชรเกษม



บทที่ 1 : ความเปนมาและความสําคัญของการทําวิจัย

14 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

วิธีดําเนินการวิจัย/วิธีการศึกษา

• ลักษณะขอมูล
 ลกัษณะของขอมลูท่ีนาํมาใชในการศึกษาวิจยัคร้ังนี ้มทีัง้ขอมูลจากเอกสารท่ีเกีย่วของและขอมูลท่ีไดจากการเก็บขอมูลภาคสนาม 
ซึง่ขอมลูท่ีไดมาสองสวนท้ังจากเอกสารและจากการเกบ็ขอมลูภาคสนามนัน้ จะถกูนาํมาใชเปนขอมลูพืน้ฐานเพือ่นาํไปใชในขัน้ตอน 
การวิเคราะหตอไป

• ขั้นตอนการศึกษา
 ขั้นตอนการดําเนินงานวิจัยของโครงการน้ีจะแบงเปน 3 ขั้นตอน ดังนี้

1. ขั้นตอนสํารวจและศึกษาขอมูล
1.1 สํารวจรูปแบบ คุณสมบัติและบรรจุภัณฑของขนมที่มีการผลิตในตลาด
1.2 ศึกษาความเชื่อและวัฒนธรรมท่ีเกี่ยวของกับขนมเพื่อใชเปนขอมูลในการออกแบบ
1.3 รวบรวมขอมูลขนมที่เปนความนิยมของผูบริโภคจากผูจําหนายและการรวบรวมขอมูลโดยการสอบถามตรงจากผูบริโภค 

และการสังเกตการณ

2. ขั้นตอนการวิเคราะห และสรุปผลขอมูล เพื่อใชเปนแนวทางในการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑใหม
2.1 จัดจําแนกขนมตามระดับการบริโภคของกลุมลูกคา เพื่อใชเปนขอมูลในการแจกแจงงานบรรจุภัณฑที่นําไปสูการพัฒนา

งานออกแบบในขั้นตอไป
2.2 รวบรวมขอมูลลําดับความตองการ ประเภทของขนมที่ใชบรรจุ คุณสมบัติของบรรจุภัณฑวิเคราะห เพื่อพัฒนาแบบ

3. ขั้นตอนการออกแบบบรรจุภัณฑ / รายงานผล
3.1 คัดเลือก กําหนดวัสดุที่สอดคลองกับลักษณะ / คุณสมบัติของขนม
3.2 ออกแบบบรรจุภัณฑ / สิ่งพิมพบนบรรจุภัณฑ

3.2.1 กําหนดรูปแบบแนวความคิดโดย คํานึงถึง รูปราง รูปทรง โครงสรางของ บรรจุภัณฑขนม ขั้นตอนการบรรจุใส 
การเสริมคุณคาใหผลิตภัณฑ  

3.2.2 พัฒนาตนแบบ – การทดสอบวัสดุดานการบรรจุ การรับน้ําหนักขนม การกําหนดลักษณะการยึดของโครงสราง
การบรรจุภัณฑ การกําหนดสีสัน และรายละเอียดบนบรรจุภัณฑ

3.2.3 สรางตนแบบ - ออกแบบราง ทดสอบแบบราง ทดสอบผลงานตนแบบ และนําเสนอตนแบบ โดยทําการสํารวจ
ความพึงพอใจกับผูบริโภค กลุมผูจําหนายที่ใชงานจริง ทั้งกลุมผูขาย และกลุมผูบรรจุ รานคาผูวางจําหนาย 

3.3 สรุปผลการวิเคราะหที่เปนแนวทางการออกแบบ และเผยแพรผลงานการออกแบบตอกลุมผูจําหนาย
3.4 สรุปผลการวิจัยและรายผลการวิจัย

คํานิยามที่สําคัญ
 การเพ่ิมมูลคาของสินคา หมายถึง บรรจุภัณฑที่ไดมีการพัฒนาไปมากข้ึน ราคาตนทุนของบรรจุภัณฑก็ยอมเพิ่มมากขึ้นดวย สง
ผลใหผลิตภัณฑนั้นเพ่ิมมูลคาไปในตัว อยางไรก็ตามราคานั้นก็ควรมีความเหมาะสมกับขนมดวย

กลุมเปาหมาย หมายถึง กลุมผูจําหนาย กลุมผูผลิตและผู บริโภค/ลูกคา รวมทั้งนักทองเที่ยวในจังหวัดเพชรบุรี
ขนมไทย หมายถึง ขนมไทยที่ผลิตและมีการจําหนายแกผบูริโภค และนักทองเที่ยวในจังหวัดเพชรบุรี
รูปแบบ  หมายถึง รูปราง รูปทรง โครงสรางของบรรจุภัณฑขนม รวมถึงการเสริมคุณคาใหผลิตภัณฑ ไดแก 
    การออกแบบกราฟก การกําหนดสีสันของบรรจุภัณฑ
นักทองเที่ยว หมายถึง บุคคลที่เดินทางสัญจรเพื่อเขาชมสถานท่ีสําคัญที่นาสนใจตางๆหรือมีกิจธุระจําเปนในการดําเนินการ 

    ยังสถานท่ีตางๆในจังหวัดเพชรบุรี
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สวนประกอบหลัก หมายถึง สวนผสมที่เปนองคประกอบสวนใหญของขนมในจังหวัดเพชรบุรี
สงเสริมธุรกิจการทองเที่ยว หมายถึง การเพ่ิมคุณคาของขนมไทยเพชรบุรีดวยงานออกแบบบรรจุภัณฑใหม ซึ่งจะเพิ่มมูลคา  
    แกสินคา อันเปนการสงเสริมรายไดแกผูจําหนายของจังหวัดเพชรบุรี
เอกลักษณ  หมายถึง ความหมายเฉพาะตัวของสินคาขนมไทยเพชรบุร ีทีก่าํหนดขึน้ในงานออกแบบบรรจุภณัฑขนม 

ผลที่คาดวาจะไดรับ
1. ไดตนแบบบรรจุภัณฑขนมไทยจังหวัดเพชรบุรีที่เปนรูปลักษณะเอกลักษณไทย 
2. สงเสริมการผลิตผลทางการแปรรูปผลิตผลจากเกษตรกรรม
3. สงเสริมการผลิตสินคาทองถ่ินและการทองเท่ียวจังหวัดเพชรบุรี  
4. เพ่ิมมูลคาแกสินคา และชวยสงเสริมการขายขนมไทย

ผลที่คาดหวัง
 คาดหวังวาจะไดรูปแบบของหีบหอบรรจุขนมไทยที่ถูกพัฒนาขึ้นไมตํ่ากวา 40 แบบ การออกแบบสามารถแจงมาตรฐานอาหาร
ดานตางๆ อาทิ สวนผสม เคร่ืองหมายคุณภาพ วัน/เดือน/ปผลิต หมดอายุ เปนตน ซึ่งผูผลิตขนมไทยสามารถนําไปประยุกตใชได
จริง และทําใหรูปแบบของขนมไทยมีลักษณะที่ใหความสะดวกตอการบรรจุ วางจําหนายและขนสงมากขึ้น

ขอจํากัดในการวิจัย  
1. ในกระบวนการวิจัยงานออกแบบไดกําหนดใหมีการทดสอบแบบกอนจัดทําตนแบบเพ่ือนําเผยแพรแกผูจําหนาย อันเปนขั้น

ตอนท่ีใชเวลาเพ่ิมขึ้นจากการวางแผนงานวิจัย ซึ่งกวาจะไดครบตามจํานวนเปาหมายของการวิจัยทําใหลวงเลยเวลาท่ีกําหนด
เปนอยางมาก

2. การกําหนดจํานวนตัวอยางในการสํารวจขอมูลและการทดสอบแบบ มีขอจํากัดเนื่องจากการเก็บขอมูลเปนรูปแบบก่ึงจัด
นิทรรศการหรือทดลองจําหนาย พรอมกับสัมภาษณกลุมเปาหมายซึ่งทั้งผูจําหนายและผูบริโภคทั่วไป ไมมีเวลาใหกับการให
ขอมูลมากนัก การตอบรับในการรวบรวมขอมูลจึงเปนการเลือกตอบเฉพาะที่กลุมเปาหมายสนใจ ซึ่งคณะผูวิจัยก็ไดพยายาม
เพ่ิมความถ่ีของการตอบรับแตละแบบบรรจุภัณฑใหมากพอ ที่จะเปนนํ้าหนักในการนําขอเสนอแนะน้ันมาวิเคราะหและ
ปรับปรุงพัฒนาแบบ  การวิเคราะหขอมูลทางสถิติของกลุมตัวอยางในทุกกรณี  จึงไมอาจนําเสนอหรืออางอิงในบทวิเคราะหได
อยางสมบูรณ

แหลงขอมูล 

 คณะผูวิจัยไดทําการรวบรวมขอมูลจากแหลงขอมูลตางๆ ดังนี้

1. สํานักงานจังหวัดเพชรบุรี
2. พาณิชยจังหวัดเพชรบุรี
3. รานจําหนายผลิตภัณฑขนมทั่วไปในเขตจังหวัดเพชรบุรี  
4. แหลงผลิตขนมไทยเพชรบุรี ในเขตจังหวัดเพชรบุรี

5. ศูนยการจําหนายขนมหวาน เกาะเกร็ด จังหวัดปทุมธานี
6. มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรี
7. หอสมุดมหาวิทยาลัยศิลปากร
8. แหลงทองเที่ยวที่สําคัญในจังหวัดเพชรบุรี ไดแก เขาวัง วัดมหาธาตุวรวิหาร วัดใหญสุวรรณนาราม พระรามราชนิเวศน
 หาดเจาสําราญ พระที่นั่งมฤคทายวัน ฯลฯ



16 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ภาพที่ 1  แผนท่ีจังหวัดเพชรบุรี

ทิศเหนือ จรดอําเภอปากทอ จังหวัดราชบุรี และ

 อําเภออัมพวา อําเภอเมือง จังหวัดสมุทรสงคราม 

 พรมแดนดานน้ียาวประมาณ 184 กิโลเมตร

ทิศใต จรดอําเภอหัวหิน จังหวัดประจวบคีรีขันธ 

 มีความยาวประมาณ 58 กิโลเมตร

บทที่ 2
ขอมูลท่ัวไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

ทิศตะวันออก จรดอาวไทย เริ่มตั้งแตปากอาวบางตะบูน 

 ถึงสนามบินบานบอฝาย อําเภอหัวหิน 

 จังหวัดประจวบคีรีขันธ มีความยาว

 ประมาณ 82 กิโลเมตร

ทิศตะวันตก จรดประเทศสาธารณรัฐสงัคมนยิมแหง
 สหภาพพมา มีความยาวเสนพรมแดน 

 ประมาณ 120 กิโลเมตร

2.1 ขอมูลทั่วไปเกี่ยวกับจังหวัดเพชรบุรี

2.1.1 ที่ตั้งและสภาพทางภูมิศาสตรของจังหวัดเพชรบุรี

  จงัหวดัเพชรบุรเีปนจงัหวดัหนึง่ในภาคกลาง เปนจดุเชือ่มตอระหวางภมูภิาคอืน่ๆ กบัภาคใต โดยเฉพาะการคมนาคม 
ทางบกระหวางภาคใตกับสวนอื่นๆของประเทศจะตองเดินทางผานจังหวัดเพชรบุรี ในทางภูมิศาสตรไดจัดจังหวัดเพชรบุรี
อยูทางภาคตะวันตกของประเทศ อยูหางจากกรุงเทพมหานครตามระยะทางถนนเพชรเกษมไปประมาณ 120–135 กิโลเมตร 
ตั้งอยูที่ระหวางละติจูด 12 32’ 45”เหนือ (ใตสุดบริเวณอําเภอทายาง) ถึง 13 20’ 50”เหนือ (เขตอําเภอเขายอย) ลองจิจูด 
99 6” 8” ตะวันออก (เขตกิ่งอําเภอหนองหญาปลอง) ถึง 100 6’ ตะวันออก (บริเวณแหลมผักเบี้ย อําเภอบานแหลม) รูป
รางของจังหวัดมีลักษณะเกือบเปนรูปสี่เหลี่ยม สวนท่ีกวางที่สุดจากตะวันออกไปตะวันตกยาวประมาณ 103 กิโลเมตร สวน
ความยาวจากเหนือมาใตประมาณ 80 กิโลเมตร มีอาณาเขตติดตอกับจังหวัดใกลเคียงดงันี้
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 มีพื้นท่ีทั้งหมด 6,225.14 ตารางกิโลเมตร หรือประมาณ 3,890,712 ไร แบงเขตการปกครองเปน 6 อําเภอ และ 2 กิ่งอําเภอ 
ไดแก อําเภอทายาง อําเภอเขายอย อําเภอชะอํา อําเภอบานลาด อําเภอบานแหลม อําเภอเมืองเพชรบุรี กิ่งอําเภอหนองหญาปลอง
และกิ่งอําเภอแกงกระจาน โดยอําเภอทายางเปนอําเภอที่มีพื้นที่มากที่สุด และอําเภอบานแหลมเปนอําเภอที่มีพื้นที่เล็กที่สุด แตถึง
แมวาอําเภอทายางจะเปนอาํเภอท่ีมีพื้นที่มากแตพื้นที่สวนใหญก็เต็มไปดวยปาเขา เปนตนนํ้า ลําธาร พื้นที่สวนใหญไมไดใชทํา
ประโยชนทางการเกษตร จึงทําใหมีความหนาแนนของประชากรตอพื้นที่คอนขางนอย

ลักษณะภูมิประเทศของเมืองเพชรบุรี แบงออกไดดังนี้ คือ

เขตที่ราบสูงและทิวเขาสลับซับซอนดานทิศตะวันตก 
 ลักษณะภูมิประเทศเชนน้ีปรากฏอยูในเขตอําเภอทายางและกิ่งอําเภอหนองหญาปลองดานทิศตะวันตก ซึ่งมีทิวเขาตะนาวศรี
กันเขตแดนไทยกับสหภาพพมา มีระยะทางยาวมากถึง 120 กิโลเมตร อันเปนบริเวณที่สูงสุดของจังหวัด พื้นที่คอยๆลาดตํ่าลงสู
ทะเลดานตะวันออก ทิวเขาตะนาวศรีนี้เปนภูเขาสูงใหญซึ่งเปนตนนํ้าของแมนํ้าเพชรบุรี ทําใหบริเวณทิศตะวันตกของจังหวัด
เพชรบุรีมีความอุดมสมบูรณทั้งทรัพยากรธรรมชาติปาไมและสัตวปา เชน ชาง เสือ กระทิง วัวปา เกง กวาง สุนัขปา เปนตน ดังนั้น
จึงเปนเขตท่ีมีประชากรอาศัยอยูนอยที่สุด สวนใหญจะเปนคนกะเหรี่ยงและกะหรางที่อพยพมาจากพมา 

เขตที่ราบลุมแมนํ้า 
 ไดแกที่ราบลุมแมนํ้าเพชรบุรีซึ่งถือไดวาเปนเขตที่สําคัญที่สุด เนื่องจากตลอดความยาวลํานํ้าและพื้นที่ราบลุมแมนํ้านี้จะเปน
พื้นท่ีที่มีความอุดมสมบูรณ และมีประชากรอยูอาศัยอยางหนาแนน แมนํ้าเพชรบุรีนี้มีตนกําเนิดมาจากเทือกเขาตะนาวศรี ไหลจาก
ทางทิศตะวันออกไปทางเหนือแลวไหลลงสูอาวไทยท่ีอําเภอบานแหลม มีความยาวประมาณ 190 กิโลเมตร โดยแมนํ้าเพชรบุรีนี้
เปนตนน้ําของเขื่อนแกงกระจาน ซึ่งเขื่อนนี้ทําใหสามารถขยายพื้นที่สงนํ้า บรรเทาการขาดแคลนนํ้าอุปโภคบริโภค ใชในการเกษตร
กรรมของประชาชน และยังชวยบรรเทาปญหาอุทกภัย รวมท้ังใชในการผลิตกระแสไฟฟาอีกดวย โดยเขตที่ราบลุมแมนํ้าเพชรบุรีนี้ 
มีพื้นท่ีตั้งแตอําเภอบานลาด อําเภอทายาง อําเภอเมือง อําเภอเขายอย บางสวนของกิ่งอําเภอหนองหญาปลองและอําเภอชะอํา 
ในบริเวณที่ราบลุมนี้ ประชากรสวนใหญจะประกอบอาชีพกสิกรรมและเล้ียงสัตว โดยเฉพาะการปลูกขาวซึ่งนับวาเปนพืชที่สําคัญ
ที่สุด 

เขตที่ราบชายฝงทะเล 

 เปนแหลงเศรษฐกิจที่มีความสําคัญของจังหวัดเพชรบุรี ทั้งทางดานการประมงและการทองเที่ยว ชายฝงทะเลตั้งแตปากอาว
บางตะบูนถึงสุดเขตอําเภอชะอําตลอดแนวเปนระยะทางยาวประมาณ 82 กิโลเมตร โดยที่ราบชายฝงทะเลอาจแบงออกไดเปน 
2 ตอน คือ ที่ราบชายฝงตอนบน ที่เกิดจากการทับถมของตะกอนแมนํ้าเพชรบุรี และแมนํ้าแมกลอง ทําใหแผนดินงอกออกตลอด
เวลา เร่ิมตั้งแตอาวบางตะบูนจนถึงแหลมผักเบี้ยอยูในเขตอําเภอบานแหลม บริเวณนี้นํ้าทะเลจะทวมถึงและอุดมสมบูรณไปดวย

ทรัพยากรน้ํา ตามชายฝงทะเลจะเต็มไปดวยปาชายเลย ทําใหประชากรบริเวณนี้มีอาชีพเกี่ยวกับสภาพแวดลอม เชน การทําปาไม 
การเผาถาน การเลี้ยงกุง เล้ียงหอย จับปลา เปนตน สภาพชายฝงทะเลของบริเวณนี้จะเปนหาดโคลน อันเปนแหลงหอยแครงแหลง
ใหญแหงหนึ่งของประเทศไทยตามท่ีราบทั่วไปมีตนตาลอยูมากมาย สวนท่ีราบชายฝงตอนใตนั้น จะเริ่มจากแหลมหลวง หาดเจา
สําราญ หาดปกเตียน และหาดชะอํา ลงมาจนสุดเขตชะอําติดตอกับอําเภอหัวหิน บริเวณดังกลาวนี้เปนบริเวณชายหาดทะเลที่
สวยงามนาสนใจและเปนแหลงทองเท่ียวที่สําคัญของจังหวัดดวย



บทที่ 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

18 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ลักษณะภูมิอากาศของจังหวัดเพชรบุร ี
 เน่ืองจากที่ตั้งของจังหวัดอยูระหวางภูเขาและทะเล ทําใหอากาศจึงอบอุนเย็นสบาย ฤดูรอนไมรอนจัด ฤดูหนาวไมหนาวจัด 
อุณหภูมิไมเปลี่ยนแปลงมากนัก อุณหภูมิเฉล่ียอยูระหวาง 28 องศาเซลเซียส มีฝนตกชุกในชวงเดือนมิถุนายนถึงเดือนสิงหาคม 
ปริมาณนํ้าฝนมีจํานวนประมาณ 1,052 มิลลิเมตรตอป และเน่ืองจากจังหวัดเพชรบุรีไดรับอิทธิพลของความแตกตางระหวางพื้นดิน
กวางใหญของทวีปเอเชียและพ้ืนนํ้าของมหาสมุทรตอนใต จึงทําใหเกิดมรสุม โดยเฉพาะลมมรสุมตะวันตกเฉียงใตหรือมรสุมฤดู
รอน ซึ่งมีความสําคัญตอชีวิตความเปนอยูและการประกอบอาชีพของคนในจังหวัด สวนลมมรสุมตะวันออกเฉียงเหนือหรือลมมรสุม
ฤดูหนาวน้ันจะทําใหเกิดความแหงแลงและความหนาวเย็น 

2.1.2 เสนทางคมนาคมสูเมืองเพชรบุรี

  ดวยภูมิประเทศและภูมิอากาศที่เหมาะสม ประกอบกับลักษณะการคมนาคมท่ีสะดวก จึงเปนแหลงทองเที่ยวที่สําคัญของนัก
ทองเที่ยว พักผอนท้ังภายในและภายนอกประเทศ

  ในเร่ืองการคมนาคมและสาธารณูปโภคตางๆ นั้น สามารถเดินทางไปยังจังหวัดเพชรบุรีไดโดยทางรถยนตหรือรถประจํา
ทาง และรถไฟ ทางรถยนตมี 2 ทาง คือ ทางสายพุทธมณฑล ผานนครปฐม ราชบุรี เพชรบุรี เปนระยะทาง 166 กิโลเมตร ทางหลวง
สายธนบุรีปากทอ ผานสมุทรสาคร สมุทรสงคราม อําเภอปากทอ ราชบรุี เลี้ยวซายเขาถนนเพชรเกษม (หมายเลข4) ถึงเพชรบุรี 
ระยะทาง 135 กิโลเมตร สวนรถประจําทางของบริษัทขนสงจํากัดไปเพชรบุรีวันละหลายเท่ียว ใชเวลาเดินทาง 2 ชั่วโมง รถแบบ
พัดลม ออกทุกๆ 20 นาทีทั้งเท่ียวไปและกลับ รถปรับอากาศ ออกจากกรุงเทพฯและเพชรบุรีทุกๆ ชั่วโมงครึ่ง จากรุงเทพฯ มา
เพชรบุรีมีรถตั้งแต 6.00 น. – 19.30 น. สวนออกเพชรบุรีไปกรุงเทพฯ ตั้งแต 5.00 น. – 17.30 น. สวนทางรถไฟ จากกรุงเทพฯมี
ดีเซลรางออกทุกวนั ไปหัวหิน – ปราณบุรี หรือ รถดวน รวดเร็ว ที่ผานจังหวัดเพชรบุรี 

  การเดินทางภายในจงัหวดัมรีถสามลอรบัจาง และรถเลงหรอืสองแถวรอบเมืองซ่ึงจอดอยูตามสถานขีนสงและวิง่บรกิารทัว่ไปใน
ตลาดเพชรบุร ีคนละ 5-10 บาท และยงัมรีถตดิตอระหวางอาํเภอตางๆกบัตวัเมอืงเพชรบรุอีกีดวย (สพุรชยั มัง่มีสทิธิ ์2538 : 19)

2.1.3 ความสําคัญทางประวัติศาสตรของเมืองเพชรบุรี

  จังหวัดเพชรบุรีเปนเมืองเกาแกที่มีความสําคัญทั้งทางดานการเมืองเศรษฐกิจและศิลปวัฒนธรรมมาต้ังแตสมัยโบราณ ดัง
จะเห็นไดจากหลักฐานทางโบราณวัตถุ โบราณสถานและศิลาจารึกของทั้งไทยและขอม ตลอดจนบันทึกของหลวงจีนและชนชาติ
ตะวันตกที่เดินทางผานเมืองน้ี และยังมีชื่อปรากฏอยูในพงศาวดารหลายตอนดวย 

  จากหลักฐานทางโบราณวัตถุและโบราณคดีที่พบในบริเวณเมืองเพชรบุรี นักโบราณคดีเชื่อวา เมืองเพชรบุรีเปนเมืองหนึ่งใน
ยุคสุวรรณภูมิ ของอาณาจักรฟูนัน ในพุทธศตวรรษท่ี 6–12 ดินแดนเหลานี้นาจะมีกษัตรยิปกครองเมือง  เมืองเพชรบุรีมีความเจริญ
สืบมาจนถึงสมัยอาณาจักรทวารวดี (พุทธศตวรรษท่ี 11–16 ) ตอมาเมืองเพชรบุรีตกอยูใตอํานาจของอาณาจักรขอม  ดังปรากฏ
โบราณสถานท่ีสรางขึ้นในวัฒนธรรมขอมอยูภายในเมือง ไดแก ปรางคศิลาแลงขอมท่ีวัดกําแพงแลง กับพระปรางคที่วัดมหาธาตุ  
ในสมัยพอขุนรามคําแหงกรุงสุโขทัย เมื่อไทยมีอํานาจแข็งขึ้นก็สามารถขยายอํานาจไปจนถึงเมืองนครศรีธรรมราช ทําใหเมือง
เพชรบุรีตกเปนของไทยดวย จนกระทั่งถึงในสมัยกรุงศรีอยุธยาพบวามีบันทึกไวในพระราชพงศาวดารที่กลาวถึงเมืองเพชรบุรี ใน
ฐานะเมืองทาท่ีสําคัญทางตะวันตกท่ีเรือขนสินคาจากตางประเทศมาจอดแวะพัก ทั้งที่มาจากประเทศตะวันตกต้ังแตเรือเปอรเซีย 
อาหรับ จนมาถึงเรือฝร่ังชาติตางๆ อีกท้ังยังเปนที่แวะพักเพ่ือเดินทางไปเมืองมะริดและเมาะลําเลิงดวย หลังจากกรุงศรีอยุธยา
แตก พ.ศ. 2310 พระยาเพชรบุรีและชาวเมืองรวมกับเมืองอื่นๆ อีก 11 เมืองไดรวมมือกับพระเจาตากสินกอบกูเอกราชตั้งบานเมือง

ใหมที่กรุงธนบุรี โดยเมืองเพชรบุรีในชวงสมัยกรุงธนบุรี (พ.ศ. 2310 – 2325) จนถึงสมัยกรุงรัตนโกสินทรตอนตน (พ.ศ. 2325 – 
2394) นั้น ก็ยังคงมีฐานะเปนหัวเมืองชั้นตรี เชนเดียวกันกบัสมัยกรุงศรีอยุธยา เพราะไทยยังคงยึดหลักการปกครองของสมเด็จ

พระบรมไตรโลกนาถมาตลอด ตอมาเมื่อเขาสูรัชสมัยของพระบาทสมเด็จพระจอมเกลาเจาอยูหัว รัชกาลที่ 4 (พ.ศ. 2394 – 2411) 
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เปนตนมา  เมืองเพชรบุรีก็กลายเปนเมืองหนึ่งในมณฑลราชบุรี  ตามการปกครองแบบมณฑลเทศาภิบาล จนกระท่ังถึงรัชสมัยของ
พระบาทสมเด็จพระปกเกลาเจาอยูหัว รัชกาลที่ 7 (พ.ศ. 2468 – 2477) ไดมีการยกเลิกการปกครองแบบมณฑลเทศาภิบาลใน 
พ.ศ. 2476 เมืองเพชรบุรีจึงกลายมาเปนจังหวัดหนึ่งของประเทศไทยตามการปกครองสวนภูมิภาค ในพระราชบัญญัติระเบียบ
บริหารราชการแผนดินในปจจุบัน (ศักดา ศิริพันธุ 2543 : 2 – 3)

  ตั้งแตสมัยรัตนโกสินทรเปนตนมา เมืองเพชรบุรีกลายเปนเมืองสําคัญ ไดรับการทํานุบํารุงใหเจริญรุงเรืองจากพระมหา
กษัตริยอยางสมํ่าเสมอในชวงสมัยนั้น เพราะไมมีการศึกสงคราม บานเมืองเปนปกแผน ดังปรากฏวาใน พ.ศ. 2403 พระบาท
สมเด็จพระจอมเกลาเจาอยูหัวรัชกาลที่ 4 โปรดเกลาฯใหสรางพระราชวังขึ้นบนบริเวณที่ตอมาเรียกวา “พระนครคีรี” และใหชาง

ปนพระบรมรูปพระองคเทากับพระองคจริงและอัญเชิญมาประดิษฐานไว ณ พระที่นั่งเวชยันตวิเชียรปราสาท ในพระราชวังแหงนี้
ดวย ตอมาในรัชสมัยพระบาทสมเด็จพระจุลจอมเกลาเจาอยูหัว รัชกาลที่ 5 ไดโปรดเกลาใหสราง “พระราชวังบานปน” ขึ้นที่

ตําบลบานปนในป พ.ศ. 2452 เพื่อใชประทับพักผอนพระอิริยาบถ นอกจากนี้ในป พ.ศ. 2446 ไดโปรดเกลาใหสรางโรงแรมหรือ
ท่ีพักขึ้นเปนครั้งแรกที่เมืองเพชรบุรี สําหรับตอนรับผูที่มาเที่ยวเมืองเพชรบุรีใหไดรับความสะดวกสบาย ในรัชสมัยพระบาทสมเด็จ
พระมงกุฎเกลาเจาอยูหัว รัชกาลที่ 6 (พ.ศ.2453-2468) ไดทรงสรางพระราชวังบานปนจนแลวเสร็จและพระราชทานนามใหมวา 
“พระราชวังพระรามราชนิเวศน” และโปรดเกลาฯใหสรางพระราชวังใหมที่หาดชะอําขึ้นอีกแหงหนึ่ง คือ “พระราชนิเวศน
มฤคทายวัน” สําหรับพระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัวองคปจจุบัน ทรงพระกรุณาโปรดเกลาฯพระราชทานพระบรมสารีรกิธาตุสวน
พระองคมาประดิษฐานไวในองคปรางค 5 ยอด วัดมหาธาตุดวย (ศักดา ศิริพันธุ  2543 : 4)

 จากประวัติความเปนมาขางตนจะเห็นวาเพชรบุรีมีความสําคัญและมีความเจริญรุงเรืองมาตั้งแตอดีต เห็นไดจากโบราณสถาน
และโบราณวัตถุ ศิลปกรรมตางๆท่ีกลายมาเปนมรดกทางวัฒนธรรมที่เปนที่ดึงดูดนักทองเที่ยวทั้งชาวไทยและชาวตางชาติที่พํานัก
อยูในประเทศไทยดวย

ภาพที่ 2  พระนครคีรี (เขาวัง)



บทท่ี 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

20 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ภาพที่ 3 พระราชวังพระรามราชนิเวศน (พระราชวังบานปน)

ภาพที่ 4 พระราชนิเวศนมฤคทายวัน
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ภาพที่ 5  พระปรางค 5 ยอด (วัดมหาธาตุ)

ภาพที่ 6  ขนมหวานของเมืองเพชรบุรี



บทท่ี 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

22 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

2.1.4 ลักษณะทางเศรษฐกิจ สังคม และวัฒนธรรม

 จังหวัดเพชรบุรีมีประชากรท้ังสิ้น 447,094 คน เปนชาย 220,249 คน หญิง 226,845 คน ประชากรมีรายไดตอหัวประมาณ 
46,368 บาท (สุพรชัย มั่งมีสิทธิ์ 2538 : 19) ประชากรสวนใหญประกอบอาชีพเกษตรกรรม โดยอาศัยความอุดมสมบูรณจากที่ราบ
ลุมแมนํ้าเพชรบุรี แมนํ้าบางกลอยและแมนํ้าบางตะบูน พืชผลของจังหวัดเพชรบุรีมีหลายชนิด มีการปลูกขาวทํานาเปนอาชีพหลัก  
พืชไร ไดแก ออยสับปะรด ขาวโพด มันสําปะหลัง ถ่ัวเขียวและฝาย พืชผักและผลไม ไดแก พริกใหญ ขิง หัวหอม ผักกาด  กลวย 
มะมวง มะนาว ชมพู ละมุด เปนตน ทางดานปศุสัตว มีการเลี้ยงโค กระบือ สุกร เปดและไก การประมงของจังหวัดเพชรบุรีนั้นมีทั้ง

ประมงนํ้าเค็มและประมงนํ้าจืด ทําใหของทะเลก็มีมาก เชน หอยหลอด ปลาหมึก ปลากะพง ปลาอินทรี และปลาสีเสียด เปนตน 
ดานปาไม ไมที่สําคัญไดแก ไมมะคา ไมตะเคียนทอง ไมประดู ไมเสลา ไมอินทนิน เปนตน

 อาชีพท่ีรองจากการประกอบอาชีพเกษตรกรรมของชาวเมืองเพชรบุรี ไดแก การพาณิชยกรรม การอุตสาหกรรม และการ
บริการตางๆ อาหารของเมืองเพชรบุรีก็อุดมสมบูรณ โดยเฉพาะขนมหวาน เชน ทองหยิบทองหยอด ฝอยทอง สังขยา ขนมหมอแกง
และขนมข้ีหนู ซึ่งขนมหวานของจังหวัดเพชรบุรีนี้มีชื่อเสียงมากในเรื่องรสชาติ เนื่องจากมีทั้งรสหวานและมัน นอกจากนี้ ยังมีขาวแช
ที่ขึ้นชื่อเพราะใชขาวหอมขัดมันนารับประทาน ซึ่งกลาวโดยสรุปแลว สถานะทางเศรษฐกิจของจังหวัดเพชรบุรีอยูในระดับปานกลาง 
ซึ่งรายไดเฉลี่ยตอคนของประชากรสูงกวาคาเฉลี่ยรายไดของประชากรทั่วประเทศดวย

2.1.5 ผลผลิตของเพชรบุรี

2.1.5.1 อาหารและน้ําตาล 

 ภาพที่ 7  หอหมกกับขนมจีน ภาพท่ี 8  ทอดมันกับขนมจีน

  เน่ืองจากเมืองเพชรบุรีเปนเมืองท่ีมีผลิตผลทางการเกษตรท่ีอุดมสมบูรณ  มีพืชผลมากมายหลายชนิด มีสินคามีชื่อเสียง
หลายอยาง อาทิเชน พริกกะเหรี่ยง ที่มีรสเผ็ดและมีกลิ่นหอม เปนปจจัยสําคัญที่ทําใหอาหารประเภทแกงปา หอยเสียบผัดฉา
มีรสชาติอรอย อาหารจากทะเลก็มีความอุดมสมบูรณ เชน กุง หอย ปู ปลาที่มีทั้งความสดและราคาถูกเพราะเปนพื้นที่ชายฝง
ทะเล นอกจากนี้ก็ยังมีปลานํ้าจืดจากแกงกระจานและแมนํ้าเพชรบุรีอีกดวย ซึ่งฝมือในการทําทอดมันและหอหมกจากทั้งปลา
นํา้จืดและน้ําเค็มนัน้กไ็มเปนรองใคร สวนมากนิยมทานทอดมันและหอหมกกับขนมจีนเปนอาหารวางหรอืบางคนก็รบัประทาน
เปนมือ้หนกัไปเลยก็ได 
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ภาพที่ 9  ขาวแชและหาบขาวแช

  สวนอาหารยอดนิยมที่มีวางขายมากในเมืองเพชรบุรีโดยเฉพาะหนารอน ก็คือ ขาวแช ในสมัยกอนชาวเมืองเพชรบุรีจะนิยม
ทําขาวแชขาย ทั้งหาบเรและวางขายตามราน นักทองเที่ยวนิยมกินขาวแชที่เพชรบุรีเพราะจะมีรสชาติดี รวมถึงอุปกรณบรรจุนํ้า 
เคร่ืองใชและวิธีจัดเสิรฟอาหารก็พิถีพิถันนารับประทาน แมคาขาวแชจะใชเครื่องถวยและจานเชิงลวดลายแบบเกา เสิรฟคนละชุด 
ชุดหนึ่งมีโถขาวหลายอยางจัดเรียงใหพอดีกับขาว ขาวแชมักขายไดดีในหนารอนเพราะชวยดับกระหาย คลายรอน ซึ่งราคาขาวแช
ตามหาบเรขายในเมืองเพชรบุรีประมาณชุดละ 6 –10 บาท

  นํ้าตาลโตนด ถือไดวาเปนสินคาขึ้นชื่อของจังหวัดเพชรบุรีประเภทหนึ่ง โดยมีบทบาทตอเศรษฐกิจ สังคมและวัฒนธรรม
ของคนเมืองเพชรบุรีมาตั้งแตสมัยโบราณกาล แหลงผลิตนํ้าตาลโตนดที่สําคัญ ไดแก ตําบลหัวสะพาน เวียงคอย ไรสม ไรสะทอน 
หลังเขาบันไดอิฐ และหนองไมเหลือง ที่ตั้งอยูในทองที่อําเภอเมือง และอําเภอบานลาด นํ้าตาลโตนดทําใหคนเมืองเพชรบุรีมี
ฝมือในการทําขนมหวานจนเปนที่เลื่องลือข้ึนชื่อ ซึ่งขนมที่กลายมาเปนสัญลักษณของเมืองเพชรบุรี คือ ขนมหมอแกง เพราะ
เคร่ืองปรุงและรสชาติที่แตกตางจากท่ีผลิตท่ีอื่น โดยกลาวกันวา นํ้าตาลโตนดเมืองเพชรท่ีจะนํามาทําขนมหมอแกงใหอรอย
ที่สุดน้ัน จะตองเปนนํ้าตาลโตนดที่มาจากแถวเขาบันไดอิฐ หรือที่ชาวบานเรียกกันวา “ลงเข” จึงจะเปนนํ้าตาลที่มรีสหวาน

แหลม ไมเปรี้ยว มีกลิ่นหอมมากอีกดวย และนอกจากขนม
หวานแลว นํา้ตาลโตนดยังกอใหเกดิอตุสาหกรรมในครอบครัว
อนัถอืเปนสญัลกัษณของเมอืงเพชรบุรอีกีอยางหนึง่คอื การปน
หมอตาลซ่ึงไดสาบสูญไปหลายปแลว โดยหมอตาลเปนภาชนะ
สําหรับใสนํ้าตาลโตนดเพื่อความสะดวกในการขนสงหรือนํา

ติดตัวหรือเก็บไวในบาน ซึ่งหมอตาลในยุคแรกๆ นั้นจะมีทรง
สูงและเริ่มเตี้ยลงเรื่อยๆ ในสมัยตอๆ มา จนมีลักษณะคลาย

หมวก ในสมยักอนการผลติหมอตาลจะตัง้อยูทีต่าํบลบานหมอ 
ที่ปจจุบันถูกรวมเขาไวกับตําบลคลองกระแซะและการผลิต
หมอตาลก็คอยๆ หายไปหลังจากนั้น

ภาพที่ 10  นํ้าตาลปก (นํ้าตาลโตนด)



บทท่ี 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

24 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

 ตนตาล เปนพืชที่มีถิ่นกําเนิดในประเทศอินเดีย พมา และศรีลังกา ถูกนําเขามาปลูกในเมืองไทยมากกวา 1,000 ปมาแลว ตาล
เปนพืชท่ีมีลําตนสูง ถาหากวาขึ้นอยูในดินที่มีชั้นดินผิวบนลึกและไมอยูในเขตที่มีลมพัดแรงจัด ก็จะสามารถเจริญเติบโตไดดี ใน
บางทองที่จะพบวาตนตาลมีความสูงมากถึง 30 เมตร เนื้อไมตาลมีเสี้ยนแข็งมาก ตนตาลตัวเมียจะมีเนื้อไมดีกวาตนตาลตัวผู 
ตนตาลหน่ึงตนจะมีจํานวนใบ 25 – 40 ใบ แตละใบกวาง 2 – 3 เมตร และมีรูปรางแบบพัด ดอกของตาลจะทยอยบานจากสวนลาง
ของงวงขึ้นไป ชอตัวผูจะแตกกิ่งกานและมีชอดอกยาว สวนชอดอกตัวเมียจะใหญกวาชอดอกตัวผูแตจะใหปริมาณนํ้าตาลนอยกวา 
ซึ่งนอกจากตาลจะสามารถนํามาทํานํ้าตาลโตนดท่ีมีคุณภาพดีแลว เมืองเพชรบุรีไดชื่อวาเปนเมืองที่มีตนตาลมากที่สุดแหงหนึ่งของ
ประเทศ คนเพชรบุรีมักจะนําไมตาลมีใชในการกอสรางบานเรือนหรือใชในการแกะสลักเปนของชํารวย เพราะเนื้อไมตาลมีความ
แข็งแรง ทําใหอายุการใชงานของไมนานขึ้น นอกจากนี้ใบตาลยังสามารถใชแทนกระดาษเขียนหนังสือไดคลายกับใบลาน ใชสาน
เปนหมวก พัด ใชมุงหลังคาก้ันฝาบาน สวนลูกตาลและหัวตาลออนก็ใชแกงเปนอาหารคาว ลูกตาลเอามายีทําขนมตาล เตาตาล
ออนทําขนมหวาน จาวตาลใชทําจาวตาลเช่ือม สวนในการทํานํ้าตาลนั้น จะตองใชตนตาลที่มอีายุมากกวา 10 ปขึ้นไปจึงจะสามารถ
ผลิตนํ้าตาลได นํ้าตาลท่ีผลิตในปลายฤดูฝน เรียกวา ตาลนํ้าคาง ซึ่งคุณภาพของนํ้าตาลนั้นจะไมดีเทานํ้าตาลที่ผลิตในฤดูหนาวและ
ฤดูรอน โดยการผลิตน้ําตาลโตนดหรือนํ้าตาลปกจะเปนการผลิตในครัวเรือน รายไดที่ไดก็ดีพอที่จะเล้ียงตัวเองไดและสามารถทํา

เปนอาชีพอิสระหรืออาชีพเสริมควบคูกับการทํานาได และนอกจากจะผลิตนํ้าตาลปกเองแลวก็ยังนํานํ้าตาลโตนดบางสวนไปบรรจุ
ในปบ แลวสงมาขายโรงงานน้ําตาลในเมือง เพื่อทําเปนนํ้าตาลปก โดยโรงงานนํ้าตาลโตนดที่ใหญๆมีอยูดวยกัน 4 – 5 แหง แตละ

แหงสามารถผลิตนํ้าตาลปกไดวันละ 50 เขง แตละเขงมีนํ้าตาลปก 210 คู รวมเปนนํ้าหนักนํ้าตาลที่แตละโรงงานผลิตไดในแตละวัน
ประมาณ 1,500 กิโลกรัม ราคาน้ําตาลจากโรงงานกิโลกรัมละ 20 บาท (ศักดา ศิริพันธุ 2543 : 88)

ภาพที่ 11 ตนตาลที่พบเห็นอยูมากมายในเมืองเพชรบุรี
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ภาพที่ 13  สรอยทองที่ทําโดยชางทองชาวเมืองเพชรบุรี

 ผลไมที่เปนท่ีมีชื่อเสียงและเปนที่ชื่นชอบของผูที่ไปเยือนเมืองเพชรบุรี คือ ชมพู เพราะมีรสหวาน กรอบ ผลใหญเห็นริ้วรอยเสน
สีเขียวเดนชัดบนผิวสีชมพู ชมพูเมืองเพชรที่จัดวาหวานกรอบ อรอย นารับประทานท่ีสุดจะตองเปนชมพูที่มาจากวัดชมพูพน ซึ่งหาก
ซื้อกลับไปเปนของฝากแลวจะตองทําใหผูที่รับพึงพอใจอยางแนนอน และเน่ืองจากเมืองเพชรบุรีเปนเมืองที่มีแมนํ้าเพชรบุรีไหลผาน
กลางเมือง ทําใหดนิมีความอุดมสมบูรณ ชาวเพชรบุรีจึงนิยมปลูกชมพูไวสองฝงแมนํ้า ซึ่งเปนดินรวนปนทราย โดยชมพูจะใชเวลา
เติบโต 5 ปจึงจะใหผล เมื่อชมพูเริ่มออกดอกในเดือนสิงหาคม อีก 3 เดือนผลชมพูก็จะโตเต็มท่ี ดังนั้นในปลายเดือนตุลาคมก็จะเริ่ม
เก็บผล ตนชมพูจะมีผลมากในเดือนมกราคมและกุมภาพันธ ในขณะที่ผลชมพูเริ่มมีขนาดใหญ ชาวสวนก็จะเริ่มสรางนั่งรานโดย

รอบ เพ่ือความสะดวกในการหอผลชมพูดวยกระดาษสีนํ้าตาล เพื่อปองกันแมลงและคางคาว รวมท้ังงายตอการเกบ็ผลและไมทําให
ผลชมพูชํ้าดวย ชมพูแตละตนนั้นมีอายุประมาณ 28 ป รายไดจากการขายชมพูในแตละปของชาวสวนประมาณ 130,000 บาท 
ราคาชมพูจะเปลี่ยนแปลงไปตามฤดูกาล ชวงที่มีชมพูออกมามาก ราคาก็จะลดลงมาเหลือกิโลกรัมละ 35 บาท แตโดยปกติราคาจะ
ประมาณ 50 บาทตอกิโลกรัม และในชวงเทศกาลตางๆ เชน ตรุษจีน ปใหม หรือเชงเมง ราคาจะสูงถึงกิโลกรัมละ 100 บาท ซึ่งจาก
ขอมูลการตลาดจังหวัดเพชรบุรี ป 2526 ทําใหทราบวาพื้นที่เพาะปลูกชมพูมีมากถึง 853 ไร ผลผลิตตอไร 6,000 กิโลกรัมตอป 
เฉลี่ยกิโลกรัมละ 40 บาท ทําใหในปหนึ่งๆชาวสวนชมพูสามารถทํารายไดใหแกจังหวัดเพชรบุรีไดมากถึง 110 ลานบาท (ศักดา ศิริ

พันธุ  2543 : 17 – 18) และนอกจากชมพูแลว เมืองเพชรบุรีก็ยังมีผลไมพื้นเมืองอื่นๆ อีก ไดแก ละมุด(ดอนขุนหวย) สับปะรด(ดอน
ขุนหวย) กระทอนหอ (บานลาด) เปนตน

ภาพที่ 12 ชมพูเมืองเพชรที่มีชื่อเสียง
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26 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

2.1.5.3 การประมง

  ดวยลักษณะพ้ืนท่ีภูมิประเทศของเมืองเพชรบุรีซึ่งมีที่ตั้งอยูชายฝงทะเลจึงความอุดมสมบูรณดวยทรัพยากรทางน้ํา ซึ่ง
บริเวณที่มีการทําประมงกันมากที่สุดคือบริเวณใกลกับปากแมนํ้าเพชรบุรีที่บานแหลม โดยบานแหลมเปนอําเภอที่สําคัญมา
ของเพชรบรุ ีอยูหางจากตวัเมอืงประมาณ 12 กโิลเมตร ชายหาดบานแหลมมพีืน้เปนโคลนเหลว มคีวามอดุมสมบรูณ ชาวบานแหลม
สวนใหญเปนชาวประมง จับปลา เลี้ยงสัตวนํ้า โดยเฉพาะหอยแครง นอกจากนั้นก็มีการเลี้ยงหอยแมลงภูและทํานากุง 

  นอกจากที่บานแหลมแลว บริเวณหาดชายเลนบางตะบูน ก็มีการทําฟารมหอยแครงและหอยแมลงภูอยูมากดวยเชนกัน 
โดยชาวบางตะบูนจะซื้อลูกหอยแครงขนาดเทาเม็ดถั่วเขียว (ประมาณ 5 – 10 มิลลิเมตร) จากจังหวัดสตูล และประเทศมาเลเซีย 
แลวหวานลงในแปลงฟารมหอยแครงซึ่งเปนเลน ทําคอกไมสูงจากพื้นนํ้า 1 ฟุตเพื่อกันเลนไหล การหวานลูกหอยแครงจะตอง
มีความหนาแนน 500 – 800 ตัวตอตารางเมตร ถาเลี้ยงตามธรรมชาติ 1 ป จะไดหอยแครงขนาด 3 เซนติเมตร และถาเลี้ยง 2 
ปจะไดตัวขนาด 5 เซนติเมตร สวนหอยแมลงภูนั้นชาวประมงจะนําไมรวกไปปกตามเลนบริเวณปากอาวที่มีนํ้าลึกกวาฟารม
หอยแครง ปกไวประมาณ 6 เดือนก็จะมีหอยแมลงภูมาเกาะเต็มไม จากนั้นก็ใชเลื่อยตดัไมสวนท่ีอยูในนํ้าใหขาด แลวยกเอาไม
ที่มีหอยแมลงภูขึ้นมาจากเลนแลวนําไปขายตอไป

2.1.5.4 การทํานาเกลือ

  ชาวเพชรบุรีมีการทํานาเกลือสมุทรอยูที่อําเภอบานแหลม เขตบางขุนไทร บางแกว แหลมผักเบี้ย และบางตะบูน การทํา
นาเกลือเริ่มจากการบดพ้ืนนาใหดินอัดตัวแนน จากนั้นจึงสูบนํ้าเค็มดวยกังหันหรือเครื่องสูบน้ําเขาที่นาแปลงท่ี 1 เพื่อกักนํ้า
และตากแดดไว 10 วัน แลวจึงสูบเขาแปลงนาที่ 2 เพื่อกักนํ้าและตากแดดอีก 10 วัน เพื่อใหนํ้าทะเลมีความเค็มมากขึ้น หลัง
จากน้ันจึงสูบนํ้าเขาแปลงนาท่ี 3 และตากแดดอีก 7 วัน เกลือก็จะตกตะกอนเปนเกล็ด แลวระบายนํ้าที่อยูเหนือเกล็ดเกลือออก 
ใชไมลากเกล็ดเกลือมากองรวมกัน เพื่อเตรียมขนสงไปยังโรงเก็บหรือไปยังโรงงานทําเกลือปนตอไป พื้นที่ทํานาเกลือในเขต
อําเภอบานแหลมนี้มีทั้งสิ้น 16,212 ไร สามารถผลิตเกลือได 128,850 เกวียน (1 เกวียนหนักประมาณ 1 ตัน) คิดเปนมูลคา 
120,029,000 บาท ตอป นอกจากนีใ้นบริเวณนาเกลอืของบานแหลมนีย้งัมทีวิทศันทีส่วยงามกวานาเกลอืแถบจังหวดัสมุทรสงคราม 
มาก เพราะดานหลังเปนทิวเขา มีฝูงนกนานาชนิด เหมาะแกการพัฒนาเปนแหลงทองเที่ยวเปนอยางมาก

2.1.5.5 งานหัตถกรรม (เครือ่งทอง-ทองรปูพรรณ)

  ชางทองของเมืองเพชรบุรีแบงออกเปน 2 ตระกูล คือ สุวรรณชาง และทองสัมฤทธิ์ ทั้งสองตระกูลอาศัยอยูแถบหัวถนน
พาณิชยเจริญ เริ่มทําทองมาต้ังแตสมัยพระบาทสมเด็จพระจุลจอมเกลาเจาอยูหัว เนื่องจากทองคําเปนวัสดุที่มีราคาสูง ดังนั้น
ในการถายทอดความรูดานชางของเมืองเพชรบุรีสวนใหญจะสอนบุตรของตนเองมากที่สุด รองลงมาคือหลานและเพ่ือนบานซึ่ง
สวนมากจะเปนเครือญาติกัน โดยข้ันตอนการฝกหัดทําทองจะเริ่มจากการฝกแผนเงินกอน

  ทองรูปพรรณของเมืองเพชรบุรีนี้นับไดวาเปนศิลปหัตถกรรมที่นายกยองและทรงคุณคาของไทยที่มีมานับแตโบราณ 
แสดงถึงเอกลักษณแหงภูมิปญญา ผนวกกับฝมือของผูสรางสรรคผลงาน โดยงานของชางทองชาวเมืองเพชรบุรีนั้นมีทั้งสรอยขอ

มือ กําไล ตุมหู แหวน สรอยคอ กระดุมทอง เปนตน
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2.2 วัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

 2.2.1 ขนมไทยกับเมืองเพชรบุรี

ภาพที่ 14 อาลัว

 ขนมพ้ืนบานของไทยมักมีสวนประกอบหลักเปนผลผลิตทางการเกษตร เนื่องจากสังคมไทยเปนสังคมเกษตรกรรม มีพืชและผล
ไมนานาชนิดอุดมสมบูรณ และสวนประกอบโดยทั่วไปสวนมากก็จะเปนของที่สามารถหาไดงาย วัตถุดิบมาอยูเหลือเฟอ คนไทยจึง
สามารถทําขนมทานไดตลอดท้ังป

 ตนกําเนิดของขนมไทยนั้นยังไมสามารถหาหลักฐานที่มีความนาเชื่อถือมาอางอิงถึงจุดเริ่มตนได แตผูเชี่ยวชาญในการทําขนม
ไดใหขอคิดวา ขนมไทยนาจะเกิดขึ้นมาต้ังแตเริ่มมีการปลูกขาว มะพราว นํ้าตาล ถั่ว งา และเม่ือไดผลผลิตก็นํามาทําอาหาร เพราะ
ขนมในสมัยโบราณหรือในสมัยที่คําวา ”ขนม” เกิดขึ้นนั้น จะเปนขนมท่ีเกิดจากขาวซึ่งตําหรือบดจนปนละเอียด เรียกวา แปง แลว
นําไปผสมกับนํ้าตาลและมะพราว ซึ่งเปนสวนประกอบที่สําคัญของการทําขนมพื้นบานที่พบเห็นไดกันทั่วไป นอกจากเครื่องปรุง
ทั้งสามอยางนั้นแลวก็ยังมีการผสมสีที่มาจากธรรมชาติลงไปเพื่อใหสีของขนมนารับประทานมากขึ้นดวย โดยสีที่เกิดจากธรรมชาติ

ไดแก สีเขียวจากใบพืช สีชมพูจากสีของปูแดงหรือครั่ง สีครามหรือสีฟาจากดอกอัญชัน และสีมวงจากดอกอัญชันผสมมะนาวหรือมา
จากดอกหญาชนิดหนึ่ง ชื่อดอกดิน (ปยนาฎ ริ้วไสว 2536 : 27–28) ซึ่งจากคําบอกเลาของผูใหญหลายทานไดความวา คนไทยใน
สมยัโบราณนัน้ไมไดรบัประทานขนมกันทกุวนัเหมอืนในปจจบุนั แตจะไดรบัประทานก็ตอเมือ่มีงานสาํคญัเทาน้ัน เชน งานเทศกาล 

งานประเพณี งานทางศาสนา หรือการประกอบพิธีกรรมตางๆ ซึ่งงานสําคัญเหลานี้สวนมากก็จะมีความสัมพันธเกี่ยวของกับศาสนา
หรือพระมหากษัตริย ดังนั้นในการทําขนมหรืออาหารตางๆ จริงตองมีการตกแตงใหความสวยงามตามความเช่ือและความเหมาะ
สมในเทศกาลน้ันๆ 

 ในสมัยกอนน้ันคนไทยยังไมรูจักกรรมวิธีในการใชไขกับนมเปนสวนประกอบของการทําขนม จนกระท่ังถึงสมัยของสมเด็จ

พระนารายณมหาราช เมือ่มชีาวโปรตเุกสเขามาติดตอคาขายกบัประเทศไทย ชาวโปรตเุกสไดเขามาเผยแพรขนบธรรมเนยีมประเพณี
ในการทําขนมดวย คนไทยจึงไดรูจกัการทําขนมแบบฝร่ังและรูจกัการใชนมกับไขเขามาเปนสวนประกอบของขนมนอกเหนือจากการ
ใชมะพราวและนํา้ตาล ซึง่ผูรเิริม่นาํไขเขามาเปนสวนประกอบของการทําขนมไทย คอื ทานผูหญงิวิชเยนทร หรอืทาวทองกบีมา ภรรยา
ของเจาพระยาวชิเยนทร โดยวธิกีารทําขนมของทาวทองกบีมานัน้ ถอืไดวาเปนอกีกาวหนึง่ของการพัฒนาขนมไทย โดยรบัเอาวธิี

ภาพที่ 15 ขนมหมอแกง

2.2 วัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี



บทท่ี 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

28 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ภาพที่ 16 ทองหยิบและเม็ดขนุน

การทาํขนมของชาวตางชาตเิขามาดดัแปลงใหกลายเปนแบบของตนเองและนบัจากนัน้มาไขกเ็ขามามบีทบาทเปนสวนผสมสาํคญัของ
ขนมไทยเร่ือยมาจนปจจบุนั เชนเดียวกนักบัขนมของชาวเพชรบุรแีตกอนทีจ่ะมกีารนาํไขเขามาใช ขนมดงักลาวไดแก กะละแม ขาว
เหนยีวเปยกแดง พทุรากวน ขาวเกรยีบงา สวนขนมหมอแกง ทองหยบิ ทองหยอด ฝอยทองนัน้เปนขนมทีเ่กดิขึน้มาภายหลงัซึง่มี
ววิฒันาการท้ังในเมืองและในชนบทดวย นอกจากน้ีแลวยงัมขีนมประเภทกวนและเช่ือมแหงอกีหลายอยาง สิง่ทีข่าดไมไดในการทํา
ขนม คอื มะพราวกบันํา้ตาล โดยเฉพาะน้ําตาลท่ีใชในการทาํขนมของเมืองเพชรบุรน้ัีนจะตองเปนนํา้ตาลโตนดหรือน้ําตาลปกทีท่าํมา
จากตนตาล ซึง่การทําขนมของชาวเมืองเพชรบรุ ีถอืเปนวชิาชพีสบืตระกลู ปูยาตายายสอนใหพอแม พอแมสอนใหลกู เปนการศกึษาที่
ไดรบัการถายทอดมาจากบรรพบรุษุ ประวัตคิวามเปนมาของขนมเมืองเพชรบุรนีัน้สามารถศึกษายอนหลังไปไดไกลถงึรุนปูยาตายาย
และทวดเลยทีเดยีว ดงัน้ันขนมเมอืงเพชรบรุนีัน้ถือไดวามีลกัษณะเฉพาะเปนของตนเอง ไดรบัความนิยมจากคนท้ังประเทศตลอดระยะ
เวลายาวนานนับศตวรรษ

 ขนมเมืองเพชรนับไดวาเปนขนมที่มีความอรอยและมีใหเลือกอยูมากมายหลายชนิด ไมวาจะเปนรานไหนในเมืองก็จะมีรสชาติ
อรอย เพราะเมืองเพชรบุรีไดชื่อวาเปนดินแดนท่ีมีความอดุมสมบูรณ มีพืชพันธุธัญญาหารนานาชนิด ทั้งพืช ผัก ผลไม อาหารนํ้า
จืดและอาหารน้ําเค็ม ซึ่งขนมเมืองเพชรบุรีนั้นก็กลายเปนของดีขึ้นชื่อเนื่องมาจากนํ้าตาลเมืองเพชรที่เปนสวนประกอบสําคัญอยาง
ยิ่งอยางหนึ่งในการทําขนม โดยเมืองเพชรบุรีไดชื่อวาเปนเมืองที่มีตนตาลมากที่สุดแหงหนึ่งของประเทศ ดังที่ปรากฏอยูในนิราศ
เมืองเพชร ของสุนทรภูที่ไดเขียนไวในตอนหน่ึงวา

  ทั่วประเทศเขตแควนแดนพริบพรี เห็นจะช้ีไปไมพนแดนตนตาล
 ที่พวกทํานํ้าตาลโตนดประโยชนทรัพย มีดสําหรับเหน็บขางอยางทหาร

 พะองยาวกาวตีนปนทะยาน กระบอกตาลแขวนกนคนละพวง

 เพียงเทานี้ก็ทําใหนึกถึงรสชาติความหอมหวานของน้ําตาลสดจากงวงตาลท่ีอยูในกระบอกไมไผ และชีวิตของคนปาดตาลท่ีมี
กระบอกตาล พรอมมีดบาดตาลเหน็บอยูที่เชือกหรือเข็มขัดขางตัว ปนขึ้นไปเก็บตาลจากปลายงวงบนยอดตาล เพื่อนําลงมาใช

ประโยชนในการทําอาหาร โดยเฉพาะขนมนานาชนิด
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 หมอมเจาจักรพันธุเพ็ญศิริ จักรพันธุ ยังทรงกลาวถึงประโยชนของนํ้าตาลเมืองเพชรในการทําขนมหวานและของคาวตางๆวา
อรอยมาก ดังตอนหนึ่งวา 

  คุณใหญหลวงงวงตาลหวานไมนอย นํ้าตาลออยวาหวานก็หาญสู  
 นํ้าตาลสดแสนประเสริฐรสเชิดชู ลองทําดูขายดีมีกําไร 
 เวลามีมากมายขายไมหมด นํ้าตาลสดเหลือทั้งสิ้นกินไมไหว
 ทํานํ้าตาลลวกรอนรอนอยางนอนใจ ยังขายไดรสดีมีคนชม
 ทําตาลปกหรือจะทํานํ้าตาลหมอ รสดีพอหวานฉ่ําทําขนม 
 นํ้าตาลน้ีทุกหนคนนิยม ทั้งแกงตมใชทั่วทุกครัวเรือน
 นํ้าตาลเมาเขาก็ตมนิยมยิ่ง ทั้งแรงจริงรสดีไมมีเหมือน
 ในขอนี้ทวงทักขอตักเตือน ตมเหลาเถื่อนผิดธรรมอยานําพา
 ชาวอินเดียและพมาทําสาเหลา หมักตาลเขาไมลําบากยากหนักหนา
 ทําขนมสมใจไดแปงมา มีเชื้อสาเหลาอยูฟูดีจริง
 ถาอยากทํานํ้าสมตมแลวหมัก ไมนานนักไดเปนกองมาดองขิง
 หรือใชปรุงตมแกงรสแรงจริง ใชดองสิ่งสารพดัจะจัดการ

 อยางไรก็ตาม ขนมเมืองเพชรบุรีเทาที่ไดสํารวจดู ไมวาจะเปน ทองหยิบทองหยอด ฝอยทอง ขาวเกรียบงา ขาวเกรียบวาว 
อาลัว สําปนนี ขนมโสมนัส ขนมชั้น ขนมบาบิ่น ขนมผิง ขนมกลีบลําดวน ขนมตาล ขนมเปยกปูน ขนมหมอแกง จาวตาลเชื่อม 
มะตูมเชื่อม มะยมเชื่อม มะขามกวน กลวยกวน พุทรากวน มะดันกวน ขาวฟางกวน สับปะรดกวน กะละแม กลวยตาก กลวยอบนํ้า
ผึ้ง ตะโก วุนกรอบ ทองมวน กรอบเค็ม ฯลฯ ขนมซ่ึงเปนของหวานเหลานี้ยังไมถือไดวาเปนขนมท่ีสรางชื่อเสียงใหกับจังหวัด
เพชรบุรีไดเทากับขนมชนิดหนึ่งในบรรดาท่ีเอยมาทั้งหมด ซึ่งเปนขนมท่ีทุกคนจะตองซื้อหาติดมือกันกลับบานแทบทุกราย จัดไดวา
เปนขนมที่มีชื่อเสียงโดงดังในเร่ืองรสชาติไปทั่วประเทศ นั่นก็คือ ขนมหมอแกง ซึ่งขนมหมอแกงของเมืองเพชรบุรีนี้ก็มีใหเลือกดวย
กันหลายชนิด เชน ขนมหมอแกงไข ที่จะเปนไขลวนๆ ขนมหมอแกงเผือก ที่จะมีรสชาติความมันของเผือก หมอแกงเม็ดบัว หรือ
หมอแกงถั่ว แลวแตวาใครจะคิดคนสูตรใหมๆขึ้นมา อยางไรก็ตามไมวาจะเปนสูตรไหนของขนมหมอแกงเมืองเพชรนี้ สวนผสมทุก
อยางจะตองเปนของสดใหม ปรุงทันทีที่ไดของมา ซึ่งจะตองไมคางคืน เพราะของคางคืนจะทําใหรสชาติของขนมที่ไดเสียไปดวย 
นอกจากน้ี ยังมีขนมพื้นบานท่ีไมมวีางขายตามรานทั่วไป เชน โตนดทอด ขนมโค และขาวเกรียบออน หากจะรับประทานก็ตองไป
แถวในตลาดสดก็อาจมีเหลือพอใหเห็นบาง

 2.2.2 ขนมไทยชนิดตางๆ ในเพชรบุรี

 นํ้าตาลเมืองเพชรเปนปจจัยสําคัญท่ีทําใหเมืองเพชรมีชื่อเสียงเปนที่รูจักกันทั่วไป ขนมไทยโดยท่ัวไปประกอบดวยประกอบดวย
ของสําคัญ 3 อยาง คือ แปง มะพราว ไขและนํ้าตาล ซึ่งเพชรบุรีก็มีวัตถุดิบในการทําขนมอยางครบครัน จึงเปนการงายที่คนเมือง
เพชรจะพัฒนาวิธีการทําขนมใหกาวหนาอยางไมหยุดยั้ง ขนมใหมๆจึงเกิดขึ้นอยูเรื่อยๆ โดยตั้งแตสมัยรัชกาลที่ 4 เปนตนมาจนถึง
ปจจุบนัขนมเมืองเพชรที่จัดไดวาเปนท่ียอดนิยมนั้นมีอยู 3 อยาง คือ 



บทท่ี 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

30 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ภาพที่ 17 ขนมขี้หนู

 ขนมข้ีหนู เปนขนมชั้นดีที่มีชื่อเสียงมากอนขนมชนิด
อื่นๆ อันเปนขนมท่ีพระบาทสมเด็จพระจอมเกลาเจาอยูหัวทรง
โปรดมากกวาขนมชนิดใดๆ และทรงรับสั่งชมเชยวา “ทําไดเกง 
และอรอยกวาท่ีไหน” เนื่องจากอรอย นุม ไมหวานจัด หอม
เพราะอบดวยดอกมะลิ กลีบกระดังงาลนไฟและควันเทียนอบ 
กอนรับประทานตองโรยดวยมะพราวขูดเปนเสน แตกรรมวิธีใน
การทําขนมชนิดนี้ยากมาก ตองอาศัยความชํานาญและทํา
บอยๆ เพราะมีขั้นตอนการทําคอนขางยุงยาก นับวันจะหารับ
ประทานไดยาก แมแตในเมืองเพชรบุรีเองก็มีแมคาทําขนม
ขี้หนูขายเพียง 3 คน แตละทานก็อยูในวัยชราแลว ที่สําคัญคือผู
ที่ทําเปนก็มักจะหวงวิชาไมยอมถายทอดใหใคร เนื่องจากเปน
ขนมท่ีทํายากมีกรรมวิธีในการทําหายข้ันตอนและใชเวลานาน
มาก แตเก็บไวไมไดนาน ผูทําจึงทําคราวละไมมากนัก พอให
ขายหมดในชวงระยะเวลาสั้นๆเทานั้น ดังนั้นจึงจะมีขายเฉพาะ
ในตอนเชาเทาน้ัน

 ขาวเกรยีบงา เปนขนมอบตากแหงคูเมอืงเพชรบรุมีารวม
ศตวรรษแลว ขาวเกรียบงาทําจากแปงขาวเจา(ชนิดขาวกลอง) 
กะท ิ มะพราว งา นํา้ตาลโตนด ผสมใหเขากนัดีตามอตัราสวน
แลวใชแผนทองเหลอืงบางๆตดัสวนผสมดงักลาวละเลงลงบนผาท่ี
ขึงตึงไวบนปากหมอที่มีไอน้ําเดือดสามารถละเลงขาวเกรียบบน
ผากลมๆ 1 ผนืท่ีปากหมอได 4 แผนในเวลาไมถงึ 1 นาท ีแลวใช
ฝาครอบปากหมอใหสนทินาน 1 นาที ผูทาํคนหน่ึงจะมหีมอไอน้ํา 
2 หมอใชสลบักนั พอละเลงหมอหนึง่เสร็จกจ็ะใชพายไมไผบางๆ
แซะแผนขาวเกรียบไปตากไวในตะแกรงไมไผยาว 80 เซนตเิมตร 
กวาง 25 เซนติเมตร จากนัน้นําไปตากแดดกลางแจงในชวงที่
แดดจดันาน 5 ชัว่โมง โดยขณะทีต่ากแดดน้ันกจ็ะตองหมัน่กลบั
ดานเสมอ ขาวเกรียบงาของเมืองเพชรบุรีนี้มีคุณคาทางอาหาร 
สามารถเก็บไวไดนาน แตมกีจ็ดุออนอยูหลายประการทําใหขาว
เกรียบงาเสือ่มความนยิมลงไปในเวลาตอมา คอื ไมสามารถรบั
ประทานไดเลยทนัทตีองปงกอนถึงจะสามารถรับประทานได คน
รุนใหมไมมฝีมอื ขาดความอดทน และเหน็วาเปนงานท่ีลาํบากจงึ

ไมมใีครสานตอทาํใหอุตสาหกรรมการผลิตขาวเกรียบงาซบเซา
ลง บางแหงถึงกับตองปดกิจการลงก็มี

ภาพที่ 18 ขาวเกรียบงา
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 ขนมหมอแกง เปนขนมพื้นเมืองของเมืองเพชรบุรี มีชื่อ
เรียกอีกอยางหน่ึงคือ ขนมกุมภมาศ ที่นาจะมีความหมายหมาย
ถึง ขนมท่ีใสในหมอทอง ซึ่งสันนิษฐานวานาจะเรียกตาม
ภาชนะที่ใชใส และเพราะเปนขนมที่มีตนกําเนิดในวัง เวลานํา
ขึ้นถวายพระเจาแผนหรือพระสงฆจะตองบรรจุในภาชนะท่ีมีคา
สูงใหเหมาะสม ซึ่งก็คือหมอทองน่ันเอง แลวตอมาเมื่อขนมชนิด
นี้เริ่มแพรหลายลงมาสูประชาชนทั่วไป ภาชนะที่ใชใสก็เปลี่ยน
ไปแตก็ยังคงเรียกชื่อขนมตามภาชนะที่ใสอยูเชนเดิม ชื่อขนมจึง
กลายเปนขนมหมอแกงต้ังแตนั้น จุดกําเนิดของขนมหมอแกง
นั้นคาดวานาจะเกิดขึ้นหลังจากรัชสมัยของพระนารายณ
มหาราช สมัยกรุงศรีอยุธยา เนื่องจากเปนชวงที่ฝรั่งโปรตุเกส
เริ่มเขามาในประเทศไทย ทําใหคนไทยไดรูจักการทําขนมแบบ
ฝรั่งคือ การใชไขและนมเขามาเปนสวนประกอบนอกเหนือจาก
การใชนํ้าตาลและมะพราว จากบันทึกทางประวัติศาสตร แผน
ดินสมเด็จพระเจาอยูหัวทายสระ ประมาณป พ.ศ.2251 – 2275 

ภาพที่ 19 ขนมหมอแกง

ไดมีการระบุถึงชื่อของบุคคลทานหนึ่ง คือ มารี กีมาร( Marie Guimas) หรือ คุณทาวทองกีบมา ซึ่งเปนผูที่มีฝมือในการทําอาหาร
นานาชาติและของหวาน ทําหนาท่ีเปนหัวหนาหองเคร่ืองในโรงครัวหลวง มีหนาที่คิดคนอาหารหวานคาวแปลกๆถวายพระเจา
แผนดิน จึงเกิดขนมไทยในรูปแบบตางๆ มากมายหลายอยางในชวงเวลานั้น รวมทั้งขนมกุมภมาศหรือขนมหมอแกงดวย สวนผสม
ของขนมหมอแกงไดแก ถั่วเขียวหรือเผือกนึ่ง/ตมแลวบดใหละเอียด ไขเปด กะทิที่คั้นจากมะพราว นํ้า นํ้าตาลโตนด และแปงขาวเจา 
เมื่อนําสวนผสมท้ังหมดมาผสมจนเขากันแลวก็เทใสถาดสังกะสีขนาด กวาง 11.5 x 11.5 เซนติเมตร ลึก 3.5 เซนติเมตร นําถาดที่เท
ขนมแลววางใสถาดใหญอีกคร้ัง แลวจึงนําเขาเตาอบ โดยใชถาน แกส หรือไฟฟาคนสุก ขนมหมอแกงเมืองเพชรนี้มีขอบกพรองคือ 
ไมสามารถเก็บไวไดนานในอุณหภูมิปกติ และถาอากาศรอนก็จะเสียเร็วยิ่งขึ้น และเหตุที่จะตองเปนขนมหมอแกงของเมืองเพชรบุรี
เทาน้ันท่ีจะอรอยก็เพราะ สวนผสมของขนมหมอแกงนี้จะตองใชนํ้าตาลโตนดเมืองเพชรเทานั้น หากใชนํ้าตาลของเมืองอื่นทําก็จะ
ไมไดรสชาติอรอยเหมือนกับใชนํ้าตาลเมืองเพชร

 นอกจากยอดนิยม 3 ชนิดดังกลาวแลว ขนมเมืองเพชรบุรียังมีอีกมากมาย และอาจแบงประเภทไดดังนี้

1. ประเภทเชื่อม เปนขนมพื้นฐานของเมืองเพชร มีมากมายหลายชนิด เนื่องมาจากสวนผสมของขนมอยางเดียวกนัสามารถทํา

ขนมไดหลายอยาง เชน ในการทําทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง ก็จะใชไขแดงเปนสวนผสมท่ีสําคัญ สวนไขขาวก็จะนําไปทํา
ขนมหมอแกง นํ้าเชื่อมที่เหลือจากการทําขนมอยางอื่นก็สามารถนําเอาไปทํากะละแมหรือขนมบาบิ่น ดังนั้นคนทําขนมขายจึง

ตองทําขนมหลายๆอยางขึ้นพรอมๆกันเพื่อไมใหสวนผสมนั้นเสียเปลา โดยขนมประเภทเชื่อมนี้มีการชนิด ไดแก ทองหยิบ 
ทองหยอด ฝอยทอง เม็ดขนุน มันเทศฝานบางเชื่อม ขาวเหนียวแกว ฟกเชื่อม พุทราจีนเชื่อม สาเกเชื่อม มะตูมเช่ือม จาวตาล
เชื่อม มันสําปะหลังเชื่อม มะยมเชื่อม เปนตน

2. ประเภทกวน ไดแก จามงกุฎ ทองเอก เสนหจันทน เผือกกวน ถั่วกวน ตะโกชนิดตางๆ วุนชนิดตางๆ กะละแม พุทรากวน 
มะยมกวน กลวยกวน ขาวฟางกวน สับปะรดกวน มะมวงกวน อาลัว ขาวเหนียวแดง เปนตน

3.  ประเภทอบและผิง ไดแก ขนมหมอแกง ขนมบาบิ่น ขนมผิง กลีบลําดวน โสมนัส และปจจุบันไดมีขนมชนิดใหมที่พึ่งจะเขา

มาแพรหลายในจังหวัดเพชรบุรี คือ ขนมโมจิ ซึ่งมีสูตรดั้งเดิมมาจากจังหวัดนครสวรรค โดยชาวเพชรบุรีนํามาดัดแปลงเปน
สูตรของตนเองโดยใชนมขนแทนนมสด ซึ่งถือไดวาไดรับความนิยมจากลูกคาอยูมากเชนกัน
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4.  ประเภทตมและเปยก ไดแก กลวยบวชชี ถั่วดําตมน้ําตาล เตาสวน ซึ่งก็ไมแตกตางจากจังหวัดอื่นๆ แตขนมประเภทน้ีที่มี
ความแตกตางจากจังหวัดอื่นๆ ก็คือ ขนมโค (แมปทุม วัดชอ) ซึ่งทําจากแปงขาวเหนียวปนเปนลูกกลม มีไสขนาดใหญกวาขนม
ตมขาว ตมกับนํ้ากะทิเหมือนกลวยบวชชี

5.  ประเภทแชอิ่ม ไดแก มะดันแชอิ่ม มะขามแชอิ่ม กระเจี๊ยบแชอิ่ม และผลไมแชอิ่มชนิดอื่นๆ

6.  ประเภทฉาบ (นํ้าตาล) ไดแก กลวยฉาบ มันเทศฉาบ และเผือกฉาบ

  นอกจากขนมทั้ง 6 ประเภทดังกลาวมาแลวขางตน ชาวเมืองเพชรบุรียังสามารถทําขนมจากผลิตผลของตนตาล ไดแก 
“จาวตาลออน” ทําจากลูกตาลทั้งลูก แคะเอาจาวตาลออกมากินสดๆ ไดเลย ถายังออนเนื้อจะคอนขางใสและน่ิมเหมือนวุน 
เน้ือจะแข็งและสีขุนเมื่ออายุมากขึ้น จาวตาลออนนี้มีชื่อเรียกอยูหลายชื่อ ไดแก ลูกตาล จาวตาล และเตาตาล ตอมามีผูดัดแปลง
หั่นจาวตาลออนเปนชิ้นบางๆเติมนํ้าเชื่อมที่อบดอกมะลิ กลีบกระดังงาลนไฟและควันเทียนอบลงไป ใสนํ้าแข็งเล็กนอย เรียกวา 
“ลูกตาลลอยแกว” สวน ”จาวตาลเชื่อม” จะเปนจาวตาลที่คอนขางมีอายุมาก เนื้อในของจาวตาลจะแข็ง แตซุยคลายจาว
มะพราว แตเนื้อแนนกวา ผิวเหลือง เอามาเชื่อมนํ้าตาลจนนํ้าตาลแทรกเขาไปในเนื้อ ซึ่งขนมชนิดนี้ไดรับความนิยมอยางมาก 
แตราคาสูงกวาขนมประเภทเชื่อมพื้นเมืองอยางอื่น จึงมีผูนําไปเปนสวนประกอบของขนมชนิดอื่นๆ เชน รับประทานกับขาว
เหนียวมูนใสมะพราวและงาดํา คลายกับขาวเหนียวกลอย ตอมาเมื่อไดรับความนิยมมากและมีคนมาส่ังซื้อเปนจํานวนมากจึง
ไดมีการดัดแปลงเปนการเชื่อมแหง ทําใหสามารถเก็บไดนานขึ้นและสะดวกในการขนสงดวย ขนมอีกชนิดหน่ึงที่ทํามาจากจาว
ตาลคือ “โตนดทอด” ก็เปนขนมที่ทําจากจาวตาลท่ีมีอายุมากเชนเดียวกันกับจาวตาลเช่ือม โดยตองเอาจาวตาลมาเช่ือมกอน
แลวชุบแปงทอด ซึ่งขนมชนิดน้ีเปนขนมพื้นเมืองเพชรบุรีขนานแทและด่ังเดิม ขนมชนิดสุดทายที่ใชลูกตาลเปนสวนประกอบ
ของขนมคือ “ขนมตาล” ใชลูกตาลแกที่สุกงอม ผิวนอกเปนสีนํ้าตาลไหมจนเกือบดํา ระยะนี้จาวตาลจะมีเปลือกแข็งเหมือนกับ
กะลาหุมอยู เอาเน้ือลูกตาลซ่ึงมีสีเหลืองทองกลิ่นหอม ยีเอาเนื้อตาลออกไปผสมกับแปง นํ้าตาลโตนดและกะทิคนใหเขากัน
แลวหยอดลงไปในกระทงใบตองสด เอาไปนึ่ง เมื่อสุกไดที่จะฟู มีสีเหลือง กอนรับประทานก็ขูดมะพราวโรยหนาทาํใหนากิน
และอรอยขึ้นดวย นอกจากนี้ก็ยังมี “นํ้าตาลสด” ซึ่งเปนนํ้าหวานที่ออกงวงตาลทั้งตาลตัวผูและตาลตัวเมีย งวงตาลจะงอกและ
เจริญเติบโตใหนําตาลต้ังแตเดือนธันวาคมถึงเดือนมกราคม ตาลจะใหนํ้าหวานหลังจากถูกนวดงวงอยางเหมาะสม และจะให
นํ้าหวานปละ 5 – 6 เดือน โดยน้ําตาลสดของเมืองเพชรบุรีนี้จะมีรสหอมหวานมีชื่อเสียงไปท่ัวประเทศ
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  เปนบรรจุภัณฑที่พบเห็นไดทั่วไป สามารถเตรียมวัสดุและวิธีการหอทําไดรวดเร็ว ใชใบตองเปนวัสดุโดยการพับ

จีบมุมทั้ง 4 มุมของแผนใบตองท่ีเจียนปลายมนสองขางขึ้น ใหไปบรรจบกันที่กลางหอ ลักษณะดังกลาวทําใหเกิด
เปนพื้นและผนังของหีบหอจากใบตองแผนเดียวหุมเนื้อขนม ซึ่งสามารถรองรับเนื้อขนมที่มีความเหลวไดพอสมควร 
มีทั้งหีบหอรูปทรงเต้ียที่ใชในการหอขนมที่สําเร็จแลว และมีลักษณะเปนชิ้นๆ เชน ทองหยิบ ทองหยอดฯ และหีบหอ

รูปทรงสูง (อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 230 - 236)ใชหอบรรจุขนมแลวนําไปน่ึง เนื้อขนมเมื่อสุกแลวจะ
ขยายเต็มท่ีวางภายใน ซึ่งมีวิธีการหอเชนเดียวกัน แตอาจมีใบตองหรือใบมะพราวตัดเปนสายรัดกลางหอใหดูมี
ความประณีตมากขึ้น แลวปลอยปลายใหยาวจากตัวหอเปนสายห้ิว อาจมีการตัดปลายใหตางกันเพื่อแบงแยกขนม 
เชนหอขนมใสไส  ขนมตาล

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 
    2552 : 229 และ 230

ภาพหอขนมทรงเตี้ยใชไมกลัดเพื่อชวยปดหีบหอ ที่ตลาดเทศบาล อ.เมือง จ.ตรัง
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 58

2.2.3 บรรจุภัณฑวัสดุธรรมชาติของขนมไทยท่ียังพบในเมืองเพชรบุรี

  บรรจุภัณฑขนมหรือหีบหอขนมไทยในเมืองเพชรบุรีที่ทําดวยวัสดุธรรมชาตินั้น มีรูปแบบที่แตกตางกันออกไป  
เปนการนําบางสวนของพืชที่หาไดงายในทองถิ่น และมีคุณสมบัติตางๆที่เหมาะสมเปนวัสดุในการทํา ไดแก ใบตอง 
ใบไผ ใบจาก ใบเตย ใบมะพราวเปนตน ซึ่งหีบหอที่ไดพบเห็นโดยทั่วไปน้ัน สามารถแบงออกไดเปน 2 ประเภทตาม
วัตถุประสงคการใชงานคือ การนํามาใชเปนภาชนะหรือพับใหเปนภาชนะบรรจุขนมที่ยังไมสุก แลวจึงนําหีบหอนั้นไป
นึ่ง  ตมหรือปงใหขนมที่อยูภายในหีบหอนั้นสุกสามารถรับประทานได และ การนํามาใชเปนภาชนะหรือพับใหเปน
ภาชนะแบง หรือบรรจุขนมที่ทําสําเร็จไวแลว แตเมื่อพิจารณาบรรจุภัณฑรวมท้ัง 2 ประเภทการใชงานนั้นแลวพบวา จะ
เปนการพับในลักษณะเดียวกันและมีรูปทรงใกลเคียงกัน ดังนั้นจึงแบงบรรจุภัณฑตามลักษณะของรูปทรงออกไดเปน
ประเภทตางๆ ไดแก

2.2.3.1 ประเภทพับเปนหีบหอ 

 เปนประเภทบรรจุภัณฑขนมที่พบมากที่สุด มีรูปทรง โครงสรางหลายแบบ ไดแก

 1) หีบหอรูปทรงปรามิดฐานสี่เหลี่ยมทรงเต้ียและทรงสูง
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2) หีบหอรูปทรงปรามิดฐานสามเหลี่ยม

  เปนรูปทรงท่ีมีสามเหลี่ยมดานเทา 3 ดานที่มีความแข็งแรง ใชใบไผแหงสําหรับหอขนมท่ีจะนําไปตมหรือ
นึ่งใหสุกอีกคร้ังหนึ่ง คุณสมบัติของใบไผจะเรียบล่ืนไมติดกับอาหาร จะใชใบไผขนาดใหญ 1 ใบสําหรับหอเล็ก 
และใช 2 ใบซอนกันสําหรับหอใหญ เสนกานใบที่แข็งชวยใหสะดวกในการหอและทําหนาที่โครงสรางของหอซึ่ง
ชวยรักษารูปทรงไดดี เมื่อหอไดเรียบรอยแลวจะรัดหอดวยเชือกคาดกลางหอผานดานทั้ง 4 ดานกอนนําไปนึ่ง
หรือตม ปลายของเชือกจะผูกมัดเปนพวงอีกทีหนึ่ง ไดแก หอบะจาง กี่จั้งหรือจั้ง (อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 
2552 : 236-237)

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 
 2552 :  236

ภาพบะจาง พบที่ตลาดกิมหยง อ.หาดใหญ จ.สงขลา
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 83

3) หีบหอรูปทรงสามเหลี่ยมตามทางยาวและนํามาประกบกัน

  โดยการหอขนมเปนรูปทรงสามเหล่ียม 2 ชิ้น แตละช้ินจะใชใบตองเปนวัสดุ โดยวางขนมใหทแยงกับแนว
ใบตอง เก็บปลายหอพับไวที่ดานลาง และเม่ือไดสองชิ้นจะนํามาประกบกันโดยใหดานเรียบชนกัน แลวมัดดวย
เชือกตอกไมไผ (อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 218) เชนหอขนมของขาวตมมัด แตเนื่องจากตองมัดชิ้น
หีบหอใหประกบกันแนน และขนมเมื่อสุกแลวจะมีเนื้อขนมแนนเต็มท่ีวางภายใน จึงทาํใหดูเปนหีบหอที่มีรูป
ทรงรวมเปนทรงกระบอกผาซีกประกบกัน

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  217
ภาพขาวตมมอญ ที่ตลาดยานตาขาว จ.ตรัง
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 852.
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 4)  หีบหอรูปทรงสี่เหล่ียมคอนขางแบน

  เปนการพับใบพืชเปนหีบหอใหเปนส่ีเหลี่ยมทางยาวตามสัณฐานของใบพืชท่ีนํามาเปนวัสดุเชนในลักษณะ
ของใบมะพราว โดยจะเลือกใชเฉพาะใบออนที่มีสีเขียวออนดูสวยงามนํามาตัดเจียนใหเรียบรอย วางขาวที่จะทํา
ขนมบริเวณในสวนปลายท่ีโคนใบซ่ึงมีความกวางของใบมากที่สุด พับสวนปลายใบในแนวตัดกันเสนใบใหทับหอ
ขนมไปตามทางยาว แลวพับปลายสวนท่ีเหลือทบัหอขนมท่ีดานลาง และซอนทับดานบนอีกครั้งจากนั้นจึงพับตอ
กันไปจนหมด จะเกิดเปนหีบหอที่เปนรูปส่ีเหลี่ยมมีมุม 4 มุมท่ีมีความแข็งแรงของโครงสรางจากเสนกานใบ
มะพราวและการพับซอนของใบตองหลายๆชั้น จากนั้นนําหอขนมไปน่ึงหรือตมจนขนมสุก เชน ขาวปด

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 220

ภาพขนมปด ที่บานสนามไชย อ.สทิงพระ จ.สงขลา
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 92 2.
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บทที่ 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

36 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

 5)  หีบหอรูปทรงสามเหล่ียมคอนขางแบน

  โดยการเตรียมใบตองแผนยาวเปนสาย มวนปลายเปนกรวยหอขาวที่ใชทําขนม แลวใชปลายที่เหลือหอมวน
ทับเปนรูปสามเหลี่ยม ใชไมกลัดเสียบทะลุหอยึดไมใหหอคลายออก รูปทรงของหีบหอมีความแข็งแรงพอสมควร
ดวยรูปทรงสามเหลี่ยมและการพับซอนของใบตองหลายๆชั้น มีทั้งหีบหอที่มีขนาดเล็ก เชน หอขาวตม
สามเหลี่ยม และหีบหอที่มีขนาดใหญเชน ขาวเหนียวปง

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  223 และ 224 ภาพขนมตมทรงสั้น เรียก ตมตัวเมีย ที่ตลาดเทศบาล อ.เมือง จ.ตรัง

ภาพขนมตมทรงสูง เรียก ตมตัวผู ที่ตลาดปากถัก 
อ.กะปง จ.พังงา
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  79 และ 80

ภาพขนมตมตัวเมียนํามาเสียบไมเพื่อปง ที่ตลาดกิมหยง อ.หาดใหญ 
จ.สงขลา2.
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 6)  หอรูปทรงยาวตามลักษณะของใบพืช

  เปนการพับใบพืชเปนหีบหอที่มีรูปทรงทางยาวตามสัณฐานของใบพืชที่นํามาเปนวัสดุ ไดแกหอขนมจาก
โดยการพับใบจากหอขนมในแนวเดียวกันกับเสนใบ ใชไมกลัดกลัดใหหอขนมคงรูป รูปทรงของหีบหอมีความ
แข็งแรงพอสมควรจากเสนกานใบที่แข็งและการพับซอนของใบตองหลายๆชั้น จากนั้นจึงนําไปปงจนขนมที่อยู
ภายในสุก หีบหอประเภทน้ีไดแก หีบหอขนมจาก เปนตน

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  221 ภาพขนมจาก ที่ตลาดกลางผลไมหลังสวน จ.ชุมพร
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  93

 2.2.3.2 ประเภทพับเพื่อเปนภาชนะรองรับ 

  เปนบรรจุภัณฑที่ทําหนาที่เปนภาชนะรองรับอาหารที่เปนนํ้า หรือมีขนาดเล็ก โดยพับเปนกระทง หรือกรวย ซึ่ง
มักทําจากใบตองสด ใบตองแหง รูปทรงของกระทงมีอยูหลายแบบ เชนกระทงกรวยแหลม กระทงมุมเดียว กระทงสอง
มุม กระทงสามมุม กระทงหลายมุม ตามแลวแตวัตถุประสงคของการใชงาน (อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 
256-258)

1)  พับกรวยใบตองเปนภาชนะใสขนม

• • • กรวยแหลม

  มักจะมีขนาดเล็กซึ่งแสดงถึงความประณีต เปนรูปทรงที่ขึ้นรูปโดยเตรียมใบตองเปนรูปครึ่งวงกลม แลวนํา
มาพับทับใหเปนทรงกรวยปลายแหลม (อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 256) เย็บดวยไมกลัดใหคงรูป 

เจียนใบตองสวนที่เกินใหขอบเสมอกัน ใชบรรจุขนมกอนนําไปน่ึงเชน ขนมกรวย ขนมตาล เมื่อทําเปนขนมเสร็จ
แลว จะนํากรวยขนมน้ีมาวางซอนกัน จากรูปทรงกรวยในแตละชิ้นเม่ือนํามารวมกันทําใหเกิดเปนกลุมกรวย

ขนมทรงคร่ึงวงกลมคว่ําอยู ซึ่งดูเรียบรอยสวยงามชวนใหนารับประทานมากย่ิงขึ้น

  คุณสมบัติของหีบหอกรวยปลายแหลมคือ ปลายที่เปนยอดกรวยตองแหลมและพับแนบสนิทมิดชิดไมให
อาหารร่ัวไหลออกมาได ตะเข็บแนวการกลัดตองทําใหแนบสนิทสม่ําเสมอ และรูปทรงกรวยนี้โดยธรรมชาติแผน
ใบตองจะพยายามฝนตัวออก ทําใหแนวตะเข็บใบตองดานในตึงและเรียบไดงาย วิธีรับประทานขนมประเภทนี้

ทําโดยใชมือถือตัวกรวยแลวบีบจากกนกรวยใหขนมลนตัวขึ้นมาทางปากกรวย สะดวกตอการรับประทานและ

ไมเลอะมือ  (อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 257)
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38 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  257 ภาพที่ 87  ขนมกรวย ที่ตลาดนัดนาทวี จ.สงขลา
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  122

• • • กรวยปาน

  เปนรูปทรงท่ีอาจจะขึ้นรูปโดยไมตองเจียนใบตองใหเปนรูปครึ่งวงกลม แตใชใบตองที่มีลักษณะเปนส่ีเหลี่ยม
ผืนผา พับทบไปมาใหเปนรูปกรวยเนื่องจากกรวยลักษณะนี้มักไมตองการความประณีตมากนัก โดยมักจะใชเปน
ภาชนะแบงขนมทั่วๆไป หรือใชใสนํ้าจิ้มของขนมบางชนิด

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  258 ภาพใบชมพูเสม็ดใชใสขนมครกทรงกรวยปาน ที่ตลาดบานทอน 
อ.เมือง จ.นราธิวาส
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 118
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• • • กระทง 2-3 มุม 

  เปนการพับใบตองใหมีมุมแหลม 2 หรือ 3 มุมเปนกระทงหอเนื้อขนมซ่ึงมีขนาดเล็ก จึงใชบรรจุขนมที่ยังไม
เสร็จแลวจึงนํากระทงขนมน้ีไปนึ่ง เชน ขนมวุนกะทิ

ภาพกระทงสองมุม หีบหอขนมตะเกียง ที่ตลาดบันนังสตา จ.ยะลา
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 258

2)  พับกระทงใบตองเปนภาชนะใสขนม

• • • กระทงมุมเดียว

  เปนกระทงที่ดัดแปลงจากหีบหอกรวยปลายปาน โดยการดันปลายแหลมของกรวยกลับเขามาอยูในตัว
กระทงใหมีความสูงเกือบเทากับขอบของกระทง ซึ่งการทําลักษณะน้ีทําใหกระทงมีกนสามารถวางกับพื้นได 
นอกจากนี้ยังทําใหโครงสรางของกระทงมีความแข็งแรงขึ้นกวาเดิม  (อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกล และคณะ 2552 : 258) 
กระทงประเภทน้ีมักใชเปนภาชนะใสขนมช้ินเล็กๆ ซึ่งทําสําเร็จแลว เชน ขนมเบื้อง

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  259 ภาพขนมตะโกกระทงมุมเดียวดุนกน ที่ตลาดเทศบาล อ.เมือง จ.ชุมพร
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 117
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• • • กระทง 4 มุมแบบที่ 1

  การขึ้นรูปเกิดจากแผนใบตองสดท่ีนํามาเรียงซอนกัน 2 ชิ้น พับจีบหัวทายโดยที่แตละดานจะพับเปนสองมุม 
แลวเกยทับซอนตรงกลาง กลัดดวยไมกลัด กระทงมีความแข็งแรงดวยความหนาของใบตองที่วางซอนกัน ซึ่งใน
สวนดานหัว-ทายยังเปนการพับและกลัดดวยไมกลัดใหกระทงคงรูปและมีความแข็งแรง (อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกล
และคณะ 2552 : 259-260) กระทง 4 มุมลักษณะนี้มักใชใสขนมที่จะตองนําไปน่ึง เชน ขนมตาล แตเนื่องจาก
รูปทรงของกระทงสามารถขยายขนาดใหมีขนาดใหญไดงายจึงมักจะใชกระทงนี้ในลักษณะเปนภาชนะส่ีเหล่ียม 
สะดวกในการใชใสขนมตางๆ เชน ขนมครก

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  259 ภาพกระทงสี่มุมทําจากใบตองแหงสําหรับใสขนมเขง 
ที่ตลาดปลายพระยา จ.กระบ่ี
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 120

• • • กระทง 4 มุม แบบที่ 2

  เปนกระทงอีกประเภทหน่ึง ซึ่งมีวิธีการจีบมุมกระทงในแตละมุมเองทั้ง 4 มุม รูปทรงที่ไดจะเปนกระทงที่ดัน
ปากกระทงใหมีขอบเปนวงกลม สวนที่กนกระทงนั้นจะมีมุมเปน 4 มุม พบวามีทั้งการใชใบตองสดและใบตอง
แหง  (อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 260) ซึ่งจะใชใสขนมประเภทของเหลวไดดี

ภาพกระทงสี่มุมสําหรับใสขนมเทียน ที่ตลาดเทศบาล อ.เมือง จ.กระบี่
ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 : 121

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  260
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• • • กระทงสี่เหล่ียม 4 มุมขนาดเล็ก

  เปนกระทงท่ีใชบรรจุขนมตะโก เนื่องจากคุณสมบัติของใบเตยท่ีมีกล่ินหอมและใชผสมในเน้ือขนมตางๆ 
เมื่อทําขนมตะโกที่ตองการภาชนะบรรจุขนาดเล็กพอดีคํา จึงนําใบเตยท่ีมีคุณสมบัติที่เหมาะสมมาทําเปน
ภาชนะบรรจุขนมกอนนําไปนึ่งทําใหขนมมีกลิ่นหอม และมีสีเขียวสดสวยงามดูนารับประทาน โดยการตัดใบเตย
ใหไดใบตามทางยาวจับใหใบตั้งเปนมุมฉาก ตัดแบงสวนใบดานลางของแนวเสนกลางใบใหเปนชวงๆ 4 ชวง 
พับใบเตยสวนบนของแนวเสนกลางใบตามแนวที่ตัดไวลอมเขามาเปนขอบขางของกระทง สวนของใบเตยที่ตัด
เปนชวงๆ จะพับเขามาประสานกันเปนกนของกระทง จากนั้นใชไมกลัดใหกระทงคงรูป

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  261 ภาพกระทงใบเตยส่ีมุม ใสขนมลืมกลืน 
พบที่ตลาดสุขาภิบาลอาวลึก จ.กระบี่

ที่มา : อภิสิทธิ์ ไลสัตรูไกลและคณะ 2552 :  121

2.
2.

3 
บร

รจ
ุภัณ

ฑว
ัสด

ุธร
รม

ชา
ติฯ

 /
  ป

ระ
เภ
ทพั

บเ
ปน

ภา
ชน

ะร
อง
รับ



บทที่ 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

42 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

2.2.4 รูปแบบขนมไทย / บรรจุภัณฑของขนมไทยในปจจุบัน

  จากการศึกษารูปแบบขนมไทยและบรรจุภัณฑในปจจุบัน สามารถแบงประเภทของขนมเพ่ือจําแนกรูปแบบของ
บรรจุภัณฑ ไดตามวิธีการผลิต ดังนี้คือ ประเภทเช่ือม ไดแก ทองหยอด ทองหยิบ ฝอยทอง เม็ดขนุนและผลไมเชื่อม ประเภท
กวน ไดแก อาลัว ขาวฟางกวน จามงกุฎ เสนหจันทนและทองเอก ประเภทอบ/ผิง ไดแก ขนมหมอแกง ขนมบาบิ่น ขนมช้ัน 
ขนมผิง กลีบลําดวน และขาวเกรียบงา ประเภทตมเปยก ไดแก กลวยบวชชี ถั่วดําตมนํ้าตาล เตาสวนและขนมโค ประเภท
แชอิ่ม ไดแก ผลไมแชอิ่ม และประเภทฉาบน้ําตาล ไดแก กลวยฉาบ มันเทศฉาบ และเผือกฉาบ แตในการศึกษาวิจัยครั้งนี้
จะเลือกศึกษาตามความนิยมของผูบริโภค แบงได 3 ประเภท คือ ประเภทอบ-ผิง ไดแก ขนมหมอแกง ขนมบาบิ่น ขนมชั้น 
ขนมผิง และกลีบลําดวน ประเภทเชื่อม ไดแก ขนมทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง และเม็ดขนุน และประเภทกวน ไดแก 
ขนมเสนหจันทน ทองเอก จามงกุฎ และอาลัว

2.2.4.1 ขนมประเภทอบ-ผิง

1) ขนมหมอแกง

 ขนมหมอแกง เปนขนมที่มีชื่อเสียงและหาซื้อไดทั่วไป เรียกอีกชื่อคือ ขนมกุมภมาศ จัดวาเปนขนมประเภทก่ึงแหง
กึ่งเปยก “ขนมหมอแกงเมืองเพชร” ปจจุบันไดชื่อวาเปนขนมช้ันดีของจังหวัดเพชรบุรี ใครไปเมืองเพชรบุรีก็จะตองซื้อ
ขนมหมอแกง เรียกไดวาเปนสัญลักษณของจังหวัดไดทีเดียว เพราะหอมหวานเขมขน เปนที่ถูกใจของคนไทย รวมถึงเนื้อ
ขนมที่นุมนวล จัดเปนขนมไมกี่อยางท่ีใชหอมแดงเจียวโรยหนาเปนสวนประกอบของขนม เพราะปกติหอมแดง จะเปนสวน
สําคัญในอาหารคาวมากกวาในขนมไทย ในสมัยกอนนั้นขนมหมอแกงถือวาเปนขนมท่ีเปนผลพลอยไดจากการทําขนม
ชนิดอื่น เพราะขนมชนิดอื่นๆ ไดแก ทองหยิบ ทองหยอดและฝอยทองน้ันจะใชไขแดงทําลวนๆทําใหเหลือไขขาวไว หากจะ
ทิ้งก็เสียดายจึงนําไขขาวนั้นมาทําขนมหมอแกงแทน

 ลกัษณะทางกายภาพของเน้ือขนมหมอแกง นัน้จะนุม เมือ่ตดัสวนทีเ่ปนเนือ้ขนมขึน้จะเหลอืนํา้อยูทีก่นถาด เพราะ 
บางสวนของขนมมีความเปนนํ้าอยูดวย ดานบนของหนาขนมจะเปนสีนํ้าตาลไหม มีหลายหนา เชน หนาเม็ดบัว  หนาเผือก 
ขนมจะมรีสชาตหิวานมนั และกลิน่ตามธรรมชาติ เชน ถัว่ ไข เผอืก เปนตน โดยธรรมชาติของเน้ือขนมหมอแกงมีคณุลักษณะ 
ของขนมที่ไมสามารถคงรูปเองได ตองอาศัยบรรจุภัณฑในรูปแบบของภาชนะ กอนหนานี้ภาชนะที่ใชในการผลิตและบรรจุ
ขนมหมอแกงจะเปนถาดอลูมิเนียมขนาดใหญ ยาว 14 นิ้ว กวาง 14 นิ้ว (ลักขณา จินดาวงษ  2529 : 52) เวลาจําหนายจะ
ตัดแบงเปนช้ินๆ หอใบตองหอละชิ้น แตในปจจุบันมีการพัฒนาถาดสังกะสีใหมีขนาดเล็กลงลักษณะเปนรูปส่ีเหลี่ยมจัตุรัส 
ขนาด 11 x 11 x 3.3 เซนตเิมตร หรอื 4.5 x 4.5 x 1.5 นิว้ ราคาประมาณ 200–225  บาทตอ 100 ถาด (ลกัขณา จนิดาวงษ  
2529 : 68) ซึง่เพ่ิมความสะดวกในการผลิตและจําหนายมากขึน้ เพราะไมตองตดัขนมจากถาดใหญเปนชิน้ๆมาหอในใบตอง 
แตจะทําการผลติในบรรจภุณัฑสงักะสีและจําหนายขนมไปทัง้ถาดสังกะสีนัน้เลย นอกจากจะมถีาดส่ีเหลียมสาํหรบับรรจุขนม 
หมอแกงแลว ปจจุบันยงัมีการนําถวยจีบอลูมิเนียมขนาดเสนผาศูนยกลางประมาณ 8.5 เซนติเมตรมาใชในการบรรจุขนม
หมอแกง ขายเปนถวยๆพรอมกับขนม ราคาถวยละ 10 บาท

ภาพที่ 19 ถาดขนมหมอแกงท่ีใชกันท่ัวไป ภาพที่ 20 ถวยบรรจุขนมหมอแกง2.
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ภาพที่ 21 ถุงกระดาษสําหรับบรรจุขนม 1 ถาด ภาพที่ 22 ถุงกระดาษสําหรับขนม 2 ถาด

ภาพที่ 23 กลองบรรจุขนมหมอแกงสําหรับ 2 ถาด 
       ของรานนันทวัน

  ในการบรรจุเพือ่จาํหนาย ผูขายจะเตรยีมถงุกระดาษสาํหรบับรรจถุาดขนมอกีช้ันหนึง่เพือ่ความสะดวกในการนาํ
พาและเปนการปองกนัไมใหขนมเสยีรปูในระหวางการเดินทาง โดยปกตลิกัษณะการจําหนายจะจําหนายครัง้ละ 1, 2 หรอื 3 
ถาดในคราวเดียวกนัขึน้อยูกบัการประชาสัมพนัธ ถงุกระดาษจะมี 2 ขนาด คอื ขนาดเลก็สาํหรบับรรจขุนมหมอแกงเพยีงถาด
เดยีว ขนาดกนถุงกวางเฉลีย่ 9.8 x 18.3 เซนตเิมตร และถงุขนาดใหญขนาดกนถงุกวางเฉล่ีย 11.5 x 27.6 เซนตเิมตรสามารถ
บรรจุขนมหมอแกงได 2 ถาด เปนท่ีนาสงัเกตวาถงุขนาดใหญทีส่ามารถบรรจุขนมได 2 ถาดนัน้ จะเปนถงุบรรจุในลกัษณะ
ระนาบ เพือ่หลกีเล่ียงการวางถาดขนมซอนกนั อนัเนือ่งมาจากคณุลักษณะของขนมท่ีตองการรักษาผวิหนาสีนํา้ตาลไหมทีอ่บ
ไดทีช่วนรับประทาน ซึง่หากหนาของขนมเละติดกนักจ็ะไมสวยงามและเสียราคา ดงันัน้ถงุสําหรบับรรจจุงึออกแบบมาเปน 2 
ขนาด สาํหรบับรรจขุนม 1 ถาด และ 2 ถาด ซึง่ไมคอยสอดคลองกับกลยทุธการขายท่ีมกัจะขายขนมหมอแกงในราคา 3 ถาด 
100 บาท เมือ่ผูบรโิภคซือ้ขนมไปสามถาดก็ตองถอืถุงเล็ก 1 ถงุและถงุใหญ 1 ถงุในคราวเดยีวกนั และจะใชลวดเยบ็กระดาษเย็บ
ปดปากถงุแตละถุง เพือ่ปองกนัไมใหมสีิง่แปลกปลอมหลนลงไปถกูขนมและกนัไมใหขนมเลอืนหลดุไปได โดยบางรานเยบ็ถงุ
กระดาษท้ังสองถุงติดกนัดวยเพ่ือสะดวกในการถือหิว้ ในปจจุบนันอกจากจะมีถงุกระดาษแลวยงัมกีารพัฒนาบรรจุภณัฑทีน่าํ
มาใสถาดขนมหมอแกงมาเปนกลองกระดาษท่ีมหีหูิว้ดวย ซึง่รานทีน่าํบรรจุภณัฑในลกัษณะนีม้าใชไดแก รานนนัทวนั
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44 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

  ขนมหมอแกงนั้นนอกจากจะเปนขนมท่ีจําหนายอยูในจังหวัดเพชรบุรีแลวก็ยังมีการสงออกนําไปจําหนายยังตาง
จังหวัดและตางประเทศดวย โดยรานเพ็ชรปนแกวเปนรานแรกและรานเดียวที่มีการสงขนมหมอแกงรวมทั้งขนมพื้นเมือง 
อื่นๆ เชน อาลัว ฝอยทอง ทองหยอด กะละแม เปนตนไปจําหนายตางประเทศ ซึ่งขนมอื่นๆที่ไมใชขนมหมอแกงนี้จะมีการ
บรรจุในกลองอยางดีแลวนําไปบรรจุลงในภาชนะที่ปลายทางอีกคร้ังหน่ึง สวนขนมหมอแกงก็จะผลิตโดยใชถาดขนาดใหญ
เหมือนในสมัยกอน จากนั้นตัดเปนชิ้นบรรจุใสกลองขนาดกะทัดรัดและหนาแนนอยางดี และเม่ือสงไปยังตางประเทศแลวก็
จะจัดบรรจุในภาชนะอีกคร้ังกอนออกจําหนายตอไป (ลักขณา จินดาวงษ 2529 : 74) ซึ่งในการขนสงคาดวานาจะแชเย็นไป
เพราะจะเปนการยืดอายุขนมไดอีกเปนเทาตัวประมาณ 5 ถึง 7 วัน

ปญหาเกี่ยวกับขนมหมอแกงและบรรจุภัณฑที่พบ ไดแก 

1. อายุขนมสั้น เนื่องจากมีกะทิและไขขาวเปนสวนประกอบหลัก โดยสามารถเก็บไวได 1–2 วันในอุณหภูมิปกติ 
 และ 3 – 5 วันในตูเย็น  
2. ปริมาณของขนม 1 ถาดในปจจุบัน อาจมีมากเกินไปสําหรับคน 1 คนที่จะบริโภคหมดภายในคร้ังเดียว และสวนท่ีรับ

ประทานเหลือก็จะแลดูไมนารับประทานตอ
3. ความไมสะดวกในการรับประทาน เน่ืองจากเปนขนมท่ีมีสวนประกอบของน้ํามาก ซึ่งอาจทําใหนํ้าหกเลอะเทอะ

เวลาตักรับประทาน ชอนที่ใชในการตักขนมก็มีรูปทรงที่ไมเหมาะกับการตัดและตักขนม และหากรับประทานขนมไม
หมดภายในครั้งเดียว ก็จะทําใหขนมสวนที่เหลือก็จะแลดูไมนารับประทาน

4.  ขอดอยของบรรจุภัณฑเดิม
4.1 ลักษณะบรรจุภัณฑไมสวยงาม ไมสะอาด ไมนาประทับใจ เนื่องจากเปนสังกะสี ซึ่งจะสังเกตไดวา บรรจุภัณฑที่ใช

ในการบรรจขุนมหมอแกงน้ันจะเลอะและมีนํา้อยูเสมอ ทาํใหไมสะดวกในการหยิบจบัเพือ่นํามารบัประทานในทันที
4.2  สวนมุมเหลี่ยมของถาดสังกะสีจะมีความคม หากไมระวังอาจบาดมือในขณะหยิบจับได
4.3 ลวดเย็บกระดาษท่ีใชเยบ็ปดปากถุงกระดาษ เวลาแกะเปดถงุเพือ่หยบิขนมหมอแกงออกมาจากถุง ลวดเยบ็กระดาษ 

สามารถหลนลงไปบนขนมไดงายและผูบริโภคบางคนอาจมองไมเห็น ซึ่งจะทําใหเกิดอันตรายได

2) ขนมบาบิ่น

  ที่มาของชื่อ ขนมบาบิ่นนี้ ก.ศ.ร.กุหลาบ (บรรณาธิการหนังสือพิมพสยามประเทศ) ไดกลาวไววา มาจาก ชื่อของ 
“ปาบิ๋น” ซึ่งเปนผูคิดริเริ่มทําขนมชนิดน้ี จึงไดเรียกตามชื่อของคนทําวา “ขนมปาบิ๋น” ตอมาก็ไดเรียกเพี้ยนไปจนกลาย
เปน “บาบิ่น” ซึ่งขอสันนิษฐานนี้ใกลเคียงกับคําบอกเลาของชาวกุฎีจีนที่สืบเชื้อสายมาจากชาวโปรตุเกส ที่ยืนยันวา ขนม
บาบิ่นน้ีเปนขนมท่ีคิดขึ้นในประเทศไทย และเกิดขึ้นในสมัยกรุงรัตนโกสินทรนี้เอง สวนช่ือของขนมก็เรียกเพี้ยนมาจากชื่อ
ของ “แมบิ่น” ผูคิดคนแตเพี้ยนไปกลายเปนบาบ่ินเพราะออกเสียงไดงายกวา(ส.พลายนอย, 2527; 4) อยางไรก็ตามก็มีผู
คัดคานวา ชื่อขนมบาบิ่นนี้นาจะมาจากชื่อขนมตางประเทศคือ “บารบิล” ที่พบในยุโรปมากกวา (มณเฑียร ศุภลักษณ 
2541:68) เพราะมีลักษณะของขนมและกรรมวิธีในการผลิตที่คลายกันดวย ซึ่งไทยอาจไดรับวิธีการทําขนมชนิดนี้มาจาก
ชาวตางชาติที่เขามาในประเทศไทยในสมัยกอนและนํามาดัดแปลงจนกลายเปนขนมของตัวเองในเวลาตอมา
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ภาพที่ 24 ขนมบาบิ่นตัดแบงเปนช้ิน ภาพที่ 25 ขนมบาบิ่นในถาดสังกะสีขนาดปจจุบัน

  ลักษณะโดยท่ัวไปของขนมบาบิ่นนั้นจะคลายกับขนมหมอแกง แตเนื้อขนมจะหยาบกวามากเพราะใชเนื้อมะพราว
แทนนํ้ากะทิ ทําใหเนื้อขนมมีความเหนียว สามารถคงรูปไดมากกวาขนมหมอแกง สีของหนาขนมเปนสีนํ้าตาลไหมเกิด
จากการอบ รสชาติของขนมมีความหอมหวาน มีความมันและมีความกรุบกรอบของมะพราวอยูขางในเนื้อขนมดวย ลักษณะ
บรรจุภัณฑของขนมบาบิ่นนี้ ในสมัยกอนบรรจุในถาดขนาดใหญ นํามาตัดเปนชิ้นๆหอดวยใบตองและจําหนายเปนชิ้นๆ 
แตปจจุบันจะมีรูปแบบบรรจุภัณฑตางๆ ซึ่งจากการสํารวจพบวา บรรจุภัณฑของขนมบาบิ่นมีลักษณะเชนเดียวกับขนมหมอ
แกงแตมีขนาดเล็กกวาเล็กนอย คือ เปนถาดสังกะสีสี่เหลี่ยมจัตุรัสขนาด 11 x 11 x 2.5 เซนติเมตร โดยจําหนายขนมไป
พรอมทั้งถาดเลย นอกจากนี้ในปจจุบันยังมีรูปแบบบรรจุภัณฑใหมที่ถูกนํามาใชในการบรรจุขนมดวย โดยเปนถวยกระ

ดาษฟอยดขนาดเล็กที่สามารถบรรจุขนมไดขนาดพอดีคํา และนํามาบรรจุลงในถาดโฟมและปดดวยแผนพลาสติกใสอีก
ชั้นหน่ึง ในหนึ่งกลองสามารถ บรรจุขนมได 15 ถวย สวนรูปแบบการจําหนายจะนําถาดขนมใสถุงกระดาษเพื่อความสะดวก
ในการนําพา ขอมูลจากการสํารวจยังพบวา รานจําหนายสวนมากจะใชถุงกระดาษขนาดเดียวกันกับถุงที่ใชบรรจุขนมหมอ
แกง มีเพียงบางรานท่ีออกแบบขนาดถุงกระดาษขนาดเฉพาะพอดีกับขนาดของถาดขนมบาบิ่นนั้น ไดแก รานแมบุญลน ซึ่ง
มีขนาดกนถุงกวางประมาณ 12 x 12 เซนติเมตร สามารถบรรจุขนมได 1 ถาดตอ 1 ถุง

ภาพที่ 26  ขนมบาบิ่นในบรรจุภัณฑที่มีลักษณะเปนถวย  
        กระดาษฟอยดขนาดพอดีคํา
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บทที่ 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

46 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ปญหาเกี่ยวกับขนมบาบิ่นและบรรจุภัณฑที่พบ ไดแก

1. อายุขนมสั้น เนื่องจากมีมะพราวเปนสวนประกอบหลัก โดยสามารถเก็บไวได 1–2 วันในอุณหภูมิปกติ และ 4-5 วันใน
ตูเย็น

2. ปริมาณของขนม 1 ถาดในปจจุบัน อาจมีมากเกินไปสําหรับคน 1 คนที่จะบริโภคหมดภายในคร้ังเดียว เพราะความ
หวานของขนมทําใหไมสามารถรับประทานไดมากนัก

3. ขอจํากัดของขนม เมื่อหนาขนมโดนลมภายนอก จะทําใหแข็งกระดาง ไมอรอย
4. ขอดอยของบรรจุภัณฑเดิม พบวาวัสดุที่ใชทําผลิตจากสังกะสี ซึ่งอาจเปนอันตรายเมื่อรับประทานเขาไป จึงสมควร

พิจารณาวัสดุชนิดอื่นๆแทน

3) ขนมช้ัน

  “ขนมชั้น” มีชื่อเรียกมาจากลักษณะของทางกายภาพ ที่มีลักษณะเปนชั้น ๆ  ซอน ๆ  กัน เปนขนมท่ีนิยมทํากันในงาน
ฉลองยศ เพราะมีความหมายถึงชั้นลําดับยศ ยศถาบรรดาศักดิ์ โบราณนิยมทํากันถึง 9 ชั้นเพราะถือเคล็ดวาเลข 9 เปนความ
กาวหนาในหนาที่การงาน (มณเฑียร ศุภลักษณ, 2541: 39) 
  ลักษณะทางกายภาพของขนมช้ัน จะเปนแปงเหนียวนุม เนื่องจากกรรมวิธีในการผลิตใชวิธีการนึ่งดวยไอนํ้าจึง
ไมทําใหขนมแข็งกระดาง มีนํ้ามันจากกะทิทําใหขนมมีความล่ืนจากนํ้ามัน รสชาติหวานหอม สีสันสวยงามเพราะมีการแยกสี
ในแตละช้ันเปนสีออนและสีเข็มสลับช้ันกัน โดยปกติแลวสีท่ีใสในขนมช้ันนั้นจะเปนสีเขียวจากใบเตย แตในปจจุบันไดมี
การนําสีอื่นๆมาใสดวย เชน สีชมพู สีมวง เปนตน สวน ลักษณะบรรจุภัณฑของขนมชั้น ในปจจุบันเปนถาดพลาสติกใส
ทนความรอน รูปสี่เหลี่ยมจัตุรัสมุมมน ขนาด 12 x 12 x 3 เซนติเมตร เหตุที่ตองใชพลาสติกใสทนความรอนเนื่องจากจะตอง
นําภาชนะไปน่ึงพรอมกับขนมท่ีความรอนคอนขางสูง ดังนั้นหากใชพลาสติกท่ีไมทนความรอนก็จะละลายทําใหเกิดอันตราย
แกผูบริโภคได เมื่อผลิตขนมเสร็จแลวก็จะตองนํามาวางพักใหขนมเย็นสนิท กอนที่จะนําพลาสติกใสปดหนาขนมเพื่อปกปอง
หนาขนม ซึ่งถึงแมวาจะปดหนาขนมแลวก็ยังคงสามารถมองเห็นเน้ือขนมได เปนการแสดงวาขนมมีความสดใหมเพื่อเพ่ิม
ความมั่นใจแกผูบริโภคในการเลือกซื้อ ในการวางจําหนายนอกจากจะจําหนายเปนถาดโดยที่ตัดเปนชิ้นหรือตัดเปนชิ้นๆ
แลวนํามาจัดเรียงลงไปในถาดอีกคร้ัง ก็ยังมีการนําขนมช้ันมาลอกแตละชั้นออก แลวนํามาประดิษฐเปนช้ินๆ อาจเปน
ดอกไมที่จัดสีอยางสวยงามกอนนําไปวางเรียงจําหนายดวย

ภาพที่ 27 เตานึ่งขนมช้ัน ภาพที่ 28 เตาหนึ่งสามารถผลิตขนมไดครั้งละ 36 ถาด
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ปญหาเกี่ยวกับขนมชั้นและบรรจุภัณฑที่พบ ไดแก

1. อายุขนมส้ัน เนื่องจากมีกะทิเปนสวนประกอบหลัก โดยสามารถเก็บไวได 1–2 วันในอุณหภูมิปกติ และ 4-5 วันในตู
เย็น ทําใหคอนขางไมสะดวกในการซื้อไปฝาก

2. ปรมิาณขนม 1 ถาดมีมากเกนิไปสาํหรบั 1 คนรบัประทานหมดใน 1 ครัง้ และเมือ่ทานเหลอืแลวกจ็ะไมนารบัประทานตอ
3. วิธีการรับประทาน ดวยคณุลักษณะของเนื้อขนมที่มีความเหนียวและล่ืน จึงทําใหมีความยุงยากในการรับประทาน 

นอกจากนี้บางรานยังไมตัดเปนชิ้นๆกอนจําหนาย ทําใหความยุงยากในการรับประทานเพิ่มมากขึ้น
4. ขอดอยของบรรจุภัณฑ พลาสติกที่คลุมปดหนาขนมสามารถขาดไดงาย และไมหอหุมขนมเทาที่ควร ทําใหขาดการ

ปองกันการแหงตัวของขนมเมื่อโดนลม

ภาพที่ 29 

ขนมชั้นของรานนันทวัน ตัดขนมเปนชิ้นๆ กอนจัดเรียงใหมลงไป
ในถาดใหสวยงามกอนนําวางจําหนาย
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4) ขนมผิง

  “ขนมผิง” เปนขนมชนิดอบแหง มีแปงมัน นํ้ากะทิและไขแดงเปนสวนประกอบท่ีสําคัญ ลักษณะรูปทรงของขนมผิง
มีหลายรูปแบบแลวแตผูผลิต แตโดยลักษณะที่พบเห็นวางจําหนายอยูในทองตลาดทั่วไปจะมี 2 รูปทรง คือ แบบเม็ดกลม
ขนาดเสนผาศูนยกลางประมาณ 1.5 - 2.5 เซนติเมตร และแบบแทงยาว มีความยาวประมาณ 6 เซนติเมตร สีของขนมผิงก็
มีหลายสีแลวแตผูผลิตเชนกันแตโดยสวนมากจะทําสีขาวนวล ที่มาของชื่อ”ขนมผิง”นั้น คาดวานาจะมาจากกระบวนการ
หรือวิธีการผลิตท่ีใชวิธีการผลิตไฟในการทําใหขนมสุก จึงเปนที่มาของชื่อเรียก “ขนมผิง”นั่นเอง

  ลักษณะทางกายภาพของขนมผิง จะมีความกรอบ รวน แหง คงรูปได ละลายปาก มีกลิ่นหอมควันเทียนจากการ
อบควันเทียนในขั้นตอนสุดทายของการผลิต สวนลักษณะบรรจุภัณฑของขนมผิงในปจจุบันมีหลายรูปแบบ มีทั้งที่บรรจุอยู

ในถุงพลาสติกใส ถาดโฟม และกลองพลาสติกใส ซึ่งสวนมากแลวบรรจุภัณฑของขนมผิงมักจะเปนบรรจุภัณฑที่มีความใส 

เพ่ือแสดงใหผูบริโภคเห็นเน้ือขนมภายในที่สมบูรณไมแตกหักเสียหายได

ภาพที่ 30 
ขนมผิงในบรรจุภัณฑที่เปนถุงพลาสติกใส
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ปญหาเกี่ยวกับขนมผิงและบรรจุภัณฑที่พบ ไดแก

1. ขอดอยของตัวขนม 
1.1  ขนมแตกหักเสียหายไดงายหากถูกแรงกดทับ เนื่องจากเนื้อขนมมีความรวนกรอบ และเม่ือขนมแตกเปนผงแลวจะ

ทําใหแลดูไมนารับประทาน 
1.2 เมื่อขนมผิงสัมผัสกับอากาศภายนอกแลวจะทําใหเนื้อขนมเสียความกรอบ เนื้อขนมจะน่ิม ไมอรอย ดังนั้นหาก

บรรจุขนมลงในบรรจุภัณฑที่เมื่อเปดแลวไมสามารถปดผนึกได หรือบรรจุภัณฑที่ไมสามารถปดไดมิดชิด เชน ถุง
พลาสติก หรือถาดโฟมท่ีปดคลุมดวยแผนพลาสติกใส

2. ขอดอยของบรรจุภัณฑ
2.1  บรรจุภัณฑในปจจุบันบางรูปแบบไมสามารถปกปองขนมไดเทาที่ควร ทําใหขนมแตกหักเสียหายในขณะเคลื่อน

ยายหรือขนสง
2.2 บรรจุภัณฑสวนมากมีความใส ทําใหไมสามารถซอนสวนท่ีแตกหักเสียหายของขนมที่มักเปนผงได ดังนั้นขนมที่

แตกหักเสียหายแลวก็อาจจะไมสามารถจําหนายได ทําใหตนทุนการผลิตเพิ่มมากขึ้น
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5) ขนมกลีบลําดวน

 “ลําดวน” เปนชื่อของดอกไมชนิดหนึ่งท่ีเปนดอกไมประจําจังหวัดศรีสะเกษน่ันคือ “ดอกลําดวน” ซึ่งรูปทรงของขนม
กลีบลําดวนน้ีก็มีลักษณะเหมือนดอกไม มี 3-4 กลีบและมีจุกดานบนเปนเกสร มีสีขาวนวลเชนเดียวกับดอกลําดวนตาม
ธรรมชาติ จึงเปนที่มาของชื่อ “ขนมกลีบลําดวน”นั่นเอง

ภาพที่ 31 ดอกลําดวน ภาพที่ 32 ขนมกลีบลําดวน

 ธรรมชาติของขนมกลีบลําดวนนั้น จากที่กลาวมาแลววามีลักษณะเลียนแบบมาจากดอกลําดวน ขนาดเสนผา
ศูนยกลางประมาณ 3 – 3.8 เซนติเมตร มีสีขาวนวล ปลายกลีบมีสีนํ้าตาลออน มีกลิ่นหอมควันเทียน ลักษณะทางกายภาพ 

มีความรวนกรอบ คงรูปได แหง ในปจจุบันมีการดัดแปลงโดยใสสีสันตางๆลงไป ทําใหขนมที่ไดมีหลายสี เชน สีฟา สีชมพู 
สีเหลือง เปนตน แตสวนมากก็ยังนิยมสีขาวนวลแบบด่ังเดิมอยู สวนผสมหลักของขนมกลีบลําดวน คือ แปงและน้ําตาล
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 ลักษณะบรรจุภัณฑของขนมกลีบลําดวน ในปจจุบันมีหลายลักษณะแลวแตรานที่จําหนายหากจําหนายอยูในราน
ขายสินคาภายในสนามบินหรือรานขายสินคาสําหรับนักทองเที่ยวก็จะใชบรรจุภัณฑในอีกลักษณะหน่ึงคือ กลองกระดาษที่
ปดผนึกอยางแนนหนา ทําใหสามารถยืดอายุการบริโภคขนมจากเดิมท่ีสามารถเก็บไดประมาณ 2 สัปดาหเปนเกือบ 1 ป 
โดยใชบรรจุภัณฑที่สามารถปดไมใชขนมถูกอากาศจากภายนอกและใชสารดูดความช้ืนบรรจุไวภายในกลองดวย แตหาก
จําหนายอยูในรานท่ัวไปก็จะบรรจุในถุงพลาสติกใส หรือกลองพลาสติกใสธรรมดา ซึ่งบรรจุภัณฑจะตองมีลักษณะโปรงใส 
สามารถมองเห็นตัวขนมที่อยูภายในได เพราะผูบริโภคนั้นจะเลือกซื้อขนมก็ตอเมื่อมองเห็นวาขนมที่อยูภายในอยูในสภาพ
สมบูรณไมแตกเปนผง ไมขึ้นรา แตหากเปนบรรจุภัณฑที่ไมสามารถมองเห็นตัวขนมท่ีอยูภายในได ก็จะทําใหผูบริโภคไมมี
ความมั่นใจในการเลือกซื้อเพราะไมแนใจวาขนมท่ีบรรจุอยูภายในจะอยูในสภาพที่สมบูรณหรือไม ดังนั้นในปจจุบันจึงมี
ลักษณะโปรงใสสามารถมองเห็นลักษณะของขนมไดอยางชัดเจน

ภาพที่ 33 บรรจุภัณฑของกลีบลําดวนท่ัวไป ภาพที่ 34 ขนมกลีบลําดวนที่มีหลายสี

ปญหาเกี่ยวกับขนมกลีบลําดวนและบรรจุภัณฑที่พบ ไดแก

1.  ขอดอยของตัวขนม
1.1 ขนมแตกหักเสียหายไดงายหากถูกแรงกดทับ เนื่องจากเนื้อขนมมีความรวนกรอบ หากขนมที่อยูในบรรจุภัณฑ

ไดรับการกระแทกหรือกระทบกระเทือนจะแตกงายและเม่ือแตกก็จะเปนผง ทําใหแลดูไมนารับประทาน 
1.2  เมื่อกัดขนม ขนมจะรวงเปนผง ทําใหหกเลอะเทอะ

2. ขอดอยของบรรจุภัณฑ

2.1 บรรจุภัณฑที่มีอยูในปจจุบันบางรูปแบบไมสามารถปกปองขนมไดเทาที่ควร ทําใหขนมแตกหักเสียหายในขณะ
เคลื่อนยายหรือขนสง

2.2 บรรจุภัณฑสวนมากจะโปรงใส ไมสามารถซอนสวนที่แตกหักเสียหายของขนมท่ีมักเปนผงได ดังนั้นขนมที่

แตกหักเสียหายแลวก็อาจจะไมสามารถจําหนายได ทําใหตนทุนการผลิตเพิ่มมากขึ้น
2.3 บรรจุภัณฑที่ทําจากพลาสติก เมื่อนําขนมไปบรรจุและปดผนึกแลว หากเก็บไวนานเกินไป  มักเกิดกลิ่นอับ ทําให

กลิ่นหอมอบควันเทียนด้ังเดิมของขนมเปลี่ยนไป ไมนารับประทาน



บทที่ 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

50 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

2.2.4.2 ขนมประเภทเชื่อม

 จากการศึกษาในคร้ังน้ีเลือกมาเพียง 4 ชนิด ไดแก ขนมทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง เม็ดขนุน ซึ่งขนมทั้ง 4 ชนิดนี้
ถือไดวาเปนขนมมงคลท่ีนิยมใชในพิธีมงคลตางๆ เนื่องมาจากชื่อของขนมที่เปนมงคลเพราะมีคําวา “ทอง” ซึ่งเมื่อดูจาก
รูปลักษณของขนมแลว คาดวาชื่อของขนมนาจะมาจากรูปลักษณของขนมท่ีมีสีเหลืองอรามเหมือนกับทองจึงเรียกวาทอง 
และรูปลักษณของขนมที่มีลักษณะหยิบเปนจีบจึงเรียกวา “ทองหยิบ” เปนเหมือนหยดน้ําจากการหยอดจึงเรียกวา “ทอง
หยอด” และมีลักษณะเปนเสนฝอยๆจึงเรียกวา “ฝอยทอง” สวนเม็ดขนุนนั้นก็มีรูปรางลักษณะคลายกับเมล็ดของขนุนจึง
เรียกวา “เม็ดขนุน” ซึ่งชื่อเม็ดขนุนนี้ก็เปนชื่อที่เปนมงคลเชนกันเพราะเปนคําพองเสียงกับคําวาหนุนหรือเกื้อหนุนนั่นเอง

 ลักษณะทางกายภาพ ของขนมทั้ง 4 ชนิดจะเปนแปงชุมนํ้าเชื่อม โดยมีลักษณะซับน้ําเชื่อมไปเชนเดียวกับฟองนํ้า 
เมื่อโดนกดทับแลวจะทําใหมีนํ้าเชื่อมไหลเย้ิมออกมาและเสียรูปทรง สวนประกอบของขนมทองหยิบ ทองหยอดและ
ฝอยทอง คือ ไขแดง สวนเม็ดขนุนสวนประกอบหลักคือ ถั่วกวน

ภาพที่ 35 ทองหยอด ภาพที่ 36 ทองหยิบ

ภาพที่ 37 เม็ดขนุน ภาพที่ 38 ฝอยทอง2.
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ภาพที่ 39 – 41 

ลักษณะบรรจุภัณฑ ของ
ขนมทองหยิบ ทองหยอด 
และเม็ดขนุน

ภาพที่ 42 – 45 

ลักษณะบรรจุภัณฑ ในรูป
แบบตางๆ ของขนมฝอยทอง 2.
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บทที่ 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

52 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

 ลักษณะบรรจุภัณฑของขนมทั้ง 4 ชนิดนี้มีลักษณะเหมือนกัน คือ บรรจุในถุงพลาสติกใสปดปากถุงดวยหนังยาง 
ถาดโฟมหรือถาดพลาสติกใสแลวปดหนาดวยพลาสติกใสเพื่อปองกันส่ิงแปลกปลอมตกลงไปในขนม และเปนการปองกัน
นํ้าเช่ือมหกเลอะเทอะดวย หรือกลองกระดาษซึ่งมีถุงพลาสติกวางรองอยูดานลาง โดยในกรณีที่บรรจุในกลองกระดาษนี้
ขนมก็จะมีลักษณะคอนขางแหงมากกวาขนมที่บรรจุอยูในบรรจุภัณฑลักษณะอื่นเพราะหากมีขนมเช่ือมมากเกินไปก็จะไหล
ซึมออกมานอกเลอะเทอะนอกกลอง แลดูไมนารับประทาน ซึ่งจะเห็นไดวาบรรจุภัณฑของขนมทั้ง 4 ชนิดนี้จะมีลักษณะใส
หรือมีชองโปรงใสไวเพื่อใหสามารถมองเห็นขนมที่อยูภายในได เนื่องจากเปนขนมท่ีมีอายุในการบริโภคจํากัด ผูบริโภคจึง
ตองการมองเห็นตัวขนมที่อยูภายในบรรจุภัณฑเพื่อความแนใจในการเลือกซื้อนั่นเอง

ปญหาเกี่ยวกับตัวขนมและบรรจุภัณฑที่พบ ไดแก

1. อายุขนม ขนมทั้ง 4 ชนิดมีอายุในการบริโภคจํากัด เนื่องจากมีไขแดงเปนสวนประกอบหลักจึงมีอายุการบริโภคได
เพียง 1 – 2 วันในอุณหภูมิปกติ และ 4 – 5 หากแชตูเย็น

2. ลักษณะทางกายภาพของขนมที่สามารถเสียรูปทรงไดงาย ทําใหไมสะดวกในการเคล่ือนยายและนําไปฝาก หาก
บรรจุในบรรจุภัณฑที่ไมเหมาะสม

3. ขอดอยของบรรจุภัณฑ เน่ืองจากเปนขนมท่ีมีนํ้าเชื่อมอยูในขนม ทําใหสามารถหกเลอะเทอะไดงายในขณะรับ
ประทานและในการเคล่ือนยาย และในบรรจุภัณฑที่เปนถาดโฟมหรือถาดพลาสติกที่มีพลาสติกใสคลุมหนานั้นถึงแม
จะมีพลาสติกใสคลุมหนาขนมแลว แตนํ้าเชื่อมก็ยังสามารถหกเลอะเทอะได เนื่องจากปดพลาสติกไมแนน หรือ
พลาสติกขาดเปนรูซึ่งเกิดขึ้นบอยคร้ังเพราะพลาสติกมีความบางและงายตอการฉีกขาด

แนวความคิดในการออกแบบบรรจุภัณฑใหม (ขนมทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง และเม็ดขนุน) 

1. ลดขั้นตอนในการบริโภค ทําใหตัดปญหาการเลอะเทอะขณะรับประทาน

2. ลดจํานวนการบรรจุตอ 1 หีบหอใหนอยลงโดยใหเหลือประมาณ 20 – 25 ลูกตอ 1 หีบหอ เพื่อแกไขปญหาจํานวนขนม
ที่มากเกินไป จนอาจรับประทานไมหมดและลดน้ําหนักซึ่งกดทับลงบนมวลของขนมอันเปนสาเหตุใหเกิดนํ้าไหลเยิ้ม

3. ในการออกแบบจะใชสีแดงเพ่ือใหตัดกับสีเหลืองอรามของขนม ใชแบบตัวอักษรที่มีลักษณะออนชอยเขากับความหวาน
ของขนมและลักษณะท่ีออนโยนของศิลปะไทย นอกจากน้ียังอาจนําลายปดทองลองชาดซ่ึงเปนศิลปะด้ังเดิมของไทย
เพชรบุรีเขามาประดับตกแตงดวย

2.
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แผนภูมิที่ 1 : กระบวนการลดขั้นตอนในการรับประทาน

กระบวนการในการรับประทานแบบเดิม

แกะบรรจุภัณฑ

ใชอุปกรณจิ้มขนมข้ึนมา

รับประทาน

ทิ้ง

กระบวนการรับประทานแบบใหม (ลดขั้นตอน)

แกะบรรจุภัณฑ

รับประทาน

ทิ้ง

2.
2.
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บทที่ 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

54 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

2.2.4.3 ขนมประเภทกวน

1) ขนมเสนหจันทน

 “ขนมเสนหจันทน” เปนขนมที่ตั้งชื่อตามวัตถุดิบท่ีใชในการผลิตขนมในสมัยโบราณและรสชาติของขนม ซึ่งวัตถุดิบที่
ใชผลิตขนมในสมัยโบราณน้ันจะมีสวนประกอบของลูกจันทน อันเปนผลของตนจันทนที่มีกล่ินหอมกรุน เปนขนมไทย
โบราณของชาววัง ที่นิยมใชในงานมงคลตาง ๆ โดยมีความเช่ือวาเปนขนมท่ีรับประทานแลวจะมีเสนหตามชื่อขนมน่ันเอง 
 รูปลักษณของขนมในปจจุบัน มีการทําเลียนแบบลักษณะของลูกจันทนตามธรรมชาติที่มีลักษณะกลมแบนสีเหลือง 
มจีกุเปนวงกลมสนีํา้ตาลเขมอยูดานบน ดงัน้ันรปูแบบของขนมท่ีทาํเลยีนแบบผลจันทรนัน้จงึเปนกอนกลมแบนสีเหลอืงทอง มี
เสนแปงสีนํ้าตาลวางเปนวงกลมดานบนตัดกับสีเหลืองทองของตัวขนมตามลักษณะของลูกจันทนทุกประการ สวนประกอบ
หรือวัตถุดิบในการผลิตขนมแตเดิมน้ันจะใชเนื้อลูกจันทนเปนสวนประกอบเพ่ือใหไดกลิ่นของลูกจันทน แตในปจจุบันใน
การผลิตเพื่อจําหนายนั้น ไมสามารถท่ีจะหาลูกจันทนไดจํานวนมากพอที่จะนํามาผลิตขนมจํานวนมาก ดังนั้นจึงมีการ
ดัดแปลงสวนผสม โดยการแตงกล่ินโดยใหวัตถุดิบอื่นๆ แทน

 ลกัษณะบรรจุภณัฑของขนมเสนหจนัทน โดยทัว่ไปมกัจะจัดวางลงในกลองพลาสตกิใสทรงส่ีเหลีย่มจัตรุสั ประมาณ 
9-16 ชิ้นตอ 1 กลอง มีแผนพลาสติกบางใสหอดานบน ในบางรานอาจรองพื้นขนมดวยกระดาษลายลูกไมสีขาวเพื่อความ
สวยงาม และชวยเนนใหตัวขนมที่มีรูปทรงสวยงามอยูแลวมีความโดดเดนยิ่งขึ้น ตัวบรรจุภัณฑที่มีลักษณะใสทําใหเห็นตัว
ขนมภายในกลอง ซึ่งมีสวนสําคัญในการดึงดูดความสนใจของผูซื้อได

ภาพที่ 46 ขนมเสนหจันทน ภาพที่ 47 การจัดวางขนมเพื่อจําหนาย

ปญหาเกี่ยวกับขนมเสนหจันทนและบรรจุภัณฑที่พบ ไดแก

1. อายุขนม เปนขนมที่มีอายุในการบริโภคจํากัด เนื่องจากมีไขแดงและกะทิเปนสวนประกอบหลัก จึงมีอายุการบริโภค
ไดเพียง 3-4 วัน ในอุณหภูมิปกติ และ 6-7 วัน หากแชตูเย็น แตรสชาติความหอมใหมสดของขนมก็จะหมดไปหากท้ิง
เอาไวนาน

2. ขอดอยของตัวขนม ขนมสามารถเสียรูปทรงไดงาย เนื่องจากเปนขนมประเภทกวน ทําใหมีความน่ิมและเสียรูปราง
ทันทีเมื่อถูกแรงกดทับ

3. ขอดอยของบรรจุภัณฑ 
3.1 ลักษณะของบรรจุภัณฑไมไดปดผนึกแนนสนิท ทําใหมดหรือแมลงที่ชอบความหวานสามารถเขาไปในกลองได 

เนื่องจากขนมมีสวนประกอบของนํ้าตาล ทําใหขนมไดรับความเสียหายได
3.2 บรรจุภัณฑของขนมที่มีลักษณะเปนกลองสี่เหลี่ยม มีปริมาตรที่เหลือดานบนในบรรจุภัณฑมากเกินไป ทําให

ขนมที่จัดเรียงเอาไวพลิกหรือเสียรูปแบบได เมื่อเกิดการกระเทือนหรือเคลื่อนยาย2.
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2) ขนมทองเอก

 “ขนมทองเอก” เปนขนมท่ีมีไขแดงและน้ําตาลเปนสวนประกอบหลักทําใหขนมสีเหลืองทองหรือในบางรานอาจ
เปนสีเหลืองสมเหมือนสีของไขแดงอันเปนที่มาของชื่อขนม ซึ่งขนมทองเอกถือไดวาเปนขนมมงคลชนิดหน่ึง เนื่องมาจากชื่อ
ของขนมที่มีคําวา”ทอง” หากนําขนมทองเอกไปใหใครหรือนําไปใชในงานมงคล เชน งานแตงงาน งานขึ้นบานใหม ก็จะ
ทําใหผูรับหรือผูรวมงานไดมีเงินมีทองใชไมรูจบ 

 รูปลักษณของขนมทองเอก มีลักษณะเปนกอนจากการอัดโดยแมพิมพไม มีลายดานบน มีหลายรูปรางขึ้นอยูกับ
แบบพิมพนํามาใช แตสวนมากแลวจะเปนกอนกลมขนาดพอดีคํา เสนผาศูนยกลางประมาณ 1 นิ้วหรือ 2.5 เซนติเมตร ดาน
บนเหนือลวดลายก็มีการนําทองคําเปลวมาติดประดับเอาไวดวย ซึ่งถือไดวาเปนขนมที่มีความสวยงามและรสชาติหอม
อรอยมากชนิดหนึ่ง

ภาพที่ 48 - 49 ขนมทองเอกในบรรจุภัณฑที่วางขายในทองตลาดทั่วไป

 ลักษณะบรรจุภัณฑของขนมทองเอก ในปจจุบันจะบรรจุในกลองกระดาษหรือถาดโฟม หรือถาดพลาสติกใส โดยมี
แผนพลาสติกบางๆหอปดดานบน กลองละประมาณ 9 – 18 ชิ้น วางเรียงกันชั้นเดียว หรือหากเรียงซอนกันสองชั้นก็จะวาง
เหลื่อมกันไปมาคลายวิธีการกออิฐ ถาดพลาสติกที่ใชบรรจุขนมมีขนาดความกวางยาว 12 x 12 เซนติเมตร สูง 3 เซนติเมตร 
และเน่ืองจากขนมทองเอกเปนขนมท่ีมีความสวยงามและดึงดูดสายตาอยูในตัวเอง บรรจุภัณฑสวนมากท่ีนํามาใชในการ

บรรจุขนมทองเอกจึงจะมีลักษณะใสหรือมีชองที่สามารถมองเห็นตัวขนมท่ีบรรจุอยูภายในได

ปญหาเกี่ยวกับขนมทองเอกและบรรจุภัณฑที่พบ ไดแก

1. อายุการบริโภคขนมประมาณ 3 – 4 วัน อุณหภูมิปกติ และ 6 – 7 วันในตูเย็น
2. ขอดอยของตัวขนม ขนมสามารถเสียรูปไดงาย เนื่องจากคุณลักษณะของขนมมีความเหนียวนุม สามารถคงรูปไดแต

ก็สามารถเสียรูปไดงายเมื่อไดรับแรงกระทบหรือแรงกด ดังนั้นหากบรรจุขนมในบรรจุภัณฑที่ไมเหมาะสมจะทําใหขนม
เสยีรูปทรงขณะขนสงไดงาย

3.  ขอดอยของบรรจุภัณฑ 
3.1  แผนพลาสติกบางท่ีหอปดขนมดานบนสามารถฉีกขาดไดงาย ทําใหขนมแข็งกระดาง 
3.2 บรรจุภัณฑไมมีความสวยงาม ไมคูควรตอคุณคาของขนม

3.3 บรรจุภัณฑไมมีฉลากบอกขอมูลตางๆเกี่ยวกับขนม เชน วันผลิตและหมดอายุ หรือสวนประกอบ ทําใหผูบริโภค
ไมมีความมั่นใจในการซื้อ เพราะบางครั้งพบวามีเชื้อราขึ้นที่ขนมดวย 2.
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บทที่ 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

56 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

3) ขนมจามงกุฎ

  “ขนมจามงกุฎ” เปนขนมที่มีสวนประกอบของเน้ือขนมเหมือนกันกับขนมทองเอก เพียงแตนํามาประดับตกแตง
ในรูปแบบที่ตางกัน ซึ่งขนมจามงกุฎนี้ก็เปนขนมมงคลชนิดหน่ึงเชนเดียวกัน โดยเปนขนมท่ีแสดงถึงลาภยศอันสูงสง มักถูก
นํามาใชในงานฉลองยศ ฉลองตําแหนง อันเปนนิมิตหมายที่ดีในหนาที่การงานตอไป เพราะคําวามงกุฎนั้นหมายความถึง
การไดเปนเจาคนนายคนหรือเปนใหญเปนโตในหนาที่การงานนั่นเอง

  รูปลักษณของขนมจามงกุฎ มีลักษณะคลายมงกุฎ โดยการปนเนื้อขนมเปนกอนกลมๆขนาดเสนผาศูนยกลาง
ประมาณ 2 เซนติเมตร นําไปตกแตงใสแปงพายที่ทําเปนรูปถวยและนําเม็ดแตงโมมาปกไวรอบๆ ประดับทองคําเปลวไว
ดานบน ขนมท่ีไดออกมาจะมีความสวยงามนารับประทานเปนอยางมาก

ภาพที่ 50 - 51 ขนมจามงกุฎ บรรจุในถาดพลาสติกใส 9 ชิ้น ตอ 1 ถาด

ปญหาเกี่ยวกับขนมจามงกุฎและบรรจุภัณฑที่พบ ไดแก

1. อายุการบริโภคขนม ประมาณ 3 – 4 วัน อุณหภูมิปกติ และ 6 – 7 วันในตูเย็น

2. ขอดอยของตัวขนม ขนมสามารถเสียรูปไดงาย เนื่องจากคุณลักษณะของขนมมีความเหนียวนุม สามารถคงรูปไดแต
ก็สามารถเสียรูปไดงายเมื่อไดรับแรงกระทบหรือแรงกด และขนมมีสวนประกอบท่ีเปนรายละเอียด มาก หากถูกกระทบ
กระแทกก็อาจทําใหแตกหักไมสวยงาม ดังนั้นหากบรรจุขนมในบรรจุภัณฑที่ไมเหมาะสมจะทําใหขนมเสียรปูทรงขณะ
ขนสงไดงาย

3. ขอดอยของบรรจุภัณฑ 

3.1 แผนพลาสติกบางท่ีหอปดขนมดานบนสามารถฉีกขาดไดงาย ทําใหเนื้อขนมกระดาง แปงพายและเม็ดแตงโมไม
กรอบ เพราะถูกอากาศ

3.2 บรรจุภัณฑไมมีความสวยงาม ไมคูควรตอคุณคาของขนมที่มีความสวยงาม

3.3 บรรจุภัณฑไมมีฉลากบอกขอมูลตางๆเกี่ยวกับขนม เชน วันผลิต วันหมดอายุ สวนประกอบ เปนตน ทําใหผู
บริโภคไมมีความมั่นใจในการซื้อ เพราะในบางครั้งก็พบวามีราขึ้นอยูที่ตัวขนม
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4) ขนมอาลัว

  “ขนมอาลัว” เปนขนมที่มีสีสันสดใสแตไมฉูดฉาดจนเกินไป แลดูนารับประทาน มีหลากหลายสี ไดแก สีขาว 
สีชมพู สีมวง สีเขียว และสีสม 

  รูปลักษณของขนม มีลักษณะเปนหยด ซึ่งเกิดจากเครื่องมือในกรรมวิธีการผลิต มี 2 ขนาด คือ เสนผาศูนยกลาง
ประมาณ 1 และ 2 เซนติเมตร กลิ่นและรสของขนมมีความหอมหวาน กรอบนอกนุมใน มีแปง น้ําตาลทรายและกะทิเปน
สวนประกอบหลัก เปนขนมที่สามารถเก็บไวไดนานประมาณ 1 เดือนในอุณหภูมิปกติ เพราะเปนที่ขนมอบแหงแลว มี 2 
แบบคือ แบบนิ่มและแบบกรอบ จะตางกันที่ผิวดานนอก ถาเปนแบบน่ิม ผิวดานนอกก็จะไมกรอบและมักไมมีลายเปนริ้ว 
แตหากเปนแบบกรอบที่ดานนอกจะมีลายเปนริ้วๆ และมีความแข็งมากกวา

ภาพที่ 52 ขนมอาลัวกอนการบรรจุใสบรรจุภัณฑ

  ลักษณะบรรจุภัณฑของขนมอาลัวในปจจุบันมีมากมายหลายประเภท ทั้งใสถุงพลาสติกใสขนาดตางๆ กลอง
พลาสติกใส ถาดพลาสติก และกลองกระดาษ ซึ่งบรรจุภัณฑทุกประเภทที่กลาวมานั้นลวนเปนบรรจุภัณฑที่มีความใสหรือมี
ชองใหสามารถมองเห็นตัวขนมที่อยูภายในบรรจุภัณฑได เนื่องจากอาลัวเปนขนมท่ีมีความสวยงามในตัวเอง และในการจัด
เรียง ผูจําหนายสวนมากจะนําสีสันของตัวขนมมาใชใหเกิดประโยชน โดยการนําขนมมีเรียงสีกันเปนชั้นๆหรือเปนสวนๆให

สวยงาม นารับประทานและดึงดูดใหผูบริโภคเลือกซื้อ

ปญหาเกี่ยวกับขนมอาลัวและบรรจุภัณฑที่พบ ไดแก

1. ขอดอยของตัวขนม ขนมสามารถเสียรูปทรงไดงาย หากถูกแรงกดทับ และเม่ือขนมเสียรูปทรงก็จะไมสวยงาม เพราะผิว
ดานนอกจะแตก ทําใหผูบริโภคคิดวาเปนของเกา

2. ขอดอยของบรรจุภัณฑ

2.1  เมื่อแกะขนมแลวโดนลมหรืออากาศภายนอก ผิวขนมจะข้ึนเปนเกล็ดแหงๆ สีขาวๆ และสูญเสียความช้ืนที่ทําให
ขางในขนมนิ่ม แมวาจะปดผนึกไวแบบเดิมแลว แตขนมจะไมสดใหมเหมือนตอนแกะกินครั้งแรก

2.2  บรรจุภัณฑไมสามารถปกปองการเสียรูปของขนมไดเทาที่ควร

2.
2.

4 
รูป

แบ
บข

นม
 /

 บ
รร
จุภ

ัณ
ฑข

อง
ขน

มไ
ทย

ใน
ปจ

จุบ
ัน 

: ข
นม

ปร
ะเ
ภท

กว
น



บทที่ 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

58 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ภาพที่ 53 ขนมอาลัวแบบนิ่ม ภาพที่ 54 ขนมอาลัวแบบกรอบ ภาพที่ 55 ขนมอาลัวในบรรจุภัณฑ รูปแบบตางๆ

ภาพที่ 56 - 60    ขนมอาลัวในบรรจุภัณฑ รูปแบบตางๆ2.
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แนวคิดในการออกแบบบรรจุภัณฑ  (จามงกุฎ ทองเอก เสนหจันทน อาลัว)

1. ใชบรรจุภัณฑที่มีอยูในทองตลาดเพ่ือลดตนทุนการผลิต โดยอาจเปนกลองพลาสติกสําเร็จรูป
2. ใชกลองท่ีมีรูปทรงทันสมัย มีการแบงชองภายในที่ชัดเจน สําหรับวางขนมไดชองละ 1 ชิ้น เพื่อใหเกิดความเปนระเบียบ

เรียบรอยในการแสดงตัวของขนมภายในกลองและปองกันการหกเทของขนมไดในระดับหน่ึง
3. บรรจุภัณฑตองสามารถเรียงซอนกันไดเพื่อความสะดวกในการขนยาย จึงควรมีลักษณะเปนมวล (กลองสี่เหลี่ยม)
4. บรรจุภัณฑตองไมทึบ คือ ตองมีชองท่ีโปรงใสสามารถมองเห็นตัวขนมท่ีบรรจุอยูภายในได เนื่องจากเปนขนมที่มีขอ

จํากัดในเร่ืองของอายุในการบริโภค ทําใหในการตัดสินใจเลือกซื้อ ผูบริโภคจึงตองการมองเห็นตัวขนมวาเปนของสด
ใหม ไมมีราขึ้น

5. มีขอมูลเกี่ยวกับขนมบนฉลาก ไดแก สวนประกอบของขนม วันที่ผลิต วันที่หมดอายุ เพื่อเพิ่มความม่ันใจในการเลือก
ซื้อและบริโภคใหกับผูบริโภค

2.2.5 สรุปรูปแบบบรรจุภัณฑขนมไทยในเมืองเพชรบุรีปจจุบัน

 จากการสํารวจและศึกษารูปแบบและบรรจุภัณฑขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรีที่มีการทําขึ้นเพื่อจําหนาย สามารถสรุปได
เปน 2 ลักษณะคือ

2.2.5.1 ลักษณะขนมท่ีทําขึ้นเพื่อจําหนายภายในเมืองเพชรบุรี เปนขนมที่ทําขึ้นเพื่อบริโภคเองของชาวเมือง 
เพชรบุรี รานคาที่ขายขนมลักษณะนี้จะมีลักษณะเปนบานหรือรานคาพ้ืนบานของคนในเมืองเปนรานคาในรูป
ของรถเข็น (ที่คนเพชรบุรีเรียกวา รถรุน) ที่จะขายในเวลาเย็นถึงหัวค่ําเข็นหรือรุนไปจอดขาย ณ จุดที่ขายเปน
ประจํา รานคารถเข็นประเภทน้ีคอยๆ หมดไปดวยความนิยมของผูบริโภคที่เปลี่ยนไปและลักษณะของการจราจร
ที่มีจํานวนพาหนะเพิ่มขึ้น

 รานคาที่ทําขนมขึ้นเพ่ือจําหนายภายในเมืองลักษณะนี้ จะไมมีปญหาเกี่ยวกับการบรรจุขนมมากนักเนื่องจากจะ
แบงขนมที่อยูในถาดใหญออกจําหนายปริมาณสําหรับ 1 คนหรือพอดีกับการบริโภคในคราวเดียวและนําขนม
นั้นไปในระยะทางท่ีไมไกล ในปจจุบันใชทั้งใบตองในการหอขนมและใสถุงพลาสติกเพ่ือขาย ซึ่งในอดีตใชใบ
ตองหอขนมประเภทท่ีคงรูปไดทัง้หมด สวนขนมทีเ่ปนนํา้คงใชภาชนะใสในการขายเลย การใชใบตองหอขนมและ
ใชไมกลัดกลัดหอใหคงรูปนั้น เปนรูปแบบของหีบหอขนมพื้นบานของไทยและถายทอดกันมาอยางตอเนื่อง 
ใบตองสดท่ีใชหอขนมนี้เปนวัสดุธรรมชาติที่เขากันอยางลงตัวกับลักษณะของขนมหวานของไทยท่ีสืบตอกันมา
จากบรรพบุรุษไดเปนอยางดี

2.2.5.2 ลักษณะขนมเพื่อจําหนายแกนักทองเที่ยวที่เดินทางมาเที่ยวหรือผานที่จังหวัดเพชรบุรี ในอดีต 
เมื่อเพชรบุรีเปนเมืองที่ตั้งอยูเปนเสนทางการคาขายที่สําคัญ จนกระทั่งปจจุบันก็ยังคงเปนเมืองที่ตั้งอยูบนเสน
ทางสัญจรหลักของประเทศเสนทางหน่ึง โดยเปนเสนทางผานไปสูจังหวัดประจวบคีรีขันธอันเปนประตูสูภาคใต 
ประกอบกับเมืองเพชรบุรีเองก็เปนเมืองที่มีสถานที่ทองเที่ยวและสถานที่ตากอากาศหลายแหงและมีชื่อเสียงเปน

จํานวนมาก จึงทําใหมีนักทองเท่ียวเขามาทองเที่ยวอยูเสมอ โดยเฉพาะในชวงเทศกาลและวันหยุดนักขัตฤกษ ซึ่ง
ในชวงที่นักทองเท่ียวเดินทางกลับนี้เอง ก็มักจะซ้ือของฝากที่จังหวัดเพชรบุรี โดยของฝากขึ้นชื่อของจังหวัดก็คือ 
ขนมหวานชนิดตางๆน่ันเอง

 เน่ืองจากลักษณะการซ้ือขนมเพ่ือเปนของฝากเชนนี้ ทําใหขนมไทยในเมืองเพชรบุรีที่ทําขึ้นสําหรับจําหนายให

กับนักทองเท่ียวมีขอจํากัดโดยจะเปนขนมประเภทอบ-ผิง เชื่อม และกวนเทานั้น ลักษณะของบรรจุภัณฑก็แตก
ตางกันไปตามประเภทของขนม ดังนี้ 2.
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60 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

1.) ขนมประเภทอบ-ผิง

  ขนมประเภทอบ-ผิงแบงออกไดเปน 2 ประเภท คือ ขนมอบเปยก และขนมอบแหงกรอบ โดยขนมอบเปยก ไดแก ขนม
หมอแกง ขนมชั้น และขนมบาบิ่น ผูผลิตจะตองบรรจุขนมลงในภาชนะเพื่อทําการอบ ซึ่งสวนมากจะเปนถาดสังกะสี ถาด
พลาสติก และถวยอลูมิเนียมเพื่อใสขนม โดยขายถาดหรือถวยนั้นพรอมกับเนื้อขนมดวย ถาดที่ใสขนมประเภทอบเปยกน้ีมี
ขนาดความสูงตามลักษณะของเนื้อขนมแตละประเภท คือ ขนมหมอแกงจะมีถาดที่หนากวาถาดของขนมชั้นและขนมบาบิ่น ซึ่ง
ขึ้นอยูกับลักษณะของเนื้อขนมแตละประเภทที่หนาตางกัน

  ปจจุบันรูปทรงของบรรจุภัณฑประเภทนี้ แบงเปน 2 รูปแบบ คือ

 1.1 แบบถุงกระดาษกนแบน สวนบนเจาะชองสอดมือสําหรับหิ้ว 

  บรรจุภัณฑลักษณะนี้ใชบรรจุขนมที่ใชถาดส่ีเหลี่ยมเปนภาชนะ ถุงกระดาษบรรจุขนมนี้มีทั้งขนาดเล็กและใหญตาม
จํานวนถาดโดยท่ัวไปใชบรรจุขนม 1 – 2 ถาดในแนวราบ แตพบวาในปจจุบันไดมีการพัฒนาใหถุงกระดาษในลักษณะนี้
สามารถบรรจุขนมไดหลายถาดมากขึ้น โดยการวางซอนในแนวต้ังและใชกระดาษแข็งวางขั้นระหวางชั้นทําใหสามารถ
บรรจุขนมไดมากขึ้นเปน 2 – 4  ถาด 

  บรรจุภัณฑแบบถุงหิ้วกระดาษกนแบนกวางสําหรับขนมประเภทน้ี เม่ือใสขนมแลวจะเย็บปากถุงเพื่อไมใหปากถุง
เปด ซึ่งทําใหถุงมีโครงสรางท่ีแข็งแรงมากขึ้น และเพ่ือใหพื้นที่ภายในถุงแคบลงถาดขนมถูกบีบใหขยับไดไมมากนัก จึง
สามารถปกปองขนมไมใหเสียหายขณะหิ้วไดพอสมควร อีกทั้งปองกันแมลงวันตอมขนมไดอีกดวย และเน่ืองจากลักษณะ
ของเนื้อขนมที่คงรูปไดไมมากนักจึงตองบรรจุลงในภาชนะเพ่ือจําหนาย การใชถุงหิ้วกนแบนสําหรับใสขนมประเภทน้ี
นั้น รูปแบบถุงไดบังคับใหถาดวางอยูอยางมั่นคงไมวาจะวางไวหรือในขณะที่หิ้วถุง ถาดขนมมีนํ้าหนักที่ทิ้งลงกับถุงขณะ
หิ้ว ถาดจึงวางอยูมั่นคงพอสมควร แมกระท่ังหิ้วแกวงแขนไมแรงนักก็ไมทําใหถาดเคลื่อนไหวจนขนมท่ีบรรจุเสียหาย ซึ่ง
เปนขอที่นาจะนําไปพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑของขนมประเภทนี้ตอไป แตดวยรูปทรงและวัสดุของถุงหิ้วนี้ จึงทําใหใช
งานไดในลักษณะวางถุงหรือบรรจุภัณฑนี้เรียงกันเทานั้น ไมสามารถวางซอนกันได แตเปนการออกแบบบรรจุภัณฑเพื่อ
บังคับการใชงาน และใหระมัดระวังสิ่งของที่อยูภายใน ตั้งแตอดีตจนกระทั่งปจจุบัน

  รานคาขนมประเภทน้ี จะจําหนายขนมในปริมาณตอหนวยปริมาณมากเกินกวาจะรับประทานหมดไดในคราวเดียว 
โดยอาจเปนเพราะวาขนมของรานคาประเภทนี้ เปนการจําหนายในลักษณะเปน “ของฝาก” ถุงหิ้วที่ใชบรรจุถาดขนมจึง
มิไดใหความสะดวกกับการเปดและปดถุงเม่ือเปดแลวมากนัก นอกจากนี้ ลวดเย็บกระดาษที่ใชในการผนึกปากถุงอาจ
ทําใหเกิดอันตรายไดหากตกหลนลงในขนมขณะเปดรับประทาน 

  ถุงหิ้วนี้ทําจากกระดาษไมแข็งมากนักมีสีนํ้าตาล หรืออาจจะใชสีของกระดาษเปนสีของบรรจุภัณฑเลย หรืออาจใช
กระดาษแบบที่มีอีกดานเปนสีตางๆ เชน สีขาว, ฟา, แดง มีกระดาษแข็งประกบในสวนกนถุงและสวนมือหิ้วเพื่อความ

แข็งแรง เพิ่มความทนทานในลักษณะการพกพาแบบห้ิว การออกแบบลวดลายท่ีถุงหิ้วนั้น เปนลักษณะแสดงปายชื่อราน
คาผูผลิตท่ีดานหนาและดานหลัง แสดงใหทราบถึงชื่อและท่ีอยูเปนสําคัญ ซึ่งเปนการใชบรรจุภัณฑในการโฆษณารานผู
ผลิตในอีกทางหน่ึง สีของบรรจุภัณฑโดยรวมสวนใหญมี 2 สี คือสีพื้นของถุงและสีของปายชื่อราน ซึ่งไมมีความสดใสและ
ใหความรูสึกแบบดั้งเดิม ในถุงหิ้วของบางรานมีลวดลายไทยหรือมีภาพขนมชนิดอื่นของทางรานโดยวางองคภาพนั้นๆ
ในลักษณะของลายไทย ซึ่งเปนรูปแบบที่ทําใหดูบรรจุภัณฑมีรายละเอียดมากขึ้น 

 1.2 รูปทรงอีกแบบหน่ึงมีลักษณะเปนกลองกระดาษแข็งสี่เหลี่ยม มีหูหิ้วอยูดานบน 

  ยังคงการใชงานในลักษณะเพื่อวางถาดขนมส่ีเหลี่ยมประเภทน้ีอยางมั่นคง รูปทรง วัสดุและโครงสรางบรรจุภัณฑ

ชวยปกปองขนมจากการถูกกระแทกไดดี การพับใหคงรูปไดนั้นจะใชการตัดกระดาษพับเขาลิ้นยึดผนังกลองเขาดวยกัน 
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เปนบรรจุภัณฑที่พัฒนาการใชสอยไดสมบูรณขึ้นโดยไมตองใชลวดเย็บกระดาษเปนตัวยึด รูปแบบบรรจุภัณฑนี้ออกแบบ
ขึ้นใหมเพื่อใหความรูสึกที่ดูทันสมัย สะอาด และนารับประทานขนมน้ันๆมากขึ้น ทําใหรูสึกวาเปนขนมท่ีมีราคาแพง
มากขึ้นกวาปกติดวยเชนกัน แตอาจทําใหมองไดวาไมใชขนมที่ทําขึ้นแบบด้ังเดิมของเมืองเพชรบุรี

  กระดาษท่ีใชนัน้เปนกระดาษแข็งผวิมันพมิพสแีละลวดลาย การออกแบบลวดลายท่ีกลองบรรจภุณัฑรปูแบบนี ้เปนการ
ออกแบบลวดลายแบบองครวมโดยอยูในตาํแหนงทีส่มัพนัธกบัรปูทรงหรอืชิน้สวนของบรรจุภณัฑ ลวดลายทัง้หมดเปนการ
ออกแบบเพ่ือใหรูสกึถึงความเปนขนมไทยแตปรบัใหออนหวานและทันสมัยมากข้ึน สวนขอความหรือสญัลกัษณนัน้ยงัคง
เปนการบอกช่ือของรานท่ีผลติเชนเดิม มกีารเจาะชองท่ีสามารถใชระบายความรอนของขนมท่ียงัรอนอยู

 1.3 ในอีกรูปแบบหน่ึงเปนการกําหนดลักษณะขึ้น ตามความสะดวกของการบริโภค 

  ซึ่งไดกําหนดปริมาณขนมใหสามารถบริโภคไดพอดีสําหรับ 1 คน โดยกําหนดภาชนะใสขนมใหเล็กลงกวาเดิม 
ไดแก ขนมหมอแกงที่บรรจุใสถวย ขนมบาบิ่นที่บรรจุใสถวยเล็กขนาดพอดี 1 คํา หรือตัดแบงขนมชั้นเปนชิ้นสี่เหลี่ยม
หลายชิ้น แตละชิ้นจะมีปริมาณเทาๆกับการแบงขนมเพื่อจําหนายกันเองภายในเมือง บรรจุอยูในถาดพลาสติกขอบสูง

  บรรจุภัณฑสําหรับขนมในลักษณะนี้จะเปนการหอ ใชถาดโฟมและถาดพลาสติกขอบสูงสําหรับวางขนมหรือถวยใส
ขนม จากนั้นจึงใชแผนพลาสติกบางใสขึงปดที่ดานบนหอขนมและถาดหุมลงเก็บชายไวที่ดานลางของถาด พลาสติกใส
จะชวยรัดขนมใหคงท่ีไมเลื่อนไปมา และมองเห็นขนมไดชัดเจนซึ่งสะดวกในการเลือกซื้อ ทางรานจึงสามารถบรรจุขนม
ไวกอนจําหนายได โดยพยายามวางขนมเรียงใหเปนระเบียบเทาๆกันเพื่อความสวยงาม แตยังคงทําไดคอนขางยาก
เน่ืองจากจํานวนชิ้นของขนมมีจํานวนมากตองวางทับซอนกัน และเน่ืองจากเปนบรรจุภัณฑที่ใชบรรจุอาหารหลายชนิด 
ซึ่งพบเห็นไดทั่วไปโดยเฉพาะถาดโฟม ไมมีความเปนมาตรฐานเฉพาะตัว จึงอาจทําใหเกิดความรูสึกไดวาขนมอาจจะ
เปนของเกาดูไมนารับประทาน หรือไมสะอาด พลาสติกที่คลุมอยูนั้นมีความบางสามารถขาดไดงาย ทําใหขนมที่อยู
ภายในแหงดูไมนารับประทาน สวนการตกแตงบรรจุภัณฑนั้นจะไมลวดลายใดๆตกแตงอยู มีเพียงการแสดงปายชื่อราน
คาผูผลิตท่ีพิมพเตรียมเอาไวแปะปดบนพลาสติกใสที่ดานหนาบริเวณสวนกลางของหอขนม ซึ่งเปนส่ิงเดียวที่ทําใหขนมที่
บรรจุอยูนี้มีความนาเชื่อถือในรสชาติมากขึ้น

  นอกจากนี้แลวยังมีขนมอีกประเภทหน่ึงที่สามารถจัดไดวาอยูในประเภทอบ - ผิง แตลักษณะของขนมนั้นมีความ
แตกตางกัน คือ ขนมอบแหง-กรอบ หรือ ขนมที่มีลักษณะแข็งกรอบจากการอบ ไดแก ขนมผิง ขนมกลีบลําดวน ซึ่งเปน
ขนมที่สามารถแตกหักไดงาย กอนการตัดสินใจซื้อนั้นจะตองเลือกดูขนมที่บรรจุอยู บรรจุภัณฑที่ใชบรรจุจึงมักจะเปน

บรรจุภัณฑที่มีความใส มีทั้งการใชถุงพลาสติกใสกนถุงเปนส่ีเหลี่ยมกวาง เพื่อใหมีพื้นที่วางภายในไมบีบช้ินขนมใหเสีย
รูป มัดปากถุงดวยยางหรือเย็บปากถุงดวยลวดเย็บกระดาษ ถาดโฟมหุมพลาสติกใส และใสกลองพลาสติกใส เนื่องจาก
คุณสมบัติของขนมอีกอยางหนึ่งคือเมื่อขนมนั้นไดสัมผัสกับอากาศภายนอกเปนเวลานานขนมจะมีความชื้น ทําใหนิ่ม
เสียความกรอบ กลิ่นด้ังเดิมของขนมที่ชวนรับประทานเปล่ียนไป ดังนั้นการใชถุงพลาสติกหรือใสถาดโฟมหุมพลาสติก
ใสเปนบรรจุภัณฑ ซึ่งมีขอจํากัดคือเม่ือเปดถุงหรือพลาสติกใสที่หุมถาดขนมอยูนั้นจะไมสามารถปดผนึกบรรจุภัณฑได

สนิท จึงตองใสขนมในปริมาณที่ไมมากนักเพื่อใหบริโภคไดหมดในคราวเดียว  แตเมื่อมีผูบริโภคตองการซื้อขนมปริมาณ
มาก เพื่อเก็บไวรับประทาน จึงไดมีการบรรจุขนมลงกลองพลาสติกใสที่มีความแข็งแรง รักษาขนมจากการถูกกระแทก
หรือกดทับไดดี มีฝาปดมิดชิดท่ีสะดวกและปองกันขนมไมใหสัมผัสกับอากาศภายนอก ซึ่งทําใหขนมนั้นไมมีความอรอย 

สวนลวดลายของบรรจุภัณฑนั้น จะเปนเพียงแตการติดปายช่ือรานผูผลิตเพื่อทําใหนาเช่ือถือในรสชาติที่ดานขางของถุง
เทานั้น สวนบรรจุภัณฑที่เปนกลองพลาสติกใสนั้น จะมีการติดปายแสดงช่ือรานผูผลิตเชนเดียวกัน แตกอนที่จะบรรจุ

ขนมน้ันจะมีการรองดวยกระดาษลูกไมที่กนกลองเพื่อความสวยงาม



บทที่ 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี

62 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

2.) ขนมประเภทเชื่อม

 ขนมประเภทเช่ือมอาจแบงออกไดเปน 2 อยางคือ ประเภทขนมเช่ือมเปยก และประเภทขนมเช่ือมแหง

 2.1  ขนมประเภทเช่ือมเปยก 

  เปนขนมที่ยังมีนํ้าเชื่อมผสมอยูในเนื้อขนมซ่ึงจะทําใหดูนารับประทาน เชน ทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง ลูกชุบ
หรือเม็ดขนุน พุทราจีนเชื่อม มะยมเชื่อม และลูกตาล(จาวตาล)เชื่อม เปนตน ขนมประเภทนี้มีลักษณะขนมท่ีเปนชิ้นๆ 
มกัใชถงุพลาสตกิใสสําหรบับรรจขุนมกอนการจาํหนายซึง่เปนรปูแบบท่ีรานคานยิมใชกนัมาแตเดิม โดยจะใชถงุพลาสตกิ 
แบนท่ัวไปหลีกเลี่ยงการใชถุงพลาสติกท่ีมีกนถุงเปนส่ีเหล่ียมเนื่องจากไมมีความยืดหยุนฉีกขาดที่รอยตอไดงาย นํามา
บรรจุขนมแลวมัดถุงขนมใหโปงเพ่ือใหมีพื้นที่วางภายในชวยใหไมบีบช้ินขนมใหเสียรูป หรืออาจทําใหถุงที่ใชบรรจุแบน
แนบไปกบัลกัษณะของขนม เชน ขนมฝอยทองแบบเปนเสนยาว ใชยางรดัทีป่ากถุงหรอืพบัปากถุงแลวใชลวดเยบ็กระดาษ 
เย็บปดปากถุง ซึ่งสามารถผนึกบรรจุภัณฑไดสนิทพอสมควร จากน้ันจึงติดปายแสดงความนาเช่ือถือดวยช่ือของรานผู
ผลิตที่ดานขาง และในปจจุบันนี้ ยังมีการใชถาดโฟมหุมพลาสติกใสท่ีนิยมใชบรรจุอาหารโดยทั่วไปบรรจุขนม พลาสติก
ใสจะชวยรัดขนมใหคงท่ีไมเล่ือนไปมา มองเห็นขนมไดชัดเจนซ่ึงสะดวกในการเลือกซื้อ มีลักษณะการใชงานและภาพ
ลกัษณของบรรจภุณัฑทีรู่สกึถงึความไมมมีาตรฐานเชนเดยีวกบัทีไ่ดกลาวถงึมาแลว แตยงัมปีญหาเรือ่งนํา้เชือ่มทีส่ามารถ 
ออกมานอกบรรจุภัณฑ เนื่องจากการหุมเพื่อผนึกบรรจุภัณฑที่ดานลางของถาดนั้น ไมสามารถผนึกไดสนิทเพื่อปองกัน
การไหลซึมของนํ้าเชื่อมที่เปนของเหลวได

 2.2 ขนมประเภทเช่ือมแหง 

  เปนขนมที่เชื่อมแลวปลอยใหนํ้าเชื่อมแหงเปนเกล็ดนํ้าตาลเกาะอยู เชน ฝอยทอง ทองหยอด ฟกเชื่อม และลูกตาล
เชื่อม ขนมประเภทน้ีมีลักษณะขนมที่เปนชิ้นๆเชนเดียวกัน จึงใชถุงพลาสติกใสหรือถาดโฟมหุมพลาสติกใสบรรจุขนมใน
ลักษณะเชนเดียวกัน ซึ่งจะไมมีปญหาเร่ืองนํ้าเชื่อมหกออกมานอกบรรจุภัณฑเนื่องจากเนื้อขนมน้ันแหงพอสมควร

3.) ขนมประเภทกวน

  เน้ือของขนมจะมีลักษณะเหนียวนุม อาจแบงไดเปน 2 อยางคือ ขนมที่สามารถกําหนดช้ินขนมใหคงรูปอยูไดเอง และ
ขนมกวนท่ีไมสามารถกําหนดขนมใหเปนชิ้นๆได

 3.1 ขนมประเภทกวน ที่คงรูปอยูไดเอง 

  จะออกแบบช้ินขนมทําใหเปนชิ้นเล็กๆไดแก อาลัว ซึ่งจะมีผิวนอกกรอบแตเนื้อขนมน้ันจะน่ิมเหนียว เมื่อถูกกดทับ
จะทําใหชิ้นขนมแบนเสียรูปอยางชัดเจนไมสามารถจําหนายได ดังนั้นจึงมักบรรจุขนมชนิดนี้ไวในบรรจุภัณฑที่สามารถ
ปกปองการกระแทกไดดี เชนกลองพลาสติกหรือถาดพลาสติกหุมพลาสติกใส ติดปายแสดงช่ือรานผูผลิต แตเนื่องจาก
ชิ้นขนมอาลัวนี้มีลักษณะของผิวที่แข็งกรอบสามารถรักษารูปทรงไดพอสมควร จึงมีการบรรจุขนมลงในถุงพลาสติกใส 

โดยเลือกรูปทรงของถุงที่มีความสวยงาม กนถุงมีพื้นที่กวางเมื่อเวลากางถุงออกแลวทําใหมีพื้นที่วางภายในไมบีบชิ้น
ขนมใหเสียรูป ใชที่เย็บกระดาษเย็บปากถุงหรืออาจใชยางหรือเสนกระดาษกาวสีทองมัดปากถุงใหแนน ติดปายแสดง
ความนาเชื่อถือดวยชื่อของรานผูผลิตท่ีดานขาง 

  สวนขนมประเภทกวนชนิดอื่นที่เนื้อขนมมีความเหนียวนุม สามารถทําขนมเปนชิ้นๆไดโดยการทําใหมีขนาดพอดี
สําหรับ 1 คําและมีลวดลายท่ีชิ้นขนม ไดแก เสนหจันทร ทองเอก จามงกุฎ เปนตน ขนมประเภทน้ีเนื้อขนมมีความ
เหนียวนุม จึงตองบรรจุชิ้นขนมลงในบรรจุภัณฑประเภทกลองกระดาษ หรือถาดพลาสติกหุมพลาสติกใส โดยเลือกกลอง
กระดาษหรือถาดพลาสติกที่มีขอบสูง เพื่อรักษารูปทรงของขนม และวางขนมเรียงกันใหพอดีกับขนาดของกลองหรือถาด

บทท่ี 2 : ข้อมูลทั่วไปและวัฒนธรรมของขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี
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เพ่ือความสวยงามและเพ่ือใหขนมไมเคลื่อนที่ ติดปายแสดงช่ือของรานผูผลิตที่ดานบนหนากลองกระดาษหรือบนแผน
พลาสติกใสเชนเดิม การใชกลองกระดาษหรือถาดพลาสติกขอบสูงสําหรับบรรจุขนมนั้น รูปทรงของกลองกระดาษหรือ
ถาดพลาสติกสามารถรักษารูปทรงขนมจากการกระแทกหรือกดทับไดดีพอสมควร แตเนื่องจากกลองกระดาษหรือถาด
พลาสติกที่มีความสูง ทําใหฝากลองหรือแผนพลาสติกใสท่ีคลุมถาดขนมอยูที่ดานบนไมไดทําหนาที่รัดขนมใหอยูคงที่
โดยตรง เปนแตเพียงการปดบรรจุภัณฑเทานั้น ทําใหเมื่อมีการยกเคลื่อนยายบรรจุภัณฑนี้อยางไมระมัดระวัง ขนมที่
บรรจุอยูภายในอาจเคลื่อนท่ีอยางไมเปนระเบียบทําใหดูไมนารับประทาน และนอกจากนี้การใชถาดพลาสติกหุมดวย
พลาสติกใสเปนบรรจุภัณฑนี้ ยังคงใหภาพลกัษณของบรรจุภัณฑถึงความไมมีมาตรฐานเชนเดียวกับท่ีไดกลาวถึงมาแลว

 3.2 ขนมประเภทกวน ที่เน้ือขนมสามารถคงรูปไดเอง แตจะทําเปนชิ้นขนมไดยาก 

  เนื้อของขนมจะมีความเหนียว ไดแก กลวยกวน สับปะรดกวน มะขามกวน พุทรากวน ขนมประเภทน้ีมักบรรจุลงใน
โหลพลาสติกใสปากกวาง ซึ่งจะปองกันขนมจากการสัมผัสกับอากาศไดดี หรือในบางครั้งอาจจะตัด ปนเปนเม็ดแลวหอ
ดวยกระดาษแกวซึ่งเปนลักษณะดั้งเดิม จากนั้นจึงนับตามจํานวนแลวบรรจุลงในถุงพลาสติกใส มดัปากถุงดวยยางหรือ
เย็บปดปากถุงดวยลวดเย็บกระดาษ แตในปจจุบันพบวาสับปะรดกวนนั้นจะตักตามนํ้าหนักบรรจุใสในกลองพลาสติก
ใสมีฝาปดดานบน ติดปายแสดงช่ือรานผูผลิตที่ดานบนกลอง ซึ่งในการศึกษาคร้ังนี้จะทําการศึกษาเฉพาะขนมกวน
ประเภทแรกที่สามารถกําหนดชิ้นขนมใหสามารถคงรูปอยูไดเองเทานั้น
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 ในกระบวนการออกแบบบรรจุภัณฑขนม นักออกแบบไดมองเห็นภาพกลุมผูบริโภคขนมวาคือใคร มีความตองการอยางไร 
และมีพฤติกรรมการบริโภคอยางไร เพื่อเปนขอมูลในการกําหนดทิศทางของภาพลักษณบรรจุภัณฑใหชัดเจนและสามารถตัดทอน
รูปแบบที่เกินความจําเปนท้ิงไป การไดกําหนดกลุมผูบริโภคกอนทําการออกแบบจะทําใหนักออกแบบสามารถออกแบบบรรจุภัณฑ
ไดตรงเปาหมายของผูผลิตหรือผูจําหนายและตรงความตองการของผูบริโภคไดมากขึ้น และเม่ือระหวางทํางานออกแบบก็มีความ
จาํเปนอยางยิง่ท่ีจะตรวจสอบผลงานออกแบบเปนระยะ ๆ  เพือ่ใหไดผลผลติงานออกแบบทีส่อดคลองกบัความตองการของผูจาํหนาย 
ผูผลิตและดึงดูดความสนใจผูบริโภคมากท่ีสุด

 วิธีการเก็บขอมูลภาคสนามของงานวิจัยนี้แบงเปน 2 ตอน รวม 5 ครั้ง โดยตอนที่ 1 เปนการสํารวจขอมูลเพื่อนํามาใชในการ
วางแนวทางการออกแบบ ตอนท่ี 2 เปนการรวบรวมขอมูลจากการทดสอบแบบพรอมประเมินผลงานออกแบบกับผูบริโภคและผู
จําหนาย เพ่ือนําผลมาใชในการพัฒนาแบบกอนการผลิตตนแบบ

ตอนที่ 1 

 การสํารวจขอมูลเพื่อเปนกรอบแนวทางในการออกแบบและการรวบรวมขอมูลจํานวน 2 ครั้ง คือ

 ครั้งที่ 1 
 เปนการสํารวจขอมลูขนมเพชรบุรใีนภาพกวาง วตัถปุระสงคเพ่ือใหทราบขอมลูประเภทของขนมท่ีเปนทีน่ยิมของผูบรโิภค ขอมลู

คณุสมบตัขินม ชนดิของขนมท่ีมชีือ่เสยีงของจงัหวดัเพชรบรุ ี รปูแบบบรรจุภณัฑทีว่างจาํหนายในปจจบุนั เพือ่คณะวจิยัจะไดคดั

เลือกขนมในการออกแบบ วิเคราะหปญหาของผลิตภัณฑที่บรรจุและสํารวจงานบรรจุภัณฑเดิมที่พบ พรอมรวบรวมแนวทาง
แกไขนอกจากน้ียังไดทําการสํารวจรูปแบบบรรจุภัณฑที่ทันสมัยที่ไดมีการพัฒนาแบบแลวท้ังของไทยและตางประเทศ

 ครั้งที่ 2 

 เปนการรวบรวมหลังจากการออกแบบบรรจุภัณฑครั้งที่ 1 แลว มีวัตถุประสงคเพื่อพบผูจําหนายยังแหลงผลิต เพื่อทดลองแบบ
เบื้องตนและรวบรวมขอเสนอและแนวคิดในการออกแบบจากผูจําหนายเพิ่มเติม นอกจากนี้ยังมีวัตถุประสงคเพื่อขออนุญาต
นาํช่ือราน เครือ่งหมายการคา หรอืสญัลักษณของรานมาใชในการออกแบบ พรอมกบันดัหมายเพือ่นําบรรจุภณัฑมาวางจําหนาย

กับผูบริโภคเพื่อทดสอบแบบกับผูบริโภคในลําดับตอไป

ผลการรวบรวมขอมลูภาคสนามเพ่ือเปนกรอบแนวทางในการออกแบบ มขีอสรปุตามประเด็นตางๆ ดงันี้ 

1. ไดรับทราบขอมูลแหลงผลิตขนมที่อรอยในเมืองเพชรบุรี คือ ขนมหมอแกง ทองหยิบ ทองหยอด บาบิ่น อาลัว และวุนกรอบ

2. ขนมเพชรบุรีที่ยอดจําหนายสูงในทุกราน คือ ขนมหมอแกง ขนมช้ัน ทองหยิบ ทองหยอด บาบิ่น ฝอยทอง เม็ดขนุน อาลัว และ 
ขาวตู

บทที่ 3
แนวคิด และขอเสนอจากการทดสอบ
งานออกแบบบรรจุภัณฑ ตอกลุมเปาหมาย
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3. รูปแบบบรรจุภัณฑที่พบในปจจุบันจะเปนรูปแบบบรรจุถุงพลาสติกใส เพื่อเนนใหเห็นขนมท่ีบรรจุอยูภายใน แตลักษณะของ
บรรจุภัณฑไมมิดชิดเทาที่ควร ทําใหเก็บรักษาขนมไดไมนาน

4. พบบางแหลงจําหนายไดมีการพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑไปแลว มีลักษณะเปนกลองการปกปดมิดชิดแนนหนามากขึ้นและ
ปองกันขนมแตกหักเสียหายระหวางทาง และสามารถสงจําหนายยังจําหวัดใกลเคียงรวมทั้งกรุงเทพมหานคร

5. รูปแบบกราฟกบนบรรจุภัณฑที่มีอยูแลว มุงแสดงช่ือรานเปนสําคัญ โดยยังไมมีการออกแบบสีสันและรายละเอียดที่เหมาะสม
กับขนมเพื่อดึงดูดใจผูซื้อหรือผูบริโภคเทาที่ควรขณะท่ีกรณีศึกษาบรรจุภัณฑตางประเทศ พบวา วัสดุบรรจุภัณฑสวนมากเปนก
ระดาษและพลาสติก รูปแบบไมซับซอน ทําใหประหยัด และเนนที่สีสันของกราฟกบนบรรจุภัณฑ สวนบรรจุภัณฑขนมญี่ปุน 
มุงเนนใหความรูสึกท่ีมีรสนิยมญ่ีปุนอยูในบรรจุภัณฑนั้น ทั้งความประณีต งดงามดวยลวดลายสีสันที่นุมนวล ผูซื้อขนมก็
สามารถรับรูถึงแหลงท่ีมา และความบรรจงของการจัดวางหอขนมแตละชิ้นในบรรจุภัณฑ รวมทั้งแสดงศิลปะการวางอยางมี
องคประกอบทางศิลปะ

6. คณะผูวจิยัไดคดัเลอืกยีห่อรานแมปนเปนแบบตวัอยางในการออกแบบ ดวยสาเหตุจากผลตอบรบัเรือ่งความตองการบรรจภุณัฑ 
ขนมเพชรบุรี มุงเนนที่ขนมหมอแกงมากท่ีสุดและรานแมปนเปนรานขนมหมอแกงท่ีขึ้นช่ือวาเปนรานตนตํารับรานหน่ึงของ
จงัหวัดเพชรบุรี

7. ขอเสนอแนะตองานออกแบบบรรจุภัณฑขนมหมอแกงจากรานผูจําหนาย สรุปไดดังนี้

7.1 ตองการฝาปด ขนมแตสามารถระบายอากาศไดดี
7.2 สามารถวางซอนกันไดโดยหนาขนมไมเสียหาย

8. ความตองการบรรจุภัณฑขนมทั่วไปของจังหวัดเพชรบุรีมุงเนนใหผูซื้อสามารถมองเห็นตัวขนมท่ีอยูภายในไดชัดเจน

9. ขนมไทยเพชรบุรีที่มีภาชนะใสขนม สมควรออกแบบใหวางซอนไดโดยหนาขนมไมเสียหาย

10. เน่ืองจากขนมเพชรบุรีมีหลายชนิดและสามารถจัดกลุมขนมเพื่อบรรจุขนมหลายชนิดจําหนายในครั้งเดียว บรรจุภัณฑขนมไทย
เพชรบุรีจึงนาจะมีทางเลือกใหสามารถใสไดหลายอยางในบรรจุภัณฑเดียวและจัดสีใหสวยงาม

11. งานออกแบบกราฟกบนกลองขนม นอกจากจะมีลวดลายใหความรูสึกที่เกี่ยวของกับจังหวัดเพชรบุรีแลวอาจเปนการแนะนํา
สถานที่ทองเท่ียวที่สําคัญของจังหวัดไปดวย

12. การออกแบบบรรจุภัณฑใหม ควรคํานึงถึงรูปแบบบรรจุภัณฑแตละหนวยที่สวยงาม สอดคลองกันและเพ่ิมอุปกรณที่เหมาะสม
สําหรับการตัก รวมถึงบรรจุภัณฑสําหรบันําพาดวย



บทท่ี 3 : แนวคิดและข้อเสนอจากการทดสอบงานออกแบบบรรจุภัณฑ์ต่อกลุ่มเป้าหมาย

66 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ตอนที่ 2 

 การเก็บขอมูลภายหลังที่คณะผูวิจัยไดทําผลงานการออกแบบ การสรางตนแบบเสร็จเปนระยะๆ โดยนําแบบบรรจุภัณฑเพื่อ
ทดสอบความเห็นจากผูบริโภค ผูจําหนาย และนักออกแบบ รวมท้ังรับฟงความคิดเห็น หรือเปนกรอบในการพัฒนาแบบโดยมี
วัตถุประสงคในการรวบรวมขอมูลแตละคร้ัง ดังนี้

 ครั้งที่ 1 
  เปนการรวบรวมขอมูลเพื่อใหทราบวัตถุประสงคของการซ้ือ ความตองการ รสนิยมที่เกี่ยวของกับบรรจุภัณฑของผู

จําหนาย และผูบริโภคตอขนมที่มีวางจําหนาย หรือผลิตในจังหวัดเพชรบุรี เพื่อเปนขอมูลในการจําแนกผูบริโภคและใชเปน
แนวทางในการจัดกลุมประเภทของบรรจุภัณฑในการออกแบบ รวมท้ังรวบรวมความคิดเห็นดานบรรจุภัณฑขนมที่เปนอยูใน
ปจจุบันของจังหวัดเพชรบุรี เพื่อนําไปสูการออกแบบบรรจุภัณฑขั้นตน

 ครั้งที่ 2  
  เปนการรวบรวมขอมูลหลังจากไดออกแบบบรรจุภัณฑครั้งที่ 1 แลว มีวัตถุประสงคเพื่อทดสอบงานออกแบบท่ีไดจัดทํา

ตามประเภทขนม วัสดุที่ใชในการจัดทําบรรจุภัณฑ โครงสราง การรับน้ําหนักขนม และการยึดเปด-ปดบรรจุภัณฑ โดยการนํา
บรรจุภัณฑ ทดลองใชบรรจุขนมยังแหลงผลิตขนมและแหลงจําหนาย พรอมกับทดสอบขายจริง พรอมกับรวบรวมความนิยม
บริโภคของชนิดขนม เพ่ือเปนขอมูลในการจําแนกผูบริโภคและใชเปนแนวทางในการจัดกลุมประเภทของบรรจุภัณฑในการ
ออกแบบ

 ครั้งที่ 3 
  เปนการรวบรวมขอมูลความคิดเห็นของกลุมเปาหมาย หลังจากออกแบบบรรจุภัณฑตามขอเสนอแนะของผลทดสอบคร้ัง

ที่ 2 และจัดทําแบบบรรจุภัณฑทั้งหมดผลจากการรวบรวมขอมูล ขอคิดเห็นในครั้งนี้ จะนําไปสูการวิเคราะหเพื่อปรับแกไขกอน
จัดทําตนแบบ และนําเผยแพรในการสัมมนาตอกลุมผูจําหนายตอไป

 และจากผลการรวบรวมขอมูลดานการตัดสินใจซ้ือของผูบริโภคในการเลือกซ้ือขนมโดยมีขอพิจารณาดานบรรจุภัณฑเปน
องคประกอบ สามารถสรุปผลขอมูลโดยการแบงกลุมลูกคาที่เลือกซื้อจากรูปแบบบรรจุภัณฑเปน 3 กลุม ดังนี้

 ลูกคากลุม ที่ 1 ลูกคาซื้อขนมเพื่อเปนของกํานัลแกผูตองการไปเยี่ยมเยือน หรือเปนกลุมนักทองเที่ยว ซึ่ง

• ใหความสนใจในตัวบรรจุภัณฑมาก ทั้งดานการใชงานและความงาม โดยเห็นวาบรรจุภัณฑที่สวยงามมีความจําเปนและ

สําคัญในการนําพาและคุมครองขนม
• ปริมาณสินคาและราคา เปนความสําคัญลําดับรอง เนื่องจากสิ่งของที่จะนําไปเปนของฝาก หรือของกํานัลนั้น บรรจุภัณฑ

เปนสิ่งที่ตองแสดงตัวเปนอยางแรก
• การออกแบบบรรจุภัณฑสําหรับลูกคากลุมที่ 1 นี้ สามารถปรับปรุงบรรจุภัณฑที่เนนทั้งทางดานการใชงานและความงาม 

รวมถึงการออกแบบบรรจุภัณฑที่คิดคนรูปแบบขึ้นมาใหม โดยคํานึงถึงตนทุนท่ีไมสูงเกินไป เพ่ือรองรับกับราคาขายท่ี

ลูกคาตัดสินใจยอมรับและซื้อได
 ลูกคากลุมที่ 2 ลูกคาซื้อขนมเพื่อนําไปฝาก กลุมคนท่ัวไป / นักทองเที่ยว

• กลุมนี้จะใหความสนใจรูปแบบบรรจุภัณฑบาง แตสินคานั้นจะตองสอดคลองกับปริมาณและราคาซึ่งไมแพงมากจนเกินไป 
เน่ืองจากผูบริโภคอาจตองซื้อในจํานวนคอนขางมาก ดังนั้นผูบริโภคกลุมน้ีจะมองเห็นวาการมีบรรจุภัณฑเปนส่ิงจําเปนแต
อาจไมใชสิ่งสําคัญ

• มีความสนใจลักษณะการใชงานและความงาม แตตองสัมพันธและเหมาะสมกับราคา

• การออกแบบบรรจุภัณฑสําหรับลูกคากลุมที่ 2 จะเปนการแกไขบรรจุภัณฑแบบเดิมบางสวน ไดแก ลักษณะการใชงานที่ดี
ขึ้นและตองสอดคลองรับกับราคาตนทุนการผลิตที่คอนขางตํ่า แตยังคงตองเพิ่มความงามท้ังทางดานวัสดุรูปแบบและสีสนั
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กลุมเปาหมาย ความสนใจในบรรจุภัณฑ การใชงาน ความงาม ราคาและปริมาณ

ลูกคากลุมที่ 1 มาก กลาง-นอย มาก นอย

ลูกคากลุมที่ 2 ปานกลาง กลาง-มาก กลาง ปานกลาง

ลูกคากลุมที่ 3 นอย มาก นอย มาก

ตารางที่ 3.1 : แสดงขอมูลสรุปผลความสนใจของกลุมลูกคาตอขนมไทยจังหวัดเพชรบุรีและตอบรรจุภัณฑ

 จากผลการวิเคราะหขอมูลเบื้องตน คณะผูวิจัยไดนําขอมูลเพื่อใชเปนพื้นฐานในการจัดกลุมงานบรรจุภัณฑ  พรอมท้ังวิเคราะห
คุณสมบัติของขนมเพ่ือจัดกลุมงานออกแบบ  และทดสอบแบบบรรจุภัณฑตอกลุมผูบริโภค ผูจําหนาย และผูผลิตรวม 3 ครั้ง โดยมี
วัตถุประสงคเพื่อรับฟงขอเสนอแนะจากกลุมเปาหมายโดยตรง เพื่อคณะผูวิจัยจะไดนําผลการทดสอบมาวิเคราะห และแกไขปรับปรุง
แบบ  

ผลการทดสอบงานออกแบบบรรจุภณัฑขนมไทยเพชรบุรจีากแบบสอบถามจํานวน 3 ครัง้ สรปุเปนดงันี้

ผลการทดสอบแบบครั้งที่ 1
 ผลการรวบรวมขอมูลครั้งท่ี 1 พบวาขนมของจังหวัดเพชรบุรีที่ไดรับความนิยมและมักถูกเลือกซื้อมากที่สุด คือ ขนมหมอแกง 
ขนมบาบิ่น ขนมชั้นและฝอยทอง ตามลําดับ

 วัตถุประสงคของการซื้อ เพื่อเปนของฝากและซ้ือเพื่อรับประทานเองในสัดสวนท่ีเทาๆกัน และมีปจจัยในการเลือกซื้อขนมโดย
คํานึงถึงรสชาติของขนม ราคา รูปแบบบรรจุภัณฑและย่ีหอ ตามลําดับ และสาเหตุของการเลือกซื้อ(ชนิดของขนม) เนื่องจากความ

อยากรับประทานเปนอันดับแรก อันดับสองคือ ชอบในรสชาติของขนม อันดับสามคือหนาตานารับประทาน และอันดับสุดทายคือ 
บรรจุภัณฑดูดีชวนใหนาซื้อ โดยมีความเห็นตอบรรจุภัณฑทีมีอยูในปจจุบันวาเห็นสมควรปรับปรุงทั้งในเรื่องรูปแบบ วัสดุ และสี
ของบรรจุภัณฑที่มีอยูในปจจุบัน

 จากผลการรวบรวมขอมูลการทดสอบแบบคร้ังที่ 1 คณะผูวิจัยไดนํามาประชุมเพื่อหาขอสรุปเปนแนวทางในการปรับปรุงแบบ 

และวางแผนการทํางานการออกแบบ จึงไดมีขอสรุปเกี่ยวกับแนวทางการปรับปรงุแบบของแตละกลุม ดังนี้

• การออกแบบบรรจุภัณฑสําหรับลูกคากลุม 1 สามารถปรับปรุงบรรจุภัณฑที่ เนนทั้งทางดานการใชงานและความงาม โดย
คํานึงถึงตนทุนที่ไมสูงเกินไปเพื่อรองรับกับราคาขายที่ลูกคาสามารถรับได

• การออกแบบบรรจุภัณฑสําหรับลูกคากลุม 2 และ 3 ควรแกไขบรรจุภัณฑแบบเดิมบางสวนไดแก ลักษณะการใชงานที่ดีขึ้น
และตองสอดรับกับราคาตนทุนการผลิตท่ีคอนขางตํ่า

 ลูกคากลุมที่ 3 ลูกคาซื้อขนมเพื่อบริโภคเอง /ลูกคาในทองถิ่น 

• กลุมนี้มักเลือกซื้อขนม โดยเนนคิดปริมาณสินคาเทียบกับราคา เนื่องจากเปนการบริโภคเองและโดยมากผูบริโภคมักคํานึง
ถึงรสชาติและความไววางใจในยี่หอขนม มากกวาการพิจารณาจากความงามของบรรจุภัณฑ ทําใหความสนใจในบรรจุภัณฑ
มีนอย และสวนใหญจะซื้อขนมที่มีปริมาณมากตอบรรจุภัณฑ 1 ชิ้น

• ใหความสนใจกับบรรจุภัณฑนอย ในกลุมที่สนใจมีความเห็นเกี่ยวกับ ลักษณะการใชงาน(Function)มากกวาความงาม
• การออกแบบบรรจุภัณฑสําหรบัลูกคากลุมที่3 ควรไดรับแกไขบรรจุภัณฑแบบเดิมเพียงบางสวน ไดแก ลักษณะการใชงานที่

ดีขึ้น และตองสอดคลองกับราคาตนทุนการผลิตที่คอนขางตํ่ากวาสินคาเพื่อลุกคากลุมท่ี 2



บทท่ี 3 : แนวคิดและข้อเสนอจากการทดสอบงานออกแบบบรรจุภัณฑ์ต่อกลุ่มเป้าหมาย

68 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

 และจากผลการสํารวจขอมูลภาคสนามเก่ียวกับผูบริโภคขางตน คณะผูวิจัยจึงขอสรุปการเรียกช่ือกลุมของผู
บริโภค ดังนี้

ผูบริโภคกลุม A  

  เปนกลุมผูบริโภคท่ีมีความประสงคซื้อขนมเปนของฝากแกผูอื่น หรือเพื่อซื้อหาเปนของฝาก ของมอบแกผูใหญ เปนกลุม
บุคคลท่ีคอนขางมีรสนิยมในการพิจารณาเลือกซ้ือสินคาตางๆจากความงามหรือสิ่งที่มีแนวคิดท่ีพัฒนามาจากการออกแบบ 
เน่ืองจากนําไปฝากบุคคลเน่ืองในโอกาสตางๆ รูปรางหนาตาของฝากจึงตองดูดีมีคา เพื่อเปนความพิเศษแกผูไดรับ โดยมาก
มักเปนกลุมนักทองเท่ียว ทั้งชาวไทยและชาวตางประเทศ ซึ่งจะพิจารณาบรรจุภัณฑควบคูกับรสชาติขนม ผูบริโภคกลุมนี้ไมได
ใหความสําคัญกับปริมาณขนมตอบรรจุภัณฑและราคา เทียบเทากับรูปลักษณบรรจุภัณฑและคุณภาพสนิคา

  แบบบรรจุภัณฑที่ยกตัวอยางขางตนจะเห็นไดวา เปนแบบท่ีมาจากความคิดที่คอนขางซับซอน การใชงานหรือการเปด
รับประทานมีหลายขั้นตอน และบรรจุภัณฑยังสามารถปกปองขนมไดเปนอยางดี อีกทั้งยังเปนส่ิงที่ชวยสงเสริมใหขนมมีความ
โดดเดนและเพ่ิมคุณคาในตัวขนมมากขึ้น

ภาพที่ 61 แบบบรรจุภัณฑขนมหมอแกง กลุม A
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ผูบริโภคกลุม B

  เปนกลุมผูบริโภคที่มีความประสงค ซื้อหาขนมเพื่อเปนของฝากกรณีเดินทางผานไปทํางาน ทําธุรกิจ ไปพบแหลง
จําหนายขนม เปนกลุมผูบริโภคท่ีเลือกซื้อสินคาจากพื้นฐานราคาที่เห็นสมควร คือ เลือกสินคาจากปริมาณที่ตองการโดยเทียบ
กับราคาที่ไมสูงมากเกินไป โดยท่ัวไปจะเปนกลุมนักทองเที่ยว นักเดินทางทําธุรกิจ ซึ่งการตัดสินใจซ้ือของผูบริโภคกลุมนี้ จะ
คํานึงถึง ปริมาณขนมควบคูไปกับรูปลักษณของบรรจุภัณฑ และราคาขนม ในระดับท่ีใกลเคียงกัน

ภาพที่ 62 แบบบรรจุภัณฑขนมทองมวน กลุม B

 ตัวอยางบรรจุภัณฑแสดงใหเห็นถึงรูปของขนมความเปน
ขนมไทย ทั้งสีสันและรูปแบบกราฟกที่ออนชอย สวยงาม แบบ
บรรจุภัณฑสามารถดึงดูดความสนใจไดมากกวาบรรจุภัณฑที่มี
อยูในทองตลาดสําหรับการใชงานจะไมซับซอนมากนัก

ผูบริโภคกลุม C 

  เปนกลุมผูบริโภคท่ีซื้อหาขนมเพื่อเปนของฝากคนที่บาน ญาติพี่นอง สําหรับผูรับฝากเปนจาํนวนมาก หรือเปนผูบริโภค
ในทองถิ่น การตัดสินใจซื้อขนมของผูบริโภคกลุมนี้ขึ้นอยูกับปริมาณขนมตอบรรจุภัณฑ และตองการเปนสินคาที่มีสัญลักษณ
ของจังหวัดเปนหลัก สวนรสชาติขนมพิจารณาในระดับปานกลาง ทั้งนี้มีความม่ันใจในรสชาติของขนมเพชรบุรีอยูแลว ซึ่งโดย
มากพิจารณาจากชื่อเสียงของรานขนมเกาแกที่มีมานาน โดยคํานึงถึงรูปลักษณของบรรจุภัณฑนอย และราคาขนม ตอหนวย
ตองไมสูงมาก

ภาพที่ 63 แบบบรรจุภัณฑขนมทองมวน กลุม C

 จากตัวอยางบรรจุภัณฑกลุม C รายละเอียดที่มีอยูบนบรรจุ
ภณัฑทีไ่มมคีวามซบัซอนสามารถเขาถงึตวัขนมไดงาย บรรจภุณัฑ 
คอนขางจะคลายคลึงกับบรรจุภัณฑขนมท่ีมีขายในทองตลาด
และผูบริโภคจะคุนเคยมากกวาบรรจุภัณฑในสองกลุมแรก

 บรรจุภัณฑแบบตางๆ ที่คณะผูวิจัยไดทําการออกแบบ เพื่อ

นําไปทดสอบมีขอคดิเห็นโดยรวมจากผูบริโภค ดังนี้



บทท่ี 3 : แนวคิดและข้อเสนอจากการทดสอบงานออกแบบบรรจุภัณฑ์ต่อกลุ่มเป้าหมาย

70 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

  ขนาดบรรจุภัณฑมีความเหมาะสมดีแลว พรอมกับเสนอแนะใหเพิ่มขนาดและควรมีสินคาหลายขนาดใหผูบริโภคมีทาง
เลือก สําหรับปริมาณขนมที่บรรจุตอหนึ่งบรรจุภัณฑ ผูบริโภคเห็นวาเหมาะสมดีแลว รูปทรงของบรรจุภัณฑสวนมากเห็นวามีความ
แข็งแรงทนทานดีแลว มีเพียงบางสวนเห็นวายังไมแข็งแรงพอและควรเพ่ิมความแข็งแรงของวัสดุพลาสติก และควรใหความสําคัญ
กับการรักษา ปกปองขนม สําหรับความคิดเห็นตอโทนสีสวนใหญเห็นวาสีของบรรจุภัณฑที่คณะผูวิจัยนําเสนอตามแบบมีความ
สวยงามดี แตควรปรับใหมีสีสันชวนใหซื้อ ดึงดูดใจมากขึ้น เชน การใชสีสันสดใสโทนออนหรือสีสวางหรือโทนสีธรรมชาติ

 สําหรับขอมูลท่ีปรากฏในฉลากบนบรรจุภัณฑนั้น ควรเพิ่มมีวัน-เดือน-ปที่ผลิตและหมดอายุ และราคา ใหปรากฏเดนชัด 
พรอมทั้งวิธีเก็บรักษาขนม วิธีทําขนม สถานท่ีผลิต คุณคาทางโภชนาการ สวนผสม และขอมูลที่สําคัญเปนภาษาอังกฤษ ซึ่งควรอยู
ดานหนาหรือดานบนของบรรจุภัณฑ เพื่อใหสามารถผูเลือกซื้อไดมองเห็นโดยสะดวก

 สําหรับขอเสนอแนะอ่ืนๆของบรรจุภัณฑ ผูบริโภคเห็นวายังมีการออกแบบส่ิงพิมพที่มีลักษณะท่ัวไป คลายกับรูปแบบบรรจุ
ภัณฑที่มีวางจําหนายอยูทั่วไปในกรุงเทพมหานคร ยังไมอาจจําแนกวามีแหลงที่มาของสินคาจากจังหวัดเพชรบุรี ดังนั้น จึงมีขอ
เสนอใหงานออกแบบเนนใหเปนสินคาที่มีเอกลักษณของจังหวัดเพชรบุรี และควรมีการพิจารณานําวัสดุทองถิ่นในจังหวัดเพชรบุรี
มาใชในกระบวนการออกแบบ เพื่อเปนตัวดึงดูดสายตาและใหพิจารณาเพ่ิมเติมสวนของบรรจุภัณฑที่ทําหนาท่ีหิ้วไดเพ่ิมขึ้น เพื่อ
ความสะดวกในการถือ และขนมบางประเภทควรออกแบบใหเพิ่มอุปกรณในการรับประทาน เชน สอม ติดมากับบรรจุภัณฑดวย

ผลการทดสอบแบบครั้งที่ 2

 การสาํรวจขอมลูในครัง้ท่ี 2 เพือ่รวบรวมความเห็นของกลุมเปาหมายตอความนยิมขนมเพชรบุร ีผลปรากฏวา ผูตอบแบบสอบถาม
สวนมากซึง่เปนผูหญงิท่ีมอีายรุะหวาง 30-40 ป และมรีายไดตอเดือน 50,000 บาทขึน้ไป มคีวามนยิมซ้ือ ขนมหมอแกง ขนมบาบิน่ 
และขนมช้ัน ตามลาํดับ โดยวตัถุประสงคของการซือ้เพือ่นาํไปเปนของฝากมากทีส่ดุ ปจจยัการเลือกซือ้ขนมคอื พจิารณาจากรสชาติและ
หนาตาของขนม รปูแบบบรรจุภณัฑ ราคาและย่ีหอ ตามลาํดบั

 ความเห็นตอรูปแบบบรรจุภัณฑขนมเพชรบุรีในปจจุบัน โดยมากเห็นวาดีอยูแลว มีเพียงบางสวนเห็นสมควรปรับปรุง ทั้งใน
เรื่องรูปแบบ ส ีและวัสดุของบรรจุภัณฑ ตามลําดับ

 สําหรับรูปแบบบรรจุภัณฑแบบที่คณะผูวิจัยนําเสนอและนํามาใชในการทดสอบ ไดพบวา บรรจุภัณฑควรปรับปรุงในเรื่องของ
รูปแบบดังนี้

• บรรจุภัณฑที่ใชแลว ควรออกแบบใหสามารถนําไปใชใหม(Reused) หรือ ยอยสลายเพื่อนํามาใชใหมได(Recycle)
• ควรปรับปรุงรูปแบบการออกแบบสําหรับกลุมผูบริโภคกลุม 2 ในสวนท่ีจะนําไปเปนของฝากใหดูดีมีคุณคานารับประทาน

มากขึ้น
• ควรทําเปนภาชนะที่มีหูหิ้ว และอาจมีการใชวัสดุอื่นๆประกอบการออกแบบ เชน ริบบ้ิน โบว เพื่อนําไปเปนของฝาก หรือ

ของขวัญ
• ควรเนนการออกแบบรูปแบบท่ีเปนงานหัตถกรรม (Handmade) เพิ่มขึ้นกวารูปแบบท่ีไดออกแบบไปแลว
• มีขอเสนอใหออกแบบบรรจุภัณฑที่เปนชุด (Pack / Set) โดยบรรจุอยูในบรรจุภัณฑเพียงชิ้นเดียว แตเมื่อเปดขนมแลวไม

สามารถรับประทานไดหมดภายในคร้ังเดียว ยังสามารถปดเก็บรักษาเพื่อนํามารับประทานในครั้งตอไปได

• ใหเนนรูปแบบท่ีดูทันสมัย(Modern)
• หลีกเลี่ยงรปูแบบท่ีดูซํ้าซาก
• รูปแบบบรรจุภัณฑควรเรียงทับซอนกันไดไมเสียหาย

• ควรพัฒนาในเร่ืองรูปแบบ วัสดุที่ใช และสีสัน แตควรจํากัดอยูในราคาตนทุนที่ไมสูงเกินไป
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  นอกจากนี้ผูตอบแบบสอบถามยังไดแสดงความคิดเห็นเกี่ยวกับบรรจุภัณฑวา บางแบบบรรจุภัณฑนั้น สียังไมเหมาะสม 
ควรปรับปรุงในเร่ืองสี ดังนี้

• ควรใชสีที่ดูสะอาด สดใส หรือเปนแนวสีธรรมชาติ (Earth Tone)
• สีภายในกลองบรรจุควรใหดูเปนธรรมชาติ
• ควรเนนสัญลักษณทองถ่ินของเมืองเพชรบุรีหรือขนมไทย(สวนมากเอกลักษณอยูที่วัตถุดิบท่ีเปนธรรมชาติ)

  สําหรับเรื่องวัสดุที่นํามาใชในการออกแบบ ผูตอบแบบสอบถามไดแสดงความคิดเห็นเกี่ยวกับบรรจภุัณฑวา ควรปรับปรุง
เรื่องของรูปวัสดุ ดังน้ี

• ยังไมคอยมีความพัฒนาในเร่ืองของวัสดุที่ใช • ควรใหมีสีสันและขนาดท่ีเหมาะสม
• ควรเปนวัสดุที่งายตอการเก็บรักษา  • วัสดุควรดูสะอาด
• ควรทดลองใชวัสดุธรรมชาติ   • ควรทดลองใชวัสดุโปรงใส
• วัสดุที่ใชแลวควรสามารถนํามากลับมาใชตออีกได

ผลการทดสอบแบบครั้งที่ 3

 การเก็บรวบรวมขอมูลคร้ังท่ี 3 คณะผูวิจัยไดสอบถามกลุมตัวอยางผูบริโภคสวนมากท่ีมาซื้อขนมจากรานผูจําหนาย ทั้งกลุม
ลูกคาในทองถิ่นและลูกคาทั่วไป พบวาสวนใหญเปนผูหญิงและมีอายุอยูมากกวา 60 ป มีรายได 30,000 บาทตอเดือนขึ้นไป โดย
ความคิดที่นึกถึงทันทีนั้นจะนึกถึงขอมูลท่ีเกี่ยวของกับขนมหมอแกง สิ่งแรก คือ จังหวัดเพชรบุรี อันดับตอมาคือ รานแมปน สําหรับ
ความเห็นชนิดของขนมหมอแกงที่กลุมตัวอยางชอบมากที่สุด อันดับหน่ึงคือ หมอแกงไข อันดับสองคือ หมอแกงเผือก นอกจากนี้ยัง
ไดสอบถาม รูปแบบของขนมหมอแกงที่ชอบรับประทาน พบวา สวนใหญจะเลือกหมอแกงแบบแชเย็นมากที่สุด

 วตัถปุระสงคของการซือ้ของผูบริโภค พบวา โดยมากจะเปนการซ้ือเพือ่เปนของฝากและซือ้เพือ่รบัประทานเองมากท่ีสดุ และมี
ปจจัยในการเลือกซ้ือขนมโดยพจิารณาจาก ยีห่อ(ราน) รปูแบบบรรจุภณัฑ รสชาติของขนม และราคา ตามลําดับ สวนมากเลอืกซือ้
ขนมเพราะชอบในรสชาติเปนอนัดบัแรก สวนบรรจภุณัฑดดู ีหนาตาของขนมนารบัประทาน และความอยากรับประทาน เปนอันดับ
รองลงมา อยางไรกต็าม สวนมากเหน็วาบรรจภุณัฑทีม่อียูในปจจบุนัสวนมากควรมีการปรบัปรงุท้ังในเรือ่งรปูแบบ วสัด ุและสสีนั

 จากการรวบรวมขอมูลภาคสนามจากกลุมเปาหมายท้ัง 5 ครั้ง มีขอสรุปรวมไดวา อยางไรก็ตาม การซื้อขนมของผูบริโภคขนม
ไทยเพชรบุรีมีขอพิจารณาซึ่งสรุปเปนแนวทางในการออกแบบบรรจุภัณฑ ดังนี้

 ลําดับประเภทขนมไทยเพชรบุรีที่นิยม คือ 

1. ขนมหมอแกง 
2. ขนมบาบิ่นและขนมชั้น 

3. ฝอยทอง 

 มีวัตถุประสงคของการซื้อ คือ

1. ซื้อเปนของฝาก
2. ซื้อเพื่อรับประทานเอง ในสัดสวนท่ีเทาๆ กัน

 ปจจัยในการเลือกซ้ือขนม คือ  

1. รสชาติของขนม 
2. ราคา 
3. รูปแบบบรรจุภัณฑ และ 
4. ยี่หอขนม (หมายถึงรานตางๆท่ีมีชื่อเสียงในจังหวัด)

สําหรับปจจัยในการเลือกซื้อขนม (ชนิดของขนม) 
เพราะ 

1. อยากรับประทาน  
2. ชอบในรสชาติของขนม 

3. หนาตานารับประทาน
4. บรรจุภัณฑดูดีชวนใหนาซื้อ 



บทท่ี 3 : แนวคิดและข้อเสนอจากการทดสอบงานออกแบบบรรจุภัณฑ์ต่อกลุ่มเป้าหมาย

72 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

 โดยผูบริโภคมีความเห็นตอบรรจุภัณฑที่มีอยูในปจจุบันวา สมควรปรับปรุง ทั้งเรื่องรูปแบบ วัสดุ และสีสันของบรรจุภัณฑที่มี
อยูในปจจุบัน (ดูสรุปการรวบรวมขอมูลในภาคสนามและตารางการวิเคราะหขอมูลในภาคผนวก1และ2)

สรุปผลการทดสอบแบบบรรจุภัณฑขนมไทย

 ผูจําหนายและผูบริโภคขนมไทยเพชรบุรี เห็นความสําคัญและความจําเปนในการใหมีการพัฒนาบรรจุภัณฑขนมไทย ตาม
กลุมผูบริโภค เน่ืองจากไดพิจารณาตามรสนิยม และกําลังซื้อของผูบริโภค โดยรายละเอียดของการพัฒนาแบบไดคํานึงถึงเรื่องการ
ออกแบบโครงสรางท่ีสอดคลองกับคุณสมบัติของขนม การพกพา การวางจําหนาย การเลือกวัสดุ การออกแบบส่ิงพิมพ การ
ออกแบบสีบนบรรจุภัณฑ การกําหนดขนาดของขนมในการบรรจุใหพอเหมาะกับการรับประทานแตละครั้ง ความถูกสุขลักษณะใน
การใชบรรจุเปนบรรจุภัณฑหรือหีบหอ และแสดงขอมูลรายละเอียดใหเห็นชัดเจน ทายท่ีสุดคือ ควรกําหนดใหมีสัญลักษณ 
เอกลักษณของจังหวัดเพชรบุรีดวย

 สําหรับการวิเคราะหแบบในบทท่ี 4 คณะผูวิจัยจะทําการสรุปผลวิเคราะหแบบตามประเภทของบรรจุภัณฑ และกลุมผูบริโภค
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 จากการวบรวมขอมูลในภาคเอกสารและการรวบรวมขอมูลจากภาคสนาม จึงไดวิเคราะหและสรุปผลขอมูลตามหัวขอตางๆ 
เพ่ือจะไดนําไปเปนแนวทางในข้ันตอนออกแบบตอไป มีดังนี้

4.1 วิเคราะหและสรุปผลขอมูลภาพรวมทางการตลาดของขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

4.1.1  ผูจัดจําหนายขนมในจังหวัดเพชรบุรี มีอยู 2 ลักษณะ 
• ผูจัดจําหนายอยางเดียว
• เปนทั้งผูผลิตและจัดจําหนาย

4.1.2 ผูจัดจําหนายขนมในจังหวัดเพชรบุรี สวนใหญจัดวาเปน Local Brand คือ มีชื่อเสียงและจัดจําหนายในระดับจังหวัดเปน
หลัก และยังคงเปนอุตสาหกรรมในระดับกลางจนถึงระดับครัวเรือน ในการออกแบบบรรจุภัณฑในโครงการวิจัยนี้ จึงได
ตั้งชื่อที่เปนตัวแทนของยี่หอขนมที่เปนกลาง ๆ  ไว ไมไดสื่อถึงเจาใดเจาหนึ่งในจังหวัดเพชรบุรี เพื่อวาในการนําไปใชงาน
แตละรานท่ีสนใจงานออกแบบสามารถนําไปปรับใชกับยี่หอของตนเองได
• สิง่ท่ีสรางชือ่เสยีงใหเปนทีรู่จกัเกดิจากคณุภาพของสินคา และแตละรานคามักจะมขีนมทีม่ชีือ่เสยีงประจํารานของตวัเอง
• การประชาสัมพันธและเผยแพรชื่อเสียงของราน ยังไมมีการประชาสัมพันธผานสื่อหลัก (Above the line)  เชน การ

โฆษณาทางโทรทัศน หนังสือพิมพ เนื่องจากสวนใหญยังเปนธุรกิจในระดับกลางถึงขนาดเล็ก จึงไมมีงบลงทุนดาน
โฆษณาในระดับนั้น ดังนั้นรูปแบบการประชาสัมพันธที่เหมาะสมกับผูประกอบการขนมไทยน้ี จึงอาศัยการ
ประชาสัมพันธที่เขาถึงผูบริโภคไดโดยตรง (Below the line) เนื่องจากจังหวัดเพชรบุรีเปนเมืองทองเที่ยวและจุดที่มี
การแวะพักของนักทองเท่ียวโดยสวนใหญ สามารถทําใหผูบริโภครับรูถึงคุณภาพของสินคาไดโดยตรงจากการเขามา
ซื้อที่ราน นอกจากนี้ยังรวมไปถึงส่ือพวกใบปลิว แผนพับ การจัดรานและการสรางเอกลักษณเฉพาะ (Corporate 

Identity) บรรจุภัณฑ หรืออื่นๆ ที่จะสามารถใหผูบริโภครับรูไดโดยตรง ผลท่ีไดคือการบอกตอปากตอปากของผู
บริโภค

4.1.3 รูปแบบรานคาที่จัดจําหนายขนมในจังหวัดเพชรบุรี มีอยู 3 ลักษณะ
• รานคาแบบท่ี 1 : เปนลักษณะของรานสะดวกซ้ือ มีการแยกจัดหมวดหมูสินคาและมีรูปแบบการขายท่ีเปนระบบ มี

การสรางบรรยากาศท่ีดีภายในราน ลูกคาสามารถเลือกซื้อของภายในรานไดดวยตนเอง ทางรานอาจจะไมไดผลิต

ขนมเอง ลูกคาที่เขามาซื้อมันจะเปนนักทองเที่ยวทั่วไปท้ังชาวไทยและชาวตางประเทศที่มีรสนิยมดี ทันสมัย รายไดดี 
เชน รานนันทวัน

• รานคาแบบท่ี 2 : เปนแหลงรวมรานคาตางๆ ไวในสถานท่ีเดียว โดยการแบงเปนพื้นที่ใหแตละรานจัดจําหนาย 

คลาย ๆ กับตลาด โดยท่ีแตละรานก็มีการจัดหมวดหมูของสินคาในแบบของตนเอง โดยกลุมลูกคาที่เขามาซื้อจะเปน
นักทองเท่ียวทั่วไปทุกระดับชั้น เชน เพชรปนแกว

• รานคาแบบท่ี 3 : รานคาแบบดั้งเดิมเปนตึกแถวหรือที่พักอาศัย (Traditional Trade) สวนใหญจะเปนแหลงผลิต

ดวย ลักษณะการจัดรานไมคอยเปนระบบ ลูกคาที่มาแวะซ้ือขนมในรานมันจะรูจักชื่อเสียงและคุณภาพขนมของราน
อยูแลว ซึ่งอาจจะเปนนักทองเท่ียว หรือ กรุปทัวรที่รูจักชื่อเสียงของรานดี หรือไมก็คนในพื้นที่ เชน รานแมปน
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4.1.4 สําหรับชองทางการจัดจําหนาย (ที่อยูนอกเหนือไปจากแหลงผลิต รานคาและตัวแทนจําหนายในจังหวัดเพชรบุรี) ยังมี
การไปจัดจําหนายรานคาตาง ๆ ทั่วจังหวัดและท่ัวประเทศ โดยมีผูผลิตบางสวนมีการใหบริการทั้งรับทําและจัดสงขนม
ไปทั่วประเทศดวย ดังนั้นการท่ีจะประชาสัมพันธใหเปนที่รูจักในหมูผูบริโภคจึงตองอาศัยตัวบรรจุภัณฑเปนชองทางหลัก
ชองทางหน่ึงดวยนอกเหนือจากคุณภาพของขนม สําหรับการสงขายไปทั่วประเทศมักนยิมสงขายไปยังรานคาดังตอไปนี้
• รานคาสมยัใหม (Modern Trade) ทัง้ทีเ่ปนรานแบบสะดวกซ้ือ (เชน เซเวนอเีลฟเวน) หางสรรพสินคา ซปุเปอรมารเกต็ 

รานขายปลีกขนาดใหญ (เชน บิ๊กซี โลตัส คารฟูร) ซึ่งรานคาแบบน้ีมีขอดีคือ จําหนายไดจํานวนมากและถูกขายออก
ไปอยางรวดเร็ว โดยกลุมลูกคาในรานคาสมัยใหม ถาเปนรานสะดวกซ้ือกลุมลูกคามักจะเปนวัยรุน ซึ่งไมชอบความ
จําเจ ดังน้ันรูปแบบบรรจุภัณฑและรูปแบบของขนมจึงตองมีการปรับปรุงอยูเสมอ ในขณะที่รานขายปลีกขนาด
ใหญ ลูกคาจะเปนกลุมคนทํางานและครอบครัวที่รับประทานขนมหลายหลายชนิด รูปแบบของขนมควรอยูในบรรจุ
ภัณฑพรอมขายไดทันที เพราะผูขายไมสามารถชวยโฆษณาไดอยางเต็มท่ี

• รานขายของฝากของที่ระลึก ประจําจังหวัดตาง ๆ หรือ ตัวแทนสาขาของรานขนมเมืองเพชรในจังหวัดอื่น ๆ ซึ่งก็จะมี
ลักษณะของรานคาทั้งแบบที่ 1 (แบบรานสะดวกซ้ือ) แบบท่ี 2 (แหลงรวมรานคาในที่เดียว) และแบบท่ี 3 (รานแบบ
ดั้งเดิมที่เปนตึกแถวหรือที่พักอาศัย)

4.1.5 คุณสมบัติของขนมกับการจําหนายในประเทศและตางประเทศ
• การจดัจาํหนายในประเทศ จดุเดนของขนมไทยเพชรบุร ีคอื การไมใสสารกนับดูและตองรบัประทานตอนสดๆ ใหมๆ  

ถึงจะไดรสชาติที่ครบถวนของขนมเพชรบุรี จุดนี้ทําใหความอรอยและคุณภาพของขนมจึงยังเปนจุดขายอยู ทําให
การขายและกระจายสินคาจึงตองเปนไปอยางรวดเร็ว ดังนั้น รูปแบบบรรจุภัณฑจึงตองเหมาะสมกับอายุของขนม
และการขนสงภายในประเทศ ดังนั้น ขนมท่ีขายในประเทศนี้ซึ่งเปนชองทางการจัดจําหนายโดยสวนใหญ ตองราคา
ไมแพง มีบรรจุภัณฑที่สวยงาม มีรสชาติและคุณภาพที่ดี

• การจัดจําหนายในตางประเทศ ขนมบางชนิดที่สามารถเก็บรักษาไดนานหรือมีการปรับสูตรและสวนผสมของขนม
บางชนิดเพื่อใหเก็บไดนานขึ้น จะเหมาะสมที่จะทําเปนขนมเพื่อจัดจําหนายไปตางประเทศหรือใหเปนของฝากที่สง
ไปยังตางประเทศ ซึ่งอาจทําใหรสชาติตอนรับประทานผิดเพี้ยนไป แตการจัดจําหนายในตางประเทศของผูผลิตใน
จังหวัดเพชรบุรียังเปนสวนนอย เพราะโดยสวนใหญทั้งดวยคุณสมบัติของขนมและขนาดของกิจการจะเหมาะสมกับ
ตลาดภายในประเทศ สําหรับขอที่ตองคํานึงถึงในการออกแบบบรรจุภัณฑเพื่อการจัดจําหนายในตางประเทศ มี
หลายเรื่อง เชน เรื่องของการรักษาสภาพและคุณสมบัติของขนมไวไดนาน ความเหมาะสมกับการขนสงและจัดเก็บ
สินคาและการจัดเรียงสินคาเพ่ือการขนสง

4.1.6 ลูกคาที่เขามาซื้อขนมในรานคาในจังหวัดเพชรบุรี ถาแบงตามวัตถุประสงคในการซื้อขนม จะแบงไดดังนี้
• ลูกคากลุมที่ 1 : กลุม A ซื้อไปเพื่อเปนของขวัญ ของกํานัล เนื่องในวาระโอกาสสําคัญตางๆ ดังนั้นจึงตองการใน

ความงามของบรรจุภัณฑ ขนมมีรสชาติดีมีคุณภาพ โดยที่ปจจัยเรื่องราคาไมมีผลมากนัก
• ลูกคากลุมที่ 2 : กลุม B ซื้อเพื่อเปนของฝาก คือ กลบัจากไปเท่ียวมาและซ้ือกลับไปฝาก เนนที่คุณภาพของขนม

และปริมาณที่คุมราคา มีการพิจารณาในเรื่องของความงามของบรรจุภัณฑบาง

• ลูกคากลุมที่ 3 : กลุม C ซื้อเพื่อรับประทานเอง ซึ่งมีทั้งซื้อกลับไปทานท่ีบานที่พักหรือซื้อทานระหวางการเดินทาง 
เนนที่คุณภาพและปริมาณท่ีคุมราคาเปนหลัก การพิจารณาในเร่ืองของบรรจุภัณฑจะเนนที่การปกปองสินคาและ
รักษาคุณภาพสินคาเปนหลักมากกวาความงาม

โดยในงานออกแบบของโครงงานวิจัยนี้ ไดแบงกลุมผลงานออกแบบตามวัตถุประสงคในการเลือกซื้อของลูกคา
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4.2  วิเคราะหและสรุปผลขอมูลขนมและคุณสมบัติของขนม

4.2.1  รูปแบบขนมท่ีนิยมมากที่สุดของผูบริโภค 3 อันดับแรก (ถาจําแนกตามกรรมวิธีการผลิตขนม) และจะเปน  
 ขนมที่จะนํามาออกแบบบรรจุภัณฑในโครงงานวิจัยนี้
• ขนมประเภทอบ - ผิง ไดแก ขนมหมอแกง ขนมบาบิ่น ขนมช้ัน ขนมผิง ขนมกลีบลําดวน
• ขนมประเภทเช่ือม ไดแก ขนมทองหยิบ ขนมทองหยอด ขนมฝอยทอง ขนมเม็ดขนุน
• ขนมประเภทกวน ไดแก ขนมเสนหจันทร ขนมทองเอก ขนมจามงกุฏ ขนมอาลัว

4.2.2  ขนมทั้ง 3 ประเภทท่ีไดกลาวไปแลวขางตน มีคุณสมบัติของขนมที่แตกตางกันออกไป ดังนี้
• ขนมสด เปนขนมที่มีนํ้าหรือนํ้าตาลฉ่ําเยิ้ม สามารถเก็บรักษาได ไมเกิน 5 วัน โดยสามารถแบงตามการคงรูปของ

ขนมออกไดเปนอีก 2 ประเภทคือ 
1)  ขนมที่ไมสามารถคงรูปเองได ตองใสภาชนะรองรับตั้งแตขั้นตอนการทําขนม เชน ขนมหมอแกง ขนมบาบิ่น 

ขนมชั้น
2)  ขนมที่สามารถคงรูปไดเอง ไดแก ทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง จามงกุฎ ทองเอก เสนหจันทร

• ขนมแหง สามารถเก็บรักษาไดนานประมาณ 30 วัน ไมมีนํ้าหรือนํ้าตาลฉํ่าเยิ้ม ไดแก ขาวเกรียบงา
• ขนมกึ่งสดก่ึงแหง สามารถเก็บรักษาไดนานประมาณ 30 วัน ไดแก ผลไมกวน เชน สัปปะรดกวน กลวยกวน
• ขนมแตกงาย เปนขนมที่แข็งแตมีความเปราะ สามารถแตกหักหรือเสีบรูปไดงายเมื่อมีแรงกด เก็บรักษาไดนาน

ประมาณ 15 วัน ไดแก ขนมโสมนัส ทองมวน ฝอยทองกรอบ อาลัว ขนมผิง กลีบลําดวน

4.3  วิเคราะหและสรุปผลขอมูลการเลือกใชบรรจุภัณฑ

4.3.1 ดานโครงสรางบรรจุภัณฑ จากการหาขอมูลภาคสนามทําใหไดทราบวาผูผลิตโดยสวนใหญยังเปนอุตสาหกรรมใน
ระดับครัวเรือน ทําใหการลงทุนในการทําบรรจุภัณฑที่มีโครงสรางเฉพาะตนและมีคุณสมบัติที่เหมาะสมกับขนมดวยนั้น
จึงเปนไปไดยาก ประกอบกับดวยคุณสมบัติของขนมที่มีอายุคอนขางสั้น ทําใหไดขอสรุปในการเลือกใชบรรจุภัณฑที่
เหมาะสมกับโครงงานวิจัยนี้วา
• ใหเลือกใชบรรจุภัณฑสําเร็จรูปที่มีขายอยูแลวในทองตลาด โดยเลือกประเภทของบรรจุภัณฑที่ทําจากวัสดุและมี

โครงสรางท่ีเหมาะสมการรักษาสภาพทางกายภาพและคุณภาพของขนมไวไดตามอายุของขนมแตละชนิด
• เลือกใชบรรจุภัณฑสําเร็จรูปคูกับกลองกระดาษเพื่อทําใหดูมีโครงสรางที่แตกตางเพื่อสรางเอกลักษณเฉพาะของ

แตละรานได เพราะกลองกระดาษสามารถออกแบบใหมีโครงสรางเฉพาะได และการลงทุนในการพิมพกลอง
กระดาษก็ไมสูงมากนัก ถาจะทําในปริมาณที่ไมมากในระดับครัวเรือน

• เลือกใชบรรจุภัณฑสําเร็จรูปคูกับบรรจุภัณฑที่ทําจากวัสดุธรรมชาติ เปนการสงเสริมใหใชผลิตภัณฑธรรมชาติที่มีใน
ทองถ่ิน หรือ สงเสริมใหอีกชุมชนที่มีรายไดจากการทําผลิตภัณฑจากวัสดุธรรมชาติอยูแลว ใหมีรายไดเพิ่มขึ้นจาก
การทําบรรจุภัณฑวัสดุธรรมชาติสงขายใหกับรานขนม

4.3.2 ดานวัสดุบรรจุภัณฑ บรรจุภัณฑที่จะใชในโครงการวิจัยแบงเปน 2 สวน
• บรรจุภัณฑสําเร็จรูปในทองตลาด ที่มีความเหมาะสมกับคุณสมบัติที่รักษาทั้งสภาพทางกายภาพและคุณภาพของ

ขนมที่ใชในโครงงานวิจัยนี้ มีรายละเอียดเรื่องวัสดุ คุณสมบัติ และการนําไปใชงานดังตารางดานลาง



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

76 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

รูปแบบ วัสดุ คุณสมบัติ ประเภทขนม

ถาดพลาสติก มีอยู 2 รูปแบบ

1. ถาดพลาสติกมีฝาปด

   ซึ่งมี 2 รูปแบบ

   • แบบฝาแยกกับตัว

   • แบบฝากับตัวติดกัน 

      เรยีกวา แบบเปลือกหอย

2. ถาดพลาสติกไมมีฝาปด

PVC, PP

มีความเหนียวทนทาน ใส 

ปองกันการซึมผานของอากาศและความชื้นไดดี ปองกัน

สภาพทางกายภาพของขนมไดปานกลาง

ขนมสด

ขนมก่ึงสดกึ่งแหง
PS

มีความใส แข็งแตเปราะแตกหักงาย ปองกันสภาพทาง

กายภาพของขนมไดปานกลาง ปองกันอากาศและ

ความชื้น ไดปานกลาง นิยมนํามาทําเปนบรรจุภัณฑที่ใช

เพียงครั้งแลวทิ้ง

PE 

(แผนพลาสติกฟลมยืด) 

มีความใส ยืดตัว ปองกันอากาศและความชื้นไดดี ทําให

รักษาความสดของขนมได ไมสามารถปกปองสินคาจาก

การแตกหัก การใชงานคือใชหุมขนมของถาดไมมีฝา

กลองพลาสติก

กึ่งคงรูป

มีฝาปด
PVC

มีความเหนียวทนทาน ใส ปองกันการซึมผานของอากาศ

และความชื้นไดดี ปองกันสภาพทางกายภาพของขนมได

ปานกลาง

ขนมแหง

ขนมแตกงาย โดยใน

การบรรจุจะปดเทปใส

บนรอยตอของฝากับตัว

กลอง (ถวย) 
พลาสติกคงรูป
มีฝาปด

PET
มีความใส แข็งแรง เหนียว ปองกันสภาพทางกายภาพ
ของขนมไดดี ปองกันอากาศและความชื้นไดดี ขนมแหง

ขนมแตกงาย 
โดยในการบรรจุ
จะปดเทปใส
บนรอยตอ
ของฝากับตัว

PS
มีความใส แข็งแตเปราะ ปองกันสภาพทางกายภาพของ
ขนมไดดี ปองกันอากาศและความชื้นไดในระดับปาน
กลาง

PVC
มีความเหนียวทนทาน ใส ปองกันการซึมผานของอากาศ
และความช้ืนไดด ีปองกันสภาพทางกายภาพของขนมไดดี

ถุงพลาสติก แบงได 3 รปูแบบ
ดังนี้

1. ถุงพลาสติกแบบไมมีกนถุง
2. ถุงพลาสติกแบบมีกนถุง 
   ไมมีตะเข็บดานหลัง

3. ถุงพลาสติกแบบมีกนถุง 

   มีตะเข็บดานหลัง

PE, PP
ปองกันอากาศและความชื้นไดดี แตรับแรงกระแทก
ไดไมดีจึงทําใหรักษาสภาพทางกายภาพของขนมไดไมดี 
สามารถปดผนึกไดดวยความรอน

ขนมทุกประเภท โดย
ขนมที่แตกหักหรือเสีย

รูปทรงงายเมื่อรับแรง
กระแทก จะทําการ
บรรจุในกลองกระดาษ

หรือกลองพลาสติกอีก

ชั้นหนึ่ง โดยขึ้นอยูกับ

ระดับของการกระจาย

สินคาเพื่อขนสง

พลาสติกสําหรับปดชองหนาตาง
PVC

มีความเหนียวทนทาน ใส ปองกันการซึมผานของอากาศ

และความชื้นไดดี 

PS
มคีวามใส แขง็แตเปราะ ปองกันสภาพทางกายภาพของ
ขนมไดด ีปองกันอากาศและความช้ืนไดในระดบัปานกลาง
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ฟลมพลาสติกสําหรับหอ
PE

ปองกันอากาศและความชื้นไดดี แตรับแรงกระแทกไดไม

ดีจึงทําใหรักษาสภาพทางกายภาพของขนมไดไมดี
ขนมก่ึงสดกึ่งแหง 

ถาดสังกะสีแบบด้ังเดิม

สังกะสี

รับแรงกระแทกไดดี ทนความรอนไดดี รักษาสภาพทาง

กายภาพของขนมไดดี แตรักษาคุณภาพของขนมไดไมดี

ขนมสดที่ไมสามารถคง

รูปไดดวยตนเอง ตอง

ใสภาชนะรองรับตั้งแต

ขั้นตอนการทํา

ถวยฟอยลมีฝาปด
อลูมิเนียมฟอยล

ทนความรอนจึงสามารถนําไปอบในข้ันตอน

การทําขนมได มีความคงรูปไดปานกลาง

ขนมสดที่ไมสามารถคง

รูปไดดวยตนเอง ตอง

ใสภาชนะรองรับตั้งแต

ขั้นตอนการทํา

PVC (ฝาปด)

มีความเหนียวทนทาน ใส 

ปองกันการซึมผานของอากาศความชื้นไดดี 

ปองกันสภาพทางกาย -ภาพ ของขนม

ไดปานกลาง

หมายเหตุ : ชื่อพลาสติก

PVC (Polyvinylchloride) = โพลีไวนิลคลอไรด
PP (Polypropylene)  = โพลีโพรพิลีน
PE (Polyethylene)  = โพลีเอททีลีน
PS (Polystyrene)  = โพลีสไตลีน
PET (Polyethylene Terephalate)  = โพลีเอททีลีน เทเรฟทาเลต

• บรรจุภัณฑกระดาษ เปนสวนที่ใชชวยเสริมโครงสรางของบรรจุภัณฑมาตรฐานในหัวขอท่ีแลวใหมีเอกลักษณ
เฉพาะได สามารถพิมพสีไดสวยงาม กระดาษที่ใชสําหรับพิมพบรรจุภัณฑที่ซื้อรับประทานเองจนถึงซื้อเพื่อเปนของ
ฝาก ใชกระดาษกลองเคลือบ (Coated Duplexboard) เปนหลัก ซึ่งเปนกระดาษหนาขาวหลังเทาที่ใชสําหรับพิมพ
กลองโดยท่ัวไป สามารถพิมพงานออกมาไดสีสันที่สวยงาม สําหรับบรรจุภัณฑที่ซื้อไปเปนของขวัญ จะใชกระดาษ
การด (Cardboard) เปนกระดาษหนาขาวทั้ง 2 ดาน ซึ่งจะใหงานพิมพออกมาดูปราณีตมีคุณคา และพิมพสีได
สวยงามมากขึ้น โดยเลือกใช แกรมกระดาษใหเหมาะกับนํ้าหนักและปริมาณบรรจุของขนม และสําหรับกระดาษที่ใช
ทํากลองท่ีบรรจุขนมลงโดยตรง และบรรจุดวยระบบอุตสาหกรรม จะใชกระดาษเคลือบพลาสติก PE เพื่อรักษา
คุณภาพของขนมใหยาวนานขึ้น

• บรรจุภัณฑจากวัสดุธรรมชาติ ไดแก เครื่องจักรสานโดยเลอืกรูปแบบและขนาดสําเร็จรูปจากทองตลาด
• บรรจุภัณฑรูปแบบอ่ืนๆ ที่ทําขึ้นเพื่อทดลองคุณสมบัติในการปกปองทางกายภาพและคุณภาพของขนม 

  ไดแก เซรามิกส

4.3.3 ดานกราฟกบนบรรจุภัณฑ เนื่องจากการใชบรรจุภัณฑสําเร็จรูปในทองตลาด ทําใหมีโครงสรางของบรรจุภัณฑใน
แตละผูขายซํ้ากันได ดังนั้นการสรางเอกลักษณเพื่อเปนจุดขายของแตละผูขาย จึงทําไดโดยการพิมพฉลากที่มีลวดลาย

สีสันเฉพาะราน (ฉลากพลาสติกหรือฉลากกระดาษ) เพื่อติดลงไปบนบรรจุภัณฑสาํเร็จรูปดังกลาวอีกที นอกจากนี้การใช
กลองกระดาษก็ทําใหสามารถออกแบบใหมีโครงสรางและลวดลายท่ีสรางความแตกตางของแตละรานได โดยระบบการ
พิมพกระดาษ ก็สามารถหาไดงายในทองที่ โดยระบบงานพิมพที่นิยม ไดแก



บทที่ 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

78 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• ระบบออฟเซต (Offset) 4 สี
• ระบบซิลกสกรีน (Silk Screen) ได ในกรณีที่งานออกแบบใชนอยสีและเปนแบบเต็มสี เนื่องจากมีราคาที่ถูกกวา 

และสั่งทําในปริมาณที่นอยๆ ได

4.4 วิเคราะหและสรุปผลขอมูลดานการบรรจุ

4.4.1 การบรรจุโดยแหลงผลิตเอง ซึ่งโดยสวนใหญเปนธุรกิจขนาดกลางจนถึงระดับครัวเรือน 

• เปนรูปแบบท่ีนิยมมากท่ีสุด เพราะมีความคลองตัวสูงและประหยัดตนทุนในสวนของการบรรจุและบรรจุภัณฑ 
เพราะการทําขนมและการขายจะทําแบบวันตอวัน ประกอบกับชองทางการจัดจําหนายที่เนนขายในจังหวัดและ
ภายในประเทศซึ่งใชระยะเวลาในการกระจายสินคาที่สั้นและขายหมดในเวลาอันรวดเร็ว ดังนั้นความตองการของ
บรรจุภัณฑและการบรรจุก็เพียงเพ่ือรักษาสภาพทางกายภาพของขนมใหถึงมือผูบริโภคอยางปลอดภัยสะอาดและ
รักษาคุณภาพของขนมไดตามอายุขัยของขนมนั้น เพราะขนมเพชรบุรีไมไดใสสารกับบูดเพราะตองการรสชาติที่เปน
ธรรมชาติและสดใหม 

• วิธีการบรรจุโดยแหลงผลิตเอง มีทั้งที่แบบใชการบรรจุแบบงายๆ จนถึง ใชเครื่องจักรขนาดเล็กในการบรรจุ โดย
ขั้นตอนการบรรจุเปนดังตารางดานลาง

รูปแบบการบรรจุ คุณสมบัติของขนมที่เหมาะสม

การบรรจุขนมใสถาดพลาสติกกึ่งคงรูปที่มีฝาปด 
จากน้ันนําไปติดฉลากหรือใสกลองกระดาษ

บรรจุภัณฑมีความคงรูปปานกลาง จึงปกปองลักษณะสภาพ
ทางกายภาพของขนมไดปานกลาง สามารถปองกันความชื้น
และอากาศจากภายนอกไมใหไปทําลายคุณภาพ (ความสด
ใหม) ของขนมได นอกจากนี้คุณสมบัติของพลาสติกสามารถ
สัมผัสเนื้อขนม (ที่มีความเปยก) ไดโดยไมเปนอันตราย จึง
เหมาะกับขนมสดแบบคงรูปดวยตนเองได  เชน ทองหยิบ 
ทองหยอด ฝอยทอง

การบรรจุขนมใสถาดพลาสติกกึ่งคงรูปไมมีฝาปด

จากน้ันนําไปหอแผนพลาสติกฟลมยืด 
แลวนําไปติดฉลากหรือใสกลองกระดาษ

บรรจุภัณฑมีความคงรูปปานกลาง (แตดีไมเทาแบบมีฝาปด
จึงปกปองลักษณะสภาพทางกายภาพของขนมไดปานกลาง 

สามารถปองกันความช้ืนและอากาศจากภายนอกไมใหไป
ทําลายคุณภาพ (ความสดใหม) ของขนมได นอกจากนี้

คุณสมบัติของพลาสติกสามารถสัมผัสเนื้อขนม (ที่มีความ
เปยก) ไดโดยไมเปนอันตราย จึงเหมาะกับขนมสดแบบคงรูป

ดวยตนเองได  เชน ทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง รูปแบบ
การบรรจุแบบน้ีไมเหมาะกับการจัดจําหนายที่ตองกระจาย
สินคาไปท่ัวประเทศ แตดวยราคาที่ถูกกวาจึงเหมาะที่จะใช
สําหรับการบรรจุเพื่อขายหนารานหรือขนสงเพื่อจัดจําหนาย

ในระยะใกล ๆ 
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การบรรจุขนมใสกลองพลาสติกกึ่งคงรูปที่มีฝาปด 
จากน้ันปดรอยของฝาปดดวยเทปใส 
แลวนําไปติดฉลากหรือใสกลองกระดาษ

บรรจุภัณฑมีความคงรูปปานกลาง จึงปกปองลักษณะสภาพ
ทางกายภาพของขนมไดปานกลาง สามารถปองกันความชื้น
และอากาศจากภายนอกไมใหไปทําลายรสชาติและความ
กรอบของขนมไดดี จึงเหมาะกับขนมท่ีแตกหักงายและแหงที่
ตองการเก็บรักษาความกรอบไว เชน ขนมกลีบลําดวน ขนม
ฝอยทองกรอบ อาลัว

การบรรจุขนมใสกลองพลาสติคงรูปที่มีฝาปด 
จากน้ันปดรอยของฝาปดดวยเทปใส 
แลวนําไปติดฉลากหรือใสกลองกระดาษ

บรรจุภณัฑมีความคงรูปมาก จึงปกปองลักษณะสภาพทาง
กายภาพของขนมไดดี สามารถปองกันความช้ืนและอากาศ
จากภายนอกไมใหไปทําลายรสชาติและความกรอบของขนม
ได จึงเหมาะกับขนมท่ีแตกหักงายและแหงที่ตองการเก็บ
รักษาความกรอบไว เชน ขนมกลีบลําดวน ขนมฝอยทอง
กรอบ อาลัว

การหอขนมดวยกระดาษหรือพลาสติกกอน 
จากน้ันบรรจุใสกลองกระดาษหรือกลองพลาสติกมีฝาปด 
(ทั้งแบบกึ่งคงรูปและคงรูป)

เหมาะกับขนมแบบก่ึงสดกึ่งแหง ซึ่งมีความคงรูปของขนมใน
ระดับหน่ึงแลว แตตองการการหอเนื้อขนมเพื่อกันไมใหเนื้อ
ขนมติดกันเปนกอน และปองกันไมใหความช้ืนหรืออากาศ
เขาไปทําลายรสชาติของขนม  เชน ผลไมกวนตาง ๆ 
สับปะรดกวน กลวยกวน

นําตัวภาชนะบรรจุที่ใชในระหวางการทําขนม 
ขายไปพรอมกับตัวขนมดวย 
จากน้ันบรรจุใสกลองกระดาษหรือถุง

ใชกับรูปแบบขนมสดท่ีไมสามารถคงรูปดวยตัวเอง เชน หมอ
แกง บาบิ่น ขนมจึงมีความมันและเปยกลามมาถึงภาชนะดวย 
ดังนั้นในเวลาขายจึงตองบรรจุใสกลองกระดาษหรือถุงอีกครั้ง 
เพื่อเวลาขายและนําพามือจะไมสัมผัสกับตัวภาชนะโดยตรง 

และทําใหนําพาไปไดงาย นอกจากนี้ยังปองกันฝุนละอองและ
ความอากาศเขาไปทําลายรสชาติและคุณสมบัติของขนมดวย

การบรรจุใสถุงพลาสติกสําเร็จรูปและใชเคร่ืองปดปากถุงดวย
ความรอน ซึ่งมีทั้งแบบที่ปดผนึกอยางเดียว กับแบบท่ีดูด

ภายในถุงใหเปนสูญญากาศดวย (ขึ้นอยูกับงบประมาณการ
ลงทุนของแตละราน) หรือ ไมก็ใชถุงแบบซิปล็อค จากนั้นติด
ฉลากหรือบรรจุใสกลองกระดาษหรือกลองพลาสติก (ทั้งแบบ
กึ่งคงรูปและคงรูป)

เหมาะกับขนมท่ีตองการรักษาคุณภาพในเรื่องความกรอบ
และรสชาติไว แตดวยคุณสมบัติที่ไมคงรูปของบรรจุภัณฑ จึง
ไมสามารถรักษาสภาพทางกายภาพของขนมไดดีเทาที่ควร 
จึงมีการนําไปบรรจุใสกลองกระดาษหรือกลองพลาสติกอีก
ครั้งเพื่อใหสามารถปกปองสภาพทางกายภาพของขนมไวได 

เหมาะสมกับขนมแทบทุกประเภท
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4.4.2 การบรรจุโดยโรงงานอุตสาหกรรม เพ่ือยืดอายุขัยของขนมใหเก็บไดนานขึ้น จึงเหมาะกับการสงออกขายตาง
ประเทศหรือเพื่อใหนําไปเปนของฝากยังตางประเทศได ซึ่งชองทางการจัดหนายในตลาดตางประเทศนี้มีไมกี่รานที่จับ
ตลาดนี้อยู สําหรับการบรรจุโดยโรงงานอุตสาหกรรมที่นิยมใชกับขนม มีวิธีการบรรจุ การใชวัสดุบรรจุภัณฑ และการ
พิมพกราฟกบนบรรจุภัณฑดังนี้

• การบรรจุใสถุงพลาสติก โดยข้ึนรูป บรรจุ และปดผนึกออกจากโรงงานบรรจุสินคา (Form – Fill – Seal) โดยการนํา
ฟลมพลาสติกเปนมวนที่ผานการพิมพแลวมาขึ้นรูปใหเปนถุง จากนั้นบรรจุขนมใหไดตามปริมาณที่ตองการ และ
ทําการปดผนึก

1) รูปแบบของถุงท่ีผนึก มีหลายแบบ ดังนี้
◌ แบบผนึก 2 ดาน คือ ตัวถุงพลาสติกกอนทําการขึ้นรูปบรรจุ จะมาเปนลักษณะเหมือนทอออนไรรอยตอ 

ดานขางกอน ดังนั้นจึงมีรอยปดถุงแคดานบนกับดานลาง
◌ แบบผนึก 3 ดาน คือ ตัวถุงพลาสติกกอนทําการขึ้นรูปเพื่อบรรจุ จะมาเปนแผน ดังนั้นจึงตองทําการขึ้นรูป

ใหเปนทอ จึงทําใหเกิดตะเข็บดานหลัง เมื่อทําการบรรจุก็เกิดรอยปดผนึกดานบนและดานลางดวย
◌ แบบผนึก 4 ดาน คือ ถุงพลาสติกมีรอยปดถุงทั้ง 4 ดาน

2) สําหรับระบบการพิมพถุงพลาสติก ที่นิยม มี 2 ระบบ คือ
◌ ระบบเฟล็กโซกราฟ
◌ ระบบกราเวียร

• การบรรจุลงกลองกระดาษและผนึกกาว โดยกลองที่พิมพเรียบรอย (ซึ่งนิยมพิมพในระบบออฟเซต) แลวจะถูกขึ้นรูป 
บรรจุ และ ปดผนึกกาวจากโรงงานบรรจุ

4.5 วิเคราะหและสรุปผลขอมูลในดานความตองการของผูบริโภคในการใชงานบรรจุภัณฑขนมไทย

4.5.1 ความสะดวกในการเลือกสินคาและตรวจดูคุณภาพของสินคา ขนมเพชรบุรีเปนขนมท่ีไมใสสารกันบูด จึงมีอายุ
คอนขางสั้น ผูบริโภคจึงตองการความม่ันใจในสภาพขนมท่ีตองสดใหม

4.5.2 เมื่อซื้อแลวสามารถนําพากลับหรือขนสงไดโดยสะดวก โดยความสะดวกของการนําพาก็ขึ้นอยูกับวานําพาไปไกล
แคไหน และมีการเดินทางดวยวิธีใด
• ซื้อเพ่ือรับประทานเองในระหวางการเดินทางทองเที่ยว มีการนําพาใหไดในระยะส้ัน ๆ เนนไปท่ีความสะดวกในการ

รับประทานและการกําจัดขยะหลังรับประทาน ท้ังนี้ปริมาณของขนมจึงตองมีความพอดีกับการรับประทานในคราว
เดียว

• ซือ้เพ่ือนาํกลบัไปรบัประทานเองท่ีบานหรอืทีพ่กั มรีะยะเวลาในการขนสงทีน่านขึน้ และตองรกัษาสภาพทางกายภาพ
และคณุสมบตัใิหคงอยูเมือ่ถึงเวลาเปดรบัประทาน นอกจากนีย้งัคาํนงึถงึการเก็บและเปดรบัประทานซํา้ ถาทานขนมได
ไมหมดในคราวเดียว

• ซื้อเพื่อนํากลับไปเปนของฝาก นอกจากจะคํานึงถึงระยะเวลาในการขนสงจนถึงมือคนท่ีจะนําไปฝากโดยท่ียังรักษา
สภาพทางกายภาพและคุณภาพของขนมไวไดแลว ก็ตองคํานึงถึงความสะดวกในการนําพาไดทีละมากๆ หรือได
หลากหลายชนิด และการเก็บรักษาเมื่อรับประทานไมหมด

• ซื้อเพ่ือนํากลับไปเปนของขวัญ นอกจากจะคํานึงถึงระยะเวลาในการขนสงจนถึงมือคนที่จะนําไปใหของขวัญโดยที่ยัง
รักษาสภาพทางกายภาพและคุณภาพของขนมไวไดแลว ก็ตองคํานึงถึงการเก็บและเปดรับประทานซ้ําถาทานขนมได

ไมหมดในคราวเดียว และความมีคุณคาของการเปนของขวัญ
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• ซือ้เพือ่เปนของฝากไปยงัตางประเทศ นอกจากจะคาํนงึถงึการขนสงทีม่รีะยะเวลานานมากและรูปแบบการพกพาจนถึง
ปลายทางโดยทีย่งัรกัษาสภาพทางกายภาพและคณุภาพของขนมไวไดแลว กต็องคาํนงึถึงการเก็บและเปดรบัประทาน
ซํ้าถาทานขนมไดไมหมดในคราวเดียว และความมีคุณคาของการเปนของขวัญที่มีเอกลักษณของความเปนขนมไทย

4.5.3 การเก็บรักษาเพ่ือเปดรับประทานซํ้าในกรณีที่รับประทานในคราวเดียวไมหมด ตองมีรูปแบบของบรรจุภัณฑ
ที่เหมาะสมกับสถานท่ีจัดเก็บ เชน ตองเก็บในตูเย็น หรือ ตองเก็บท่ีอุณหภูมิปกติ และรูปแบบบรรจุภัณฑตองรองรับการ
ปดเปดซํ้าเพ่ือรับประทานซํ้า โดยท่ียังคงรักษาคุณสมบัติทางกายภาพและคุณภาพของขนมไวไดตามอายุขัย

4.6 วิเคราะหและสรุปผลขอมูลในเร่ืองความตองการของผูขายในการใชงานบรรจุภัณฑขนมไทย

4.6.1 ปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพของขนมไดตามอายุขัย ในทุกขั้นตอนการขายและขนสงจนถึงมือผูบริโภค

4.6.2 ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นวางสินคา โชวสินคาและการจัดจําหนายแกผูบริโภค เชน การวางเรียงซอน การโชวให
เห็นเน้ือขนม หรือการสรางความรวดเร็วในการจัดจําหนายแกผูบริโภค

4.6.3 ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา ไปยังรานคาตาง ๆ ทั่วจังหวัดและท่ัวประเทศ

4.6.4 สามารถทําการบรรจุได ณ แหลงผลิตได และราคาตนทุนของการทําบรรจุภัณฑตองไมแพงมากแมจะผลิตในจํานวนไม

มากนัก

4.6.5 กราฟกบนบรรจุภัณฑตองสื่อใหเห็นวาใครเปนผูผลิตและมีความเปนเอกลักษณเฉพาะของราน เพื่อสรางการจดจําแกผู
บริโภค

4.6.6 มีความสวยงามดึงดูดใจผูบริโภค เพื่อใหเกิดแรงจูงใจในการซื้อ

4.7 วิเคราะหและสรุปผลขอมูลในเร่ืองของการสรางเอกลักษณเฉพาะใหกับบรรจุภัณฑ (กราฟก)

 โดยใหสื่อความหมายถึงความเปนขนมไทยที่มาจากจังหวัดเพชรบุรีดวย ซึ่งแนวทางการสรางเอกลักษณบนบรรจุภัณฑนั้น ทาง
ทีมวิจัยไดแบงเปนแนวทางดังนี้

4.7.1 นําเสนอเอกลักษณโดยใชสถานท่ีทองเที่ยวที่มีชื่อเสียงของจังหวัด ทั้งที่เปนมนุษยสรางขึ้น เชน เขาวัง พระราชวังบานปน 
หรือ สถานท่ีทองเท่ียวตามธรรมชาติ นอกจากนี้ยังรวมไปถึงสิ่งที่เปนสัญลักษณประจําจังหวัดดวย เชน ตนตาล

4.7.2 นําเสนอเอกลักษณโดยใชศิลปะและลวดลายไทย หรือลักษณะลวดลายไทยท่ีเปนเอกลักษณของจังหวัด เชน ลวดลาย
ของงานปูนปน ลวดลายแกะสลักบานประตูไม

4.7.3 นําเสนอเอกลักษณโดยใชลักษณะเดนของตัวขนมและข้ันตอนการทําขนม โดยส่ือใหเห็นถึงความสดของวัตถุดิบและ 
ขั้นตอนการทําที่ทําใหขนมมีคุณภาพและรสชาติอรอย ซึ่งทําใหขนมเมืองเพชรบุรีมีความแตกตางจากขนมจังหวัดอ่ืน

4.7.4 นําเสนอเอกลักษณโดยการใชรูปแบบบรรจุภัณฑขนมแบบโบราณมาประยุกตใช หรือการเลียนแบบวัสดุธรรมชาติ ซึ่ง
ถือวาเปนสิ่งท่ีสื่อถึงความเปนขนมไทย

4.7.5 นําเสนอเอกลักษณโดยใชวัสดุจากธรรมชาติมาประยุกตใช



บทที่ 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

82 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

4.8  ผลงานออกแบบ

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย
ในประเทศ

รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

ตางประเทศ ซื้อเปนของฝากไปตางประเทศ

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ ลูกคากลุมท่ี 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมหมอแกง

คุณสมบัติขนม ขนมสด

โครงสรางบรรจุภัณฑ มี 2 ชั้นดวยกัน คือ ฝากลองดานนอกและฝาปดถาด ดานในบรรจุถวยฟอยล 2 ถวย

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป ถวยฟอยดมีฝาปด 2 ถวย ขนาดเสนผาศูนยกลาง 9 cm 

กลองกระดาษ
กระดาษการด - กระดาษการอารต (Art Cardboard) 
300 แกรมขึ้นไป

 4.8.1 ผลงานออกแบบสําหรบัลกูคากลุมที ่1 : ลกูคากลุม A

 •  แบบที่ 1 (A1)
 กลองฝาปดลายไทยทรงส่ีเหลี่ยมผืนผา



83
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วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากอยูในถวยฟอยลที่
มีฝาปดใส เมื่อเลือกไดตามตองการแลว ทางรานจะนํา
มาบรรจุลงกลอง นอกจากน้ียังมีขอมูลและเครื่องหมาย
รับรองคุณภาพตาง ๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมีมิติเหลี่ยมที่ทําให สามารถเรียงซอนกันไดเวลา
ซื้อหลายกลอง ทําใหประหยัดพ้ืนที่ในการขนสงและ
สรางความสะดวกเดินทาง

การเก็บรักษาเพ่ือรับประทานซํ้า บรรจุอยูในถวยฟอยลมีฝาปดมิดชิด เก็บในตูเย็นได

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

ปกปองคุณภาพของขนมดวยการบรรจุลงถวยฟอยลที่มี
ฝาปด และปกปองสภาพทางกายภาพของขนมดวยกลอง
กระดาษ

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

สามารถเปดโชวกลองเพ่ือใหเห็นเนื้อขนมที่อยูภายในได 
และมิติกลองท่ีเปนสี่เหล่ียมทําใหสามารถเรียงซอนบน
ชั้นวางสินคาได โดยสามารถโชวดานหนากลองเพื่อ
ดึงดูดลูกคาได มีการบอกเลาเร่ืองราวและตํานานขนม
หมอแกง

ความสะดวกในการขนสง
และกระจายสินคา

กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหเรียงซอนไดในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานอยูดานหนากลองทําใหมองเห็น
ไดชัดเจน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชสถานที่ทองเที่ยวท่ีมีชื่อเสียงของจังหวัด : คือ พระราชวงับานปน ผสมผสานกบัการนาํลวดลาย 
ท่ีไดรับแรงบันดาลใจมาจากเอกลักษณศิลปะการปดทองของไทยทําใหบอกเลาเร่ืองราวของคุณคาของ
ความเปนไทย ในสวนสีที่เลือกใชแบงเปนโทนน้ําตาลท่ีสื่อถึงสีของผลิตภัณฑขนมท่ีมีอยูภายในท่ี
เปนขนมหมอแกง สวนแบบใชสีแดงซึ่งมีความหมายที่บงบอกความเปนไทยไดดี
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• แบบที่ 2 (A2)
แบบรองรับดวยใบตองมีหูหิ้ว

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมท่ี 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมท่ี 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมท่ี 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมหมอแกง

คุณสมบัติขนม ขนมสด

โครงสรางบรรจุภัณฑ

เปนบรรจุภัณฑที่พัฒนาเพ่ือรองรับถาดขนมหมอแกงแบบดั้งเดิม ชนิดถาดสังกะสีทรงสี่เหลี่ยมจัตุรัส 
ขนาดบรรจุ 1 ถาด ใชลักษณะการขึ้นโครงสรางและเก็บปลาย ที่ดัดแปลงมาจากการพับหอขนมหรือ
อาหารอยางงายแบบโบราณ ที่ใชการหอดวยการใชใบตอง มาตัดทอนจนเหลือโครงสรางที่สอดคลอง
กับการบรรจุขนม การเกบ็ปลายของสวนหูหิ้ว ไดใชไมพายเล็กๆ (คลายไมพายสําหรับตักไอศกรีม) 
นํามากลัดเลียนแบบการใชไมกลัดตามแบบใบตองเดิม ซึ่งไมพายน้ีสามารถใชแทนชอนเพ่ือตักขนม
รับประทานไดทันที และยังเปนสวนที่ชวยเพิ่มความแข็งแรง คงทนในการรับน้ําหนักของสวนหูหิ้วอีก
ชั้นหน่ึง

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป

ถาดสังกะสีแบบดั้งเดิมพรอมฝาใสที่เจาะรูระบาย
อากาศ

ไมพายสําหรับตักขนม

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ (Coated Duplexboard) 300 
แกรม ขึ้นไป



85

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

ผู ซื้อสามารถเห็นเนื้อขนมได เน่ืองจากอยู ในถาด
สังกะสีมีฝาใสปด เมื่อเลือกไดตามตองการแลว ทาง
รานจึงจะนํามาบรรจุลงกลอง นอกจากน้ียังมีขอมูล
และเครื่องหมายรับรองคุณภาพตาง ๆ แสดงบนบรรจุ
ภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
เนนรูปแบบการนําพาในระยะเวลาสั้น ๆ ออกแบบให
มีหูหิ้วในตัวที่สามารถพับเก็บถาตองการวางซอนกัน
หลายกลอง พรอมมีชอนใหพรอมรับประทาน

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า

ออกแบบมาเพ่ือรองรับการรับประทานทันทีและให
หมดในคราวเดียว แตก็สามารถนําทั้งกลองเก็บเขาตู
เย็นได โดยพับหูหิ้วซอนได และตัวถาดสังกะสีก็มีฝา
ใสปดอีกช้ันหนึ่ง

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

เนื่องจากออกแบบเพ่ือเนนใหทานทันที และนําพาใน
ระยะเวลาไมนาน ความตองการจึงแครักษาความสด
ใหมของขนม และใหมีสวนระบายอากาศและไอนํ้าท่ี
เกิดจากตัวขนม

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

ลักษณะรูปแบบของบรรจุภัณฑไดออกแบบเพื่อใหมี
ความสะดวกตอการขึ้นรูปหนารานเพื่อใหผู บริโภค
สามารถเลือกซื้อขนมที่ใหมสดจากรานคา โดยจะ
ทําการบรรจุใหขณะทําการขายชิ้นตอชิ้น จึงไดคํานึง
ถึงความสะดวกและเคยชินของผูขายเดิมท่ีปกติใชลวด
เย็บกระดาษเย็บจับยึดรูปทรง หรือ ถาจะมีการขึ้นรูป
ทรงกลองไวกอน ก็สามารถทําไดโดยกลองเปลาจะ
สามารถวางซอนทับกันเปนชั้นๆ ไดทําใหประหยัด
พื้นที่ และหยิบสะดวก

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

เนื่องจากเปนการบรรจุขนมที่หนารานเลย ดังนั้นใน
การกระจายสินคาจะแยกถาดขนมออกจากตัวกลอง 
โดยตัวกลองสามารถพับแบนราบไดตอนที่ยังไมบรรจุ
ขนม

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานมีอยูสองจุดที่ทําใหมองเห็นได
ชัดเจน คือ สวนหูหิ้วดานบน กันดานขางกลองและใช
สีทองเพื่อดูเดนตัดกับพ้ืนหลังที่เปนสีเขียว

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)
ใชการเลียนแบบวัสดุธรรมชาติ : ไดแนวคิดมาจากหอขนมใบตองทรงกระทง ประกอบการนํา
ลวดลายไทยมาตกแตง  มีการใชสีทองตัดกับพ้ืนสีเขียวใบตองที่ดูโดดเดน
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• แบบที่ 3 (A3)
กลองขนมผิงทรงสูงขาว

ลักษณะผูจัดจําหนาย ผูจัดจําหนายอยางเดียว

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี
รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

การจัดจําหนาย

ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

ตางประเทศ
ซื้อเปนของฝากไปตางประเทศ

สงออกตางประเทศ

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ ลูกคากลุมท่ี 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมผิง และขนมกรอบชนิดอื่น ๆ

คุณสมบัติขนม ขนมแตกงาย

โครงสรางบรรจุภัณฑ
มี 2 ชั้นดวยกัน ชั้นในเปนกลองแทงทรงสามเหล่ียมสามกลอง ลักษณะตามความยาวมีเจาะชอง
หนาตางใหเห็นขนมภายใน ชั้นนอกเปนกลองสี่เหลี่ยมเจาะชองหนาตาง

วัสดุบรรจุภัณฑ

พลาสติกใสปดชองหนาตาง 
พลาสติก PVC, PS (สําหรับทั้งกลองนอกและกลอง
ใน)

กลองกระดาษ (ทั้งกลองนอกและกลอง
ใน)

กระดาษการด - กระดาษการดอารต 
(Art Cardboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี เคลือบดาน : สําหรับพิมพกระดาษ
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วิธีการบรรจุ บรรจุโดยโรงงานอุตสาหกรรม

ความตองการของผูบริโภค

ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

มีการเจาะเปนหนาตางเพื่อใหผู ซื้อสามารถเห็นเนื้อ
ขนมได นอกจากน้ียังมีรูปภาพประกอบและช่ือของ
ขนมอยางชัดเจนบนกลอง ทั้งภาษาไทยและภาษา
อังกฤษ มีเครื่องหมายรับรองคุณภาพตางๆ และขอมูล
บังคับตาง ๆ ของบรรจุภัณฑอาหาร

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมีมิติเหลี่ยมที่ทําให สามารถเรียงซอนกันไดเวลา
ซื้อหลายกลอง ทําใหประหยัดพ้ืนที่ในการขนสงและ
สรางความสะดวกเดินทาง

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า

บรรจุภัณฑแยกเปนหนวยยอยๆ เพ่ือใหสามารถแบง
รับประทานได สําหรับผูบริโภคที่รับประทาน ตอครั้ง
ปริมาณไมมาก สามารถแบงรับประทานเปนครั้ง ๆ 
ได โดยขนมจะไมเสียรสชาติ

ความตองการของผูจัดจําหนาย

ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

เนื่องจากบรรจุในระบบอุตสาหกรรมที่ผนึกไดมิดชิด 
ทําใหรักษาคุณภาพของขนมไวได และโครงสรางกลอง
ก็สามารถปกปองแรงกระแทกภายนอกไดทําใหรักษา
สภาพทางกายภาพของขนม

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

กลองมีการเจาะเปนชองหนาตางเพื่อโชวใหเห็นสินคา 
ในการวางบนช้ันวางสินคาสามาถวางซอนกันได และ
สามารถวางตั้งเพื่อโชวดานหนาสูผูบริโภค

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหเรียงซอนไดในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานอยูดานหนากลองทําใหมอง
เห็นไดชัดเจน 

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชสถานที่ทองเที่ยวท่ีมีชื่อเสียงของจังหวัด : คือ พระราชวังบานปน  สีบรรจุภัณฑใชโทนสีขาว 
เพราะใหภาพลักษณที่เหมาะสมกับรสชาติของขนม และเพื่อเนนความสะอาด นารับประทาน ใชตัว
อักษรใชสีเทา–ฟาเพ่ือใหรับกับโทนสีขาวของพ้ืนกลองโดยรวม ไดนําภาพกราฟกของขนมบนจาน
มาจัดวางดานหนา เพื่อเนนความนารับประทานและเพื่อเพ่ิมสีสันใหกับบรรจุภัณฑ สวนดานหลัง
ของกลองมีประวัติของพระราชวังบานปน



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

88 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• แบบที่ 4 (A4)
 กลองฝอยทองกรอบแยกช้ิน

ลักษณะผูจัดจําหนาย ผูจัดจําหนายอยางเดียว

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี
รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

การจัดจําหนาย

ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

ตางประเทศ
ซื้อเปนของฝากไปตางประเทศ

สงออกตางประเทศ

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ฝอยทองกรอบ

คุณสมบัติขนม ขนมแหง ขนมแตกงาย

โครงสรางบรรจุภัณฑ
มี 3 ชั้นดวยกัน ชั้นในเปนถุงที่บรรจุขนมมีปริมาณทานพอคํา จากนั้นบรรจุลงในกลองกระดาษใหญ
อีกครั้ง และมีสายกระดาษคาดทับอีกครั้ง โครงสรางกลองเปนการสื่อถึง “เปดประตูสูเมืองเพชร” 
เลยนําลักษณะการเปดของบานประตูของไทยโบราณมาเปนแนวทางของโครงสรางกลอง

วัสดุบรรจุภัณฑ

ถุงพลาสติก พลาสติก PP, PE

กลองกระดาษ / สายคาดกระดาษ
กระดาษการด - กระดาษการดอารต 
(Art Cardboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ
ออฟเซต 2 สี ชมพู - เหลือง : สาํหรับพิมพกระดาษ  
เฟล็กโซกราฟ 1 สี ชมพู : สําหรับพิมพถุงพลาสติก

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยโรงงานอุตสาหกรรม
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ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

เนื่องจากเปนขนมแหงและบรรจุในระบบโรงงานซ่ึงจะ
ไมเกิดปญหาเรื่องความชื้นและอากาศที่จะเขาไป
ทําลายคุณภาพขนม ทําใหไมมีความจําเปนที่ตองเจาะ
ชองหนาตางเพื่อใหเห็นตัวขนม แตใหความมั่นใจตอผู
บริโภคในการแกะกอนรับประทานไดเพราะถุงที่บรรจุ
เนื้อขนมเปนถุงใส สําหรับรานที่มีพื้นที่ในการจัดโชว
สินคาสามารถนําบรรจุภัณฑ 1 ชุดน้ีเปดโชวเปน
ตัวอย างให เห็นการจัดวางขนมภายในกล องได  
นอกจากน้ียังมีขอมูลบังคับตางๆ ของบรรจุภัณฑ
อาหาร ทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ มีเครื่องหมาย
รับรองคุณภาพตาง ๆ ดวย

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมีมิติเหลี่ยมที่ทําให สามารถเรียงซอนกันไดเวลา
ซื้อหลายกลอง ทําใหประหยัดพ้ืนที่ในการขนสงและ
สรางความสะดวกในการเดินทาง

การเก็บรักษาเพ่ือรับประทานซํ้า
บรรจุภัณฑแยกเปนหนวยยอยๆ เพ่ือใหสามารถแบง
รับประทานได ทําใหขนมสวนที่ยังไมรับประทานยัง
คงคุณภาพอยู

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

เนื่องจากบรรจุในระบบอุตสาหกรรมท่ีผนึกไดมิดชิด 
ทําใหรักษาคุณภาพของขนมไวได และโครงสรางกลอง
ก็สามารถปกปองจากแรงกระแทกภายนอกไดทําให
รักษาสภาพทางกายภาพของขนมไวได

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

รานที่มีพื้นที่ในการจัดโชวใหเห็นสินคา สามารถเอา
บรรจุภัณฑ 1 ชุดนี้ เปดโชวเปนตัวอยางใหเห็นการจัด
วางเรียงขนมภายในกลองได

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

กลองมีมิตเิหลี่ยมทําใหเรียงซอนไดในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต ตราสัญลักษณของรานอยูดานหนาโดดเดน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชสถานท่ีทองเท่ียวท่ีมชีือ่เสยีงของจังหวัด : นาํภาพของพระราชวงับานปนมาประกอบในงาน
ออกแบบ เน่ืองจากเปนสถานท่ีทองเที่ยวที่สวยงามและมีชื่อเสียงแหงหนึ่งของจังหวัดเพชรบุรี มี
ประวัติโดยยอของสถานที่ดังกลาวดวยเพื่อเปนการใหขอมูลและเปนการสนับสงเสริมการทองเที่ยว
ไทยแกผูบริโภค กราฟกดูรวมสมัยมีกลิ่นไอยอนยุค เพ่ือใหสอดคลองกับพระราชวังบานปนซึ่งได
เปดเปนสถานที่ที่ทําใหนึกถึงความรุงเรืองของอดีต เนนโทนสีครีม เนื่องจากเปนโทนสีที่ดูสะอาด นา
รับประทาน และตัดดวยสีบานเย็น เพื่อลดความจืดของสีครีม นอกจากน้ีสีบานเย็นเปนสีที่แทนความ
สดของดอกไมไทย



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

90 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• แบบที่ 5 (A5)
กลองทองมวนสี่เหลี่ยมผืนผา

ลักษณะผูจัดจําหนาย ผูจัดจําหนายอยางเดียว

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี
รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

การจัดจําหนาย

ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

ตางประเทศ
ซื้อเปนของฝากไปตางประเทศ

สงออกตางประเทศ

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ
ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ โดยรสชาติของขนมในกลองหนึ่ง ๆ จะมีหลายรสชาติ 
คละกนัไป ทําใหซื้อแคกลองเดียวแตมีหลายรสชาติใหเลือกทาน

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ทองมวน ทองพับ คละรสชาติ

คุณสมบัติขนม ขนมแหง ขนมแตกงาย

โครงสรางบรรจุภัณฑ
มี 2 ชั้นดวยกัน ชั้นในเปนถุงที่บรรจุขนมมีปริมาณที่ทานหมดในคราวเดียว แยกเปนหอๆ และคละ
กันไปในหลายๆ รสชาติ จากนั้นบรรจุลงในกลองกระดาษที่เปนลักษณะของกลองมีฝาปด

วัสดุบรรจุภัณฑ

ถุงพลาสติก พลาสติก PP, PE

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยโรงงานอุตสาหกรรม
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ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

เนื่องจากประเภทของขนมเปนแบบขนมแหงและบรรจุ
ในระบบโรงงานซึ่งจะไมเกิดปญหาเรื่องความชื้นและ
อากาศที่จะเขาไปทําลายคุณภาพขนม ทําใหไมมีความ
ความจําเปนที่ตองเจาะชองหนาตางเพื่อใหเห็นตัว
ขนม  แตใหความมั่นใจตอผูบริโภคในการแกะกอนรับ
ประทานได เพราะถุงที่บรรจุเนื้อขนมเปนถุงใส 
นอกจากนี้สําหรับรานที่มีพื้นที่ในการจัดโชวใหเห็น
สินคา สามารถเอาบรรจุภัณฑ 1 ชุดนี้ เปดโชวเปน
ตัวอยางใหเห็นการจัดวางเรียงขนมภายในกลองได 
นอกจากน้ียังมีขอมูลบังคับตางๆ ของบรรจุภัณฑ
อาหาร ทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ มีเครื่องหมาย
รับรองคุณภาพตาง ๆ ดวย

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมีมิติเหลี่ยมที่ทําให สามารถเรียงซอนกันไดเวลา
ซื้อหลายกลอง ทําใหประหยัดพื้นที่ในการขนสงและ
สรางความสะดวกเดินทาง

การเก็บรักษาเพ่ือรับประทานซํ้า

บรรจุภัณฑแยกเปนหนวยยอยๆ (และคละรสชาติกัน
ไป) เพ่ือใหสามารถแบงรบัประทานได สาํหรบัผูบริโภค
ทีร่บัประทาน ตอครัง้ปรมิาณไมมาก สามารถแบงรบั
ประทานเปนครัง้ๆ ได ไมจาํเปนตองเปดเหมอืนกลองที่
ไมไดแบงเปนสวยยอยที่ตองเปดทานใหหมดในคร้ัง
เดยีวเพราะจะทาํใหขนมสวนทีเ่หลอืเสือ่มคณุภาพ 

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกป องสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

เนื่องจากบรรจุในระบบอุตสาหกรรมท่ีผนึกไดมิดชิด 
ทําใหรักษาคุณภาพของขนมไวได และโครงสรางกลอง
ก็สามารถปกป องจากแรงกระแทกภายนอกได  
เนื่องจากชวงความหางของผนังเปนสวนกันกระแทก
เหมือนผนังถูกเพิ่มความหนา ทําใหรักษาสภาพทาง
กายภาพของขนมไวได

ความสะดวกในการจัดวางบนช้ันสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

รานที่มีพื้นที่ในการจัดโชวใหเห็นสินคา สามารถเอา
บรรจุภัณฑ 1 ชุดนี้ เปดโชวเปนตัวอยางใหเห็นการจัด
วางเรียงขนมภายในกลองได

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหเรียงซอนไดในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานอยูดานหนาโดดเดน บนพื้น
สีเหลืองทอง

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)
ใชลักษณะเดนของขนม : สีที่ใชบนบรรจุภัณฑใชโทนสีนํ้าตาลเปนสวนรองรับขนม (ซึ่งเปนสีตรง
ขามตัดกับสีเหลืองของขนม) และสีครีมทําใหขนมดูเดนนาทาน โดยออกแบบรูปภาพแบบลาย
กราฟกที่สื่อถึงความเปนทองมวน ความเปนขนมกรอบ ทําใหเห็นภาพขนมชวนชิมชวนลิ้มลอง



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

92 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• แบบท่ี 6 (A6)
   กลองสี่เหลี่ยมเล็กมีหูหิ้ว

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมท่ี 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมท่ี 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : อาลัว กลีบลําดวน ขนมผิง

คุณสมบัติขนม ขนมแหง ขนมแตกงาย

โครงสรางบรรจุภัณฑ
มี 2 ชั้นดวยกัน ชั้นในเปนถาดพลาสติกมีฝาปดบรรจุขนม และมีสายรัดกระดาษที่มีมีหูหิ้วในตัวดวย 
ผูบริโภคสามารถนําตัวกลองไปใชประโยชนไดหลังจากทานขนมหมดแลว การออกแบบจึงแยกให
สวนขอมูลของตัวสินคามาแสดงลงในสวนที่ทําเปนสวนหูหิ้วคาดกลอง

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป ถาดพลาสติกมีฝาปด

กลองกระดาษ / สายคาดกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป
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ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

สามารถมองเห็นขนมได เนื่องจากถาดพลาสติกมี
ความใส และตัวสายคาดมีการเจาะชองเพื่อใหมอง
ทะลุไปได นอกจากน้ียังมีข อมูลและเคร่ืองหมาย
รับรองคุณภาพตาง ๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง

กลองมีมิติเหลี่ยมที่ทําให สามารถเรียงซอนกันไดเวลา
ซื้อหลายกลอง ทําใหประหยัดพ้ืนที่ในการขนสงและ
สรางความสะดวกในการเดินทาง และถาซื้อกลอง
เดียวก็สามารถนําพาไดโดยไมตองใสถุงอีกชั้นหนึ่ง 
เพราะตัวสายคาดมีหูหิ้วในตัว (ที่สามารถพับแบนได
เวลาเรียงซอนกันหลายกลอง)

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
กลองพลาสติกมีฝาปดมิดชิด ทําใหรักษาความกรอบ
ของขนมไวได และขนาดของกลอง

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกป องสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

กลองพลาสติกมีความแข็งแรงทําใหขนมไมแตกงาย 
และมีฝาปดมิดชิดทําใหกันความชื้นและอากาศ

ความสะดวกในการจัดวางบนช้ันสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

หูหิ้วสามารถพับเพื่อซอนตัวกลองทับกันไดในการจัด
วาง และตัวกลองใสสามารถมองเห็นขนมได และถา
ลูกคาซื้อเพียงกลองเดียวก็มีหูหิ้วนําพาไปไดโดยไม
ตองซอนถุง

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหเรียงซอนไดในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต ตราสัญลักษณของรานอยูดานหนาโดดเดน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชลักษณะเดนของขนม : เปนการพัฒนาบรรจุภัณฑเดิมในทองตลาดใหมีสีสันสดใสดูทันสมัย 
ขนาดกลองดู กะทัดรัดนารักโทนสีออนหวาน สามารถจัดขายเปนชุด กราฟกที่ใชมีรูปแบบทันสมัย 
เพื่อสื่อถึงตัวผลิตภัณฑที่บรรจุอยู ภายใน ใชพื้นที่สีสดใสใหความรู สึกสนุกสนานมากขึ้นตาม
เอกลักษณของขนม แตเดิมภาพลักษณของบรรจุภัณฑดูยังไมสรางภาพดึงดูดความสนใจเทาท่ีควร 
และยังไมสื่อถึงความเปนขนมขบเค้ียวหรือขนมทานเลน 

สีของกราฟก บรรจุภัณฑ : มีอยู 3 โทนสีดวยกันคือ ขนมอาลัวใชสีพื้นเปนสีฟาออน สลับลาย
กราฟกรูปขนมอาลัวสีเขียวออน ชมพู และฟา ขนมกลีบลําดวนใชพื้นเปนสีชมพู สลับลายกราฟกรูป
ขนมกลีบลําดวนสีมวงออนและสีครีม และขนมผิง ใชสีเหลืองไขไก สลับลวดลายกราฟกสีขาวครีม
และเหลืองสม ในสวนของแถบคาดนั้นใชสีเดียวกันกับตัวกลองของแตละแบบ



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

94 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• แบบที่ 7 (A7)
กลองขนมกรอบมีสายรัด

ลักษณะผูจัดจําหนาย ผูจัดจําหนายอยางเดียว

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี
รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

การจัดจําหนาย

ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

ตางประเทศ
ซื้อเปนของฝากไปตางประเทศ

สงออกตางประเทศ

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ ลูกคากลุมท่ี 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

รูปแบบขนม ขนมอบ - ผิง

คุณสมบัติขนม ขนมแหง ขนมแตกงาย

โครงสรางบรรจุภัณฑ
มี 4 ชั้นดวยกัน ชั้นในเปนถุงที่บรรจุขนมมีปริมาณทานพอคํา (หรือทานหมดในคร้ังเดียว) จากนั้น
หุมทับดวยโครงสรางกระดาษเพื่อปกปองการแตกหักของขนม จากนั้นบรรจุลงในกลองกระดาษใหญ
อีกครั้ง และมีสายกระดาษคาดทับอีกครั้ง

วัสดุบรรจุภัณฑ

ถุงพลาสติก พลาสติก PP, PE

กลองกระดาษ / กระดาษคาดกลอง / 
กระดาษหอ

กระดาษการด - กระดาษการดอารต 
(Art Cardboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 2 สี นํ้าตาล – เหลือง : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยโรงงานอุตสาหกรรม
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ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซ้ือสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

เนื่องจากเปนขนมแหงและบรรจุในระบบโรงงานซ่ึงจะ
ไมเกิดปญหาเร่ืองความช้ืนและอากาศท่ีจะเขาไป
ทําลายคุณภาพขนม ทําใหไมมีความจําเปนที่ตองเจาะ
ชองหนาตางเพื่อใหเห็นตัวขนม แตใหความมั่นใจตอผู
บริโภคในการแกะกอนรับประทานไดเพราะถุงท่ีบรรจุ
เน้ือขนมเปนถุงใส สําหรับรานท่ีมีพื้นที่ในการจัดโชว
สนิคาสามารถนาํบรรจภุณัฑ 1 ชดุนีเ้ปดโชวเปนตวัอยาง 
ใหเห็นการจัดวางขนมภายในกลองได นอกจากนี้ยังมี
ขอมูลบังคับตางๆ ของบรรจุภัณฑอาหาร ทั้งภาษา
ไทยและภาษาอังกฤษ มีเคร่ืองหมายรับรองคุณภาพ
ตางๆ ดวย

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมีมิติเหลี่ยมที่ทําให สามารถเรียงซอนกันไดเวลา
ซื้อหลายกลอง ทําใหประหยัดพ้ืนที่ในการขนสงและ
สรางความสะดวกในการเดินทาง

การเก็บรักษาเพ่ือรับประทานซํ้า
บรรจุภัณฑแยกเปนหนวยยอยๆ เพ่ือใหสามารถแบง
รับประทานได ทําใหขนมสวนที่ยังไมรับประทานยัง
คงคุณภาพอยู

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกป องสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

เนื่องจากบรรจุในระบบอุตสาหกรรมท่ีผนึกไดมิดชิด 
ทําใหรักษาคุณภาพของขนมไวได และโครงสรางกลอง
ก็สามารถปกปองจากแรงกระแทกภายนอกไดทําให
รักษาสภาพทางกายภาพของขนมไวได

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

รานที่มีพื้นที่ในการจัดโชวใหเห็นสินคา สามารถเอา
บรรจุภัณฑ 1 ชุดนี้ เปดโชวเปนตัวอยางใหเห็นการจัด
วางเรียงขนมภายในกลองได

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหเรียงซอนไดในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต ตราสัญลักษณของรานอยูดานหนาโดดเดน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชสถานที่ทองเที่ยวท่ีมีชื่อเสียงของจังหวัด : คือ พระราชวังบานปน ประกอบประวัติโดยยอเพื่อ
ใหทราบถึงเรื่องราวของสถานที่ เพื่อเปนการสงเสริมการทองเที่ยว กราฟกมีรูปแบบที่รวมสมัย มี
กลิ่นไอยอนยุคเพื่อใหดูสอดคลองกับภาพโบราณสถานของพระราชวังบานปนซึ่งไดเปดเปนสถานที่ที่
ใหเขาเที่ยวชมทําใหนึกถึงความรุงเรืองของอดีต ใชโทนสีครีมตัดกับแถบคาดสีนํ้าตาล เนื่องจากเปน
โทนสีที่ดูสะอาด ใหความรูสึกถึงความเปนขนม นารับประทาน
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• แบบที่ 8 (A8)
จักสานผักตบชวาชุด 4 ชิ้น

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย
ในประเทศ

รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

ตางประเทศ ซื้อเปนของฝากไปตางประเทศ

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมท่ี 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมท่ี 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมท่ี 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมกวน  : ผลไมกวน

คุณสมบัติขนม ขนมกึ่งสดกึ่งแหง

โครงสรางบรรจุภัณฑ
ผลไมกวนหอฟลมพลาสติกในลักษณะเม็ด บรรจุลงในภาชนะจักสานผักตบชวา จากนั้นบรรจุลง
กลองพลาสติกในเพ่ือรวมชุดกับผลไมกวนประเภทอื่น

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป

ภาชนะจักสานจากผกัตบชวาสําเร็จรูปทรงกระบอก

พลาสติกฟลม PE สําหรับหอขนม

กลองพลาสติก PVC ทรงสี่เหลี่ยม

สายคาดกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป
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ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

เปนสายคาด (ที่หอหุมบรรจุภัณฑจากผักตบชวาอยู) มี
สวนเจาะเปนชองหนาตาง และกลองรวมชุดมีความใส 
ทําใหมองเห็นตัวขนมได นอกจากน้ียังมีขอมูลและ
เครื่องหมายรับรองคุณภาพตางๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมีมิติเหลี่ยมที่ทําให สามารถเรียงซอนกันไดเวลา
ซื้อหลายกลอง ทําใหประหยัดพ้ืนที่ในการขนสงและ
สรางความสะดวกในการเดินทาง

การเก็บรักษาเพ่ือรับประทานซํ้า

เน่ืองจากเปนขนมที่ไวสําหรับทานเลนที่เก็บไวไดนาน
เพราะถูกหอดวยฟลม PE ประกอบกับตัวขนมมีการ
แปรรปูเพือ่ทาํใหอยูไดนาน จงึออกแบบใหตัวบรรจภุณัฑ 
เปนภาชนะในการจัดเก็บดวย โดยใชภาชนะจักสาน
จากผักตบชวา นอกจากน้ีเมื่อรับประทานขนมหมด
แลว ภาชนะผักตบชวาสามารถนําไปใชใสของอยางอื่น
ตอไดดวย

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

ตัวขนมหอดวยฟลพลาสติก PE ที่ชวยรักษาคุณภาพ
ของขนมใหอยูไดนาน

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

ตัวบรรจุภัณฑ มสีวนเจาะเปนชองหนาตาง และกลอง
รวมชุดมีความใส ทําใหมองเห็นตัวขนมได บรรจุภัณฑ
รวมชุดจะจําหนายใน  4 ประเภทของขนมกวน

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหเรียงซอนไดในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต ตราสัญลักษณของรานอยูดานหนาโดดเดน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชวัสดุจากธรรมชาติ : ไดพิจารณานําเอาวัสดุธรรมชาติ คือผักตบชวาซ่ึงมีวิธีการผลิตที่สามารถทํา
ขึ้นไดเองโดยการจักสานขึ้นรูปของคนในทองถิ่นมาใช เพื่อใหเกิดการพึ่งพากันในทองถิ่น โดยเลือก
เอาผลิตภัณฑจักสานรูปแบบตางๆมาปรับใชในการบรรจุขนมโดยเลือกใชทั้งไมไผ หวาย และผักตบ
ชวา มาประกอบการออกแบบเพ่ือใหเกิดทางเลือกหลากหลายในการเลือกเอาวัสดุธรรมชาติจากทอง
ถิ่นมาใชใหเกิดประโยชน



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

98 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• แบบที่ 9 (A9)
ถุงบรรจุขนมกลุม A

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมท่ี 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมท่ี 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมท่ี 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ทุกประเภท

โครงสรางบรรจุภัณฑ
เปนถุงกระดาษ (พรอมเจาะปากหูหิ้ว) สําหรับใสขนมหลายชนิดหรือหลายกลอง เพื่อความสะดวก
ในการนํากลับสําหรับผูบริโภค

วัสดุบรรจุภัณฑ ถุงกระดาษ กระดาษอารตมัน 150 แกรม ขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / 
ขนสง

มีหูหิ้วที่สรางความสะดวกแกผูบริโภค และสามารถปกปอง
ขนม (ทางกายภาพ) ที่อยูในถุงไดในระหวางการเดินทาง

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพ
และคุณภาพของขนม

ปกปองขนม (ทางกายภาพ) ที่อยูในถุงไดในระหวางการเดิน
ทางได

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้น
สินคา โชวสินคา และการจัด
จําหนาย

เปนรูปแบบถุงทั่วไปที่ผู ขายคุ นเคยในการใชงานดีอยู แลว 
สามารถบรรจุกลองขนมตาง ๆ ลงถุงไดอยางสะดวก เนื่องจาก
ปากถุงกวาง และเปนถุงแบบมีกนทําใหบรรจุไดมากชิ้น

ความสะดวกในการขนสงและ
กระจายสินคา

มีหูหิ้วที่สรางความสะดวกแกผูบริโภค

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต ตราสัญลักษณของรานอยูดานหนาโดดเดน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)
ใชสถานที่ทองเที่ยวท่ีมีชื่อเสียงของจังหวัด : คือ มฤคทยาวันราชนิเวศ นอกจากน้ีโทนสีของพ้ืน
ถุงที่ใชสีครีมเพื่อใหความรูสึกสะอาด นารับประทานและเปนมิตรกับผูบริโภค
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• แบบที่ 10 (A10)
กลองแดงเผยกลีบลําดวน

ลักษณะผูจัดจําหนาย ผูจัดจําหนายอยางเดียว

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี
รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

การจัดจําหนาย

ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

ตางประเทศ
ซื้อเปนของฝากไปตางประเทศ

สงออกตางประเทศ

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ
ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

รูปแบบขนม ขนมอบ - ผิง  : ขนมกลีบลําดวน

คุณสมบัติขนม ขนมแตกงาย

โครงสรางบรรจุภัณฑ กลองกระดาษแบบมีฝาปดในตัว บรรจุขนมภายใน และผนึกกาว

วัสดุบรรจุภัณฑ

พลาสติกใสปดชองหนาตาง พลาสติก PVC, PS

กลองกระดาษ / กระดาษคั่นขนมภายใน
กลอง

กระดาษเคลือบ PE  300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยโรงงานอุตสาหกรรม



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

100 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

มีชองหนาตางที่ทําใหมองเห็นเน้ือขนมได นอกจากนี้
ยังมีขอมูลบังคับตางๆ ของบรรจุภัณฑอาหาร ทั้ง
ภาษาไทยและภาษาอังกฤษ มีเครื่องหมายรับรอง
คุณภาพตางๆ ดวย

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมีมิติเหลี่ยมที่ทําให สามารถเรียงซอนกันได
เวลาซ้ือหลายกลอง ทําใหประหยัดพ้ืนที่ในการขนสง
และสรางความสะดวกในการเดินทาง

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
กลองแมจะผนึกมิดชิดดวยกาวจากระบบอุตสาหกรรม 
แตเม่ือเปดรับประทานแลว ตัวกลองก็ยังสามารถปด
กลับเขาไปได ถาทานไมหมด

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกป องสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

เน่ืองจากบรรจุในระบบอุตสาหกรรมท่ีผนึกไดมิดชิด 
ทําใหรักษาคุณภาพของขนมไวได และโครงสราง
กลองก็สามารถปกปองจากแรงกระแทกภายนอกได
ทําใหรักษาสภาพทางกายภาพของขนมไวได

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

ตัวบรรจุภัณฑ มีสวนเจาะเปนชองหนาตางเพ่ือโชว
เนื้อขนม และมีสวนที่เปนเหมือนฝา (ที่มีรอยตัดเปน
รูปรางของขนมกลับลําดวน) สําหรับจัดแสดงขอมูลที่
เกี่ยวกับขนม เพื่อกระตุนความสนใจแกผูบริโภค

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหเรียงซอนไดในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต ตราสัญลักษณของรานอยูดานหนาโดดเดน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)
ใชศิลปะและลวดลายไทย : ไดนําลักษณะของลายไทยมาประกอบซ่ึงสามารถสื่อถึงเอกลักษณของ
ความเปนศิลปะไทยไดเปนอยางดี นอกจากน้ียังใชสีที่เปนเอกลักษณของไทยคือสีแดงชาดและเหลอืง
ทอง โดยมาจัดวางประกอบกับรูปภาพของตัวขนมไดอยางลงตัว
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• แบบที่ 11 (A11)
กลองแดงซอนกลีบลําดวน

ลักษณะผูจัดจําหนาย ผูจัดจําหนายอยางเดียว

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี
รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

การจัดจําหนาย

ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

ตางประเทศ
ซื้อเปนของฝากไปตางประเทศ

สงออกตางประเทศ

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ
ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

รูปแบบขนม ขนมอบ - ผิง  : ขนมกลีบลําดวน

คุณสมบัติขนม ขนมแตกงาย

โครงสรางบรรจุภัณฑ กลองกระดาษแบบมีฝาปดในตัว บรรจุขนมภายใน และผนึกกาว

วัสดุบรรจุภัณฑ

พลาสติกใสปดชองหนาตาง พลาสติก PVC, PS

กลองกระดาษ / กระดาษคั่นขนมภายใน
กลอง

กระดาษเคลือบ PE  300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยโรงงานอุตสาหกรรม



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

102 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

มีชองหนาตางที่ทําใหมองเห็นเน้ือขนมได นอกจากน้ี
ยังมีขอมูลบังคับตางๆ ของบรรจุภัณฑอาหาร ทั้งภาษา
ไทยและภาษาอังกฤษ มีเคร่ืองหมายรับรองคุณภาพ
ตางๆ ดวย

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมีมิติเหลี่ยมที่ทําให สามารถเรียงซอนกันไดเวลา
ซื้อหลายกลอง ทําใหประหยัดพ้ืนที่ในการขนสงและ
สรางความสะดวกในการเดินทาง

การเก็บรักษาเพ่ือรับประทานซํ้า
กลองแมจะผนึกมิดชิดดวยกาวจากระบบอุตสาหกรรม 
แตเมื่อเปดรับประทานแลว ตัวกลองก็ยังสามารถปด
กลับเขาไปได ถาทานไมหมด

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

เนื่องจากบรรจุในระบบอุตสาหกรรมที่ผนึกไดมิดชิด 
ทําใหรักษาคุณภาพของขนมไวได และโครงสรางกลอง
ก็สามารถปกปองจากแรงกระแทกภายนอกไดทําให
รักษาสภาพทางกายภาพของขนมไวได

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

ตัวบรรจุภัณฑ มีสวนเจาะเปนชองหนาตางเพื่อโชวเนื้อ
ขนม และมีสวนที่เปนเหมือนฝาสําหรับจัดแสดงขอมูล
ที่เกี่ยวกับขนม เพื่อกระตุนความสนใจแกผูบริโภค

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหเรียงซอนไดในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต ตราสัญลักษณของรานอยูดานหนาโดดเดน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชศิลปะและลวดลายไทย : ไดนําลักษณะของลายไทยมาประกอบซ่ึงสามารถสื่อถึงเอกลักษณของ
ความเปนศิลปะไทยไดเปนอยางดี นอกจากน้ียังใชสีที่เปนเอกลักษณของไทยคือสีแดงชาดและเหลือง
ทอง โดยมาจัดวางประกอบกับรูปภาพของตัวขนมไดอยางลงตัว
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• แบบที่ 12 (A12)
จักสานกระบุงไมไผชุด 4 ชิ้น

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย
ในประเทศ

รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

ตางประเทศ ซื้อเปนของฝากไปตางประเทศ

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมกวน  : ผลไมกวน

คุณสมบัติขนม ขนมกึ่งสดกึ่งแหง

โครงสรางบรรจุภัณฑ

ขนมหอดวยฟลมพลาสติก แลวบรรจุลงในภาชนะจักสาน แลวปดฝาภาชนะดวยสายคาดกระดาษ 
จากน้ันนําไปบรรจุลงกลองกระดาษแลวปดดวยฝาพลาสติกใส โดยดานขางของฝาพลาสติกใส ปด
ดวยสต๊ิกเกอร การใชภาชนะจักสานไมไผสําเร็จรูป เปนการชวยสงเสริมรายไดใหกับชุมชนอื่นๆ ที่มี
สินคาเปนผลิตภัณฑไมไผ



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

104 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป
ภาชนะจักสานไมไผ

กลองพลาสติกสี่เหลี่ยม PVC

ฉลากปดขางกลอง สติ๊กเกอรกระดาษ 80 แกรมขึ้นไป

กลองกระดาษ / กระดาษปดภาชนะ
จักสาน

กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ / สติ๊กเกอรกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

กลองนอกสุดเปนกลองใสทําใหเห็นตัวบรรจุภัณฑ
ดานในท่ีมีสีขอบของกระดาษปดฝาเปล่ียนไปตาม
ชนิดของผลไมกวน ทําใหสามารถแยกประเภทขนมได 
นอกจากน้ียังมีขอมูลและเคร่ืองหมายรับรองคุณภาพ
ตาง ๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมีมิติเหลี่ยมที่ทําให สามารถเรียงซอนกันไดเวลา
ซื้อหลายกลอง ทําใหประหยัดพ้ืนที่ในการขนสงและ
สรางความสะดวกในการเดินทาง

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า

เนื่องจากเปนขนมที่กึ่งสดกึ่งแหง ซึ่งผานกระบวนการ
ที่ทําใหอยูไดนานข้ึน และมีการบรรจุเปนเม็ดดวย
ฟลมพลาสติกที่ชวยรักษาคุณภาพขนมไวได นอกจาก
นี้เมื่อรับประทานขนมหมดตัวบรรจุภัณฑจักสานนี้
สามารถนําไปใสของอยางอื่นได

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

เนื่องจากเปนขนมที่กึ่งสดกึ่งแหง ซึ่งผานกระบวนการ
ที่ทําใหอยูไดนานข้ึน และมีการบรรจุเปนเม็ดดวย
ฟลมพลาสติกที่ชวยรักษาคุณภาพขนมไวได นอกจาก
นีต้วักลองพลาสติกใสดานนอก และบรรจุภณัฑจกัสาน
ดานใน กม็คีวามแขง็แรง

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

ตัวกระดาษปดฝาของบรรจุภัณฑจักสานสามารถเปด
ใหเห็นขนมภายในได และกลองนอกสุดเปนกลองใส
ทําใหเห็นตัวบรรจุภัณฑดานในได สีขอบของกระดาษ
ปดฝาเปลี่ยนไปตามชนิดของผลไมกวน ทําใหสามารถ
แยกประเภทขนมได

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหเรียงซอนไดในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานอยูดานบนของปากบรรจุภัณฑ
จักสาน ทําใหเห็นไดชัดเจน และมีสติ๊กเกอรชื่อรานติด
อยูดานขางกลองใสดวย

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชวัสดุธรรมชาติมาประยุกตใช : และไดนําภาพเปนกราฟกรูปเขาวังมาใชประกอบเพ่ือแสดงถึง
เอกลักษณประจําจังหวัดเพชรบุรี โทนสีโดยรวมของบรรจุภัณฑเลือกใชสีที่กลมกลืนกับเครื่องจักสาน 
โดยถาดกระดาษเลือกใชสีนํ้าตาลเขมเพื่อเนนใหเครื่องจักสานดูเดน และเพ่ิมมวลดูมีนํ้าหนักใหกับ
บรรจุภัณฑใชลวดลายไทยประกอบบนสีพื้นกระดาษในการทําถาด เพื่อสงเสรมิเอกลักษณไทย
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• แบบที่ 13 (A13)
กลองมนผลตาล

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม
ขนมอบ – ผิง 
ขนมกวน

คุณสมบัติขนม ขนมแตกงาย : ฝอยทองกรอบ ขนมผิง ทองมวน อาลัว

โครงสรางบรรจุภัณฑ

ตัวขนมบรรจุในถุงพลาสติกปดผนึก จากน้ันบรรจุลงกลองกระดาษ รูปทรงของกลองไดแรงบันดาล
ใจมาจากเสนของลายไทยท่ีมีความออนชอย กลองของขนมแตละประเภทมีรูปทรงแบบเดียวกัน 
ทําใหสามารถนําไปใชบรรจุขนมไดอีกหลายชนิด เหมาะสําหรับรานคาที่ขายขนมหลายชนิด ซึ่ง
ทําใหสามารถปรับใชกับขนมไดหลากหลาย

วัสดุบรรจุภัณฑ

ถุงพลาสติก พลาสติก PE, PP

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

106 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

กลองท่ีบรรจุขนมแตละประเภทมีสีที่แตกตางกัน 
ทําใหผูซื้อสามารถแยกประเภทขนมไดโดยดูจากสีของ
กลองภายนอก นอกจากน้ีตัวขนมที่บรรจุภายในบรรจุ
ในถุงใสปดผนึกที่มองเห็นตัวขนมได นอกจากนี้ยังมี
ขอมูลและเครื่องหมายรับรองคุณภาพตางๆ แสดงบน
บรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
รูปแบบกลองแมจะไมไดเปนสี่เหลี่ยมในทุกมิติ แตก็
สามารถวางเรียงและซอนกันได

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
ตัวกลองสามารถเก็บขนมในสวนท่ีรับประทานไมหมด
ได

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

ตัวกลองภายนอกชวยปกปองการแตกหกัจากการขนสง 
และตัวขนมบรรจุในถุงพลาสติกปดผนึกที่ชวยรักษา
คุณภาพขนม

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

กลองขนมแตละประเภทมีสีที่แตกตางกัน (คือสีฟา
ออน สีเหลืองออน สีชมพูออน และ สีสมออน) ทําให
สามารถแยกประเภทของขนมไดโดยดูจากสีกลอง

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

รูปแบบกลองแมจะไมไดเปนสี่เหลี่ยมในทุกมิติ แตก็
สามารถวางเรียงและซอนกันได

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานใชสีสมออนเพื่อใหเขาไดกับ
บรรจุภัณฑทุกเฉดสี

ก า ร ส ร  า ง เ อ ก ลั ก ษณ  เ ฉ พ า ะ 
(กราฟก)

ใชสถานที่ทองเที่ยวท่ีมีชื่อเสียงของจังหวัดหรือสิ่งที่เปนเอกลักษณของจังหวัด : คือ ตนตาล 
โดยทําตนตาลใหมีรูปแบบที่ไดแรงบันดาลใจมาจากศิลปะปูนปนบนกําแพงที่สถานีรถกระเชาไฟฟา
ที่เขาวัง นอกจากน้ีมีการใชสีแทนแตละประเภทของขนม ไดแก สีฟาออน สีเหลืองออน สีชมพูออน 
และ สีสมออน โดยในแตละสีมีการไลนํ้าหนักโทนสีจากสีเขมชวงฐานไปเปนสีออนชวงปากกลอง
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• แบบที่ 14 (A14)
แถบรัดคาดกลองจักสานไผ

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย
ในประเทศ

รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

ตางประเทศ ซื้อเปนของฝากไปตางประเทศ

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมกวน : ผลไมกวน

คุณสมบัติขนม ขนมกึ่งสดกึ่งแหง

โครงสรางบรรจุภัณฑ
ผลไมกวนถูกบรรจุหอดวยฟลมพลาสติก แลวบรรจุลงภาชนะจักสานไมไผที่มีฝาปด จากนั้นปดฉลาก
ดวยสายคาดกระดาษ การนําเอาวัสดุธรรมชาติ และวิธีการผลิตที่สามารถทําไดเองของคนในทองถิ่น
มาใช เพื่อใหเกิดการพึ่งพากันในทองถิ่น

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป
กระติ๊บไมไผจักสานมีฝาปด

พลาสติกฟลม PE สําหรับหอขนม

สายคาดกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 250 แกรมขึ้นไป



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

108 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

สายคาดกระดาษมีขอมูลและสีสันที่ทําใหผูซื้อแยกแยะ
ประเภทของขนมได  นอกจากนี้ยังมีข อมูลและ
เครื่องหมายรับรองคุณภาพตางๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กระต๊ิบจักสานมีมิติเหล่ียมทําใหนําพาและขนสงได
สะดวกและประหยัดพื้นที่

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
ตวักระต๊ิบจกัสานสามารถเก็บขนมในสวนท่ีรบัประทาน 
ไมหมดได นอกจากน้ีเมื่อรับประทานขนมหมดแลว
สามารถนําไปใชประโยชนเพื่อใสของอื่นๆ ได

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

ตวักลองภายนอกชวยปกปองการแตกหกัจากการขนสง 
และตัวขนมถูกหอดวยฟลมที่ชวยรักษาคุณภาพขนม

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

ขนมแตละประเภทแยกแยะไดจากฉลากสายคาดซึ่งมีสี
แตกตางกันตามประเภทของขนม

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

กระติ๊บจักสานมีมิติเหลี่ยมจัดวางซอนได ทําให
ประหยัดพื้นที่ในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานอยูบนสายคาดกระดาษซึ่งอยู
ในตําแหนงดานบนกลองที่มองเห็นไดงายที่สุด

ก า ร ส ร  า ง เ อ ก ลั ก ษณ  เ ฉ พ า ะ 
(กราฟก)

ใชวัสดุธรรมชาติมาประยุกตใช : คือกระติ๊บไมไผจักสานและไดนําภาพกราฟฟกรูปเขาวังมาใช
ประกอบรวมกับชื่อบนสายคาดเพ่ือแสดงถึงเอกลักษณประจําจังหวัดเพชรบุรี โทนสีพื้นโดยรวมของ
สายคาดบรรจุภัณฑเลือกใชสีครีมขาวนวลที่กลมกลืนกับสีของเครื่องจักสาน
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• แบบที่ 15 (A15) : 

บรรจุภัณฑนําพาขนมบาบิ่น/ขนมชั้น 1 ถาดคาดสูง

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมบาบิ่น ขนมช้ัน

คุณสมบัติขนม ขนมสด

โครงสรางบรรจุภัณฑ
ไดแนวคิดมาจากการหอขนมดวยใบตอง โดยทํามาในรูปแบบของกระดาษที่สามารถบรรจุถาด
สังกะสีของขนมบาบิ่น หรือ ถาดพลาสติกของขนมช้ัน ขนาดบรรจุ 1 ถาด

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป

ถาดสังกะสีแบบดั้งเดิมพรอมฝาใสที่เจาะรูระบาย
อากาศ (สําหรับขนมบาบิ่น)

ถาดพลาสติกมีฝาใสปด (สําหรับขนมช้ัน)

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

110 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและ
ตรวจดูคุณภาพสินคา

ผูซือ้สามารถเหน็เน้ือขนมได เนือ่งจากอยูในถาดสงักะสี
มฝีาใสปด เมือ่เลอืกไดตามตองการแลว ทางรานจงึจะ
นํามาบรรจุลงกล อง นอกจากน้ียังมีข อมูลและ
เครื่องหมายรบัรองคณุภาพตางๆ แสดงบนบรรจุภณัฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
ออกแบบใหมีสลักล็อคไวอยางเหมาะสมตามจุดล็อค
ตําแหนงตางๆ ทําใหถาดไมเคลื่อนที่เวลาเคลื่อนยาย 
ออกแบบใหมีหูหิ้วในตัว

การเก็บรักษาเพ่ือรับประทานซํ้า
ออกแบบมาเพ่ือรองรับการรับประทานใหหมดใน
คราวเดียว แตก็สามารถนําทั้งกลองเก็บเขาตูเย็นได 
และตัวถาดก็มีฝาใสปดอีกช้ันหนึ่ง

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและ
คุณภาพของขนม

เนื่องจากเปนขนมที่อายุสั้น ความตองการจึงแครักษา
ความสดใหมของขนม หูจับเปนทรงสูงทําใหบรรจุ
ภัณฑโปรง มีชองใหอากาศไหลผานชวยไมใหขนมเสีย
เพราะการถูกปดกดทับ

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

ลักษณะรูปแบบของบรรจุภัณฑไดออกแบบเพ่ือใหมี
ความสะดวกตอการขึ้นรูปหนารานเพื่อใหผู บริโภค
สามารถเลือกซื้อขนมที่ใหมสดจากรานคา โดยจะ
ทําการบรรจุใหขณะทําการขายชิ้นตอชิ้น จึงออกแบบ
ใหมีตัวล็อคที่ผูขายสามารถทําเองไดงายๆ

ความสะดวกในการขนสงและกระจาย
สินคา

เนื่องจากเปนการบรรจุขนมท่ีหนารานเลย ดังนั้นใน
การกระจายสินคาจะแยกถาดขนมออกจากตัวกลอง 
โดยตัวกลองสามารถพับแบนราบไดตอนท่ียังไมบรรจุ
ขนม

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานมีอยูสองจุดที่ทําใหมองเห็นได
ชัดเจน คือ สวนดานขางกลองทั้งสองดาน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชการเลียนแบบวัสดุธรรมชาติ : ไดแนวคิดมาจากหอขนมดวยใบตอง เพ่ือคงคุณคาทาง
วัฒนธรรมไทย โดยใชสีเขียวเลียนแบบสีของใบตองตามธรรมชาติ เพิ่มความนาสนใจดวยการใชคูสี
เหลืองนวล
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• แบบที่ 16 (A16)

กลองหิ้วปก สําหรับขนมบาบิ่น/ขนมช้ัน

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนทั้งผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมบาบิ่น ขนมช้ัน

คุณสมบัติขนม ขนมสด

โครงสรางบรรจุภัณฑ
เปนกลองกระดาษที่ตัวกลองถูกเจาะและพับใหมีหูหิ้วในตัว เมื่อบรรจุถาดลงกลองแลว ก็คาดทับ
ดวยสายคาดกระดาษอีกครั้งหนึ่งเพื่อความแข็งแรง มีขนาดบรรจุ 1 ถาด

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป

ถาดสังกะสีแบบดั้งเดิมพรอมฝาใสที่เจาะรู
ระบายอากาศ (สาํหรับขนมบาบิ่น)

ถาดพลาสติกมีฝาปด (สําหรับขนมช้ัน)

กลองกระดาษ / สายคาดกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 2 สี นํ้าตาล - ครีม : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

112 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากอยูใน
ถาดไมมีฝาปด เมื่อเลือกไดตามตองการแลว 
ทางรานจึงจะนํามาบรรจุลงกลอง โดยที่เมื่อ
บรรจุกลองแลว ก็ยังมองเห็นเนื้อขนมได 
นอกจากน้ียังมีขอมูลและเครื่องหมายรับรอง
คุณภาพตาง ๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง

ออกแบบใหมีสลักล็อคไวอยางเหมาะสมตาม
จุดล็อคตําแหนงตางๆ ทําใหถาดไมเคลื่อนที่
เวลาเคลื่อนยาย ออกแบบใหมีหูหิ้วในตัว เจาะ
ชองเปนรูปวงกลมซอนกันเพื่อพับเปนหูจับรูป
ทรงครึ่งวงกลม นอกจากน้ีเมื่อซื้อหลายกลอง
หูหิ้วสามารถพับแบนราบเพ่ือซอนกลองกันได

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า

ออกแบบมาเพื่อรองรับการรับประทานให
หมดในคราวเดียว แตก็สามารถนําท้ังกลอง
เก็บเขาตูเย็นได และตัวถาดก็มีฝาใสปดอีกชั้น
หนึ่ง

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพ
และคุณภาพของขนม

เนื่องจากเปนขนมอายุสั้น ความตองการจึงแค
รักษาความสดใหมของขนม ออกแบบมีชอง
ระบายอากาศเพื่อไมใหขนมเสียเร็ว

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

ลักษณะรูปแบบของบรรจุภัณฑไดออกแบบ
เพื่อใหมีความสะดวกตอการขึ้นรูปหนาราน
เพื่อใหผูบริโภคสามารถเลือกซื้อขนมที่ใหมสด
จากรานคา โดยจะทําการบรรจุใหขณะทําการ
ขายชิ้นตอชิ้น จึงออกแบบใหมีตัวล็อคที่ผูขาย
สามารถทําเองไดงายๆ

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา

เนื่องจากเปนการบรรจุขนมที่หนารานเลย ดัง
นั้นในการกระจายสินคาจะแยกถาดขนมออก
จากตัวกลอง โดยตัวกลองสามารถพับแบน
ราบไดตอนที่ยังไมบรรจุขนม และเมื่อบรรจุ
ขนมแลว หูหิ้วสามารถพับแบนราบเพื่อซอน
กลองกันได

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนอยูดานบน
ของกลอง

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชศิลปะและลวดลายไทย : โดยใชลวดลายไทยที่ออนชอยพิมพลงบนสายคาด คูสีที่ใช
เปนการดึงเอาสีจากสวนผสมของขนมมาใชเชนสีครีม หมายถึงสีของไขแดงตีผสมกับแปง สี
นํ้าตาลเขมเปนสีของหนาขนมเมื่อผานการอบจากเตาจนขนมสุกพรอมรับประทาน
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• แบบที่ 17 (A17)

ถุงทองมวนผูกเชือก

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนทั้งผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง

คุณสมบัติขนม ขนมแตกงาย

โครงสรางบรรจุภัณฑ
เปนแบบท่ีเรียบงายคลายถุงกระดาษ ปากเปด และใชเชือกในการปดบรรจุภัณฑและเปนเปนหู
หิ้วดวย โดยตัวขนมบรรจุในถุงพลาสติกปดผนึกอีกช้ันหนึ่งโครงสรางนี้สามารถนําไปประยุกตใช
กับขนมทองมวนรูปทรงตางๆ หรือ ขนมชนิดอื่นไดเชนกัน

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป เชือกปอ เชือกกระดาษ

พลาสติกใสปดชองหนาตาง พลาสติก PVC, PS

ถุงพลาสติก พลาสติก PP, PE

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

114 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ระบบการพิมพ ออฟเซต 3 สี นํ้าตาล – เหลือง - ดํา : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ
บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

บรรจุโดยโรงงานอุตสาหกรรม

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ตัวบรรจุภัณฑมีชองหนาตางทําใหมองเห็น
สินคาได นอกจากน้ียังมีขอมูลและเครื่องหมาย
รับรองคุณภาพตางๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
มิติกลองเหลี่ยมทําใหขนสง และวางซอน
ไดงาย ประหยัดพื้นที่ มีเชือกเปนหูหิ้วทําให
หยิบจับไดสะดวกขึ้น

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
ขนมบรรจุอยู ภายในถุงปดผนึกอีกช้ันหนึ่ง 
ทําใหเก็บรักษาไดนานขึ้น

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

ตัวกลองกระดาษปองกันการแตกหัก ถุง
พลาสติกที่บรรจุเนื้อขนมชวยรักษาคุณภาพ
ขนม

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา 
โชวสินคา และการจัดจําหนาย

กลองมีมิติเหลี่ยม ทําใหวางเรียงตอบนชั้น
ไดงาย 

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา
กลองมีมิติเหลี่ยม ทําใหประหยัดพื้นที่ในการ
วางซอนและขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนอยูดาน
หนากลอง

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชลักษณะเดนของตัวขนมและข้ันตอนการทําขนม : สีสันที่พิมพลงบนบรรจุภัณฑใชสีที่สื่อ
ถึงความเปนขนมทองมวนที่กรอบ หวานมัน โดยใชสีโทนน้ําตาลเขมตัดกับน้ําตาลออน เปนสวน
ชวยขับใหขนมดูเดนชัดยิ่งขึ้น ไดกําหนดตําแหนงการวางโลโกสีเหลืองทองไวดานบนของถุง ชวย
ใหมองเห็นไดอยางชัดเจน เชือกปอสําหรับรอยเปนหูจบัทําจากวัสดุที่มีความเปนธรรมชาติ เพื่อ
ลดตนทุน สามารถหางายในทองถิ่น ชวยในการยอยสลาย ไมทิ้งใหเปนเศษสิ่งตกคาง
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• แบบที่ 18 (A18)
ขนมชั้นยุคใหมตองลองชิม

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนทั้งผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมช้ัน

คุณสมบัติขนม ขนมสด

โครงสรางบรรจุภัณฑ
ประกอบดวยกลองกระดาษที่สามารถบรรจุถาดขนมได 3 ถาด โดยการเรียงถาดขนมสับหวาง
กันไปมา จากนั้นจึงหอดวยกลองกระดาษ

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป ถาดพลาสติกมีฝาปด

กลองกระดาษ / สายคาดกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรบัพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

116 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากอยูใน
ถาดมีฝาใสปด เมื่อเลือกไดตามตองการแลว 
ทางรานจึงจะนํามาบรรจุลงกลอง และแมจะ
บรรจุลงกลองแลว ผูซื้อก็ยังสามารถมองเห็น
เน้ือขนมได เพราะตัวกลองออกแบบใหวาง
ซอนเหล่ือมกันทําใหเห็นเนื้อขนมของทุกถาด 
นอกจากน้ียังมีขอมูลและเคร่ืองหมายรับรอง
คุณภาพตางๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
แมจะออกแบบกลองใหตองวางถาดขนมวาง
สลับเหลื่อมกัน แตก็ออกแบบใหมีตัวล็อค
ทําใหถาดไมเคลื่อนที่เวลาเคลื่อนยาย

การเก็บรักษาเพ่ือรับประทานซํ้า
สามารถนําทั้งกลองเก็บเขาตูเย็นได และตัว
ถาดก็มีฝาใสปดอีกช้ันหนึ่ง

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

เนื่องจากเปนขนมที่อายุสั้น ความตองการจึง
แครักษาความสดใหมของขนม ออกแบบมี
ชองระบายอากาศเพื่อไมใหขนมเสียเร็ว

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

การขายที่เปนชุด (คือมากกวา 1 ถาด) ทําให
เกิดการกระตุ นผู ซื้อให อยากซ้ือมากข้ึน 
เน่ืองจากราคาตอถาดจะถูกลง และผู ซื้อ
สามารถเลือกรสชาตไิดหลากหลาย

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา
กลองมีมิติเหลี่ยม ทําใหประหยัดพื้นที่ในการ
วางซอนและขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนอยูดาน
หนากลอง

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชลกัษณะเดนของตวัขนมและขัน้ตอนการทาํขนม : สสีนัของบรรจภุณัฑนาํเสนอถงึรสชาด 
สวนผสมของขนมช้ันที่มีสีสันสวยงาม สดใส นอกจากน้ียังไดนํารูปลักษณของลวดลายดอกไมที่
ตัดทอนมาจากลวดลายเสนสายศิลปะไทย เพิ่มสีที่สดใสขึ้นอยางเชนสีชมพูเพื่อสรางจุดสนใจแก
ผูบริโภค
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• แบบที่ 19 (A19) 
คาดแดงสําหรับขาวเกรียบงา

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนทั้งผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง

คุณสมบัติขนม ขนมแหง

โครงสรางบรรจุภัณฑ ขนมบรรจุในกลองพลาสติกใสสําเร็จรูปมีฝาปด จากนั้นคาดดวยสายคาดกระดาษ

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป ถาดพลาสติกมีฝาปด

สายคาดกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

118 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากอยูใน
ถาดมีฝาใสปด และมีการเจาะชองหนาตาง
บนกระดาษเพ่ือใหเห็นเน้ือขนม นอกจากน้ี
ยังมีขอมูลและเคร่ืองหมายรับรองคุณภาพ
ตางๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหขนสงและนําพาได
งาย ประหยัดพื้นที่

การเก็บรักษาเพ่ือรับประทานซํ้า
กลองพลาสติกมีฝาที่เปดปดซํ้าได ทําให
รักษาคุณภาพของขนมได

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

กลองพลาสติกมีฝาปด มีความแข็งแรง ทําให
รักษาไดทั้งกายภาพและคุณภาพของขนม

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหเรียงวางซอนกันได
งาย 

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา

กลองมีมิติเหลี่ยม ทําใหประหยัดพื้นที่ในการ
ขนสงเพราะจัดเรียงและวางซอนได กลอง
พลาสติกมีความแข็งแรงทนทานรับแรง
กระแทกจากการวางซอนเพ่ือขนสงได

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนอยูดาน
หนากลอง

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)
ใชศิลปะและลวดลายไทย : ใชลายไทยบนพื้นสแีดงโดยพิมพลายแซมสีเหลืองทองเพื่อให
บรรจุภัณฑดูโดดเดน 
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• แบบที่ 20 (A20)
กลองแบงชองขนม

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนทั้งผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมเช่ือม : จามงกุฎ เม็ดขนุน สัมปนนี ฝอยทอง ทองเอก ทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง

คุณสมบัติขนม ขนมสด

โครงสรางบรรจุภัณฑ ขนมบรรจุในกลองพลาสติกใสสําเร็จรูปมีฝาปด จากนั้นสอดในปลอกกระดาษอีกช้ันหนึ่ง

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป ถาดพลาสติกแบบมีแบงชองขนมและมีฝาปด

ปลอกกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

120 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากอยูใน
ถาดมีฝาใสปด และมีการเจาะชองหนาตาง
บนกระดาษเพื่อใหเห็นเน้ือขนม สีสันบน
ปลอกกระดาษของขนมแตละชนิดใชสีที่แตก
ตางกันเพ่ือความสะดวกในการแยกประเภท
ของขนมไดดียิ่งขึ้น นอกจากน้ียังมีขอมูลและ
เครื่องหมายรับรองคุณภาพตางๆ แสดงบน
บรรจภุัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมีมิติเหลี่ยมทําใหขนสงและนําพาได
งาย ประหยัดพื้นที่

การเก็บรักษาเพ่ือรับประทานซํ้า
กลองพลาสตกิมฝีาทีเ่ปดปดซํา้ได ทาํใหรกัษา 
คุณภาพของขนมได

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

กลองพลาสติกมีฝาปดมีความแข็งแรง ทําให
รักษาไดทั้งกายภาพและคุณภาพของขนม

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

กลองมมีติเิหลีย่มทาํใหเรยีงวางซอนกนัไดงาย 
ยิ่งเวลาวางขายเปนชุด จะมีความดึงดูดผูซื้อ
มาก สีสันบนปลอกกระดาษของขนมแตละ
ชนิดใชสีที่แตกตางกันเพ่ือความสะดวกใน
การแยกประเภทของขนมไดดียิ่งขึ้น

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา

กลองมีมิติเหลี่ยม ทําใหประหยัดพื้นที่ในการ
ขนสงเพราะจัดเรียงและวางซอนได กลอง
พลาสติกมีความแข็งแรงทนทานรับแรง
กระแทก จากการวางซอนเพ่ือขนสงได

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนอยูดาน
หนากลอง

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชศิลปะและลวดลายไทย : นํารูปของลายดอกไมที่เปนลายไทยมาตัดทอนใหดูสวยงามและ
เขาใจงายนําเสนอในรูปแบบใหม ในภาพลักษณที่ดูทันสมัย ใชสีสันสดใสดึงดูดความสนใจเพื่อ
ขยายกลุมผูซื้อในวัยรุนใหเกิดความสนใจและอยากซื้อ
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• แบบที่ 21 (A21) 
กลองลายไทยสีทอง

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 1 : ลูกคากลุม A ซื้อเปนของขวัญ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมหมอแกง

คุณสมบัติขนม ขนมสด

โครงสรางบรรจุภัณฑ

ขนมบรรจุในถาดสังกะสีจากนั้นบรรจุลงกลองขนาดบรรจุ 2 ถาด บรรจุภัณฑไดรับการพัฒนามาจาก
ตนแบบลักษณะเปนกลองบรรจุขนมหมอแกงเดิมของรานจําหนายในจังหวัดเพชรบุรี โดยของเดิมเมื่อ
ประกอบกลองขึ้นรูปมาแลว หูหิ้วไมสามารถพับใหวางซอนกลองกันได และมีการเจาะชองระบายอากาศ
รอบกลอง ทําใหพื้นที่ออกแบบกราฟกจะขาดตอน จึงปรับใหหูหิ้วสามารถพับได เพื่อซอนกลองกัน 
และออกแบบใหมีชองระบายอากาศ ซึ่งอยูดานบนและเชื่อมสูดานขางของกลองดานละ 2 ชอง ทําใหรูที่
เจาะ เจาะนอยลง แตระบายอากาศไดดี

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป ถาดสังกะสีแบบดั้งเดิม

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 350 แกรมขึ้นไป



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

122 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ระบบการพิมพ ออฟเซต 1 สี หรือ ซิลกสกรีน 1 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผู ซื้อสามารถเห็นเนื้อขนมได เนื่องจากอยูในถาด
สงักะส ีเมือ่เลอืกไดตามตองการแลว ทางรานจงึจะนาํ
มาบรรจุลงกล อง  นอกจากนี้ ยั ง มีข อมูลและ
เครือ่งหมายรบัรองคณุภาพตางๆ แสดงบนบรรจุภณัฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง

มีหูหิ้วในตัว สามารถนําพาไดสะดวก และถาซ้ือ
หลายกลอง หูสามารถพับเพ่ือซอนกลองได ชองที่
เจาะสําหรับใหนิ้วสอดเขาไปเพ่ือหิ้วไมไดถูกเจาะ 
แบบตัดขาดแตเหลือเนื้อกระดาษไวสําหรับปดรอย
ตอของกลองดานบนเพื่อไมใหไอน้ําของขนมมาโดน
มือเวลาหิ้ว

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า สามารถนําเก็บเขาตูเย็นทั้งกลองได

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

เนื่องจากเปนขนมท่ีมีอายุสั้น ความตองการจึงแค
รักษาความสดใหมของขนม จึงมีชองระบายอากาศ 
เพื่อระบายไอนํ้าจากขนม โดยวางตําแหนงของชอง
ระบายอากาศตรงสวนท่ีเปนสันกลองโดยเจาะให
ติดตอกันขึ้นไปดานบนและดานขางในชองเดียวกัน 
โดยที่เจาะเพียงแค 4 ตําแหนง แตสามารถระบาย
อากาศไดทั้งดานขางและดานบน เม่ือชองเจาะนอย
ลง สงผลใหมีพื้นที่สําหรับทํากราฟกไดมากข้ึน 
นอกจากน้ี  เมื่อบรรจุถาดขนมลงกลองแลว จะเหลือ
พื้นที่ดานบนเล็กนอย เพื่อวาเวลาปดกลองจะไม
สัมผัสโดนหนาขนม และเผื่อพื้นที่ไวระบายอากาศ
ดวย

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

ออกแบบใหใชเวลาในการบรรจุถาดขนมลงกลองได
สะดวกรวดเร็ว จึงออกแบบใหมีตัวล็อคที่ใชงานงาย 
และรับนํ้าหนักได เพราะในการขายลูกคาจะเลือก
ขนมจากถาดกอน แลวจึงมาบรรจุลงกลอง

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา

ในการขนสงไปยังรานตางๆ ทั่วประเทศ จะแยกสวน
ของถาดขนมออกจากตัวกลอง และตัวกลองกอน
บรรจุขนมสามารถพับแบนราบได เพื่อประหยัดพื้นที่
ในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนอยูดานขาง (ที่เปน
ดานหลัก) ทั้งสองดาน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ 
(กราฟก)

ใชศิลปะและลวดลายไทย : นํารูปแบบของภาพจิตกรรมฝาผนังมาประยุกต โดยทําเปนลักษณะลาย
เสน เพื่อใหสามารถพิมพโดยใชสีแค 1 สีได
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  4.8.2 ผลงานออกแบบสําหรบัลกูคากลุมที ่2 : ลกูคากลุม B

• แบบที่ 1 (B22)
 กลองลายขนมใสจาน

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนทั้งผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ
ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมหมอแกง

คุณสมบัติขนม ขนมสด

โครงสรางบรรจุภัณฑ

ขนมบรรจุในถาดสังกะสีจากนั้นบรรจุลงกลองขนาดบรรจุ 3 ถาด บรรจุภัณฑไดรับการพัฒนามา
จากตนแบบลักษณะเปนกลองบรรจุขนมหมอแกงเดิมของรานจําหนายในจังหวัดเพชรบุรี โดย
ของเดิมเมื่อประกอบกลองขึ้นรูปมาแลว หูหิ้วไมสามารถพับใหวางซอนกลองกันได และมีการ
เจาะชองระบายอากาศรอบกลอง ทําใหพื้นที่ออกแบบกราฟกจะขาดตอน จึงปรับใหหูหิ้วสามารถ
พับได  เพื่อซอนกลองกัน และออกแบบใหมีชองระบายอากาศ ซึ่งอยูดานบนและเช่ือมสูดานขาง
ของกลองดานละ 2 ชอง ทําใหรูที่เจาะ เจาะนอยลง แตระบายอากาศไดดี

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป ถาดสังกะสีแบบดั้งเดิม

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 350 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

124 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากอยูใน
ถาดสังกะสี เมื่อเลือกไดตามตองการแลว 
ทางรานจึงจะนํามาบรรจุลงกลอง นอกจากนี้
ยังมีขอมูลและเคร่ืองหมายรับรองคุณภาพ
ตาง ๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง

มีหูหิ้วในตัว สามารถนําพาไดสะดวก และถา
ซื้อหลายกลอง หูสามารถพับเพ่ือซอนกลอง
ได ชองที่เจาะสําหรับใหนิ้วสอดเขาไปเพื่อหิ้ว
ไมไดถูกเจาะ แบบตัดขาดแตเหลือเนื้อ
กระดาษไวสําหรับปดรอยตอของกลองดาน
บนเพ่ือไมใหไอน้ําของขนมมาโดนมือเวลาห้ิว

การเก็บรักษาเพ่ือรับประทานซํ้า สามารถนําเก็บเขาตูเย็นทั้งกลองได

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

เนื่องจากเปนขนมที่มีอายุสั้น ความตองการ
จึงแครักษาความสดใหมของขนม จึงมีชอง
ระบายอากาศ เพื่อระบายไอนํ้าจากขนม โดย
วางตําแหนงของชองระบายอากาศตรงสวนท่ี
เปนสันกลองโดยเจาะใหติดตอกันขึ้นไปดาน
บนและดานขางในชองเดียวกัน โดยท่ีเจาะ
เพียงแค 4 ตําแหนง แตสามารถระบาย
อากาศไดทั้งดานขางและดานบน เมื่อชอง
เจาะนอยลง สงผลใหมีพื้นที่สําหรับทํา
กราฟกไดมากขึ้น นอกจากน้ี  เมื่อบรรจุถาด
ขนมลงกลองแลว จะเหลือพ้ืนที่ดานบนเล็ก
นอย เพื่อวาเวลาปดกลองจะไมสัมผัสโดน
หนาขนม และเผื่อพ้ืนที่ไวระบายอากาศดวย

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

ออกแบบใหใชเวลาในการบรรจุถาดขนมลง
กลองไดสะดวกรวดเร็ว จึงออกแบบใหมีตัว
ล็อคที่ใชงานงาย และรับน้ําหนักได เพราะใน
การขายลูกคาจะเลือกขนมจากถาดกอน แลว
จึงมาบรรจุลงกลอง

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา

ในการขนสงไปยังรานตาง ๆ ทั่วประเทศ จะ
แยกสวนของถาดขนมออกจากตัวกลอง และ
ตัวกลองกอนบรรจุขนมสามารถพับแบนราบ
ได เพื่อประหยัดพื้นที่ในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนอยูดานขาง 
(ที่เปนดานหลัก) ทั้งสองดาน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชลักษณะเดนของตัวขนมและข้ันตอนการทําขนม : โดยการคัดนําภาพถายของขนมหมอ
แกงมาประกอบในงานออกแบบ เนนใชสีโทนน้ําตาล สีครีม เพราะเปนสีที่คลายขนม ทําใหดูนา
รับประทานบรรจุภัณฑไดแนวคิดในการกําหนดกลุมสีจากสีของขนมหมอแกงซ่ึงเปนโทนสี
นํ้าตาลไหมจากการอบและสีครีมคลายไขไกจากสวนผสมของเนื้อขนมหมอแกง
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• แบบที่ 2 (B23) 

ถุงพลาสติกใสสกรีนลาย 1 สี

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนทั้งผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ
ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ทุกประเภท

โครงสรางบรรจุภัณฑ ถุงพลาสติกมีหูหิ้ว

วัสดุบรรจุภัณฑ ถุงพลาสติก พลาสติก PE

ระบบการพิมพ เฟล็กโซกราฟ 1 สี สีนํ้าตาล

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ถุงใสสามารถมองเห็นสินคาภายในได

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง มีหูหิ้วในตัว สามารถนําพาไดสะดวก

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัด หนาย

ใชงานไดอเนกประสงค ใชขนาดตาม
มาตรฐานของทองตลาดที่ผูขายคุนเคยกับ
การใชงานดีอยูแลว

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนอยูดาน
หนาของถุง

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ในโครงการ ไดออกแบบใน 2 แนวทาง

แบบที่ 1 ใชศิลปะและลวดลายไทย : ไดนําภาพจิตรกรรมไทยท่ีมีเรื่องราวเกี่ยวกับการทํา
ขนมมาประยุกตใช และออกแบบใหมีลักษณะเปนกลาง ใหรานคาที่ขายขนมไทยลักษณะน้ี
สามารถนําไปใชได

แบบที่ 2 เปนการนําตราสัญลักษณของรานคามาใช : เพื่อเปนการประชาสัมพันธวาเปน
ขนมที่ซื้อมาจากรานไหน ซึ่งแบบนี้รูปตราสัญลักษณตองขึ้นอยูกับรานแตละรานที่จะนําไปใช



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

126 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• แบบที่ 3 (B24)
ถุงฝอยทองกรอบแบบมีหูหิ้ว

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ

ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับ
ประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง

คุณสมบัติขนม ขนมแหง

โครงสรางบรรจุภัณฑ
ขนมบรรจุภายในถุงพลาสติกที่ผนึกสนิท จากนั้นนําฉลากกระดาษที่มีหูหิ้วในตัวหอถุง โดยใชวิธี
การเย็บติดดวยลวดเย็บกระดาษ ซึ่งเปนวิธีที่ผูขายคุนเคยอยูแลว

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป ถุงพลาสติก PP, PE

ฉลากกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ
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วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากบรรจุ
ในถุงพลาสติกใสปดผนึกที่มองเห็นตัวขนม
ได นอกจากนี้ยังมีขอมูลและเคร่ืองหมาย
รับรองคุณภาพตางๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
มีหูหิ้วในตัว สามารถนําพาไดสะดวกโดยไม
ตองใสถุงอีกช้ันหนึ่ง

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
บรรจุในถุงพลาสติกซึ่งรักษาคุณภาพของ
ขนมได

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

ถุงพลาสติกปดผนึกชวยรักษาคุณภาพของ
ขนม สวนฉลากกระดาษท่ีหุมภายนอกชวย
ปกปองขนมไมใหแตกหัก

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

มิติของถุงเปนสี่เหลี่ยมทําใหเรียงบนช้ันวาง
ไดงาย สะดวกและประหยัดพื้นที่

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา
มิติของถุงเป นสี่ เหลี่ยมประหยัดพื้นที่ใน
การขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนอยูทั้งดาน
หนาและดานหลังของถุง

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)
ใชลักษณะเดนของตัวขนมและขั้นตอนการทําขนม และใชสถานที่ทองเที่ยวที่มีชื่อ
เสียงของจังหวัด  : โทนสีโดยรวมออกโทนสม ที่สื่อถึงความเปนขนมฝอยทองกรอบ



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

128 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• แบบที่ 4 (B25)
กลองคางหมู

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ 

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม 

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ
ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมกวน 

คุณสมบัติขนม ขนมกึ่งสดกึ่งแหง

โครงสรางบรรจุภัณฑ เน้ือขนมหอดวยฟลมพลาสติกแลวนําไปบรรจุภายในกลองรูปทรงหลายเหลี่ยม

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป ฟลมพลาสติก PE สําหรับหอขนม

พลาสติกใสปดชองหนาตาง 
พลาสติก PVC, PS (สําหรับทั้งกลองนอก
และกลองใน)

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง
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ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคา
และตรวจดูคุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเนื้อขนมได เนื่องจากหอ
เน้ือขนมดวยฟลพลาสติกใส นอกจากนี้ตัว
กลองยังเจาะชองหนาตางเพ่ือใหเห็นตัวขนม
ดวย และแตละชนิดขนมก็บรรจุอยูในกลองที่
มีสีกลองที่แตกตางกัน นอกจากนี้ยังมีขอมูล
และเครื่องหมายรับรองคุณภาพตางๆ แสดง
บนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
มิติโดยรวมของกลองเปนทรงเหลี่ยม ซึ่ง
สะดวกตอการขนสง

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า

ขนมหอในฟลมพลาสติกเปนคํา ๆ  ทําใหสวน
ที่ยังไมถูกทานก็ยังถูกรักษาคุณภาพไดอยู  
โดยเก็บอยู ในกลองกระดาษที่มีฝาปดเปด
ดานบน

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

ฟลมพลาสติกชวยรักษาคุณภาพของขนม 
สวนกลองกระดาษท่ีหุมภายนอกชวยปกปอง
ขนมไมใหแตกหัก

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

มิติโดยรวมของกลองเปนทรงเหลี่ยม ซึ่ง
สะดวกตอการจัดวางบนช้ันวางสินคา และ
สีสันของกลองก็มีความแตกตางกันเพ่ือบรรจุ
ขนมแตละประเภท รูปทรงกลองเวลาจัดวาง
จะดึงดูดสายตา

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา

มิติโดยรวมของกลองเปนทรงเหลี่ยม ซึ่ง
สะดวกตอการขนสง และสามารถวางสลับสับ
หวางกันเพ่ือประหยัดพื้นที่ในการขนสงได
มากขึ้น

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนอยูทั้งดาน
หนาและดานบนของกลอง

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)
ใชศิลปะและลวดลายไทย : ใชลายไทยมาตรฐาน โดยออกแบบเปน Set มีหลายสี เชน สีแดง 
เหลือง และมวง เพื่อใหบรรจุภัณฑทั้งหมดดูเดนเขากันเปนชุด และดูหรูหรามากขึ้น 
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130 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• แบบที่ 5 (B26)
สายคาดกลองหูหิ้วบนบรรจุภัณฑ

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ
ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม
ขนมอบ – ผิง : ขนมผิง ฝอยทองกรอบ  
ขนมกวน : ขนมอาลัว

คุณสมบัติขนม ขนมแตกงาย

โครงสรางบรรจุภัณฑ
ขนมบรรจุอยูในถุงพลาสติกปดผนึก จากนั้นบรรจุลงกลองกระดาษที่มีหูหิ้วในตัว เปนบรรจุภัณฑ
ที่สามารถนําแบบไปประยุกตใชงานกับการบรรจุขนมชนิดอื่นไดดี มีลักษณะเปนกลองมีสายคาด
แถบเล็กเลียนแบบลายใบตอง คาดทับตรงกลางกลอง
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วัสดุสําเร็จรูป ถุงพลาสติก PE, PP

พลาสติกใสปดชองหนาตาง 
พลาสติก PVC, PS (สําหรับทั้งกลองนอก
และกลองใน)

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากขนม
บรรจุอยูในถุงพลาสติกใส และบรรจุลงใน
กลองที่เจาะชองหนาตางทําใหเห็นเน้ือขนม
ภายใน นอกจากน้ียังมีขอมูลและเครื่องหมาย
รับรองคุณภาพตาง  แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
มิติโดยรวมของกลองเปนทรงเหลี่ยม ซึ่ง
สะดวกตอการขนสง และมีหูหิ้วในตัวนําพา
ไปไดเลยโดยไมตองใสถุงอีกที

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
ตัวขนมบรรจุในถุงพลาสติกท่ีทําใหรักษา
คุณภาพไวได

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

ถุงพลาสติกปดผนึกชวยรักษาคุณภาพของ
ขนม สวนกลองกระดาษที่หุมภายนอกชวย
ปกปองขนมไมใหแตกหัก

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

มิติของกลองเปนทรงสี่เหลี่ยม ซึ่งสะดวกตอ
การจดัวางบนช้ันวางสนิคา หนาตางของกลอง
โชวใหเห็นขนมอยางเต็มที่ทําใหแยกแยะ
ประเภทขนมในการจัดวางไดอยางชดัเจน แม
จะใชตวักลองทีเ่หมอืนกัน

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา
มิติของกลองเปนทรงสี่เหลี่ยม ซึ่งสะดวกและ
ทําใหประหยัดพื้นที่ในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนอยูทั้งดาน
หนาและดานบนในสวนของหูหิ้ว

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชการเลยีนแบบวัสดธุรรมชาติ : บรรจภุณัฑใชโทนพืน้สขีาว ตดักบัแถบคาดสีเขยีวทีม่ลีวดลาย 
คลายใบตอง ซึ่งลายใบตองน้ีสามารถเขากับสีของขนมไดหลายชนิด เน่ืองจากสมัยกอนขนม
เหลาน้ีก็ใชกระทงใบตองเปนภาชนะ หรือหีบหอ
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• แบบที่ 6 (B27) 
บรรจุภัณฑขนมหมอแกงฟอยดกลม 1 ถวย

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ
ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมหมอแกง

คุณสมบัติขนม ขนมสด

โครงสรางบรรจุภัณฑ

เปนบรรจุภัณฑที่มีแนวคิดเพื่อพัฒนาบรรจุภัณฑใหทันสมัยมากยิ่งขึ้น คือ ใชถวยฟอยดที่มี
คุณสมบัติในการใชเปนภาชนะสําหรับบรรจุขนมหมอแกงเชนเดียวกับถาดสังกะสีแบบดั้งเดิม 
แตสรางความเชื่อมั่นในการบรรจุถึงความสะอาด ปลอดภัย ใชถวยฟอยดขนาดเล็กมีฝาปดท่ี
เหมาะสําหรับรับประทานตอครั้งตอคน และบรรจุลงกลองกระดาษที่มีหูหิ้วในตัว พรอมชอน
พลาสติก
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วัสดุสําเร็จรูป
ถวยฟอยดวงกลมขนาดเล็กพรอมฝาปดที่
เจาะชองระบายอากาศ

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง

ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากขนม
บรรจุอยูในถวยฟอยดที่มีฝาใส  นอกจากนี้ยัง
มีขอมูลและเครื่องหมายรับรองคุณภาพตาง 
ๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
มีหูหิ้วในตัว สามารถนําพาไปไดโดยไมตอง
ใสถุงอีกช้ัน นอกจากนี้ ยังสามารถทานได
ทันที เพราะมีชอนอยูในบรรจุภัณฑดวย

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
ปริมาณตอถวยเหมาะท่ีจะทานไดหมดใน
คราวเดียว แตถาไมหมดก็สามารถเก็บไดเพ
ราะถวยฟอยดที่มีฝาปดมิดชิด

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

ถวยฟอยดชวยรักษาท้ังคุณภาพและสภาพ
ทางกายภาพของขนม โดยฝามีการเจาะเปน
ชองระบายอากาศ เพ่ือใหไอนํ้าจากขนม
ถายเทไดสะดวก ทําใหขนมไมเสียเร็ว

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

ลูกคาจะเลือกถวยขนมกอน จากนั้นจึงนํามา
บรรจลุงกลอง โดยวิธีการบรรจุก็ใชลวดเย็บ
กระดาษซ่ึงเปนวิธีที่สะดวกและคุนเคยของผู
ขาย

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา

ตัวขนมท่ีบรรจุในถวยฟอยดปดฝา จะขนสง
แยกกับตัวกลอง ซึ่งตัวกลองที่ยังไมบรรจุถวย
ฟอยดจะพับแบนราบได ทําใหประหยัดพ้ืนที่
ในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนทั้งสองดาน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชศิลปะและลวดลายไทย : ลวดลายและตัวอักษรที่ใชแสดงรูปแบบลวดลายอยางไทย และใช
ลายเสนที่ปรับเปล่ียนมาจากรูปแบบที่พบเห็นบนลวดลายไทยโบราณ สงเสริมภาพลักษณของ
จังหวัดดวยภาพกราฟกรูปเขาวัง เลือกใชสีเหลือง ดํา เพราะเปนสีที่พบเห็นไดบอยในภาพเขียน
ไทยโบราณเพ่ือใหสอดรับกับการนําลายไทยมาประยุกตใช สีของบรรจุภัณฑถูกแบงโทนสีตาม
ลักษณะของขนม เชน สีเหลอืง เปนสัญลักษณแทนขนมหมอแกงหนาเม็ดบัว



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

134 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• แบบที่ 7 (B28) 
บรรจุภัณฑขนมหมอแกงฟอยดกลม 2 ถวยคู

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ
ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมหมอแกง

คุณสมบัติขนม ขนมสด

โครงสรางบรรจุภัณฑ

เปนบรรจุภัณฑที่มีแนวคิดเพื่อพัฒนาบรรจุภัณฑใหทันสมัยมากยิ่งขึ้น คือ ใชถวยฟอยดที่มี
คุณสมบัติในการใชเปนภาชนะสําหรับบรรจุขนมหมอแกงเชนเดียวกับถาดสังกะสีแบบดั้งเดิม 
แตสรางความเช่ือมั่นในการบรรจุถึงความสะอาด ปลอดภัย ใชถวยฟอยดขนาดเล็กมีฝาปดท่ี
เหมาะสําหรับรับประทานตอครั้งตอคน และบรรจุลงกลองกระดาษท่ีมีหูหิ้วในตัว พรอมชอน
พลาสติก ขนาดบรรจุของกลองกระดาษ บรรจุได 2 ถวยฟอยดขนาดเล็ก

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสาํเร็จรูป
ถวยฟอยดวงกลมขนาดเล็กพรอมฝาปดที่
เจาะชองระบายอากาศ

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง
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ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากขนม
บรรจุอยูในถวยฟอยดที่มีฝาใส  นอกจากนี้ยัง
มีขอมูลและเครื่องหมายรับรองคุณภาพตางๆ 
แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
มีหูหิ้วในตัว สามารถนําพาไปไดโดยไมตอง
ใสถุงอีกช้ัน นอกจากนี้ ยังสามารถทานได
ทันที เพราะมีชอนอยูในบรรจุภัณฑดวย

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
ปริมาณตอถวยเหมาะท่ีจะทานไดหมดใน
คราวเดียว แตถาไมหมดก็สามารถเก็บไดเพ
ราะถวยฟอยดที่มีฝาปดมิดชิด

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

ถวยฟอยดชวยรักษาท้ังคุณภาพและสภาพ
ทางกายภาพของขนม โดยฝามีการเจาะเปน
ชองระบายอากาศ เพ่ือใหไอนํ้าจากขนม
ถายเทไดสะดวก ทําใหขนมไมเสียเร็ว

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

ลูกคาจะเลือกถวยขนมกอน จากนั้นจึงนํามา
บรรจุลงกลอง โดยวิธีการบรรจุก็ใชลวดเย็บ
กระดาษซ่ึงเปนวิธีที่สะดวกและคุนเคยของผู
ขาย นอกจากนี้การขายเปนคูทําใหดึงดูดผู
ซื้อไดมากขึ้น เพราะจะไดราคาตอถวยที่ถูก
ลง และลูกคาสามารถเลือกได 2 รสตอ 1 ชุด

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา

ตัวขนมท่ีบรรจุในถวยฟอยดปดฝา จะขนสง
แยกกับตัวกลอง ซึ่งตัวกลองที่ยังไมบรรจุถวย
ฟอยดจะพับแบนราบได ทําใหประหยัดพ้ืนที่
ในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนทั้งสองดาน

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก) ใชศิลปะและลวดลายไทย : โดยใชสีนํ้าเงินอมมวงตัดกับสีแดง



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

136 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• แบบที่ 8 (B29) 
บรรจุภัณฑขนมหมอแกงถาดฟอยดเหลี่ยมมีสายคาด

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมหมอแกง

คุณสมบัติขนม ขนมสด

โครงสรางบรรจุภัณฑ

เปนบรรจุภัณฑที่มีแนวคิดเพื่อพัฒนาบรรจุภัณฑใหทันสมัยมากยิ่งขึ้น คือ ใชถวยฟอยดที่มี
คุณสมบัติในการใชเปนภาชนะสําหรับบรรจุขนมหมอแกงเชนเดียวกับถาดสังกะสีแบบดั้งเดิม 
แตสรางความเช่ือม่ันในการบรรจุถึงความสะอาด ปลอดภัย ถวยฟอยดมีฝาปดท่ีเจาะรูระบาย
อากาศ จากนั้นคาดดวยฉลากกระดาษอีกช้ันหนึ่ง

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป
ถวยฟอยดทรงเหล่ียมพรอมฝาปดที่เจาะ
รูระบายอากาศ โดยขนาดบรรจุเทากับถาด
สังกะสีแบบดั้งเดิม

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 250 แกรมขึ้นไป

ระบบการพมิพ ออฟเซต 3 สี เหลือง – นํ้าตาล - แดง : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง
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ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากขนม
บรรจุอยูในถวยฟอยดที่มีฝาใส  นอกจากนี้ยัง
มีขอมูลและเครื่องหมายรับรองคุณภาพตาง 
ๆ แสดงบนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง ถวยฟอยดมีมิติเหลี่ยมทําใหนําพาไดสะดวก

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
ถวยฟอยดที่มีฝาปดมิดชิดรักษาคุณภาพได
นานขึ้น

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

ถวยฟอยดชวยรักษาท้ังคุณภาพและสภาพ
ทางกายภาพของขนม โดยฝามีการเจาะเปน
ชองระบายอากาศ เพ่ือใหไอนํ้าจากขนม
ถายเทไดสะดวก ทําใหขนมไมเสียเร็ว

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

ขนมบรรจุอยูในถวยฟอยดที่มีฝาใส ทําให
มองเห็นเนื้อขนมและแยกขนมแตละรสชาติ
ไดชัดเจน 

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา
ถวยฟอยดมีมิติเหลี่ยมทําใหขนสงไดสะดวก 
เพราะซอนทับได วางแลวประหยัดพื้นที่

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนที่ดานบน
ของถวยฟอยด ซึง่พมิพอยูบนสายคาดกระดาษ

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชสถานที่ทองเที่ยวท่ีมีชื่อเสียงของจังหวัด  : คือเขาวังโดยทําออกมาในลักษณะรูปวาดลาย
เสนงายๆ และเลอืกใชโทนสคีรมีเปนพ้ืนเพ่ือสรางความกลมกลืน ดไูมขดัแยงเมือ่อยูคูกบัสีนํา้ตาล 
ของขนมหมอแกง



บทท่ี 4 : บทวิเคราะห์แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ขนมไทยเพชรบุรี

138 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

• แบบที่ 9 (B30) 
ถวยพลาสติก ฝากลม มีหูหิ้ว

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม

การจัดจําหนาย ในประเทศ

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ
ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม
ขนมอบ – ผิง : ขนมกลีบลําดวน ขนมผิง ฝอยทองกรอบ 
ขนมกวน : อาลัว

คุณสมบัติขนม ขนมแตกงาย

โครงสรางบรรจุภัณฑ
ขนมบรรจุลงในถวยพลาสติกคงรูปมีฝาปดจากน้ันนําไปผนึกกับหูหิ้วกระดาษ โดยออกแบบหู
จับกระดาษเปนสายคลองที่รับน้ําหนักของถวยที่บรรจุขนมได

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป ถวยพลาสติก PS, PET คงรูปมีฝาปด

หูหิ้วกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 220 แกรมขึ้นไป

ระบบการพมิพ ออฟเซต 2 สี มี 2 คูสี คือ นํ้าตาล – เหลือง และ เขียว - ครีม : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง
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ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากขนม
บรรจุอยูในถวยและฝาใส กราฟกบนกระดาษ
ของขนมมีความแตกตางกันที่ชวยทําใหแยก
ประเภทขนมได นอกจากน้ียังมีขอมูลและ
เครื่องหมายรับรองคุณภาพตาง ๆ แสดงบน
บรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง มีหูจับกระดาษ ที่ชวยใหหยิบจับสะดวกข้ึน

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
ถวยพลาสติกมีฝาปดท่ีเปดปดซํ้าได ทําให
รักษาคุณภาพของขนมไดนานขึ้น

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

ถวยพลาสติกมีความแข็งแรงชวยรักษาทั้ง
คุณภาพและสภาพทางกายภาพของขนม 

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

สามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากขนมบรรจุ
อยูในถวยและฝาใส กราฟกบนกระดาษของ
ขนมมีความแตกตางกันที่ช วยทําใหแยก
ประเภทขนมได ทําใหสรางความสะดวก
รวดเร็วในการจัดวางบนชั้นวาง

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา
ถวยมีความแข็งแรงทนทาน ทําใหวางซอนได 
ไมกระทบตอขนมภายในถวย

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนที่ดานบน
ของถวยฟอยด ซึ่งพิมพอยูบนกระดาษท่ีเปน
สวนหิ้ว

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชลักษณะเดนของตัวขนมและข้ันตอนการทําขนม : โดยการนํารูปรางของตัวขนมมาจัด
จังหวะวางใหสวยงามบนสายคาดบรรจุภัณฑ มีสองโทนสีคือโทนพ้ืนสีนํ้าตาลกับสีเหลือง และ
โทนพ้ืนสีเขียวกับสีครีม
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• แบบที่ 10 (B31) 
กลองฝาใสลายตนตาล

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ
ลูกคากลุมที่ 2 : ลูกคากลุม B ซื้อเปนของฝาก

ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขาวเกรียบงา

คุณสมบัติขนม ขนมแหง

โครงสรางบรรจุภัณฑ ขนมบรรจุลงในถุงพลาสติดปดผนึกแลวบรรจุลงในกลองกระดาษที่มีฝาใสอีกช้ันหนึ่ง

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป
ถุงพลาสติกใส PE, PP

ฝากลองพลาสติกใส PVC

กลองกระดาษ
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 220 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ
ออฟเซต 4 สี : สําหรับพิมพกระดาษ  
ซิลกสกรีน 1 สี (นํ้าตาล) : สําหรับฝาพลาสติกใส PVC

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง
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ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผูซื้อสามารถเห็นเน้ือขนมได เนื่องจากขนม
บรรจใุนถุงพลาสตกิใสและปดดวยฝาพลาสตกิ 
ใสอีกทีหนึ่ ง นอกจากน้ียังมีข อมูลและ
เครื่องหมาย รับรองคุณภาพตางๆ แสดงบน
บรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
กลองมมีติสิีเ่หลีย่มทาํให นาํพาไดงาย สะดวก 
และประหยัดพื้นที่

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
ขนมบรรจุอยู ภายในถุงพลาสติกใสซ่ึงชวย
รักษาคุณภาพของขนมได และบรรจุอยู 
ภายในกลองซึ่งมีฝาปดมิดชิด

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

ถุงพลาสติกใสปดผนึกชวยรักษาคุณภาพของ
ขนม กลองกระดาษพรอมฝาปดชวยรักษา
กายภาพของขนม

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสนิคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

กลองมีมิติสี่เหลี่ยมทําใหจัดวางบนชั้นได
สะดวก วางซอนได และวางกลองไดทั้งแนว
ตั้งและแนวนอนทําใหมีทางเลือกของการจัด
แสดงสินคาไดมากขึ้น

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา
กลองมีมิติสี่เหล่ียมวางซอนไดทําใหประหยัด
พื้นที่ในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของรานเห็นชัดเจนที่ฝากลอง
ที่เปนพลาสติกใส และอยูดานขางของกลอง
กระดาษ

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)

ใชสถานท่ีทองเท่ียวท่ีมีชื่อเสียงของจังหวัดหรือสิ่งที่เปนเอกลักษณของจังหวัด : 
กราฟกบรรจุภัณฑใชโทนพื้นกลองเปนสีนํ้าตาลออนตัดกับสีกราฟฟกเปนสีนํ้าตาลเขม โดยได
แนวทางการออกแบบภาพกราฟฟกมาจากตนตาลที่มีอยูมากในเมืองเพชรซึ่งตนตาลนั้นมีโทนสี
เดียวกับขาวเกรียบงา คือโทนสีนํ้าตาล
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4.8.3 ผลงานออกแบบสําหรับลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C

• แบบที่ 1 (C32)
ฝอยทองกรอบปดฉลากพิมพ 1 สี

ลักษณะผูจัดจําหนาย
ผูจัดจําหนายอยางเดียว

เปนท้ังผูผลิตและจัดจําหนาย

รูปแบบรานคาในจังหวัดเพชรบุรี

รานคาแบบที่ 1 : เปนลักษณะรานสะดวกซื้อ

รานคาแบบที่ 2 : เปนแหลงรวมรานคาตาง ๆ

รานคาแบบที่ 3 : เปนรานคาแบบดั้งเดิม

การจัดจําหนาย ในประเทศ
รานคาสมัยใหม

รานขายของฝากประจําจังหวัด

วัตถุประสงคของลูกคาในการซ้ือ ลูกคากลุมที่ 3 : ลูกคากลุม C ซื้อเพ่ือรับประทานเอง

รูปแบบขนม ขนมอบ – ผิง : ขนมฝอยทองกรอบ

คุณสมบัติขนม ขนมแตกงาย

โครงสรางบรรจุภัณฑ
ขนมบรรจุลงในถุงพลาสติดปดผนึกแลวจึงนํามาติดกับฉลากกระดาษ โดยใชลวดเย็บกระดาษ 
ซึ่งเปนกรรมวิธีที่ผูขายคุนเคย

วัสดุบรรจุภัณฑ

วัสดุสําเร็จรูป ถุงพลาสติกใส PE, PP

ฉลากกระดาษ 
กระดาษกลองเคลือบ 
(Coated Duplexboard) 300 แกรมขึ้นไป

ระบบการพิมพ ออฟเซต 1 สี หรือ ซิลกสกรีน 1 สี : สําหรับพิมพกระดาษ

วิธีการบรรจุ บรรจุโดยผูผลิตหรือรานคาเอง
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ความตองการของผูบริโภค
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการเลือกซื้อสินคาและตรวจดู
คุณภาพสินคา

ผู ซื้อสามารถเห็นเนื้อขนมไดเนื่องจากขนม
บรรจุในถุงพลาสติกใส นอกจากน้ียังมีขอมูล
และเครื่องหมายรับรองคุณภาพตางๆ แสดง
บนบรรจุภัณฑ

ความสะดวกในการนําพา / ขนสง
มิติโดยรวมของบรรจุภัณฑเปนส่ีเหลี่ยมทําให 
นําพาไดงาย สะดวกและประหยัดพื้นที่

การเก็บรักษาเพื่อรับประทานซํ้า
ขนมบรรจุอยู ภายในถุงพลาสติกใสซ่ึงชวย
รักษาคุณภาพของขนมได

ความตองการของผูจัดจําหนาย
ในการใชงานบรรจุภัณฑ

การปกปองสภาพทางกายภาพและคุณภาพ
ของขนม

ถุงพลาสติกใสปดผนึกชวยรักษาคุณภาพของ
ขนม 

ความสะดวกในการจัดวางบนชั้นสินคา โชว
สินคา และการจัดจําหนาย

เห็นเนื้อขนมไดชัดเจน จึงใชเปนจุดเดนใน
การจัดวางที่โชวใหเห็นความนารับประทาน
ของขนม

ความสะดวกในการขนสงและกระจายสินคา
มิติโดยรวมของบรรจุภัณฑเปนส่ีเหลี่ยมทําให 
วางไดประหยัดพื้นที่ในการขนสง

สื่อใหเห็นถึงผูผลิต
ตราสัญลักษณของร านเห็นชัดเจนฉลาก
กระดาษ

การสรางเอกลักษณเฉพาะ (กราฟก)
ใชลักษณะเดนของตัวขนมและข้ันตอนการทํา : คือ เอารูปขนมมาวาดใหเปนลายเสนงาย 
ๆ โทนสีโดยรวมเปนสม เหลือง  เปนสีที่สื่อถึงขนมฝอยทองกรอบ

 จากผลการวิเคราะหแนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑขนมไทยเพชรบุรีดังกลาว คณะผูวิจัยไดนําเสนอตนแบบบรรจุภัณฑ   
ในการสัมมนาและแสดงนิทรรศการ แกกลุมผูผลิตและผูจําหนายขนมไทยของจังหวัดเพชรบุรี จํานวน 34 คน ซึ่งปรากฏผลประเมิน
ความคิดเห็นของผูเขาสัมมนา พบวา รอยละ 91.30 ไดรับความรูและความเขาใจถึงความสําคัญของบรรจุภัณฑขนมไทยเพื่อสงเสริม
มูลคาเพ่ิม รอยละ 95.65 ไดแนวทางการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑเพื่อสงเสริมการขายและเพ่ิมมูลคาผลิตภัณฑขนม และ
รอยละ 86.95 ไดแนวทางและมีความเห็นวารูปแบบบรรจุภัณฑสามารถนําไปประยุกตใชไดจริงกับผลิตภัณฑขนมไทยเพชรบุรี และ
ขนมไทยอื่น (ดูภาคผนวก 2)



 การวิจัยตามความมุงหมายของโครงการนี้ มีวัตถุประสงคเพื่อใหไดผลงานวิจัยที่เปนแนวทางการออกแบบและสรางตนแบบ
บรรจุภัณฑขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี เพื่อใหเปนตนแบบบรรจุภัณฑของลักษณะสินคาประเภทขนมที่มีเอกลักษณและมีสวนชวยสง
เสริมธุรกิจการทองเท่ียวของจังหวัดเพชรบุรี

 การดําเนินการวิจัยแบงเปน 3 ขั้นตอน คือ ขั้นตอนการสํารวจและศึกษาขอมูลเพื่อนํามาเปนกรอบในการออกแบบ ไดแก 
การสํารวจขอมูลภาคสนามเพ่ือรวบรวมรูปแบบ คุณสมบัติและบรรจุภัณฑของขนมที่มีผลิตจําหนายในตลาด จากกลุมผูจัดจําหนาย
ในจังหวัดเพชรบุรี รูปแบบรานคาที่จัดจําหนาย ชองทางการจัดจําหนาย การศึกษาขอมูลที่มีสวนเกี่ยวของกับขนมแตละชนิดที่
เกี่ยวของกับงานการออกแบบ เชน คุณลักษณะของขนม ระยะเวลาการหมดอายุและวิธีการเก็บรักษาขนม ความเชื่อและวัฒนธรรม  
ความนิยม ความตองการของผูบริโภค/ลูกตา เปนตน ขั้นตอนการวิเคราะหขอมูลเพื่อนําเสนอการพัฒนางานออกแบบบรรจุ
ภัณฑใหม โดยจําแนกงานออกแบบตามระดับของกลุมผูบริโภค หลังจากนั้นไดทําการจัดทําแบบราง นําไปทําการทดสอบแบบราง
ยังแหลงจําหนายขนมไทยท่ีจังหวัดเพชรบุรีโดยการทดลองบรรจุขนมจําหนายจริง ทําการจัดทําตนแบบ และตรวจสอบขอมูลเพื่อ
การปรับปรุงแบบ ขั้นตอนการพัฒนาตนแบบ นําเสนอผลการออกแบบท้ังหมดตอกลุมผูจําหนาย ทั้งรูปแบบลักษณะการจัด
นิทรรศการแสดงผลงานบรรจุภัณฑตนแบบและการสัมมนาผูผลิตและผูจําหนายขนมไทยในจังหวัดเพชรบุรี เพื่อเสนอแนวคิดของ
ผลงานการออกแบบและรับขอเสนอการวิพากยผลงานตนแบบ

 ผลการสํารวจชนิดขนมไทยจังหวัดเพชรบุรีและการสํารวจความนิยมของผูบริโภคขนมดังกลาว คณะผูวิจัยไดขอสรุปแนวทาง
การศึกษาและดําเนินงานออกแบบ จากขอมูลเก่ียวกับประวัติความเปนมาของจังหวัดเพชรบุรี ดานโบราณสถานและโบราณวัตถุ 
ศิลปกรรมประเพณีที่เปนเอกลักษณ มรดกทางวัฒนธรรม ความอุดมสมบูรณ โดยเฉพาะการเปนแหลงผลิตและจําหนายขนมหวาน 
อันมชีื่อเสียงมากในเรื่องรสชาติ  ทั้งรสหวานและมัน และขนมไทยเพชรบุรียังถือไดวาเปนสินคาอุตสาหกรรมและเปนสินคาสงออก
ที่สําคัญของจังหวัดดวย ขนมที่กลายมาเปนสัญลักษณของเมืองเพชรบุรี คือ ขนมหมอแกง การออกแบบบรรจุภัณฑเปนตนแบบ
ใหมในงานวิจัยนี้ จึงใหความสําคัญงานออกแบบบรรจุภัณฑขนมหมอแกงเปนหลัก และขนมไทยอ่ืน ที่เปนความนิยมของผูบริโภค

จากผลการสํารวจลําดับรองลงมา ไดแก ขนมบาบิ่น ขนมช้ัน ขนมผิง กลีบลําดวนทองหยบิ ทองหยอด ฝอยทอง ขนมเม็ดขนุน 
เสนหจันทน ทองเอก จามงกุฎ และอาลัว โดยแบงตามคุณสมบัติของขนมเปน 3 ประเภท ดังนี้

 1. ประเภทอบ-ผิง-นึ่ง  ไดแก ขนมหมอแกง ขนมบาบิ่น ขนมช้ัน ขนมผิง และกลีบลําดวน

 2. ประเภทเชื่อม   ไดแก ทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง และขนมเม็ดขนุน
 3. ประเภทกวน   ไดแก เสนหจันทน ทองเอก จามงกุฎ และอาลัว

 ผลการวิจัยเพื่อพัฒนาบรรจุภัณฑเดิมและการนําเสนอบรรจุภัณฑใหม เพื่อใหเกิดลักษณะรูปแบบของบรรจุภัณฑโดยวิเคระห
ดานโครงสรางบรรจุภัณฑ ดานวัสดุบรรจุภัณฑที่มีความเหมาะสมกับคุณสมบัติขนม และตอกลุมผูบริโภคโดยคํานึงถึงความสะดวก

ในการจัดจําหนาย การวิเคราะหดานการบรรจุ การเพิ่มรายละเอียดของขนมใหลูกคาไดมีโอกาสตรวจคุณภาพของสินคา กระทั่ง
ลักษณะการรับประทานประเภทขนมของผูบริโภค ความตองการของผูขายหรือผูจําหนายรวมถึงขอวิเคราะหเรื่องการสราง
เอกลักษณเฉพาะใหกับบรรจุภัณฑ(กราฟก) ใหสื่อความหมายถึงความเปนขนมไทยท่ีมาจากจังหวัดเพชรบุรีดวย คณะผูวิจัยจึงได
จําแนกงานออกแบบตามคุณลักษณะของกลุมผูบริโภค/ลูกคา 3 กลุม ไดผลงานการออกแบบทั้งสิ้นรวม 48 แบบ คือ  

บทท่ี  5
สรุปผลการวิจัย

144 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี



 กลุมที ่ 1 ผูบรโิภคกลุม A เปนกลุมลูกคาที่ซื้อขนมเพื่อใชเปนของขวัญ ของกํานัล ในโอกาสตางๆ หรือเปนนักทองเที่ยวที่
ตองการซื้อขนมกลับไปเปนของฝาก โดยคํานึงถึงความสวยงามความทนทานความสามารถในการปกปองขนมของบรรจุภัณฑ 
จํานวน 23 แบบ  

 กลุมที่ 2 ผูบริโภคกลุม B ซึ่งเปนกลุมลูกคาที่เดินทางผานแวะพักซื้อขนมไปเปนของฝากและทานเองขณะเดินทาง คํานึงถงึ
ราคาของสินคาที่เหมาะสมประกอบรูปแบบบรรจุภัณฑตามสมควร จํานวน 18 แบบ  

 และกลุมที่ 3 ผูบริโภคกลุม C ซึ่งเปนกลุมลูกคาที่ซื้อเพื่อการบริโภคหรือรับประทานเองเปนหลัก สวนใหญเปนลูกคา
ภายในทองถ่ินของจังหวัดเพชรบุรีเอง ซึ่งคํานึงถึงรสชาติความคุนเคย และความเช่ือถือในฝมือการผลิตขนมที่มีชื่อเสียงเดิมของ
ราน รวมจํานวน 7 แบบ โดยมีผลสรุปที่ไดใชเปนรูปแบบตามแนวทางการออกแบบ ดังรายละเอียดที่นําเสนอในตารางสรุป
งานตนแบบบรรจุภัณฑขนมไทยเพชรบุรีตามลักษณะของแตละกลุม 

 สรุปผลวิเคราะหจากแนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑขนมไทย จังหวัดเพชรบุรี มีรายละเอียด เปน 2 สวน ดังนี้

 สวนที่ 1. การออกแบบโครงสราง รูปราง รูปทรงของบรรจุภัณฑขนม 

  การออกแบบโครงสราง รปูราง รปูทรงของบรรจุภณัฑขนม เปนการออกแบบท่ีตอบสนองเรือ่ง ความเหมาะสมกับขัน้ตอน
การบรรจุใส ไดแก ขนมทีบ่รรจใุนแบบระบบโรงงาน หรอืแหลงผลติ มกัเปนขนมชนดิแหงกรอบ มอีายุการเกบ็รกัษาขนมได
ยาวนานกวาขนมชนดิเปยกและเชือ่ม ซึง่จากผลการสํารวจรานคาจดัจาํหนายขนมของฝากในจังหวดัเพชรบุร ี พบวา สวนใหญ
เปนการบรรจขุนมโดยรานคาท่ีเปนแหลงผลติขนมเอง ในสวนบรรจภุณัฑทีเ่กีย่วของจากโรงงาน จะเปนแคบรรจภุณัฑทีพ่มิพ
เสรจ็แลว หรอืช้ินสวนบางช้ินเทานัน้ ฉะนัน้ในขัน้ตอนนีน้กัออกแบบจึงเนนออกแบบโครงสรางทีส่ามารถรกัษารปูทรง
ทางกายภาพของขนมไดคงเดิมจากการขนสง และปองกันความเสียหายตอรปูทรงขนมท่ีอาจเกิดขึน้ระหวางการก
ระจายสนิคาเพือ่จาํหนาย เชน จากรานคาทีท่าํขนมไปยงัรานขายปลีก หรอืผูรบัฝาก ขนมในกลุมนี ้ไดแก ขนมทองมวน อาลวั 

กลบีลาํดวน ขนมผงิ ขนมหมอแกง นอกจากนี ้กรณขีนมหมอแกงนัน้ นกัออกแบบยังไดคาํนงึถงึบรรจุภณัฑรองรบัขนมทีม่บีทบาท
ตอการเตรยีม การผลติ การเก็บรกัษาขนม เชน ทาํใหปลอดเช้ือ หรอืมีสภาวะสุญญากาศ แตบรรจภุณัฑดงักลาวจะมรีาคาสงู ตาม
คุณสมบตัขิองการใชงานน้ัน ไดแก ภาชนะฟอยดทีร่องรบัขนมหมอแกง  เปนตน

  อยางไรก็ดี ในกระบวนการออกแบบโครงสรางของขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี เนื่องจากมีชนิดขนมที่มีคุณสมบัติหลาก
หลาย นักออกแบบจึงตองคํานึงถึงปจจัยแวดลอมอื่นๆ ประกอบ ไดแก การออกแบบโครงสรางของบรรจุภัณฑที่รักษา
คุณภาพขนมในเชิงรักษาสภาพเดิมของขนมที่ดี เชน เปนบรรจุภัณฑขนมที่ทําหนาที่บรรจุขนมเพื่อขาย บรรจุภัณฑที่ทํา

หนาที่กั้นไมใหขนมสัมผัสกับบรรยากาศภายนอก การปองกันการรั่ว การซึมผานของตัวเนื้อขนม ปองกันกลิ่นระเหย ปองกัน
การโดนแสงความรอน การปองกันจุลินทรียที่จะมาทําปฏิกิริยากับอาหาร ความสามารถในการจัดวางเรียงซอนไดบรรจุ

ภัณฑไดหลายแนว  เชน แนวตั้ง  แนวนอน หรือหิ้ว/แขวน และชนิด ขนาดของวัสดุ ที่นํามาใชเปนโครงสรางของบรรจุภัณฑให
สามารถรับนํ้าหนักขนมไมใหเสียรูปทรงตลอดการเคลื่อนยาย หรือขนสง ซึ่งสวนใหญจะใชวัสดุเปนกระดาษ เนื่องจาก
เปนวัสดุบรรจุภัณฑที่สามารถพิมพตกแตงไดอยางสวยงาม สามารถพับขึ้นรูปทรงไดหลายรูปแบบ สวยงาม ประหยัดพื้นที่และ
คาใชจายในการขนสงตัวบรรจุภัณฑ เปนวัสดุยอยสลายไดงาย มีการผลิตไดภายในประเทศ นอกจากนั้น ผูวิจัยไดเลือกใช
พลาสติกที่ทําสําเร็จรูปแลว ซึ่งผูจําหนายขนมสามารถเลือกซ้ือหาตามแบบมาใชเปนบรรจุภัณฑใหเหมาะสมกับชนิดและรูป
ทรงของขนม การใชวัสดุเปนพลาสติกใสสําหรับกรณีบรรจุภัณฑขนมไทยสามารถชวยแกปญหาเร่ืองการมองเห็นตัวขนม
แกผูบริโภคไดเปนอยางดี อีกทั้งยังมีอัตราการรั่วซึมผานของอากาศภายนอกเขามาสูตัวขนมภายในไดนอย หรือผูจําหนาย
อาจใชเทคนิคการบรรจุเสริมเพิ่มเพื่อยืดอายุขนม วัสดุถาดอลูมิเนียมฟอยดขึ้นรูปพรอมฝาปด ซึ่งในงานวิจัยนี้ผูวิจัยไดเลือกใช

เปนบรรจุภัณฑของขนมหมอแกง สามารถปกปองรักษาขนมหมอแกงไดนาน เฉพาะอยางยิ่งขนมหมอแกงแชเย็น โดยใชฝา
เปนกระดาษแข็ง หรือพลาสติกใส วัสดุธรรมชาติก็ไดนํามาใชเปนบรรจุภัณฑดวย เชน เครื่องจักสานตางๆ สําหรับรองรบัขนม
กวน ขนมหอตาง ๆ ซึ่งบรรจุภัณฑนี้สามารถนํากลับมาใชงานไดอีก 
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บทที่ 5 : สรุปผลการวิจัย

146 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

สวนที่ 2. การออกแบบในสวนกราฟก
  การออกแบบบรรจุภัณฑในสวนของกราฟก คณะผูวิจัยไดจัดระดับการออกแบบตามการวางตําแหนงของสินคาในตลาด 
และวัตถุประสงคในการซ้ือของกลุมลูกคาเปาหมาย ซึ่งจัดเปนกลุม A กลุมB และกลุมC ดังกลาวแลว ซึ่งรานคาที่จัดจําหนายนั้น ผู
วิจัยไดจําแนกเปน 3 แบบ คือ

รานคาแบบท่ี 1 เปนรานขนาดใหญที่พื้นที่ของรานกวาง ที่เนนการจัดรานดึงดูดลูกคา โดยวางสินคาแยกประเภทเปนหมวด
หมูเหมือนซุปเปอรมารเก็ต ลูกคาสามารถเดินเลือกซื้อหยิบสินคาไดเองและขนมท่ีวางขาย ทางรานคาไมได
ผลิตเองท้ังหมด อาจนํามาจากที่ตางๆ ทั้งภายในและภายนอกจังหวัด

รานคาแบบท่ี 2 เปนรานคาชุมชนขนาดใหญที่แบงพื้นที่ใหผูจําหนายเปนแตละรานคายอยคลายตลาดสด ซึ่งแตละรานจะมีการ
จัดขนมเปนหมวดหมู ลูกคาสามารถเลือกหยิบขนมดู หรือบางชนิดอาจมีใหทดลองชิมกอนซื้อ

รานคาแบบท่ี 3 เปนลักษณะรานคาเหมือนบานหรือตึกแถว ซึ่งสวนใหญจะเปนแหลงผลิตขนมดวย ลักษณะการจัดรานไมเนน
การจัดระเบียบที่เปนระบบ หรือหมวดหมูมากนัก ผูบริโภคที่มาแวะซ้ือขนมในรานคาประเภทที่ 3 จะมีความ
ตั้งใจโดยตรง เพราะรูจักชื่อเสียงขนมของรานดีอยูแลว

  งานออกแบบในสวนของกราฟก จะประกอบดวย การสรางยี่หอเพ่ือเปนภาพลักษณที่เปนเอกลักษณของ
สินคาขนมไทยเพชรบุรี การออกแบบสวนนี้เนนการแสดงเอกลักษณของจังหวัดเพชรบุรีใหโดดเดน โดยนํารูปแบบกราฟก
แหลงทองเที่ยวที่มีชื่อเสียงทั้งสถานท่ีและรูปแบบวัฒนธรรมภายในจังหวัดเพชรบุรีมาเปนสวนประกอบของงานออกแบบ นอกจาก
ลักษณะดังกลาวนี้ ยังไดกําหนดแนวทางในการสรางงานกราฟกใหมีลักษณะเปนชุดโดยประกอบดวยขนมประเภทเดียวกัน
หลายๆชนิด หลายลักษณะสรางเอกลักษณใหกับชุดขนมน้ันๆ เพื่อบงบอกใหรูวาขนมชุดนั้นมาจากแหลงผลิตท่ีมีเอกลักษณ
เดียวกัน คือ จังหวัดเพชรบุรี และยังออกแบบใหบรรจุภัณฑขนมมีสีสันสดใสดูสะดุดตาผูบริโภค ซึ่งจากผลการจัดสัมมนาและ
นิทรรศการ ตนแบบบรรจุภัณฑระหวางผูจาํหนายขนมไทยภายในจังหวัดเพชรบุรี พบวาผูจําหนายสวนใหญ (รอยละ95.65) ได
แนวทางการออกแบบและแนวคิดในการพัฒนาบรรจุภัณฑใหม เพื่อสงเสริมการขายและเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑขนม และผูจําหนาย
รอยละ 86.95 ไดแนวทางในการนํารูปแบบบรรจุภัณฑไปประยุกตใชไดจริงกับผลิตภัณฑขนมในรานจําหนายตอไป (รายละเอียด
ในภาคผนวก 2)

การอภิปรายผล

1. จากผลงานการออกแบบจะเห็นไดวา คณะผูวจิยัมุงใหความสาํคญักบัการออกแบบบรรจุภณัฑขนมสาํหรบัลกูคากลุม A มากกวา 
กลุมอื่น ซึ่งสอดคลองกับวัตถุประสงคหลักของโครงการวิจัยที่มุงการออกแบบสินคา ใหมีลักษณะที่สามารถสงเสริมธุรกิจการ
ทองเที่ยวของจังหวัด แตทั้งนี้ก็มิไดละเลยการออกแบบบรรจุภัณฑขนมสําหรับกลุมลูกคาอื่นที่ยังใหความสําคัญและยอมรับ

การมีบรรจุภัณฑขนมที่เหมาะสมกับราคาตอหนวย

2. จากผลการสํารวจของกลุมผูบริโภค ขนมยอดนิยมของเพชรบุรี 3 อยาง คือ ขนมหมอแกง ขนมบาบิ่น และขนมช้ัน ซึ่งนาจะได
รับการสงเสริมใหจัดทําบรรจุภัณฑเพื่อสงเสริมการขายใหเพ่ิมขึ้นอีกได แตกลับพบวา มีสัดสวนของการซื้อเพื่อเปนของฝาก
และเพ่ือรับประทานเองในปริมาณที่เทาๆ กัน ทําใหผูจําหนายหรือผูผลิต ไมอาจตัดสินใจไดแนนอนที่จะลงทุนที่จะทํางาน
ออกแบบปรับปรุงบรรจุภัณฑที่ชวยเพิ่มมูลคา สําหรับขนมประเภทดังกลาวขางตน

3. รูปแบบบรรจุภัณฑขนมไทยเพชรบุรี มีความจําเปนในการออกแบบบรรจุภัณฑในลักษณะท่ีผูบริโภค/ผูซื้อตองสามารถมองเห็น
ขนมท่ีบรรจุอยูภายใน เพ่ือเชิญชวนใหรับประทาน และ/หรือ เพื่อใหความแนใจในความสะอาด ปลอดภัยตอผูบริโภค 
เนื่องจากอายุของขนมที่มีระยะเวลาไมยาวนานนัก ลักษณะรูปแบบของวัสดุในการนํามาใสทําบรรจุภัณฑขางตน จึงเปนขอ

กําหนด และเปนปจจัยหนึ่งในกระบวนการออกแบบบรรจุภัณฑขนมของจังหวัดเพชรบุรีที่นักออกแบบไมควรละเลย
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4. การเลือกนําวัสดุธรรมชาติมาใชในโครงการวิจัยครั้งนี้ เชน เครื่องจักสานจากวัสดุธรรมชาติที่ไดจักสานขึ้นสําเร็จรูปแลวยังมีไม
มากนัก แตถือเปนการเร่ิมตนในการเลือกใชวัสดุธรรมชาติที่ดี เนื่องจากขนมไทยเปนมรดกวัฒนธรรมอันสวยงามของไทยท่ี
ควรคาแกการอนุรักษ การนําเคร่ืองจักสานอันเปนงานหัตถกรรมไทยพื้นถิ่น เขามาเปนสวนประกอบดวยกัน จะชวยสงเสริม
ความรูสึกท่ีดีในคุณคาของขนมนั้นกับฝมือหัตถกรรมที่จักสานอยางประณีตสวยงาม แตควรคดัสรรรูปทรงใหมีความเหมาะสม
กับขนาดและชนิดในแตละลักษณะขนม

5. จากผลการวิจัยการจําหนายขนมไทยเพชรบุรีใหทราบถึงลักษณะการจัดจําหนายแตเดิมขายในปริมาณเปนกิโล ครึ่งกิโล หรือ
บรรจุเปนถุงขนาดใหญ และไมไดใหความสนใจความสวยงามของบรรจุภัณฑ ประกอบกับผูบริโภคเองก็สนใจเฉพาะรสชาติที่
อรอย หวานมันจากนํ้าตาลมะพราว ซึ่งเปนเอกลักษณของขนมไทยเพชรบุรีอยูแลว หากการผลิตยังเปนการแบบเนนปริมาณ
เทาเดิม ผูผลิตก็มีความจําเปนในดานความตองการ การลงทุนในสวนของวัสดุและกําลังแรงงานสูง ซึ่งไมสอดคลองกับสภาพ
การณเศรษฐกิจในปจจุบันที่นับวันจะขาดแคลน ทรัพยากรที่เกี่ยวของดังกลาวเพิ่มมากขึ้น จึงอาจเปนปญหาแกผูผลิตในระยะ
ตอไป การมีบรรจุภัณฑขนมไทยเพชรบุรี จึงนาจะเปนทางเลือกหนึ่งแกผูผลิต/ผูจําหนายขนมที่สามารถลดทอนการใช
ทรัพยากรการผลิตขนมขางตนลง โดยสามารถแบงขายในปริมาณที่เหมาะสมตามขนาด และสามารถสงจําหนายยังรานคาตาง
ถิ่นในระยะไกล ไดปริมาณมากขึ้นโดยขนมยังอยูในรูปทรงและคุณภาพที่มีความเสียหายนอย

6. จากวตัถปุระสงคการวจิยัไดกาํหนดเปาหมายของผลงานการออกแบบท่ีจาํนวนประมาณ 40 แบบ ซึง่คณะผูวจิยัไดออกแบบและ
พฒันาบรรจุภณัฑทัง้สิน้รวม 48 ผลงานการออกแบบ (ทีม่า:เอกสารโครงการการสัมมนาและนทิรรศการตนแบบบรรจุภณัฑขนม
ไทยจงัหวดัเพชรบุร ี จดัโดยคณะผูวจิยัโครงการวิจยัเรือ่ง ตนแบบบรรจุภณัฑใหมสาํหรบัขนมไทยเพ่ือเพิม่มลูคาและสงเสรมิธุรกจิ
การทองเทีย่ว:กรณศีกึษาขนมไทยจังหวดัเพชรบุร ีคณะมณัฑนศลิป มหาวทิยาลยัศลิปากร เมือ่วันที ่29 เมษายน พ.ศ. 2548 ณ 
โรงแรมรอยัลไดมอนด จงัหวดัเพชรบุร)ี และผูประกอบการและผูผลติขนมไทยจงัหวดัเพชรบุร ี ไดคดัเลอืกบรรจภุณัฑและมคีวาม
คดิเหน็วาสามารถนําไปใชบรรจภุณัฑทีจ่ะชวยสงเสรมิการขาย และสงเสรมิการทองเทีย่วของจังหวดัเพชรบุร ี จาํนวน 32 แบบ ดู
รายละเอียดการวิเคราะหผลงานการออกแบบดังกลาวแลวจากบทวิเคราะหแนวทางการออกแบบบรรจุภณัฑขนมไทยเพชรบุรี

ขอเสนอแนะจากการวิจัย

1. การวิจัยออกแบบบรรจุภัณฑขนมควรทําควบคูกับการวิจัยถึงวิธีการถนอมอาหาร/ขนม เพื่อรักษาคุณภาพและยืดอายุของขนม 
จึงจะมีประสิทธิผลสมบูรณ แตจะเปนการเพ่ิมตนทุนแกผูผลิต

2. กรณีการออกแบบบรรจุภัณฑขนมไทยเพชรบุรี จากผลการสัมมนา เพ่ือเผยแพรผลการออกแบบพบวาผูผลิตและผูจําหนายมี
ความตองการผูประสานงานบรรจุภัณฑสําหรับขนม ตองการแหลงขอมูลดานการจัดพิมพบรรจุภัณฑ ดังนั้น ในกระบวนการสง
เสริมธุรกิจขนมไทยเพชรบุรี จึงควรมีกลุมบุคคลหรือองคกรชวยสนับสนุนผูผลิตหรือผูจําหนายรายยอยตางๆเหลานี้ เพื่อสง

เสริมนโยบายการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต และการสรางมูลคาเพิ่มในสินคาที่เปนเอกลักษณของเพชรบุรี ใหมีสมรรถนะใน
การเพ่ิมขีดความสามารถดานการแขงขันเชิงธุรกิจของจังหวัดตอไป

3. การวิจัยบรรจุภัณฑขนมหมอแกงจังหวัดเพชรบุรี ควรไดรับการสนับสนุนใหมีการวิจัยพัฒนายิ่งขึ้นตั้งแตกระบวนการผลิตที่ใช
เวลาส้ันลง แตชวยขนมใหสุกในเวลาอันรวดเร็ว จะสามารถประหยัดตนทุนดานพลังงานและในสวนวัสดุที่รองรับ ยังสามารถ
แชเย็นและอุนรอนไดโดยถูกสุขลักษณะและไมเสียรสชาติขนม

4. เน่ืองจากยังมีขนมอีกหลายประเภทในจังหวัดตางๆของประเทศไทยท่ีมีชื่อเสียง เปนที่นิยมของผูบริโภค แตยังไมสามารถสง
จําหนายไดอยางแพรหลายในระยะทางไกลทั้งภายในและตางประเทศมากขึ้น เห็นควรไดรับการสนับสนุนใหเกิดการพัฒนา 
การออกแบบบรรจุภัณฑใหเปนเอกลักษณของขนม/อาหารของจังหวัดนั้นๆเปนแบบอยางตอไป



บทท่ี 5 : สรุปผลการวิจัย

148 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

สรุปตนแบบบรรจุภัณฑเพื่อเพิ่มมูลคาขนมไทยเพชรบุรี

ลําดับที่ ตนแบบบรรจุภัณฑ รูปแบบบรรจุภัณฑ/รหัสแบบ ช่ือขนมท่ีบรรจุ กลุมผูบริโภค

1 กลองฝาเปดลายไทย
ทรงสี่เหลี่ยมผืนผา  

ขนมหมอแกง A

2 แบบรองรับดวยใบตอง
มีหูหิ้ว

ขนมหมอแกง A

3 กลองขนมผิงทรงสูงขาว ขนมผิง A

4 กลองขนมกรอบมีสายรัด ฝอยทองกรอบ 
กลีบลําดวน อาลัว

A

5 กลองทองมวน
สี่เหลี่ยมผืนผา

ทองมวนพับ A

6 กลองสี่เหลียมเล็กมีหูหิ้ว ขนมกอนเล็ก-มีสีสัน

อาลัว กลีบลําดวน ผิง

A
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ลําดับที่ ตนแบบบรรจุภัณฑ รูปแบบบรรจุภัณฑ/รหัสแบบ ช่ือขนมท่ีบรรจุ กลุมผูบริโภค

7 กลองฝอยทองกรอบ
แยกชิ้น

ฝอยทองกรอบ A

8 จักสานผักตบชวา
ชุด 4 ชิ้น

ขนมกวน A

9 ถุงกระดาษกนสี่เหลี่ยม ขนมประเภทถาดที่มี
นํ้าหนักมาก

A

10 กลองแดงเผยกลีบ
ลําดวน

กลีบลําดวน A

11 กลองแดงเล็กซอน และ
เจาะ

กลีบลําดวน จามงกุฎ
เสนหจันทน ทองเอก

A

12 จักสานกระบุงไมไผ 

ชุด 4 ชิ้น

ผลไมกวน A



บทท่ี 5 : สรุปผลการวิจัย

150 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

สรุปตนแบบบรรจุภัณฑเพื่อเพิ่มมูลคาขนมไทยเพชรบุรี

ลําดับที่ ตนแบบบรรจุภัณฑ รูปแบบบรรจุภัณฑ/รหัสแบบ ช่ือขนมท่ีบรรจุ กลุมผูบริโภค

13 กลองมนผลตาล ขนมผิง ฝอยทองแหง
กลีบลําดวน ทองมวน
อาลัว

A

14 แถบรัดคาดกลอง
จักสานไผ

ผลไมกวนหอใน
ลักษณะเปนทอฟฟ

A

15 บรรจุภัณฑนําพาขนมบา
บิ่น/ขนมชั้น 1 ถาดคาด
สูง

ขนมบาบิ่น ขนมช้ัน A

16 กลองหิ้วปก ขนมบาบิ่น ขนมช้ัน A

17 ถุงทองมวนผูกเชือก ทองมวน A

18 บาบิ่นยุคใหมตองลอง

ชิม

ขนมบาบิ่น ขนมช้ัน A
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ลําดับที่ ตนแบบบรรจุภัณฑ รูปแบบบรรจุภัณฑ/รหัสแบบ ช่ือขนมท่ีบรรจุ กลุมผูบริโภค

19 สายรัดเลื่อนบนกลอง
สี่เหลี่ยม

ขนมกอนกลม อาลัว 
ขนมผิง ขาวเกรียบงา
ฝอยทองกรอบ

A

20 ชมพูเพชร ขนมผิง ฝอยทอง 
อาลัว

A

21 คาดแดง ขาวเกรียบงา A

22 กลองแบงชองขนม ขนมเช่ือมเปยก A

23 กลองลายไทยสีทอง ขนมหมอแกงถาด
ดั้งเดิม

A

24 กลองขนมหมอแกง

บรรจุ 3 ถาด

หมอแกง B



บทท่ี 5 : สรุปผลการวิจัย

152 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

สรุปตนแบบบรรจุภัณฑเพื่อเพิ่มมูลคาขนมไทยเพชรบุรี

ลําดับที่ ตนแบบบรรจุภัณฑ รูปแบบบรรจุภัณฑ/รหัสแบบ ช่ือขนมท่ีบรรจุ กลุมผูบริโภค

25 ถุงพลาสติกใส
สกรีนลาย 1 สี

ทุกชนิด B

26 กลองหลายเหลี่ยม ขนมผิง กาละแม ผล
ไมกวน ขาวฟางกวน

B

27 กลองหิ้วทองมวน ทองมวน B

28 ขาวเกรียบงาแฟนซี ขาวเกรียบงา B

29 หมอแกงเซรามิก ขนมหมอแกง B

30 สายคาดกลองหูหิ้ว

บนบรรจุภัณฑเดิม

กลีบลําดวน อาลัว

ฝอยทองกรอบ

B
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ลําดับที่ ตนแบบบรรจุภัณฑ รูปแบบบรรจุภัณฑ/รหัสแบบ ช่ือขนมท่ีบรรจุ กลุมผูบริโภค

31 กระทงพรอมสอม ทองหยิบ ทองหยอด 
เม็ดขนุน ฝอยทอง 
ขนมเช่ือมเปยก

B

32 บรรจุภัณฑหมอแกง
ถวยฟอยด 1 ถวย

ขนมหมอแกง B

33 บรรจุภัณฑหมอแกง
ถวยฟอยด 2 ถวย

ขนมหมอแกง B

34 บรรจุภัณฑหมอแกง
ถาดฟอยดเหลี่ยม

ขนมหมอแกง B

35 กลองเหล่ียมลายใบตอง ชนมเปยกเชื่อม ชนม
ชั้น

B

36 ถวยพลาสติกฝากลม 

มีหูหิ้ว

ขนมผิง อาลัว กลีบ

ลําดวนทองหยิบ ทอง
หยอดฝอยทอง เม็ด
ขนุน

B



บทท่ี 5 : สรุปผลการวิจัย

154 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

สรุปตนแบบบรรจุภัณฑเพื่อเพิ่มมูลคาขนมไทยเพชรบุรี

ลําดับที่ ตนแบบบรรจุภัณฑ รูปแบบบรรจุภัณฑ/รหัสแบบ ช่ือขนมท่ีบรรจุ กลุมผูบริโภค

37 กลองฝาใสลายตนตาล ขาวเกรียบงา B

38 สติ๊กเกอรบนกลอง
พลาสติกฝาปดสนิท

ทองหยิบ ทองหยอด
ฝอยทอง เม็ดขนุน

B

39 ตะกราเรียบหรู ผลไมกวน B

40 สายรุงกระบุงแสนนารัก ขนมกวน B

41 ถุงฝอยทองกรอบ
แบบมีหูหิ้ว

ฝอยทองกรอบ B

42  ขนมผิงยกระดับ  ขนมผิง C
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ลําดับที่ ตนแบบบรรจุภัณฑ รูปแบบบรรจุภัณฑ/รหัสแบบ ช่ือขนมท่ีบรรจุ กลุมผูบริโภค

43 อาลัวหรรษา อาลัว C

44 กลีบลําดวนชุดสี กลีบลําดวน C

45 ฝอยทองกรอบเชิญชวน ฝอยทองกรอบ C

46 ทองมวนคลาสสิก ทองมวน C

47 กลองฝอยทองกรอบ ฝอยทองกรอบ C

48 สายคาดกลองแบง

ชอง(รูปแบบตางๆ)

เม็ดขนุน ทองหยิบ

ทองหยอด เสนห
จันทนขนมหมอแกง/
ขนมช้ันตัดเปนชิ้น

C
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156 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี
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ภาคผนวก 1
รายงานการเก็บขอมูลภาคสนาม



160 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

รายงานการเก็บขอมูลภาคสนามท่ีจังหวัดเพชรบุรี เมื่อวันที่ 15 – 16 พฤษภาคม 2546

 จากการออกภาคสนามท่ีจังหวัดเพชรบุรีเมื่อวันที่ 15-16 พฤษภาคม 2546 ไดเริ่มสัมภาษณที่ภัตตาคารนํ่าเทียน ไดขอมูลเกี่ยว
กับขนมของจังหวัดเพชรบุรี ดังน้ี ตนตํารับของขนมหมอแกงในเมืองเพชรบุรี คือ รานแมปน ซึ่งเปนรานแรกที่ชนะในการประกวด
ขนมหมอแกงเปนปแรก แมปนมีลูกสาวสองคน คือ แมบุญสม และแมแอว โดยทั่งสองคนก็เปดกิจการขายขนมและมีชื่อเสียงดวย
เชนกัน สวนแมกิมไลที่เปดกิจการรานขนมอยูหลายสาขาในจังหวัดเพชรบุรีนั้น แตเดิมเคยรับจางทํางานกับรานแมบุญสมและภาย
หลังจึงไดลาออกมาเปดกิจการเอง และเปนรานแรกที่มีการขยายกิจการออกไปตั้งรานนอกเมืองริมถนนเพชรเกษม และแมกิมลั้งก็
เปนหลานของแมกิมไลที่เร่ิมเปดกิจการขายขนมแขงกับลูกชายของแมกิมไลที่อําเภอทายาง สวนรานแมสงวนโพธิ์พระ เปนรานขาย
ขนมที่จําหนายขนมท่ีผลิตเอง มีรานขายอยูในตัวเมือง และมีโรงงานผลิตแยกจากตัวรานคา ขนมรานสงวนโพธิ์พระเปนอีกรานหนึ่ง
ที่มีชื่อเสียงมากและสงขายมาที่กรุงเทพหลายแหง ที่มีชื่อเสียงมากคือ ทองหยิบทองหยอด ดังนั้นกลาวโดยสรุปคือ รานที่ถือไดวา
ทําขนมหมอแกงอรอยที่สุดในเมืองเพชรบุรี คือ แมปน รานที่ทําขนมทองหยิบทองหยอดอรอยที่สุดคือ แมสงวนโพธิ์พระ รานที่ทํา
ขนมบาบิ่นอรอยที่สุดคือ แมบุญลน และรานท่ีทําอาลัวและวุนกรอบอรอยที่สุดคือ อาจารยอุบล

 สวนการเก็บขอมูลที่แหลงผลิตและแหลงจําหนายขนมของจังหวัดเพชรบุรีนั้น ทําการเก็บโดยการสุมตัวอยางจํานวน 10 แหลง 
ไดแก 

1. รานสงวนโพธ์ิพระ อําเภอเมือง จังหวัดเพชรบุรี (แหลงจําหนาย)
2. รานแมบุญสม (ลูกสาวแมปน) อําเภอเมือง จังหวัดเพชรบุรี (แหลงผลิตและจําหนาย)
3. รานลูกเจี๊ยบ อําเภอเมือง จังหวัดเพชรบุรี (แหลงจําหนาย)
4. รานแมกิมลุย สาขา 4 อําเภอชะอํา จังหวัดเพชรบุรี (แหลงผลิตและจําหนาย)
5. รานแมกิมลุย สาขา 5 อําเภอชะอํา จังหวัดเพชรบุรี (แหลงจําหนาย)
6. รานแมกิมลุย สาขา 3 อําเภอชะอํา จังหวัดเพชรบุรี (แหลงผลิตและจําหนาย)
7. รานแมกิมลั้ง สาขารองระกํา อําเภอชะอํา จังหวัดเพชรบุรี (แหลงจําหนาย)
8. รานทองมวนธัญญาภรณ อําเภอทายาง จังหวัดเพชรบุรี (แหลงผลติและจําหนาย)
9. รานแมบุญลน อําเภอทายาง จังหวัดเพชรบุรี (แหลงผลิตและจําหนาย)
10. รานนันทวัน อําเภอเมือง จังหวัดเพชรบุรี (แหลงผลิตและจําหนาย)

 จากการสังเกตและสัมภาษณนั้น ขนมที่ทุกรานขายดีที่สุดคือ ขนมหมอแกง ขนมช้ัน ขนมบาบิ่น ทองหยิบทองหยอดฝอยทอง  
เม็ดขนุน ขาวตูและอาลัว รูปแบบบรรจุภัณฑของขนมในจังหวัดเพชรบุรี สวนมากแลวจะเปนบรรจุภัณฑแบบงายๆ เนนใหเห็นถึง
ขนมภายในโดยใชถุงพลาสติกใสมากกวาการเก็บใสกลอง และบรรจุภัณฑที่ใชก็ไมมิดชิดเทาที่ควรทําใหสามารถเก็บรักษาขนมได
ไมนานนัก แตก็จะมีบางรานท่ีมีการพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑขนมไปบางแลว เชน รานลูกเจี๊ยบ และรานนันทวัน โดยรานลูกเจี๊ยบ
ที่มีการสงขนมออกไปขายจังหวัดอื่นรวมทั้งกรุงเทพมหานคร ทําใหบรรจุภัณฑของขนมจึงจําเปนตองแนนหนามิดชิด ทําให
สามารถเก็บรักษาขนมไดนานมากขึ้นและไมทําใหขนมแตกหักเสียหายระหวางทางขนสง สวนรานนันทวันจะเปนรานที่มีการ
ออกแบบบรรจุภัณฑที่คอนขางทันสมัย เพื่อรองรับกลุมลูกคาอีกระดับหนึ่งที่สูงกวารานอื่นท่ัวไป และจากรูปแบบของขนมใน
ปจจุบันสามารถแบงขนมออกไดตามคุณสมบัติของขนมแตละชนิด ดังนี้

ภาคผนวก 1 : รายงานการเก็บข้อมูลภาคสนาม
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1. ขนมสด หมายถึง ขนมที่มีนํ้าเยิ้ม สามารถเก็บรักษาไดนานไมเกิน 4 – 5 วัน แบงตามความคงรูปของขนมออกไดเปนอีก       
2 ประเภท คือ
•  ขนมที่ไมสามารถคงรูปเองได ตองใสภาชนะรองรับ ไดแก ขนมหมอแกง ขนมบาบิ่น ขนมช้ัน 
• ขนมท่ีสามารถคงรูปไดเอง ไดแก ทองหยิบทองหยอดฝอยทอง จามงกุฎ ทองเอก 

2. ขนมแหง หมายถึง ขนมที่มีอายุการเก็บรักษานานประมาณ 30 วัน ไมมีนํ้าเยิ้ม ไดแก ผลไมเชื่อม ขาวเกรียบงา
3. ขนมกึ่งสดกึ่งแหง หมายถึง ขนมที่เกือบเปนขนมแหงแตมีอายุการเก็บรักษาสั้นกวาขนมแหง ไดแก ขาวฟางกวน ผลไมกวน 

กะละแม
4. ขนมแตกงาย หมายถึง ขนมที่แข็งและมีความกรอบ เปราะ สามารถแตกหักหรือเสียรูปไดงายเมื่อมีแรงกด ไดแก โสมนัส ทอง

มวน ฝอยทองกรอบ อาลัว ขนมผิง กลีบลําดวน เปนตน

ขนมเพชรบุรีที่ควรแกการนํามาศึกษาและออกแบบบรรจุภัณฑใหม

1. หมอแกง : การออกแบบจะคํานึงถึง
• การผลิต เชน การอบในอุณหภูมิสูงประมาณ 200 องศาเซลเซียส ขนาดที่ควบคุมของเครื่องจักร ขนาดความกวางยาวและ

ความหนาของถาด  
• อายุการบริโภค ที่มีประมาณ 1-2 วัน
• ปริมาณของการบริโภค โดยจะมีทั้งขนาดเล็กและขนาดใหญ เพื่อบริโภคเองและซ้ือเปนของฝาก
• การบริโภค ตองใชชอนตักทานเพราะขนมมีความเปนนํ้าและเหลวในบางสวน

 ปญหาและแนวทางแกไขของผลิตภัณฑ(ขนมหมอแกง)
• ขนม 1 ถาดมีปริมาณมากเกินที่คน 1 คนจะทานหมดภายในคร้ังเดียว ขนมสวนท่ีเหลือจะดูไมสวยงามไมนารับประทานตอ 

ดังนั้นจะตองกําหนดปริมาณใหพอดีตอ 1 คนทานหมด และถาคนอื่นจะทานก็เอาอันใหม
• ขนมมีอายุอยูไดไมนาน ดังน้ันตองออกแบบบรรจุภัณฑในรูปแบบของการรักษาความสดใหไดนาน เชน สุญญากาศ

 ปญหาและแนวทางแกไขของบรรจุภัณฑขนมหมอแกง
• มรีปูแบบทีด่สูกปรกไมนาทานและไมมชีอนท่ีเหมาะสมในการรับประทาน ดงันัน้อาจมีการออกแบบบรรจุภณัฑใหดสูวยงาม 

มากขึ้น และออกแบบชอนตักขนมใหเหมาะสม สามารถตักขนมในสวนของมุมถาดไดดวย

2. ขนมกวนตางๆ : การออกแบบจะคํานึงถึง

• ความสะดวกในการรับประทาน และปริมาณของขนม • อายุของการบริโภค

 ปญหาและแนวทางแกไขของผลิตภัณฑ (ขนมกวนตางๆ)
• เมื่อกวนแลวมีสีสันไมสวยงาม ไมนารับประทาน จึงอาจใชบรรจุภัณฑที่ออกแบบมาเพ่ือปกปดได

 ปญหาและแนวทางแกไขของบรรจุภัณฑขนมกวนตางๆ
• กระดาษที่หอไมสวยงาม ซึ่งสวนมากจะเปนกระดาษแกวธรรมดาทําใหในบางครั้งจะมีสีติดลงไปในขนมดวย ดังนั้นอาจมี

การเพ่ิม Graphicหรือเปลี่ยนรูปแบบการหอขนม

3. ทองมวน และโสมนัส

 ปญหาและแนวทางแกไขของผลิตภัณฑ(โสมนัสและทองมวน)
• ขนมมีความบอบบางแตกงาย ลําบากในการขนสง และถาขนมแตกแลวจะเปนผงดูเกาไมนารับประทาน ดังนั้นในการ

ออกแบบจึงอาจจะไมทําใหเห็นตัวขนมทั้งหมด
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 ปญหาและแนวทางแกไขของบรรจุภัณฑของขนมทองมวนและโสมนัส
• ยังไมมีการปกปองตัวขนมเทาที่ควร เพราะเนื่องจากเปนขนมท่ีสามารถแตกไดงาย ดังนั้นในการออกแบบบรรจุภัณฑจึงควร

ปกปดสวนที่เปนผงของขนมท่ีแตก

4. อาลัว

 ปญหาและแนวทางแกไขของบรรจุภัณฑของขนมอาลัว
• บรรจุภัณฑเดิมนั้นไมปกปองการกระทบกระเทือนจากแรงกระทําจากภายนอก ทําใหเห็นสภาพของขนมซึ่งในบางครั้งอาจ

บี้แบนเปนรอยแตกราวไมนารับประทานไมดึงดูดความสนใจในการซ้ือของผูบริโภค ดังนั้นอาจแยกเปนหนวยยอยๆ เพราะ
หลีกเลี่ยงการกระทบกันของขนม และอาจจัดเรียงสีของขนมใหความความสวยงามดวย

5. จามงกุฎ เสนหจันทรและทองเอก

 ปญหาและแนวทางแกไขของผลิตภัณฑ (จามงกุฎ เสนหจันทรและทองเอก)
• การบุบสลายของรูปทรงขนม แกไขโดยการออกแบบผลิตภัณฑปกปองขนม

 ปญหาและแนวทางแกไขของบรรจุภัณฑของจามงกุฎ เสนหจันทรและทองเอก
• ยังไมสวยและไมเปนการสงเสริมความสวยของตัวขนมท่ีมีความสวยงามอยูแลว แกไขโดยการจัดเรียงขนมใหสวยงาม

เปนการดึงลักษณะเดนของตัวขนมออกมา

6. กลีบลําดวนและขนมผิง

 ปญหาของผลิตภัณฑ (กลีบลําดวน และขนมผิง)
• แตกงายและดูไมสวยงามเมื่อแตก และหากเก็บไวนานจะมีฝุนผงของแปงหลุดออกมาจากตัวขนม 

 ปญหาและแนวทางแกไขของบรรจุภัณฑขนมกลีบลําดวนและขนมผิง
• ไมปองกันการกระทบกระเทือนจากแรงกระทําภายนอก ทําใหไมมีความสวยงามและดูเกาจากเศษขนม สามารถแกไขได

โดยออกแบบใหมโีครงสรางท่ีรองรับแรงกระแทกได และออกแบบปกปดสวนทีร่วง แตกหกั ซึง่มักจะอยูดานลางของบรรจุภณัฑ

7. ทองหยิบทองหยอด และฝอยทอง

 ปญหาของผลิตภัณฑ(ทองหยิบทองหยอด และฝอยทอง)
• นํ้าเช่ือมมักจะไหลหกเลอะเทอะ

 ปญหาและแนวทางแกไขของบรรจุภัณฑขนมทองหยิบทองหยอด และฝอยทอง
• จํานวนบรรจุที่เยอะเกินไปทําใหเกิดแรงกดทับบริเวณขนมดานลาง ทําใหเสียรูปทรงและดูไมนารับประทาน และ Seal ไม

สนิท การแกไขจะตองทํารูปแบบการจัดวางขนมไมใหมีปริมาณมากเกินไป และออกแบบบรรจุภัณฑใหแนนหนามิดชิด

8. ขาวเกรียบงา

 ปญหาของผลิตภัณฑ (ขาวเกรียบงา)
• สีของผลิตภัณฑไมสวยงาม ดูไมนารับประทาน

 ปญหาและแนวทางแกไขของบรรจุภัณฑขาวเกรียบงา
• ยังใชบรรจุภัณฑแบบโบราณ ไมเปนท่ีดึงดูดใจในการซื้อ วิธีการแกไขสามารถทําไดโดยปรับเปล่ียนรูปแบบ และ Graphic 

บนบรรจุภัณฑบรรจุภัณฑใหทันสมัย
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9. ผลไมเชื่อม

ปญหาและแนวทางแกไขของผลิตภัณฑ (ผลไมเชื่อม)
• เน่ืองจากลักษณะของขนมที่มีสวนประกอบของน้ําตาลมาก ทําใหหวาน มดขึ้นงาย และเวลารับประทานไมสะดวกเพราะ

เหนียวติดมือ เลอะเทอะ สามารถแกไขไดโดยอาจมีชอนหรืออุปกรณอื่นชวยในการรับประทาน

 ปญหาและแนวทางแกไขของบรรจุภัณฑผลไมเชื่อม
• บรรจุภัณฑสวนใหญจะหอไดไมมิดชิด ทําใหมดสามารถเขาไปได ดังนั้นในการออกแบบบรรจุภัณฑจะตองปดมิดชิด 

สามารถปองกันไมใหมดเขาไปถึงตัวขนมได

กรณีศึกษาบรรจุภัณฑตางประเทศ

ยุโรป และอเมริกา

• ลักษณะบรรจุภัณฑสวนมากจะเปนกระดาษ และพลาสติก รูปแบบไมซับซอน เชน กลองหรือกระปอง ทําใหประหยัด และ
เนนที่สีสันของ Graphic บนบรรจุภัณฑ

• บางชนิดจะใชภาชนะรูปรางแปลกๆและนาสนใจ โดยไมตองมีการออกแบบฉลากใหมีลวดลายมากนัก

ญี่ปุน

• การออกแบบบรรจุภัณฑขนมญี่ปุน เนนใหความรูสึกที่มีรสนิยมญ่ีปุน ผูไดรับของฝากเปนขนมญ่ีปุน สามารถรับรูไดถึง
แหลงที่มา แมวัสดุหอหุมในแตละชั้นกวาจะเปดถึงตัวขนมจะซับซอน แตจะแสดงสัญลักษณของขนมหรือผูผลิตไดอยางลงตัว
และสวยงาม การจัดวางหอขนมแตละชิ้นในบรรจุภัณฑรวมเพื่อการนําพา จะแสดงศิลปะของสีสัน และจัดเรียงไดอยาง

สุนทรี  
• ความสําคัญกับรูปแบบของบรรจุภัณฑ การออกแบบโดยใชลักษณะ องคประกอบตางๆกันไป เชน 
 Form - กลองเหลี่ยมรูปแบบตาง ๆ  - กลม
  - ฯลฯ
 Materials - ธรรมชาติ กระดาษเปนหลัก - วัสดุสังเคราะหเปนสวนประกอบ 
  - ฯลฯ        แตพยายามออกแบบใหเลียนแบบธรรมชาติ
 Texture - หยาบ แตใหความรูสึกนุมนวล - เรียบ
  - ฯลฯ
 Graphic บนบรรจุภัณฑ   
  - อนุรักษ (รูปแบบสมัยโบราณ เชน ภาพเขียน หรือ Text )
  - สมัยใหม (Simplify ลดรายละเอียด)
  - เนนเรื่องสุขอนามัย และรายละเอียดของขนม

อื่นๆ เชน อินเดีย อินโดนีเซีย มาเลเซีย

• ไมมีลักษณะเฉพาะท่ีเดนชัด คุณลักษณะของขนมมักใชกะทิเปนสวนประกอบคลายขนมไทย และหีหอที่พบจะเปนหอที่ใช 
ใบตอง เชือกกลวย หรือตอก
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รายงานการเก็บขอมูล ณ จังหวัดเพชรบุรีเมื่อวันที่ 7 ตุลาคม 2546 

วัตถุประสงค 1. เพื่อพบผูจําหนาย/ทดลองแบบ/หรือนําเสนอแนวคิดการออกแบบเพ่ิมเติม

    2. เพื่อขออนุญาตนําชื่อรานหรือ Logo ของรานมาใชในการออกแบบ

    3. เพื่อนัดหมายการนําแบบมาวางจําหนายกับผูบริโภค

  ออกเดินทางจากมหาวิทยาลัยศิลปากรเม่ือเวลา 9.30น. มีผูรวมเดินทางทั้งสิ้น 6 คน คือ อาจารย ดร.จิรวัฒน  คุณมาลินี  
คุณภาวนา  คุณอัครพันธ  คุณอรทัย  และคุณจิตสุภา เดินทางถึงอําเภอเมือง จังหวดัเพชรบุรีเมื่อเวลา 11.00 น. พบกับคุณพรทิพย 
บุษปะเกศ พาณิชยจังหวัดเพชรบุรี เพื่อวางแผนการเขาพบรานคาผูจําหนายขนมซึ่งพาณิชยจังหวัดไดกรุณาคัดเลือกและติดตอลวง
หนาไว มีทั้งสิ้น 5 ราน คือ รานแมปน, รานแมละเมียด, รานแมบุญลน, รานแมจําเรียง(ทองมวนกะทิสด) และบานขนมนันทวัน มี
รายละเอียดดังนี้

1. เวลา 11.30 น. เดินทางถึง รานแมปน ซึ่งต้ังอยูในตัวเมืองจังหวัดเพชรบุรี เลขที่ 22 ถ.มาตยาวงษ แขวงทาราบ เขตเมือง 
จังหวัดเพชรบุรี (TEL : 032-425-442) มีคุณปาเจริญศรี พูนสวัสด์ิ (ลูกสะใภแมปน) เปนเจาของราน โดยรานแมปนมีขนมขึ้น
ชื่อที่ถือไดวาเปนตนตํารับของจังหวัดเพชรบุรี คือ ขนมหมอแกง คนทองถิ่นในจังหวัดเพชรบุรีเองจะรูจักกันเปนอยางดีวาเกา
แกและมีช่ือที่สุด เนื่องจากขนมของทางรานจะเนนที่รสชาติความอรอยนิ่มนวลเปนหลัก กลุมลูกคารานนี้เปนคนทองถิ่นใน
จังหวัดเพชรบุรีและกลุมครอบครัวที่รูจักรานเปนอยางดี บรรจุภัณฑขนมหมอแกงปจจุบันทางราน มีทั้งขนาดใหญที่ใชการตัด
แบงขายท่ีละชิ้นหอใบตอง และบรรจุถาดสังกะสีแบบลึก ขายถาดละ 35 บาท 3 ถาด 100 บาท รวมใสถุงกระดาษขนาดยาว
แนวยาวราบ สามารถบรรจุถาดขนมหมอแกงได คราวละ 3 ถาดโดยท่ีไมตองวางซอนทับกัน (บริษัท PK. เปนผูผลิต) ซึ่งเปน
บรรจุภัณฑในการนําพาแบบหมวดหมู นอกจากนี้ยังมีถุงกระดาษขนาดสําหรับบรรจุ 2 และ 1 ถาดดวย ซึ่งราคาตนทุนของถุง
กระดาษบรรจุขนม 3 ถาด คือ 4 บาท ถุงกระดาษขนาดบรรจุ 2 ถาด คือ 2 บาท และถุงกระดาษสําหรับบรรจุถาดขนม 1 ถาด 
คือ 1.9 บาท จากการสอบถามขอเสนอแนะและความตองการรูปแบบบรรจุภัณฑ
อื่นจากคุณเมตตา(ลูกสาวคุณปาเจริญศรี - ผูใหขอมูล) แลวสรุปไดดังนี้ (1) 
ตองการฝาปดขนมหมอแกง ขนมบาบิ่น และขนมชั้น ที่สามารถระบายอากาศได
ดวย และ (2) บรรจุภัณฑรูปแบบใหมของขนมประเภทแหงอีก 4 ชนิด คือ ขนมผิง 
ฝอยทองกรอบ อาลัว และขาวเกรียบงา (เคร่ืองหมายจดทะเบียนการคาของทาง
รานแมปนเปนรูปนก) ตราเคร่ืองหมายการคาของรานแมปน

2.   เวลา 14.00น. เดินทางไป รานแมละเมียด ตั้งอยูที่ 269 ถ.เพชรเกษม อําเภอ

ทายาง จังหวัดเพชรบุรี (TEL : 032-437-497) ผูใหสัมภาษณคือ คุณอารีย (ลูกสะใภของแมละเมียด) แตเดิมน้ันรานของแม
ละเมียดตั้งอยูที่ในตัวอําเภอเมือง ดานหลังเขาวัง ตอมาเมื่อกิจการดีขึ้นจึงไดขยายสาขาออกมาที่อําเภอทายางดวย กลุมลูกคา

หลักของทางรานคือ รถทัวรประจําทางสายใต ที่จะตองผานแวะเขามาที่รานกลับเขากรุงเทพมหานคร ดังนั้นลูกคาสวนที่มา
แวะ จะซ้ือขนมเปนของฝาก ทําใหบรรจุภัณฑที่เหมาะสมในการบรรจุขนมจะตองมีความกะทัดรัดไมเกะกะหรือมีหลายชิ้นมาก
เกินไป และจะตองสามารถปกปองตัวขนมไดมากพอสมควร โดยบรรจุภัณฑที่ทางรานเลือกใชในการบรรจุขนมหมอแกง ขนม
ชั้นและขนมบาบิ่น คือ ถุงกระดาษท่ีสามารถบรรจุถาดขนมได 4 ถาด วางซอนกัน 2 ชั้น ชั้นละ 2 ถาด โดยใชกระดาษแข็งวาง
ขั้นระหวางชั้น ซึ่งก็สามารถรักษาหนาขนมไดและไมปดทึบมากจนเกินไปดวย สวนขอเสนอแนะของรานตองการใหผูวิจัยนําไป

ออกแบบ คือ บรรจุภัณฑสําหรับบรรจุขนมประเภทของสด คือ ทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง และเม็ดขนุน โดยมีเงื่อนไขคือ 
บรรจุภัณฑจะตองสามารถมองเห็นตัวขนมที่อยูภายในไดมากและชัดเจน เพราะถือไดวาเปนจุดขายที่ดึงดูดใหลูกคาซื้อขนม

ภาคผนวก 1 : รายงานการเก็บข้อมูลภาคสนาม
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3. รานแมบุญลน มีที่ตั้งอยูในซอยธนาคารกรุงเทพ จํากัด สาขาทายาง ถ.ทายาง อําเภอทายาง จังหวัดเพชรบุรี (TEL : 032-
461-181) ขนมขึน้ชือ่ของรานคือ ขนมบาบิน่ ปจจบุนับรรจภุณัฑทีใ่ชคอืถงุกระดาษทีม่ขีนาดเฉพาะถาดขนมบาบ่ินขนาดกะทัดรัด 
สามารถบรรจุถาดขนมบาบิ่นไดมากที่สุดถึง 5 ถาด จําหนายในราคา 5 ถาด 100 บาท เพราะขนมบาบิ่นเปนขนมท่ีมีเนื้อแนน
ไมหก สามารถวางตะแคงประกบเขาหากันได ขนมชนิดอื่นที่ขายดีในรานนี้และแปลกกวาที่อื่น คือ ขาวตูและฝอยทองเปยกท่ี
มวนเปนคํา ซึ่งพนักงานขายกลาววานาจะอยูในขายของขนมที่สามารถนําไปปรับปรุงรูปแบบบรรจุภัณฑได ในการเดินทางไป
คร้ังน้ี ไดพบกับคุณชุลีกร(หลานของแมบุญลน)เนื่องจากเจาของรานคือ แมบุญลนไมอยู จึงไมสามารถตัดสินใจในเร่ืองของ 
Logoได ดังน้ันจึงเพียงบอกกลาววาจะมาขอเก็บขอมูลทดสอบแบบบรรจุ (Logo ของรานแมบุญลนเปนรูปดอกมะลิ) โดยให
โทรแจงลวงหนา

4. รานแมจําเรียง ตั้งอยูถัดจากรานแมบุญลน เปนรานขายทองมวนกะทิสดเพียงอยางเดียวและข้ึนชื่อมาก เนื่องจากจะพบวาง
ขายอยูทั่วไปในรานขนมอื่นๆดวย บรรจุภัณฑปจจุบันที่ใชในการบรรจุขนมทองมวนมีหลายแบบ ไดแก ถุงพลาสตกิใส (ราคา
ถุงละ 30 บาท) กลองพลาสติก (ราคากลองละ 30 บาท) และปบสังกะสีที่มี 2 ขนาด คือ ขนาดเล็ก (60 บาท) และขนาดใหญ 
(120 บาท) จากการพูดคุยก็ไดรับความรวมมือจากทางรานในการรับขอเสนอการออกแบบบรรจุภัณฑ และขอใชสถานที่ในการ
เก็บขอมูลทดสอบแบบเปนอยางดี

5. รานสุดทาย คือ บานขนมนันทวัน ตั้งอยูริมถนนเพชรเกษมฝงขากลับเขากรุงเทพมหานคร ตรงขามกับดานหลังของเขาวัง ผูให
สัมภาษณ คือ คุณตวงทอง (ผูจัดการราน) บรรจุภัณฑของทางรานนันทวันนั้นไดรับการพัฒนามามากกวารานอื่นๆ ที่มีวาง
จําหนายอยูในจังหวัดเพชรบุรีมาก ทั้งในเร่ืองของการออกแบบ และวัสดุที่เลือกมาใชในการผลิตที่เนนใหสามารถนํากลับมาใช 
ไดอีก เชน พลาสติกที่ทางรานเลือกมาใชเปนภาชนะบรรจุขนมนั้น สามารถนําเขาเตาไมโครเวฟได 10 ครั้งหรือเปนพลาสติกที่
สามารถนํากลับมาใชไดอีก สิ่งพิมพบนบรรจุภัณฑแตละชนิดจะมีวันเดือนปที่หมดอายุของขนมอยางชัดเจนและมีแผนกระดาษ
แสดงวิธีการเก็บรักษาขนมแนบมาดวย แตราคาของขนมก็ไมไดแพงกวารานอื่นๆ มากนักหรือในขนมบางชนิดก็มีราคาเทา
กันดวยซํ้า สินคาของรานนันทวันเกือบทุกประเภทจะมีสติ๊กเกอรชื่อ และ logo ของรานติดไว (ราคาสติ๊กเกอรแผนละ
เกือบ 1 บาท) คุณตวงทองมีความสนใจในบรรจุภัณฑที่กลุมผูวิจัยนําไปเสนอ 2 ชิ้น คือ กลองกระดาษรูป 6 เหลี่ยม และกลอง
กระดาษรูปทรงแปลกสีแดง สวนจะนําขนมชนดิใดมาบรรจุนัน้ยงัไมสามารถสรปุได นอกจากน้ีคณุตวงทองยงัไดเสนอความคิดเหน็
ในการออกแบบบรรจุภัณฑ มีสวนที่นาสนใจคือ ควรเปนบรรจุภัณฑที่ใสไดหลายอยางในบรรจุภัณฑเดียว หรือเปนบรรจุภัณฑ
ที่สามารถหยิบขนมอะไรมาบรรจลุงกลองไดหลายชนดิกด็สูวยงาม และถงุพลาสตกิของทางรานกย็งัมขีอมูลแนะนาํสถานทีท่อง
เทีย่วในจังหวดัเพชรบุรีดวย

  จากการเดินทางไปเก็บขอมลูในครัง้น้ี ไดรบัความรวมมอือยางดยีิง่จากทานพาณชิยจงัหวดัเพชรบรุ ีคณุพรทพิย บษุปะเกศ 

และผูใหขอมูลจากรานขายขนมทุกราน ซึ่งรานคาเกือบทุกรานก็เขาใจวัตถุประสงคของการเดินทางมาเก็บขอมูลและยินดีที่จะ

ใหความรวมมือในการใชชื่อของรานและสถานท่ีของรานในการเก็บขอมูลดวย โดยจากการสอบถามถึงชวงเวลาที่ควรเดินทาง
มาเก็บขอมูล คือ ชวงเดือนตุลาคม - ธันวาคม หรือในชวงวันหยุดราชการ เพราะเปนชวงเวลาที่มีลูกคามามาก

ขอเสนอของผูเก็บขอมูลในครั้งนี้

1. ควรเรงปรับปรุงแบบเฉพาะราน โดยมีแนวความคิดตามรายละเอียดขางตน แตใหใชไดกับขนมหลายๆ ชนิด

2. ขนมหมอแกงหากคิดหาภาชนะทดแทนไมไดเนื่องจากตองทดสอบ ควรมุงออกแบบบรรจุภัณฑสําหรับนําพาไปดวย แต
ก็ยังควรหาวิธีดําเนินการตอไป เพราะนาจะเปน Highlight ของงานวิจัยครั้งนี้

3. ควรพิจารณาการผลิตบรรจุภัณฑที่นําไปนําเสนอในคร้ังนี้วา จะนําไปใหรานจําหนายท้ังหมดอีกครั้งหรือจะผลิตจํานวน

มากแลวนําไปทดลองใชเลย
4. การทดลองใช ควรจะเตรียมแบบทดสอบใหรานชวยประเมินแบบดวย เพื่อนํามาใชในการทํารายงาน

5. การออกแบบบรรจุภัณฑใหม ควรคํานึงถึงบรรจุภัณฑแตละหนวย อุปกรณสําหรับตัก และบรรจุภัณฑสําหรับนําพาดวย
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ภาคผนวก 2
รายงานการรวบรวมขอมูล
ผลทดสอบแบบบรรจุภัณฑ
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สรุปผลการวิเคราะหจากการทดสอบแบบบรรจุภัณฑครั้งที่ 1
เมื่อวันพุธที่ 27 สิงหาคม 2546

ณ หอประชุมมหาวิทยาลัยศิลปากร วังทาพระ

กลุมตัวอยาง  
รวบรวมขอมูลความคิดเห็นตอรางแบบบรรจุภัณฑเบื้องตนจํานวน 7 แบบ โดยวิธีเจาะจงกลุมเปาหมายที่เกี่ยวของกับการผลิตขนม
ไทย และขนมไทยเพชรบุรี และสุมตัวอยางโดยวิธีบังเอิญ จากกลุมผูบริโภค นักออกแบบ ผูผลิต และผูจําหนายที่เขารวมการสัมมนา
ทางวิชาการเร่ือง "บรรจุภัณฑจากวัสดุธรรมชาติ" รวมจํานวน 101 ราย 

ขอมูลทั่วไป
เพศ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเปนผูหญิง (71%)
อายุ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (62%) จะมีอายุอยูระหวาง 20 - 30 ป
รายไดตอเดือน : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (62%) มีรายไดตํ่ากวา 10,000 บาท
ขนมของจังหวัดเพชรบุรีที่มักถูกเลือกซ้ือ : อันดับหน่ึง คือ ขนมหมอแกง อันดับสอง คือ ขนมบาบิ่นและขนมช้ัน 
อันดับสาม คือ ฝอยทอง

วัตถุประสงคของการซื้อ : ซื้อเปนของฝากและซ้ือเพื่อรับประทานเองในสัดสวนท่ีเทาๆกัน

ปจจัยในการเลือกซื้อขนม : รสชาติของขนม  ราคา  รูปแบบบรรจุภัณฑ  และย่ีหอ ตามลําดับ

เลือกซื้อขนมเพราะ  : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเลือกซื้อขนมเพราะ อยากรับประทาน เปนอันดับแรก อันดับที่  
  สอง คือ ชอบในรสชาติของขนม อันดับท่ีสาม คือ หนาตานารับประทาน และอันดับสุดทาย 
  คือ บรรจุภัณฑดูดีชวนใหนาซื้อ

ความเห็นตอบรรจุภัณฑที่มีอยูในปจจุบัน : 
ผูบริโภคสวนมากเห็นสมควรปรับปรุง ทั้งเร่ืองรูปแบบ วัสดุ และสีของบรรจุภัณฑที่มีอยูในปจจุบัน

บรรจุภัณฑแบบที่ 1 (กลองพลาสติก)

 ผูตอบแบบสอบถามท้ังหมด 52 คน
1. ขนาด : ผูบริโภคสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็นวาไมเหมาะสม ควรมีขนาดใหญกวานี้ หรือ

มีขนาดตางใหเลือก
2. ปริมาณขนมที่บรรจุตอหน่ึงบรรจุภัณฑ : ผูบริโภคสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็นวาควร

เพ่ิมปริมาณขนมใหมากกวานี้
3. รูปทรงของบรรจุภัณฑ : สวนมากเห็นวามีความแข็งแรง ทนทานดีแลว แตบางสวนเห็นวายังไมแข็งแรงเพียงพอ พลาสติก

ควรแข็งแรงมากกวานี้ และพื้นท่ีบนหนาขนมมีมากเกินไปทําใหขนมหลุดออกมาจากชองในกลอง

4. สี : สวนมากเห็นวาสีของบรรจุภัณฑ (สีแดงเขม) เหมาะสมดีแลว สวนท่ีไมเห็นดวยนั้นเพราะสียังไมเดนชัดและไมนาจูงใจ
ใหซื้อ ความใชสีสดใสและออนหรือสวางมากกวานี้ หรือไมก็เปนสีธรรมชาติ

5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : สวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว แตก็ยังพบวามีบางสวนท่ีเห็นวาขนาดตวัอักษรยังมีขนาด
เล็กเกินไป นาจะทําใหเดนกวานี้

ภาคผนวก 2 : รายงานการรวบรวมข้อมูลผลทดสอบแบบบรรจุภัณฑ์
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6. ขอมูลที่ปรากฏบนฉลาก : ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นยังมีไมครบถวน ควรมี วัน-เดือน-ปที่ผลิตและหมด
อายุ  ราคา  วิธีเก็บรักษาขนม  วิธีการทําขนม  สถานท่ีผลิต  คุณคาทางโภชนาการ และช่ือขนมเปนภาษาอังกฤษ นอกจาก
นี้ยังควรนําขอมูลท่ีสําคัญเชน ชื่อขนม  วัน-เดือน-ปที่ผลิตและหมดอายุ  ราคา  สถานท่ีผลิต มีไวดานหนาหรือดานบนของ
บรรจุภัณฑ เพื่อใหสามารถมองเห็นไดโดยสะดวก

7. ราคา : ราคาโดยเฉล่ียของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถามเสนอ คือ 20 - 50 บาท ตอกลอง ราคาตํ่าสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 15 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 100 บาท ตอกลอง

8. ขอเสนอแนะอ่ืนๆ : 
 • บรรจุภัณฑยังคลายกับที่มีจําหนายอยูทั่วไปในกรุงเทพมหานคร ควรออกแบบใหเปนเอกลักษณของจังหวัดเพชรบุรีและ
    ใชวัสดุทองถ่ินในจังหวัดเปนตัวดงึดูดสายตา
 • สีตรงลายไทยบนฉลากไมชัดเจน และสีของฉลากดูกลมกลืนเกินไป
 • ควรใชวัสดุธรรมชาติ
 • ควรมีที่หิ้วเพื่อความสะดวกในการถือ
 • ควรมีอุปกรณในการรับประทาน เชน สอม ติดมากับบรรจุภัณฑดวย

บรรจุภัณฑแบบที่ 2 (กลองกระดาษสีแดงแนวนอน)

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด 41 คน
1. ขนาด : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (70.7%) เห็นวาเหมาะสมดีแลว บางสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสม คิดวาควรจะมีขนาด

เล็กลง
2. ปริมาณขนมที่บรรจุในบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (51.2%) เห็นวายังไมเหมาะสมควรมีปริมาณเพิ่มขึ้น
3. รูปทรง : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (82.9%) เห็นวาแข็งแรง สะดวกและเหมาะสมดีแลว มีเพียงบางสวนท่ีคิดวาควรแข็ง

แรงมากกวานี้และรูปทรงเชนนี้ทําใหไมสะดวกในการถือ
4. สี : สวนมาก (85.3%) มีความเห็นวา สีของบรรจุภัณฑเหมาะสมดีแลว แตมีบางสวนเห็นวาควรเปนสีที่สวางและออน

มากกวานี้ หรืออาจเปนสีแดงออกสมมากกวานี้
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : สวนมาก (85.3%) เห็นวาเหมาะสมแบบ และสวนท่ีคิดวาไมเหมาะสม เห็นวาควรมี

ขนาดใหญกวานี้
6. ขอมูลที่ปรากฏบนฉลาก : ยังไมครบถวน ควรมีวันหมดอายุ, วันผลิต, แหลงผลิต, ราคา, วิธีเก็บรักษาขนม เปนตน  และ

ขอมูลควรมีทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ นอกจากนี้ ขอมูลที่สําคัญตางๆ ควรอยูดานบนหรือดานหนาของกลองบรรจุ

ภัณฑเพื่อใหสามารถมองเห็นไดชัดเจน
7. ราคา : ราคาโดยเฉล่ียของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถามเสนอ คือ 35 - 50 บาท ตอกลอง ราคาตํ่าสุดที่ผูตอบ

แบบสอบถามเสนอมา คือ 10 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 150 บาท ตอกลอง
8. ขอเสนอแนะอ่ืนๆ : 
 •  ควรมีภาษาไทยกํากับดวย

 • ขนมดูนอย แตบรรจุภัณฑดูราคาแพง
 • สวนท่ีเปดขึ้นดานบนไมจําเปนตองมี เพราะประหยัดกวา
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บรรจุภัณฑแบบที่ 3 (ถุงพลาสติก) 

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด 41 คน
1. ขนาด : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (80.4%) เห็นวาเหมาะสมดีแลว บางสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสม คิดวาควรจะมีขนาด

เล็กลง
2. ปริมาณขนมที่บรรจุในบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (82.9%) เห็นวาเหมาะสมดีแลว แตบางสวนคิดวา

ควรมีปริมาณนอยลง
3. รูปทรง : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (56%) เห็นวาถุงพลาสติกควรหนาและแข็งแรงมากกวานี้ เพราะถุงพลาสติกที่ใชอยู

บางเกินไป ทําใหขนมที่บรรจุอยูภายในแตกหักเสียหายไดงาย นอกจากนี้แบบมีหูหิ้ว ควรใชกระดาษที่แข็งมากกวานี้เพราะ
ขนมที่บรรจุมีนํ้าหนักคอนขางมาก จึงอาจทําใหหูหิ้วนั้นขาดได

4. สี : สวนมาก (80.4%) มีความเห็นวา สีของบรรจุภัณฑเหมาะสมดีแลว แตมีบางสวนเห็นวาควรเปนสีโทนออน เชน สี
ใบตองออน หรืออาจเปนสีตามรสของขนม

5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : สวนมาก (80.4%) เห็นวาเหมาะสมแบบ และสวนท่ีคิดวาไมเหมาะสม เห็นวาควรมี
ขนาดใหญกวานี้

6. ขอมูลที่ปรากฏบนฉลาก : ยังไมครบถวน ควรมีวันหมดอายุ วันผลิต แหลงผลิต ราคา วิธีเก็บรักษาขนมและสวนผสมของ
ขนม  และขอมูลควรมีทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

7. ราคา : ราคาเฉล่ียของบรรจุภัณฑและขนมที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอ คือ 15 - 30 บาท ตอถุง ราคาตํ่าสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 10 บาท ตอถุง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 60 บาท ตอถุง

8. ขอเสนอแนะอ่ืนๆ :  
 • ไมควรใชถุงพลาสติก การใชถุงพลาสติกก็ไมแตกตางไปจากเดิมท่ีพบเห็นอยูในปจจุบัน
 • บรรจุภัณฑไมสามารถปกปองขนมภายในได
 • ควรใชถุงท่ีสามารถวางต้ังไดเพื่อสะดวกในการต้ังขาย หรือใชการจีบปากถุงเพื่อความสวยงาม

บรรจุภัณฑแบบที่ 4 (กลองกระดาษแนวต้ัง)

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด 40 คน
1. ขนาด : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (95%) เห็นวาเหมาะสมดีแลว บางสวนทีเ่ห็นวาไมเหมาะสม คดิวาควรจะมขีนาดเลก็ลง
2. ปริมาณขนมที่บรรจุในบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (92.5%) เห็นวาเหมาะสมดีแลว สวนท่ีไมเห็นดวย

เห็นวา ควรมีปริมาณของขนมลดลง
3. รูปทรง : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (78.8%) เห็นวาแข็งแรง สะดวกและเหมาะสมดีแลว มีเพียงบางสวนท่ีคดิวาควรแข็ง

แรงมากกวานี้และสวนที่เปนหูหิ้วความเสริมกระดาษใหมีความแข็งแรงมากกวานี้
4. สี : สวนมาก (85%) มีความเห็นวา สีของบรรจุภัณฑเหมาะสมดีแลว แตมีบางสวนเห็นวาควรเปนสีสดใสมากกวานี้ และมี

สวนที่เปนสีขาวมากเกินไป

5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ส่วนมาก (85%) เห็นวาเหมาะสมแบบ และสวนท่ีคิดวาไมเหมาะสม เห็นวาควรมีขนาด
ใหญกวานี้

6. ขอมูลที่ปรากฏบนฉลาก : ยังไมครบถวน ควรมีวันหมดอายุ, วนัผลิต, แหลงผลิต, ราคา, วิธีเก็บรักษาขนม และสวนผสม
ของขนม เปนตน และขอมูลควรมีทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ นอกจากนี้ ขอมูลที่สําคัญตางๆ ควรอยูดานบนหรือดาน
หนาของกลองบรรจุภัณฑเพื่อใหสามารถมองเห็นไดชัดเจน

ภาคผนวก 2 : รายงานการรวบรวมข้อมูลผลทดสอบแบบบรรจุภัณฑ์
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7. ราคา : ราคาเฉล่ียของบรรจุภัณฑและขนมที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอ คือ 20 - 35 บาทตอกลอง ราคาตํ่าสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 10 บาทตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 120 บาทตอกลอง

8. ขอเสนอแนะอ่ืนๆ :  
 • ควรใชกระดาษสีครีมสีเดียว หรืออาจแบงสีกระดาษตามชนิดของขนม และกลองที่เปนสีพื้นนาจะมีลายดวย
 • หูหิ้วทําใหในการขนสงและการเก็บคราวละมากๆทําไดลําบาก
 • แบบที่เปนใบตอง สีเขียวเขมเกินไป เมื่อมองดูแลวรูสกึไมสื่อถึงรสชาติของขนมและเหมือนคนละรสชาติกับขนม
 • ตัวหนังสือบนฉลากจมลงไปกับสีพื้นทําใหไมเดนชัด

บรรจุภัณฑแบบที่ 5 (กลองกระดาษมีฝาปด) 

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด 52 คน
1. ขนาด : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (84.6%) เห็นวาเหมาะสมดีแลว บางสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสม คิดวาควรจะมีขนาด

เล็กลง
2. ปริมาณขนมที่บรรจุในบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (75%) เห็นวาเหมาะสมดีแลว แตบางสวนคิดวาควร

มีปริมาณเพิ่มขึ้น
3. รูปทรง : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (86.5%) เห็นวาแข็งแรง สะดวกและเหมาะสมดีแลว แตควรปรับปรุงความสูงของ

กลองใหพอดีกับขนมและทําใหมิดชิดมากกวานี้
4. สี : สวนมาก (75%) มีความเห็นวา สีของบรรจุภัณฑเหมาะสมดีแลว แตถาเปนสีที่สดใสมากกวานี้ ก็จะทําใหนาสนใจมาก

ยิ่งขึ้น
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : มีทั้งผูที่คิดวาเหมาะสมและไมเหมาะสมในสัดสวนเทากัน (50%) ซึ่งสวนที่คิดวาไม

เหมาะสมนั้น เห็นวาควรมีขนาดใหญและเดนชัดกวานี้ และแบบของอักษรควรเปลี่ยนเปนแนวไทยๆ มากกวานี้
6. ขอมูลที่ปรากฏบนฉลาก : ครบถวนดีแลว แตควรมีวันหมดอายุและวันผลิต และขอมูลควรมีทั้งภาษาไทยและภาษา

อังกฤษ นอกจากนี้ ขอมูลที่สําคัญตางๆควรอยูดานบนหรือดานหนาของกลองบรรจุภัณฑเพื่อใหสามารถมองเห็นไดชัดเจน
7. ราคา : ราคาโดยเฉล่ียของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถามเสนอ คือ 35 - 50 บาท ตอกลอง ราคาตํ่าสุดที่ผูตอบ

แบบสอบถามเสนอมา คือ 10 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 80 บาท ตอกลอง
8. ขอเสนอแนะอ่ืนๆ :  
 • ควรปรับใหเปดปดไดสะดวกมากข้ึนและฝาหลุดงาย ถาปดไมดี
 • รูปรางของชองที่เจาะไวใหเห็นขนมดานหนา ยังไมนาสนใจ และไมสัมพันธกับตัวขนม 

 • สีของกลองยังไมเหมาะสมกับสินคา (กลีบลําดวน) ควรมีความออนหวานนุมนวล แตสีของกลองดูขรึมทําใหไมดึงดูดใจ
 • รูปแบบของตัวกลองน้ัน ยังไมสามารถทําใหเห็นตัวขนมท่ีอยูภายในไดชัดเจน จึงทําใหยังไมมีความนาสนใจเทาที่ควร

บรรจุภัณฑแบบที่ 6 (กลองกระดาษรูปปรามิด) 

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด 49 คน
1. ขนาด : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (87.7%) เห็นวาเหมาะสมดีแลว บางสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสม คิดวาควรจะมีขนาด

ใหญขึ้น
2. ปริมาณขนมที่บรรจุในบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (91.8%) เห็นวาเหมาะสมดีแลว 
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3. รูปทรง : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก(55.1%)เห็นวายังไมแข็งแรง ไมสะดวกในการพกพา และควรมิดชิดมากกวานี้ โดย
อาจใชกระดาษท่ีมีความแข็งมากกวานี้

4. สี : สวนมาก (73.4%) มีความเห็นวา สีของบรรจุภัณฑเหมาะสมดีแลว แตถาเปนสีเขมและเดนมากกวานี้ ก็จะทําใหนา
สนใจมากย่ิงขึ้น

5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : สวนมาก (65.3%) คิดวาเหมาะสม แตหากมีขนาดใหญและเดนชัดกวานี้ ก็จะดีกวา
6. ขอมูลที่ปรากฏบนฉลาก : ขอมูลไมครบถวน ยังขาดวันหมดอายุและวันผลิต สวนผสมของขนม ราคา คุณคาทาง

โภชนาการ และท่ีอยูผูผลิต โดยขอมูลควรมีทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ นอกจากนี้ ขอมูลที่สําคัญตางๆควรอยูดานบน
หรือดานหนาของกลองบรรจุภัณฑเพื่อใหสามารถมองเห็นไดชัดเจน

7. ราคา : ราคาโดยเฉล่ียของบรรจุภัณฑและขนมที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอ คือ 20 - 40 บาท ตอกลอง ราคาตํ่าสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 10 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 100 บาท ตอกลอง

8. ขอเสนอแนะอ่ืนๆ :  
 • รูปทรงแปลกใหมดี
 • กลองยังไมแข็งแรง 
 • การเปดและปดกลองขนมทําไดยาก รวมถึงขั้นตอนในการบรรจุขนมก็ยากดวยเชนกัน
 • ตราของสินคายังไมเดนชัดเทาที่ควร
 • ควรมีบรรจุภัณฑอีกชั้นเพ่ือใหสามารถเก็บรักษาขนมไดนานมากยิ่งขึ้น
 • สีของกลองยังไมเหมาะสมกับสินคา ยังไมมีความนาสนใจ
 • การจัดวางเรียงเพ่ือจําหนายทําไดลําบาก

บรรจุภัณฑแบบที่ 7 (กระทงกระดาษ) 

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด 42 คน
1. ขนาด : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (90.4 %) เห็นวาเหมาะสมดีแลว 
2. ปริมาณขนมที่บรรจุในบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (92.8%) เห็นวาเหมาะสมดีแลว 
3. รูปทรง : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (71.4%) เห็นวาแข็งแรง สะดวกและเหมาะสมดีแลว
4. สี : สวนมาก (92.8%) มีความเห็นวาสีของบรรจุภัณฑเหมาะสมดีแลว แตถาเปนสีที่สดใสมากกวานี้ ก็จะทําใหนาสนใจมาก

ยิ่งขึ้น
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : สวนมาก (76.1%) คิดวาเหมาะสมดีแลว แตสีของตัวอักษรจมอยูบนพื้นสีเขียวมาก

เกินไป 
6. ขอมูลที่ปรากฏบนฉลาก : ครบถวนดีแลว แตควรมีสถานท่ีผลิต ราคา ขอมูลควรมีทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

นอกจากนี้ ขอมูลท่ีสําคัญตางๆควรอยูดานบนหรือดานหนาของกลองบรรจุภัณฑเพื่อใหสามารถมองเห็นไดชัดเจน
7. ราคา : ราคาโดยเฉล่ียของบรรจุภัณฑและขนมที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 30 - 50 บาทตอชิ้น ราคาต่ําสุดที่ผูตอบ

แบบสอบถามเสนอมา คือ 20 บาทตอชิ้น สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 100 บาทตอชิ้น

8. ขอเสนอแนะอื่นๆ :  
 • ขนาดของบรรจุภัณฑควรมีหลายขนาด
 • ชื่อของขนมควรพิมพแยกบนฉลากตางหาก เพื่อใหสามารถใชบรรจุภัณฑเดียวกันไดกับขนมหลายชนิด

 • ไมสะดวกในการขนสง

ภาคผนวก 2 : รายงานการรวบรวมข้อมูลผลทดสอบแบบบรรจุภัณฑ์
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สรุปแบบสอบถามเพื่อการทดสอบแบบบรรจุภัณฑจากผูบริโภค ครั้งที่ 2
เก็บขอมูลภาคสนามวันที่  17 ตุลาคม 2547

สวนที่ 1 ขอมูลท่ัวไป
1. เพศ

เพศ จํานวน (คน) รอยละ %

ชาย 16 28.57

หญิง 40 71.43

ไมตอบ - -

รวม 56 100.00

ระดับอายุ จํานวน (คน) รอยละ %

นอยกวา20 ป 4 7.14

20 - 30 ป 14 25.00

30 – 40 ป 27 48.22

40 – 50ป 7 12.50

50 – 60 ป 4 7.14

มากกวา 60 ป - -

รวม 56 100.00

รายไดตอเดือน 
(บาท)

จํานวน
(คน)

รอยละ 
%

ตํ่ากวา 5,000 5 8.93

5,000 – 10,000 6 10.71

10,000 – 30,000 13 23.21

30,000 – 50,000 15 26.79

50,000  ขึ้นไป 17 30.36

รวม 56 100.00

ตารางที่ 1 แสดงเพศของผูตอบแบบสอบถาม

ตารางที่ 2 แสดงระดับอายุของผูตอบ  
        แบบสอบถาม

ตารางที่ 3 แสดงรายไดตอเดือน
        ของผูตอบแบบสอบถาม

2. อายุ

3. รายไดตอเดือน



174 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ชนิดของขนม จํานวน ชนิดของขนม ชนิดของขนม จํานวน

ขนมหมอแกง 42 ขนมบาบิ่น ขนมช้ัน 23

ขนมผิง 7 ขนมกลีบลําดวน ทองหยิบ 4

ทองหยอด 4 ฝอยทอง เม็ดขนุน 4

อาลัว 10 ทองเอก เสนหจันทน 1

จามงกุฎ 3 ทองมวน ฝอยทองกรอบ 6

ตารางท่ี 4 แสดงความนิยมในการเลือกซื้อขนมเมืองเพชรของผูตอบแบบสอบถาม

4. ปกติทานเลือกซ้ือขนมเมืองเพชรชนิดใดมากที่สุด

วัตถุประสงค จํานวน (คน)

ซื้อทานเอง 32

ซื้อเปนของฝาก 49 ตารางที่ 5 แสดงวัตถุประสงคในการซื้อของผูตอบแบบสอบถาม

5. วัตถุประสงคของการซื้อ

สิ่งที่คิดถึง จํานวน

ราคา 6

รสชาติ 48

ยี่หอ 2

รูปแบบบรรจุภัณฑ 10

อื่นๆ -

รวม 31

วัตถุประสงคของการซ้ือ จํานวน

หนาตานารับประทาน 13

อยากรับประทาน 12

ชอบในรสชาติของขนม 31

บรรจุภัณฑดูดีชวนใหนาซื้อ 15

รวม 71

ตารางที่ 6 แสดงส่ิงที่คิดถึงเปนอันดับแรก

ตารางที่ 7 ตารางแสดงวัตถุประสงคในการซื้อขนม

6. ขณะเลือกซื้อขนมทานคิดถึงสิ่งใดเปนอันดับแรก

7. หากทานเลือกซ้ือขนมรับประทานเอง ทานจะเลือกซื้อขนมนั้นเพราะ

ภาคผนวก 2 : รายงานการรวบรวมข้อมูลผลทดสอบแบบบรรจุภัณฑ์
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ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑขนมเพชรบุรี จํานวน (คน) รอยละ %

ดีอยูแลว 26 46.43

เห็นสมควรปรับปรุง 30 53.57

รวม 56 100

ตารางท่ี 8 ตารางแสดงความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑขนมเพชรบุรีที่มีในปจจุบันของผูตอบแบบสอบถาม

8. ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑขนมเพชรบุรีที่มีในปจจุบัน

ขอมูลทั่วไป

เพศ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเปน ผูหญิง คิดเปนรอยละ 71.43 ของผูตอบแบบสอบถาม
อายุ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากจะมีอายุอยู ระหวาง 30 – 40 ป คิดเปนรอยละ 48.22 ของผูตอบแบบสอบถาม

รายไดตอเดือน : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากมีรายได 50,000 บาท ขึ้นไป คิดเปนรอยละ 30.36 ของผูตอบแบบสอบถาม
ความนิยมในการเลือกซ้ือขนม : อันดับหนึ่ง คือ ขนมหมอแกง อันดับสอง คือ ขนมบาบิ่น 
ชนิดของขนมหมอแกงที่ชอบมากที่สุด : อันดบัหน่ึง คือ หมอแกงไข อันดับสอง คือ หมอแกงเผือก
วัตถุประสงคของการซื้อ : ผูตอบแบบสอบถามซื้อเปนของฝากมากที่สุด
ปจจัยในการเลือกซ้ือขนม : รสชาติ , รูปแบบบรรจุภัณฑ, ราคา, และ ยี่หอตามลําดับ

เลือกซื้อขนมเพราะ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเลือกซื้อขนมเพราะ ชอบในรสชาติของขนม เปนอันดับแรก อันดับที่สอง 
คือ บรรจุภัณฑดูดีชวนใหนาซื้ออันดับที่สาม คือ หนาตานารับประทาน และอันดับสุดทายคือ อยากรับประทาน

ความเห็นตอบรรจภุณัฑทีม่อียูในปจจบุนั : ผูบรโิภคสวนมากเหน็สมควรปรบัปรงุ ทัง้เรือ่งรปูแบบ วสัด ุและสขีองบรรจุภณัฑ 
ที่มีอยูในปจจุบัน

ความเห็นตอบรรจุภัณฑขนมเพชรบุรีที่มีในปจจุบัน : เห็นสมควรปรับปรุง รอยละ 53.57 ดีอยูแลว รอยละ 46.43
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สวนที่ 2
บรรจุภัณฑแบบที่ 1 

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด : 19 คน (ชาย 5 หญิง 14)
อายุของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30 – 40 ป มากที่สุด
รายไดของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30,000 - 50,000 บาท มากที่สุด

ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑใหม
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลวมีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็นวาไมเหมาะสม 
2. ปริมาณขนมในบรรจุภัณฑแตละชิ้น : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็น

วาควรเพ่ิมปริมาณขนมใหมากกวานี้
3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาแข็งแรงสะดวก เหมาะสมดีแลว 
4. สีของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว โดยสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสมมีความเห็นแตกตางกัน

ไป เชน เพ่ิมสีสันใหสดใส 
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว มีเพียงบางสวนเห็นวาตัวอักษรมีขนาด

ใหญ หรือเล็กเกินไป
6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นครบถวนดีแลว มี

บางสวนที่เห็นวา ควรเพ่ิมวันหมดอายุ ราคา  ขอมูลภาษาอังกฤษ (หรือเปนภาษาอื่นๆ)
7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาราคาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉลี่ยของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถาม

เสนอ คือ 40-120 บาท ตอกลอง ราคาต่ําสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 40 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 120 บาท ตอกลอง ชวงราคาที่เสนอมากที่สุดคือ 70 – 90 บาท ตอกลอง

8. ขอเสนอแนะอื่นๆ :  ผูตอบแบบสอบถามใหขอเสนอแนะ ดังนี้
 - เพ่ิมสวนใสใหมากขึ้นเห็นภายใน 
 - บรรจุภัณฑควรวางซอนทับกันได
 - พัฒนาเร่ืองวัสดุที่ใช อาจเปนกลองเหล็ก

บรรจุภัณฑแบบที่ 2 

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด : 12 คน (ชาย 6 หญิง 6)
อายุของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30 – 40 ป มากที่สุด
รายไดของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 50,000 บาท ขึ้นไปมากท่ีสุด

ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑใหม
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลวมีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็นวา ไมเหมาะสม 

ควรมีขนาดใหญขึ้น 
2. ปริมาณขนมในบรรจุภัณฑแตละชิ้น : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็น

วาควรเพ่ิมปริมาณขนมใหมากกวานี้

ภาคผนวก 2 : รายงานการรวบรวมข้อมูลผลทดสอบแบบบรรจุภัณฑ์



177

3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาแข็งแรงสะดวก เหมาะสมดีแลว 
4. สีของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว 
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว มีเพียงบางสวนเห็นวาตัวอักษรมีขนาด

เล็กเกินไป

6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นครบถวนและยังไม
ครบถวนในจํานวนเทากัน ในสวนที่เห็นวายังไมครบถวน เหน็วา ควรเพิ่มวันหมดอายุ ,ราคา , ขอมูลภาษาอังกฤษ (หรือเปน
ภาษาอ่ืนๆ)

7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาราคาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉล่ียของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถาม
เสนอ คือ 20-60 บาทตอกลอง ราคาต่ําสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 20 บาทตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 60 บาทตอกลอง ชวงราคาที่เสนอมากที่สุดคือ 40 - 60 บาทตอกลอง

บรรจุภัณฑแบบที่ 3

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด : 6 คน (ชาย 3 หญิง 3)
อายุของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 20- 30 ป และ 40- 50 ป ในจํานวนเทาๆกัน
รายไดของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30,000 -  50,000 บาท มากที่สุด

ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑใหม
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลวมีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็นวา   ไมเหมาะสม 
2. ปริมาณขนมในบรรจุภัณฑแตละชิ้น : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็น

วาควรเพ่ิมปริมาณขนมใหมากกวานี้
3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาแข็งแรงสะดวก เหมาะสมดีแลว 
4. สีของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว โดยสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสม 
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผู้ตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว มีเพียงบางสวนเห็นวาตัวอักษรมีขนาด

ใหญ หรือเล็กเกินไป
6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นครบถวนดีแลว มี

บางสวนที่เห็นวา ควรเพ่ิมวันหมดอายุ ราคา ขอมูลภาษาอังกฤษ (หรือเปนภาษาอื่นๆ)
7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาราคาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉล่ียของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถาม

เสนอ คือ 35-50 บาท ตอกลอง ราคาต่ําสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 35 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 50 บาท ตอกลอง ชวงราคาที่เสนอมากที่สุดคือ 40-50 บาท ตอกลอง
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บรรจุภัณฑแบบที่ 4 

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด : 14 คน (ชาย 5 หญิง 9 )
อายุของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30 – 40 ป มากที่สุด
รายไดของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 10,000 -  30,000 บาท มากที่สุด

ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑใหม
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลวมีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็นวา ไมเหมาะสม 

ควรมีขนาดใหญขึ้น
2. ปริมาณขนมในบรรจุภัณฑแตละชิ้น : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็น

วาควรเพ่ิมปริมาณขนมใหมากกวานี้
3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาแข็งแรงสะดวก เหมาะสมดีแลว 
4. สีของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว โดยสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสมมีความเห็นแตกตางกัน

ไปเชน เพ่ิมสีสันใหสดใส 
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว มีเพียงบางสวนเห็นวาตัวอักษร 

มีขนาดเล็กเกินไป
6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นครบถวนดีแลว มี

บางสวนที่เห็นวา ควรเพ่ิมวันหมดอายุ ราคา ขอมูลภาษาอังกฤษ (หรือเปนภาษาอื่นๆ)
7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาราคาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉลี่ยของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถาม

เสนอ คือ 25 – 50 บาท ตอกลอง ราคาต่ําสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 25 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 50 บาท ตอกลอง ชวงราคาที่เสนอมากที่สุดคือ 30-40 บาท ตอกลอง

บรรจุภัณฑแบบที่ 5

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด : 13 คน (ชาย 4 หญิง 9)
อายุของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30 – 40 ป มากที่สุด
รายไดของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30,000 -  50,000 บาท มากที่สุด

ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑใหม
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามท้ังหมดเห็นวาเหมาะสมดีแลว 

2. ปริมาณขนมในบรรจุภัณฑแตละชิ้น : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว (53.85%) และบางสวนเห็นวา
วาควรเพ่ิมปริมาณขนม (46.15%) ใหมากกวานี้

3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามรอยละ 50 เห็นวาแข็งแรงสะดวก เหมาะสมดีแลว  ผู
ตอบแบบสอบถามรอยละ 50 เห็นวายังไมเหมาะสมยังไมสะดวกหรือไมแข็งแรงพอ

4. สีของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว 

5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภณัฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว (50%) บางสวนเห็นวาตัวอักษรเล็กเกิน
ไป (50%)

6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นครบถวนดีแลว มี
บางสวนที่เห็นวา ควรเพ่ิมวันหมดอายุ, ราคา, ขอมูลภาษาอังกฤษ (หรือเปนภาษาอื่นๆ)

ภาคผนวก 2 : รายงานการรวบรวมข้อมูลผลทดสอบแบบบรรจุภัณฑ์
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7. ราคา : ผู ตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาราคาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉลี่ยของบรรจุภัณฑและขนมที่ผู ตอบ
แบบสอบถามเสนอ คือ 30-100 บาท ตอกลอง ราคาตํ่าสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 30 บาท ตอกลอง สวนราคา
สูงสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 100 บาท ตอกลอง ชวงราคาที่เสนอมากที่สุดคือ 30-70 บาท ตอกลอง 

บรรจุภัณฑแบบที่ 6 

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด : 12 คน (ชาย 2 หญิง 10)
อายุของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30 – 40 ป มากที่สุด
รายไดของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30,000 -  50,000 บาท มากที่สุด

ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑใหม
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลวมีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็นวาไมเหมาะสม 
2. ปริมาณขนมในบรรจุภัณฑแตละชิ้น : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็น

วาควรเพ่ิมปริมาณขนมใหมากกวานี้
3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาแข็งแรงสะดวก เหมาะสมดีแลว 

(75%) และเห็นวายังไมสะดวกไมแข็งแรงพอ (25%)
4. สีของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว 
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว (58.33%) และบางสวนเห็นวาตัว

อักษรมีขนาดเล็กเกินไป (41.67%)
6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นครบถวนดีแลว 

มีบางสวนที่เห็นวา ควรเพ่ิมวันหมดอายุ, ราคา, ขอมูลภาษาอังกฤษ (หรือเปนภาษาอื่นๆ)
7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเหน็วาราคาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉล่ียของบรรจภุณัฑและขนมทีผู่ตอบแบบสอบถาม 

เสนอ คือ 10-35 บาท ตอกลอง ราคาต่ําสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 10 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 35 บาท ตอกลอง ชวงราคาที่เสนอมากที่สุดคือ 25-35 บาท ตอกลอง

บรรจุภัณฑแบบที่ 7

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด : 16 คน (ชาย 3 หญิง 13)
อายุของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30 – 40 ป มากที่สุด

รายไดของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30,000 - 50,000 บาท มากที่สุด

ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑใหม
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก (72.73%) เห็นวาเหมาะสมดีแลวมีเพียงสวนนอยเทานั้นที่ เห็นว  า

ไมเหมาะสม (27.27%) 

2. ปริมาณขนมในบรรจุภัณฑแตละชิ้น : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาควรเพิ่มปริมาณขนมใหมากกวานี้ มีบางสวน
เห็นวาเหมาะสมดีแลว

3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวายังมาเหมาะสม ไมสะดวกหรือไม
แข็งแรงพอ 
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4. สีของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว 
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว มีเพียงบางสวนเห็นวาตัวอักษรมีขนาด

ใหญ หรอเล็กเกินไป
6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นครบถวนดีแลว มี

บางสวนที่เห็นวา ควรเพ่ิมวันหมดอายุ, ราคา, ขอมูลภาษาอังกฤษ (หรือเปนภาษาอื่นๆ)
7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเหน็วาราคาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉล่ียของบรรจุภณัฑและขนมทีผู่ตอบแบบสอบถาม 

เสนอ คือ 30-100 บาท ตอกลอง ราคาต่ําสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 20 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 100 บาท ตอกลอง ชวงราคาที่เสนอมากที่สุดคือ 30-50 บาท ตอกลอง

 

บรรจุภัณฑแบบที่ 8 

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด : 4 คน (ชาย 3 หญิง 1)
อายุของผูตอบแบบสอบถาม : (เฉลี่ยแตละชวงอายุ เทาๆ กัน)
รายไดของผูตอบแบบสอบถาม : (เฉล่ียแตละชวงรายได เทาๆ กัน)

ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑใหม
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามท้ังหมดเห็นวาเหมาะสมดีแลว 
2. ปริมาณขนมในบรรจุภัณฑแตละชิ้น : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็น

วาควรเพ่ิมปริมาณขนมใหมากกวานี้
3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาแข็งแรงสะดวก เหมาะสมดีแลว 
4. สีของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาไมเหมาะสม โดยสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสมมีความเห็นแตกตางกันไป

เชน ควรมรสีที่ออนกวานี้  
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามท้ังหมดวาเหมาะสมแลว 
6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นยังไมครบถวนโดย

มีความเห็นวาเห็นวา ควรเพ่ิมวันหมดอายุ, ราคา, ขอมูลภาษาอังกฤษ (หรือเปนภาษาอื่นๆ)
7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาราคาเหมาะสมดีแลว ราคาโดยเฉลี่ยของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถาม

เสนอ คือ 30–40  บาท ตอกลอง ราคาต่ําสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 30 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบ

แบบสอบถามเสนอมา คือ 40 บาท ตอกลอง ชวงราคาที่เสนอมากที่สุดคือ 30-40 บาท ตอกลอง

บรรจุภัณฑแบบที่ 9

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด : 8 คน (ชาย 3 หญิง 5)

อายุของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30 – 40 ป มากที่สุด
รายไดของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 50,000 บาท ขึ้นไป มากที่สุด

ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑใหม
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลวมีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็นวาไมเหมาะสม 
2. ปริมาณขนมในบรรจุภัณฑแตละชิ้น : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็น

ภาคผนวก 2 : รายงานการรวบรวมข้อมูลผลทดสอบแบบบรรจุภัณฑ์
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วาควรเพ่ิมปริมาณขนมใหมากกวานี้
3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาแข็งแรงสะดวก เหมาะสมดีแลว 
4. สีของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว โดยสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสมมีความเห็นแตกตางกัน

ไปเชน เปลี่ยนเปนโทนสีนํ้าตาล ,แดง, สีที่ใชอยูคลายขนมเกินไป 
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว มีเพียงบางสวนเห็นวาตัวอักษรมีขนาด

ใหญ หรือเล็กเกินไป
6. ขอมูลที่ปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นควรปรับปรุง ควร

เพ่ิมวันหมดอายุ ,ราคา , ขอมูลภาษาอังกฤษ (หรือเปนภาษาอื่นๆ)
7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาราคาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉลี่ยของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถาม

เสนอ คือ 30-70 บาท ตอกลอง ราคาต่ําสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 30 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 70 บาท ตอกลอง ชวงราคาที่เสนอมากที่สุดคือ 30 บาท ตอกลอง

บรรจุภัณฑแบบที่ 10

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด : 14 คน (ชาย 2 หญิง 12)
อายุของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30 – 40 ป มากที่สุด
รายไดของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง  50,000 บาท ขึ้นไป มากที่สุด

ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑใหม
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลวมีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็นวาไมเหมาะสม 
2. ปริมาณขนมในบรรจุภัณฑแตละชิ้น : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็น

วาควรเพ่ิมปริมาณขนมใหมากกวานี้
3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาแข็งแรงสะดวก เหมาะสมดีแลว 
4. สีของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว โดยสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสมมีความเห็นแตกตางกัน

ไปเชน เพิ่มสีสันใหสดใส 
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว มีเพียงบางสวนเห็นวาตัวอักษรมีขนาด

ใหญ หรอเล็กเกินไป
6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นครบถวนดีแลว มี

บางสวนที่เห็นวา ควรเพ่ิมวันหมดอายุ ราคา ขอมูลภาษาอังกฤษ (หรือเปนภาษาอื่นๆ)
7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาราคาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉล่ียของบรรจุภณัฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถาม

เสนอ คือ 20-70 บาท ตอกลอง ราคาต่ําสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 20 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 70 บาท ตอกลอง ชวงราคาที่เสนอมากที่สุดคือ 40-50 บาท ตอกลอง
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บรรจุภัณฑแบบที่ 11 

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด : 9 คน (ชาย 2 หญิง 7) 
อายุของผูตอบแบบสอบถาม : อยูระหวาง 30 – 40 ป มากที่สุด
รายไดของผูตอบแบบสอบถาม : 50,000 บาท ขึ้นไป มากที่สุด

ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑใหม
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลวมีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็นวาไมเหมาะสม 
2. ปริมาณขนมในบรรจุภัณฑแตละชิ้น : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็น

วาควรเพ่ิมปริมาณขนมใหมากกวานี้
3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาแข็งแรงสะดวก เหมาะสมดีแลว 
4. สีของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว โดยสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสมมีความเห็นแตกตางกัน

ไปเชน เพ่ิมสีสันใหสดใส 
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว มีเพียงบางสวนเห็นวาตัวอักษรมีขนาด

ใหญ หรือเล็กเกินไป
6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นครบถวนดีแลว มี

บางสวนที่เห็นวา ควรเพ่ิมวันหมดอายุ ราคา ขอมูลภาษาอังกฤษ (หรือเปนภาษาอื่นๆ)
7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาราคาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉลี่ยของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถาม

เสนอ คือ 15-30 บาท ตอกลอง ราคาต่ําสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 15 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 30 บาท ตอกลอง ชวงราคาที่เสนอมากที่สุดคือ 20-30 บาท ตอกลอง

สรุปความคิดเห็นเพื่อเปนแนวทางในการวางกรอบการออกแบบ

• สีภายในกลองควรเปนโทนสีธรรมชาติ
• สีสันสดใส หรือใชสีที่ดูสะอาดตา
• ใชโทนสีนําตาลหรือสีแดง
• บรรจุภัณฑควรนําไปใชประโยชนไดอีก
• นาจะมีการพัฒนารูปแบบใหทันสมัย หมายถึง ทั้งรูปแบบ วัสดุ สีเสน
• ควรเนนเอกลักษณของเมืองเพชร
• ควรมีความรูเกี่ยวกับเรื่องประวัติความเปนมาหรือ  ขอมูลที่นาสนใจเกี่ยวกับขนม
• ควรมีวันหมดอายุ วันที่ผลิต และปริมาณสารอาหารที่ไดรับ ระบแุคลอร่ี  จํานวนชิ้นที่บรรจุ 

• ควรสรางรูปแบบแปลก
• บรรจุภัณฑควรงายกับการเก็บรักษา
• โลโก ยังไมเดนชัดมองไมออกวาเปนตนตาล
• ควรเปนบรรจุภัณฑที่เปน Hand made
• พิ่มรูปแบบในสวนที่เปนของฝากใหดูมีคุณคามากยิ่งขึ้น

• บรรจุภัณฑในปจจุบันดูซํ้าซากเหมือนกันทุกราน
• ควรปรับปรุงตัวกลองใหสามารบรรจุขนมไดมากกวานี้ เพราะขนมใสไดนอยทําใหดูราคาแพง

ภาคผนวก 2 : รายงานการรวบรวมข้อมูลผลทดสอบแบบบรรจุภัณฑ์
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สรุปแบบสอบถามเพื่อการทดสอบแบบบรรจุภัณฑจากผูบริโภค
ครั้งที่ 3 (ที่รานจําหนายขนมเพชรบุรี)

ขอมูลทั่วไป
1. เพศ

เพศ จํานวน (คน) รอยละ %
ชาย 16 28.57

หญิง 40 71.43

ไมตอบ - -

รวม 56 100.00

ระดับอายุ จํานวน (คน)

นอยกวา 20 ป 0

20 - 30 ป 1

30 – 40 ป 7

40 – 50 ป 6

50 – 60 ป 8

มากกวา 60 ป 9

รวม 31

รายไดตอ
เดือน(บาท)

จํานวน (คน)

ตํ่ากวา 5,000 1

5,000 – 10,000 6

10,000 – 20,000 4

20,000 – 30,000 2

30,000  ขึ้นไป 8

ไมตอบ 10

รวม 31

ตารางแสดงเพศของผูตอบแบบสอบถาม

ตารางแสดงระดับอายุของผูตอบแบบสอบถาม

ตารางแสดงรายไดตอเดือนของผูตอบแบบสอบถาม

2.  อายุ 3. รายไดตอเดือน

4. หากทานคิดจะซ้ือขนมหมอแกง ความคิดแรก
 ของทานจะคิดถึงขนมหมอแกงท่ีใดมากที่สุด?

ความคิดแรก จํานวน

จ.เพชรบุรี 8

แมปน 6

5. ทานชอบขนมหมอแกงรสใดมากที่สุด?

ชนิด จํานวน

หมอแกงไข 26

หมอแกงเผือก 5

หมอแกงถั่ว 4

หมอแกงโบราณ -

รวม 31

ตารางแสดงความนิยมขนมหมอแกงในแตละรส
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6. ทานชอบรับประทานขนมหมอแกงประเภทใด 7. วัตถุประสงคของการซื้อ

8. ขณะเลือกซื้อขนมหมอแกงทานคิดถึงสิ่งใด
 เปนอันดับแรก

9. หากทานเลือกซื้อขนมหมอแกงรับประทานเอง
 ทานจะเลือกซื้อขนมหมอแกงน้ันเพราะ

10. ความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑขนมหมอแกงเพชรบุรีที่มีในปจจุบัน

ประเภท จํานวน

รอนออกจากเตา 7

แชเย็น 24

รวม 31

วัตถุประสงคของการซื้อ จํานวน

ซื้อทานเอง -

ซื้อเปนของฝาก 11

ซื้อทานเองและเปนของฝาก 20

รวม 31

การตัดสินใจเลือกซ้ือขนมหมอแกง จํานวน

ราคา -

รสชาติ 2

ยี่หอ 17

รสนิยมของผูที่จะไปฝาก 2

รูปแบบบรรจุภัณฑ 9

อื่นๆ 1

รวม 31

สาเหตุที่เลือกรับประทาน จํานวน

หนาตานารับประทาน 4

อยากรับประทาน 1

ชอบในรสชาติของขนม 20

บรรจุภัณฑดูดีชวนใหนาซื้อ 6

รวม 31

ความเห็น จํานวน รอยละ

ดีอยูแลว 4 12.91

เห็นสมควรปรับปรุง 27 87.09

รวม 31 100.00

ตารางแสดงความนิยมในการบริโภคขนมหมอแกง

ตารางแสดงวัตถุประสงคในการซื้อขนมหมอแกง

ตารางแสดงการตัดสินใจเลือกซื้อขนมหมอแกง
ของผูตอบแบบสอบถาม

ตารางแสดงสาเหตุที่เลือกซื้อขนมหมอแกง
ของผูตอบแบบสอบถาม

ตารางแสดงความคิดเห็นตอบรรจุภัณฑขนมหมอ
แกงเพชรบุรีที่มีในปจจุบัน

ภาคผนวก 2 : รายงานการรวบรวมข้อมูลผลทดสอบแบบบรรจุภัณฑ์
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ขอมูลทั่วไป

เพศ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเปน ผูหญิง
อายุ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากจะมีอายุอยู ระหวาง มากกวา 60 ป
รายไดตอเดือน : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากมีรายได30,000 บาท ขึ้นไป

ความคิดแรกที่นึกถึงเมื่อจะซ้ือขนมหมอแกง : อันดับหน่ึง คือ จ.เพชรบุรี 
        อันดับสอง คือ แมปน 
ชนิดของขนมหมอแกงที่ชอบมากที่สุด :  อันดับหน่ึง คือ หมอแกงไข
        อันดับสอง คอื หมอแกงเผือก

ความชอบในการรับประทานขนมหมอแกง: ผูตอบแบบสอบถามเลือกขนมหมอแกงแบบแชเย็นมากที่สุด
วัตถุประสงคของการซื้อ : ผูตอบแบบสอบถามซื้อเปนของฝากและซ้ือเพื่อรับประทานเองมากที่สุด
ปจจัยในการเลือกซ้ือขนม : ยี่หอ รูปแบบบรรจุภัณฑ รสชาติของขนม และ ราคา ตามลําดับ
เลือกซื้อขนมเพราะ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเลือกซื้อขนมเพราะ ชอบในรสชาติของขนม  เปนอันดับแรก อันดับที่สอง คือ 
บรรจุภัณฑดูดีชวนใหนาซื้ออันดับที่สาม  คือ หนาตานารับประทาน และอันดับสุดทายคือ อยากรับประทาน
ความเห็นตอบรรจุภัณฑที่มีอยูในปจจุบัน : ผูบริโภคสวนมากเห็นสมควรปรับปรุง ทั้งเรื่องรูปแบบ, วัสดุ และสีของบรรจุภัณฑ
ที่มีอยูในปจจุบัน
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ความเห็นตอบรรจุภัณฑใหม

บรรจุภัณฑแบบที่ 1 ( แบบถาดใสกลอง)

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด 12 คน
1. ขนาดของบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลวมีเพียงสวนนอยเทานั้นที่เห็นวาไมเหมาะสม 
2. ปริมาณขนมที่บรรจุตอหน่ึงบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว มีเพียงสวนนอยเทานั้นที่

เห็นวาควรเพ่ิมปริมาณขนมใหมากกวานี้
3.  รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาไมเหมาะสม ไมสะดวกหรือไมแข็ง

แรงพอกระดาษออนเกินไปควรแข็งแรงมากกวานี้ 
4. สี : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวายังไมเหมาะสม โดยมีความเห็นแตกตางกันไปเชน
 - ควรเปนสีสดใสเห็นแลวสะดุดตาเชน สีเหลือง หรือสีนํ้าเงิน
 - ควรเปนโทนสีนํ้าตาลสวนมากเห็นวาสีของบรรจุภัณฑ
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวาเหมาะสมแลว มีเพียงบางสวนเห็นวาตัวอักษรไม

ชัดเจนและการวางรูปแบบอักษรยังไมเหมาะ
6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นครบถวนดีแลว แต

ควรเพ่ิมวันหมดอายุ 
7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาราคาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉล่ียของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถาม

เสนอ คือ 70-120 บาท ตอกลอง ราคาต่ําสุดที่ผูตอบแบบสอบถามเสนอมา คือ 70 บาท ตอกลอง สวนราคาสูงสุดที่ผูตอบ
แบบสอบถามเสนอมา คือ 120 บาท ตอกลอง

8. ขอเสนอแนะอื่นๆ : ผูตอบแบบสอบถามใหขอเสนอแนะ ดังนี้
 - ควรปรับปรุงลักษณะการออกแบบลวดลายใหมีลักษณะท่ีแสดงเอกลัษณของจังหวัดเพชรบุรี 
   เชน เขาวัง ทะเล ลายบานประตูวัด เปนตน
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บรรจุภัณฑแบบที่ 2 ( แบบถวยมีหูหิ้ว)

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด 10 คน
1. ขนาด : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว บางสวนท่ีเห็นวาไมเหมาะสม คิดวาควรจะมีขนาดเล็กลง
2. ปริมาณขนมที่บรรจุในบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมควรดีแลว แตควรมีปริมาณที่เหมาะ

สําหรับรับประทานคนเดียว
3. รูปทรงของบรรจุภัณฑและรูปแบบการพกพา : ในสวนของความแข็งแรงผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวายังไมเหมา

สม หรือไมแข็งแรงพอควรเน่ืองจากกระดาษที่ใชออนไปท่ีจับนาจะแข็งแรงกวานี้สวนในเรื่องรูปแบบสวนมากเห็นวาเหมาะสม
ดีแลวการวางซอนกันทําใหไมเปลืองเน้ือที่ 

4. สี : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก มีความเห็นวา สีของบรรจุภัณฑยังไมเหมาะสมโดยมีความเห็นตางๆกัน ดังนี้
 - สีที่ใชทึบเกินไปดูไมสดใส
 - ควรเปนโทนสีนํ้าตาล
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมาก เห็นวาเหมาะสมแบบ และสวนท่ีคิดวาไมเหมาะสม เห็นวา

ควรอักษรใหชัดเจนกวานี้
6. ขอมูลที่ปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาขอมูลที่ปรากฏบนฉลากบนบรรจุภัณฑนั้นครบถวนดีแลว 

7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลวราคาโดยเฉลี่ยของบรรจุภัณฑและขนมท่ีผูตอบแบบสอบถามเสนอ 
คือ 45- 50 บาท

8. ขอเสนอแนะอื่นๆ : ลักษณะของบรรจุภัณฑควรบงบอกความเปนไทยและมีเอกลักษณของจังหวัดเพชรบุรีเชนเดียวกับบรรจุ
ภัณฑแบบแรก

บรรจุภัณฑแบบที่ 3 (แบบฟอยดใสถุงพลาสติกถุงพลาสติก) 

ผูตอบแบบสอบถามทั้งหมด 9 คน
1. ขนาด : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว 
2. ปริมาณขนมที่บรรจุในบรรจุภัณฑ : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว 
3. รูปทรง : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว ถุงพลาสติกทําใหไมเปยกนํ้าและรับนํ้าหนักไดมาก
4. สี : สวนมากมีความเห็นวา สีของบรรจุภัณฑยังไมเหมาะสมควรเพ่ิมสีสันใหมากวานี้  ใชสีที่บอกชนิดของขนมเชน สีมวงเปน

ขนมหมอแกงเผือก , สีครีมเปนขนมหมอแกงถั่วเปนตน
5. ขนาดตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ : สวนมากเห็นวาเหมาสมดีแลว
6. ขอมูลท่ีปรากฏบนฉลาก : ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเห็นวายังไมครบถวน เชนควรมีหมายเลขโทรศัพท 

7. ราคา : ผูตอบแบบสอบถามสวนมากเห็นวาเหมาะสมดีแลว
8. ขอเสนอแนะอื่นๆ : 
 - เมื่อตองการรับประทานขนมในขณะท่ีรอน บรรจุภัณฑรองรับควรเปนวัสดุจะสามารถนําเขาเตาอบได

 - ลักษณะของบรรจุภัณฑควรบงบอกความเปนไทยและมีเอกลักษณของจังหวัดเพชรบุรีเชนเดียวกับบรรจุภัณฑทั้งสองแบบ
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สรุปแบบสอบถามการประเมินโครงการสัมมนา
และนิทรรศการพัฒนาตนแบบบรรจุภัณฑขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี
วันที่ 29 เมษายน 2548 ณ หองเพทาย โรงแรมรอยัล ไดมอนด  จังหวัดเพชรบุรี

สรุปความคิดเห็นตองานออกแบบบรรจุภัณฑ
 จากการรวบรวบแบบประเมินของผูเขารวมสัมมนาจํานวน 34 คนและตอบแบบประเมิน 23 คน คิดเปนรอยละ 68 ของผูเขา
สัมมนาท้ังหมด ซึ่งแบงเปนชายรอยละ 30.43 และหญิงรอยละ 69.56 สวนใหญมีการศึกษาระดับปริญญาตรี (รอยละ 60.87) อายุ
สวนใหญระหวาง 36-45 ป (รอยละ 43.47) และสวนใหญมีสถานะภายในรานเปนทั้งผูผลิตและผูจําหนายเองจํานวนรอยละ 43.47 
มีผลการสํารวจสรุปไดวาผูประเมินสวนใหญ (รอยละ 91.3) ตางไดรับความรูและความเขาใจวาบรรจุภัณฑมีความสําคัญสินคา
ประเภทอาหารและสามารถสงเสริมมูลคาเพิ่ม และเม่ือมารวมสัมมนาคร้ังน้ีแลว รอยละ 95.65ของผูประเมินไดแนวทางการ
ออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑเพื่อสงเสริมการขาย และเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑขนม รวมทั้งรอยละ 86.95 ของผูประเมินไดแนวทาง
การนํารูปแบบบรรจุภัณฑไปประยุกตใชไดจรงิกับผลิตภัณฑขนม และรอยละ 86.95 ของผูประเมินมีความเห็นวารูปแบบบรรจุภัณฑ
ของโครงการวิจัยนี้มีความเหมาะสมและสะดวกตอการบรรจุวางจําหนาย (รายละเอียดขอมูล ดูตาราง)

ขอมูลทั่วไปของผูประเมิน
1. เพศ

2 อายุ

3. สถานภาพ

ตารางแสดงเพศของผูตอบแบบสอบถาม

ตารางแสดงอายขุองผูตอบแบบสอบถาม

ตารางแสดงสถานภาพของผูตอบแบบสอบถาม

เพศ จํานวน (คน) รอยละ %
ชาย 7 30.43

หญิง 16 69.56

รวม 23 100.00

อายุ จํานวน (คน) รอยละ %
ตํ่ากวา 35 ป 4 17.39

36 - 45 ป 10 43.47

46 – 55 ป 9 39.13

มากกวา 55 ป - -

รวม 23 100.00

สถานภาพ จํานวน (คน) รอยละ %
ผูผลิต 3 13.04

ผูจําหนาย 2 8.69

รับจาง 1 4.35

ผูผลิต-ผูจําหนาย 10 43.47

อื่นๆ 7 30.43

รวม 23 100.00

ภาคผนวก 2 : รายงานการรวบรวมข้อมูลผลทดสอบแบบบรรจุภัณฑ์
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4. ระดับการศึกษา  

5. ความคิดเห็นเก่ียวกับผลการสัมมนาและนิทรรศการ

6. ความคิดเห็นเกี่ยวกับการดําเนินงานสัมมนา

ตารางแสดงระดับการศึกษา
ของผูตอบแบบสอบถาม

ตารางแสดงความคิดเห็นของผูตอบแบบสอบถามที่มีตอผลการสัมมนาและนิทรรศการ

ตารางแสดงความคิดเห็นของผูตอบแบบสอบถามที่มีตอการดําเนินงานสัมมนา

ระดับการศึกษา จํานวน (คน) รอยละ %
ตํ่ากวาปริญญาตรี 7 30.43

ปริญญาตรี 14 60.87

ปริญญาโท 1 4.35

อื่นๆ 1 4.35

รวม 23 100.00

รวม 23 100.00

ขอคิดเห็น
จํานวนผูตอบแบบสอบถาม

มากที่สุด มาก ปานกลาง นอย นอยท่ีสุด

1. ไดรับความรูและความเขาใจเกี่ยวกับความสําคัญของ
   บรรจุภัณฑสําหรับสินคาประเภทอาหารเพ่ือสงเสริม
   มูลคาเพ่ิม

9 12 2 - -

2. ไดแนวทางการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ
  เ พื่อสงเสริมการขายและเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑขนม

5 17 1 - -

3. ไดแนวทางการนํารูปแบบบรรจุภัณฑไปประยุกตใช
   ไดจริงกับผลิตภัณฑขนม

4 16 2 1 -

4. รูปแบบบรรจุภัณฑที่นํามาจัดแสดงนิทรรศการ 
   มีความเหมาะสม  สะดวกตอการบรรจุวางจําหนาย
   และเปนประโยชนตอทาน

9 11 2 1

ขอคิดเห็น
จํานวนผูตอบแบบสอบถาม

มากที่สุด มาก ปานกลาง นอย นอยท่ีสุด

1. เอกสารประกอบการสัมมนา  มีความเหมาะสมและ
   เปนประโยชนตอทาน

12 10 1 - -

2. ระยะเวลาและสถานท่ีในการสัมมนา  
   มีความเหมาะสมเพียงใด

9 11 3 - -

3. ชวงเวลาของการมีสวนรวมในการแสดงความเห็น  
   และซักถามปญหา

3 15 2 - -





191

ภาคผนวก 3
แบบสาํรวจขอมูลจากกลุมเปาหมาย
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ภาคผนวก 4
ภาพตัวอยาง

ผลงานการออกแบบงานบรรจุภัณฑ
ที่สํารวจจากภาคสนาม
และแบบรางบรรจุภัณฑ
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รปูแบบท่ีมาของขนมและลักษณะบรรจุภณัฑลกัษณะตางๆ

 ลักษณะท่ีมาของขนมไทยเพชรบุรี เปนความพิเศษเฉพาะ
ตัวของผูทําขนมที่ไดหยิบเอาลักษณะออนชอยงดงามของเสน
ดอกลําดวนมาเปนรูปแบบของขนมท่ีมีการอบร่ําดวยกล่ินหอม 
ประกอบรสอันหวานมัน ทําใหขนมมีลักษณะพิเศษเฉพาะตัว

รปูแบบบรรจุภณัฑทีม่อียูในปจจบุนั

 แบบบรรจุภัณฑอยางงายแบบเดิม แตใหความพิเศษ
ของรูปแบบกราฟกของปายชื่อขนม

รูปแบบบรรจุภัณฑขนมอบกรอบ

 รูปแบบขนมท่ีไมมีโลโกหรือปายบอกรายละเอียด ทําใหดู

ไมดึงดูดความสนใจในการล้ิมลอง ไมมีที่มา ชื่อขนม สวนผสม 
รสชาติ และทําใหไมสามารถจําหนายในราคาเพิ่มมูลคาได

บรรจุภณัฑอยางทีใ่ชอยูแบบถาดรองโฟม หุมดวยพลาสติก 
และติดปายชื่อขนม – ชื่อราน

 การออกแบบกราฟก ปายชื่อราน – ชื่อขนมที่ทําขึ้น แตยัง
ไมมีจุดเดนของการดึงดูดความสนใจเทาที่ควร

ภาคผนวก 4 : ภาพตัวอยางผลงานการออกแบบงานบรรจุภัณฑที่สํารวจจากภาคสนามและแบบรางบรรจุภัณฑ
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บรรจุภัณฑในเครือของรานเดียวกัน

 โลโกแบบเดียวกันอาจใชรวมกันไดแตควรมีขนาดท่ีใชรวม
กันไดเหมาะสมกัน

การกําหนดกราฟกบนบรรจุภัณฑ

 ขอควรคํานึงถึง อาจจะไมใชวาจะตองการใหเห็นสะดุดตา 
ตวัอกัษรตวัโตแตเพยีงอยางเดยีว ความหมายของคาํก็ตองคาํนงึ 
ดวย  ชื่อรานบางที่ก็อาจจะเนนมากเกินไป จนลืมวาอาจจะใหผู
อานเขาใจสับสนได (คิดวาเปนถุงใสลูกเจี๊ยบ ลูกไกตัวเล็กๆ 

ไมใชขนมหมอแกงที่รานขาย)

บรรจุภัณฑจากวัสดุธรรมชาติ

 ควรคํานึงถึงมูลคาของขนมที่บรรจุดวย เพราะบรรจุภัณฑ
อาจมีราคาสูงกวาขนมที่บรรจุอยูภายใน

 บรรจุภัณฑจักสาน เหมาะสมในดานการพ่ึงพากันภายใน
ทองถิ่น แตหากสวนประกอบที่นํามาเพ่ิมเติมไมเหมาะสม  ก็จะ
ทาํใหดรูกและยากตอการคงรปูของสวนประกอบนัน้ๆ ใหคงทน 
อยูสวยงามได

บรรจุภัณฑขนมของตางประเทศ (ญี่ปุน) 

 มีลักษณะที่คอนขางจะใหความพิถีพิถันทั้งรูปแบบและ
กรรมวิธีการใชบรรจุภัณฑ คําบรรยาย สวนประกอบ หรือราย

ละเอียดตางๆ ของขนม ไมจําเปนตองแสดงที่หนากลองทั้งหมด 
อาจใชการพิมพใสบนฉลากใสภายในกลองแทน
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การเลือกใชบรรจุจุภัณฑที่เปนโลหะข้ึนรูปสําเร็จ

 ควรคํานึงถึงคุณสมบัติที่เหมาะสมตอการนํามาใชกับชนิด
ของขนม ตลอดจนราคามูลคาโดยรวม บรรจภุณัฑกระปองโลหะ 
เปนสวนปกปองไดดีในระดับหนึ่ง และยังใหความรูสึกมีราคา 
การออกแบบกราฟกจึงจําเปนตองหาความเหมาะสมตอ
ลกัษณะเฉพาะดังกลาวดวย  เพราะอาจจะใชโฆษณาใหรานไดอกี
นาน หากผูบรโิภคนาํไปใชงานอ่ืนหลงัจากบรโิภคขนมหมดแลว

การบรรจุภัณฑของขนมที่ทําจําหนายวันตอวัน

 ขนมทีจ่าํหนายในปจจบุนั จะมทีัง้ทีท่าํวางขายไดเปนสปัดาห 
เปนเดอืนและขนมท่ีทาํขึน้ขายสดใหมวนัตอวัน ชดุขนมสดหรือ 

ขนมที่ทําวันตอวัน ผูขายมักจะไมใชบรรจุภัณฑใสบรรจุภัณฑ
ทันที แตจะใชเมื่อมีการซื้อขายเกิดขึ้น การคิดถึงบรรจุภัณฑจึง
ตอคํานึงถึงตั้งแตการปรุง – การอบจากเตาจนนํามาจัดวางเพื่อ

รอจําหนาย

บรรจุภัณฑที่คงเอกลักษณดั้งเดิม

 เปนรูปแบบบรรจุภัณฑที่ถูกจดจําไดจนเปนภาพลักษณ
ของขนมชนิดนั้นๆ ไปแลว แตอาจจะเปนบุคลิกเฉพาะทองถิ่น
เทาน้ัน หากตองการขาย ตลาดควรพิจารณา ใหขอดีขอเสียที่มี

อยูตอบรรจภุณัฑใหม บรรจภุณัฑขาวเกรยีบงาเดิมดมูเีอกลกัษณ 
เฉพาะซึง่ทาํการขายมาเปนเวลานาน โดยผูซือ้ไมไดใสใจถงึขนม 
ทีบ่รรจุภายในมากนกั (หากเปนคนเคยบริโภค) แตหากตองการ 
ขยายตลาดจึงควรตองพิจารณาปรับปรุงในสวนดังกลาว

รูปแบบบรรจุภัณฑที่ไดรับการพัฒนาแลวในรานคา

ปจจุบัน

 รานนันทวัน เปนรานขายขนมรานแรกๆ ที่ไดพิจารณาให
ความสําคญัตอการบรรจุภณัฑเพือ่การจําหนาย บรรจุภณัฑทีร่าน 

จัดทําขึ้น มิดชิดแนนหนาดี สื่อวาเปนการลงทุนที่มีผลระยะยาว
ในการจัดจาํหนาย  อีกทัง้ทาํใหมมีลูคาเพิม่ ทัง้ดสูะอาด ปลอดภยั 
ตอการบริโภค
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กระบวนการผลิตขนมปจจุบัน 

 ขนมที่ผลิตจําหนายปจจุบันนั้น มีทั้งขายเปนรายเดือนและ
รายวัน โดยเฉพาะขนมสด การออกแบบบรรจุภัณฑที่ดีนั้น ควร
ใหความสําคัญต้ังแตลักษณะอุปกรณ กรรมวิธีการผลิตหรือปรุง 
อบขนม เพ่ือใหเกิดความสัมพันธกัน

แบบบรรจุภัณฑตางประเทศ รูปแบบแนวทางการบรรจุ 
รวมกันจําหนาย เปนแพ็ค 

 สะดวกตอการพกพา และเปนการเหมือนเปดโอกาสให
ทดลอง ทานขนมในหลายรสหลายแบบ ลกัษณะการบรรจุภณัฑ 
ขนมที่มีลักษณะเปนเม็ดเล็ก จึงควรนํามาบรรจุจัดเปนแพ็ครวม

บรรจุภณัฑทีม่รีปูลกัษณคงเอกลักษณและวัฒนธรรมของ
ชาติไว  

 มีลักษณะเฉพาะตัว เฉพาะรูปลักษณของแตละชาติ รูปแบบ
บรรจุภัณฑตางประเทศที่เนนใหความสําคัญตอความประณีต
เรียบรอยของรูปแบบ ทําใหเกิดความรูสึกมีคากวาขนมที่บรรจุ
ภายใน เปนไปตามจดุประสงคของบรรจภุณัฑเพือ่การเพิม่มลูคา

บรรจุภัณฑหลายชิ้นที่บรรจุรวมกัน 

 หากมีความซ้ําทีท่าํใหดนูาสนใจกส็ามารถโชวความโปรงใส 

ของสวนหอหุมได และอาจจะตองมีกระบะสวนรองเพื่อกันการ
เลื่อนหลุดจากการจัดวาง
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กราฟกบนตัวบรรจุภัณฑ

 อาจดึงเอาสัญลักษณไทยของลาย
กนก ลายไทย มาประยุกตและใชสีสัน
สดใสชวย เพื่อชวยส่ือใหบรรจุภัณฑมี
ลักษณะของความเปนไทยเขามาเกี่ยว 
ของ ในความงดงามความออนชอยของ
ลายไทย รูปลายกนกอันเปนสัญลักษณ
ประจําชาติ

บรรจภุณัฑตางประเทศ (ญีปุ่น)

 ความเรียบรอยของแตละชิน้ขนมท่ีถกูหอหุมและจัดวางเรียง
ในตวักลองบรรจภุณัฑรวมกนั กท็าํใหดเูพิม่มลูคา

รูปแบบบรรจุภัณฑตางประเทศ  

 นอกจากการหุมหอจะทําใหดูขนมนารับประทานและมี
ราคาแลว การหอแตละชิ้น ยังชวยรักษาความใหมสดไดใน

แตละชิ้นอีกดวย

 ขนมบางชนิด (ของตางประเทศ) ยังไดคิดวิธีการจับทาน
เปนกิจกรรมใหผูบริโภคไดแปลกใจ และเปนการสรางความ
ประทับใจจดจําตอรูปแบบขนมน้ันๆ อีกดวย ขนมชนิดนี้ตองใช
การดึงเปดและตัดทานเปนแทงทรงกระบอก ทําใหผูบริโภคตื่น
เตนแปลกตาตอการเปดทานแบบพิเศษนี้

 ขนมบางอยางจัดหออยูในกลองแลวยังมีกระดาษบางๆ 
รองปดไวอีกชั้นหนึ่งดวย เพื่อสรางความพิเศษความสําคัญตอ
ขนม ผูผลิตขนมบางรายยอมที่จะเสียเวลา เสียวัสดุเพิ่มในการ
แยกหอแตละช้ิน ดวยการหอดวยมือแบบงานหัตถกรรม
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 แบบหอกลองขนม (ตางประเทศ) ภาพกราฟกบนกลอง
ขนมบางทีก็ไมจําเปนวาจะตองมีรูปภาพขนมเปนส่ือความเขาใจ

เสมอไป อาจเปนรูปตัวหนังสือหรือสีนวลของแปงก็จะสามารถ
สื่อไดดีเหมือนกัน  เพียงแตการหอควรมีลักษณะเรียบรอยอยาง
งานหัตถกรรม

 บรรจุภัณฑชนิดบรรจุสําเร็จดวยเครื่องจักร ขนมบางอยาง
อาจเปนการบรรจุดวยสุญญากาศ กราฟก สีสัน อาจจะตองดูให
เหมาะสมกับกรรมวิธีการผลิต

การบรรจุขนมเปนหนวยยอยขนาดเล็ก

 ขนมบางชนิดมขีนาดเลก็อาจไมมทีีส่าํหรบัปดฉลาก – โลโก 
จงึควรจัดใสรวมกนัในกลอง ซึง่ภายในกลองอาจจะแบงเปนชองๆ 
ไดเพ่ือแบงรสชาติ

บรรจุภัณฑประกอบวัสดุตางชนิด

 บรรจุภัณฑบางชนิดอาจใชประกอบวัสดุอื่นเพื่อส่ือใหทราบ

ถึงความตองการที่ใหผูบริโภคระมัดระวังมากขึ้น
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บรรจุภัณฑรูปทรงพิเศษ

 บรรจุภัณฑบางรูปแบบอาจต องการ
ความนารักในลักษณะของยอสวน หรือการใช
กระดาษในรูปแบบอ่ืนมาใชแทน

บรรจุภัณฑรูปทรงพิเศษ

 บรรจุภัณฑอาจมีรูปทรงท่ีไมใชสี่เหลี่ยมปกติเสมอไป อาจมี
ฐานใหญขึ้นเปนแบบสี่เหลี่ยมขนมเปยกปูน

 การจัดเก็บอาจจะสะดวกในดานวางทับซอนแตก็ตองคํานึง
ถึงตัวขนมที่บรรจุไวภายในดวย หากไมคงรูปทรงไดดีพอก็จะ
เกิดแตกหักเสียหายได

การใชบรรจุภัณฑขนาดใหญพิเศษ

 บางอยางก็ใชเปนทรงสี่เหลี่ยมทรงสูงตั้งขึ้น หากมีขนม
บรรจุมากกกวาการชายเพียงเล็กนอย

 การบรรจุภัณฑขนมแบบนี้จึงควรคํานึงถึงจํานวนขนมกับ
ราคาท่ีจะทาํใหการจาํหนายไดเรว็ทีต่รงกับความตองการของผูซื้อ
ตอปริมาณขนมที่บรรจุจําหนายครั้งละมากๆ

รูปทรงบรรจุภัณฑพิเศษเพ่ือการปกปอง

 กล อง รูปทรงสามเหล่ียมก็ให ความ

คุมครองปกปองขนมไดดี เนื่องจากมีสันที่ใช
เปนสวนกันการจับกําไปโดยตัวขนมแตกหัก
เสียหาย
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บรรจุภัณฑรูปทรงพิเศษ

 ซึ่งอาจใชแยกบรรจุในขนมที่เปน set เดียวกันได  ทั้งนี้รูปแบบของขนาดกลองกับตัวขนมควรจะมีขนาดที่สอดคลองกันเพื่อการ
ดัน - ปกปองอยางมีประสิทธิภาพ

การบรรจุภัณฑรวมขนาดใหญหลายชิ้น

 หากตองการขายในลักษณะรวมกันเปนราคาเดียวก็มี
ลักษณะการหอหุมพวงกันไปดวย ซึ่งแพ็ครวมนี้อาจทําเปนสาย
คาดรวม set อาจใชไดในหลายๆ ขนาดได

ขนาด – จํานวนกราฟชนตัวกลองบรรจุภัณฑ

 ตัวอักษรกราฟกบนกลองขนมไมควรจะมีมากเกินไป จะ
ทําใหดูรก สกปรก ไมนาอาน ควรจะคัดเอาเฉพาะจุดเดนๆ 
ขอดีของขนมที่บรรจุอยูนั้น จริงๆ เพียงสื่อใหเขาใจหรือมีความ
หมายที่อานเขาใจงาย รวดเร็ว เพียงเล็กนอยก็พอ
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บรรจุภัณฑลักษณะพิเศษ

 บรรจุภัณฑบางแบบอาจจะทําใหเปนสายชวยรัดไปดวยใน
ตัว เพ่ือใชประโยชนจากสายคาดรัดอาจใชเปนสวนเปดปด หรือ
วันหมดอายุของขนม เพื่อใหทราบขอมูลสําคัญในการเปดปด
เพ่ือบริโภค

การใชสายรัด สายคาดในบรรจุภัณฑ

 สายรัด อาจจะใชมามัดรวมกันแลวปดบังดวยฉลากอีกที  
ทั้งนี้การรัดอาจจะตองใชวิธีการมัดแบบหัตถกรรมตอข้ึน ซึ่ง
ตองใชเวลามากกวาการผลิตแบบใชเครื่องรัด

การผสมผสานสวนประกอบบรรจุภัณฑ

 สายรัดอาจทําใหดูเหมือนลักษณะการมัดหอขนมแบบ

อยางไทยได (ขนมใสไส) ทั้งน้ีรูปแบบตางๆ เราอาจประยุกต
เอาตามลักษณะของสวนประกอบดังกลาวได (สายคาด) เชน 
ผูกเปนโบว ใหสวยงามตามแบบอยางอื่นๆ

ภาคผนวก 4 : ภาพตัวอยางผลงานการออกแบบงานบรรจุภัณฑที่สํารวจจากภาคสนามและแบบรางบรรจุภัณฑ
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ภาคผนวก 5
ภาพการเก็บรวบรวมขอมูลภาคสนาม
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การนําบรรจุภัณฑชนิดมีภาชนะบรรจุประเภทฟอลย เพื่อหารือและขอ
ความรวมมือในการบรรจุขนมเพ่ือทดสอบแบบ ณ รานขนม "แมปน"

หลังจากขนมหมอแกงไดอบสุกจากเตาแลว ผู รวมวิจัยจัดเตรียมการ
แบบสอบถาม - สัมภาษณประกอบ เพื่อเก็บขอมูลจากผูซื้อและผูบริโภค

ขนมหมอแกงประเภทขนมทําจําหนายวันตอวัน เมื่ออบเสร็จแลวบรรจุ
ภัณฑของโครงการวิจัยเรียบรอย วางรอการจําหนายหนารานแมปน

การจัดเตรียมบรรจุภัณฑภายนอกรองรับขนมประเภทอบขายวันตอวัน
จากเตาที่บรรจุถาดฟอลย

การบรรจุขนมชนิดถาดตอถาดเพ่ือทดลองจําหนายแกลูกคาโดยการพับ
ขึ้นรูป และเย็บมัดดวยแมก ตามแบบเดิมที่รานคาใชชนิดกระทง ตอการ
บรรจุตอ 1 ถาด

บรรจุภัณฑที่นํามาทดสอบพรอมการสัมภาษณครั้งนี้ไดแก บรรจุภัณฑ
ขนมหมอแกงลักษณะตางชนิดกันรวม 3 แบบ (ชนิดบรรจุฟอลย) แบบ
แรกคือ แบบถาดฟอลยเหลี่ยม ขนาดบรรจุปริมาณเทาถาดสังกะสีเดิม

ภาคผนวก 5 : ภาพการเก็บรวบรวมขอมูลภาคสนาม



215

แบบที่ 2 ไดแก บรรจุภัณฑหมอแกงถวยฟอลยกลมแบบบรรจุ 1 ถวย และ
แบบบรรจุ 2 ถวย มีปริมาตรบรรจุนอยกวาเดิม เพื่อการบริโภคที่เหมาะ
สมตอสถานะการกระแสการบริโภคในปจจุบัน

ผูบริโภคเริ่มใหความสนใจซ้ือขนมหมอแกงบรรจุภัณฑใหมเพิ่มขึ้นเรื่อย ๆ
ดวยรูปแบบท่ีใหม แตกตางไปจากเดิม

แสดงภาพการนํามาบรรจุภัณฑตนแบบใหมของขนมหมอแกง ที่ไดรับการ
ทดสอบ โดยจัดจําหนายจริงแกผูบริโภคทั่วไป

แบบที่ 3 เปนบรรจุภัณฑชนิดกลองฝาปดลายไทยทรงส่ีเหล่ียมผืนผา 
ปริมาตรบรรจุดวยถาดฟอลยขนาดใหญเทาเดิม จํานวน 2 ถาดใน 1 กลอง
พรอมชอนตัก 

ตัวอยางผูบริโภคซึ่งเปนผูประกอบการใหความสนใจในการที่จะขอนํารูป
แบบบรรจุภัณฑและขนมหมอแกงไปจําหนายตอในงานแสดงที่กรุงเทพฯ

ขนมหมอแกงชิ้นสุดทายที่ไดจําหนายหมดภายในหนึ่งวัน โดยผูชื้อชื่น
ชอบตอบรรจุภัณฑหนาแบบใหมที่มีรูปลักษณะสวยงาม เหมาะสามตอ
การเปนของฝาก
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คณะผูวิจัยจัดเตรียมการและบรรจุขนมจริงตามแบบบรรจุภัณฑแตละชนิด 
กอนนําไปทดสอบ ณ สถานท่ีจริง รานนันทวัน จ.เพชรบุรี

ผูบริหารรานนันทวัน ไดใหความสนใจกับบบรรจุภัณฑใหมของโครงการ
วิจัย

การจัดวางบรรจุภัณฑตนแบบใหมของโครงการวิจัยประเภทขนมอบกรอบ
เพื่อการสอบถาม สัมภาษณ ผูซื้อจริงที่เปนลูกคาของรานนันทวัน ซึ่งจัด
เปนลักษณะลูกคาอีกกลุมหน่ึงที่มีลักษณะเฉพาะ

ณ ที่จัดวางตนแบบบรรจุภัณฑภายในราน โดยไดรับความรวมมือจากทาง
รานในการเอ้ือเฟอที่ใหวางตั้ง พรอมมุมสอบถาม - สัมภาษณ

มีการหารือกัน กลุมตัวอยางผูจําหนายขนมไทยเพชรบุรี กําลังทําการ
ประเมินตนแบบ และชี้ใหเห็นถึงขอดีของแบบบรรจุภัณฑตนแบบ เพื่อนํา
ไปปรับใชกับบรรจุภัณฑของราน

การจัดวางพรอมเตรียมการสัมภาษณ เนื่องจากเปนการเก็บขอมูลจากการ
สอบถามที่ไดจําหนายจริง แตใชแบบสอบถามโดยใหผูบริโภคกรอกจาก
การดูและสัมผัสบรรจุภัณฑจริง
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รูปแบบบรรจุภัณฑตนแบบชนิดขนมอบกรอบประเภทตาง ๆ ทั้ง รูปแบบ
และขนาดบรรจุ ที่มีความแตกตางตามความเหมาะสมของแตละชนิดขนม

กลุมตัวอยางผูบริโภคไดใหความสนใจกับมุมจัดวางแสดงรูปแบบตนแบบ
บรรจุภัณฑใหมเมื่อผานเขามาในรานนันทวัน และใหความรวมมือในการ
ทดสอบตนแบบ

ภาพแสดงการประเมินเพื่อทดสอบแบบจากกลุมตัวอยางผูบริโภค

บางชนิดอยูในกลุมบรรจุภัณฑระดับราคาปานกลางที่ไดรับการปรับปรุง
พัฒนาแบบจากความตองการของผูบริโภค ซื้มีหูหิ้วและสามารถมองเห็น
ขนมที่บรรจุอยูภายใน

กลุมตัวอยางผูบริโภค กําลังทําการประเมินตนแบบบรรจุภัณฑ

กลุมตัวอยางผูบริโภคใหความสนใจอยางใกลชิด ตอรูปแบบแตละแบบ 
แตละชนิดที่จัดแสดง ทําใหไดผลประเมินที่นาพึงพอใจ



218 รายงานการวิจัย : ตนแบบบรรจุภัณฑใหมสําหรับขนมไทยเพ่ือเพิ่มมูลคาและสงเสริมธุรกิจทองเท่ียว : กรณีศึกษาขนมไทยจังหวัดเพชรบุรี

ผูวาราชการจังหวัดเพชรบุรี ที่มาเยี่ยมชมการสัมมนาของโครงการฯ ไดรับ
การตอนรับจากคณบดีคณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร

คณบดีตอนรับผูเขารวมสัมมนา ลงทะเบียนรับเอกสารรูปแบบบรรจุภัณฑ

ลักษณะการจัดแสดงผลงานวิจัยภายในหองจัดสัมมนา ณ โรงแรมรอยัล 
ไดมอน จังหวัดเพชรบุรี

ผูวาฯ นายประสงค พิทูรกิจจา ไดรับการอธิบายงานบรรจุภัณฑ ซึ่งไดรับ
ความทันใจในรูปแบบของลักษณะการบรรจุที่มีเอกลักษณเฉพาะตัว

นายประหยัด ยะคะนอง ปลัดจังหวัดเพชรบุรี ไดใหเกียรติเปนประธาน
กลาวเปดงานสัมมนา

งานบรรจุภัณฑขนมท้ังหมดในโครงการ ไดจัดวางแสดงไวเพื่อใหผู 
ประกอบการที่เขารวมสัมมนา สามารถจับตองได
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คณบดีใหสัมภาษณกับสื่อของจังหวัดเพชรบุรีและทีมรายงานขาวของ
สถานีโทรทัศนชอง 11 เปนลักษณะการรวมมือพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑ 
ของโครงการวิจัยกับจังหวัดเพชรบุรี

หัวหนาโครงการฯ กลาวชี้แจงวัตถุประสงคโครงการ ความเปนมา และ
ความลํ้าหนาในการทําวิจัย

ผูประกอบการ ผูผลิต เจาของรานขนม ใหความสนใจ ฟงการบรรยายถึง
รูปแบบบรรจุภัณฑ ลักษณะตาง ๆ ความสําคัญ ตลอดจนการพัฒนารูป
แบบใหม

ผูรวมวิจัย กลาวรายงานตอประธานแนะนําผูเขารวมสัมมนา ลักษณะรูป
แบบของการสัมมนา

ภาพ การจัดสัมมนาแบบโตะกลมเพื่อแลกเปลี่ยนความคิดเห็น เกี่ยวกับ
รูปแบบของปญหาบรรจุภัณฑ และแนวทางในการพัฒนารูปแบบใหม

ผูประกอบการมีขอซักถามและมีความสนใจในการนําไปใช และลักษณะ
ความเหมาะสมของรูปแบบบรรจุภัณฑที่สามารถนําไปปรับใชกับรูปแบบ
ขนมของราน
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ผูผลิตขนมในลักษณะกลุมแมบานขอคําแนะนํา และแนวทางในการแก
ปญหาบรรจุภัณฑแบบเดิมที่ใชกันอยู

กลุมแมบานผูผลิตขนมใหความสนใจบรรจุภัณฑตนแบบใหมและขอรับรูป
แบบไปใช

ผูประกอบการนํางานบรรจุภัณฑมาขอคําแนะนําในการปรับใชใหมจาก
ขนม นอกเหนือจากที่โครงการทําวิจัย

ภาคผนวก 5 : ภาพการเก็บรวบรวมขอมูลภาคสนาม
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ภาคผนวก 6
ประวัติคณะผูวิจัย
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ที่ปรึกษาโครงการวิจัย

1.  ผูชวยศาสตราจารยพงษศักดิ์ อารยางกูร       
     Asst.Prof . Pongsak  Arayangkoon

ตําแหนงทางวิชาการ : ผูชวยศาสตราจารย
สถานที่ทํางาน  : ภาควิชาออกแบบตกแตงภายใน คณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร  
   โทรศัพท 0 2222 5877  โทรสาร 0 225 4350
ประวัติการศึกษา :  ศิลปบัณฑิต มหาวิทยาลัยศิลปากร
   Diploma, Academy of Fine Art, Scenografia, Italy
สาขาวิชาท่ีเชี่ยวชาญ  :  สาขาปรัชญา กลุมวิชาศิลปกรรม แขนงวิชา ศิลปะและการออกแบบ

2. อาจารยบวรวิชญ นิติสิริ
    Mr.Borwornwit Nitisiri

ตําแหนงทางวิชาการ : อาจารย
สถานที่ทํางาน   : ภาควิชาออกแบบผลิตภัณฑ คณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร
   โทรศัพท 0 222 5878   โทรสาร  0 2222 5878
ที่อยูปจจุบัน  : 602 ถนนเอกมัย  ตําบล  คลองตัน  อําเภอ วัฒนา จังหวัด กรุงเทพฯ
   โทรศัพท 02 –391-4141  โทรสาร 02 391 –5972
ประวัติการศึกษา   : สถ.บ. (ศิลปอุตสาหกรรม) เกียรตินิยมอันดับ 1
ประสบการณ   : สอนวิชาการออกแบบผลิตภัณฑและการออกแบบบรรจุภัณฑ ฯลฯ 22 ป
   ปฏิบัติวิชาชีพการออกแบบผลิตภัณฑ บรรจุภัณฑ เลขนศิลป ตกแตงภายใน 22 ป
สาขาวิชาท่ีเชี่ยวชาญ  : สาขาปรัชญา กลุมวิชาศิลปกรรม แขนงวิชา ศิลปะและการออกแบบ
   (Package, Graphics & Interior Design)
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ประวัติผูวิจัย

1)  ผูชวยศาสตราจารยวรดิษ  กาญจนอัครเดช : หัวหนาโครงการวิจัย
      Asst, Prof. Woradis Kanchana-akaradej

ตําแหนงทางวิชาการ : ผูชวยศาสตราจารย
สถานที่ทํางาน   : ภาควิชาออกแบบผลิตภัณฑ คณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร
   โทรศัพท 02222 5878   โทรสาร 0 222 5878
ที่อยูปจจุบัน  : บานเลขที่ 2508/314  ถนนดินแดง ตําบล  สามเสนใน พญาไท กทม.
   โทรศัพท 02642 8224 โทรสาร 0 2222 5878
ประวัติการศึกษา : คอ.บ. เกียรตินิยมอันดับ 2 (ศิลปอุตสาหกรรม) สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลา 
   วิทยาเขตเจาคุณทหารลาดกระบัง
สาขาวิชาที่เชี่ยวชาญ  : สาขาปรัชญา กลุมวิชาศิลปกรรม แขนงวิชา ศิลปะและการออกแบบ

2) ผูชวยศาสตราจารย ดร. จิรวัฒน  วงศพันธุเศรษฐ : ผูรวมวิจัย
ตําแหนงทางวิชาการ : ผูชวยศาสตราจารย
สถานที่ทํางาน  : ภาควิชาออกแบบผลิตภัณฑ คณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร

   โทรศัพท 0 2222 5878  โทรสาร 0 2222 5878
ที่อยูปจจุบัน  : 37/46  ถนนลาดพราว 124 ตําบลวังทองหลาง อ.วังทองหลาง กรุงเทพ 10310
ประวัติการศึกษา   : ศิลปบัณฑิต เกียรตินิยมอันดับ 2 (ออกแบบผลิตภัณฑ) มหาวิทยาลัยศิลปากร

   Master of Industrial Design (Rhode Island school of Design) U.S.A. 1992
     วิทยานิพนธระดับบัณฑิตศึกษา ชื่อเรื่อง Time ปที่ดําเนินการ  1992

   Ph.D Art & Design (Tasmanian School of Art) Australia. 2000.
     ระดับปริญญาเอก  ชื่อเรื่อง Bhudist Philosophy, Nature, and Harmonu : 
     Implication for Product Design   
สาขาวิชาที่เชี่ยวชาญ  : สาขาปรัชญา กลุมวิชาศิลปกรรม แขนงวิชา ศิลปะและการออกแบบ การออกแบบผลิตภัณฑ  
   การออกแบบบรรจุภัณฑ

3)  อาจารยศักดิ์ศยาม พงษดํา : ผูรวมวิจัย
ตําแหนงทางวิชาการ : อาจารย
สถานที่ทํางาน   : ภาควิชาออกแบบนิเทศศิลป  คณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร

   โทรศัพท 0 222 5878   โทรสาร  0 2222 5878
ที่อยูปจจุบัน  : 
สาขาวิชาที่เชี่ยวชาญ  : สาขาปรัชญา กลุมวิชาศิลปกรรม แขนงวิชา ศิลปะและการออกแบบ 
   (Graphics Design)
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4)  ผูชวยศาสตราจารยอินทิรา นาควัชระ : ผูรวมวิจัย
ตําแหนงทางวิชาการ : ผูชวยศาสตราจารย
สถานที่ทํางาน   : ภาควิชาออกแบบผลิตภัณฑ คณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร
     โทรศัพท 0 2222 5878  โทรสาร  0 2222 5878
ประวัติการศึกษา  : สถ.บ. (ศิลปะอุตสาหกรรม) สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลา
     วิทยาเขตเจาคุณทหารลาดกระบัง, 2541
   วท.ม. (การจัดการเทคโนโลยีสารสนเทศ) สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลา     

    วิทยาเขตเจาคุณทหารลาดกระบัง, 2546
สาขาวิชาท่ีเชี่ยวชาญ  : สาขาปรัชญา กลุมวิชาศิลปกรรม แขนงวิชา ศิลปะและการออกแบบ
     (Graphic Design)

5)  นางมาลินี วิกรานต : ผูรวมวิจัย
รหัสประจําตัว  : 38-60-595
สถานที่ทํางาน     : สํานักงานเลขานุการ  คณะมัณฑนศิลป  โทรศัพท 0 2221 5874
ที่อยูปจจุบัน  : 34-36  ซอยราชวิถี 2  ถนนราชวิถี ตําบลสามเสนใน อําเภอพญาไท กรุงเทพฯ
ประวัติการศึกษา   : วท.บ.  (เกษตรศาสตร)  ม.เกษตรศาสตร, 2516
     วท.บ. (สงเสริมการเกษตรและสหกรณ) มสธ., 2537
   M.S. (Voc. Edu) 2521. และ M.HE. (Agri Edu) 2522, M.S.U, Kentucky. U.S.A.
สาขาวิชาท่ีเชี่ยวชาญ  : การวิจัยและประเมินผล
ประสบการณการวิจัย
1. การศึกษาสภาพการเตรียมพรอมของเยาวชนในภาคตะวันตกเพื่อรองรับแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติ 
 ระยะที่ 5 (2528) ผูรวมวิจัย
2. การยายถิ่นของแรงงานภาคเกษตรกรรมในภูมิภาคตะวันตก (2528) หัวหนาโครงการวิจัย
3. ภาคตะวันตกศึกษา : การศึกษาสภาพเศรษฐกิจ สังคม วัฒนธรรมและการศึกษา (2538) ผูรวมวิจัย
4. การวิจัยประเมินผลโครงการพัฒนาประมงขนาดเล็ก จังหวัดระนอง (2534) หัวหนาโครงการวิจัย
5. ความเปนไปไดในการจัดต้ังอุทยานวิทยาศาสตรและอุตสาหกรรมในภาคตะวันตกของมหาวิทยาลัยศิลปากร (2535)

 ผูรวมวิจัย
6. รูปแบบการใหบริการวิชาการแกชุมชนในสถาบันอุดมศึกษา : ขอเสนอแนะสําหรับมหาวิทยาลัย ศิลปากร (2535)

 ผูรวมวิจัย
7. รูปแบบการดําเนินงานอุทยานวิทยาศาสตรและอุตสาหกรรมของมหาวิทยาลัยศิลปากร (2537) ผูรวมวิจัย
8. บทบาท 4 กระทรวงหลักและภาคเอกชนกับการพัฒนาชนบท (2538) ผูรวมวิจัย
9. ภาวะการทํางานของบัณฑิตคณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร ปการศึกษา 2543-44 และความพึงพอใจ

 ของผูจางงาน (2546) หัวหนาโครงการวิจัย
10. ภาวะการทํางานของบัณฑิตคณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร ปการศึกษา 2545 และความพึงพอใจของผูจางงาน 

(2547)หัวหนาโครงการวิจัย

11. ภาพลักษณของคณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากรตามการรับรูของผูปกครองนักศึกษาชั้นปที่ 1 ปการศึกษา 2547 
(2547) หัวหนาโครงการวิจัย
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12. หีบหอจากวัสดุธรรมชาติ : การศึกษางานออกแบบเพ่ือการอนุรักษ (2547) ผูรวมวิจัย
13. การวิจัยเปรียบเทียบวัฒนธรรมไทย-จวง: แบบแผนการผลิต ผูรวมวิจัย (ทุนวิจัย มศก.และทุนสนับสนุนภายนอก)
14. การวิจัยประเมินหลักสูตรปริญญาศิลปะมหาบัณฑิตคณะมัณฑนศิลป สาขาวิชาการออกแบบนิเทศศิลป 
 สาขาวิชาประยุกตศิลปศึกษา สาขาวิชาเครื่องเคลือบดินเผา ฉบับป พ.ศ.2541 และสาขาวิชาการออกแบบภายใน 
 ฉบับป พ.ศ. 2547 (2554) ผูรวมวิจัย
15. คุณลักษณะของบัณฑิตท่ีพึงประสงคตามความตองการของผูใชบัณฑิตคณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร 
 ปการศึกษา 2548-2554 (2550-2556) หัวหนาโครงการวิจัย

6.) นางภาวนา ใจประสาท : ผูรวมวิจัย
ที่ทํางาน : สํานักงานเลขานุการ  คณะมัณฑนศิลป
ประวัติการศึกษา : วท.บ. จิตวิทยา มหาวิทยาลัยเชียงใหม
   กศ.ม. จิตวิทยาการแนะแนว มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ ประสานมิตร 
สาขาวิชาที่เชี่ยวชาญ  : สาขาการศึกษา กลุมวิชาการศึกษา แขนงวิชา จิตวิทยาการศึกษา
ประสบการณการวิจัย 
1. ภาวะการทํางานของบัณฑิตคณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร ปการศึกษา 2543-44 และความพึงพอใจ
 ของผูจางงาน (2546) ผูรวมวิจัย
2. ภาวะการทํางานของบัณฑิตคณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร ปการศึกษา 2545 และความพึงพอใจของผูจางงาน 

(2547) ผูรวมวิจัย
3. คุณลักษณะของบัณฑิตท่ีพึงประสงคตามความตองการของผูใชบัณฑิตคณะมัณฑนศิลป มหาวิทยาลัยศิลปากร 
 ปการศึกษา 2548-2554 ผูรวมวิจัย
4 การวิจัยประเมินหลักสูตรปริญญาศิลปะมหาบัณฑิตคณะมัณฑนศิลป สาขาวิชาการออกแบบนิเทศศิลป 
 สาขาวิชาประยุกตศิลปศึกษา สาขาวิชาเครื่องเคลือบดินเผา ฉบับป พ.ศ.2541 และสาขาวิชาการออกแบบภายใน 
 ฉบับป พ.ศ. 2547 (2554) ผูรวมวิจัย




