
มาลิณี หลวงคลงั  2557: การวิเคราะห์และออกแบบการทดลองเพื่อลดการสูญเสียมะม่วง

จากโรคแอนแทรคโนส กรณีศึกษาการส่งออกมะม่วงทางเรือไปประเทศญ่ีปุ่น  ปริญญา

วิศวกรรมศาสตรมหาบณัฑิต (วิศวกรรมอุตสาหการ) สาขาวิศวกรรมอุตสาหการ ภาควิชา

วิศวกรรมอุตสาหการ  อาจารยท่ี์ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลกั: อาจารยไ์อลดา ตรีรัตน์ตระกูล, 

Ph.D. 81 หนา้ 

 

 

งานวิจยัน้ีมีวตัถุประสงค์เพื่อกาํหนดค่าพารามิเตอร์ท่ีเหมาะสมในกระบวนการส่งออก

มะม่วงทางเรือไปประเทศญ่ีปุ่น ซ่ึงปัจจยัท่ีสําคญัท่ีส่งผลต่อคุณภาพของมะม่วงระหวา่งการส่งออก 

คือ การเกิดโรคแอนแทรคโนส ทั้งน้ีเพื่อให้สัดส่วนของมะม่วงท่ีเกิดโรคแอนแทรคโนสระหว่าง

การส่งออกมีสัดส่วนลดลง เม่ือเปรียบเทียบกบักระบวนการส่งออกในปัจจุบนัท่ีมีสัดส่วน ร้อยละ 3 

ถึง ร้อยละ 15 จึงไดท้าํการทดลอง โดยแบ่งออกเป็น 2 กลุ่ม คือ การทดลองกลุ่มท่ี 1 ทาํการทดลอง

สามปัจจยั คือ อุณหภูมิของนํ้ าท่ีผสมสารโปรคลอราชแบบท่ี 1 ความเข้มข้นของสารละลาย 

โปรคลอราช และสายพนัธ์ุของมะม่วง ในส่วนของการทดลองกลุ่มท่ี 2 ทาํการทดลองสามปัจจยั คือ 

อุณหภูมิของนํ้าท่ีผสมสารโปรคลอราชแบบท่ี 2 ระยะเวลาก่อนการจุ่มสารละลายโปรคลอราช และ

ระยะเวลาก่อนการอบไอนํ้ าร้อน โดยทั้ง 2 กลุ่ม ใช้แผนการทดลองแบบ 23 แฟคทอเรียลเต็มรูป 

(Full Factorial Design) และการวิเคราะห์ความแปรปรวน (Analysis of Variance : ANOVA) ดว้ย

โปรแกรมสําเร็จรูปมินิแทบ (Minitab) ท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 90 เปอร์เซ็นต ์ ผลท่ีไดจ้ากการทดลอง

ทั้ง 2 กลุ่มพบว่า อุณหภูมิของนํ้ าท่ีผสมสารโปรคลอราชแบบท่ี 1 มีปฏิกิริยาร่วมกบัความเขม้ขน้

ของสารโปรคลอราช และอุณหภูมิของนํ้ าท่ีผสมสารโปรคลอราชแบบท่ี 2 มีปฏิกิริยาร่วมกับ

ระยะเวลาก่อนการจุ่มสารละลายโปรคลอราช ดงันั้นจึงสรุปไดว้า่ ควรละลายสารโปรคลอราชในนํ้ า

ท่ีอุณหภูมิ 53 องศาเซลเซียส ท่ีความเขม้ขน้ 250 พีพีเอ็ม และจุ่มมะม่วงในสารละลายโปรคลอราช

ภายใน 16 ชัว่โมง หลงัการเก็บเก่ียว ซ่ึงสามารถลดปริมาณมะม่วงท่ีเกิดโรคแอนแทรคโนส ระหวา่ง

การส่งออกได ้ร้อยละ 1.75 ถึง ร้อยละ 13.75  
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