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การศึกษาผลของ สารสกัดจากโอริกาโนแบบหอหุมตอสมรรถภาพการผลิต สุขภาพและ
คุณภาพเนื้อปลา  ทําการศึกษาในปลานิลแดงโดยใชอาหารทุกชุดการทดลองท่ีมีระดับโปรตีนรอย
ละ 30 วางแผนการทดลองแบบสุมตลอด แบงเปน 4  ชุดการทดลอง  เสริมสารสกัดโอริกาโนแบบ
หอหุมลงไปในอาหารในระดับท่ีแตกตางกัน คือ ท่ีระดับ 0, 0.5, 1.0, 2.0 กรัม/ กก.อาหาร  น้ําหนัก
ปลาเฉล่ียเริ่มตน 163.4 + 10.7 กรัม  เล้ียงในถังไฟเบอรกลาสขนาด 1000 ลิตร  ปลอยปลาท่ีความ
หนาแนน  10  ตัว/ถัง ใหอาหารวันละ 3 เปอรเซ็นตของน้ําหนักตัว  เล้ียง 12 สัปดาห เม่ือส้ินสุด
การทดลองพบวา การเสริมสารสกัดโอริกาโนแบบหอหุมในอาหารไมสงผลตอสมรรถภาพการ
ผลิต โดยน้ําหนักเพ่ิมขึ้นตอตัวตอวัน (ADG)   และอัตราการเปล่ียนอาหารเปนเนื้อ (FCR)   ไมมี
ความแตกตางกันทางสถิต ิ(P > 0.05)   สวนการเปล่ียนแปลงของสุขภาพสัตวน้ํา พบวา คากลูโคส
ในเลือด คาอิมโมโนโกลบูลิน (IgM) ในเลือด  ดัชนีตับตอตัว ไมแตกตางกัน ( P > 0.05)    ดังนั้น
การเสริมสารโอริกาโนจึงไมมีผลตอการเจริญเติบโต และสุขภาพของปลานิลแดง   

 
การศึกษาผลของการเสริมสารสกัดโอริกาโนแบบหอหุมตอคุณภาพเนื้อปลา พบวา การ

เสริมสารสกัดโอริกาโนแบบหอหุมชะลอการเส่ือมสภาพของไขมันในเนื้อปลา  โดยพบวาเม่ือนํา
เนื้อปลาทุกชุดการทดลองเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  4 oC  เปนเวลา 48 ช่ัวโมง คา Thiobabituric acid 
value  (TBA)   และเนื้อปลาท่ีไมมีการเสริมสารสกัดโอริกาโนมีคามากท่ีสุด ( P< 0.05 )  คือ 1.257 
mg.malonaldehyde/kg   ขณะท่ีคา TBA  ของเนื้อปลาท่ีมีการเสริมสารสกัดโอริกาโน  0.5 ,1.0 
และ 2.0 กรัม  ในอาหารมีคา 0.366-0.457 mg.malonaldehyde/kg  ดังนั้นการเสริมสารสกัดโอริกา
โนในอาหารสามารถชะลอการเส่ือมสภาพของเนื้อปลานิลแดง  ทําใหสามารถยืดอายุการเก็บ
รักษาเนื้อปลาสดในสภาวะแชเย็นได 

 

     /  /  
     ลายมือช่ือนิสิต  ลายมือช่ืออาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลัก   

 


