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ปัญหาหลักท่ีพบในกระบวนการผลิตของอุตสาหกรรมอาหารท่ีมีแป้งเป็นวตัถุดิบ  คือ       
การฟุ้งกระจายของฝุ่ นแป้งซ่ึงส่งผลกระทบต่อสุขภาพของพนกังานปฏิบติังานโดยตรง งานวิจยัคร้ัง
น้ีจึงมีวตัถุประสงค์เพื่อลดปริมาณฝุ่ นแป้งในขั้นตอนของกระบวนการรับแป้งของโรงงานผลิต
อาหารประเภทต่ิมซ า  

 
จากการศึกษาขอ้มูลตั้งแต่ ปีพ.ศ.2553 – พ.ศ. 2556 และการตรวจวดัฝุ่ นแป้งในพื้นท่ี

ปฏิบติังานพบวา่มีปริมาณฝุ่ นแป้ง Total dust อยูใ่นระดบั เท่ากบั 27.831 mg/m3 (โดยเฉล่ีย) และ 
Respirable dust เท่ากบั 8.348 mg/m3 (โดยเฉล่ีย) ซ่ึงสูงกวา่ค่ามาตรฐานประกาศกระทรวงมหาดไทย 
พ.ศ. 2520 เร่ือง ความปลอดภยัในการท างานเก่ียวกบัภาวะแวดลอ้ม (สารเคมี) ก าหนดไว ้คือ Total 
dust ไม่เกิน 15 mg/m3 และ Respirable dust ไม่เกิน 5 mg/m3  และเม่ือศึกษาผลการตรวจความจุปอด
ของพนกังานปฏิบติังาน พบว่ามีแนวโนม้ลดลงอยา่งต่อเน่ือง ผูว้ิจยัจึงไดท้  าการแกไ้ขปรับปรุงดว้ย
การออกแบบภาชนะรับ – ส่งแป้งให้เป็นระบบปิด ผลจากการติดตามผลพบวา่ปริมาณฝุ่ นแป้งใน
พื้นท่ีดงักล่าวลดลงเหลือ Total dust เท่ากบั 1.125 mg/m3  และ Respirable dust เท่ากบั 0.183 mg/m3 
ซ่ึงอยู่ในระดับต ่ ากว่ามาตรฐานก าหนด และจากการสอบถามตรวจติดตามผลจากพนักงาน
ปฏิบติังานบ่งช้ีวา่ทุกคนมีความพอใจและมีความเช่ือมัน่วา่จะมีความปลอดภยัดา้นสุขภาพมากข้ึน 
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