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 บทที่  4 

ข้อมูลทั่วไปเกีย่วกบัการผลติกาแฟโรบัสต้า 
 
 

1. การท าสวนกาแฟโรบัสต้า 
 
 กาแฟโรบัสต้า เป็นพืชท่ีสามารถปลูกได้ในพื้นท่ีท่ีเป็นดินร่วนหรือดินร่วนปนทราย  
ระดับชั้ นดินลึก มีความอุดมสมบูรณ์ปานกลาง-สูง การระบายน ้ าและถ่ายเทอากาศดี ค่าความเป็น       
กรด –ด่างของดิน (pH) อยูร่ะหว่าง 5.5-6.5 สภาพอากาศควรมีการกระจายของน ้ าฝนไม่น้อยกว่า 7 เดือน 
ปริมาณน ้ าฝนไม่น้อยกว่า 1,500 มิลลิเมตรต่อปี และอุณหภูมิท่ีเหมาะสมควรอยู่ระหว่าง 25–32 องศา
เซลเซียส 
 1.1 วธีิการปลูก   

                            1.1.1 การปลูก 
          การปลูกตอ้งปลูกในฤดูฝน หลงัจากฝนตกลงมาอยา่งสม ่าเสมอชัว่ระยะเวลา

หน่ึงเพื่อให้ดินอุม้น ้ าเต็มท่ี และให้มัน่ใจว่าเม่ือปลูกกาแฟแลว้จะไม่กระทบแลง้ ซ่ึงอาจท าให้ตน้
กาแฟชะงกัการเจริญเติบโตได ้  

       1.1.2 ต้นกล้า 
          ตน้กลา้กาแฟท่ีพร้อมจะปลูกควรมีอาย ุ6–8 เดือน หรือมีใบจริง 5–7 คู่ ข้ึนไป  

                         1.1.3 การรองหลุม 
          การรองหลุมด้วยหินฟอสเฟต (rock phosphate) 200 กรัม ผสมดินปลูกกบั

ปุ๋ยคอกหรือปุ๋ยหมัก ก่อนหย่อนกล้ากาแฟไว้ในหลุมต้องใช้มีดกรีดถุงพลาสติกให้ขาดดึง
ถุงพลาสติกออก กลบดินรอบๆ หลุมและโคนตน้กาแฟ  ปักหลกัไมใ้หท้  ามุมกบัพื้นดินประมาณ 45 
องศาใหชิ้ดตน้กาแฟผกูหลกักบัตน้กาแฟเพื่อกนัการโยกของตน้กาแฟ  

      1.1.4 การจัดการหลังปลูกกาแฟ 
          หลงัจากการปลูกกาแฟแลว้ควรมีการคลุมโคนดว้ยเศษหญา้แห้งหรือวสัดุอ่ืน ๆ 

แต่ให้ห่างจากโคนตน้อย่างน้อย 10 เซนติเมตรและควรท าร่มเงาเพื่อบงัแสงแดดให้กบัตน้กาแฟท่ีปลูก
ใหม่ 
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1.2 ระยะปลูก  
              การตัดสินใจเลือกระยะปลูกข้ึนอยู่กับความอุดมสมบูรณ์ของดิน ถ้าพื้นดินไม่            

อุดมสมบูรณ์ควรเลือกระยะปลูกใหถ่ี้ข้ึน  
    1.2.1 ระยะปลูก 4 x 4 เมตร จะไดจ้  านวน 100 ตน้/ไร่ 
   1.2.2 ระยะปลูก 3 x 4 เมตร จะไดจ้  านวน 132 ตน้/ไร่ 
   1.2.3 ระยะปลูก 3.5 x 3.5 เมตร จะไดจ้  านวน 130 ตน้/ไร่ 
   1.2.4 ระยะปลูก 3 x 3 เมตร จะไดจ้  านวน 177 ตน้/ไร่  
             นอกจากปลูกในสภาพกลางแจง้ไดแ้ลว้ เรายงัสามารถปลูกโดยใช้พืชร่มเงา

ไดด้้วย ร่มเงาควรอยู่ระดบัปานกลาง ไม่ห่างหรือชิดจนเกินไป และควรปลูกก่อนการปลูกกาแฟ
อยา่งนอ้ย  1 ปี หรือ พร้อมกบัการปลูกกาแฟ เป็นตน้ พืชร่มเงาท่ีนิยมปลูกร่วมกบักาแฟ เช่น สะตอ 
กระถิน และกระถินยกัษ ์ 

1.3 การใส่ปุ๋ ย 

               1.3.1 การใส่ปุ๋ยในปีที ่1 และ 2 
           การใส่ปุ๋ยควรใส่สูตร 15-15-15 อตัรา 150–200 กรัม/ตน้/ปี และปุ๋ยสูตร 46-

0-0 อตัรา 50–100 กรัม/ตน้/ปี แบ่งใส่ 2 คร้ัง ตน้ฤดูฝนและกลางหรือปลายฤดูฝน  
       1.3.2  การใส่ปุ๋ยต้ังแต่ปีที ่3  

          เม่ือตน้กาแฟให้ผลผลิตแลว้ตั้งแต่ปีท่ี 3 เป็นตน้ไป ใส่ปุ๋ยสูตร 15 -15 -15 อตัรา 
200 กรัม/ตน้/ปี แบ่งใส่ 2 คร้ัง ตน้ฤดูฝน และ กลางฤดูฝน และใส่ปุ๋ยสูตร 13-13-21 (เม่ือผลมีขนาด เท่า
เมล็ดพริกไทย) อตัรา 600-800 กรัม/ตน้/ปี แบ่งใส่ 2 คร้ัง กลางฤดูฝนและปลายฤดูฝน การฟ้ืนฟูตน้กาแฟ
ใหม่หลังเก็บเก่ียวกาแฟและตดัแต่งก่ิงแล้ว ควรใช้ยูเรีย 22 กิโลกรัม/ไร่ ปุ๋ยฟอสเฟต 5 กิโลกรัม/ไร่              
ปุ๋ยโพแตส 23 กิโลกรัม/ไร่ การใส่ปุ๋ยคร้ังท่ี 2–3  ส่วนใหญ่ใส่ในช่วงฤดูฝน  แต่ควรวเิคราะห์ใบก่อนใส่ปุ๋ย  

1.4 การแต่งกิง่ เป็นงานท่ีส าคญัมากท่ีสุดงานหน่ึงในการท าสวนกาแฟ 
      1.4.1 การตัดแต่งหรือการเลี้ยงต้นในระยะปีแรก  

          การตดัแต่งท่ีเหมาะสมกับกาแฟโรบัสต้าตอ้งตดัแต่งให้มีก่ิงตั้ ง (vertical) 
จ  านวน   3–5 ก่ิง คือ หลังจากปลูกกาแฟ ต้นกาแฟจะมีความสูงของล าต้นประมาณ  35–45 
เซนติเมตร ตัดล าต้นส่วนยอดออกไปให้เหลือล าต้นของกาแฟท่ีสูงจากพื้นดิน 30 เซนติเมตร 
จากนั้นประมาณ 2 เดือน ตน้กาแฟจะแตกก่ิงใหม่ออกมาจ านวน 5–7 ก่ิง ให้เลือกก่ิงท่ีแข็งแรงซ่ึง
แตกออกมาใหม่น้ีไวจ้  านวน 3–5 ก่ิง โดยพยายามเลือกก่ิงท่ีอยู่ตรงขา้มกนั แต่วิธีท่ีเหมาะสมท่ีสุด
ควรเลือกก่ิงไว ้4 ก่ิง จะดีท่ีสุด  
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 1.4.2 การตัดแต่งกิง่หลังจากกาแฟให้ผลผลิต  
            เม่ือปลูกกาแฟมีอายุครบ 3 ปี กาแฟจะเร่ิมให้ผลผลิต ลกัษณะของกาแฟจะ

ออกดอกติดผลบนก่ิงนอนบริเวณท่ีติดผลแลว้ในปีต่อไปกาแฟจะไม่ออกดอกอีก กาแฟจะออกดอก
ในก่ิงท่ียงัไม่เคยออกดอกเท่านั้น ดงันั้น ในแต่ละก่ิงของกาแฟเม่ือออกดอกติดผลไปแล้ว 4–5 ปี 
พื้นท่ีของแต่ละก่ิงท่ีออกดอกในปีต่อไปจะน้อยลง ท าให้ผลผลิตแต่ละปีน้อยลงดว้ย จึงจ าเป็นตอ้ง
ตดัแต่งก่ิงใหม่ โดยมีวธีิด าเนินการดงัต่อไปน้ี  
   1) วิธีการตัดแต่งก่ิงแบบทยอย คือ ให้ตดัก่ิงตั้งหรือล าตน้ท่ีมีจ  านวน 3–5 ก่ิง 
ออกปีละ 1 ล าตน้ ล าตน้ท่ีถูกตดัไปนั้นจะแตกก่ิงออกมาใหม่ให้เลือกก่ิงท่ีแข็งแรงท่ีแตกออกมาใหม่
นั้นไว ้จ านวน 1 ล าตน้ ปีต่อไปก็จะทยอยตดัปีละล าตน้ จนครบ 4 ปี วิธีน้ีเกษตรกรจะมีรายได้จาก
กาแฟทุกปี 
  2) วิธีการตัดแต่งแบบให้เหลือไว้ก่ิงเดียว คือเม่ือกาแฟให้ผลผลิตแลว้  4–5 
ปี ก็ให้ตดัล าตน้กาแฟทั้งหมด สูงจากพื้นดิน 30–40 เซนติเมตร โดยใหเ้หลือไวเ้พียงก่ิงเดียว เพื่อเป็น
ก่ิงพี่เล้ียง ต่อมาอีก 2 เดือนกาแฟจะแตกล าต้นใหม่ออกมา ให้เลือกล าต้นท่ีแข็งแรงไว้ 3–4 ก่ิง ปี
ต่อไปจึงตดัก่ิงพี่เล้ียงออกวธีิน้ีตน้กาแฟท่ีตดัจะมีอตัราการตายนอ้ยท่ีสุด  

1.5 การก าจัดวชัพชืในสวนกาแฟโรบัสต้า 
               การก าจดัวชัพืชในสวนกาแฟท่ีปลูกใหม่มีความส าคญัมากกวา่สวนกาแฟท่ีมีอายุ
หลายปี เพราะสวนท่ีปลูกใหม่แสงแดดส่องได้ทั่วถึง วชัพืชจึงเจริญงอกงามได้เต็มท่ี การก าจดั
วชัพืชสามารถท าไดห้ลายวิธี ข้ึนอยู่กบัฤดูกาล สภาพของวชัพืช สภาพภูมิประเทศ และเคร่ืองมือ
เคร่ืองใชใ้นการก าจดั 
   1.5.1 การใช้แรงงาน หรือ การใช้เคร่ืองจักรตัดวัชพืชเหนือระดับผิวดิน เป็นวิธีท่ี
เหมาะส าหรับสภาพพื้นท่ีท่ีไม่สามารถใช้เคร่ืองจกัรได ้ส าหรับการใช้จอบถากหรือดายวชัพืชใน
สวนกาแฟท่ีปลูกบนท่ีลาดเชิงเขาตอ้งระวงัเป็นพิเศษ เพราะการดายหญ้าเป็นการถากเอาหน้าดิน
ออกไปดว้ย อาจมีส่วนท าใหเ้กิดการชะลา้งหรือพงัทลายของดินเพิ่มข้ึน 
 1.5.2 การปลูกพืชคลุมดินตระกูลถั่ว เพื่อลดปัญหาการแข่งขนัของวชัพืชและช่วย
รักษาความช้ืน เพิ่มความอุดมสมบูรณ์ใหแ้ก่ดิน  
 1.5.3 การใช้สารเคมีก าจัดวัชพืช  เป็นวิธีท่ีมีประสิทธิภาพสูงและลงทุนน้อย 
สามารถใชไ้ดท้ั้งสวนขนาดเล็กและใหญ่ โดยผสมน ้ าสะอาด 60–80 ลิตร/ไร่ ใชห้วัพ่นรูปพดัพ่นให้
ทัว่ตน้วชัพืช โดยหลีกเล่ียงละอองเกสรไม่ใหไ้ปถูกใบและตน้กาแฟ 
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 1.6 โรคและแมลงทีส่ าคัญ 

                            1.6.1 โรคแอนแทรคโนส เกิดจากเช้ือรา อาการเกิดตามส่วนต่างๆ ของตน้กาแฟ  
ใบเป็นจุดสีน ้ าตาลแลว้ขยายใหญ่ข้ึน เน้ือเยื่อกลางแผลตาย มีสีน ้ าตาลไหม ้จุดแผลแต่ละจุดขยาย
เช่ือมต่อกนัเป็นแผลขนาดใหญ่ ท าให้ใบไหม ้ผลเช้ือเขา้ท าลายทั้งในผลอ่อนและผลแก่ เร่ิมแรกเป็น
จุดสีน ้ าตาลเขม้ ต่อมาแต่ละจุดขยายรวมกนัเป็นแผลมีรูปร่างไม่แน่นอน เน้ือเยื่อยุบ ผลกาแฟหยุด
การเจริญและเปล่ียนเป็นสีด า ผลยงัคงติดอยู่บนก่ิง ก่ิงสีเขียวมีอาการไหม ้เน้ือเยื่อของก่ิงบริเวณท่ี
เป็ น แผล จะต ายท า ให้ ก่ิ ง เห่ี ย ว แห้ ง  ใบ เป ล่ี ยน เป็ น สี เห ลื อ ง  แล ะ ร่ ว ง  ต าดอก เห่ี ย ว 
ช่วงเวลาระบาด ระบาดรุนแรงในสภาพอากาศแห้งแล้ง ตน้กาแฟอ่อนแอ  การป้องกนัจ ากดั ท าได้
โดย 
   1)  รักษาระดับร่มเงาให้เหมาะสมโดยพรางแสง 50% 

  2)  คลุมโคนต้นเพ่ือรักษาความชื้นในดิน 
  3) ให้ปุ๋ยและให้น า้ เพ่ือให้มีล าต้นและทรงพุ่มแขง็แรง 
  4) ตัดแต่งก่ิง 
  5) หลังการเกบ็เก่ียว ต้องเกบ็ผลกาแฟท่ีเป็นโรคเผาท าลายนอกแปลง 
      6) ใช้สารป้องกันก าจัดโรคพืช สารแมนโคแซบ อัตราการใช้ 48 กรัมผสมน า้ 
20 ลิตร ฉีดพ่นทุก ๆ 5-7 วนั 
  1.6.2 มอดเจาะผลกาแฟ  เป็นแมลงปีกแข็งสีด าขนาด 1 มิลลิเมตร วางไข่ ขยายพนัธ์ุ
และกดักินอยูใ่นผลกาแฟท่ีมีขนาดตั้งแต่ 0.5 เซนติเมตรข้ึนไป จนกระทัง่ผลกาแฟเร่ิมสุกและสุกเป็นสี
แดง มอดจะติดผลกาแฟไปถึงลานตาก และอาศยัอยูใ่นผลกาแฟสุก จนแห้งด าที่ติดคา้งบนก่ิง และ
ผลท่ีหล่นใตต้น้ โดยระบาดในเดือนกนัยายนถึงมกราคม ซ่ึงเป็นช่วงเวลาท่ีผลกาแฟ เร่ิมสุกถึงสุก 
การป้องกนัจ ากดั ท าไดโ้ดย 
   1) เกบ็ผลกาแฟสุกหรือแห้งติดค้างบนก่ิง หรือร่วงหล่นใต้ทรงพุ่ม น าไปเผา
ท าลายนอกแปลง 
                               2) ตัดแต่งก่ิงตามค าแนะน าข้างต้น 
   3) หลีกเล่ียงการตากผลกาแฟสุกบนพื้นดินบริเวณสวนกาแฟ และบริเวณ
ใกล้เคียง 
                             4) ใช้คลอร์ไพริฟอส  ป้องกันก าจัดแมลงศัตรูกาแฟ (40% อีซี) อัตราการใช้ 35 
มิลลิลิตรต่อน ้ า 20 ลิตร พ่นทุก 15 วนั ตั้งแต่ผลกาแฟมีเส้นผ่าศูนยก์ลางประมาณ 5 มิลลิเมตร จนถึง
ระยะผลกาแฟสุกหรือพน่เม่ือพบการระบาด หยดุการใชส้ารก่อนการเก็บเก่ียว 14 วนั 
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        5) ใช้ไดรอะไซฟอสป้องกันก าจัดแมลงศัตรูกาแฟ (40% อีซี) อตัราการใช้ 40 
มิลลิลิตรต่อน ้ า 20 ลิตร พ่นทุก 15 วนั ตั้งแต่ผลกาแฟมีเส้นผ่าศูนยก์ลางประมาณ 5 มิลลิเมตร จนถึง
ระยะผลกาแฟสุกหรือพน่เม่ือพบการระบาด หยดุการใชส้ารก่อนการเก็บเก่ียว 28 วนั 
 1.6.3 หนอนกาแฟสีแดง ตวัหนอนสีแดงหรือน ้าตาลแดง มีลายวงแหวนสีเหลือง มี
ขนสีขาวบนทอ้ง ผีเส้ือเพศเมียจะวางไข่บนก่ิง และล าตน้ใช้เวลาประมาณ 10 วนัไข่จะฟักเป็นตวั
หนอน หนอนโตเตม็ท่ี เม่ืออายุ 2-5 เดือน ช่วงน้ีจะกดัเจาะเปลือกเป็นรูกลม เจริญเติบโต เป็นดกัแด ้
และตวัเต็มวยัสีขาวนวล มีจุดประสีด าอยู่เต็ม บริเวณปีกคู่หน้า ตน้และก่ิงกาแฟท่ีถูกหนอนเจาะจะมี
ยอดแหง้ ก่ิงจะหกัตรงบริเวณท่ีหนอนเจาะหรือหกัโค่นเม่ือมีลมแรง 
การป้องกนัก าจดั ท าไดโ้ดย 

1) ตรวจต้นและก่ิงกาแฟอย่างสม า่เสมอ หากพบรอยท่ีหนอนเจาะท าลาย ให้
ตดัก่ิงน าไปเผาท าลาย 

2)  รักษาบริเวณสวนให้สะอาด 
3)  หลีกเล่ียงการปลูกพืชอาศัยในสวนกาแฟ และบริเวณใกล้เคียง เช่น ชมพู ่

ล้ินจ่ี ชบา เป็นตน้ 
4) ใชส้ารป้องกนัก าจดัแมลงศตัรูกาแฟ  
5) ใช้คลอร์ไพริฟอส (40% อีซี) อัตราการใช้ 35 มิลลิลิตรต่อน ้ า 20 ลิตร พ่น

บริเวณก่ิงและล าตน้ทุก 15 วนั หรือเม่ือพบการท าลาย หยดุการใชส้าร ก่อนการเก็บเก่ียว 14 วนั 
1.7 กระบวนการหลงัการเกบ็เกีย่ว 

               การผลิตเมล็ดกาแฟให้มีคุณภาพดี นอกจากจะเก่ียวขอ้งกบัการเจริญเติบโตและ
การพฒันาของผลกาแฟอยา่งต่อเน่ืองในระยะก่อนเก็บเก่ียวแลว้ ยงัข้ึนกบัขั้นตอนต่างๆ หลงัการเก็บ
เก่ียว ซ่ึงแบ่งออกเป็นขั้นตอนต่างๆ ดงัน้ี  

      1.7.1 การเก็บเกี่ยว การเก็บเก่ียวมีความส าคญัมากต่อคุณภาพของสารกาแฟและ
ผลิตภณัฑ์ คุณภาพของกาแฟท่ีดี ได้จากการเก็บกาแฟท่ีสุกพอดี ไม่สุกมาก หรือเขียวเกินไป คือ   
เก็บผลสุกท่ีมีสีส้ม หรือส้ม–แดง  การสุกของเมล็ดกาแฟจะสุกไม่พร้อมกนัทั้งตน้ ดงันั้นจึงตอ้ง
ทยอยเก็บเร่ือย ๆ ประมาณ  3–4 คร้ัง โดยเวน้ระยะห่างกนัประมาณ 20 วนั ต่อคร้ัง  

     1.7.2 การตากแห้ง  เพื่อให้ได้ผลผลิตท่ีมีคุณภาพ ควรมีการคดัเลือกผลกาแฟใน
เบ้ืองตน้โดยน าผลไปเทลงในภาชนะบรรจุน ้ า คดัผลกาแฟลอยน ้ าทิ้งเพราะเป็น ผลท่ีสุกเกินไป ผล
แห้ง และผลท่ีถูกแมลงท าลาย จากนั้นน าผลกาแฟท่ีจมน ้ าไปตากบนลานซีเมนต์ท่ีสะอาด อากาศ
ถ่ายเทดี แสงแดดตลอดทั้งวนั ก่อนตากอาจรองด้วยตาข่ายสีฟ้า เพื่อสะดวก ในการตากผลกาแฟ
ในช่วง 10 วนั แรกของการตาก ควรเกล่ียผลกาแฟใหมี้ความหนาประมาณ 4–5 เซนติเมตร และควร
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พลิกกลบัผลกาแฟ วนัละ 2–3 คร้ัง เพื่อไม่ใหเ้กิดกล่ินหมกัของกาแฟสารท่ีได ้หลงัจากสีเปลือกออก  
เม่ือผลเร่ิมแห้ง อาจจะตากหนาข้ึนเพื่อประหยดัพื้นท่ีตาก ในตอนเย็นควรเก็บผลมากองรวมกัน 
คลุมด้วยผา้พลาสติกเพื่อกนัน ้ าคา้ง  ระยะเวลาในการตากจนผลแห้ง ประมาณ 15–20 วนั ข้ึนกับ
สภาพแวดลอ้ม  ผลแห้งท่ีเก็บควรมีความช้ืนไม่เกิน 13% โดยน ้ าหนกั อาจตรวจสอบโดยการก าผลท่ี
แห้ง แลว้เขย่าจะเกิดเสียงดงั หรือ ใช้คอ้นทุบเมล็ดกาแฟดูว่าแตกหรือบ้ี ถา้เมล็ดแตกถือว่าแห้งใช้ได ้ 
ผลท่ีแห้งแลว้มีความไวต่อการดูดกล่ินไดดี้และเก็บไดไ้ม่นาน จึงควรกะเทาะเปลือก ออกทนัทีหลงั
ตากแหง้ ดว้ยเคร่ืองสีเปลือกกาแฟ จะไดส่้วนของเมล็ดกาแฟ  

 1.7.3  การเก็บรักษาเมล็ดกาแฟ  ภาชนะบรรจุ ควรเก็บในกระสอบป่าน ท่ีสะอาด 
ใหม่ ปราศจากกล่ินบรรจุให้เหลือพื้นท่ีปากกระสอบบา้งอย่าใส่จนเต็มโรงเก็บ ควรตั้งอยู่ในท่ีมี
อากาศถ่ายเทไดดี้ อากาศไม่ร้อน ความช้ืนสัมพทัธ์ในโรงเก็บไม่ควรเกิน 60 % ตั้งกระสอบท่ีบรรจุ
กาแฟบนพื้นท่ียกสูง 15 เซนติเมตร ห่างจากฝาผนัง และหลงัคาประมาณ 50 และ 100 เซนติเมตร 
ระยะเวลาในการเก็บรักษา  คุณภาพเมล็ดกาแฟเปล่ียนแปลงไดเ้ร็วหรือชา้ข้ึนกบั อุณหภูมิ ความช้ืน
สัมพทัธ์ และระยะเวลาในการเก็บรักษาเป็นระยะเวลานาน ความช้ืนในเมล็ดกาแฟไม่ควรเกิน 13%  
 1.7.4  สุขลักษณะและความสะอาด  ก าจดัพืชเพื่อไม่ใหแ้ข่งขนักบักาแฟ หรือเป็นท่ี
อยูอ่าศยัและแพร่พนัธ์ุของศตัรูกาแฟ  ควรเก็บเศษก่ิงแห้ง ท่ีติดคา้งอยูบ่นตน้และหล่นอยูบ่ริเวณใต้
ตน้พืชออกเผาท าลาย  ควรเก็บผลกาแฟให้หมด ไม่ให้ตกคา้งอยู่บนตน้และพื้นดิน เพื่อขจดัแหล่ง
อาศยัของมอดกาแฟ 
 1.7.5 มาตรฐานของเมล็ดกาแฟ ในการรับซ้ือเมล็ดกาแฟของบางบริษทัตอ้งการ
เมล็ด กาแฟท่ีมีคุณภาพดีเท่านั้น ขอ้บกพร่องท่ีพบในเมล็ดกาแฟเป็นสาเหตุใหร้สชาติของกาแฟเสีย
ไป จึงท าใหข้ายผลผลิตไดร้าคาต ่า ขอ้บกพร่องน้ีแบ่งออกเป็น 2 ชนิด คือ  

                       ชนิดท่ี 1 ขอ้บกพร่องชนิดร้ายแรง เพราะท าใหข้ายไดใ้นราคาต ่า ไดแ้ก่  
          1)  ส่ิงแปลกปลอม หมายถึง กรวด หิน โลหะต่าง ๆ  ท่ีปนมากับเมลด็กาแฟ 
      2) เมล็ดดา หมายถึง เมล็ดกาแฟท่ีดากว่าคร่ึงหน่ึงของเมล็ด ซ่ึงเกิดจากการ
เกบ็ผลกาแฟท่ีสุกไม่เตม็ท่ี หรือในช่วงการตากผลกาแฟ มีฝนตกกาแฟเปียกจึงเกิดการหมกั 
       3) ผลกาแฟแห้ง หมายถึง ผลกาแฟท่ีสีเปลือกออกไม่ได้ 
               ชนิดท่ี 2 ขอ้บกพร่องชนิดท่ียอมรับไดบ้า้ง ไดแ้ก่  

       1)  เมลด็ดาบางส่วน หมายถึง เมลด็กาแฟท่ีมีเมลด็ดาน้อยกว่าคร่ึงเมลด็ 
     2)  เปลือกส่วนต่าง ๆ หมายถึง ชิ้นส่วนของเปลือกนอกและเปลือกในท่ีติดมา  
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 3) เมลด็แตก หมายถึง ชิ้นส่วนของเมลด็กาแฟท่ีแตกออกมีขนาดน้อยกว่า 3 ใน 4  
    4) ส่วนของเมลด็ท่ีถกูแมลงท าลาย หมายถึง เมลด็กาแฟท่ีมีรอยเจาะตั้งแต่      

1 รอยขึน้ไป  
นอกจากขอ้บกพร่องท่ีกล่าวมาน้ี การรับซ้ืออาจค านึงถึง ความช้ืนในเมล็ด ถา้เกิน 

13% ราคาจะต ่าลง และถา้พบวา่รสชาติในการชิม มีกล่ินและรสชาติไม่ไดม้าตรฐาน ก็จะไม่รับซ้ือ  
 1.7.6  การบันทกึข้อมูล  

   1) บันทึกข้อมลู วนั เดือน ปี การปฏิบัติของขัน้ตอนการผลิตทุกขัน้ตอน เช่น 
การใส่ปุ๋ย การใช้สารเคมี การให้น า้ ชนิดและอัตราการใช้  
                             2)  บันทึกข้อมลู การเกบ็เก่ียว อุณหภูมิ ความชื้น ปริมาณน า้ฝน  

          3)  ราคาผลผลิต  
(กรมวชิาการเกษตร 2554) 
 

2. ระบบตลาดกาแฟในจังหวดัชุมพร 
  

ตลาดกาแฟในจงัหวดัชุมพร แบ่งเป็น 2 ระดับ คือตลาดภายในประเทศและตลาด
ต่างประเทศ การจ าหน่ายผลผลิตของเกษตรกร จะจ าหน่ายผลผลิตภายในประเทศ โดยเกษตรกรจะ
จ าหน่ายผลผลิตในรูปของกาแฟท่ีผา่นการสีแลว้ หรือเรียกวา่สารกาแฟ ให้กบัตวัแทนโรงงานผลิต
กาแฟส าเร็จรูปท่ีเกษตรกรเขา้เป็นสมาชิก สหกรณ์หรือกลุ่มเกษตรกร และขายให้กบัพ่อคา้ทอ้งถ่ิน 
จากการส ารวจขอ้มูลในจงัหวดัชุมพร พบวา่ โครงสร้างตลาดในจงัหวดัชุมพร ประกอบดว้ย ตลาด
ทอ้งถ่ิน และตลาดปลายทางในกรุงเทพมหานคร 

 
2.1 ตลาดระดับท้องถิ่น  

          ตลาดระดบัท้องถ่ิน เป็นตลาดขนาดเล็ก ประกอบด้วยพ่อค้าทอ้งถ่ิน โรงงานผลิต
กาแฟผงส าเร็จรูปทอ้งถ่ิน สหกรณ์หรือกลุ่มเกษตรกร ปริมาณกาแฟท่ีพ่อคา้ระดบัทอ้งถ่ินรับซ้ือส่วน
ใหญ่ไดส่้งมาจ าหน่ายให้กบัให้กบัพ่อคา้ส่งออก และมีบางส่วนขายให้กบัโรงงานผลิตกาแฟส าเร็จรูป         
(ภาพท่ี 4.1)   

2.2 ตลาดปลายทางในกรุงเทพมหานคร  
         ตลาดปลายทางในกรุงเทพมหานคร ประกอบดว้ย โรงงานผลิตกาแฟผงส าเร็จรูป

และผูส่้งออก โรงงานผลิตกาแฟผงส าเร็จรูปได้รับซ้ือเมล็ดกาแฟจากเกษตรกรเป็นส่วนใหญ่  
นอกจากน้ีก็รับซ้ือจากพอ่คา้ทอ้งถ่ิน สหกรณ์หรือกลุ่มเกษตรกร รวมทั้งผูส่้งออกบา้งเล็กนอ้ย 
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 ปลูกกาแฟ 

กาแฟเร่ิมใหผ้ลผลิต 

เก็บเก่ียวผลกาแฟ 

ตากแดด  (15-20 วนั) 

บรรจุลงกระสอบ 

สีกระเทาะเปลือก 

ขาย 

เกษตรกร 

โรงงานผลิตกาแฟผงส าเร็จรูป 

พอ่คา้ทอ้งถ่ิน 

สหกรณ์ หรือ กลุ่มเกษตรกร 

ใชใ้นประเทศ 

ส่งออก 

ผูส่้งออก 

ปีท่ี 1 

ปีท่ี 3 

ภาพท่ี 4.1 สรุปขั้นตอนการผลิตกาแฟและวถีิตลาดกาแฟจงัหวดัชุมพร 
 


