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ภาคผนวกก 
สูตรอาหารเลีย้งเช้ือ 

 
1.สูตรอาหาร YPG agar 

glucose   20  กรัม/ลิตร 
yeast extract   10 กรัม/ลิตร 
peptone   10  กรัม/ลิตร 
วุน้    15   กรัม/ลิตร 

 pH   6 
 

2. สูตรอาหาร Production medium 
yeast extract   0.5   กรัม/ลิตร 
MgSO47H2O   0.5 กรัม/ลิตร 
(NH4)2SO4  1.0   กรัม/ลิตร 
KH2PO4    1.0    กรัม/ลิตร 
Glycerol   10 กรัม/ลิตร 

 pH   6 

 
หลงัจากการเตรียมอาหารเล้ียงเช้ือตามสูตรอาหารเรียบร้อยแลว้จะตอ้งน าอาหารท่ีไดจ้ากการเตรียมไป

ผา่นการฆ่าเช้ือทุกคร้ังดว้ยหมอ้น่ึงความดนัไอท่ี 15 ปอนดต์่อตารางน้ิว ท่ีอุณหภูมิ 121 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 15 
นาที 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 



66 

 

ภาคผนวกข 
กราฟมาตรฐาน 

 
ตารางที่ ข-1 สารละลายกรดไขมนัมาตรฐานท่ีความเขม้ขน้ต่างๆ จากสารละลายกรดปาลมิติค10 มิลลิกรัม/
มิลลิลิตร 

การวิเคราะห์ปริมาณกรดไขมันทั้ งหมดโดยวิธี colorimetric method สารละลายมาตรฐาน (stock 
solution): 10 มิลลิกรัม/มิลลิลิตร โดยชัง่กรดไขมนัปาลมิติค1 กรัม ละลายใน isooctane ปรับปริมาตรเป็น 100 มิลิ
ลิตรเตรียมสารละลายกรดไขมนัมาตรฐานท่ีความเขม้ขน้ต่างๆ  จากสารละลายกรดปาลมิติค10  มิลลิกรัม/
มิลลิลิตรน ามาเจือจางดว้ย isooctane ท่ีความเขม้ขน้ต่างๆ ดงัตาราง 

 
ความเขม้ขน้ของสารละลายกรด 
ปาลมิติค (mg/3ml solution) 

ปริมาณ stock standard 
(มิลลิลิตร) 

ปริมาณของ isooctane 
(มิลลิลิตร) 

0.5 0.15 2.85 
1.0 0.30 2.70 
1.5 0.45 2.55 
2.0 0.60 2.40 

ปิเปตแต่ละความเขม้ขน้มา 3 มิลลิลิตร เติม copper reagent 1 มิลลิลิตร  ปิดจุกเขยา่แรงๆ 1-2 นาทีท้ิงไวส้ักครู่ จน

สารละลายแยกชั้น ดูดสารละลายส่วนบนไปวดัค่าการดูดกลืนแสงท่ีความยาวคล่ืน 715  นาโนเมตร แลว้น ามาท า

กราฟมาตรฐาน  

 

รูปที ่ข-1 กราฟมาตรฐานของปริมาณกรดไขมนัทั้งหมดโดยวธีิ colorimetric method 

y = 0.4903x 
R² = 0.9994 
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ตารางที ่ข-2สารละลายกลีเซอรอลมาตรฐานท่ีความเขม้ขน้ต่างๆ  
 

 การท ากราฟมาตรฐานกลีเซอรอลเตรียมจากสารละลายกลีเซอรอลมาตรฐาน (stock solution) ความ

เขม้ขน้ 10 มิลลิกรัม/มิลลิลิตร จากนั้นปิเปตใส่หลอดทดลองดงัแสดงในตางราง 

ความเขม้ขน้ของสารละลาย                 
กลีเซอรอล (mg/ml) 

ปริมาณ stock solution 
(มิลลิลิตร) 

ปริมาณของ working solution 
(มิลลิลิตตร) 

0 0 5 
2 1 4 
4 2 3 
6 3 2 
8 4 1 

 

 

 

รูปที ่ข-2 กราฟมาตรฐานกลีเซอรอล 

y = 0.0733x 
R² = 0.9999 
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