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สารเคลือบแครราจีแนนและสารเคลือบแอลจิเนตความเขมขนรอยละ 3 โดยน้ําหนัก 

เหมาะสมสําหรับนํามาเคลือบบนมะมวงตดัแตง เนื่องจากมีอัตราการซึมผานของแกสออกซิเจน
ในระดบัที่สามารถสรางบรรยากาศดดัแปลงบริเวณผิวของมะมวงตดัแตงไดและมีสมบัติเชิงกลสูง
เพียงพอทีจ่ะสามารถลอกฟลมออกจากมะมวงโดยไมฉีกขาด กรดแอสคอรบิกและซีสเตอีนความ
เขมขนรอยละ 2 โดยน้ําหนักตอปริมาตร เปนสารตานการเกิดสีน้ําตาลบนมะมวงตัดแตงและ
สามารถผสมกับสารเคลือบบริโภคได ทั้งนีย้ังไดรับการยอมรับของผูบริโภคและไมสงผลตออัตรา
การซึมผานของแกสออกซิเจนและสมบัติเชิงกลของสารเคลือบบริโภคไดทั้ง 2 ชนิด มะมวงตดั
แตงเคลือบสารเคลือบบริโภคไดเติมแตงสารตานการเกดิสีน้ําตาลทั้งสองชนิดมีประสิทธิภาพใน
การชะลอการเปลี่ยนแปลงคาสีไดดีกวาการเติมแตงสารตานการเกดิสีน้ําตาลเพียงชนิดเดยีว ทั้งนี้
สารเคลือบแอลจิเนตมีประสิทธิภาพในการชะลอการเปลี่ยนแปลงสีเนื้อของมะมวงตดัแตงสูงกวา
สารเคลือบแครราจีแนน การเคลือบมะมวงตัดแตงดวยสารเคลือบบริโภคไดสามารถลดอัตราการ
หายใจได 2.5 เทา ลดการสูญเสียน้ําหนักได 2 เทา และชะลอการสูญเสียความแนนเนื้อไดประมาณ
รอยละ 20  เมือ่เปรียบเทียบกับมะมวงที่ไมไดเคลือบ ทั้งยังสามารถลดปริมาณจุลินทรียทั้งหมดได
ประมาณ 3-3.5 log CFU/กรัม การเคลือบดวยสารเคลือบบริโภคไดไมสงผลตอการผลิตปริมาณเอ
ทานอล ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได ปริมาณกรดทีไ่ทเทรตได สัดสวนของปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่ไทเทรตได ความเปนกรด-เบสและความชอบในดานตางๆ ของ
มะมวงตดัแตง สําหรับอายุการเก็บของมะมวงตัดแตงเคลือบสารเคลือบบริโภคไดเทากับ 12 วัน 
ในขณะที่มะมวงตัดแตงที่ไมไดเคลือบมอีายุการเก็บประมาณ 6 ถึง 8 วนั เมื่อเก็บที่อุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส ทั้งนี้พบวารอยละ 98 ของผูบริโภคยอมรับลักษณะปรากฏของมะมวงตัดแตง
เคลือบดวยสารเคลือบบริโภคได โดยยอมรับมะมวงตดัแตงเคลือบสารเคลือบแอลจิเนตมากกวา
มะมวงตดัแตงเคลือบสารเคลือบแครราจีแนน  
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