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บทคัดย่อ 

 

 งานวจิยัน้ีมีวตัถุประสงคใ์นการศึกษา การใช้สารเมทโทเซลซ่ึงเป็นสารท่ีทาํให้เกิดโฟม ท่ี

ความเขม้ขน้ร้อยละ 0.6 -1.2 ของนํ้ าหนกัของแข็งทั้งหมดในเน้ือมะขาม และอุณหภูมิการอบแห้ง 

65-75 องศาเซลเซียส ท่ีมีต่อคุณภาพของมะขามอบแห้งแบบโฟม  เพื่อหาสภาวะท่ีเหมาะสมในการ

อบแห้ง  โดยพิจารณาถึงระยะเวลาท่ีใช้ในการอบแห้ง การไม่ยุบตวัของโฟมมะขามขณะทาํการ

อบแหง้ และคุณภาพดา้นต่างๆของมะขามผง เช่น สี ความสามารถในการละลาย   ความสามารถใน

การกระจายตวั   และการทดสอบทางประสาทสัมผสั   ซ่ึงผลการวิจยัพบว่า ความเขม้ขน้ของสาร

เมทโทเซลมากข้ึนช่วยลดระยะเวลาในการอบแห้งและการยุบตัวของโฟมมะขาม  สภาวะท่ี

เหมาะสมของกระบวนการผลิตมะขามอบแห้งแบบโฟมคือ การใช้สารเมทโทเซลท่ีความเขม้ขน้

ร้อยละ 1.2  อบแห้งท่ีอุณหภูมิ 70-75 องศาเซลเซียส ใชเ้วลาในการอบแห้ง 150-180 นาที  เม่ือนาํ

มะขามผงไปผสมกบันํ้ าท่ีอตัราส่วน1 : 2 แลว้นาํไปทดสอบทางประสาทสัมผสั พบวา่ ตวัอยา่งนํ้ า

มะขามท่ีใช้มะขามผงท่ีใช้สภาวะการอบแห้งท่ีเหมาะสม  มีค่าคะแนนการยอมรับด้านลักษณะ

ปรากฏ สี ในระดบัชอบปานกลางถึงชอบมาก และมีระดบัความชอบด้านกล่ินอยู่ในระดบัชอบ

เล็กนอ้ย   โดยมะขามผงทุกตวัอยา่งมีค่าสี (L*, a*, b*) ความสามารถในการละลาย ความสามารถ

ในการกระจายตวัไม่แตกต่างกนัทางสถิติ (p>0.05)   อย่างไรก็ตามโฟมมะขามท่ีอบแห้งแลว้จะดูด

ความช้ืนกลบัไดเ้ร็วมากทาํใหเ้กิดการเกาะกนัเป็นกอ้นในขณะทาํการบดและภายหลงัจากการบดให้

เป็นผง  จึงควรมีการศึกษาการใช้สารท่ีลดการเกาะตวักนั เช่น มอลโทเด็กทริน เพื่อลดการเหนียว

ติดกนัมะขามผง 

 

คาํสาํคญั      มะขาม  การอบแหง้แบบโฟม     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

จ 

Abstract 

 

 This research aimed to study the effect of Methocel (foaming agent) concentration at 0.6-

1.2% of tamarind puree solids and drying air temperature at 65-750C on quality of tamarind 

powder using foam-mat drying. The drying characteristic of tamarind drying was conducted 

in order to optimize a drying process.  The drying time, foam collapsing and qualities of 

tamarind powder such as color, dispersibility, solubility, and sensory characteristics were 

obtained.  It was found that increasing of Methocel concentration resulted in decreasing the 

drying time and foam collapsing. The optimum processes of tamarind foam-mat drying were 

using drying air temperature of 70-75oC at 150-180 min with 1.2% Methocel. Moreover, the 

results of sensory evaluation of tamarind puree, which prepared by mixing a tamarind powder 

with water in the ratio of 1: 2 (w/w), showed like moderately to like very much for 

appearance and color and like slightly for aroma.  While, the color (L*, a*, b*), solubility and 

dispersibility of all samples were not different (p>0.05). However, the tamarind foam after 

drying showed rapid stickiness during and after milling. To reduce stickiness of tamarind 

powder by using a carrier such as maltodextrin is recommended for a further study. 
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