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ภาคผนวก ก 

ลกัษณะการเจริญของเห็ดขอนขาว Lentinus squarrosulus  Mont. LS-YA ในอาหารเหลวใน

ระดับฟลาส์กทีอ่ณุหภูม ิ30+2 °ซ เป็นเวลา 7 วนั 

เปลอืกข้าวโพดฝักอ่อนอบแห้งทีย่งัไม่ผ่านการปรับสภาพ 

(ก) การเล้ียงในสภาพวางน่ิง 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(ข) การเล้ียงในสภาพเขยา่แบบ Reciprocal : (1) 30 strokes/min; (2) 60 strokes/min และ (3) 90 strokes/min 
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(ค) การเล้ียงในสภาพเขยา่แบบ Rotary : (1) 75 rpm; (2) 100 rpm และ (3) 125 rpm 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

เปลอืกข้าวโพดฝักอ่อนอบแห้งทีผ่่านการปรับสภาพ 

(ก) การปรับสภาพดว้ยการแช่ในสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซค ์ความเขม้ขน้ 1% สภาพเขยา่แบบ Rotary 

อตัรา 100 rpm เป็นเวลา: (1) 0.5 ชัว่โมง; (2) 1.0 ชัว่โมง และ (3) 1.5 ชัว่โมง 
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(ข) การปรับสภาพดว้ยการแช่ในสารละลายกรดอะซิติก ความเขม้ขน้ 10% สภาพเขยา่แบบ Rotary อตัรา 100 

rpm เป็นเวลา: (1) 0.5 ชัว่โมง; (2) 1.0 ชัว่โมง; (3) 1.5 ชัว่โมง และ (4) 2.0 ชัว่โมง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(ค) การปรับสภาพดว้ยการให้ความร้อนท่ีอุณหภูมิ 121 °ซ เป็นเวลา: (1) 0.5 ชัว่โมง; (2) 0.75 ชัว่โมง และ 

(3) 1.0 ชัว่โมง  
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(ง) การปรับสภาพดว้ยไมโครเวฟ  กาํลงัไฟฟ้า 700 วตัต ์เป็นเวลา: (1) 25 นาที; (2) 35 นาที และ (3) 45 นาที 
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ผลของนํา้ตาลเด็กซโตรสต่อการเจริญของเห็ดขอนขาว Lentinus squarrosulus  Mont. LS-YA 

ในอาหารเหลวในระดับฟลาส์กทีอ่ณุหภูม ิ30+2 °ซ เป็นเวลา 7 วนั 
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ผลของ DAP ต่อการเจริญของเห็ดขอนขาว Lentinus squarrosulus  Mont. LS-YA ในอาหาร

เหลวในระดับฟลาส์กที่อุณหภูม ิ30+2 °ซ เป็นเวลา 7 วนั 
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ภาคผนวก ข 

วธีิวเิคราะห์ 

1. การวเิคราะห์กิจกรรมเอนไซมไ์ซลาเนส (Xylanase) (Pukahuta et al. 2004) 

    สารเคมี ประกอบดว้ย 

      1. Mcllvaine buffer (pH 5.0) 

     2. สารละลายไซแลนเขม้ขน้ 2% 

     3. สารละลาย Sodium dodecyl sulfate เขม้ขน้ 0.3% 

 วธีิการ 

 1. สารละลายเอนไซมไ์ซลาเนสกรองดว้ยกระดาษกรองเบอร์ 4 โดยนาํสารละลายส่วนท่ีไดป้ริมาตร 0.2  

  มิลลิลิตร ใส่ในหลอดทดสอบ 

 2. ใส่สารละลายไซแลนเขม้ขน้ 2% ปริมาตร 0.5 มิลลิลิตร   Mcllvaine buffer (pH 5.0) ปริมาตร 0.5  

  มิลลิลิตร และนํ้ากลัน่ปริมาตร 0.8 มิลลิลิตร ในหลอดทดสอบ 

 3. นาํหลอดทดสอบไปบ่มท่ีอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส นาน 30 นาที  

 4. หยดุปฏิกิริยาของเอนไซม ์โดยเติมสารละลาย Sodium dodecyl sulfate เขม้ขน้ 0.3% ปริมาตร 1  

  มิลลิลิตร จากนั้นนาํไปตม้ในนํ้าเดือดนาน 10 นาที 

 5. หลอดควบคุม (control) ใหน้าํสารละลายเอนไซมไ์ซลาเนสปริมาตร 0.2 มิลลิลิตร  Mcllvaine buffer  

  (pH 5.0) ปริมาตร 0.5 มิลลิลิตร  และนํ้ากลัน่ปริมาตร 0.8 มิลลิลิตร ใส่ในหลอดทดสอบ จากนั้น 

  นาํไปหยดุปฏิกิริยาของเอนไซมท์นัที โดยไม่ตอ้งบ่มท่ีอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส นาน 30 นาที  

 6. นาํสารละลายท่ีไดไ้ปป่ันเหวีย่งดว้ยเคร่ืองเซนตริฟิวส์ท่ีแรง 800 g เป็นเวลานาน 5 นาที หลงัจากนั้น 

  จึงนาํส่วนใส่ไปวเิคราะห์นํ้าตาลรีดิวซ์ตามวธีิของ Somogyi and Nelson method.,(1952) 

 

2. การวเิคราะห์กิจกรรมเอนไซมเ์ซลลูเลส (Cellulase) (Pukahuta et al. 2004) 

    สารเคมี 

      1. Mcllvaine buffer (pH 5.0) 

     2. สารละลาย Carboxymethyl cellulose (CMC) เขม้ขน้ 2% 

     3. สารละลาย Sodium dodecyl sulfate เขม้ขน้ 0.3% 

 วธีิการ 

 1. สารละลายเอนไซมเ์ซลลูเลสกรองดว้ยกระดาษกรองเบอร์ 4 นาํสารละลายส่วนท่ีไดป้ริมาตร 0.2  

  มิลลิลิตร ใส่ในหลอดทดสอบ 
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 2. ใส่สารละลาย Carboxymethyl cellulose (CMC) เขม้ขน้ 2% ปริมาตร 0.5 มิลลิลิตร  Mcllvaine buffer  

  (pH 5.0) ปริมาตร 0.5 มิลลิลิตร และนํ้ากลัน่ปริมาตร 0.8 มิลลิลิตร ในหลอดทดสอบ 

 3. นาํหลอดทดสอบไปบ่มท่ีอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส นาน 30 นาที  

 4. หยดุปฏิกิริยาของเอนไซม ์โดยเติมสารละลาย Sodium dodecyl sulfate เขม้ขน้ 0.3% ปริมาตร 1  

  มิลลิลิตร จากนั้นนาํไปตม้ในนํ้าเดือดนาน 10 นาที 

 5. หลอดควบคุม (control) ใหน้าํสารละลายเอนไซมเ์ซลลูเลสปริมาตร 0.2 มิลลิลิตร Mcllvaine buffer  

  (pH 5.0) ปริมาตร 0.5 มิลลิลิตร และนํ้ากลัน่ปริมาตร 0.8 มิลลิลิตร ใส่ในหลอดทดสอบ จากนั้น 

  นาํไปหยดุปฏิกิริยาของเอนไซมท์นัที โดยไม่ตอ้งบ่มท่ีอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส นาน 30 นาที  

 6. นาํสารละลายท่ีไดไ้ปป่ันเหวีย่งดว้ยเคร่ืองเซนตริฟิวส์ท่ีแรง 800 g เป็นเวลานาน 5 นาที หลงัจากนั้น 

  จึงนาํส่วนใส่ไปวเิคราะห์นํ้าตาลรีดิวซ์ตามวธีิของ Somogyi and Nelson method (AOAC, 1995) 

3. การวเิคราะห์นํ้าตาลรีดิวซ์ตามวธีิของ Somogyi and Nelson method (AOAC, 1995) 

    สารเคมี 

     1. Copper Reagent 

          1.1 สารละลายคอปเปอร์ซลัเฟต (Copper sulfate solution) 

               ละลาย Copper sulfate (CuSo4.5H2O) 10 กรัม ในนํ้ากลัน่ 100 มิลลิลิตร 

          1.2 สารละลายฟอสเฟต-ทาร์เทรต (phosphate-tartrate solution) 

                ละลาย Disodium hydrogen phosphate (Na2HPO4) 28 กรัม ในนํ้ากลัน่ 700 มิลลิลิตร เติม0 Sodium  

 potassium tartrate (C4H4KNaO6.4H2O) 40 กรัม ทาํให้ละลายแล้วเติมสารละลาย Sodium 

hydroxide  

 ความเขม้ขน้ 1N ปริมาณ 100 มิลลิลิตร และ Sodium sulfate (Na2SO4) 120 กรัม เม่ือละลายดีแลว้  

 ปรับปริมาตรสุดทา้ยเท่ากบั 900 มิลลิลิตร   ทิ้งไวท่ี้อุณหภูมิหอ้งนาน 2 วนั ถา้มีตะกอนใหก้รอง 

 ออกดว้ยกระดาษกรองเบอร์ 4 จากนั้นจึงผสมสารละลายขอ้ 1.1 และ 1.2 เขา้ดว้ยกนั  

    2. Nelson Reagent 

         2.1 ละลาย Ammonium molybdate (NH4)6MO7O24.4H2O 25 กรัม ในนํ้ากลัน่ 450 มิลลิลิตร เติม 

  กรดซลัฟูริกเขม้ขน้ 21 มิลลิลิตร ผสมใหเ้ขา้กนั 

       2.2 ละลาย Disodium arsenate (Na2NAsO4.7H20) 3 กรัม ในนํ้ากลัน่ 25 มิลลิลิตร 

       2.3 ผสมสารละลายขอ้ 2.1 และ 2.2 แลว้จึงนาํไปบ่มท่ีอุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 48  

  ชัว่โมง จากนั้นจึงนาํไปเก็บในขวดสีชา 

 วธีิการ 
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 1. ใชส้ารละลายนํ้าตาลไซโลสมาตรฐาน หรือตวัอยา่งสารละลาย ปริมาตร 1 มิลลิลิตรใส่ในหลอด 

  ทดลองขนาดกลาง 

2. เติม Copper Reagent 1มิลลิลิตร เขยา่ใหเ้ขา้กนั นาํไปตม้ในนํ้าเดือดนาน 15 นาที จากนั้นจึงทาํให ้

 เยน็ทนัที 

 3.  เติม Nelson Reagent 1 มิลลิลิตร เขยา่ใหเ้ขา้กนั ตั้งทิ้งไว ้2 นาทีท่ีอุณหภูมิหอ้ง 

 4.  เติมนํ้ากลัน่ 2 มิลลิลิตร เขยา่ใหเ้ขา้กนั วดัค่าการดูดกลืนแสงท่ีความยาวคล่ืน 520 นาโนเมตรโดย 

  เทียบค่านํ้าตาลไซโลสจากกราฟมาตรฐาน หรือคาํนวณไดจ้าก 

 
 
 
 
 
 

 

4. การวเิคราะห์หาปริมาณนํ้าตาลไซโลส (Deschatelets and Yu. 1986) 

    วิเคราะห์หาปริมาณไซโลสในส่วนใส โดยอาศยัการเกิดเฟอฟูรอล (furfural) จากเพนโทส ในสารละลาย

กรดอะซิติกท่ีมี Thiourea อยูแ่ลว้เติม p-bromoaniline acetate เพื่อทาํปฏิกิริยากบัเฟอฟูรอลไดส้ารละลายสี

ชมพ ู

     สารเคมี 

       1.  p-bromoaniline reagent เตรียมโดยละลาย Thiourea 4 กรัม ในกรดอะซิติกเขม้ขน้ปริมาตร 100  

  มิลลิลิตร แลว้แยกส่วนใสออกมา (กรดอะซิติกอ่ิมตวัดว้ย Thiourea) จากนั้นละลาย p-bromoaniline  

  2 กรัม ลงในส่วนใสนั้น 

 วธีิการ 

 1.  ปิเปตสารละลายตวัอยา่ง หรือสารละลาย ไซโลสมาตรฐานปริมาตร 0.8 มิลลิลิตร ใส่ในหลอด 

  ทดลอง 

 2.  เติม  p-bromoaniline reagent ลงไป 4 มิลลิลิตร เขยา่ใหเ้ขา้กนั 

 3.  นาํไปบ่มในอ่างนํ้าควบคุมอุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 10 นาที 

 4.  ทาํใหเ้ยน็ลงอยา่งรวดเร็ว แลว้บ่มต่อในท่ีมืดท่ีอุณหภูมิหอ้งเป็นเวลา 70 นาที 

 5.  วดัค่าการดูดกลืนแสงท่ีความยาวคล่ืน 520 นาโนเมตร 

 6.  นาํค่าการดูดกลืนแสงไปเทียบกบักราฟมาตรฐานเพื่อหาความเขม้ขน้ของไซโลสในสารละลาย 

  ตวัอยา่งโดยเทียบค่านํ้าตาลไซโลสจากกราฟมาตรฐาน หรือคาํนวณไดจ้าก 

กิจกรรมของเอนไซมไ์ซลาเนส หรือเอนไซมเ์ซลลเูลส (หน่วย/มิลลิลิตร)                                            

=      ค่าการดูดกลืนแสงท่ี 520 nm ×ปริมาณเอนไซมใ์นปฏิกิริยา× อตัราการเจือจาง     

                                                                     ความชนัของกราฟมาตรฐาน× เวลาในการเกิดปฏิกิริยา 
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ความเขม้ขน้ไซโลส (กรัมต่อลิตร)  =  ค่าการดูดกลืนแสงท่ี 520 นาโนเมตร × อตัราการเจือจาง 

                  ความชนัของกราฟมาตรฐาน 
 
 
5. การวเิคราะห์ปริมาณกลูโคซามีน (Sakurai et al.1977) 

    สารเคมี 

     1. Acetyl acetone  

         เตรียมโดยเติม 4 เปอร์เซ็นตข์อง Acetyl acetone ลงใน 1.25M Na2CO3 

     2.  Ehrlich  reagent  

          para-dimethylaminobenzaldehyde  1.6       กรัม 

           HCL เขม้ขน้    30         มิลลิลิตร 

          เอธานอล 95%    30         มิลลิลิตร 

 วธีิการ 

 1.  นาํตวัอยา่งท่ีอบแหง้ท่ี 80 องศาเซลเซียส บดละเอียด ชัง่ตวัอยา่ง 0.5 กรัม ผสมกบักรดซลัฟูริกเขม้ขน้  

  60%  2 มิลลิลิตร ตั้งท่ีไวท่ี้อุณหภูมิหอ้ง นาน 24 ชัว่โมง 

 2.  นาํมาเจืองจางดว้ยนํ้ากลัน่ใหไ้ดส้ารละลายท่ีมีความเขม้ขน้ 1 นอร์มอล  

 3.  นาํเขา้หมอ้น่ึงออโตเ้ครป ( Autoclave ) ท่ี 121 องศาเซลเซียส นาน 1 ชัว่โมง 

 4.  นาํสารละลายท่ีไดม้าทาํใหเ้ป็นกลางดว้ยสารละลาย NaOH 1N  ปรับปริมาตรสุดทา้ยใหไ้ด ้100 

  มิลลิลิตรดว้ยนํ้ากลัน่ กรองส่วนใส่ดว้ยกระดาษกรองเบอร์ 4 

 5.  นาํสารละลายส่วนใสท่ีได ้1 มิลลิลิตร ผสมกบั Acetyl acetone 1 มิลลิลิตร แลว้นาํไปบ่มท่ีนํ้าเดือด 

  นาน 20 นาที 

 6.  ทาํใหเ้ยน็ จากนั้นจึงใส่เอธานอล 95% 6 มิลลิลิตร และ Ehrlich  reagent 1 มิลลิลิตร ผสมใหเ้ขา้กนั 

 7.  บ่มท่ีอุณหภูมิ 65 องศาเซลเซียส  นาน 10 นาที ทาํใหเ้ยน็ และนาํสารละลายท่ีไดไ้ปวดัค่าดูดกลืนแสง 

  ท่ี 530 นาโนเมตรโดยเทียบค่ากลูโคซามีนจากกราฟมาตรฐาน  
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ข้อมูลประวตัิคณะผู้วจิัย  

ประวตัิส่วนตัว 

ช่ือ-สกุล ดร.วราวฒิุ  ครูส่ง  

ตาํแหน่งปัจจุบนั รองศาสตราจารย ์

ประวตัิการศึกษา 

ช่ือยอ่ปริญญา สาขา สถาบนัท่ีจบ ปีท่ีจบ 

Ph.D Food Science University of the Philippines at Los 

Banos 

2533 

วท.ม จุลชีววทิยา มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์ 2528 

วท.บ ชีววทิยา มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์ 2525 

 

สาขาวจิยัท่ีมีความชาํนาญพิเศษ (แตกต่างจากวุฒิการศึกษา)       

  (1) การพฒันากระบวนการหมกันํ้าส้มสายชู   

  (2) จุลชีววทิยาในกระบวนการแปรรูปอาหาร   

  (3) การยดือายกุารเก็บรักษาผลิตภณัฑอ์าหาร 

 

รางวลัด้านวชิาการ/ด้านวจัิย/งานสร้างสรรค์ (ด้านศิลปะ หรืออื่นๆ) ทีไ่ด้รับ  

ปี พ.ศ. ช่ือรางวลั สถาบนัท่ีให ้

2555 รางวลับุคคลท่ีทาํคุณประโยชน์และช่ือเสียงใหแ้ก่

สถาบนั 

สภาคณาจายแ์ละพนกังาน                     

สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้เจา้คุณทหาร 

   ลาดกระบงั   

2555 รางวลัอาจารยดี์เด่นประจาํปี 2555 คณะอุตสาหกรรมเกษตร                           

สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้เจา้คุณทหาร 

   ลาดกระบงั   

2555 รางวลัเทคโนโลยเีคร่ืองจกัรกลยอดเยีย่ม                

รางวลัท่ี 1 สาขาเคร่ืองจกัรกลการผลิต   

ในการประกวดรางวลัเทคโนโลยเีคร่ืองจกัรกล 

ยอดเยีย่ม  ประจาํปี 2554                                

กระทรวงวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี

2551 Professional Award ชนะเลิศอนัดบัสาม  

โครงการ IRPUS ประจาํปี 2551 

สาํนกังานกองทุนสนบัสนุนการวจิยั (สกว.) 
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2550 Best iTAP Partnership Award 

 

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง 

   อุตสาหกรรมไทย (iTAP) 

ศูนยบ์ริหารจดัการเทคโนโลย ี(TMC) 

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี

   แห่งชาติ (สวทช.) 

 

ทุนวจัิยทีก่าํลงัได้รับ  

ปี พ.ศ. ทุนการศึกษาและทุนวจิยั สถาบนัท่ีให ้

2556-59 การพฒันากระบวนการผลิตนํ้ าสม้สายชูจากขา้วไร่และ

การใชป้ระโยชน ์

กองทุนวจิยัสถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ 

   เจา้คุณทหารลาดกระบงั 

2556-57 การเพ่ิมประสิทธิภาพการทนความร้อนของหัวเช้ือ

นํ้ าสม้สายชู Acetobacter aceti WK ดว้ยประจุ 

แคลเซียม 

สาํนกังานคณะกรรมการวจิยัแห่งชาติ 

2556 การพฒันาและการใหค้าํปรึกษากระบวนการผลิตวุน้

เซลลูโลสจากนํ้ าสบัปะรดท่ีเป็นผลพลอยได ้

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง 

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี

   แห่งชาติ 

2555-56 การพฒันากระบวนการผลิตนํ้ าสม้สายชูหมกัจากมะม่วง โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง 

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี

   แห่งชาติ 

 

ทุนการศึกษาและทุนวจัิยทีเ่คยได้รับ  

 

ปี พ.ศ. ทุนการศึกษาและทุนวจิยั สถาบนัท่ีให ้

2555 การพฒันาผลิตภณัฑน์ํ้ าสม้สายชูหมกัจากนํ้ าผกักาด

เขียวปลีท่ีเหลือใช ้

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี

แห่งชาติ 

2554-55 การพฒันากระบวนการผลิตนํ้ าสม้สายชูหมกัจาก

สบัปะรดนางแล-ภูแลในระบบก่ึงต่อเน่ือง 

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี 
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   แห่งชาติ 

2554-55 การปรับสภาพหวัเช้ือนํ้ าสม้สายชู Acetobacter aceti 

สป๕ เพ่ือผลิตกรดไดท่ี้อุณหภูมิ 35-37 องศาเซลเซียส  

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี 

   แห่งชาติ 

2553-54 การพฒันากระบวนการผลิตนํ้ าสม้สายชูหมกัจากนํ้ าตม้

แหว้ท่ีเป็นผลพลอยได ้

งบประมาณเงินรายได ้คณะอุตสาหกรรม

เกษตร สจล. 

2553-54 การปรับสภาพหวัเช้ือนํ้ าสม้สายชู Acetobacter aceti 

WK ใหท้นความเขม้ขน้กรดสูงดว้ยเทคนิค Repeated 

Fed Batch 

สาํนกังานคณะกรรมการวจิยัแห่งชาติ 

2553-54 การคงเสถียรภาพของหวัเช้ือ Acetobacter aceti สป5 เพ่ือ

ผลิตกรดและทนกรด 10-12% และการใชน้ํ้ าแครอทเพ่ือ

ช่วยเพ่ิมประสิทธิภาพการหมกันํ้ าสม้สายชู 

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี 

   แห่งชาติ 

2552-53 การเพ่ิมประสิทธิภาพการสร้างกรดอะซิติกของ 

Acetobacter aceti WK ท่ีตรึงเซลลด์ว้ยใยบวบในถงั 

หมกัแบบยกอากาศ 

สาํนกังานคณะกรรมการวจิยัแห่งชาติ 

2552-53 การพฒันากระบวนการผลิตนํ้ าสม้สายชูหมกัจากเศษ

เหลือใชจ้ากกระบวนการผลิตมะเขือเทศเขม้ขน้  

บริษทั โรซ่าเกษตรอุตสาหกรรม จาํกดั 

2552-53 การพฒันาหวัเช้ือ Acetobacter aceti สป5 ใหมี้

ประสิทธิภาพการสร้างกรด 10-12% ในถงัหมกั 

นํ้ าสม้สายชู  High Speed Agitation ขนาด 600 ลิตร 

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี 

   แห่งชาติ 

2551-52    การเพ่ิมประสิทธิภาพการยอ่ยขา้วดว้ยโคจิขา้วของเช้ือ

รา Amylomyces spp. DK 

โครงงาน IRPUS สกว. 

2551-52    การผลิตวุน้เซลลูโลสสีแดงโดยอาศยัการหมกัดว้ยเช้ือ

รา Monascus purpureus ในนํ้ าลวกขา้วโพดฝักอ่อน 

โครงงาน IRPUS สกว. 

2551-52    นํ้ าสม้สายชูหมกัจากผลพลอยไดข้องกระบวนการผลิต

นํ้ าผกัและผลไม:้ กากแครอท 

งบประมาณเงินรายได ้คณะอุตสาหกรรม

เกษตร สจล. 

2551-52 การเพ่ิมประสิทธิภาพการสร้างกรดในกระบวนการ

ผลิตนํ้ าสม้สายชูหมกัในถงัหมกัขนาด 600 ลิตร    

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี 

   แห่งชาติ 
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2551-52 การยบัย ั้งการเจริญของเช้ือรา Botrytis cinerea บนผิว

ของสตรอเบอร์ร่ีสดดว้ยนํ้ าสม้สายชูหมกั           

งบประมาณเงินรายได ้คณะอุตสาหกรรม

เกษตร สจล. 

2551 การคดัเลือกสายพนัธ์ุเช้ือรา Rhizopus oligosporus เพ่ือ

ใชใ้นการผลิตเทมเป้จากถัว่เหลืองอินทรียส์าํหรับเป็น

วตัถุดิบอาหารสุขภาพ  

โครงการ IRPUS สกว. 

2551 ผลของออกซิเจนต่อการเพ่ิมอตัราการสร้างกรดอะซิติก

จากแบคทีเรีย Acetobacter aceti WK ในระบบหมุนวน

นํ้ าหมกั  

โครงการ IRPUS สกว. 

2550-51 การพฒันากระบวนการผลิตนํ้ าสม้สายชูหมกัจากขา้ว

เกษตรอินทรีย ์

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี 

   แห่งชาติ 

2550-51 การพฒันากระบวนการผลิตนํ้ าสม้สายชูหมกัในถงั

หมกั High Speed Agitation ขนาด 600 ลิตร  

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี 

   แห่งชาติ 

2550-51 การสร้างฟิลม์ชีวภาพของแบคทีเรียอะซิติกบนซงั

ขา้วโพดในระดบัหอ้งปฏิบติัการ    

งบประมาณเงินรายได ้คณะอุตสาหกรรม

เกษตร สจล. 

2550 การหมกัไซเลทจากเศษขา้วโพดฝักอ่อน เศษขา้วโพด

หวานผสมกบัยสีตท่ี์เหลือจากการผลิตไวน์  

โครงงาน IRPUS สกว. 

2550 การใชป้ระโยชน์จากยสีตท่ี์เหลือจากการหมกัไวน์เพ่ือ

ทดแทนยสีตส์กดัในอาหารเล้ียงเช้ือสาํหรับการหมกั

ไวน์และนํ้ าสม้สายชูจากนํ้ าตม้ขา้วโพดฝักอ่อน 

โครงงาน IRPUS สกว. 

2549-50 การลดจาํนวนเช้ือ Salmonella Anatum บนเน้ือสุกรสด

ดว้ยกรดอะซิติก     

สาํนกังานคณะกรรมการวจิยัแห่งชาติ 

2549-50 นํ้ าสม้สายชูจากเปลือกและเน้ือมะม่วงเพ่ือเอกลกัษณ์

ไทย    

สาํนกังานคณะกรรมการวจิยัแห่งชาติ 

2550 การปรับปรุงหวัเช้ือสาํหรับหมกันํ้ าสม้สายชูจากไวน์

ขา้ว  

งบประมาณเงินรายได ้โครงการคณะ   

   อุตสาหกรรมเกษตร สจล. 

2548-50 การพฒันาหวัเช้ือนํ้ าสม้สายชูหมกัเพ่ือรองรับ

เทคโนโลยผีลิตนํ้ าสม้สายชูจากต่างชาติ 

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี 

   แห่งชาติ 
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2548-49 ปฏิสมัพนัธ์ระหวา่งเช้ือยสีตแ์ละแบคทีเรียอะซิติกใน

ระหวา่งการหมกันํ้ าสม้สายชูระบบ Single Stage 

งบประมาณเงินรายได ้โครงการคณะ 

   อุตสาหกรรมเกษตร สจล. 

2547-48 การปรับสภาพเช้ือ Acetobacter sp. สป5 ใหป้ราศจาก

เจลสาํหรับกระบวนการผลิตนํ้ าสม้สายชูหมกัจาก 

นํ้ าตม้ขา้วโพดฝักอ่อน  

บริษทั  แอกโกร – ออน  (ประเทศไทย)  จาํกดั 

2547-48 การออกแบบและสร้างเตาอบปลาดว้ยอินฟราเรดแบบ

สายการผลิตต่อเน่ือง (ผูร่้วมวจิยั) 

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี 

   แห่งชาติ 

2547-48 การออกแบบและสร้างสายการผลิตแบบต่อเน่ืองใน

ภาคอุตสาหกรรม (ผูร่้วมวจิยั)  

โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี 

   แห่งชาติ 

2547-48 การยดือายกุารเก็บรักษาผลิตภณัฑข์นมไทย  โครงการสนบัสนุนการพฒันาเทคโนโลยขีอง  

   อุตสาหกรรมไทย   

สาํนกังานพฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี 

   แห่งชาติ 

2547 การคดัเลือกจุลินทรียท่ี์ผลิตกรดแลตติกจากกากถวั

เหลืองท่ีเหลือจากกระบวนการผลิตนํ้ านมถัว่เหลือง

และ สภาวะท่ีเหมาะสมของจุลินทรียใ์นการหมกักาก

ถัว่เหลืองเพ่ือเป็นอาหารสตัว ์  

โครงงาน IRPUS สกว. 

2547 โยเกิร์ตนํ้ านมถัว่เหลึองจากเมลด็ถัว่เหลืองสกดัไขมนั       โครงงาน IRPUS สกว. 

2546 การพฒันาผลิตภณัฑป์ลาขา้งเหลืองก่ึงแหง้ท่ีใช้

นํ้ าสม้สายชูในการยดือายกุารเก็บรักษา  

โครงงาน IRPUS สกว. 

2546 การผลิตจุลินทรียโ์ปรตีนจากนํ้ าตม้ขา้วโพดฝักอ่อน

โดย  Saccharomyces  cerevisiae M30 

โครงงาน IRPUS สกว. 

2546  การพฒันากระบวนการผลิตนํ้ าสม้สายชูหมกัจากนํ้ าตม้

ขา้วโพดฝักอ่อน   

บริษทั  แอกโกร – ออน  (ประเทศไทย)  จาํกดั 

2546  การพฒันาผลิตภณัฑป์ระเภทสุราแช่ชนิดสุราผลไม ้ บริษทั  ไทยสพิริทอินดสัตรี  จาํกดั 

2544-45 การผลิตนํ้ าสม้สายชูหมกัจากนํ้ าออ้ย  สกว. 

2543-45 การพฒันากระบวนการผลิตเซลลูโลสจากแบคทีเรีย  

Acetobacter  xylinum  

สาํนกังานคณะกรรมการการวจิยัแห่งชาติ 

โครงการความร่วมมือกบัต่างประเทศ  (ไทย-

ญ่ีปุ่น) 
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2539-42 Experimental and Threoretical Investigation of 

Packed Bed Solid-State Fermentation (ผูร่้วมวจิยั) 

ศูนยพ์นัธุวศิวกรรมและเทคโนโลยชีีวภาพ

แห่งชาติ 

2539-42 High  Vitamin  B12  Vegetarian  Diets  by  Mixed  

Fermentation (ผูร่้วมวจิยั)       

CDR  USAID – ISRAEL  Project 

2541 การผลิตนมเปร้ียวเสริมสุขภาพจากถัว่เหลืองในระดบั

ก่ึงโรงงาน 

สาํนกังานคณะกรรมการการวจิยัแห่งชาติ 

   ประเภทพฒันาสงัคม      

2540 การศึกษาสมบติัทางกายภาพของวุน้เซลลูโลสของ

แบคทีเรีย Acetobacter  xylinum 

งบประมาณคณะเทคโนโลยกีารเกษตร  สจล. 

2539-40 การผลิตคาร์บอกซีเมทิลเซลลูโลสจากวุน้เซลลูโลสท่ี

ไดจ้าก  Acetobacter  xylinum   

สาํนกังานคณะกรรมการวจิยัแห่งชาติ 

2538 การผลิตเซลลูโลสเสริมสุขภาพจากนํ้ ากากส่า        งบประมาณคณะเทคโนโลยกีารเกษตร  สจล. 

2537 Lactic  Drink  from  High  Vitamin  B12 – Tempeh UNU  (United  Nation  University) 

2536 เซลลูโลสเสริมสุขภาพจากนํ้ าหางนม งบประมาณคณะเทคโนโลยกีารเกษตร  สจล. 

2535 การผลิตวุนสวรรคจากนํ้ามะพราว งบประมาณคณะเทคโนโลยกีารเกษตร  สจล. 

2530 ผลของการสารสกดัไมเ้ค่ียมต่อการหมกัแอลกอฮอล์

จากกากนํ้ าตาล          

งบประมาณคณะเทคโนโลยกีารเกษตร  สจล. 

2529 Fermented  Mungbean  Residues  by  Laru,  

Traditional  Inoculum     

UNU  (United  Nation  University) 

2543 Research Activity at International Center for 

Biotechnology (ICBiotech), Osaka University, 

Osaka, Japan. 

Japan under the JSPS-

NRCT/DOST/LIPI/VCC Large Scale 

Cooperative Program in the Field of 

Biotechnology. Subgroup 4 : Process 

Development for the Production of 

Organic Acids and Biopolymers. 

2542 Research Visit.  International Center for Biotechnology, 

Osaka University, Japan, under the 

RIKEN Project, Japan. 

2541 Research Visit at Cornell University, United 

State. 

USAID-Israel CDR Project. 

2540 Research Activity at International Center for 

Biotechnology(ICBiotech), Osaka University, 

Japan under the JSPS-NRCT/DOST/ 

LIPI/VCC Large Scale Cooperative 



 

 

61 

Osaka, Japan. Program in the Field of Biotechnology. 

Subgroup 3 : Development of 

Manufacturing Bioprocess Technology 

in Tropics. 

2538    Research Activity at International Center for 

Cooperative Research in 

Biotechnology(ICBiotech), Osaka University, 

Osaka, Japan. 

JSPS-NRCT Core University 

Cooperative Program. 

2538 Training in Soy Yogurt ( Yogurt from soybean) 

at Department of Food Science and 

Technology, University of Reading, Reading, 

UK. 

ทบวงมหาวทิยาลยัของรัฐ 

2536    Training on Advances in Microbial Process for 

the Utilization of Tropical Raw Materials in the 

Production of Food Products at the University 

of the Philippines at Los Banos, Philippines. 

UNESCO 

2536 Research Activity at Kyoto University, Kyoto, 

Japan 

JSPS-NRCT Core University  

   Cooperative Program. 

2531 SEARCA Scholarship 

(ปริญญาเอก) 

SEAMEO Regional Centre for Graduate  

   Study and Research in Agriculture 

2531 Training on Bioenergy at Asian Institute of 

Technology  at Asian Institute of Technology 

UNESCO 

2529 Training on Food Fermentation : Tempe at 

Nutrition Research and Development Center, 

Bogor, Indonesia. 

United Nation University, Tokyo 

ผลงานวจัิย/งานสร้างสรรค์ 

การขอใชสิ้ทธิในเทคโนโลย ี(Licensing  Agreement) ส่ิงประดิษฐ ์เร่ือง “กระบวนการผลิต 

นํ้าส้มสายชูหมกั (Fermented Vinegar Production Process) ดว้ยระบบผสมนํ้าหมกัเขา้กบัอากาศ  

(Internal Venturi  Ejector System)” 
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เลขท่ี LA 53/01 ลงวนัท่ี 4 มกราคม พ.ศ. 2553  

ระหวา่งสถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้เจา้คุณทหารลาดกระบงั และ บริษทั ไฮคิวผลิตภณัฑอ์าหาร  

จาํกดั  

 

การขอใชสิ้ทธิในเทคโนโลย ี(Licensing  Agreement) ส่ิงประดิษฐ ์เร่ือง “กระบวนการผลิต 

นํ้าส้มสายชูหมกั (Fermented Vinegar Production Process) ดว้ยระบบผสมนํ้าหมกัเขา้กบัอากาศ  

(Internal Venturi  Ejector System)” 

เลขท่ี LA 54/01 ลงวนัท่ี 23 กนัยายน พ.ศ. 2554  

ระหวา่งสถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้เจา้คุณทหารลาดกระบงั และ บริษทั วนีีกา้ไทย จาํกดั  

 

การขอใชสิ้ทธิในเทคโนโลย ี(Licensing  Agreement) ส่ิงประดิษฐ ์เร่ือง “กระบวนการผลิต 

นํ้าส้มสายชูหมกั (Fermented Vinegar Production Process) ดว้ยระบบผสมนํ้าหมกัเขา้กบัอากาศ  

(Internal Venturi  Ejector System)” 

เลขท่ี LA 55/01 ลงวนัท่ี 21 สิงหาคม พ.ศ. 2555  

ระหวา่งสถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้เจา้คุณทหารลาดกระบงั และ บริษทั ปร๊ินเซส ฟู้ ดส์ จาํกดั  

 

ผลงานตีพมิพ์ในวารสารวชิาการระดับชาติ (ย้อนหลงั 3 ปี) 

 Krusong, W., P. Dansai and A. I tharat. 2012. Combination impact of turmeric extract and  

  fermented vinegar on reduction of inoculated Salmonella Typhimurium on fresh lettuce.  

  KMITL Sci. Tech. J. 12(1): 77-84. 

Krusong, W., P. Petch-nom and P. Pinviset. 2010. Semi-continuous production process of corn vinegar in 

stirred tank reactor using fixation of  Acetobacter aceti WK on surface of loofa sponge. Kasetsart J.: 

Natural Sci. 44(3): 454-461.  

Krusong, W., P. Pech-noum and P. Pinvises. 2010. Research route of fermented vinegar production process: 

Technology development replacing imported technology to the acceptance from private sector. Journal of 

Research and Innovation for Thai Industries. 1(1): 13-20. (in Thai). 

ผลงานตีพมิพ์ในวารสารวชิาการระดับนานาชาติ (ย้อนหลัง 3 ปี) 
 Krusong, W., S. Kerdpiboon and S. Tantratian. 2013. Prediction of influence of stepwise increment of initial  

  acetic acid concentration in charging medium on acetification rate of semi-continuous process by  

  artificial neural network. LWT – Food Sci. Technol. (In Press). 

 Krusong, W. and A. Vichitraka. 2010. An investigation of simultaneous pineapple Vinegar fermentation  
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  interaction between acetic acid bacteria and yeast. Asian Journal of Food and Agro-Industry. 3(01): 192- 

  203. 

ผลงานวชิาการนําเสนอในที่ประชุมระดับชาติ (ย้อนหลงั 3 ปี) 

 Sompuen, T. and W. Krusong. 2011. The efficiency of sodium hypochlorite and peracetic acid on reducing of  

  Vibrio parahaemolyticus on shrimp during washing step. Proceedings of the  23rd Annual Meeting of the  

  Thai Society for Biotechnology “Systems Biotechnology: Quality & Success”. Imperial Queen’s Park  

  Hotel , Bangkok, 1-2 February 2012. pp.153-154.  

ผลงานวชิาการนําเสนอในที่ประชุมระดับนานาชาติ (ย้อนหลงั 3 ปี) 

 Atipong, T. and W. Krusong. 2012. Impact of lactic acid bacteria contamination during pineapple wine  

   fermentation for ready to drink alcoholic beverages. Proceedings of the International Conference on  

   Food Science and Nutrition 2012. The Pacific Sutera Hotel, Kota Kinabalu, Sabah, Malaysia, 2-4 April  

   2012. pp.844-852. 

Janjumnean, N. and W. Krusong. 2012.  Efficacy of electrolyzed oxidizing water on reducing Escherichia coli 

inoculated on surface of stainless steel used in poultry processing plant. Proceedings of the International 

Conference on Food Science and Nutrition 2012. The Pacific Sutera Hotel, Kota Kinabalu, Sabah, 

Malaysia, 2-4 April 2012.  pp.811-818. 

 Chayawatcharakul, T. and W. Krusong. 2011. In vitro impact of fermented vinegar and its vapour on Klebsiella  

  pneumoniae. Proceedings of the 1st International Symposium on Technology for stainability. King  

  Mongkut’s Institute of Technology Ladkrabang, Bangkok, 26-27 January 2012. pp.415-418. 

 Krusong, W. and A. Vichitraka. 2011. An air-lift acetifier with mash recycling system for corn vinegar  

  production by adsorbed cells of Acetobacter aceti WK on surface of loofa sponge. 2011 2nd International  

  Conference on Biotechnology and Food Science (ICBFS 2011). 1-3 April 2011. Bali Island. Indonesia.   

  pp.86-90. 

Dansai, P. and W. Krusong. 2011. Effect of turmeric extract, fermented vinegar and their mixture on Salmonella 

Typhimurium reduction in vitro. 2011 2nd International Conference on Biotechnology and Food Science 

(ICBFS 2011). 1-3 April 2011. Bali Island. Indonesia.  pp.81-85. 

 

ผลงานสิทธิบัตร/ส่ิงประดิษฐ์/งานสร้างสรรค์ (ศิลปะ หรือ อืน่ๆ) 

กระบวนการผลิตนํ้าส้มสายชูหมกั (Fermented Vinegar Production Process) ดว้ยระบบผสมนํ้ าหมกั

เขา้กบัอากาศ (Internal Venturi  Ejector System) 

คาํขอรับสิทธิบตัรเลขท่ี 0801005225 ยืน่เม่ือวนัท่ี 13 ตุลาคม 2551       



 

 

64 

 

  กรรมวธีิการทาํให้วุน้เซลลูโลสใส 

คาํขอรับสิทธิบตัรเลขท่ี 0901005777 ยืน่เม่ือวนัท่ี 22 ธนัวาคม 2552      

 

ข้อมูลประวตัิคณะผู้วจิัย  

ประวตัิส่วนตัว 

ช่ือ-สกุล ดร.อพชัชา  จินดาประเสริฐ  

ตาํแหน่งปัจจุบนั อาจารย ์

ประวตัิการศึกษา 

ช่ือยอ่ปริญญา สาขา สถาบนัท่ีจบ ปีท่ีจบ 

วท.ด. เภสชัเคมีและผลิตภณัฑธ์รรมชาติ จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลยั 2551 

วท.ม. เทคโนโลยทีางชีวภาพ จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลยั 2537 

วท.บ. เทคโนโลยชีีวภาพ มหาวทิยาลยัขอนแก่น 2534 

 

สาขาวจิยัท่ีมีความชาํนาญพิเศษ (แตกต่างจากวุฒิการศึกษา) 

  (1) เทคโนโลยชีีวภาพผลิตภณัฑธ์รรมชาติ  

             (2) จุลชีววทิยาและความปลอดภยัทางอาหาร  

   (3) การประยกุตใ์ชเ้ทคนิคพีซีอาร์ในการตรวจสอบเช้ือจุลินทรียใ์นอาหาร  

งานวจัิย 

 

เร่ิมปีพ.ศ. เสร็จปีพ.ศ. ช่ือผลงาน/โครงการ  

(สถานภาพในการทาํการวิจัย) 

แหล่งทุน 

2555 ปัจจุบนั การคดัเลือกแบคทีเรียจากถัว่เน่าท่ีผลิตเอนไซมอ์ะไมเลสเพ่ือใชเ้ป็น

กลา้เช้ือในการยอ่ยแป้ง (หวัหนา้โครงการวจิยั)  

งานวจิยัลุล่วงแลว้ ร้อยละ 50 

งบประมาณเงินรายได ้ 

คณะอุตสาหกรรมเกษตร  

2555 ปัจจุบนั การตรวจและการจาํแนกเช้ือ Salmonella Enteritidis, S. Anatum, S. 

Derby และ    S. Ratchaburi ในระดบัซีโรวาร์ท่ีพบในอาหาร โดยใช้

วธีิพีซีอาร์  (หวัหนา้โครงการวจิยั)  

งานวจิยัลุล่วงแลว้ ร้อยละ 85 

สาํนกังานคณะกรรมการ

วจิยัแห่งชาติ 

2554 ปัจจุบนั ผลของกลา้เช้ือแบคทีเรียแลคติกต่อการควบคุมการเจริญของ

เช้ือซัลโมเนลลา ในระหวา่งการหมกัหมํ้า (หวัหนา้โครงการวจิยั) 

งบประมาณเงินรายได ้ 

คณะอุตสาหกรรมเกษตร  
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งานวจิยัลุล่วงแลว้ ร้อยละ 70  

2554 2555 ประสิทธิภาพของนํ้ าสม้สายชูกลัน่ในการลดการปนเป้ือนของเช้ือ 

Salmonella Ratchaburi ในโหระพา  (หวัหนา้โครงการ) 

อยูใ่นระหวา่งการเขียนรายงานวจิยั 

งบประมาณเงินรายได ้ 

คณะอุตสาหกรรมเกษตร  

 

2554 2555 การสาํรวจคุณภาพและความปลอดภยัของหมํ่าในจงัหวดัชยัภูมิ      

(ผูร่้วมวจิยั) 

สาํนกังานกองทุน

สนบัสนุนการวจิยั (สกว.) 

2553 2554 

 

การผลิตสบู่เหลวและสบู่กอ้นผสมสารสกดัจากแหว้จีน           

(หวัหนา้โครงการ) 

งบประมาณเงินรายได ้ 

คณะอุตสาหกรรมเกษตร  

2552 2553 การวเิคราะห์แบคทีเรียแลคติกในระหวา่งการหมกัและเก็บรักษาไส้

กรอกอีสานโดยใชเ้ทคนิคพีซีอาร์ (หวัหนา้โครงการ) 

งบประมาณเงินรายได ้ 

คณะอุตสาหกรรมเกษตร  

2552 2553 การพฒันาระบบการจดัการและควบคุมสุขลกัษณะท่ีดีในโรงอาหาร

ของสถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้เจา้คุณทหารลาดกระบงั         

(ผูร่้วมวจิยั) 

งบประมาณ  สจล. 

 

ผลงานตีพมิพ์ในวารสารวชิาการ  

Jindaprasert, A., Tomanit, S., Swetwiwathana, A. and Chuen-Im Ahmed, S. 2011. Effect of probiotic and  

temperature on survival of Escherichia coli 0157:H7 during storage of probiotic set yoghurt. King Mongkuts  

Agricultural Journal. 29 (3-1): 67-75. (in Thai) 

Jindaprasert, A., Samappito, S., Springob, K., Schmidt, J., Gulder, T., De-Eknamkul, W., Bringman, G. and  

Kutchan, T.M. 2010. In vitro plants, callus and root cultures of Plumbago indica and their biosynthetic  

potential for plumbagin. King Mongkut’s Agro-Industry Journal. 2 (1): 53-65. 

 Rinthong, P., Jindaprasert, A. and De-Eknamkul, W. 2009. Simple densitometric TLC analysis of plaunotol for  

  Screening of High-Plaunotol-Containing Plants of Croton stellatopilosus Ohba. Journal of Planar  

  Chromatography 22 (1): 55-58. 

 

ผลงานทีไ่ด้รับการนําเสนอผลงานในที่ประชุม  

Jindaprasert, A., Jirajaroenrat, K. and Swetwiwathana, A. 2012. Microbial community during Thai  

 traditional fermented sausage (Isan sausage) fermentation. The 24th Annual Meeting of the Thai Society for  

 Biotechnology, November 29-30th, 2012, Sunee Grand Hotel and Convention Center, Ubon Ratchatani,  

 Thailand. pp. 549-551. 

 Morklang, M. and Jindaprasert, A.  2012. Effects of distilled vinegar, potassium permanganate and sodium  

  bicarbonate on reduction of Salmonella Typhimurium in vitro. Proceedings of 1st KMITL Agro-Industry  

  Conference, September 7th, 2012. The Emerald Hotel, Bangkok, Thailand. pp. 89-93 (in Thai). 
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 Inwimol, T., Jindaprasert, A. and Swetwiwathana, A.  2012. The study of growth, lactic acid and bacteriocin  

  production of Pediococcus pentosaceus M13 in MRS broth. Proceedings of 1st KMITL Agro-Industry  

  Conference, September 7th, 2012. The Emerald Hotel, Bangkok, Thailand. pp. 467-473 (in Thai).  

 Limsombun, T., Nakrin, C., Banjong, K., Jindaprasert, A. and Swetwiwathana. A. 2012. Hygienic   

  situation of mum processing plants in Chaiyaphum province under Thai GMP. Proceedings of 50th Kasetsart  

  University Annual Conference: Agro-Industry. January 31st -February 2nd, 2012, Kasetsart University,  

  Bangkok, Thailand. pp 287-294 (in Thai). 

 Jindaprasert, A., Jirajaroenrat, K. and Swetwiwathana, A. 2011.  Characterization of lactic acid bacteria in  

  Thai traditional fermented sausage during fermentation and storage. The 4th International Conference on  

  Fermentation Technology for Value Added Agricultural Products, August 29th -31st, 2011, Kosa Hotel,  

  Khon Kaen, Thailand.  Fer1 P9, 7 pages. 

 Booppata, M., Jindaprasert, A.,  Jirajaroenrat, K. and Srikijkasemwat, K. 2011.  Selection of cellulose and  

  xylanase producing bacteria from buffalo rumen. The 4th International Conference on Fermentation  

  Technology for Value Added Agricultural Products, August 29th -31st, 2011, Kosa Hotel, Khon Kaen,  

  Thailand.  Fer4 P34, 7 pages. 

 Thaenkudrun, P., Jindaprasert, A. and Jirajaroenrat, K. 2011.  Cloning of a cellulase gene from Bacillus sp.  

  and expression in Escherichia coli. The 4th International Conference on Fermentation Technology for  

  Value Added Agricultural Products, August 29th -31st, 2011, Kosa Hotel, Khon Kaen, Thailand.  Fer4 P15,  

  6 pages. 

 Siraprapapat, P., Jindaprasert, A. and Jirajaroenrat, K. 2011.  Expression and secretion of heterologous  

  alpha-amylase in yeast Kluyveromyces lactis. The 4th International Conference on Fermentation  

  Technology for Value Added Agricultural Products, August 29th -31st, 2011, Kosa Hotel, Khon Kaen,  

  Thailand.  Fer4 P33, 6 pages. 

 Srichareon, D., Jindaprasert, A., Swetwiwathana, A. and Banjong, K. 2011. Study on mold contamination in a  

  pasteurized milk filling process. Burapha University National Conference 2011, July 6-7th, 2011. Burapha  

  University, Chonburi, Thailand. 10 pages (in Thai). 

 Chantanayingyong, K., Jindaprasert, A., Banjong, K., Swetwiwathana, A. and  Krusong, W. 2011. Effects of  

  distilled vinegar on Salmonella Bangkok, Salmonella Ratchaburi and SalmonellaLamphun reduction in  

  vitro. STDC 2011, June 30th – July  1st, 2011, Faculty of Science and Technology, Thammasart University   

  (Rangsit Campus). pp 248-255 (in Thai). 

 Veerawatanayotin, S., Jindaprasert, A., Pilasombut, K., Sethakul, J. and Swetwiwathana, A. 2010. Effect of  

  pediocin PA-1, pH and nitrite on Salmonella Anatum and S. Ratchaburi in simulated Nham (traditional  

  Thai fermented meat sausage) model broth. Proceedings 56th International Congress of Meat Science and  

  Technology (ICOMST 2010), August 15-20th, 2010, Jeju, Korea. 4 pages.  
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 Pawkratok,  N., Jindaprasert, A., Pilasombut, K., Sethakul, J. and Swetwiwathana, A. 2010. Effect of  

 bacteriocin-producing Weissella cibaria SI21 and Lactobacillus plantarum RS49 on Staphylococcus aureus  

 in Isan sausage (traditional Thai fermented mea-rice sausage) model broth.Proceeding 56th International  

 Congress of Meat Science and Technology (ICOMST 2010), August 15-20th, 2010, Jeju, Korea. 4 pages.  

 Saisawart, P., Jindaprasert, A., Krusong, W. and Swetwiwathana, A. 2010. Effect of chitosan on associated  

  bacterial pathogen in Nham (traditional Thai fermented meat sausage) model broth. Proceedings 56th  

  International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST 2010), August 15-20th, 2010, Jeju,  

  Korea. 3 pages. 

 Tomanit, S., Jindaprasert, A., Swetwiwathana, A., Chuen-Im Ahmed, S. 2010.  Survival of Escherichia coli  

  O157:H7 in the production and storage of probiotic set yoghurt. STDC 2010, March, 19th, 2010, Faculty of  

  Science and Technology, Thammasart University (Rangsit Campus). 6 pages (in Thai). 

Namwong, C., Jindaprasert, A., Swetwiwathana, A. and Chuen-Im Ahmed, S. Factors affecting microbial  

 contamination in the production of set-type yoghurt.  The 11th Graduate Research Conference Khon Kaen  

 University. February 12th, 2010,  Khon Kaen University, Khon Kaen, Thailand. pp 898-906 (in Thai). 

 Intree, S., Jindaprasert, A., Nitisinprasert, S. and Swetwiwathana, A.  2010. Identification of wild yeast  

   contaminants in lager brewing process. Proceedings of 48th Kasetsart University Annual Conference:  

   Agro-Industry. February 3rd -5th, 2010, Kasetsart University, Bangkok, Thailand. pp 287-294 (in Thai). 

 

ข้อมูลประวตัิคณะผู้วจิัย  

ประวตัิส่วนตัว 

ช่ือ-สกุล นางอสันี  วจิิตระกะ 

ตาํแหน่งปัจจุบนั นกัวทิยาศาสตร์ 

ประวตัิการศึกษา 

ช่ือยอ่ปริญญา สาขา สถาบนัท่ีจบ ปีท่ีจบ 

วท.ม. เทคโนโลยชีีวภาพ สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้  เจา้

คุณทหารลาดกระบงั 

2548 

ส.บ. อาชีวอนามยัและความ 

ปลอดภยั) 

มหาวทิยาลยัสุโขทยัธรรมาธิราช 2548 

วท.บ. เทคโนโลยชีีวภาพ มหาวทิยาลยัศิลปากร  

 

2540 

 

สาขาวจิยัท่ีมีความชาํนาญพิเศษ (แตกต่างจากวุฒิการศึกษา)       
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  (1) เทคนิคดา้นจุลชีวทิยาทางอาหารและเทคโนโลยชีีวภาพทางอาหาร 

     (2) การเก็บรักษาเช้ือจุลินทรีย ์ 

 

งานวิจัยที่ทาํสําเร็จแล้ว 

 Krusong W., Vichitraka A. and Pornpakdeewattana S. Luffa Sponge as Supporting Material of Acetobacter aceti wk  

  for Corn Vinegar Production in Semi-Continuous Process.2007. KMITL Science Journal. 2: 63-67. 

 อสันี วจิิตระกะ และนวลพรรณ ณ ระนอง. 2550. การผลิตไดอะซิติลและอะซิโทอินจากนํ้ ามะพร้าวโดยเช้ือ  

 Lactobacillus pentosus SR 4-2. เร่ืองเตม็การประชุมวชิาการของมหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์ คร้ังท่ี 45 เล่ม 6 สาขา 

 วทิยาศาสตร์ ( 30 มกราคม -2 กมุภาพนัธ์2550) กรุงเทพฯ: 322-329.  

 อสันี วจิิตระกะ และนวลพรรณ ณ ระนอง. 2551. การหาสูตรอาหารนํ้ ามะพร้าวท่ีเหมาะสมในการผลิตไดอะซิติล 

  และอะซิโทอินโดยเช้ือ Lactobacillus pentosus SR 4-2 ดว้ยวธีิพ้ืนผิวผลตอบ. เร่ืองเตม็การประชุมวชิาการ 

 ของมหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์ คร้ังท่ี 46 เล่ม 7 สาขาอุตสาหกรรม ( 29 มกราคม -1 กมุภาพนัธ์2551)  

 กรุงเทพฯ: 630-637.  

 สิริวรรณ พละจิตต ์วริพสัย ์อารีกุล และ อสันี วจิิตระกะ. 2551. การประเมินความสามารถในการยบัย ั้งเช้ือจุลินทรีย ์

 ของสารสกดัจากพืชป่าบางชนิด. เร่ืองเตม็การประชุมวชิาการของมหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์ คร้ังท่ี 46 เล่ม 7  

 สาขาอุตสาหกรรม ( 29 มกราคม -1 กมุภาพนัธ์2551) กรุงเทพฯ: 638-645.  

 

ขอ้มูลประวติัคณะผูว้จิยั  

ประวตัิส่วนตัว 

ช่ือ-สกุล ดร.ชริดา  ปุกหุต  

ตาํแหน่งปัจจุบนั ผูช่้วยศาสตราจารย ์

ประวตัิการศึกษา 

ช่ือยอ่ปริญญา สาขา สถาบนัท่ีจบ ปีท่ีจบ 

วท.ด. วทิยาศาสตร์ชีวภาพ มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์ 2539 

วท.ม. จุลชีววทิยา มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์ 2529 

วท.บ. ชีววทิยา มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์ 2525 
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