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บทท่ี 5 
สรุปผลการทดลอง 

 
การศึกษาวิธีการสกัดน้ํามันเมล็ดมะรุมท่ีตางกัน โดยการใชตัวทําละลายแบบใชความรอน (SE) 

และไมใชความรอน (CSE) และวิธีบีบเย็นโดยใชสกรู (CSP) ท่ีมีตอคุณสมบัติทางเคมีกายภาพ ของน้ํามัน 
สามารถสรุปไดดังนี้ 

1. การสกัดดวยวิธี SE ใหปริมาณผลผลิตน้ํามันสูงสุด 
2.น้ํามันท่ีไดจากการสกัด CSP มีคาความหนืดสูงสุดและมีสีเขมกวาสองวิธีการสกัด คุณภาพน้ํามัน

ท่ีสกัดจากการบีบอัดแบบสกรูมีคุณภาพน้ํามันท่ีดอยกวาน้ํามันจากการสกัดท้ังสองวิธี อธิบายไดจากคา
ความเปนกรด (acid value)  

3. องคประกอบของกรดไขมันจากน้ํามันท่ีสกัดท้ัง 3 วิธีมีชนิดของกรดไขมันและปริมาณท่ี
ใกลเคียงกัน โดยมีกรดไขมันชนิดโอเลอิกท่ีโดดเดนสูงถึงรอยละ72-75  

4. การศึกษาคุณสมบัติดานความรอน พบจุดหลอมเหลวและอุณหภูมิในการตกผลึกของน้ํามันท้ัง 
3 วิธีการไมมีความแตกตางกันโดยมีจุดหลอมเหลวอยูท่ี -2.5 ถึง-3.3 และอุณหภูมิการตกผลึกอยูท่ี -40.8 
ถึง-42.6 องศาเซลเซียส 

5. ปริมาณวิตามินอีท้ังหมดในการสกัดดวยการใชตัวทําละลายอินทรีย พบมีปริมาณวิตามินอีนอย
กวาวิธี CSP  

6. การศึกษาความสามารถในการตานอนุมูลอิสระ พบความสามารถในการทําลายอนุมูลอิสระ 
(DPPH) และความสามารถในการรีดิวซเฟอรริก (FRAP) ไปในทิศทางเดียวกันและยังมีความสอดคลองกัน
กับปริมาณสารประกอบฟนอลิกท้ังหมดอีกดวย 

ดังนั้น การศึกษาวิธีการสกัดน้ํามันเมล็ดมะรุมท่ีแตกตางกัน มีองคประกอบทางเคมีและกายภาพ
ของน้ํามันมะรุมแตละวิธีการสกัดท่ีมีความแตกตางกันไป การนําไปใชจึงตองคํานึงถึงความเหมาะสมดวยจะ
มีบทบาทสําคัญตอการนําไปใชงานเพ่ือใหเหมาะสมกับผลิตภัณฑอาหารและเครื่องสําอางท่ีตองการตอไป 
 
ขอเสนอแนะ 

1. เนื่องจากยังมีการผลิตไมมาก จํากัดดวยปริมาณวัตถุดิบจึงทําใหน้ํามันเมล็ดมะรุมมีราคาแพง 
หากนําไปใชเดี่ยวอาจไมเหมาะสม ดวยคุณสมบัติของน้ํามันควรมีการศึกษาการนําไปใชผสมกับ น้ํามันพืช
ชนิดอ่ืนท่ีมีอยูในเชิงพานิชย เพ่ือเพ่ิมคุณภาพของน้ํามันและมูลคา   

2. ควรมีการศึกษาถึงกลไกการเปลี่ยนแปลงองคประกอบทางเคมีและกายภาพตางๆ ท่ีเกิด ข้ึน 
หลังจากมีการน้ํามันไปใชงาน 

3. ควรมีการศึกษาสารพิษ (toxicity) ท่ีมีอยูในน้ํามันท่ีสกัดได ซ่ึงสงผลอยางไรตอสุขภาพ 
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บทท่ี 6 
สรุปผลผลิตท่ีไดจากงานวิจัย 
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