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การศึกษาหาความดันและระยะเวลาที่เหมาะสมในการทําฝร่ังดอง, ฝร่ังปรุงรส ฝร่ังแชอ่ิม
และฝรั่งแชอ่ิมอบแหง โดยใชความดันไฮโดรสแตติก แบบความดันสูงและไมอัดความดัน ไดทํา
การออกแบบถังความดันโดยใชถังเหล็กขนาด 200 ลิตร เสนผานศูนยกลางภายใน 60 เซนติเมตร 
และมีความสูง 90 เซนติเมตร นําฝรั่งแปนสีทองมาดองในน้ําดองที่มีความเขมขนเกลือรอยละ 10 
โดยน้ําหนัก, ฝร่ังปรุงรส ในน้ําปรุงรส และฝรั่งแชอ่ิม ในน้ําเชื่อมที่ความเขมขน 50, 60 และ70 
บริกซ ตามลําดับ และหาความดันที่เหมาะสมจากการอัดความดันที่ 300, 400 และ 500 กิโล
ปาสคาล เปนเวลา 10, 10 และ 12 ช่ัวโมง ตามลําดับ พบวาฝร่ังดอง, ฝร่ังดองปรุงรส และฝรั่งแช
อ่ิม ที่ความดัน 500 กิโลปาสคาล มีความเหมาะสมมากทีสุ่ด เนื่องจากปริมาณกรดและปริมาณ
เกลือมีคาใกลเคียงกับการดองดวยวิธีปกติ สวนปริมาณความชื้นและปริมาณกรดจะมีคาลดลงเมื่อ
ปริมาณเกลือเพิ่มขึ้น ฝร่ังดองมีปริมาณกรดและปริมาณเกลือที่รอยละ 2.12 และ 5.18  น้ําหนกัโดย
น้ําหนกัตามลําดับ ฝร่ังดองปรุงรสมีปริมาณเกลือและปริมาณความหวานมีคา รอยละ 1.23 และ 
23.54 น้ําหนกัโดยน้ําหนักตามลําดับ ฝร่ังแชอ่ิมที่ความเขมขน70 บริกซ พบวามีปริมาณน้ําตาล
เพิ่มขึ้นเรื่อยๆ  จากการศึกษาระยะเวลาที่เหมาะสมในการทําฝรั่งดอง, ฝร่ังปรุงรส และฝรั่งแชอ่ิม 
เปนเวลา 10, 10 และ 12 ช่ัวโมง พบวา การดองที่เวลา 4 ช่ัวโมง การดองปรุงรสที่เวลา 3 ช่ัวโมง 
และการแชอ่ิมที่เวลา 6 ช่ัวโมง จะใหคุณสมบัติทางกายภาพและทางเคมดีีที่สุด ใกลเคยีงกับการทํา
ดวยวิธีปกตมิากที่สุด  สามารถชวยลดระยะเวลาในกระบวนการทําใหใชระยะเวลาได จากนั้นนํา
ฝร่ังแชอ่ิมที่ความเขมขน 70 บริกส ไปอบแหงที่อุณหภูม ิ65 องศาเซลเซียส ใชเวลา 14 ช่ัวโมง 
พบวาเมื่อระดบัความเขมขนสูงระยะเวลาในการอบแหงก็นอยลง 

จากการศึกษาวิธีการการวเิคราะหสมการการถดถอยแบบ Regression เปนความสัมพนัธ
ระหวางตัวแปรเชิงปริมาณ คือ ความดัน ปริมาณเกลือ และปริมาณน้ําตาล สงผลใหทราบถึง
ระยะเวลาที่ใชในการทดลองที่ไดจากการคาํนวณ ของฝรั่งดอง ฝร่ังปรุงรส และฝรั่งแชอ่ิม เพื่อ
ชวยประหยดัระยะเวลาในการทําผลิตภัณฑ 
 
     /  /  

ลายมือช่ือนิสิต  ลายมือช่ืออาจารยที่ปรึกษาวทิยานิพนธหลัก   
 


