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บทคัดยอ 

บทความนี้มีจุดประสงคในออกแบบและสรางเครื่องปอกเปลือกหนอไมสด  และทดสอบ
ประสิทธิภาพของเครื่องปอกเปลือกหนอไม  ผลการทดลองโดยสรุปมีดังนี้  งานวิจัยนี้สามารถผลิตเครื่อง
ปอกเปลือกหนอไมสดมีขนาด 400 x 550 x 700 mm3 เครื่องปอกเปลือกหนอไมสดมีความเร็วเฉลี่ยใน
การปอกเปลือกหนอไมสด 57 วินาทีตอหนอ หรือมีอัตราการปอกเปลือกเทากับ 64 หนอตอชั่วโมง 
เปรียบเทียบกับการปอกเปลือกหนอไมสดดวยมือของแรงงาน พบวาเวลาการปอกเปลือกหนอไมสดดวย
เครื่องมีคาตํ่ากวาการปอกเปลือกหนอไมสดดวยมือของแรงงานประมาณรอยละ 50 การเพิ่มหรือลด
ความเร็วรอบของเครื่องปอกเปลือกหนอไมสดทําใหไดผลิตภัณฑหนอไมสดที่ไมสมบูรณ 
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ABSTRACT 

This article aims to design and construction of fresh bamboo shoots peeling machine 

and test of fresh bamboo shoots peeling machine efficiency. The summarized results are as 

follows. This research work could produce successfully the fresh bamboo shoots peeling 

machine that could remove the bamboo shoots skin as expected. The fresh bamboo shoots 

peeling machine could remove the bamboo shoots skin at the 57 second per 1 unit of bamboo 

shoots or 64 units of bamboo shoots per hour. Comparing with the skin removed time of skilled 

labors that was 100 seconds per 1 unit of bamboo shoots, it was found that the skin removed 

time of the machine was 50% lower than that of the skin removed time of the skilled labors. 

Increasing or decreasing of the rotating speed of the fresh bamboo shoots peeling machine 

affected to produce the defects in the fresh bamboo shoots product. 
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หนา 2 : สมาคมสถาบันอุดมศึกษาเอกชนแหงประเทศไทย (สสอท.)   

บทนํา 

ประเทศไทยเปนศูนยกลางการ
กระจายพันธุไมไผแหงหนึ่งของโลก มีการพบไม
ไผมากถึง 15 สกุล 82 ชนิด (รุงนภา พัฒน
วิบูลย  และคณะ , 2544) ซึ่งเปนที่ยอมรับวา
ทรัพยากรไมไผมีความจําเปนตอการดํารงชีพ
ของคนไทยในชนบทมาเปนเวลาชานาน ไมไผ
จึงเปนพืชเศรษฐกิจชนิดหนึ่งที่มีความสําคัญตอ
เศ รษฐกิจชุมชนและเศรษฐกิจของประเทศ  

(เกสร สุนทรเสรี , 2541) และประเทศไทยมี
มูลคาการคาของผลิตภัณฑไมไผในภาพหนอไม
สดและไมแปรภาพภายในประเทศประมาณป
ละ 1,400 ลานบาท  และสงออกไปยัง
ตางประเทศประมาณปละไมตํ่ากว า 1,000 

ลานบาท (สุทัศน เดชวิสิทธิ์ , 2544 ) 

ขณะเดียวกันไดเพิ่มมูลคาของไมไผโดยใชเปน
วัตถุดิบในอุตสาหกรรมตางๆ เชน ไมอัดแผน 
ปารเก เฟอนิเจอร และเยื่อกระดาษ เปนตน เพื่อ
ทดแทนการใชไมลดการนําเขาไม และสงเปน
สินคาออก (สมปอง สุคนสิทธิ์, 2545)  

 

 
 

รูปที่ 1 การปอกเปลือกหนอไม สดของกลุม
เกษตรกรในปจจุบัน 

ปจจุบันการนําหนอไผเลี้ยงหวานไป
บริโภคเปนอาหาร เปนที่นิยมกันอยาง
แพรหลายเพราะมีสมบัติพิเศษจากหนอไมทั่วไป 
คือมีรสชาติหวาน มัน กรอบ อรอยและสามารถ
นําไปปรงุอาหารไดอยางหลากหลายประเภท  

(คํานึง คําอุดม , 2542) ทําใหความตองการ
ทางดานการตลาดไดเพิ่มสูงขึ้นตามไป ดวยเหตุ
นี้กลุมผูผลิต จึงมีความจําเปนตองเพิ่มพื้นที่ใน
การเพาะปลูก และหากรรมวิธีลดขั้นตอนในการ
ผลิต โดยคิดคนเครื่องมือเพื่อใชในการปอก
เปลือก เพื่อใหไดขนาดที่ใกลเคียงกัน และเปน
การลดเวลา ลดข้ันตอ นในการปอกใหมี
ประสิทธิภาพเพิ่มมากขึ้น 

 

 
 

รูปที่ 2 หนอไมที่ทําการปอกเปลือกเรียบรอย
แลว 

  

ในการนําเอาหนอไมมาบริโภค สิ่งแรก
ที่ตองทํา คือ การปอกเปลือกหนอไมสด ซึ่งเปน
วิธีการที่ยุงยาก ดังแสดงในรูปที่ 1 การปอก
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เปลือกหนอไมในปจจุบันโดยใชมีดกรีดเปลือก 
แลวแกะเปลือกในสวนที่เหลือออกจนหมดแสดง
ดังรูปที่ 1 หนอไมที่ปอกเปลือกเรียบรอยแลว 
แสดงดังรูปที่ 2 อยางไรก็ตามจากการสํารวจ
พบวายังไมพบการใชเครื่องเขามาประยุกตใช
กับกระบวนการปอกเปลือกหนอไมของชาว
เกษตรกร ผูวิ จัยจึงมีแนวคิดในการประ ดิษฐ
เครื่องปอกหนอไมสดขึ้นมา เพื่ออํานวยความ
สะดวกใหกับเกษตรกรและใหสอดคลองกับ
หนอไมที่มีในประเทศไทยไดอยางเหมาะสม 
งานวิจัยนี้มีจุดประสงคในการเพื่อออกแบบและ
สรางเครื่องตนแบบปอกเปลือกหนอไม ศึกษา
และทดสอบประสิทธิภาพของเครื่องปอกเปลือก
หนอไม  และสามาร ถนําไปประยุกตใชงานใน
อุตสาหกรรมเกษตรตอไป 

 

วิธีการออกแบบและทดลอง 

 

 
 

รูปที่ 3. หนอไมสดเลี้ยงหวานและลักษณะกาบ
ของไมไผ 

 

รูปที่ 3 แสดงภาพรางของหนอไมสดไผ
เลี้ยงหวานซึ่งเปนหนอไมสดบานที่มีทั่วไปใน
ประเทศไทย หนอไมสดมีลักษณะเปนทรงกรวย 

ความยาวประมาณไมเกิน 300 มม. ความเอียง
ของหนอไมสดจากโคนหนอไมสดที่มีขนาดเสน
ผานศูนยกลางประมาณ 50 มม . ความเอียง
ความเปนกรวยมีคาประมาณ 3 องศา ใ น
หนอไมสดแตละหนอประกอบดวยเนื้อไมไผ 
และเปลือกหนอไมสดวางซอนกันประมาณ 7-

10 กาบ นอกจากนั้นพบวา ลักษณะและสีของ
เปลือกหนอไมสดสามารถบงบอกไดถึงชนิดของ
หนอไมสด [3] สวนประกอบสําคัญของเครื่อง
ปอกเปลือกหนอไมสด ประกอบดวย
สวนประกอบยอยดังนี้ 

1) อุปกรณจับยึดดังแสดงในรูปที่ 4 

เปนอุปกรณที่คอนขางสําคัญตอการดําเนินการ 
เนื่องจากในการปอกเปลือกหนอไมสดมีแรง
ชนิดตางๆ เขามาเกี่ยวของ หากการออกแบบ
อุปกรณการจับยึดไมระมัดระวังอาจทําให
หนอไมสดที่ปอกเปลือกเกิดการเสียหายได การ
ออกแบบอุปกรณจับยึดหนอไมส ดมีสิ่งสําคัญที่
ตองพิจารณา ดังนี้ 

- อุปกรณจับยึดตองมีความแข็งแรง 
และสามารถรองรับตอแรงกด  แรงดึง และ
แรงบิด สามารถจับยึดหนอไมสดไมให
เคลื่อนไหวได เพราะขณะทําการปอกมีแรง
เหลานี้เขามาเกี่ยวของ และอาจทําใหหนอไมสด
เคลื่อนที่เขาไปใกลสวนของที่ปอกมากเกินไ ป
และเกิดเปนของเสียได 

- อุปกรณจับยึดตองมีระยะหางพอดี
กับอุปกรณปอก เพราะขณะทําการปอก ถา
ระยะระหวางอุปกรณจับยึดกับอุปกรณปอก
เปลือกไมเหมาะสมอาจทําใหของเสียได 
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รูปที่ 4 อุปกรณจับยึด อุปกรณกรีดเปลือก และ
อุปกรณการปอก 

 

2) อุปกรณการกรีดเปลือก มีหนาที่ตัด
เปลือกตามยาวของหนอไมสด เพื่อใหอุปกรณ
การปอกเปลือกทํางานไดงายขึ้น ลักษณะของ
อุปกร ณการกรีดเปลือกแสดงไวในรูปที่ 4 สิ่ง
สําคัญที่ตองพิจารณาในการออกแบบ คือ 
อุปกรณสามารถกรีดเปลือกไมใหเขาเนื้อของ
หนอไมสดมากเกินไป  และทําใหเปลือกหนอไม
สดสามารถแกะออกมาได นอกจากนั้นใบมีด
กรีดควรมีระยะกรีดที่พอดีกับเปลือกของหนอไม
สด 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 5 การวางหนอไมสดใหเขาตามลักษณะ
ฟนปอก 

 

 
 

รูปที่ 6 การสงกําลัง 

 

3) อุปกรณปอกเปลือกดังแสดงใน รูป
ที่ 4 เปนตัวที่มีหนาที่ในการปอกเปลือกหนอไม
สดออกจากเนื้อหนอไมสด ฟนที่ใชในการปอก
เปลือกออกแบบโดยใชฟนหนามสําหรับดึง
เปลือกหนอไมสดออกจากเนื้อหนอไมสด  ควรมี
ระยะฟนปอกที่มีระยะพอดีกับภาพรางของ

มอเตอรสงกําลัง 

หนอไม

 

แกนอุปกรณปอก 

มุมเอียง 3 

 

ฟนปอกเปลือก 

 

อุปกรณจับยึด 

อุปกรณการปอก 

อุปกรณ

การกรีด 
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หนา 4 : สมาคมสถาบันอุดมศึกษาเอกชนแหงประเทศไทย (สสอท.)   

 

 
 

รูปที่ 4 อุปกรณจับยึด อุปกรณกรีดเปลือก และ
อุปกรณการปอก 

 

2) อุปกรณการกรีดเปลือก มีหนาที่ตัด
เปลือกตามยาวของหนอไมสด เพื่อใหอุปกรณ
การปอกเปลือกทํางานไดงายขึ้น ลักษณะของ
อุปกร ณการกรีดเปลือกแสดงไวในรูปที่ 4 สิ่ง
สําคัญที่ตองพิจารณาในการออกแบบ คือ 
อุปกรณสามารถกรีดเปลือกไมใหเขาเนื้อของ
หนอไมสดมากเกินไป  และทําใหเปลือกหนอไม
สดสามารถแกะออกมาได นอกจากนั้นใบมีด
กรีดควรมีระยะกรีดที่พอดีกับเปลือกของหนอไม
สด 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 5 การวางหนอไมสดใหเขาตามลักษณะ
ฟนปอก 

 

 
 

รูปที่ 6 การสงกําลัง 

 

3) อุปกรณปอกเปลือกดังแสดงใน รูป
ที่ 4 เปนตัวที่มีหนาที่ในการปอกเปลือกหนอไม
สดออกจากเนื้อหนอไมสด ฟนที่ใชในการปอก
เปลือกออกแบบโดยใชฟนหนามสําหรับดึง
เปลือกหนอไมสดออกจากเนื้อหนอไมสด  ควรมี
ระยะฟนปอกที่มีระยะพอดีกับภาพรางของ

มอเตอรสงกําลัง 

หนอไม

 

แกนอุปกรณปอก 

มุมเอียง 3 

 

ฟนปอกเปลือก 

 

อุปกรณจับยึด 

อุปกรณการปอก 

อุปกรณ

การกรีด 
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หนอไมสด และมีมุมเอียงตามลักษณะของ
หนอไมสด ในที่นี้เอียง 3 องศา ซึ่งไดมาจากมา
วัดความเอียงเฉลี่ยของหนอไมสด การออกแบบ
การจัดวางอุปกรณจับยึดและอุปกรณปอก
เปลือกแสดงไวในรูปที่ 5 โดยหนอไมสดที่วางลง
ในอุปกรณการจับยึดนั้นสามารถปรับเอียง 3 

องศา ใหอยูในแนวการปอกเปลือกได และเม่ือ
ระยะหางระหวางหนอไมสดที่อยูในอุปกรณการ
จับยึดมีความเหมาะสมกับฟนปอกเปลือก  การ
ปอกเปลือกที่ไดหนอไมสดที่นําไปใชตอได
สามารถเริ่มตนไดตอไป 

4) อุปกรณสงแรง  ในการออกแบบใช
มอเตอร 0.5 แรงมา 1400 รอบตอนาท ีดังแสดง
ในรูปที่ 6 อยางไรก็ตามจากการทดสอบเพื่อการ
ปอกเปลือกหนอไมสดที่ไมเกิดของเสียพบวา 
ความเร็วรอบที่เหมาะสมในการปลอกเปลือกมี
คาเทากับ 1000 รอบตอนาที หากใชความเร็ว
รอบที่มีคาสูงหรือตํ่ากวา 1000 รอบตอนาที  

พบวาหนอไมสดที่ปอกเปลือกนั้นมี รูปที่ ไม
สมบูรณ ไมสามารถนําไปทําการผลิตในขั้นตอน
ตอไป 

 

อุปกรณที่ออกแบบไวเบื้องตนทั้ง 4 ตัว 
เม่ือนํามาประกอบเขาดวยกันและแสดงเปน
ภาพ 3 มิติแลว มีภาพรางลักษณะของเครื่อง
ปอกเปลือกหนอไมสด ดังแสดงในรูปที่ 7 

เครื่องปอกเปลือกหนอไมสดดังที่ได
ออกแบบไวแสดงดังรูปที่ 2-5 ไดถูกทําการสราง
ขึ้นโดยมีลักษณะรายละเอียดของเครื่อง
ดังตอไปนี ้

 

 
รูปที่ 7 เครื่องปอกหนอไมสดที่ออกแบบ 

 

 
 

รูปที่ 8 โครงสรางเครื่องปอกเปลือกหนอไมสด 

 

 
 

รูปที่ 9 อุปกรณการจับยึดและอุปกรณการปอก
เปลือก  

อุปกรณจับยึดท่ีสามารถ

ปรับความเอียงได 

อุปกรณการปอก

เปลือก 
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หนอไมสด และมีมุมเอียงตามลักษณะของ
หนอไมสด ในที่นี้เอียง 3 องศา ซึ่งไดมาจากมา
วัดความเอียงเฉลี่ยของหนอไมสด การออกแบบ
การจัดวางอุปกรณจับยึดและอุปกรณปอก
เปลือกแสดงไวในรูปที่ 5 โดยหนอไมสดที่วางลง
ในอุปกรณการจับยึดนั้นสามารถปรับเอียง 3 

องศา ใหอยูในแนวการปอกเปลือกได และเม่ือ
ระยะหางระหวางหนอไมสดที่อยูในอุปกรณการ
จับยึดมีความเหมาะสมกับฟนปอกเปลือก  การ
ปอกเปลือกที่ไดหนอไมสดที่นําไปใชตอได
สามารถเริ่มตนไดตอไป 

4) อุปกรณสงแรง  ในการออกแบบใช
มอเตอร 0.5 แรงมา 1400 รอบตอนาที ดังแสดง
ในรูปที่ 6 อยางไรก็ตามจากการทดสอบเพื่อการ
ปอกเปลือกหนอไมสดที่ไมเกิดของเสียพบวา 
ความเร็วรอบที่เหมาะสมในการปลอกเปลือกมี
คาเทากับ 1000 รอบตอนาที หากใชความเร็ว
รอบที่มีคาสูงหรือตํ่ากวา 1000 รอบตอนาที  

พบวาหนอไมสดที่ปอกเปลือกนั้นมี รูปที่ ไม
สมบูรณ ไมสามารถนําไปทําการผลิตในขั้นตอน
ตอไป 

 

อุปกรณที่ออกแบบไวเบื้องตนทั้ง 4 ตัว 
เม่ือนํามาประกอบเขาดวยกันและแสดงเปน
ภาพ 3 มิติแลว มีภาพรางลักษณะของเครื่อง
ปอกเปลือกหนอไมสด ดังแสดงในรูปที่ 7 

เครื่องปอกเปลือกหนอไมสดดังที่ได
ออกแบบไวแสดงดังรูปที่ 2-5 ไดถูกทําการสราง
ขึ้นโดยมีลักษณะรายละเอียดของเครื่อง
ดังตอไปนี ้

 

 
รูปที่ 7 เครื่องปอกหนอไมสดที่ออกแบบ 

 

 
 

รูปที่ 8 โครงสรางเครื่องปอกเปลือกหนอไมสด 

 

 
 

รูปที่ 9 อุปกรณการจับยึดและอุปกรณการปอก
เปลือก  

อุปกรณจับยึดท่ีสามารถ

ปรับความเอียงได 

อุปกรณการปอก

เปลือก 

หนา 6 : สมาคมสถาบันอุดมศึกษาเอกชนแหงประเทศไทย (สสอท.)   

1) เครื่องปอกหนอไมสดมีขนาด 
400x550x700 mm3 ดังแสดงในรูปที่ 8 

2) อุปกรณสงแรงใชมอเตอร 0.5 

แรงมา 1400 รอบตอนาที ดังแสดงในรูปที่ 8 

3) ชุดอุปกรณปอกเปลือกใชแกนปอก
ขนาด 12 นิ้ว พรอมฟนปอกขนาดความยาว
หรือระยะหางเรียงตามภาพร างของหนอไมสด 
ดังแสดงในรูปที่ 9 

4) อุปกรณจับยึด ประกอบดวยตัวจับ
ยึดขนาด 2.5 นิ้ว และชุดควบคุมอุปกรณจับยึด
ขนาด 4 นิ้ว และฐานรองหนอไมสด ขนาด 
2x13 นิ้ว ดังแสดงในรูปที่ 9 

5) อุปกรณกรีดเปลือกขนาด  4 นิ้ว ใช
ใบมีดเหล็กกลาไรสนิมที่ฐานของใบมีดยึดติด
กับฐานที่รองดวยสปริงเพื่อใหสามารถปรับ
ระยะหางของใบมีดไดงายขึ้นดังแสดงในรูปที่  

10 

 

 
 

รูปที่ 10 อุปกรณกรีดเปลือก 

 

การทดสอบการทํางานของเคร่ืองปอก

เปลือกหนอไมสด 

รูปที่ 11 แสดงความสัมพันธระหวาง
เวลาการปอกเปลือกหนอไมสด จํานวนกาบของ
หนอไมสด และวิธีการปอกเปลือกของคนและ
เครื่องจักร พบวาจํานวนกาบของหนอไมสดแปร
ผันตรงกับเวลาที่ใชในการปอก กาบของหนอไม
สดหนึ่งกาบที่เพิ่มขึ้นของหนอไมสดที่
ทําการศึกษาเพิ่มเวลาในการปอกเฉลี่ยของ
คนงา นปอกเปลือกหนอไมสดประมาณ 5-10 

วินาที นอกจากนั้นจากคาแถบความผิดพลาด
ในการปอกเปลือกดวยคนพบวา การปอก
เปลือกหนอไมสดของคนนั้นมีความคาดเคลื่อน
ไมเทากันทุกครั้งที่ทําการปอกเปลือกหนอไมสด 
อยางไรก็ตามเม่ือเปรียบเทียบกับเวลาในการ
ปอกเปลือกหนอไมสดดวยเครื่องปอกหนอไมสด
ที่สรางขึ้น พบวาจํานวนกาบของหนอไมสดที่
นํามาทําการปอกเปลื อกไมมีผลตอเวลาในการ
ปอกเปลือก  หนอไมที่เก็บขอมูลและนํามา
ทดลองเพื่อการออกแบบเครื่องปอกเปลือก
หนอไมสดที่มีจํานวนกาบประมาณ 7-10 กาบ 

นั้น จะทดลองปอกเปลือกตัวแปรละ 10 หนอ 
เครื่องปอกเปลือกสามารถทําการปอกเปลือกได
ดวยเวลาที่เทา กันและมีคาประมา ณ 0.5 เทา
ของเวลาการทํางานดวยคน  และเม่ือเปรียบ  

เทียบอัตราการทํางานของเครื่องพบวาอัตรา
การทํางานของคนงานในการปอกเปลือก
หนอไมสดมีคาเทากับ 40 36 33 และ 30 หนอ
ตอชั่วโมง ขณะที่อัตราการทํางานของเครื่อง
ปอกเปลือกหนอไมสดมีคาเทากับ 64 หนอตอ
ชั่วโมง อยางไรก็ตามจากการศึกษาคนควายังไมมี
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รายงาน ผลการทดลอง การวิจัย ของเครื่องปอก
เปลือ กหนอไมสดใน ฐานขอมูล การวิจัย เพื่อ
เปรียบเทียบ 

 

 
 

รูปที่ 11 ความสัมพันธระหวางเวลาการปอก
เปลือก จํานวนกาบ และวิธีการปอกเปลือก 

 

สรุปและอภิปรายผล 

งานวิจัยนี้ไดทําการศึกษา ออกแบบ 
และสรางเครื่องปอกเปลือกหนอไมสด เพื่อเปน
อุปกรณชวยในการแปรรูปหนอไมสดในการผลิต 
ผลการทดลองโดยสรุปมีดังนี้ 

1) สามารถผลิตเครื่องปอกเปลือก
หนอไมสดมีขนาด 400x550x700 mm3 

2) เครื่องปอกเปลือกหนอไมสดมี
ความเร็วเฉลี่ยในการปอกเปลือกหนอไมสด 57 

วินาทีตอหนอ หรือมีอัตราการปอกเปลือก
เทากับ 64 หนอตอชั่วโมง และมีคานอยกวาการ
ปอกเปลือกหนอไมสดดวยมือที่มีคาประมาณ 
100 วินาที หรือมีอัตราการปอกเปลือกเทากับ 
36 หนอตอชั่วโมง 

3) การเพิ่มหรือลดความเร็วรอบของ
เครื่องปอกเปลือกทําใหไดหนอไมสดที่ไม
สมบูรณ 
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