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1.  วิธีการวิเคราะหปริมาณน้ําตาลทัง้หมดและน้ําตาลรดีิวซ  (Askar and Treptow, 1993) 
 

 1.1  การหาคา Factor  โดยช่ังน้ําหนกัที่แนนอน 0.2 กรัมของกลูโคสที่อบแหงแลวปรับ 
ปริมาตรเปน 100 มิลลิลิตร เทใสบิวเรต ไตเตรตกับสารละลายผสมระหวาง Fehling ‘s A และ B 
อยางละ 5  มิลลิลิตร คร้ังแรกปลอยกลูโคสลงมา 15 มิลลิลิตรตมใหเดอืดโดยเรว็ 15 วินาที จน
สารละลายมีสีน้ําตาลแดง เตมิเมทิลีนบลู 3-5 หยด หลังจากนั้นจึงไตเตรตตอจนสีน้ําเงินของ      
เมทิลีนบลู เปลี่ยนเปนสีแดงอิฐแสดงวาถึงจุดยุต ิและตะกอนสีแดงอิฐที่ไดตองไมมสีีน้ําเงินหรือสี
มวงเหลือบปนอยู บันทึกปริมาตรของสารละลายกลูโคสที่ใชในการไตเตรตตั้งแตเร่ิมตนจนถึงจดุ
ยุต ิทําซ้ําอีกครั้งแตปลอยกลูโคสลงมาใหนอยกวาจุดยุติทีไ่ดในครั้งแรก 1 มิลลิลิตร ตมใหเดือด 2 
นาที เติมเมทิลีนบลู 3-5 หยด หลังจากนัน้จงึไตเตรตตอจนสีน้ําเงินของ เมทิลีนบลู เปลี่ยนเปนสี
แดงอิฐแสดงวาถึงจุดยุติเชนเดียวกับครั้งแรก บันทึกปริมาตรของสารละลายกลูโคสที่ใชในการไต
เตรต ซ่ึงคาที่ไดคร้ังหลังเปนคาความเขมขนที่แนนอนของสารละลายกลูโคสซึ่งไมควรตางจากครั้ง
แรกเกนิ 0.5 มิลลิลิตร นําไปคํานวณ Factor 
 
 1.2  การวิเคราะหน้ําตาลรีดิวซ  ช่ังตัวอยางผลิตภัณฑที่ทราบน้ําหนักแนนอน (พิวเร 3.5-
4.5กรัม/พลับแผน 1.5-2.5 กรัม) ละลายในน้ํา  100  มิลลิลิตรปนผสมใหเขากัน เติมสารละลาย 
เลดอซิเตต (Lead acetate) เขมขนรอยละ 10 จํานวน  2  มิลลิลิตร คนเล็กนอยตั้งทิ้งไว  10  นาที  
หยดสารละลายโปตัสเซียมออกซาเลตเขมขนรอยละ 10 จํานวน 2  มิลลิลิตรเพื่อตกตะกอนเลดอซิ
เตต ที่มากเกนิพอ ซ่ึงสังเกตจากตะกอนสขีาวที่เกดิขึ้นขณะหยดสารละลายโปตัสเซียมออกซาเลต
แลวปรับปริมาตรดวยน้ํากลัน่จนครบ  250  มิลลิลิตร (A1)  กรองแยกสารละลายใส มาทําการ
วิเคราะหปริมาณน้ําตาลรีดวิซ โดยไตเตรตกับสารละลายผสมระหวาง Fehling ‘s A และ B อยาง
ละ 5  มิลลิลิตร ใชสารละลายเมทิลีนบลูเปนอินดิเคเตอร ในขวดรูปชมพูขนาด  250  มิลลิลิตร ทํา
การไตเตรตในขณะเดือดจนถึงจุดยุตภิายในเวลา 3 นาท ีซ่ึงสารละลายจะเกิดตะกอนและเปลี่ยน 
เปนสีน้ําตาลแดงอิฐโดยไมมสีีน้ําเงินหรือสีมวงเหลือบปนอยู ปริมาตรของสารละลายตัวอยางที่ใช
ในการไตเตรตควรอยูในชวง  15-50  มิลลิลิตร ถาหากต่ํากวา  15  มิลลิลิตร แสดงวาปริมาณน้ําตาล
รีดิวซมีมากเกนิไป ตองทําการลดปริมาณตัวอยางลงหรอืเพิ่มน้ํากลั่นเพื่อใหสารละลายตัวอยางเจอื
จางลง แตถาสูงกวา  50  มิลลิลิตร แสดงวาน้ําตาลรีดิวซเจือจางเกนิไปตองเพิ่มปริมาณตัวอยาง เพื่อ
ทําใหสารละลายตัวอยางเขมขนมากขึ้น นําคาปริมาตรของตัวอยางทีใ่ชไตเตรต (V1) คํานวณ
ปริมาณน้ําตาลรีดิวซ 
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 1.3  การวิเคราะหน้ําตาลทั้งหมด  นําสารละลายใสที่ไดจากขั้นตอนการวิเคราะหน้ําตาล 
รีดิวซ มาจํานวนหนึ่ง ใสบิกเกอร เติมกรดไฮโดรคลอริก 5 มิลลิลิตร ตมเดือด  10 นาที ทําใหเย็น 
เติมสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซดสลับกับกรดไฮโดรคลอริกเพื่อปรับใหเปนกลาง จากนั้นปรับ 
ปริมาตรใหเปน 250 มิลลิลิตร (A2) หรือตามความเหมาะสมดวยน้ํากลัน่หรืออาจจะไมตองปรับ
ปริมาตร เทใสในบิวเรต ไตเตรตกับสารละลายผสมระหวาง Fehling ‘s A และ B เชนเดียวกับการ
วิเคราะหน้ําตาลรีดิวซ บันทึกปริมาตรของสารละลายตัวอยางที่ใชไตเตรต (V2) คํานวณปริมาณ
น้ําตาลทั้งหมดในรูปของซูโครส 

 
 
  
  
              5.2.6  ความชื้น โปรตีน เยื่อใย และเถา ตามวิธีมาตรฐาน AOAC 2000 ดังนี้  
  
 
        Sucrose (S)    =  0.95 (D2-D1)  Total sugar (%)  =  D1 + S 
 
2.  การวิเคราะหปริมาณเพคติน (Ranganna, 1986) 
 

ช่ังตัวอยางเนื้อพลับสดที่บดละเอียด  50  กรัมในบิกเกอร  800  มิลลิลิตร เติมกรดไฮโดร
คลอริก 400 มิลลิลิตร ตมใหเดือดเบา ๆ ที่ 80-90 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ช่ัวโมงเพือ่สกัดเพคติน 
ทิ้งใหเย็นและกรอง นําน้ํากรองไปทําการวิเคราะหหาปริมาณเพคติน กรณีที่เปนพลับแผนสกัดโดย
ใชน้ํากลั่น ตมและกรองเชนเดียวกับเนื้อพลับสด  การวิเคราะหหาปริมาณเพคติน ทําโดยไปเปต
สารละลายใสที่กรองได  100-200  มิลลิลิตร ลงในบิกเกอร  800  มิลลิลิตร เติมน้ํากลั่น  250  
มิลลิลิตร และปรับใหเปนกลางดวยโซเดยีมไฮดรอกไซด จากนัน้เติมโซเดียมไฮดรอกไซดเพิ่มอีก 
10  มิลลิลิตร กวนสารละลายใหเขากัน ตั้งทิ้งไว  1  คืน เติมกรดอะซิตกิ 1  N จํานวน 50  มิลลิลิตร 
กวนและตั้งทิ้งไว  5  นาที เตมิสารละลายแคลเซียมคลอไรด  1 N จํานวน 25  มิลลิลิตร ตั้งทิ้งไว  1 
ช่ัวโมง ตมใหเดือดเบา ๆ  1  นาที กรองขณะรอนและลางตามดวยน้ํากลัน่รอน (ตองเตรียมอบ
กระดาษกรองที่ 105 องศาเซลเซียส และชั่งน้ําหนกัแนนอนไวกอนแลว) จนกระทั่งสารละลายใส
และปราศจากคลอไรดอิสระ ตรวจสอบไดจากการหยดสารละลายซิลเวอรไนเตรตเขมขนรอยละ 1 
ในน้ํากรอง ซ่ึงตองไมมีตะกอนขุน จากนั้นนําตะกอนแคลเซียมเพคเตตที่ติดบนกระดาษกรองเขา 

รอยละน้ําตาลรีดิวซ (D1)  =   กรัมของกลูโคส X มล.ของกลูโคส X ปริมาตรที่ปรับ (A1) X 100 
                กรัมของตัวอยางเริม่ตน X มล.ของสารละลายตัวอยางทีใ่ชไตเตรต (V1) 

 D2 (รอยละ)        =     กรัมของกลูโคส X มล.ของกลูโคส X ปริมาตรที่ปรับ (A2) X 100 
         กรัมของตัวอยางเริ่มตน X มล.ของสารละลายตัวอยางที่ใชไตเตรต (V2) 


