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ภาคผนวก ก1 
 

การตรวจสอบคาปริมาตรจําเพาะ 
 

การตรวจสอบคาปริมาตรจําเพาะ (specific volume) ของขนมสาลี่ โดยวิธ ี rapseed 
displacement ใชเมล็ดงาในการแทนที ่ดัดแปลงตามวธิีของ มอก. 374 – 2534 การวัดคาปริมาตร
มีข้ันตอนดังตอไปนี้ 
 

1. ชั่งน้าํหนักของขนมสาลีท่ี่จะทําการตรวจสอบ 
 

2. ใสขนมสาลี่ลงในภาชนะทีม่คีวามสงูและความกวางมากกวาขนมสาลีท่ี่จะทํา
ตรวจสอบ เติมเมล็ดงาใหเต็มชองวางทัง้ดานขอบขางและดานบนของภาชนะ วัด
ปริมาตรของเมล็ดงาที่ใชเตมิลงไปทัง้หมด โดยตวงดวยกระบอกตวงที่มีขีดแบง
ปริมาตร 

 
3. วัดปริมาตรของภาชนะ โดยการเติมเมล็ดงาใหเต็มภาชนะ แลววัดปริมาตรของเมล็ด

งานั้นดวยกระบอกตวง 
 

วิธีคํานวณปรมิาตรจําเพาะ 
 
 ปริมาตรจําเพาะ = ปริมาตรเมล็ดงา (3) – ปริมาตรเมล็ดงา (2)
        น้าํหนักขนมสาลี่ (1) 
 
ทําการวัดคาตวัอยาง ตวัอยางละ 3 ซ้าํ 
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ภาคผนวก ก2 
การวัดคา aw ดวยเครื่องวดั Water activity 

 
คูมือการใชเครื่อง Water activity (aw) 
 
วิธีการ Set-up Calibration 
 
ใหทาํการปรับ Calibrate เครื่องโดยใหสังเกตดังนี ้

- ใหปรับ 1 คร้ัง ในตอนเชาหรือตอนเริ่มตน แลวใชงานไดทั้งวัน 
- ถาปลอยเครื่องไวโดยไมรับการใชงานนานๆ ใหทาํการปรับ (Calibrate) ทุกครั้งกอนที่

นํามาใช 

วิธีปฏิบัติ 
 
1. นําตลับ Salt Standard (ความชืน้มาตรฐาน มาใสใน Measuring Chamber ใหเร่ิมตนดวย 

Salt Standard SAL-90 (90.1% ERH) 
2. ปดฝาครอบใหเรียบรอย 
3. ใหหมนุปุมสีเหลืองตรงดานหนาซายมือของเครื่อง เปลีย่นเปนหมายเลข 2  
4. รอประมาณสักครูหนึง่จนไดคา aw ใกล SAL นั้น แลวจงึกดปุมสีฟา Enter ดานขวาของเครื่อง 

จนกระทั่งบนจอแสดงคา 
      NO                         90 

จอ (LCD) กระพริบ ถาขอความบนจออานวา           ก็รอจนกวาบนจอจะแสดงขอความ           
         CAL                         CAL 

พรอมๆกับกระพริบดวย 
5. ใหกดปุม Enter อีกครั้ง จนกระทัง่ขอความบนจอหยุดกระพริบ 
6. เครื่องจะทาํการ Calibrate จนเสร็จส้ินกระบวนการ 
7. หลังจากการ Calibrate แลวเครื่องจะคนืสูสภาพปกตคิือ เครื่องพรอมที่จะวัดแลว แสดงคา

อุณหภูมิและ %ERH (aw = ERH/100) ของตัวอยางกดปุมสีฟา Enter อีกครั้ง 
8. สําหรับคาอืน่ๆก็เชนกนั ใหทําการ Calibrate ในลักษณะเดียวกบัคา 90 เชนกนั 
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วิธีการใชเครื่องเพื่อทําการวัดสารตัวอยาง 
 
1. ปรับปุมสีเหลอืงของเครื่อง Thermoconstanter ในตําแหนงที ่1 
2. นําตลับพลาสติก (Sample Cup) มาใสสารตัวอยางใหไดปริมาตรประมาณ 1/3 ของภาชนะ 
3. นําตลับพลาสติกมาใสไวใน Mesuring Chamber 
4. ปดฝาใหเรียบรอย 
5. set อุณหภูมิใหไดตามที่ตองการ เชนถาตองการควบคมุตัวอยางใหได 25 oC ก็ใหตั้งปุมสีดาํ

ตรงขวามือใหไดหมายเลข 190 เปนตน 
6. จากนั้นรอจนกระทัง่อานอณุหภูมิไดตามตั้งไว และ Relative Humidity ของอากาศที่วัดไดอยู

ในสภาวะที่ สมดุลย (Equilibrium) ดับตัวอยาง สภาวะนี้เรียกวา Equilibrium Relative 
Humidity (ERH) เมื่อหารดวย 100 ก็จะไดคา aw (Water Activity) ตามที่ตองการ 

หมายเหตุ 
 
1. สารตัวอยางแตละชนิดทีน่ํามาทดลองเพื่อทําการวัดหาคา Water Activity (aw) จะมีคาที่

แตกตางกนัไป อุณหภูมิของตัวอยางนั้นๆก็มีสวนทาํใหคา aw แตกตางกนัออกไปอีกดวย 
หมายความวาสารตัวอยางเดียวกนั ถามอุีณหภูมิที่แตกตางกันก็จะมีคา aw ที่แตกตางกนัไป
ดวย 

2. ระยะเวลาที่รอคอยใหถึงจุด Equilibrium นั้นจะสั้นหรอืยาวก็ข้ึนอยูกับชนิดและสวนประกอบ
ของสารตัวอยางนั้นๆ ยกตวัอยางเชน ถาเปนสารตัวอยางที่มีสวนผสมของน้าํมันก็จะตองใช
เวลานานเปนชั่วโมงกวาจะถึงจุด Equilibrium ถาเปนสารตัวอยางทั่วไป เชน แยม ไสกรอก 
หรือขนมปงแหง จะใชเวลาประมาณ 15 – 25 นาท ี

 
การวัดคา aw ของขนมสาลี่
 

1. นําขนมสาลี่มาบดใหเปนผง ใสลงในตลับวัดคา ใสตัวอยางประมาณ 1/3 ของตลับ 
2. นําตลับใสลงในเครื่องวัดคา 
3. รอจนกระทัง่คาบนเครื่องคงที ่
4. ทําการวัดคาตวัอยาง ตวัอยางละ 3 ซ้าํ 
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ภาคผนวก ก3 
การวัดคาสีดวยเครื่อง Minolta Spectrophometer 

 
 วิธีการวัดคาสทีําดังนี ้
 

1. เปดเครื่อง Minolta Spectrophometer รุน CM-3500d วอรมเครื่องเปนเวลา 30 นาที
กอนทําการวัดคา 

2. เปดเครื่องคอมพิวเตอรที่ตอเชื่อมกับเครื่อง Minolta Spectrophometer 
3. เขาสูโปรแกรม Spectramagic 
4. เลือก instrument         instrument setting  
5. ตัวเลือก reflector %R สวนของ lens ใหเลือก medium 
6. ตัวเลือก exclude (SCE) สวนของ target ใหเลือก medium 
7. ใสแผน target mask ขนาด 2  
8. คลิกไปที่ calibrate แลว ENTER   
9. ใหทาํการ calibrate ดวยกลองสีดํากอน จากนัน้ ENTER 
10. จากนั้น calibrate ดวยกลองสีขาว ENTER 
11. ไปที่ option          Average Measurement ทําการวัดคาตัวอยางเฉลีย่จาก 3 จุด 
12. ไปที่    จากนัน้ ENTER และ ทาํการวัดคา target  
13. ไปที่ instrument          sample  
14. ทําการวัดคาตวัอยาง ตัวอยางละ 20 ซ้ํา โดยตัวอยางที่ทาํการวัดนัน้ใหตัดตัวอยาง

ขนาด 30 x 30 x 17 มิลลิเมตร ใสในถุงพลาสติกใสกอนนาํไปวัดคาตัวอยาง 
15. นําคา L* a* และ b* มาใชเปนขอมูลในการพัฒนาขัน้ตอไปได 
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ภาคผนวก ก4 
การทดสอบทางดานเนื้อสัมผัส ดวยเครื่อง Lloyd รุน TA-500 

 
วิธีการใชเครือ่ง Lloyd TA 500
 
1. เปดสวิตซ on/off เครื่อง Lloyd ไฟสีแดงโชว และสวนของเครื่องควบคมุการทาํงานมไีฟสีเขียว

เหนือขอความ monitor 
2. เปดสวิตซ Power on เครื่องคอมพิวเตอร เขาสูระบบปฏิบัติการ Window 98 
3. ตรวจสอบคา Parameter ตางๆของเครื่อง Lloyd ใหถูกตอง 

ขนาดของ Load cell 500 N. Accept A จอแสดงผล (LCD) ของ Lloyd 
                Sensitivity 90.3% Accept A จอแสดงผล (LCD) ของ Lloyd 
หากขอมูลไมถูกตองตามที่เครื่องกําหนดไว ผูใชแกไขขอมูลเดิมใหถกูตองและกดปุม C และ
ปอนขอมูลเขาไปใหถูกตอง 

4. เลือก Icon โปรแกรม LR-Lx Console ดับเบิ้ลคลิกเมาสเขาสูโปรแกรมดานลางขวาของ
คอมพิวเตอร ปรากฏไอคอน Console 

5. จอแสดงผล (LCD) ของเครื่อง Lloyd โชว Local Control และ Remote Control เลือก 
Remote control ไฟสีแดงและสีสมดานลางจอแสดงผล (LCD) ปรากฏเหนอืขอความ 
Remote และ Ready 

6. ไฟสีเขียวจะโชวดานลางของหนาตาง Console เพื่อใหทราบการทํางานดวยระบบ
คอมพิวเตอร 

7. เลื่อนเมาสไปหนาตางของ Console กดปุมขวาของเมาส 1 คร้ัง จะปรากฏหนาตางยอยๆของ 
Console 

8. เลื่อนแถบแสงไป Machine Setup Schemes คลิกเมาส 1 คร้ัง  
9. จอมอนิเตอรปรากฏสวนหนาตางยอยๆของ Machine Setup Schemes 
10. ตรวจสอบขนาดของ Load cell limit ใหถูกตอง หามกาํหนดคาเทากบัขนาดของ load cell แต

สามารถกําหนดคาไดใกลเคียงแตไมถึงคาสูงสุดของ load cell 500 N.  
11. คาที่กาํหนดไวถูกตองแลว เลื่อนเมาสไป cancle ผาน หากคาตางๆผิดควรกําหนดคาให

ถูกตอง 
12. เมื่อกําหนดคาของ load cell limit ตามทีต่องทําการบนัทึก โดยเลื่อนแถบแสงไป Save as 

คลิกเมาส 1 คร้ัง 
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13. เลื่อนเมาสมายังปุม start จะปรากฏหนาตางของโปรแกรม เลือกโปรแกรม Nexygen ดับเบิ้ล
คลิกเพื่อทาํการเขาสูโปรแกรม Nexygen 

14. จอมอนิเตอรปรากฏโปรแกรม Nexygen ชื่อบริษัทผูผลิตและหนาตางของ Nexygen  
15. เลื่อนเมาสไป edit คลิกเมาส 1 คร้ัง เลื่อนเมาสไปที ่Insert new test 
16. จอมอนิเตอรคอมพิวเตอรโชวหนาตางของ Text Type แสดงชนิดของแบบการทดสอบ โดย

เลื่อนแถบแสงไปตามแบบการทดสอบของตัวอยางนัน้ๆ คลิกเมาส 1 คร้ัง 
17. เลื่อนเมาสไปตามแบบการทดสอบที่เหมาะสม คลิดเมาส 1 คร้ัง 
18. เลื่อนเมาสหรือแถบแสงไป Finish คลิกเมาส 1 คร้ัง เขาสูโหมดการทดสอบ ปรากฏกรอบ

ส่ีเหลี่ยมซอนกรอบใหญมีขอความแสดง 
19. เลื่อนเมาสไปกรอบสี่เหลี่ยมเล็กที่มีขอความ พรอมคลิกเมาสคางไวและยายออกนอกกรอบ

ส่ีเหลี่ยมใหญบริเวณที่วาง 
20. ดับเบิ้ลคลิกเมาสกรอบสี่เหลีย่มเล็ก จะมีเงาของกรอบโชว ผูใชสามารถเลือกหนวยในการวัด

แรง เลื่อนเมาสไป  คลิกเมาส 1 คร้ัง เพื่อเลือกหนวยของการวัดใหเหมาะสม คลิกเมาส 1 คร้ัง 
21. คลิกเมาสโหมด edit เลื่อนแถบแสง advance คลิกเมาส 1 คร้ัง 
22. โชวหนาตางของ advance ผูใชกําหนดแรงและหนวยการวัด คลิกเมาสที่ OK  
23. เลื่อนเมาสไปหนาตาง Console คลิกเมาส 1 คร้ังที่ zero เพื่อปรับคาเริ่มตนเปน 0 
24. เร่ิมทดสอบ start test คลิกเมาส 1 คร้ัง เครื่องเริ่มการวัดอัตโนมัต ิ
25. จอมอนิเตอรปรากฏภาพกราฟการทดสอบ 
 
การวัดคาเนื้อสัมผัสของขนมสาลี่
 
 ทดสอบดานเนื้อสัมผัสโดยใชเครื่องวัดคาลักษณะเนื้อสัมผัส Lloyd Instrument Model 
TA-500 ใชหัววัดแบบ plate ขนาดเสนผานศูนยกลาง 5 เซนติเมตร ความเรว็ 20 มลิลิเมตรตอนาที 
ระยะทาง 10.2 (60% deformation) กับตัวอยางขนาด 30 x 30x 17 มิลลิเมตร ดัดแปลงจากวิธี
ของ  อุศมา (2545) ทําการวัดคาตัวอยาง ตัวอยาง 20 ซ้ํา วัดตามวธิ ี Single Hardness, Cycle 
Test และ Texture Profile Analysis ซึ่งเลอืกไดในโปรแกรม Nyxegen 
 
 

  



 

132

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
ภาคผนวก ข 
แบบสอบถาม 
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แบบสอบถาม 
 

การสํารวจความตองการและพฤติกรรมของผูบริโภคที่มตีอผลิตภัณฑขนมสาลี่ 
 
คําชี้แจง  ขนมสาลีเ่ปนผลิตภัณฑที่มักรับประทานกนัเปนของวาง,ของหวาน เปนขนมไทยทีม่มีา
นาน วัตถุดิบสวนใหญ คือ แปง ไข และน้าํตาล แปงที่ใชในการผลิตเปนแปงสาลี ซึง่ตองนาํเขามา
จากตางประเทศเปนสวนใหญ การใชวัตถุดิบจากตางประเทศนีท้ําใหเงนิตราของประเทศไทยไหล
ออกไปเปนจํานวนมาก ดังนั้นถามกีารทดแทนแปงสาลีดวยแปงปลายขาวหอมมะลิที่มีเปนจาํนวน
มากในประเทศไทย ยอมเปนการลดปริมาณเงนิตราทีจ่ะไหลออกจากนอกประเทศไดอีกทางหนึ่ง 
อีกทั้งยังเปนการเพิ่มมูลคาของแปงปลายขาวหอมมะลิดวย ขอมูลจากความคิดเห็นของทานใน
การตอบแบบสอบถามในครั้งนี้จะนําไปใชในการพัฒนาสูตรและคุณภาพของผลิตภัณฑขนมสาลี่
ใหตรงกับความตองการของผูบริโภคตอไป 
 
 การทาํแบบสอบถามนี้เปนสวนหนึง่ในงานวิจยัของ นางสาวชุติมา มโนธรรม นิสิต
ปริญญาโท ภาควิชาพัฒนาผลิตภัณฑ คณะบัณฑิตวทิยาลัย มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร 
 

คําแนะนํา กรุณาทําเครื่องหมาย / ลงใน ( ) ตามคําตอบที่ทานเห็นวาเหมาะสม 
 
สวนที่ 1   ขอมูลสวนตวัของผูใหสัมภาษณ  

          หมายเลขแบบสอบถาม 
 

1.  เพศ                     เฉพาะเจาหนาที่ 
 (   )  1. หญิง (   )  2. ชาย  SEX 
 
2.  อาย ุ
      (   )  1. นอยกวา 20 ป (   )  2. 20 – 30 ป  AGE 
      (   ) 3. 30 – 40 ป (   )  4. มากกวา 40 ป 
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3.  การศึกษาสูงสดุที่ไดรับ 
       (   )  1. ประถมศึกษา (   )  2. มัธยมศึกษา  EDU 
 (   ) 3. อนุปริญญา/ปวส (   )  4. ปริญญาตรี 
       (   )  5. ปริญญาโท (   )  6. ปริญญาเอก 
4.  อาชีพ 
       (   )  1. ขาราชการ/รัฐวิสาหกิจ (   ) 2. พนกังานบริษทัเอกชน  JOB 
 (   )  3. ธุรกิจสวนตัว (   ) 4. นักเรียน/นักศึกษา 
       (   )  5. อ่ืนๆ ระบุ _________  
 
5.  รายไดตอเดือน 
       (   )  1. ตํ่ากวา 1,000 บาท (   )  2. 1,000 – 5,000 บาท  SAL  
 (   )  3. 5,001 – 10,000 บาท (   )  4. 10,001 – 15,000 บาท 
       (   )  5. 15,001 – 20,000 บาท (   )  6. 20,001 – 25,000 บาท 
       (   )  7. 25,001 – 30,000 บาท (   )  8. 30,000 บาท ข้ึนไป 
 
สวนที่ 2   ขอมูลเกี่ยวกับพฤติกรรมการบริโภคขนมสาลีข่องผูบริโภค 
 
1.  ใหทานทําเครือ่งหมาย / หลงัชื่อยีห่อผลิตภัณฑขนมสาลี่เหลานี ้
 วาทานเคยซื้อผลิตภัณฑขนมสาลี่เหลานี้หรือไม     
         

           เคยซื้อ    ไมเคยซื้อ  
      1.1  สาลี่น้ําผึง้ “ทรงนิมติร”                             (   )   (   )  V1     
      1.2  สาลี่สุพรรณ “เจริญชัย” (   ) (   )  V2     
      1.3  ขนมสาลี่ “แมบวย” (   ) (   )  V3     
      1.4  สาลี่สุพรรณ “เอกชัย” (   ) (   )  V4   
      1.5  สาลี่สุพรรณ “แมขวัญจิต” (   ) (   )  V5     
      1.6  ขนมสาลี่ “ทววีรรณ” (   ) (   )  V6        
      1.7  สาลี่สุพรรณ “โสภาเจริญ” (   ) (   )  V7

      1.8  สาลี่สุพรรณ “ศูนยของดีเมืองสุพรรณ” (   ) (   )  V8    
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2.   แหลงที่ซื้อ (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
(   )  1. ซูเปอรมาเก็ต (   )  2. รานขายของชาํ  V9   V10 

(   )  3. รานขายของฝาก,ของที่ระลึก (   )  4. รานสหกรณ  V11    V12 

(   )  5. รานสะดวกซื้อ เชน ราน 7-11 (   )  6. อ่ืนๆ ระบุ _________  V13   V14 

 
3. เรียงลําดับความสําคัญของปจจัยทีม่ีผลตอการเลือกซื้อขนมสาลี ่

เรียงลําดับจากลําดับที ่1 ถึงลําดับที่ 5 (1 สําคัญมากที่สุด–5 สําคัญนอยที่สุด) 
 

(   )  1. กลิ่นและรสชาติ / ความสดใหม  V15

(   )  2. ชื่อยี่หอ  V16

(   )  3. ภาชนะบรรจุ / ความสะอาด / ความสะดวก  V17

(   )  4. ราคา / ปริมาณ  V18

(   )  5. เครื่องหมายรับรองความอรอย เชน เชลลชวนชิม,  V19

     เปบพิสดาร / เครื่องหมาย อย. 
 
4. ในการเลือกซือ้/บริโภคขนมสาลี่ ทานเลือกซื้อขนมสาลี่กลิ่นใดบอยทีสุ่ด 

กรุณาใหเหตุผลดวย (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
(   )  1. กลิ่นนมแมว (   )  2. กลิ่นใบเตย  V20  V21

(   )  3. กลิ่นขาวโพด (   )  4. กลิ่นกาแฟ  V22  V23

(   )  5. กลิ่นเผือก (   )  6. กลิ่นมะลิ  V24  V25

(   )  7. อ่ืนๆ ระบุ __________  V26

 
5. คาใชจายในการซื้อขนมสาลีต่อคร้ัง 

(   )  1. ตํ่ากวา 100 บาท (   )  2. 100 – 200 บาท  V27

(   )  3. มากกวา 200 บาท  
 
6. ความถี่ในการบริโภค 

(   )  1. สัปดาหละ 1 – 2 คร้ัง (   )  2. สัปดาหละ 3 – 4 คร้ัง  V28

 (   )  3. เดือนละครั้ง (   )  4. นานๆครั้ง 
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7. ทานคิดวาผลติภัณฑขนมสาลี่ที่มีขายทั่วไปในทองตลาด  
ควรมีการปรับปรุงเรื่องใดบาง (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
(   )  1. รูปรางของผลิตภัณฑ (   )  2. รสชาติ  V29  V30

(   )  3. ความนุม (   )  4. บรรจุภัณฑ  V31  V32

(   )  5. กลิ่น (   )  6. ราคา  V33  V34

(   )  7. อายกุารเก็บ (   )  8. อ่ืนๆ ระบุ __________  V35   V36

สวนที่ 3   ขอมูลในการพัฒนาผลิตภัณฑขนมสาลี ่
 
1. ทานคิดวารูปแบบของขนมสาลี่ที่เหมาะสมควรมีลักษณะใด 

(ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
(   )  1. รูปส่ีเหลี่ยม (   )  2. รูปวงกลม  V37  V38

(   )  3. รูปถวย (   )  4. รูปหัวใจ  V39  V40

(   )  5. รูปโดนัท (   )  6. อ่ืนๆ ระบุ _________  V41  V42

 
2. ภาชนะที่ทานคิดวาเหมาะสมสําหรับบรรจขุนมสาลี ่(ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 

(   )  1. ถุงพลาสติก (   )  2. ถุงอลมูิเนียมฟอยล  V58   V59

(   )  3. กลองกระดาษ (   )  4. กลองพลาสติก  V60  V61

(   )  5. อ่ืนๆ ระบุ _____________   V62  
 
3. หากมีการผลิตขนมสาลีท่ี่ทาํจากแปงปลายขาวหอมมะลิหรือมีการผสม 

แปงปลายขาวหอมมะลิลงไปเพื่อเปนการลดตนทุน โดยที่คุณภาพดาน 
ตางๆของขนมสาลี่แปงปลายขาวหอมมะลิไมแตกตางจากขนมสาลีท่ีผ่ลิต 
จากแปงสาล ีทานเห็นดวยหรือไม 
(   )  1. เหน็ดวย เพราะ _______________________________________  V63

(   )  2. ไมแนใจ เพราะ _______________________________________ 
(   )  3. ไมเหน็ดวย เพราะ _____________________________________ 

 
 
 



 

137

4. หากมีขนมสาลี่ที่ทาํจากแปงปลายขาวหอมมะลิหรือมกีารผสมแปง 
ปลายขาวหอมมะลิวางจาํหนายในทองตลาด โดยที่คุณภาพดานตางๆของ 
ขนมสาลี่แปงปลายขาวหอมมะลิไมแตกตางจากขนมสาลี่ที่ผลิตจากแปง 
สาลี ทานคาดวาจะซื้อหรือไม 
(   )  1. ซื้อ เพราะ ___________________________________________  V64

(   )  2. ไมแนใจ เพราะ _______________________________________ 
(   )  3. ไมซื้อ เพราะ _________________________________________ 

 
 

ขอบคุณคะ 
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แบบสอบถาม 
 

การทดสอบการยอมรบัของผูบริโภค 
 
เรียน  ผูตอบแบบสอบถาม 
 
เรื่อง  การทดสอบการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนมสาลีท่ี่ผลิตจากแปงสาล ี

ผสมแปงปลายขาวหอมมะลิ 
 
คําชี้แจง แบบสอบถามชุดนี้ เปนการทดสอบการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑขนม 

สาลี่ที่ผลิตจากแปงสาลีผสมแปงปลายขาวหอมมะล ิ เพื่อประกอบการทาํ
วิทยานิพนธ ของนางสาวชตุิมา มโนธรรม นิสิตปริญญาโท สาขาวิชาพัฒนา
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ดังนัน้จึงใครของ
ความรวมมือจากทาน กรุณาตอบแบบสอบภามใหสมบูรณ ขอมูลทั้งหมดทีท่าน
ตอบมา จะเปนประโยชนอยางยิ่งสําหรับงานวิจยันี้และจะไมมผีลกระทบ
ใดๆตอทานทั้งสิ้น
ขอขอบพระคุณทุกทานที่ใหความรวมมือในการตอบแบบสอบถาม 

 
คําอธิบาย ขนมสาลี่จากแปงสาลีผสมแปงปลายขาวหอมมะลนิี ้ เปนผลิตภัณฑที่มีการใช

แปงปลายขาวหอมมะลทิดแทนแปงสาลีบางสวน ทําใหสามารถลดปริมาณการ
ใชแปงสาลีซึ่งตองนําเขาจากตางประเทศได และยังเปนการสงเสริมการใช
ประโยชนแปงจากปลายขาวหอมมะล ิ ซึง่เปนวัตถุดิบที่มีอยูมากภายในประเทศ 
เปนการเพิ่มมลูคาใหกับปลายขาวหอมมะลิ ในการทดสอบครั้งนี้เปนการทดสอบ
การยอมรับของผูบริโภคที่มตีอผลิตภัณฑขนมสาลี่จากแปงสาลีผสมแปงปลาย
ขาวหอมมะลิ  

 
 

ขอขอบคุณในความรวมมือ 
ผูทําการวิจยั  
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คําแนะนํา กรุณาทําเครื่องหมาย / ลงใน ( ) ตามคําตอบที่ทานเห็นวาเหมาะสม 
 
สวนที่ 1   ขอมูลสวนตวัของผูใหสัมภาษณ  

       หมายเลขแบบสอบถาม 
 

1.  เพศ                     เฉพาะเจาหนาที่ 
 (   )  1. หญิง (   )  2. ชาย  SEX 
 
2.  อาย ุ
      (   )  1. นอยกวา 20 ป (   )  2. 20 – 30 ป  AGE 
      (   ) 3. 30 – 40 ป (   )  4. มากกวา 40 ป 
 
3.  การศึกษาสูงสดุที่ไดรับ 
       (   )  1. ตํ่ากวามัธยม (   )  2. มัธยมศึกษา  EDU 
 (   ) 3. อนุปริญญา/ปวส (   )  4. ปริญญาตรี 
       (   )  5. สูงกวาปริญญาตรี  
 
4.  อาชีพ 
       (   )  1. ขาราชการ/รัฐวิสาหกิจ (   ) 2. พนกังานบริษทัเอกชน  JOB 
 (   )  3. ธุรกิจสวนตัว (   ) 4. นักเรียน/นักศึกษา 
       (   )  5. อ่ืนๆ ระบุ _________  
 
5.  รายไดตอเดือน 
       (   )  1. นอยกวา 5,000 บาท (   ) 2. 5,001 – 10,000 บาท  SAL  
 (   )  3. 10,001 – 15,000 บาท (   ) 4. มากกวา 15,000 บาท 
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สวนที่ 2     ขอมูลเกี่ยวกับการทดสอบผลิตภัณฑขนมสาลี่จากแปงสาลผีสมแปงปลายขาวหอม
มะล ิ
 
กรุณาชิมผลิตภัณฑ แลวใหคะแนนความชอบ 1 – 9 คะแนน ใหตรงกบัความชอบทีม่ีตอผลิตภัณฑ 
 
 1 = ไมชอบมากที่สุด  2 = ไมชอบมาก  3 = ไมชอบปานกลาง 
 4 = ไมชอบเล็กนอย  5 = เฉยๆ  6 = ชอบเล็กนอย 
 7 = ชอบปานกลาง  8 = ชอบมาก  9 = ชอบมากที่สุด 
 
1. กรุณาชิมผลิตภัณฑขนมสาลี่จากแปงสาลีผสมแปงปลายขาวหอมมะลิ  
 แลวใหคะแนนความชอบ 1 – 9 คะแนน ใหตรงกับความชอบที่มีตอ 
 ผลิตภัณฑ 
 
 คะแนนความชอบรวม     ____________________  LIKE 
 
2. ทานยอมรับผลิตภัณฑขนมสาลี่จากแปงสาลีผสมแปงปลายขาวหอมมะลิ 
 หรือไม 
 
 (   ) ยอมรับ  ACC 
 (   ) ไมยอมรับ     ____________________ 
 
 
 

ขอบคุณคะ 
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ใบรายงานผลการทดลองการใหคะแนนความชอบ 

 
ตัวอยาง ขนมสาลี ่
ชื่อผูทดสอบ ________________________________________วันที่ 
____________________ 
 
คําแนะนํา ทดสอบตัวอยางแลวใหคะแนนความชอบของแตละคุณลักษณะของผลิตภัณฑ 

ขนมสาลี ่ตามคําอธิบายความชอบขางลางนี้ และกรุณาบวนปากระหวาง
ตัวอยาง 

 
1 = ไมชอบมากที่สุด  4 = ไมชอบเล็กนอย   7 = ชอบปานกลาง 
2 = ไมชอบมาก   5 = เฉยๆ   8 = ชอบมาก 
3 = ไมชอบปานกลาง   6 = ชอบเล็กนอย  9 = ชอบมากที่สุด 
 
รหัสตัวอยาง  __________  __________  __________ 
กลิ่นไข   __________  __________  __________ 
ความหวาน   __________   __________  __________ 
การขึ้นฟ ู  __________  __________  __________ 
ความนุม  __________  __________  __________ 
เนื้อสัมผัส  __________  __________  __________ 
ความชอบรวม  __________  __________  __________ 
 
 
 

ขอบคุณคะ 
 
 


