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บทคดัย่อ 

 
        งานวิจยันีมีวตัถุประสงคเ์พื่อจาํแนกคุณลกัษณะคอลลาเจนท่ีละลายดว้ยกรด ้ (acid solubilized 
collagen: ASC) จากหนงัปลาสลิด (Trichogaster pectoralis) ซ่ึงเป็นสายพนัธ์ุปลานาํจืดท่ีม้
ความสาํคญัทางเศรษฐกจของประเทศไทย  การเตรียม ิ ASC ทาํไดโ้ดยการนาํตวัอยางหนงัปลามา่
ผานการกาจดัโปรตีนท่ีไมใชคอลลาเจน แลว้นาํไปสกดคอลลาเจนดว้ยกรดอะซิติก กอนนาํไป่ ํ ่ ่ ั ่
ตกตะกอนดว้ยเกลือเพ่ือเกบเกยวคอลลาเจนตามลาํดบั ทาํใหไ้ดป้ริมาณผ็ ี่ ลผลิต ASC เทากบ่ ั ร้อยละ 
9.43 และ 34.65 โดยนาํหนักฐานเปียกและฐานแห้ง้ ของตวัอยางหนังท่ีใช้ ่ ตามลาํดับ จากนนั้
นาํ ASC ท่ีไดไ้ปผานการทาํบริสุทธิเบืองตน้ดว้ยวิธีโครมาโตกราฟี โดยใชค้อลมัน์  ่ ์ ้
TOYOPEARL® CM-650M  ทาํใหไ้ด ้ASC ท่ีมีความบริสุทธิสูง ดงัแสดงในพีคคากา์ ่ รดูกลืนแสงยวูี
ท่ีเดนชดัท่ี ่ 230.7 นาโนเมตร โดยไมพบคาการดูดกลืนแสงในชวง ่ ่ ่ 260-290 นาโนเมตร และยงั
พบไฮดรอกซีโพรลีนในปริมาณสูง (23.22±1.24 มิลลิกรัมตอกรัมตวัอยาง่ ่ ) การศึกษาดว้ยเทค
นิกอิเลก็โตรโฟรีสีสแสดงใหเ้ห็นวา ่ ASC  ประกอบดว้ยสาย γ, β, α1 และ α2 เป็นองคป์ระกอบ
หลกั เม่ือพิจารณาแผนภาพความเขม้ของ ASC พบวา อตัราสวนความเขม้ของแถบโปรตีนของสาย ่ ่
γ/(α1 + α2), β/(α1 + α2) และ α1/α2 สามารถคาํนวณไดเ้ทากบ ่ ั 0.45, 1.18 และ 2.37 ตามลาํดบั 
ดว้ยผลขา้งตน้ทาํใหส้ามารถจาํแนกคอลลาเจนท่ีไดเ้ป็นชนิด Type I     ASC สามารถละลายไดดี้
ในชวงพีเอช ่ 2 ถึง 4 และการละลายมีคาลดลงอยางเห็นไดช้ดัท่ีสภาวะพเีอชเป็นกลาง ่ ่ นอกจากน้ี
พบวา่ ASC สามารถละลายไดสู้งสุดในสารละลาย NaCl เขม้ขน้ร้อยละ 2 แตการละลายจะลดตํ่าล่
เม่ือเพิมความเขม้ขน้ของ ่ NaCl ดงันนัขอ้มูลท่ีไดรั้บจากงานวิจยั้ นีสามารถนาํไปใชเ้ป็นแนวทาง้ ใน
การผลิตผลิตภณัฑมู์ลคาเพิมทางเลือก ่ ่ และสามารถนาํไปประยกุตส์าํหรับอุตสาหกรรมการแปรรูป
สตัวน์าํ และอุตสาหกรรมอ่ืนๆท่ีเกยวขอ้ง้ ี่  
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ABSTRACT 
 
        The objective of this study was to characterize the acid solubilized collagen (ASC) from the 
skin of snakeskin gourami (Trichogaster pectoralis), an important economic freshwater fish 
species in Thailand. ASC was prepared by non-collagenous proteins and fat removals, extraction 
using acetic acid and collagen recovery by salt precipitation, respectively. The yield of ASC was 
9.43% and 34.65%, based on wet weight and dry weight of the skin used, respectively. Then, 
ASC was subjected to partial purify using TOYOPEARL® CM-650M column chromatography. 
ASC had high purity which showed the distinct UV absorption peak at 230.7 nm with no 
absorption at 260-290 nm and high hydroxyproline content (23.22±1.24 mg/g sample). 
Electrophoretic study revealed that ASC comprised γ, β, α1 and α2 as the major constituents. 
As per the densitogram of ASC, the band intensity ratios of γ/(α1 + α2), β/(α1 + α2) and 
α1/α2 chains were estimated to be 0.45, 1.18 and 2.37, respectively. As a consequence, ASC 
could be classified as type I collagen. ASC was highly solubilized in the pH range of 2–4 and 
sharply decreased at the neutral pH. The highest solubility of ASC in the presence of NaCl was 
observed at 2% (w/v) and the decrease was more pronounced with increasing NaCl concentration. 
Therefore, the information gained from this work can be a promising means to gain the alternative 
value-added product and can be implemented in fish processing or related industries. 
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